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1. Vendéglato gazdalkodasi ismeretek tantargy
szobeli vizsgatételei

1.

a/ Ismertesse a vendéglato vallalkozasok gazdalkodasi tevékenységének 1ényegét, a gazdalkodas
alapelveit!

b/ Hatdrozza meg a hitelek és a bankhitelek szerepét a vendéglatd vallalkozasok esetében.
Ismertesse a fontosabb bankhiteleket €s a hitelfelvétel folyamatat!

2.

a/ Hatdrozza meg a vallalat, a vallalkozas fogalmat, jellemzdit! Ismertesse a vallalkozasok
gazdasagi céljait, a vallalkozasokhoz kapcsolodd érdekeket ¢s a vallalkozasok altal
felhasznalhat6 eréforrasokat!

b/ Ismertesse az anyagfelhasznalas fogalmat, az anyagfelhasznalashoz kapcsolodd gazdalkodasi
feladatokat és az anyagfelhasznalas elemzésének modszereit!

3.

a/ Ismertesse a vendéglato vallalkozasok formait és azok legfontosabb jellemzdit!

b/ Hatarozza meg az arrés fogalmat és kapcsolatat a vallalkozési bevétellel! Ismertesse az arrés
nagysagat befolydsolo tényezoket és az arrés elemzésének modszereit!

4.

a/ Hatarozza meg az allam szerepét a gazdalkoddsban, a nemzetgazdasag szabalyozdsanak
eszkozeit! Ismertesse az allam kiemelt feladatait a jelenlegi gazdasagi helyzetben!

b/ Ismertesse a mérleg €s a cash flow felépitését €s informacidtartalmat!

5.

a/ Hatarozza meg az allami koltségvetés szerepét, az allamhaztartas részeit. Ismertesse az allami
koltségvetés egyenlegének jelentéségét ¢és a vendéglatd vallalkozasok koltségvetési
kapcsolatainak formait!

b/ Ismertesse a vendéglatod vallalkozasok mitkddésével kapcsolatos kockazati tényezoket és az
elleniik val6 védekezés modszereit!

6.

a/ Ismertesse az allami pénziigyi politika Iényegét és szerepét a gazdalkodasban! A
piacszabalyozas eszkozei koziil ismertesse az arképzésre, a gazdasdgi versenyre ¢és a
termékforgalmazasra vonatkozd szabalyozast és ezek hatasat a vendéglatd vallalkozasok
gazdalkodasara!

b/ Hatdrozza meg a vendéglatasban felhasznalt készletek fajtait és a készletgazdalkodashoz
kapcsolodo feladatokat!
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7.

a/ Ismertesse az allami jovedelemszabalyozds lényegét, a jovedelmek elvonasanak és
biztositasanak modszereit!

b/ Ismertesse a rendezvények fogalmat, csoportositasat, szervezésének folyamatat!

8.

a/ Hatarozza meg az adok kiilonb6z6 fajtait és az adozas rendjérdl szolo torvény legfontosabb
eldirasait!

b/ Ismertesse a vendéglatd vallalkozasok marketing tevékenységének szervezését! Hatarozza
meg a marketing és a gazdalkodas kozotti kapcsolatot!

9.

a/ Ismertesse a vendéglatd vallalkozashoz, mint munkaltatohoz és a vendéglato tevékenységhez
kapcsolddo egyéb befizetési kotelezettségeket!

b/ Ismertesse a vendéglatd tevékenység szervezésének elveit és a szervezés kapcsolatat a
gazdalkodassal!

10.

a/ Ismertesse a helyi onkormanyzat, a tarsadalombiztositasi onkormanyzat és a gazdasagi
kamarak kapcsolatat a vallalkozasokkal és hatasukat a véllalkozasok gazdalkodésara!

b/ Hatdrozza meg a terv fogalmat, a tervek készitésének alapelveit! Ismertesse az iizleti terv
Iényegét, tartalmat és f6 formait!

11.

a/ Ismertesse a szamvitel jelentoségét a vendéglatod vallalkozasok mitkodésében!

b/ Hatarozza meg az egyéni ¢és tarsas vallalkozasok megsziinésének, megsziintetésének formait
¢s a kapcsolodo gazdalkodasi jellegli feladatokat!

12.

a/ Ismertesse a vendéglatdo vallalkozasok koltséggazdalkodasanak lényegét, fontossagat, a
koltségek csoportositasat és a koltséggazdalkodashoz kapcsolodo elemzés modszereit!

b/ Hatarozza meg a vallalkozasok alapitdsanak formait, a vallalkozas felvasarlasanak és 10j
vallalkozas alapitasanak szempontjait!

13.

a/ Ismertesse a vendéglatd vallalkozasok bevételének szerepét a gazdalkodasban, a bevétel belsd
tartalmi Osszetevoit, a bevétel csoportjait, nagysagat és Osszetételét befolyasold tényezoket €s a
bevétel elemzésének modszereit!

b/ Ismertesse a tarsasagi adorol és osztalékadorol szolo torvény legfontosabb elbirasait és hatasat
a vallalkozéasok gazdalkodasara!
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14.

a/ Ismertesse az arszabalyozas szerepét, az arak megallapitasanak altaldnos szempontjait és a
vendéglatas arképzését!

b/ Ismertesse az értékpapirok o fajtait, szerepiiket a vallalkozasok gazdalkoddsaban! Hatarozza
meg a vallalkozasok altal kibocsathato értékpapirokat!

15.

a/ Ismertesse az eredménykimutatds lépéseit, az eredmény elemzésének modszereit és a
vallalkozasi eredmény felhasznalasanak lehetségeit!

b/ Hatédrozza meg a rekldm és a rekldmtevékenység lényegét, fontossagat a vallalkozasok
¢életében! Soroljon fel specialis vendéglatod reklameszkozoket!

16.

a/ Hatarozza meg a vendéglato vallalkozasok munkaerd-gazdalkodasanak fontossagat, feladatait
¢s a munkaerd-gazdalkodas elemzésének modszereit!

b/ Ismertesse az eszk6zok értékcsokkenésének torvényi szabalyozasat és az amortizacid hatasat a
vallalkozasok gazdéalkodasara!

17.

a/ Hatarozza meg a bérgazdalkodas fontossagat! Ismertesse a személyi jellegli raforditdsok
formait, az anyagi érdekeltség megteremtésének lehetdségeit, a vendéglatas dolgozdinak bérezési
formait és a bérgazdalkodas elemzésének modjait!

b/ Ismertesse a dolgozok elszamoltatasaval kapcsolatos feladatokat a vendéglatasban!

18.

a/ Ismertesse a vallalkozasi tevékenységhez felhaszndlt eszkozok fajtait ¢és az
eszkozgazdalkodashoz kapcsolodo feladatokat!

b/ Hatarozza meg a befektetés és a beruhdzas fogalmat, legfontosabb formait! Hatarozza meg az
ezekkel kapcsolatos dontéseket és hatékonysaguk elemzését!

19.

a/ Hatdrozza meg a vallalkozasok pénzforgalmanak lebonyolitasat, a legfontosabb fizetési
modokat, a pénziigyi célokat és dontéseket! Ismertesse a fizetoképesség mutatoit!

b/ Ismertesse az altalanos forgalmi adorol és a fogyasztasi adordl szolo torvény legfontosabb
eldirdsait és hatasukat a vallalkozdsok gazdalkodasara!

20.

a/ Hatarozza meg a vallalkoz6i tevékenységhez sziikséges forrasokat és a vallalkozdsok
finanszirozasi lehetdségeit!

b/ Ismertesse a személyi jovedelemadorol szold torvény legfontosabb eldirasait és hatdsat a
vallalkozasok gazdalkodésara!
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2. Elelmiszerismeret tantirgy
szobeli vizsgatételei

1. A viz

Ismertesse a viz szerepét az emberi szervezetben és a természetben!

Jellemezze az €élelmiszerek viztartalmanak szerepét az eltarthatésag szempontjabol!
Ismertesse az €lelmiszerek viztartalméanak valtozasait az egyes ételkészitési eljarasok soran!

2. A fehérjék

— Ismertesse a fehérjék €lettani szerepét, taplalkozastani jelentségét!

—  Ertékelje a kiilonbozd élelmiszercsoportokat, mint fehérjeforrasokat az emberi taplalkozas
szempontjabol!

— Ismertesse a fehérjék tulajdonsagainak valtozasait az egyes ételkészitési eljarasok soran!

3. A szénhidratok

—  Ismertesse a szénhidratok ¢élettani szerepét, taplalkozastani jelentdéségét az emberi

taplalkozasban!

—  Ertékelje a kiilonboz6 élelmiszercsoportokat, mint szénhidratforrasokat az emberi
taplalkozas szempontjabol!
-~ Mutassa be a szénhidratok valtozasait a konyha- és cukrasztechnoldgiai eljarasok soran!

4. Zsirok, olajok, lipoidok

—  Ismertesse a zsirok, olajok élettani szerepét, taplalkozastani jelentoségét!

—  FErtékelje a kiilonboz6é élelmiszercsoportokat, mint zsir-, olajforrasokat az emberi
taplalkozas szempontjabol!

-~ Elemezze a zsirok, olajok, lipoidok szerepét a kiilonb6zd étrendekben, ételekben!

5. A vitaminok

—  Jellemezze az egyes vitaminok ¢€lettani szerepét!

—  Ismertesse a kiilonbozd élelmiszercsoportok szerepét az egyes vitaminsziikségletek
biztositasaban!

-~ Ismertesse az egyes vitaminok kiilonb6z6 kiilsé hatdsra torténd valtozasait!

6. Az asvanyi sok

- Jellemezze az egyes asvanyi anyagok szerepét az emberi szervezetben!

-~ Vazolja fel az élelmi anyagok 4asvanyi anyag tartalmanak megdrzését szolgald kiilonbozo
konyhatechnolégiai eljarasokat!

—  Ismertesse a zoldségfélék taplalkozastani szerepét €s felhasznalasat a vendéglatasban!

7. Tapanyag és energiasziikséglet

— Ismertesse az emberi szervezet napi alap-, védétapanyag és energiasziikségletét!

— Vazolja fel az ¢lelmiszerek tapanyagtartalmanak megorzését szolgald kiilonb6zo
konyhatechnoldgiai eljarasokat!

Ertékelje a tapanyagtartalom megérzése szempontjabol legfontosabb tartositasi eljarasokat!
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8. Higiénia a vendéglatasban

Hatarozza meg a munkahelyi és a személyi higiénia alapelveit!

Ismertesse az ételkészités €s a cukraszat higiéniai eldirasait!

Mutassa be a mikroorganizmusok €s az allati kartevok karos tevékenységeit €s az ellentik
valo védekezés mod;jat!

9. Vendéglatas és kornyezetvédelem

10.

Jellemezze a vendéglatasban dolgozokat érdé kornyezeti artalmakat!

Ismertesse a vendéglatoi tevékenység soran elvégzendd kornyezetvédelmi feladatokat!
Sorolja fel az élelmiszerekben eléforduld karos anyagokat, szennyezddéseket, mutassa be
csokkentésiiknek a lehetdségeit az élelmiszerek feldolgozasa soran!

Borok

Csoportositsa ¢és jellemezze a borokat!

Ismertesse a kiilonb6zd bortipusok felhaszndlasanak lehetdségeit a vendéglatasban!
Besz¢ljen a hazai és a jellegzetesebb kiilfoldi borvidékekrol!

. Sor

Csoportositsa €s jellemezze a soroket!
Ismertesse a sorok helyét és szerepét a gasztrondmidban!
Foglalja 0ssze a sorok étrendi ajanlasi lehetdségeit!

. Szeszesitalipari készitmények

Csoportositsa €s jellemezze €s a palinkakat és a likéroket!

Ismertesse az étrendi ajanlasi lehetdségeiket!

Beszéljen az alkoholok élettani hatasarol és a tulzott mértékii alkoholfogyasztas karos
kovetkezményeir6l

. Kevert italok

Ismertesse a kevert italok fontosabb alapanyagait, csoportjait!
Nevezze meg az alkalmi dsszejovetelekhez, rendezvényekhez ajanlhaté kevert italokat!
Ismertesse az egyes nemzetek italfogyasztasi szokasait!

. Alkoholmentes italok

Csoportositsa €s jellemezze €s az alkoholmentes és koffeintartalmu italokat!
Ismertesse szerepiiket, felhasznalasukat a taplalkozasban!
Foglalja 6ssze a koffein élettani hatasat!

. Az egyes nemzetek konyhainak jellemzése

Jellemezzen négy tetszélegesen kivalasztott nemzeti konyhat!

Hasonlitsa 0Ossze taplalkozéastani szempontb6l a kivalasztott nemzeti konyhdk fobb
jellemzdit!

Ismertesse jellegzetes alapanyagaikat, ételeiket, italaikat!
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16.

A magyar konyha és taplalkozasi szokasaink

Ismertesse a magyar konyha alapvetd jellemzdit!

Ertékelje taplalkozastani szempontbol a magyar konyhat!

Soroljon fel valtoztatasi lehetdségeket a korszerii, helyes taplalkozas kovetelményeinek
figyelembe vételével!

. A kiegyensilyozott, korszert taplalkozas

Ismertesse a kiegyensulyozott, korszerli taplalkozas alapelveit, jellemzdit és gyakorlati
megvalositasi lehetdségeit!

Fogalmazzon meg ajanlasokat az egészséget megorzo taplalkozasokra!

Jellemezze a helyes taplalkozasi ritmust!

. A fiatalok étrendje

Jellemezze a csecsemd-, a gyermek- €s a serdiilékor tdpanyag- és energiasziikségletét!
Hasonlitsa 6ssze és indokolja az egyes ¢életszakaszok étrendi sziikségleteit!

Ismertesse a felhasznalt nyersanyagokat, az alkalmazott konyhatechnoldgiai eljardsokat, a
fogyasztasra ajanlott ételeket €s italokat!

. A felnottek és idoskoruak étrendje

Jellemezze és hasonlitsa 0ssze a két korosztaly esetében alkalmazott étrendeket!

Indokolja meg a taplalkozastani kiilonbségeket!

Beszéljen a két étrendben alkalmazott és felhasznalt nyersanyagokrol, konyhatechnolédgiai
eljarasokrol, a fogyasztasra ajanlott ételekrol és italokrol!

. A diéta

Hatarozza meg a diéta fogalmat, szerepét, fajtait!
Beszéljen harom tetszdlegesen kivalasztott diétas étrendrdl!
Soroljon fel a kivalasztott diétas étrendekhez ajanlhato ételeket és italokat!

. A kiilonleges taplalkozasi formak

Jellemezze a vegetarianizmust, a bio- és a reformtéplalkozasok fajtait!

Mutassa be a felhasznalt nyersanyagokat, az alkalmazott konyhatechnoldgiai eljarasokat, a
fogyasztott ételeket €s italokat!

Hasonlitsa Ossze a kiilonleges taplalkozasi formakat a kiegyensulyozott taplalkozas
alapelveivel!
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3. Szakmai idegen nyelv tantargy
szobeli vizsgatételei

1.
a/ Ismertesse a személyi adatait, beszéljen a csaladjarol!
b/ Allitson 6ssze kiilonbozo alkalmakra étrendet!

2.
a/ Beszéljen a csaladi iinnepekrdl és azok hagyomanyairol!
b/ Soroljon fel vendéglato iizleteket, ismertesse jellemzdiket!

3.
a/ Mutassa be a lakohelyét, sziikebb kornyezetét, lakéasat!
b/ Ismertessen ételkészitési muveleteket!

4.
a/ Ismertesse a meniik 0sszeallitasanak szempontjait!
b/ Beszéljen az tizleti gazdalkodésrol és a marketingrol!

5.

a/ Mutassa be iskolaja jellegzetességeit, beszéljen az iskolai €letrdl, a tanitasrol, kiemelve
a nyelvtanulas fontossagat!

b/ Beszéljen a korszerii taplalkozas ismérveirdl!

6.
a/ Besz¢€ljen a varosi kozlekedés lehetdségeirdl!
b/ Csoportositsa a szallashelyeket és jellemezze azokat!

7.
a/ Ismertesse a szabadido eltoltésének kiilonb6z6 maddjait (olvasas, zene, szinhdz, mozi)!
b/ Allitson Gssze itallapot €s jellemezze a fobb italfajtakat!

8.
a/ Beszéljen az utazdsi modokrol (autdval, vonattal, repiildvel )!
b/ Allitson 6ssze étlapot, jellemezze az azon szerepld ételcsoportokat!

9.
a/ Beszéljen egy vallalkozas 1étrehozasardl, annak feltételeirdl!
b/ Sorolja fel és jellemezze a magyar konyha specialitasait!
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10.

a/ Ismertessen szolgaltatasi formakat, beszéljen a postai szolgaltatasokrol, valamint a
telefonalasrol !

b/ Mutassa be, hogyan torténik a vendéglatd iizletben a vendégek fogadasa, a rendelés
felvétele!

11.
a/ Beszéljen a nemzetek konyhainak sajatossagairol!
b/ Ismertesse a vendégreklaméciok elintézésének modjait!

12.
a/ Ismertesse egy On altal kivalasztott szalloda kinalatat, beszéljen szolgaltatasairol!
b/ Ismertesse az éttermi asztal megteritésének menetét!

13.

a/ Ismertesse a kiilonboz6 felszolgéalasi modokat és hasonlitsa azokat Gssze!

b/ Allitsa 0ssze a vendég szamlajat és beszéljen a szamla kiegyenlitésével kapcsolatos
tudnivalokrol!

14.

a/ Ismertesse a rendezvények szervezésével kapcsolatos teenddket!

b/ Ismertesse €és roviden jellemezze az ételkészités soran felhasznalasra keriilé fobb
alapanyagokat!

15.
a/ Beszéljen az élelmiszer vasarlasrol, mutasson be egy élelmiszer iizletet!
b/ Soroljon fel budapesti nevezetességeket, tartson rovid ismertetést azokrol!

16.

a/ Beszéljen az lizleti levelezésrol, ismertesse egy tizleti levél jellemzoit!

b/ Ismertesse a szakaccsal szemben tamasztott kovetelményeket, valamint sorolja fel a
konyhafénok feladatait!

17.

a/ Beszéljen az egészségrol, a betegségrol és az orvosi ellatasrol!

b/ Ismertesse a pincérrel szemben tamasztott kovetelményeket, valamint a fOpincér
feladatkorét!

18.

a/ Beszéljen az egészséges ¢letmodrol, a sportolas jelentdségérol!
b/ Sorolja fel a koretek jellemzd nyersanyagait!
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19.
a/ Beszéljen az id6jarasrol és az 6ltozkodéssel torténd alkalmazkodasrol!

b/ Ismertesse Magyarorszag foldrajzi helyzetét, idegenforgalmi tajegységeit, elemezze
kiemelten a Balaton idegenforgalmi szerepét!

20.
a/ Beszéljen a szakmai képzésrdl €s a jovobeni terveirdl!
b/ Ajanljon a vendégnek ételeket, azokhoz ill6 italokat és indokolja ajanlasat!
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