NEMZETGAZDASAGI MINISZTERIUM

Vizsgarészhez rendelt kévetelménymodul azonositdja, megnevezése:
6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:
6286-11/2 Ismerteti a kavé torténetét, kavétermd helyeket, kavélajtakat, a

kavéfézési eljdrasokat, és kavékiilonlegességeket, Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és dsszefiiggését a korszeri életmoddal, és kavéfogyasztas

kultdrajaval

Szébeli vizsgatevékenység

Szébeli vizsgatevékenység idétartama: 45 perc

A 20/2007. (V. 21.) SZMM rendelet 23. § 1. bekezdésében foglaltak alapjan a szakmai
vizsga szébeli tételeit a NGM/431/1/2012. szamon kiadom.

NEMZETI MUNKAUGYI HIVATAL
Szak- és Felnottképzési Igazgatosag

Ervényes: 2012. 08. 16-t6l



Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

Az Orszagos Képzési Jegyzékrol és az Orszagos Képzési Jegyzékbe torténé felvétel és torlés eljarasi rendjérol
sz616 133/2010. (IV. 22.) Korm. rendelet alapjan.

Szakképesités, szakképesités-elagazas, rész-szakképesités, szakképesités-raépiilés azonosité szama és
megnevezése, valamint a kapcsolodo szakképesités megnevezése:

133811 0400013301  |Barista és teakészité | Vendéglaté eladé

A tételsor a (32/2011. (VIIL.25.) NGM rendelettel modositott) 15/2008. (VIII. 13.) SZMM
rendeletben foglalt szakképesités szakmai és vizsgakovetelménye alapjan készult.
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

1. On baristaként dolgozik. Fénoke arra kéri, hogy egy iskolai pincértanulékbol allé
csoportnak tartson eléadast a kavé torténetérol. Eloadasaban térjen Ki az elsé kavéhazakra is.

Informaciodtartalom vazlata

- A kezdetek: Etiopia, Arabia

— Kavétorténet Europaban

- Kavétorténet Keleten és Nyugaton
- Els6 kaveéhazak kialakuldsa

- Europai kavéhazak

— Eszak-Amerikai kavéhazak
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:
2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

A VIZSZAZO NEVE: ..eeeviieeiieeeeieeeeieeeeiiee et e etreeeaaeesaaeesseeesnseeennseeenes

Ertékeld lap

1. On baristaként dolgozik. Fénoke arra kéri, hogy egy iskolai pincértanulékbol allé
csoportnak tartson eléadast a kavé torténetérol. Eloadasaban térjen Ki az els6é kavéhazakra is.

Szakmai ismeretek . .y . Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom vazlata
Tipus alkalmazasa a szakmai és .z .
. .. . . alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
A kezdetek: Etidpia, Arabia 15
Kavétorténet Eurépaban 15
B A kavé torténete, a Kavétorténet Keleten és Nyugaton 15
kavéfeldolgozas, kavéfajtak Els6 kavéhazak kialakuldsa 15
Europai kavéhazak 10
Eszak-Amerikai kdvéhazak 10
Osszesen 80
Szint Szakmai készségek a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
4 Olvasott szakmai szoveg megértése 5
5 Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése 5
Osszesen 10
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
Személyes Pontossag 3
Téirens Attekint$ képesség 3
Kapcsolattartd képesség 2
Modszer Problémamegoldas, hibaelhdritas 2
Osszesen 10
Minddosszesen 100

alairas

4/26




Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

2. On baristaként dolgozik. Fénoke arra kéri, hogy egy iskolai pincértanulokbél 4llo
csoportnak tartson eloadast a kavéfeldolgozasrol. Eloadasaban térjen ki a kavétermeszto
orszagokra is.

Informéciodtartalom vazlata

- Mi a k&vé(novény)?

- A kéavébab betakaritasa
- A kavébab feldolgozasa
- Hantolés, fényezés

— Vélogatas és osztalyozas

5/26



Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:
2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

A VIZSZAZO NEVE: ..eeeviieeiieeeeieeeeieeeeiiee et e etreeeaaeesaaeesseeesnseeennseeenes

Ertékeld lap

2. On baristaként dolgozik. Fénoke arra kéri, hogy egy iskolai pincértanulokbél allo
csoportnak tartson eloadast a kavéfeldolgozasrol. Eloadasaban térjen ki a kavétermeszto
orszagokra is.

Szakmai ismeretek . _ . Pontszamok
, . . s Az informaciotartalom vazlata
Tipus alkalmazasa a szakmai és i -
- - 2 : alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
Mi a kdvé(ndvény)? 15
A KAvé torténcte. a A kévébab betakaritasa 15
B | AR A kavébab feldolgozasa 20
kavéfeldolgozas, kavéfajtak p P ;
Héntolas, fényezés 15
Viélogatas és osztalyozas 15
Osszesen 80
Szint Szakmai készségek a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
4 Olvasott szakmai szoveg megértése 5
5 Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése 5
Osszesen 10
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
Személyes Pontossag 3
Tarsas Attekintd képesség 3
Kapcsolattartd képesség 2
Modszer Problémamegoldas, hibaelhdritas 2
Osszesen 10
Minddosszesen 100

alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

3. On baristaként dolgozik. Fénoke arra kéri, hogy egy iskolai pincértanulékbél llé
csoportnak tartson eléadast a kavéfajtakrol. Eloadasaban térjen ki a kavétermeszto
orszagokra és jellemezze azok kavéit.

Informéciodtartalom vazlata

- Kavétermesztd orszagok

- Az orszagok kavéra jellemz0 tulajdonsagaik
— Coffea Arabica -Arabica

— Coffea Canephora- Robusta
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:
2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

A VIZSZAZO NEVE: ..eeeviieeiieeeeieeeeieeeeiiee et e etreeeaaeesaaeesseeesnseeennseeenes

Ertékeld lap

3. On baristaként dolgozik. Fénoke arra kéri, hogy egy iskolai pincértanulékbél Il
csoportnak tartson eléadast a kavéfajtakrol. Eloadasaban térjen ki a kavétermeszto
orszagokra és jellemezze azok kavéit.

Szakmai ismeretek . (er : Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az 1nformac10ta.r t alom vazlata z
. .. - . alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
Kévétermesztd orszdgok 20
A kavé torténete, a Az Qrszégok .kévéra jellemzd 20
B kavéfeldolgozas, kavéfajtak tulajdonsdgaik
’ Coffea Arabica -Arabica 20
Coffea Canephora- Robusta 20
Osszesen 80
Szint Szakmai készségek a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
4 Olvasott szakmai szOveg megértése 5
5 Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése 5
Osszesen 10
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
Személyes Pontossag 3
Tarsas Attekintd képesség 3
Kapcsolattartd képesség 2
Moédszer Problémamegoldas, hibaelhdritas 2
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

4. On baristaként dolgozik egy tjonnan nyilé kavézéban. Felettese azzal a feladattal bizta
meg, hogy alakitsa ki a munkateriiletét.

Informaciodtartalom vazlata

- HACCP rendszer ismertetése ¢s miikodtetése
- A pult

- Kavéfozo gépek, orlok

- A barista egyéb eszkozei

— Személyi és targyi higiénia
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:
2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

A VIZSZAZO NEVE: ..eeeviieeiieeeeieeeeieeeeiiee et e etreeeaaeesaaeesseeesnseeennseeenes

Ertékeld lap

4. On baristaként dolgozik egy tijonnan nyilé kavézéban. Felettese azzal a feladattal bizta

meg, hogy alakitsa ki a munkateriiletét.

Szakmai ismeretek . .y . Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom vazlata
Tipus alkalmazasa a szakmai és .z .
. .. . . alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
HACCP rendszer ismertetése és | HACCP rendszer ismertetése €s
A 1w 1, 1 st 20
mukaodtetése mukaodtetése
A pult 15
A | A barista munkateriilete Kavéfozo gépek, érlok 15
A barista egyéb eszkozei 15
HACCP rendszer ismertetése €s et o e g
A mikddtetése Személyi és targyi higiénia 15
Osszesen 80
Szint Szakmai készségek a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
4 Olvasott szakmai szoveg megértése 5
5 Szakmai nyelvi hallott szOveg megértése 5
Osszesen 10
Egyéb kompetencidk a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
Személyes Pontossag 3
Tarsas Attekintd kep’ess?g ’ 3
Kapcsolattartd képesség 2
Modszer Problémamegoldas, hibaelharitas 2
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

5. On baristaként dolgozik. Felettese azzal a feladattal bizza meg, hogy a tanuléknak
magyarazza el a kAivémindség alapjait.

Informaciodtartalom vazlata

- Kavékostolas
- Kévéporkolés
— Kavédaralas

- Kavétarolas és kezelés
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:
2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

A VIZSZAZO NEVE: ..ooeevveevieeiieeevee e

Ertékeld lap

5. On baristaként dolgozik. Felettese azzal a feladattal bizza meg, hogy a tanuléknak

magyarazza el a kAivémindség alapjait.

Szakmai ismeretek alkalmazasa . Y a Pontszamok
. 3 fom et .. . Az informaciotartalom vazlata
Tipus | a szakmai és vizsgakovetelmény g z
. alapjan Max. Elért
szerint
Kavékostolas 20
. .. Kévéporkolés 20
A | Akavéminbség al —
aveminoseg alapjai KéVé daralas 20
Kavétarolas és kezelés 20
Osszesen 80
Szint Szakmai készségek a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
4 Olvasott szakmai szOveg megértése 5
5 Szakmai nyelvi hallott szoveg megértése 5
Osszesen 10
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
Személyes Pontossag 3
, Attekinté képessé 3
Tarsas : p’ p £ p
Kapcsolattartd képesség 2
Modszer Problémamegoldds, hibaelharités 2
Osszesen 10
Minddosszesen 100

alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

6. On baristaként dolgozik. Uj kollégajat kell betanitania, mert On vidékre utazik
kavébemutatot tartani. A betanitason térjen ki az eszpresszo kultura kialakulasara és az
eszpresszokészités sztenderdjére is.

Informéciodtartalom vazlata

- Az eszpressz6 kultira kialakulasa
- Az eszpressz6 kultira hazankban
- Az eszpressz6 kultara jelene, jovoje

- Az eszpresszokave készités menete
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

A VIZSZAZO NEVE: ..eeeviieeiieeeeieeeeieeeeiiee et e etreeeaaeesaaeesseeesnseeennseeenes

Ertékeld lap

6. On baristaként dolgozik. Uj kollégajat kell betanitania, mert On vidékre utazik
kavébemutatot tartani. A betanitason térjen ki az eszpresszé kultira kialakulasara és az
eszpresszokészités sztenderdjére is.

Szakmai ismeretek . _ . Pontszamok
, . . s Az informaciotartalom vazlata
Tipus alkalmazasa a szakmai és i -
- - 2 : alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
Az eszpressz6 kultura kialakuldsa 20
A | Az eszpresszo kultara Az eszpressz6 kultiira hazankban 20
Az eszpressz6 kultara jelene, jovoje 20
A Az eszpre.sszokesznes Az eszpresszokavé készités menete 20
sztenderdje
Osszesen 80
Szint Szakmai készségek a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
4 Olvasott szakmai szOveg megértése 5
5 Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése 5
Osszesen 10
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
Személyes Pontossag 3
, Attekintd képesség 3
Tarsas 1A :
Kapcsolattartd képesség 2
Moédszer Problémamegoldas, hibaelhdritas 2
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas

14/26




Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

7. On baristaként dolgozik. Uj kollégajat kell betanitania, mert On vidékre utazik
kavébemutatdt tartani. A betanitason térjen ki a tej szerepére a munkajuk soran. Tegyen
emlitést a capuccino ontésrol, a kiilonféle tejes kavéitalok fajtairol.

Informéciodtartalom vazlata

- Tejismeret

- Tejhab készités menete

— Capuccino ontés folyamata
- Meleg tejes kavéitalok

- Hideg kavéitalok
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:
2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

A VIZSZAZO NEVE: ..eovevieeiieeieeeree e

Ertékeld lap

7. On baristaként dolgozik. Uj kollégajat kell betanitania, mert On vidékre utazik
kavébemutatot tartani. A betanitason térjen ki a tej szerepére a munkajuk soran. Tegyen
emlitést a capuccino ontésrol, a kiilonféle tejes kavéitalok fajtairol.

Szakmai ismeretek alkalmazasa . oy 2 Pontszamok
Tipus | a szakmai és vizsgakovetelmény Az 1nformac10ta.r t alom vazlata 2
szerint alapjan Max. Elért
Tejismeret 20
A | Tejhab készités, capuccino 6ntés | Tejhab készités menete 15
Capuccino ontés folyamata 15
. : e Meleg tejes kavéitalok 15
A Tejeskavéitalok, jeges kavéitalok Hideg Kavéitalok 15
Osszesen 80
Szint Szakmai készségek a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
4 Olvasott szakmai szOveg megértése 5
5 Szakmai nyelvi hallott szoveg megértése 5
Osszesen 10
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
Személyes Pontossag 3
Tarsas Attekinté képfessf:g : 3
Kapcsolattartd képesség 2
Modszer Problémamegoldds, hibaelharités 2
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

8. On baristaként dolgozik. Felettese arra kéri, hogy a tanuloknak mutassa be a kavégépeket.
Térjen ki a kavégépek torténetére is.

Informaciodtartalom vazlata

- A kavégépek torténete
— French Press
— Aero Press

— 1,8 1 kavéfozo
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

A VIZSZAZO NEVE: ..eeeviieeiieeeeieeeeieeeeiiee et e etreeeaaeesaaeesseeesnseeennseeenes
Ertékelo lap

8. On baristaként dolgozik. Felettese arra kéri, hogy a tanuloknak mutassa be a kavégépeket.
Térjen ki a kavégépek torténetére is.

Szakmai ismeretek . .y . Pontszamok
- . . . Az informaciotartalom vazlata
Tipus alkalmazasa a szakmai és .z .
. .. . . alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
A kavégépek torténete 20
g . French Press 20
A | A kavégépek jellemzoi Aero Press 20
1,8 1 kavéfézo 20
Osszesen 80
Szint Szakmai készségek a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
4 Olvasott szakmai szoveg megértése 5
5 Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése 5
Osszesen 10
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
Személyes Pontossag 3
Tarsas Attekintd képesség 3
Kapcsolattartd képesség 2
Modszer Problémamegoldas, hibaelhdritas 2
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

9. On baristaként dolgozik. Felettese arra kéri, hogy tartson kavébemutatét, melyben a
kiilonleges kavékészitési eljarasok bemutatasa a cél. Térjen ki a koffeinmentesitésre is!

Informaciodtartalom vazlata

- Filteres kavékészitési eljards bemutatasa
- A torok kaveéfozési eljaras bemutatasa
- Az instant kavékészitési eljaras bemutatasa

- Koffeinmentesités modszere, folyamata
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

A VIZSZAZO NEVE: ..eeeviieeiieeeeieeeeieeeeiiee et e etreeeaaeesaaeesseeesnseeennseeenes
Ertékelo lap

9. On baristaként dolgozik. Felettese arra kéri, hogy tartson kavébemutatét, melyben a
kiilonleges kavékészitési eljarasok bemutatasa a cél. Térjen ki a koffeinmentesitésre is!

Szakmai ismeretek . .y . Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom vazlata
Tipus alkalmazasa a szakmai és .z .
. .. . . alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
Filteres kavékészitési eljaras
. 20
bemutatdsa
A torok kaveéfozeési eljaras
1 Al s e s , 20
A Kiilonleges kavékészitési bemutatasa
eljarasok Az instant kavékészitési eljaras 20
bemutatisa
Koffeinmentesités modszere, 20
folyamata
Osszesen 80
Szint Szakmai készségek a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
4 Olvasott szakmai szoveg megértése 5
5 Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése 5
Osszesen 10
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
Személyes Pontossag 3
Attekintd képessé
Tarsas ekintd kepsesss:g : 3
Kapcsolattartd képesség 2
Moédszer Problémamegoldés, hibaelhdritas 2
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

10. On baristaként dolgozik. Felettese azzal bizza meg, hogy a tanuléknak mutassa meg a
kiilonb6zo kavédiszitési eljarasokat.

Informaciodtartalom vazlata

- A diszités jelentdsége
- Ontési eljarasok
- Rajzolasi eljarasok

- Kombinalt eljarasok
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

A VIZSZAZO NEVE: ..eeeviieeiieeeeieeeeieeeeiiee et e etreeeaaeesaaeesseeesnseeennseeenes
Ertékelo lap

10. On baristaként dolgozik. Felettese azzal bizza meg, hogy a tanuléknak mutassa meg a
kiilonb6z6 kavédiszitési eljarasokat.

Szakmai ismeretek . .y . Pontszamok
- . . . Az informaciotartalom vazlata
Tipus alkalmazasa a szakmai és .z .
. .. . . alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
A diszités jelentOsége 20
A Kiilonleges kavédiszitési Ontési eljarasok 20
eljarasok Rajzolasi eljarasok 20
Kombinalt eljarasok 20
Osszesen 80
Szint Szakmai készségek a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
4 Olvasott szakmai szoveg megértése 5
5 Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése 5
Osszesen 10
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
Személyes Pontossag 3
, Attekintd képesség 3
Tarsas Kapcsolattartd képesség 2
Modszer Problémamegoldas, hibaelhdritas 2
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

11. On baristaként dolgozik. Uj kollégajanak tartson eléadast a kavé élvezeti értékérol.
Informécidtartalom vazlata

- A porkolés
- A kévé kémiai Osszetétele
- A kavé mindségét meghatarozo tényezdk

- A kavé romlasanak jelenségei
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

A VIZSZAZO NEVE: ..eeeviieeiieeeeieeeeieeeeiiee et e etreeeaaeesaaeesseeesnseeennseeenes

Ertékeld lap

rer

11. On baristaként dolgozik. Uj kollégajanak tartson el6adast a kavé élvezeti értékérol.

Szakmai ismeretek . i . Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az 1nf0rmac10ta.r t alom vazlata -
- - 2 : alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
A porkolés 20
A kévé kémiai Osszetétele 20
A | A kdvémindség alapjai A ké&vé mindségét meghatarozo 20
tényezok
A ké&vé romlasanak jelenségei 20
Osszesen 80
Szint Szakmai készségek a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
4 Olvasott szakmai szoveg megértése 5
5 Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése 5
Osszesen 10
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
Személyes Pontossag 3
Tarsas Attekinté képfessf:g : 3
Kapcsolattartd képesség 2
Modszer Problémamegoldas, hibaelhdritas 2
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

12. On baristaként dolgozik. Az egyik vendég megkéri Ont, hogy beszéljen a kavé élettani
hatasairol.

Informaciodtartalom vazlata

- A kavé élettani hatasai
- A koffien jelentdsége
— Mellékhatasok és hozzaszokas

- Kavépotlok: malatakavek és cikoriakavék
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
6286-11 Barista termelési és értékesitési feladatok
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:
2 vizsgafeladat

Ismerteti a kavé torténetét, kavétermo helyeket, kavéfajtakat, a kavéfozési eljarasokat, és kavékiilonlegességeket. Ismerteti a kavéfogyasztasi
szokasokat és Osszefiiggését a korszerii életmoddal, és kavéfogyasztas kulturajaval

A VIZSZAZO NEVE: ..eeeviieeiieeeeieeeeieeeeiiee et e etreeeaaeesaaeesseeesnseeennseeenes

Ertékelo lap
12. On baristaként dolgozik. Az egyik vendég megkéri Ont, hogy beszéljen a kavé élettani
hatasairol.
Szakmai ismeretek . .y . Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom vazlata
Tipus alkalmazasa a szakmai és .z .
. .. . . alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
A kévé élettani hatdsai 20
A koffien jelentdsége 20
A | A kdvémindség alapjai Mellékhatdsok és hozzaszokas 20
Kavépotlok: malatakaveék és
o 20
cikdriakavék
Osszesen 80
Szint Szakmai készségek a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
4 Olvasott szakmai szoveg megértése 5
5 Szakmai nyelvi hallott szOveg megértése 5
Osszesen 10
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
Személyes Pontossag 3
Tarsas Attekint képesség 3
Kapcsolattartd képesség 2
Modszer Problémamegoldas, hibaelharitas 2
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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