SZOCIALIS ES MUNKAUGYI MINISZTERIUM

Vizsgarészhez rendelt kivetelménymodul azonositéja, megnevezése:
1498-06 Vendéglato eladé szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:
1498-06/2 Vendéglaté eladéi elmélet (dru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi
és higiéniai el6irasok alkalmazasa; Kérnyezetvédelmi el6irdsok érvényesitése)

Szobeli vizsgatevékenység

Szébeli vizsgatevékenység iddtartama: 30 perc

A 20/2007. (V. 21.) SZMM rendelet 23. § 1. bekezdésében foglaltak alapjan a szakmai
vizsga szobeli tételeit a 2042/2609. szimon kiadom.
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok
érvényesitése)

A 10/2007 (IL. 27.) SzZMM rendelettel modositott 1/2006 (II. 17.) OM rendelet Orszagos Képzési Jegyzékrol és az
Orszagos Képzési Jegyzékbe torténo felvétel és torlés eljarasi rendjérol alapjan.

Szakképesités, szakképesités-elagazas, rész-szakképesités, szakképesités-raépiilés azonositoé szama és
megnevezése, valamint a kapcsolodé szakképesités megnevezése:

52 811 02 0000 00 00 | Vendéglos Vendéglos
52 811 02 0100 31 02 | Vendéglato elado Vendéglos

Idegen nyelvi kompetenciak felmérése:

Az egyes feladatok mellé segédanyagként, annak tartalmahoz k6t6dé mintegy 400-500 karakternyi
tanult idegen nyelvii szoveg(ek)et kell elhelyezni. A szoveg(ek)et a tételrészhez ugy kell
hozzéarendelni, hogy egy ilyen szdveg értelmezése, felhaszndldsa mindenképpen része legyen a
tételrész feladata megoldasanak, illetve a szakmai megbeszélésnek.

Vagy az idegen nyelv tanara rovid parbeszédet / ,.telefonos beszélgetést” folytat a vizsgazoval az

egyes tételekben meghatarozott témakordkkel kapcsolatban a tanult idegen nyelven.

A vizsgazo részére - kérésére - at kell adni a tételhez tartoz6 idegen nyelvii szoveg magyar
forditasat. Ebben az esetben az idegen nyelv hasznalattal kapcsolatos kompetencidkra 0 pontot kell
adni.
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai elirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok
érvényesitése)

1. A. Allitson 6ssze hiiszf6s bariti tirsasag részére karacsony délutani alkalomra
cukraszkészitmény-valasztékot!

B. Ismertesse a cukraszkészitmények készitéséhez felhasznalt nyersanyagok tarolasi
koriilményeit, az elkészitésiik soran hasznalt gépek és berendezések szakszeri hasznalatat!

e

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz illo italokat és jellemezze
azokat!
Adjon tanacsot az ajanlott cukraszsiitemények tarolasaval kapcsolatban!

Informéciodtartalom vazlata

- Cukrészkészitmények Osszeallitasa
- Az elkészitésiik soran hasznalt gépek és berendezések szakszerti hasznalata
- Italok ajanlasa

- Nyersanyagok jellemzése, tarolas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok

érvényesitése)

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékelé lap

1. A. Allitson 6ssze huszfos barati tarsasag részére karacsony délutani alkalomra
cukraszkészitmény-valasztékot!

B. Ismertesse a cukraszkészitmények készitéséhez felhasznalt nyersanyagok tarolasi

koriilményeit, az elkészitésiik soran hasznalt gépek és berendezések szakszeriu hasznalatat!
talokat és jellemezze

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill

azokat!

e

01

Adjon tanacsot az ajanlott cukraszsiitemények tarolasaval kapcsolatban!

. Szakm’al Ismeretek Az informaciétartalom Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és vazlata alapjn : -
vizsgakovetelmény szerint Maximum |  Elért
A |Cukraszkészitmények Cukrészkészitmeény-vilasztek |
Osszedllitasa.
Az elkészitésiik soran
A Gépek, berendezések hasznalt gépek és 10
hasznalata berendezések szakszeri
hasznalata.
A Italismeret Italok ajanlésa. 10
A Elelmianyag-ismeret i\’lyer’s anyagok jellemzese, 25
arolés.
Szint Szakmai készségek a SZaklflai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
4 Szakmai nyelvil beszédkészség 5
4 Szakmai nyelvii hallott szOveg megértése 5
4 Idegen nyelvii szakmai beszédkészség 5
4 Idegen nyelvii géphasznalati feliratok értelmezése, 5
megértése
4 Idegen nyelvii hallott szakmai szoveg megértése 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Precizitds, pontossag 4
Tarsas Meggy6z0készség 2
Médszer T?rvezfzs, rends'ze?n’ezé 4
képesség, kreativitas
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai elirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok
érvényesitése)

rer

2. A. Allitson éssze tizf6s barati tarsasag részére @jévi vacsorara hidegkonyhai
készitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran
hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon a hidegkonyhai készitményekhez ill6
italokat és jellemezze azokat!

Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai termékek tarolasaval kapcsolatban!

Informéciodtartalom vazlata

- Hidegkonyhai készitmények 6sszeallitdsa
- Az elkészitésiik soran hasznalt gépek és berendezések szakszerti hasznalata
- Italok ajanlasa

- Nyersanyagok jellemzése, tarolas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok

érvényesitése)

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékelé lap

2. A. Allitson dssze tizf6s barati tarsasag részére tjévi vacsorara hidegkonyhai
készitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran

hasznalt gépek és berendezések szakszeriu hasznalatat!
C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon a hidegkonyhai készitményekhez illo
italokat és jellemezze azokat!
Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai termékek tarolasaval kapcsolatban!

Szakmai ismeretek . [ oex Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . .z . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
. . Hidegkonyhai készitmények
A Hidegkonyhai készitmények | .. (CepioTynal keszitmenye 25
Osszedllitasa.
Az elkészitésiik soran
A Gépek, berendezések hasznalt gépek és 10
hasznalata berendezések szakszeri
hasznalata.
A Italismeret Italok ajanlésa. 10
. . . Nyersanyagok jellemzése,
A Elelmianyag-ismeret yersanyagox ] z 25
tarolas.
Szint Szakmai készségek a SZaklflal és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
4 Szakmai nyelvil beszédkészség 5
4 Szakmai nyelvii hallott szOveg megértése 5
4 Idegen nyelvii szakmai beszédkészség 5
4 Idegen nyelvii géphasznalati feliratok értelmezése, 5
megértése
4 Idegen nyelvii hallott szakmai szoveg megértése 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Precizitds, pontossag 4
Tarsas Meggy6z0készség 2
Médszer Tfervez?s, rendgze?rc?zo 4
képesség, kreativitas
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai elirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok
érvényesitése)

3. A. Allitson dssze egy tizfos csalad részére hiisvét délutanra cukraszkészitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran
hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill6 italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott cukraszkészitmények tarolasaval kapcsolatban!

Informaéciodtartalom vazlata

- Cukraszkészitmények Osszeallitasa
- Az elkészitésiik soran hasznalt gépek és berendezések szakszerti hasznalata
- Italok ajanlasa

- Nyersanyagok jellemzése, tarolas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok

érvényesitése)

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

3. A. Allitson bssze egy tizfés csalad részére huisvét délutinra cukraszkészitményeket!
B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran

Ertékelé lap

hasznalt gépek és berendezések szakszeri hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill

01

talokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott cukraszkészitmények tarolasaval kapcsolatban!

Szakmai ismeretek . [ oex Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . .z . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Cukraszkészitmények
A |Cukraszkészitmények L craszreszIeny 25
Osszedllitasa.
Az elkészitésiik soran
A Gépek, berendezések hasznalt gépek és 10
hasznalata berendezések szakszeri
hasznalata.
A Italismeret Italok ajanlésa. 10
. . . Nyersanyagok jellemzése,
A Elelmianyag-ismeret yersanyagox ] 25
tarolas.
Szint Szakmai készségek a SZaklflal és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
4 Szakmai nyelvil beszédkészség 5
4 Szakmai nyelvii hallott szOveg megértése 5
4 Idegen nyelvii szakmai beszédkészség 5
4 Idegen nyelvii géphasznalati feliratok értelmezése, 5
megértése
4 Idegen nyelvii hallott szakmai szoveg megértése 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Precizitds, pontossag 4
Tarsas Meggy6z0készség 2
Médszer Tfarvez?s, rendgze;r(?zo 4
képesség, kreativitas
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai elirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok
érvényesitése)

4. A. Allitson 6ssze harmincfés barati tarsasag részére legénybiicsiiztatora, vacsorara
hidegkonyhai készitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran
hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill6 italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Informaéciodtartalom vazlata

- Hidegkonyhai készitmények 6sszeallitdsa
- Az elkészitésiik soran hasznalt gépek és berendezések szakszerti hasznalata
- Italok ajanlasa

- Nyersanyagok jellemzése, tarolas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok

érvényesitése)

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékel6 lap

4. A. Allitson 6ssze harmincfés barati tarsasag részére legénybiicstiztatéra, vacsorara
hidegkonyhai készitményeket!
B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran
hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill

0 italokat, jellemezze

azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Szakmai ismeretek . . Pontszamok
. . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . . x . .
. .. . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
. . Hidegkonyhai készitmények
A Hidegkonyhai készitmények | .. gLonyhal kesz y 25
Osszeallitasa.
Az elkészitésiik soran
A Gépek, berendezések hasznalt gépek és 10
hasznélata berendezések szakszerti
hasznalata.
A Italismeret Italok ajanlésa. 10
. . ) N k jellemzése,
A Elelmianyag-ismeret Y ersanyagox jeliemzese 25
tarolas.
Szint Szakmai készségek a SZaklflal és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
4 Szakmai nyelvii beszédkészség 5
4 Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése 5
4 Idegen nyelvi szakmai beszédkészség 5
4 Idegen nyelvii géphasznalati feliratok értelmezése, )
megertése
4 Idegen nyelvii hallott szakmai szoveg megértése 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Precizitds, pontossag 4
Tarsas Meggy0zOkészség 2
Moédszer T?rvezgs, rendgzgrc?zo 4
képesség, kreativitas
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai elirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok
érvényesitése)

5. A. Allitson ssze tizenot f6s barati trsasag részére leanybucsuztatéra, vacsorara
hidegkonyhai készitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran
hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz illo italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Informaciodtartalom vazlata

- Hidegkonyhai készitmények Osszeallitasa
- Az elkészitésiik soran hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalata
- Italok ajanléasa

- Nyersanyagok jellemzése, tarolas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok

érvényesitése)

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran

Ertékelé lap

5. A. Allitson ossze tizenot fos barati tarsasag részére leanybucsuztatora, vacsorara
hidegkonyhai készitményeket!

hasznalt gépek és berendezések szakszeri hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill

77 .

0 italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanicsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Szakmai ismeretek . [ oex Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . .z . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
. . Hidegkonyhai készitmények
A Hidegkonyhai készitmények | .. (oS Cony Al kesziimenye 25
Osszedllitasa.
Az elkészitésiik soran
A Gépek, berendezések hasznalt gépek és 10
hasznalata berendezések szakszeri
hasznalata.
A Italismeret Italok ajanlésa. 10
. . . N k jell ése,
A Elelmianyag-ismeret yersanyagok jetlemzese 25
tarolas.
Szint Szakmai készségek a SZaklflal és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
4 Szakmai nyelvii beszédkészség 5
4 Szakmai nyelvi hallott sz6veg megértése 5
4 Idegen nyelvii szakmai beszédkészség 5
4 Idegen nyelvii géphasznalati feliratok értelmezése, 5
megertése
4 Idegen nyelvii hallott szakmai sz6veg megértése 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Precizitds, pontossag 4
Térsas Meggy6z0készség 2
Médszer T§rvez?s, rends;e@zo 4
képesség, kreativitas
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai elirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok
érvényesitése)

6. A. Allitson dssze 6tvenfés barati tarsasag részére eskiivére, délutinra hidegkonyhai
készitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran
hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz illo italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Informaciodtartalom vazlata

- Hidegcukrasz készitmények Osszeallitdsa
- Az elkészitésiik soran hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalata
- Italok ajanléasa

- Nyersanyagok jellemzése, tarolas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok

érvényesitése)

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

6. A. Allitson dssze 6tvenfés barati tarsasag részére eskiivore, délutanra hidegkonyhai

Ertékelé lap

készitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran

hasznalt gépek és berendezések szakszeriu hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill

e

0 italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Szakmai ismeretek . .y Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az 1nformaclota.r t alom . ,
. .. . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A Hidegkonyhai készitmények %Ildeg’kcan’y hai készitmények 25
Osszedllitasa.
Az elkészitésiik soran
A Gépek, berendezések hasznalt gépek és 10
hasznalata berendezések szakszeri
hasznalata.
A Italismeret Italok ajanlésa. 10
A Elelmianyag-ismeret ?Iyer’s anyagok jellemzése, 25
arolas.
Szint Szakmai készségek a szaklyai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
4 Szakmai nyelvii beszédkészség 5
4 Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése 5
4 Idegen nyelvii szakmai beszédkészség 5
4 Idegen nyelvii géphasznalati feliratok értelmezése, )
megertése
4 Idegen nyelvi hallott szakmai szoveg megértése 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Precizitds, pontossag 4
Tarsas Meggy6z0készség 2
, Tervezés, rendszerezd
Médszer képesség, kreativits 4
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai elirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok
érvényesitése)

7. A. Allitson ossze tizenkét f6s barati tarsasag részére piinkosdi uzsonnara cukrasz-
készitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészités soran hasznalt
gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz illo italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott cukraszkészitmények tarolasaval kapcsolatban!

Informaciodtartalom vazlata

- Hidegcukrasz készitmények Osszeallitdsa
- Az elkészitésiik soran hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalata
- Italok ajanléasa

- Nyersanyagok jellemzése, tarolas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok

érvényesitése)

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

7. A. Allitson 6ssze tizenkét fos barati tarsasag részére piinkosdi uzsonnara cukrasz-

Ertékelé lap

készitményeket!
B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészités soran hasznalt
gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill

77 .

01

talokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott cukraszkészitmények tarolasaval kapcsolatban!

Szakmai ismeretek . .y Pontszamok
, . . . Az informacidtartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . . . .
. .. . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Cukraszkészitmények
A Cukraszkészitmények . Jaraszresziimeny 25
Osszedllitasa.
Az elkészitésiik soran
A Gépek, berendezések hasznalt gépek és 10
hasznalata berendezések szakszeri
hasznalata.
A Italismeret Italok ajanlésa. 10
. . . N k jell ése,
A Elelmianyag-ismeret Y erpanyagok Jetiemzese 25
tarolas.
Szint Szakmai készségek a SZaklflal és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
4 Szakmai nyelvil beszédkészség 5
4 Szakmai nyelvi hallott sz6veg megértése 5
4 Idegen nyelvii szakmai beszédkészség 5
4 Idegen nyelvii géphasznalati feliratok értelmezése, 5
megértése
4 Idegen nyelvii hallott szakmai sz6veg megértése 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Precizitas, pontossag 4
Térsas Meggy6z0készség 2
Médszer T?rvez?s, rends;e@zo 4
képesség, kreativitas
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai elirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok
érvényesitése)

8. A. Allitson 6ssze hiiszfés osztily érettségi bankettjére, vacsorara hidegkonyhai
készitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészités soran hasznalt
gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz illo italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Informaciodtartalom vazlata

- Hidegkonyhai készitmények Osszeallitasa
- Az elkészitésiik soran hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalata
- Italok ajanléasa

- Nyersanyagok jellemzése, tarolas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok

érvényesitése)

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékelé lap

8. A. Allitson dssze hiiszfés osztaly érettségi bankettjére, vacsorara hidegkonyhai
készitményeket!
B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészités soran hasznalt
gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!
C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill6 italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Szakmai ismeretek . .y Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . . . .
. .. . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
. . Hidegkonyhai készitmények
A Hidegkonyhai készitmények | .. gLonyhal kesz y 25
Osszedllitasa.
Az elkészitésiik soran
A Gépek, berendezések hasznalt gépek és 10
hasznalata berendezések szakszerti
haszndlata.
A Italismeret Italok ajanlésa. 10
. . . N k jellemzése,
A Elelmianyag-ismeret Y erpanyagok Jetiemzese 25
tarolas.
Szint Szakmai készségek a SZﬂkIT‘lal és vizsgakovetelmeény Maximum Elért
szerint
4 Szakmai nyelvii beszédkészség 5
4 Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése 5
4 Idegen nyelvii szakmai beszédkészség 5
4 Idegen nyelvii géphasznalati feliratok értelmezése, 5
megertése
4 Idegen nyelvi hallott szakmai szoveg megértése 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Precizitds, pontossag 4
Tarsas Meggy6z0készség 2
Médszer T§rvez?s, rends;e@zo 4
képesség, kreativitas
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai elirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok
érvényesitése)

9. A. Allitson dssze 30 fos osztrak csoport részére sziireti balra hidegkonyhai készitményeket!
B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészités soran hasznalt
gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill6 italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Informéciodtartalom vazlata

- Hidegkonyhai készitmények 6sszeallitdsa
- Az elkészitésiik soran hasznalt gépek és berendezések szakszerti hasznalata
- Italok ajanlasa

- Nyersanyagok jellemzése, tarolas

19/42



Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok

érvényesitése)

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékelé lap

9. A. Allitson ossze 30 fés osztrak csoport részére sziireti balra hidegkonyhai készitményeket!
B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészités soran hasznalt
gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!
C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill6 italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Szakmai ismeretek . .y Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az 1nformaclota.r t alom . ,
. .. . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A Hidegkonyhai készitmények %Ildeg’kcan’y hai készitmények 25
Osszeallitasa.
Az elkészitésiik soran
A Gépek, berendezések hasznalt gépek és 10
hasznalata berendezések szakszeri
hasznalata.
A Italismeret Italok ajanlésa. 10
A Elelmianyag-ismeret ?Iyer’s anyagok jellemzése, 25
arolas.
Szint Szakmai készségek a szaklyai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
4 Szakmai nyelvii beszédkészség 5
4 Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése 5
4 Idegen nyelvii szakmai beszédkészség 5
4 Idegen nyelvii géphasznalati feliratok értelmezése, )
megertése
4 Idegen nyelvi hallott szakmai szoveg megértése 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Precizitds, pontossag 4
Tarsas Meggy6z0készség 2
, Tervezés, rendszerezd
Médszer képesség, kreativitds 4
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai elirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok
érvényesitése)

10. A. Allitson 6ssze 20 fos nyugdijas csoport részére als6orsi falunapokra, délutanra
hidegkonyhai készitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran
hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz illo italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Informaciodtartalom vazlata

- Hidegkonyhai készitmények Osszeallitasa
- Az elkészitésiik soran hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalata
- Italok ajanléasa

- Nyersanyagok jellemzése, tarolas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:
2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok

érvényesitése)

A VIZSZAZO NEVE: ..o

Ertékelé lap

10. A. Allitson 6ssze 20 f6s nyugdijas csoport részére als6orsi falunapokra, délutanra

hidegkonyhai készitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran
hasznalt gépek és berendezések szakszeri hasznalatat!
C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz illo italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanicsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Szakmai ismeretek . .y Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az 1nformaclota.r t alom . ,
. .. . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A Hidegkonyhai készitmények %Ildeg’kcan’y hai készitmények 25
Osszedllitasa.
Az elkészitésiik soran
A Gépek, berendezések hasznalt gépek és 10
hasznalata berendezések szakszeri
hasznalata.
A Italismeret Italok ajanlésa. 10
A Elelmianyag-ismeret ?Iyer’s anyagok jellemzése, 25
arolas.
Szint Szakmai készségek a szaklyai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
4 Szakmai nyelvii beszédkészség 5
4 Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése 5
4 Idegen nyelvii szakmai beszédkészség 5
4 Idegen nyelvii géphasznalati feliratok értelmezése, )
megertése
4 Idegen nyelvi hallott szakmai szoveg megértése 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Precizitds, pontossag 4
Tarsas Meggy6z0készség 2
, Tervezés, rendszerezd
Médszer képesség, kreativits 4
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai elirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok
érvényesitése)

11. A. Allitson 6ssze huszfés rokonsag részére, keresztel6t koveté uzsonnara cukrasz-
készitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran
hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz illo italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott cukraszsiitemények tarolasaval kapcsolatban!

Informaciodtartalom vazlata

- Hidegcukrasz készitmények Osszeallitdsa
- Az elkészitésiik soran hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalata
- Italok ajanléasa

- Nyersanyagok jellemzése, tarolas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok

érvényesitése)

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

11. A. Allitson dssze huszfés rokonsag részére, keresztelot kovetd uzsonnara cukrasz-

Ertékelé lap

készitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran

hasznalt gépek és berendezések szakszeriu hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill

e

azokat! Adjon tanacsot az ajanlott cukraszsiitemények tarolasaval kapcsolatban!

0 italokat, jellemezze

Szakmai ismeretek . .y Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az 1nformaclota.r t alom . ,
. .. . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A Hidegkonyhai készitmények %Ildeg’ch’rasz készitmenyek 25
Osszedllitasa.
Az elkészitésiik soran
A Gépek, berendezések hasznalt gépek és 10
hasznalata berendezések szakszeri
hasznalata.
A Italismeret Italok ajanlésa. 10
A Elelmianyag-ismeret ?Iyer’s anyagok jellemzése, 25
arolas.
Szint Szakmai készségek a szaklyai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
4 Szakmai nyelvii beszédkészség 5
4 Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése 5
4 Idegen nyelvii szakmai beszédkészség 5
4 Idegen nyelvii géphasznalati feliratok értelmezése, )
megertése
4 Idegen nyelvi hallott szakmai szoveg megértése 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Precizitds, pontossag 4
Tarsas Meggy6z0készség 2
, Tervezés, rendszerezd
Médszer képesség, kreativits 4
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai elirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok
érvényesitése)

12. A. Allitson 6ssze 6tvenfés francia csoport részére vacsorara hidegkonyhai készitményeket!
B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran
hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill6 italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Informaéciodtartalom vazlata

- Hidegkonyhai készitmények 6sszeallitasa
- Az elkészitéslik soran hasznalt gépek és berendezések szakszerti hasznalata
- Italok ajanlasa

- Nyersanyagok jellemzése, tarolas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok

érvényesitése)

A VIZSZAZO NEVE: ..eeenevieeireeeieeeeeiee et e eieeeeveeeeveeesaeeesaaeeens

Ertékel6 lap

12. A. Allitson 6ssze 6tvenfés francia csoport részére vacsorara hidegkonyhai készitményeket!
B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran
hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill

0 italokat, jellemezze

azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Szakmai ismeretek . .y Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az 1nformaclota.r t alom . ,
. .. . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A Hidegkonyhai készitmények %Ildeg’kcan’y hai készitmények 25
Osszedllitasa.
Az elkészitésiik soran
A Gépek, berendezések hasznalt gépek és 10
hasznalata berendezések szakszeri
hasznalata.
A Italismeret Italok ajanlésa. 10
A Elelmianyag-ismeret ?Iyer’s anyagok jellemzése, 25
arolas.
Szint Szakmai készségek a szaklyai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
4 Szakmai nyelvii beszédkészség 5
4 Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése 5
4 Idegen nyelvii szakmai beszédkészség 5
4 Idegen nyelvii géphasznalati feliratok értelmezése, )
megertése
4 Idegen nyelvi hallott szakmai szoveg megértése 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Precizitds, pontossag 4
Tarsas Meggy6z0készség 2
, Tervezés, rendszerezd
Médszer képesség, kreativits 4
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai elirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok
érvényesitése)

13. A. Allitson 6ssze 6tvenfés angol turistacsoport részére, tizoraira hidegkonyhai
készitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran
hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz illo italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Informaciodtartalom vazlata

- Hidegkonyhai készitmények Osszeallitasa
- Az elkészitésiik soran hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalata
- Italok ajanléasa

- Nyersanyagok jellemzése, tarolas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok

érvényesitése)

A VIZSZAZO NEVE: ..eeenevieeireeeieeeeeiee et e eieeeeveeeeveeesaeeesaaeeens

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran

Ertékel6 lap

13. A. Allitson bssze 6tvenfos angol turistacsoport részére, tizéraira hidegkonyhai
készitményeket!

hasznalt gépek és berendezések szakszeriu hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill

e

0 italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Szakmai ismeretek . . Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az 1nformac10ta.r t alom . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A Hidegkonyhai készitmények %Ildeg’kcan’y hai keszitmények 25
Osszedllitasa.
Az elkészitésiik soran
A Gépek, berendezések hasznalt gépek és 10
hasznélata berendezések szakszerti
hasznalata.
A Italismeret Italok ajanlésa. 10
A Elelmianyag-ismeret ?Iyer,s anyagok jellemzese, 25
arolas.
Szint Szakmai készségek a SZaklflai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
4 Szakmai nyelvii beszédkészség 5
4 Szakmai nyelvil hallott sz6veg megértése 5
4 Idegen nyelvi szakmai beszédkészség 5
4 Idegen nyelvii géphasznalati feliratok értelmezése, )
megertése
4 Idegen nyelvii hallott szakmai szoveg megértése 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Precizitds, pontossag 4
Tarsas Meggy0zOkészség 2
, Tervezés, rendszerezd
Médszer képesség, kreativitds 4
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas

28/42




Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai elirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok
érvényesitése)

14. A. Allitson dssze otvenfés olasz ifjiisagi turistacsoport részére vacsorara hidegkonyhai
készitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran
hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill6 italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Informaciodtartalom vazlata

- Hidegkonyhai készitmények Osszeallitasa
- Az elkészitésiik soran hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalata
- Italok ajanléasa

- Nyersanyagok jellemzése, tarolas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok

érvényesitése)

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékel6 lap

14. A. Allitson 6ssze 6tvenfés olasz ifjisagi turistacsoport részére vacsorara hidegkonyhai
készitményeket!
B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran
hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!
C Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill6 italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Szakmai ismeretek . [ ex Pontszamok
, . ./ Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . .z . .
. .. . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
: e, Hidegkonyhai készitmények
A Hidegkonyhai készitmények | .. grony z Y 25
Osszedllitasa.
Az elkészitésiik soran
A Gépek, berendezések hasznalt gépek és 10
hasznalata berendezések szakszeri
hasznélata.
A Italismeret Italok ajanlasa. 10
. . ) N k jellemzése,
A Elelmianyag-ismeret Y ersanyagox jeliemzese 25
tarolas.
Szint Szakmai készségek a SZaklflal és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
4 Szakmai nyelvii beszédkészség 5
4 Szakmai nyelvii hallott szOveg megértése 5
4 Idegen nyelvi szakmai beszédkészség 5
4 Idegen nyelvii géphasznalati feliratok értelmezése, )
megertése
4 Idegen nyelvii hallott szakmai szoveg megértése 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Precizitds, pontossag 4
Tarsas Meggy6z0készség 2
Moédszer Tf:rvezgs, rendgzqrc?zo 4
képesség, kreativitas
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok
érvényesitése)

15. A. Allitson dssze tizfés gyerekzsiirra cukraszkészitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran
hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill6 italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott cukraszkészitmények tarolasaval kapcsolatban!

Informéciodtartalom vazlata

- Cukrészkészitmények Osszeallitasa
- Az elkészitésiik soran hasznalt gépek és berendezések szakszerti hasznalata
- Italok ajanlasa

- Nyersanyagok jellemzése, tarolas

31/42



Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok

érvényesitése)

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékelé lap

15. A. Allitson dssze tizfés gyerekzsiirra cukraszkészitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran

hasznalt gépek és berendezések szakszeri hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill

77 .

01

talokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott cukraszkészitmények tarolasaval kapcsolatban!

Szakmai ismeretek . [ oex Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . .z . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Cukraszkészitmények
A |Cukraszkészitmények L craszreszIeny 25
Osszedllitasa.
Az elkészitésiik soran
A Gépek, berendezések hasznalt gépek és 10
hasznalata berendezések szakszeri
hasznalata.
A Italismeret Italok ajanlésa. 10
. . . Nyersanyagok jellemzése,
A Elelmianyag-ismeret yersanyagox ] 25
tarolas.
Szint Szakmai készségek a SZaklflal és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
4 Szakmai nyelvil beszédkészség 5
4 Szakmai nyelvii hallott szOveg megértése 5
4 Idegen nyelvii szakmai beszédkészség 5
4 Idegen nyelvii géphasznalati feliratok értelmezése, 5
megértése
4 Idegen nyelvii hallott szakmai szoveg megértése 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Precizitds, pontossag 4
Tarsas Meggy6z0készség 2
Médszer Tfarvez?s, rendgze;r(?zo 4
képesség, kreativitas
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai elirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok
érvényesitése)

16. A Allitson 6ssze 6tvenfés német csoport részére, uzsonnara cukraszkészitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran
hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill6 italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott cukraszkészitmények tarolasaval kapcsolatban!

Informaéciodtartalom vazlata

- Cukraszkészitmények Osszeallitasa
- Az elkészitésiik soran hasznalt gépek és berendezések szakszerti hasznalata
- Italok ajanlasa

- Nyersanyagok jellemzése, tarolas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok

érvényesitése)

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

16. A Allitson 6ssze 6tvenfés német csoport részére, uzsonnara cukraszkészitményeket!
B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran

Ertékelé lap

hasznalt gépek és berendezések szakszeri hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill

77 .

01

talokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott cukraszkészitmények tarolasaval kapcsolatban!

Szakmai ismeretek . [ oex Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . .z . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Cukraszkészitmények
A |Cukraszkészitmények L craszreszIeny 25
Osszedllitasa.
Az elkészitésiik soran
A Gépek, berendezések hasznalt gépek és 10
hasznalata berendezések szakszeri
hasznalata.
A Italismeret Italok ajanlésa. 10
. . . Nyersanyagok jellemzése,
A Elelmianyag-ismeret yersanyagox ] 25
tarolas.
Szint Szakmai készségek a SZaklflal és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
4 Szakmai nyelvil beszédkészség 5
4 Szakmai nyelvii hallott szOveg megértése 5
4 Idegen nyelvii szakmai beszédkészség 5
4 Idegen nyelvii géphasznalati feliratok értelmezése, 5
megértése
4 Idegen nyelvii hallott szakmai szoveg megértése 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Precizitds, pontossag 4
Tarsas Meggy6z0készség 2
Médszer Tfarvez?s, rendgze;r(?zo 4
képesség, kreativitas
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai elirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok
érvényesitése)

17. A. Allitson 6ssze 6tvenfés Marton-napi balra hidegkonyhai készitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran
hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill6 italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Informéciodtartalom vazlata

- Hidegkonyhai készitmények 6sszeallitdsa
- Az elkészitésiik soran hasznalt gépek és berendezések szakszerti hasznalata
- Italok ajanlasa

- Nyersanyagok jellemzése, tarolas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok

érvényesitése)

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékelé lap

17. A. Allitson 6ssze 6tvenfés Marton-napi balra hidegkonyhai készitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran
hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!
C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz illé italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Szakmai ismeretek . .y Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az 1nformaclota.r t alom . ,
. .. . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A Hidegkonyhai készitmények %Ildeg’kcan’y hai készitmények 25
Osszeallitasa.
Az elkészitésiik soran
A Gépek, berendezések hasznalt gépek és 10
hasznalata berendezések szakszeri
hasznalata.
A Italismeret Italok ajanlésa. 10
A Elelmianyag-ismeret ?Iyer’s anyagok jellemzése, 25
arolas.
Szint Szakmai készségek a szaklyai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
4 Szakmai nyelvii beszédkészség 5
4 Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése 5
4 Idegen nyelvii szakmai beszédkészség 5
4 Idegen nyelvii géphasznalati feliratok értelmezése, )
megertése
4 Idegen nyelvi hallott szakmai szoveg megértése 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Precizitds, pontossag 4
Tarsas Meggy6z0készség 2
, Tervezés, rendszerezd
Médszer képesség, kreativitds 4
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai elirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok
érvényesitése)

18. A. Allitson 6ssze 6tvenfés év végi munkahelyi balra hidegkonyhai készitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran
hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill6 italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Informéciodtartalom vazlata

- Hidegkonyhai készitmények 6sszeallitdsa
- Az elkészitésiik soran hasznalt gépek és berendezések szakszerti hasznalata
- Italok ajanlasa

- Nyersanyagok jellemzése, tarolas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok

érvényesitése)

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

18. A. Allitson 6ssze 6tvenfés év végi munkahelyi balra hidegkonyhai készitményeket!
B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran

Ertékel6 lap

hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!
C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill6 italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Szakmai ismeretek . .y Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az 1nformaclota.r t alom . ,
. .. . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A Hidegkonyhai készitmények %Ildeg’kcan’y hai készitmények 25
Osszedllitasa.
Az elkészitésiik soran
A Gépek, berendezések hasznalt gépek és 10
hasznalata berendezések szakszeri
hasznalata.
A Italismeret Italok ajanlésa. 10
A Elelmianyag-ismeret ?Iyer’s anyagok jellemzése, 25
arolas.
Szint Szakmai készségek a szaklyai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
4 Szakmai nyelvii beszédkészség 5
4 Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése 5
4 Idegen nyelvii szakmai beszédkészség 5
4 Idegen nyelvii géphasznalati feliratok értelmezése, )
megertése
4 Idegen nyelvi hallott szakmai szoveg megértése 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Precizitds, pontossag 4
Tarsas Meggy6z0készség 2
, Tervezés, rendszerezd
Médszer képesség, kreativits 4
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai elirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok
érvényesitése)

19. A Allitson 6ssze huiszfés borrendi talalkozéra, vacsorara hidegkonyhai készitményeket!
B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran
hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill6 italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Informéciodtartalom vazlata

- Hidegkonyhai készitmények 6sszeallitdsa
- Az elkészitésiik soran hasznalt gépek és berendezések szakszerti hasznalata
- Italok ajanlasa

- Nyersanyagok jellemzése, tarolas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok

érvényesitése)

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékelé lap

19. A Allitson éssze hiiszfés borrendi talalkozora, vacsorara hidegkonyhai készitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran

hasznalt gépek és berendezések szakszeri hasznalatat!
C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz illo italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanicsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Szakmai ismeretek . [ oex Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . .z . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
. . Hidegkonyhai készitmények
A Hidegkonyhai készitmények | .. (oS Cony Al kesziimenye 25
Osszedllitasa.
Az elkészitésiik soran
A Gépek, berendezések hasznalt gépek és 10
hasznalata berendezések szakszeri
hasznalata.
A Italismeret Italok ajanlésa. 10
. . . Nyersanyagok jellemzése,
A Elelmianyag-ismeret yersanyagox ] z 25
tarolas.
Szint Szakmai készségek a SZaklflal és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
4 Szakmai nyelvil beszédkészség 5
4 Szakmai nyelvii hallott szOveg megértése 5
4 Idegen nyelvii szakmai beszédkészség 5
4 Idegen nyelvii géphasznalati feliratok értelmezése, 5
megértése
4 Idegen nyelvii hallott szakmai szoveg megértése 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Precizitds, pontossag 4
Tarsas Meggy6z0készség 2
Médszer Tfervez?s, rendgze?rc?zo 4
képesség, kreativitas
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai elirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok
érvényesitése)

20. A. Allitson 6ssze 6tvenfos horgasztarsasag részére, halvacsorara hidegkonyhai
készitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran
hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz illo italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Informaciodtartalom vazlata

- Hidegkonyhai készitmények Osszeallitasa
- Az elkészitésiik soran hasznalt gépek és berendezések szakszerii hasznalata
- Italok ajanléasa

- Nyersanyagok jellemzése, tarolas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Vendéglato eladoi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és higiéniai eléirasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eléirasok

érvényesitése)

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékelé lap

20. A. Allitson ossze 6tvenfos horgasztarsasag részére, halvacsorara hidegkonyhai
készitményeket!

B. Ismertesse a felhasznalt nyersanyagok tarolasi koriilményeit, az elkészitésiik soran

hasznalt gépek és berendezések szakszeriu hasznalatat!

C. Jellemezze a felhasznalt nyersanyagokat, ajanljon az alkalomhoz ill

e

0 italokat, jellemezze
azokat! Adjon tanacsot az ajanlott hidegkonyhai készitmények tarolasaval kapcsolatban!

Szakmai ismeretek . .y Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az 1nformaclota.r t alom . ,
. .. . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A |Hidegkonyhai termékek Hidegkonyhai készitmenyek 25
Osszedllitasa.
Az elkészitésiik soran
A Gépek, berendezések hasznalt gépek és 10
hasznalata berendezések szakszeri
hasznalata.
A Italismeret Italok ajanlésa. 10
A Elelmianyag-ismeret ?Iyer’s anyagok jellemzése, 25
arolas.
Szint Szakmai készségek a szaklyai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
4 Szakmai nyelvii beszédkészség 5
4 Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése 5
4 Idegen nyelvii szakmai beszédkészség 5
4 Idegen nyelvii géphasznalati feliratok értelmezése, )
megertése
4 Idegen nyelvi hallott szakmai szoveg megértése 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Precizitds, pontossag 4
Tarsas Meggy6z0készség 2
, Tervezés, rendszerezd
Médszer képesség, kreativits 4
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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