$ZOCIALIS ES MUNKAUGYI MINISZTERIUM

Vizsgarészhez rendelt kivetelménymodul azonositdja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglaté eladé szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:
1496-06/3 Komplex ismeretek szdmonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP,

higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakérikben)

Szébeli vizsgatevékenység

Szébeli vizsgatevékenység iddtartama: 30 perc

A 20/2007. (V. 21.) SZMM rendelet 23. § 1. bekezdésében foglaltak alapjdn a szakmai

vizsga szobeli tételeit a 1617-1/2007. szdmon kiadom.
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A 10/2007 (II. 27.) SzZMM rendelettel modositott 1/2006 (II. 17.) OM rendelet Orszagos Képzési Jegyzékrol és
az Orszagos Képzési Jegyzékbe torténo felvétel és torlés eljarasi rendjérol alapjan.

Szakképesités, szakképesités-elagazas, rész-szakképesités, szakképesités-raépiilés azonosito szama és
megnevezése, valamint a kapcsolodo szakképesités megnevezése:

52 811 02 0000 00 00  Vendéglos Vendéglos
5281102010031 01 Etkezdés Vendéglos
52 811 02 01003102 Vendéglato elado Vendéglos
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

1/A. Vendéglaté eladoként dolgozik egy étteremben. Fénoke arra kéri, hogy beszéljen
neki a munkavédelem jogi szabalyozasarol!

Informéciodtartalom vazlata

— A jogi szabalyozas rendszere

— A biztonsagos munkavégzésre vonatkozo jogszabalyok
— A munkaltaté munkavédelmi kotelezettsége

— A munkavallalokra vonatkozé kotelezettségek

— Munkahelyi balesetek

1/B.  On egy vendéglato iizlet étteremfénoke. Ujonnan felvett vendéglaté eladéinak
beszéljen a veliik szemben tamasztott kovetelményekrol!

Informaciodtartalom vazlata

— Szakmai kovetelmények

— Jellembeli kdvetelmények

— Magatartasbeli kovetelmények
— Adottsagok

— Megjelenés

— Egészségiigyi kovetelmények
— Egyéni felszerelés

— Egyéb kovetelmények
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato elado szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A VIZSZAZO NEVE: .ottt eiee et seveeaeeseveeeeens

Ertékelé lap

1/A. Vendéglato eladoként dolgozik egy étteremben. Fonoke arra kéri, hogy beszéljen
neki a munkavédelem jogi szabalyozasarol!
1/B.  On egy vendéglato iizlet étteremfonoke. Ujonnan felvett vendéglato eladéinak
beszéljen a veliik szemben tamasztott kovetelményekral!
- Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek Ny
. . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és | . L g . . .
. . . . informacidtartalom vazlata | Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint .z
alapjan
Munkavédelem,
A Tlizvédelem, balesetvédelem |balesetvédelem jogi 30
szabalyozasa.
Munkahelyi-, és személyi A munkavallaloval
A o . 30
higiénia kapcsolatos elvarasok.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
: B A tétel kifejtésének
Szakmai nyelvii e Lifet ol s
4 AL Ao modja, kifejezokészség, 10
beszédkészség 1
szokincs.
Szakmai nyelvil hallott A felrtet’t kerde§ L s
4 SZ6Ves meolridse megértése, az informaciok 10
& meg beépitése a tételbe.
Osszesen 80
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes | Precizitds, pontossag A legfqntosabb Jellemz8k 10
kiemelése.
, T A tartalom kifejtésének
Tarsas | Meggy0zOkészség média. 5
, Kreativitas, tletgazdagsag (’)'nall(?’ £9 ndolatok,’ .
Modszer 1 . ujszerliség, megoldasi 5
Rendszerez6 képesség . .
javaslatok, rendszerezés.
Osszesen 20
Mindosszesen 100
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

2/A. Tiizvédelmi eldadason az el6adé arra kéri, hogy beszéljen a tiizvédelemmel
kapcsolatos szabalyozokrol!

Informéciodtartalom vazlata

— A tlizvédelem célja, feladata

— Altalanos fogalmak

— Tizvédelmi oktatas

— Tizveszélyességi oktatas

— Tz esetén tantsitand6é magatartas

— Alkalmazhat6 oltéanyagok

2/B. Ujonnan érkezé munkatarsat vezesse végig a vendéglaté-ipari iizlet termeléshez
kapcsolodo helyiségein!

Informéciodtartalom vazlata

— Az arubeszerzés helyiségei
— Raktarak
— Elokészitok

— Termel6helyiségek
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato elado szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A VIZSZAZO NEVE: .ottt eiee et seveeaeeseveeeeens

Ertékelé lap

2/A. Tiizvédelmi eléadason az el6adé arra kéri, hogy beszéljen a tiizvédelemmel
kapcsolatos szabalyozokrol!
2/B. Ujonnan érkez6 munkatarsat vezesse végig a vendéglaté-ipari iizlet termeléshez
kapcsolodo helyiségein!
- Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
. . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és | . L e s . . .
. . . . informacidtartalom vazlata | Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint .z
alapjan
A Tilizvédelem, balesetvédelem | Tlizvédelem szabdlyozoi. 30
o A termeléshez kapcsolddo
A Higicnia helyiségek bemutatasa. 30
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
: B A tétel kifejtésének
Szakmai nyelvii e Lifet ol g
4 AL Ao modja, kifejezokészség, 10
beszédkészség 1
szokincs.
Szakmai nyelvi hallott A felrtet’t kerde§ L s
4 SZ6Ves meolridse megértése, az informaciok 10
& meg beépitése a tételbe.
Osszesen 80
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes | Precizités, pontossag A legfqntosabb Jellemz6k 10
kiemelése.
, T A tartalom kifejtésének
Tarsas | Meggy0zokészség média. 5
. Kreativitas, otletgazdagsag (’)'nall(?’ £o ndolatok,’ .
Modszer 1 . ujszerliség, megoldasi 5
Rendszerez6 képesség . .
javaslatok, rendszerezés.
Osszesen 20
Mindosszesen 100
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

3/A. Munkatarsaival balesetvédelmi eléadason vesz részt. Az eléadé arra kéri, hogy
beszéljen neki az elsésegélynytjtas szabalyairol!

Informéciodtartalom vazlata

— Altalanos szabalyok

— Vérzéscsillapitas, sebellatas
— Torés

— Z0z06das, randulas, ficam

— Eszméletvesztés, rosszullét
— Egési sériilések

— Elektromos balesetek

3/B. Ujonnan érkezé munkatarsanak mutassa be a vendéglaté-ipari iizlet gépeit,
berendezéseit!

Informéciodtartalom vazlata

— Termelés gépei, berendezései

— Ertékesités gépei, berendezései
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato elado szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A VIZSZAZO NEVE: .ottt eiee et seveeaeeseveeeeens

Ertékelé lap

3/A. Munkatarsaival balesetvédelmi eléadason vesz részt. Az eléadé arra kéri, hogy
beszéljen neki az els6segélynytjtas szabalyairol!
3/B. Ujonnan érkez6é munkatarsanak mutassa be a vendéglaté-ipari iizlet gépeit,
berendezéseit!
- Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek . x
. . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és |, (e . . .
. . . . informaciotartalom vazlata | Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint e
alapjan
Munkavédelem,
A Thzvédelem, balesetvédelem |balesetvédelem jogi 30
szabdlyozdasa.
. , . Az lizlet gépeinek,
A G¢épek hasznélata, kezelése . , 30
berendezéseinek bemutatasa.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
: . A tétel kifejtésének
Szakmai nyelvii T Lt a4
4 s modja, kifejezokészség, 10
beszédkészség 1
szokincs.
Szakmai nyelvii hallott A felrtet,t kerdqs s
4 SZ6ves mesériése megértése, az informaciok 10
&£ meg beépitése a tételbe.
Osszesen 80
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes | Precizitas, pontossag A legfqntosabb Jellemz0k 10
kiemelése.
, P A tartalom kifejtésének
Tarsas | Meggy6zOkészség modia. 5
. Kreativitas, otletgazdagsag Qnallon g9 ndolatok,, .
Modszer oy . ujszeriiség, megoldasi 5
Rendszerezod képesség . .
javaslatok, rendszerezés.
Osszesen 20
Mindosszesen 100
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

4/A. Munkahelyén ugy litja, hogy az egyik munkatarsa egészségteleniil taplalkozik.
Beszéljen neki az egészséges taplalkozasrol, jelentoségérol!

Informéciodtartalom vazlata

— A taplalkozas fogalma, jelentdsége
— Az egészséges taplalkozas alapelvei

—  WHO ¢s a taplalkozasi piramis

4/B. Vendéglato-ipari eladoként mondja el, hogy munkaja soran milyen felszereléseket
hasznal!

Informaciodtartalom vazlata

— A termelés felszerelési targyai
— Az értékesités felszerelési targyai

— Egyéb anyagok
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato elado szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A VIZSZAZO NEVE: .ottt eiee et seveeaeeseveeeeens

Ertékelé lap

4/A. Munkahelyén ugy latja, hogy az egyik munkatarsa egészségteleniil taplalkozik.
Beszéljen neki az egészséges taplalkozasrol, jelentoségérol!
4/B. Vendéglaté-ipari eladoként mondja el, hogy munkaja soran milyen felszereléseket
hasznal!
- Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
. . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és | . (e . . .
. . . . informacidtartalom vazlata | Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint .z
alapjan
Elelmi anyagok jellemz&i, 2 my .
A taplalkozasélettani Az egészseges taplalkozas 30
. o jelentdsége.
jelentdségiik
. , . Az lizlet gépeinek,
A Gépek hasznélata, kezelése berendezéseinek bemutatasa. 20
Munkahelyi-, és személyi A munkavallaloval
A o . 10
higiénia kapcsolatos elvarasok.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
: B A tétel kifejtésének
Szakmai nyelvii e Lifetonl s
4 AL Ao modja, kifejezokészség, 10
beszédkészség 1
szokincs.
Szakmai nyelvi hallott A felrtet,t kerdqs L
4 SZ6ves mesériése megértése, az informaciok 10
£ meg beépitése a tételbe.
Osszesen 80
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes | Precizitds, pontossag A legfqntosabb Jellemz8k 10
kiemelése.
, P A tartalom kifejtésének
Tarsas | Meggy6zOkészség média. 5
. Kreativitas, otletgazdagsag (’)'nall(?’ £o ndolatok,’ .
Modszer 1 . ujszerliség, megoldasi 5
Rendszerez6 képesség . .
javaslatok, rendszerezés.
Osszesen 20
Mindosszesen 100

alairas

10/42




Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

5/A. On egy étterem pultjaban dolgozik. Munkaja sorian milyen, az élelmiszerekben
eléfordulo karos anyagokkal talialkozhat!

Informéciodtartalom vazlata

— Mikroorganizmusok toxinjai

— Mezbgazdasag altal alkalmazott vegyi anyagok

— Technologiai és kornyezeti eredetli szennyezddések
— A szennyezddések elleni védekezés modjai

—  Bioélelmiszerek

5/B. Ujonnan érkezé munkatarsat vezesse végig a vendéglaté-ipari iizletben
értékesitéshez kapcsolodo és az egyéb helyiségein!

Informéciodtartalom vazlata

—  Ertékesités helyiségei
— Szocialis helyiségek

—  Kiegészito helyiségek
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato elado szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A VIZSZAZO NEVE: ..eeenevieeiieeeieeeieee et e eireeeieeesteeesaeeenaneeens

Ertékeld lap

5/A. On egy étterem pultjaban dolgozik. Munkaja soran milyen, az élelmiszerekben
eléfordulé karos anyagokkal talialkozhat!
5/B. Ujonnan érkezé munkatarsat vezesse végig a vendéglato-ipari iizletben
értékesitéshez kapcsolodo és az egyéb helyiségein!
.. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
, . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és | . L e . . .
. . . . informaciotartalom vazlata | Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint s
alapjan
E,lel?u an’ya’gokJ e.l lemzGi, Az élelmiszerekben
A taplalkozasélettani . 1A 30
. o eléforduld kéaros anyagok.
jelentdségiik
Az értékesitéshez
A Kereskedelem kapcsolodo helyiségek 30
bemutatasa.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
: B A tétel kifejtésének
Szakmai nyelvii e Lifet ol s
4 AL Ao modja, kifejezokészség, 10
beszédkészség 1
szokincs.
Szakmai nyelvil hallott A felrtet’t kerdqs L s
4 SZ6Ves meolridse megértése, az informaciok 10
& meg beépitése a tételbe.
Osszesen 80
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes | Precizités, pontossag A legfqntosabb Jellemz6k 10
kiemelése.
, T A tartalom kifejtésének
Tarsas | Meggy0zOkészség média. 5
, Kreativitas, tletgazdagsag (’)'nall(?’ £9 ndolatok,’ .
Modszer 1 . ujszerliség, megoldasi 5
Rendszerez6 képesség . .
javaslatok, rendszerezés.
Osszesen 20
Mindosszesen 100

alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

6/A. Munkatarsa nem tartja be a személyi higiéniai szabalyokat. Mondja el neki, hogy
melyek ezek az alapveto szabalyok és beszéljen a higiénia szerepérol!

Informéciodtartalom vazlata

— A higiénia fogalma, szerepe
— A személyi higiénia fontossaga a vendéglatasban

— Munkaruha, személyi tisztasag

6/B. Vendéglato eladoként On a tanulékért felelés beosztott. Beszéljen a tanuléinak a
gyorsétkezo helyek kialakitasanak jellemz6irol, étel- és italvalasztékarol!

Informéciodtartalom vazlata

— Gyorsétkezo helyek
— Bisztro, biifék

— Etelbar jellegii iizletek
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato elado szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A VIZSZAZO NEVE: ..eeenevieeiieeeieeeieee et e eireeeieeesteeesaeeenaneeens

Ertékeld lap

6/A. Munkatarsa nem tartja be a személyi higiéniai szabalyokat. Mondja el neki, hogy
melyek ezek az alapvetd szabalyok és beszéljen a higiénia szerepérol!
6/B. Vendéglato eladoként On a tanulokért felelos beosztott. Beszéljen a tanuldinak a
gyorsétkezo-helyek kialakitasanak jellemz6irol, étel- és italvalasztékarol!
.. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
, . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és | . L o . . .
. . . . informaciotartalom vazlata | Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint e
alapjan
A gyorsétkezo-helyek
A Kereskedelem kialakitasanak jellemzdi, 30
¢tel- és italvalasztéka.
A Mu.n,ka.lhelyl—, és szemelyi Alapvetd higiéniai szabalyok. 30
higiénia
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
. . A tétel kifejtésének
Szakmai nyelvii ot et
4 R modja, kifejezokészség, 10
beszédkészség 1
szokincs.
Szakmai nyelvii hallott A felrtet’t kerdqs s
4 SZ6ves meértése megértése, az informacidok 10
g meg beépitése a tételbe.
Osszesen 80
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes | Precizitds, pontossag A legfqntosabb Jellemzk 10
kiemelése.
, Wt A tartalom kifejtésének
Tarsas | MeggydzOkészség média. 5
, Kreativitas, otletgazdagsag Qnallon £o ndolatok,, .
Modszer oy . ujszeriiség, megoldasi 5
Rendszerezo képesség ) .
javaslatok, rendszerezés.
Osszesen 20
Mindosszesen 100

14/42

alairas



Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

7/A.  On észreveszi, hogy munkatirsa nem tartja be a munkahelyi higiéniai szabalyokat.
Mondja el neki, hogy melyek ezek az alapveto szabalyok!

Informéacidtartalom vazlata
— Helyiségek tisztan tartasa
—  Gépek, eszkdzok higiéniaja

—  Etelkészités, cukraszati termékek higiénigja

7/B.  Munkahelyén On a tanuléfelelés. Beszéljen a tanuléinak az eszpresszok, kavéhazak,
cukraszdak kialakitasanak jellemzoirol, étel- és italvalasztékarol!

Informéciodtartalom vazlata

Cukraszda

— Fagylaltoz6

— Siiteménybolt
— Eszpresszo

— Teazo

— Kavézo

— Kavéhaz
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato elado szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A VIZSZAZO NEVE: ..eeenevieeiieeeieeeieee et e eireeeieeesteeesaeeenaneeens

Ertékeld lap

7/A.  On észreveszi, hogy munkatirsa nem tartja be a munkahelyi higiéniai szabalyokat.
Mondja el neki, hogy melyek ezek az alapvet6 szabalyok!
7/B.  Munkahelyén On a tanulofelelés. Beszéljen a tanuldinak az eszpresszok, kavéhazak,
cukraszdak kialakitasanak jellemzdirol, étel- és italvalasztékarol!
.. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
, . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és | . L o . . .
. . . . informaciotartalom vazlata | Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint e
alapjan
Eszpresszok, kavéhazak,
A Kereskedelem .cukraSZfl.ak’ klala}kltasanak 30
jellemzdi, étel- és
italvalasztéka.
A |Munkahelyi-, & személyl |\ os higieniai szabalyok.| 30
higiénia
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
: B A tétel kifejtésének
Szakmai nyelvii e Lifetonl s
4 AL Ao modja, kifejezokészség, 10
beszédkészség 1
szokincs.
Szakmai nyelvi hallott A felrtet’t kerdqs L s
4 SZ6Ves meolridse megértése, az informaciok 10
& meg beépitése a tételbe.
Osszesen 80
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes | Precizités, pontossag A legfqntosabb Jellemz6k 10
kiemelése.
, T A tartalom kifejtésének
Tarsas | Meggy0zokészség média. 5
. Kreativitas, otletgazdagsag (’).nallc?’ £Y ndolatok, L.
Modszer 1A . ujszeriiség, megoldasi 5
Rendszerezd képesség . .
javaslatok, rendszerezés.
Osszesen 20
Mindosszesen 100

16/42

alairas




Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

8/A. On egy étteremben dolgozik. Eszreveszi, hogy a szakics hanyagul kezeli az ételeket.
Mondja el neki az ételartalmak tipusait, jellemzgit!

Informéciodtartalom vazlata

—  Etelfertdzések
— Etelmérgezések

— Elelmiszerromlas

8/B.  On egy most nyil6 étterem leendé vezetdje. Beszélje meg munkatarsaival, hogy a
kiilonboz6 értékesitési formak koziil melyiket valasszak!

Informéciodtartalom vazlata

— Hagyomanyos értékesités
— Korszerl értékesités

— Uzleten kiviili értékesités
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato elado szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A VIZSZAZO NEVE: ..eeenevieeiieeeieeeieee et e eireeeieeesteeesaeeenaneeens

Ertékeld lap

8/A. On egy étteremben dolgozik. Eszreveszi, hogy a szakacs hanyagul kezeli az ételeket.
Mondja el neki az ételartalmak tipusait, jellemzdit!
8/B.  On egy most nyilo étterem leendd vezetéje. Beszélje meg munkatarsaival, hogy a
kiilonb6z6 értékesitési formak koziil melyiket valasszak!
.. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
, . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és | . L e . . .
. . . . informaciotartalom vazlata | Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint s
alapjan
Elelmi anyagok jellemzdi, Az ételartalmak tipusai,
A taplalkozas-¢élettani jellemzoi. 30
jelentéségiik
Az éttermek kiilonbozo
A Kereskedelem értekesitési formainak 30
jellemzdi.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
: B A tétel kifejtésének
Szakmai nyelvii e Lifet ol s
4 AL Ao modja, kifejezokészség, 10
beszédkészség 1
szokincs.
Szakmai nyelvil hallott A felrtet’t kerdqs L s
4 SZ6Ves meolridse megértése, az informaciok 10
& meg beépitése a tételbe.
Osszesen 80
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes | Precizités, pontossag A legfqntosabb Jellemz6k 10
kiemelése.
, T A tartalom kifejtésének
Tarsas | Meggy0zOkészség média. 5
, Kreativitas, tletgazdagsag (’)'nall(?’ £9 ndolatok,’ .
Modszer 1 . ujszerliség, megoldasi 5
Rendszerez6 képesség . .
javaslatok, rendszerezés.
Osszesen 20
Mindosszesen 100

alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

9/A. Egy étterem vezetGjeként az ujonnan felvett alkalmazottaknak mutassa be a
HACCP rendszer lényegét!

Informéciodtartalom vazlata

— A rendszer alkalmazasanak feltételei
— A HACCP hatékony miikodtetése

— A rendszer betartasanak feleléssége

9/B. Ujonnan belépé munkatarsanak mutassa be a vendéglatéipari eladé termeld
tevékenységét!

Informéciodtartalom vazlata

— El6készités
— Elkészités

— Befejezd miiveletek
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato elado szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A VIZSZAZO NEVE: ..eeenevieeiieeeieeeieee et e eireeeieeesteeesaeeenaneeens

Ertékeld lap

9/A. Egy étterem vezetdjeként az ujonnan felvett alkalmazottaknak mutassa be a
HACCP rendszer lényegét!
9/B. Ujonnan belép6 munkatarsanak mutassa be a vendéglatoipari elado termeld
tevékenységét!
.. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
, . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és | . L e . . .
. . . . informaciotartalom vazlata | Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint s
alapjan
A vendéglatoipari eladd
A Gazdalkodas termeld tevékenységének 30
bemutatésa.
A Munkahelyi-, és személyi A HACCP rendszer 30
higiénia jellemzo6i, 1ényege.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
. . A tétel kifejtésének
Szakmai nyelvii ot et
4 R modja, kifejezokészség, 10
beszédkészség 1
szokincs.
Szakmai nyelvii hallott A felrtet’t kerdqs .
4 SZ6ves meértése megértése, az informacidok 10
g meg beépitése a tételbe.
Osszesen 80
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes | Precizitds, pontossag A legfqntosabb Jellemzk 10
kiemelése.
, Wt A tartalom kifejtésének
Tarsas | MeggydzOkészség média. 5
. Kreativitas, otletgazdagsag Qnallon g9 ndolatok,, .
Modszer oy . ujszeriiség, megoldasi 5
Rendszerezo képesség ) .
javaslatok, rendszerezés.
Osszesen 20
Mindosszesen 100

alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

10/A. On az ANTSZ-nél dolgozik. Egy vendéglité egység dolgozéinak mutassa be az
ANTSZ tevékenységét!

Informéciodtartalom vazlata

— Az ANTSZ fogalma, szerepe
— Tevékenységi korei

— A megbetegedések megeldzése

10/B. Ujonnan belépé munkatarsanak mutassa be a vendéglatéipari elad6 értékesito
tevékenységét!

Informéciodtartalom vazlata

— Eldkészité miiveletek
— Az értékesités lebonyolitasa

— Zaras utani teendok
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato elado szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A VIZSZAZO NEVE: ..eeenevieeiieeeieeeieee et e eireeeieeesteeesaeeenaneeens

10/A. On az ANTSZ-nél dolgozik. Egy vendéglato egység dolgozéinak mutassa be az

Ertékeld lap

ANTSZ tevékenységét!

10/B. Ujonnan belépé munkatarsinak mutassa be a vendéglatéipari eladé értékesité

tevékenységét!
.. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
, . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és | . L o . . .
. . . . informaciotartalom vazlata | Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint e
alapjan
A vendéglatoipari eladd
A | Gazdalkods rickesits 30
tevékenységének
bemutatasa.
A Munkahelyi-, és személyi Az ANTSZ tevékenységének 30
higiénia bemutatasa.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
: B A tétel kifejtésének
Szakmai nyelvii e Lifetonl s
4 AL Ao modja, kifejezokészség, 10
beszédkészség 1
szokincs.
Szakmai nyelvi hallott A felrtet’t kerdqs L s
4 SZ6Ves meolridse megértése, az informaciok 10
& meg beépitése a tételbe.
Osszesen 80
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes | Precizités, pontossag A legfqntosabb Jellemz6k 10
kiemelése.
, T A tartalom kifejtésének
Tarsas | Meggy0zokészség média. 5
. Kreativitas, otletgazdagsag (’).nallc?’ £Y ndolatok, L.
Modszer 1A . ujszeriiség, megoldasi 5
Rendszerezd képesség . .
javaslatok, rendszerezés.
Osszesen 20
Mindosszesen 100

alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

11/A. On az ANTSZ-nél dolgozik. Egy vendéglato egység dolgozéinak mutassa be az
élelmiszerek és az ételek mindségének megorzésérol szolé torvényt és eldirasait!

Informéciodtartalom vazlata

— Az élelmiszerek eldallitdsanak altalanos feltételei
— A Magyar Elelmiszerkonyv

— Az élelmiszertorvény

11/B. On vendéglato eladoként dolgozik. Ujonnan érkezé kollegajanak mutassa be az
eladok altal készithet6 cukraszsiiteményeket és készitési technolégiajukat!

Informaciodtartalom vazlata

— Tortak, szeletek, tekercsek
— Minyonok desszertek, csemegék
— Teasiitemények

— Tejszines slitemények
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato elado szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A VIZSZAZO NEVE: ..eeenevieeiieeeieeeieee et e eireeeieeesteeesaeeenaneeens

Ertékeld lap

11/A. On az ANTSZ-nél dolgozik. Egy vendéglato egység dolgozéinak mutassa be az
élelmiszerek és az ételek mindségének megorzésérol szolé torvényt és eldirasait!

11/B. On vendéglité eladéként dolgozik. Ujonnan érkezoé kollegijanak mutassa be az
eladok altal készitheté cukraszsiiteményeket és készitési technologiajukat!
.. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
, . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és | . L e . . .
. . . . informaciotartalom vazlata | Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint s
alapjan
Elelmi anyagok jellemzdi, Az ételek mindségének
A taplalkozas-¢élettani megOrzésérdl szolo 30
jelentéségiik torvény ¢&s eldirasai.
Az elad¢ altal készithetd
A Kereskedelem cukraszsiitemények €s 30
készitési technoldgiajuk
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
: B A tétel kifejtésének
Szakmai nyelvii e Lifet ol s
4 AL Ao modja, kifejezokészség, 10
beszédkészség 1
szokincs.
Szakmai nyelvil hallott A felrtet’t kerdqs L s
4 SZ6Ves meolridse megértése, az informaciok 10
& meg beépitése a tételbe.
Osszesen 80
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes | Precizités, pontossag A legfqntosabb Jellemz6k 10
kiemelése.
, T A tartalom kifejtésének
Tarsas | Meggy0zOkészség média. 5
, Kreativitas, tletgazdagsag (’)'nall(?’ £9 ndolatok,’ .
Modszer 1 . ujszerliség, megoldasi 5
Rendszerez6 képesség . .
javaslatok, rendszerezés.
Osszesen 20
Mindosszesen 100
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

12/A. Munkatarsat tajékoztassa az élelmiszerek mindségi feltételeirol!

Informaciodtartalom vazlata

— Az ¢lelmiszerek forgalomba hozatalanak feltételei
— Az ¢lelmiszerek csomagolasa
— Az ¢élelmiszerek csomagolasan talalhato jelolések

— Kornyezetbarat csomagoldéanyagok

rer

12/B. On vendéglité eladéként dolgozik. Ujonnan érkezo kollegijanak mutassa be az
eladok altal készithet6é a fagylaltok, parfék, pudingok fajtait, készitésének maodjait,
higiéniajat és értékesitésiiket!

Informaéciodtartalom vazlata

— Fagylalt

— Parfé

— Jégkrém
— Puding

— Pohérkrém
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato elado szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A VIZSZAZO NEVE: ..eeenevieeiieeeieeeieee et e eireeeieeesteeesaeeenaneeens

12/A. Munkatarsat tajékoztassa az ¢lelmiszerek mindségi feltételeirol!

Ertékeld lap

12/B. On vendéglité eladéként dolgozik. Ujonnan érkezé kollegijanak mutassa be az
eladok altal készithet6é a fagylaltok, parfék, pudingok fajtait, készitésének modjait,
higiéniajat és értékesitésiiket!

.. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
, . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és . iy . .
. . . . informaciotartalom Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint . .
vazlata alapjan
E,lelfm an,ya%"’kJ el.lemzm, Az ¢élelmiszerek mindségi
A taplalkozas-¢élettani feltételei 30
jelentéségiik )
Az elad¢ altal készithetd
A |Kereskedelem fagylaltok, parfek, 30
pudingok fajtai és
készitésiik.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
. . A tétel kifejtésének
Szakmai nyelvii ot et
4 R modja, kifejezokészség, 10
beszédkészség szokines
Szakmai nyelvii hallott A felrtet’t kerdgs L
4 SZ6ves meértése megértése, az informaciok 10
g meg beépitése a tételbe.
Osszesen 80
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes | Precizitds, pontossag lz?ielrengefloérg‘éosabb jellemz6k 10
Tarsas | MeggydzOkészség rﬁgg‘;alom kifejtésének 5
. Kreativitas, otletgazdagsag Qnallci £9 ndolatok, L
Modszer 1 . ujszerliség, megoldasi 5
Rendszerezd képesség . .
javaslatok, rendszerezés.
Osszesen 20
Mindosszesen 100
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alairas




Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

13/A. Vendéglato iizletvezet6ként beszéljen uj helyettesének a minéségbiztositasrol és a
hatosagi ellendrzésekrol!

Informéciodtartalom vazlata

— Mindségbiztositas a vendéglatasban

— Hatosagi ellendrzések, intézkedések

13/B. Ujonnan érkezé kollegajanak mutassa be a vendéglaté eladék altal készithetd,
reggeli ételek és italok fajtait, készitését, adagolasat, talalasat és értékesitését!

Informaciodtartalom vazlata

— Szendvicsek
— Salatak

— Tojésételek
— [Italok
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato elado szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A VIZSZAZO NEVE: ..eeenevieeiieeeieeeieee et e eireeeieeesteeesaeeenaneeens

Ertékeld lap

13/A. Vendéglato iizletvezetoként beszéljen uj helyettesének a minéségbiztositasrol és a
hatésagi ellenérzésekrol!
13/B. Ujonnan érkezé kollegajanak mutassa be a vendéglato eladék altal készithetd,
reggeli ételek és italok fajtait, készitését, adagolasat, talalasat és értékesitését!

.. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
, . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és | . L e . . .
. . . . informaciotartalom vazlata | Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint s
alapjan
Munkahelyi-, és személyi Mindségbiztositas,
A . o . 30
higiénia hatdsagi ellendrzések.
Az elado altal készithetd
A Kereskedelem reggeli ételek és italok 30
fajtai és készitésiik.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
. . A tétel kifejtésének
Szakmai nyelvii ot et
4 R modja, kifejezokészség, 10
beszédkészség 1
szokincs.
Szakmai nyelvii hallott A felrtet’t kerdqs s
4 SZ6ves mesériése megértése, az informacidok 10
g meg beépitése a tételbe.
Osszesen 80
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes | Precizitds, pontossag A legfqntosabb Jellemzk 10
kiemelése.
, Wt A tartalom kifejtésének
Tarsas | Meggy0zOkészség média. 5
. Kreativitas, otletgazdagsag Qnallci £9 ndolatok,, .
Modszer 1 . ujszerliség, megoldasi 5
Rendszerezd képesség . .
javaslatok, rendszerezés.
Osszesen 20
Mindosszesen 100

alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

14/A. Vendéglato iizletvezet6ként beszéljen uj helyettesének a kornyezetvédelemi és
egészségvédelmi feladatokrol!

Informéciodtartalom vazlata

— Kornyezeti elemek szennyezése, védelme
— Szelektiv hulladékgyiijtés
— Veszélyes hulladékok a vendéglatasban

14/B. Uj munkatirsianak mutassa be az eladok altal készitheto hiisételek (sertés,
szarnyas), és koretek fajtait, készitését, adagolasat, talalasat és értékesitését!

Informaciodtartalom vazlata

— Sertéshusbol készithetd ételek
— Szérnyas htisokbol készithetd ételek

— Fézelékek, koretek
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato elado szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A VIZSZAZO NEVE: ..eeenevieeiieeeieeeieee et e eireeeieeesteeesaeeenaneeens

Ertékeld lap

14/A. Vendéglato iizletvezetoként beszéljen uj helyettesének a kornyezetvédelemi és
egészségvédelmi feladatokrol!

14/B. Uj munkatirsianak mutassa be az eladok altal készitheto hiisételek (sertés,
szarnyas), és koretek fajtait, készitését, adagolasat, talalasat és értékesitését!

.. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
, . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és | . L o . . .
. . . . informaciotartalom vazlata | Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint e
alapjan
Munkahelyi-, és személyi Ko’rnye’zetyedeh'm,
A hiciénia egészségvédelmi 30
g feladatok.
Az elad¢ altal készithetd
A Kereskedelem l}use,t elrek’ ©s Koretek fajtai 30
¢s készitésiik,
értekesitésiik.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
. . A tétel kifejtésének
Szakmai nyelvii ot et
4 R modja, kifejezokészség, 10
beszédkészség 1
szokincs.
Szakmai nyelvii hallott A felrtet’t kerdqs s
4 SZ6ves meértése megértése, az informaciok 10
g meg beépitése a tételbe.
Osszesen 80
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes | Precizitds, pontossag A legfqntosabb Jellemzk 10
kiemelése.
, Wt A tartalom kifejtésének
Tarsas | MeggydzOkészség média. 5
. Kreativitas, otletgazdagsag Qnallci £9 ndolatok, L
Modszer 1 . ujszerliség, megoldasi 5
Rendszerezd képesség . .
javaslatok, rendszerezés.
Osszesen 20
Mindosszesen 100
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alairas



Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

15/A. On egy cukraszdaban dolgozik. Fénokének mondja el a cukraszatban alkalmazott
alapanyagok taplalkozastani jelent6ségét, a szervezetre gyakorolt hatasait!

Informéciodtartalom vazlata

— Lisztek

—  Edesitészerek

— Zsiradékok

— Tojas

— Tej alapt termékek

—  lzesit6 és jarulékos anyagok

15/B. ij munkatarsanak mutassa be az eladok altal készitheto husételek (hal, marha,
vad), és a martasok fajtait, készitését, adagolasat, talalasat és értékesitését!

Informéciodtartalom vazlata

— Halakbol készithetd ételek

— Marhahusbol készithetd ételek
— Vadhusokbol készithetd ételek
— Martasok
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato elado szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A VIZSZAZO NEVE: ..eeenevieeiieeeieeeieee et e eireeeieeesteeesaeeenaneeens

Ertékeld lap

15/A. On egy cukraszdaban dolgozik. Fénokének mondja el a cukraszatban alkalmazott
alapanyagok taplalkozastani jelent6ségét, a szervezetre gyakorolt hatasait!

15/B. Uj munkatarsanak mutassa be az eladok altal készithet6 hiisételek (hal, marha,

vad), és a martasok fajtait, készitését, adagolasat, talalasat és értékesitését!

.. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
, . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és | . L o . . .
. . . . informaciotartalom vazlata | Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint e
alapjan
A cukraszatban
Elelmi anyagok jellemzdi, alkalmazott alapanyagok
A taplalkozés-¢lettani taplalkozastani 30
jelentdségiik jelentdsége, a szervezetre
gyakorolt hatasai.
Az elad¢ altal készithetd
A Kereskedelem hu.s?j[ele’k ©s ,mftrt:%sok 30
fajtai, készitésiik és
értekesitésiik.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
. . A tétel kifejtésének
Szakmai nyelvii ot e
4 R modja, kifejezokészség, 10
beszédkészség 1
szokincs.
Szakmai nyelvii hallott A felrtet’t kerdqs .
4 SZ6ves meértése megértése, az informaciok 10
g meg beépitése a tételbe.
Osszesen 80
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes | Precizitds, pontossag A legfqntosabb Jellemzk 10
kiemelése.
, Wt A tartalom kifejtésének
Tarsas | Meggy0zOkészség média. 5
. Kreativitas, otletgazdagsag Qnallci £9 ndolatok, L
Modszer 1 . ujszerliség, megoldasi 5
Rendszerezd képesség . .
javaslatok, rendszerezés.
Osszesen 20
Mindosszesen 100

alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

16/A. On egy cukraszda tanuléfelelése! Beszéljen a tanuloknak a cukraszatban
alkalmazott gabona alapu termékekrol!

Informéciodtartalom vazlata

— Finomliszt, rétesliszt, dardk, pelyhek

— Konyhatechnologiai tulajdonsagaik

16/B. (Ij munkatarsanak mutassa be az eladok altal készitheto kavék, teak, iiditoitalok
fajtait, készitésének adagolasanak munkafolyamatat és felszolgalasat!

Informaciodtartalom vazlata

— Kaévéfajtak
— Tea

— Szénsavas és szénsavmentes tditGitalok
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato elado szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A VIZSZAZO NEVE: ..eeenevieeiieeeieeeieee et e eireeeieeesteeesaeeenaneeens

Ertékeld lap

16/A. On egy cukraszda tanuléfelelése! Beszéljen a tanuloknak a cukraszatban
alkalmazott gabona alapu termékekrol!
16/B. Uj munkatarsanak mutassa be az eladok altal készitheto kavék, teak, iiditéitalok
fajtait, készitésének adagolasainak munkafolyamatat és felszolgalasat!

.. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
, . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és | . L o . . .
. . . . informaciotartalom vazlata | Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint e
alapjan
Elelmi anyagok jellemz6i, , .
A taplalkozas-¢élettani A gabory}g alapi termekek 30
. . jellemzoi.
jelentdségiik
Az elad¢ altal készithetd
kavék, teak, iidito italok
A Kereskedelem fajtai, készitésiik, 30
adagolasuk,
felszolgélasuk.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
: B A tétel kifejtésének
Szakmai nyelvii e Lifetonl o
4 AL Ao modja, kifejezokészség, 10
beszédkészség 1
szokincs.
Szakmai nyelvi hallott A felrtet’t kerdqs L s
4 SZ6ves meslridse megértése, az informaciok 10
& meg beépitése a tételbe.
Osszesen 80
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes | Precizités, pontossag A legfqntosabb Jellemz6k 10
kiemelése.
, T A tartalom kifejtésének
Tarsas | Meggy0zokészség média. 5
, Kreativitas, otletgazdagsag (’)'nall(?’ £9 ndolatok,’ .
Modszer 1 . ujszerliség, megoldasi 5
Rendszerez6 képesség . .
javaslatok, rendszerezés.
Osszesen 20
Mindosszesen 100

alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

17/A. On egy étteremben dolgozik. Fénoke arra kéri, hogy mondja el és jellemezze a
cukraszatban alkalmazott édesitoszereket és zsiradékokat!

Informéciodtartalom vazlata

— Kiristalycukor, porcukor, barnacukor, méz
—  Etkezési zsiradékok /vaj, margarin stb./

— Konyhatechnologiai tulajdonsagaik

17/B. On egy borhaz vezetéje. Egy borkostoléra érkezett csoportnak ismertesse a borok
csoportjait, fajtait, a felszolgalas munkafolyamatat és a felszolgalasi hofokokat!

Informéciodtartalom vazlata

— Fehérbor

— Rosébor

— Vorosbor

— Asztali bor

— Mindségi bor

— Kiilonleges mindségi bor

— Lik6rbor
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato elado szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A VIZSZAZO NEVE: ..eeenevieeiieeeieeeieee et e eireeeieeesteeesaeeenaneeens

Ertékeld lap

17/A. On egy étteremben dolgozik. Fénoke arra kéri, hogy mondja el és jellemezze a
cukraszatban alkalmazott édesitdszereket és zsiradékokat!

17/B. On egy borhiz vezetéje. Egy borkéstoléra érkezett csoportnak ismertesse a borok
csoportjait, fajtait, a felszolgalas munkafolyamatat és a felszolgalasi h6fokokat!

.. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
, . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és | . L o . . .
. . . . informaciotartalom vazlata | Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint e
alapjan
Elelmi anyagok jellemzdi, A cukraszatban
A taplalkozas-¢élettani alkalmazott édesitdszerek 30
jelentdségiik ¢s zsiradékok jellemzése.
A Kereskedelem A borok’c’soportosnasa, 30
felszolgalasa.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
. . A tétel kifejtésének
Szakmai nyelvii ot et
4 R modja, kifejezokészség, 10
beszédkészség 1
szokincs.
Szakmai nyelvii hallott A felrtet’t kerdqs s
4 SZ6ves mesériése megértése, az informacidok 10
g meg beépitése a tételbe.
Osszesen 80
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes | Precizitds, pontossag A legfqntosabb Jellemzk 10
kiemelése.
, Wt A tartalom kifejtésének
Tarsas | Meggy0zOkészség média. 5
. Kreativitas, otletgazdagsag Qnallci £9 ndolatok, L
Modszer 1 . ujszerliség, megoldasi 5
Rendszerezd képesség . .
javaslatok, rendszerezés.
Osszesen 20
Mindosszesen 100
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alairas



Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

18/A. Mondja el cukrasz kollégajanak, hogy mit tud a tojasrol!

Informaciodtartalom vazlata

—  Osszetétele a mindség szempontjabol
— Tulajdonsagai
— Tartositott termékei

— Felhasznalési lehetdségei

e

18/B. On egy italhaz vezetéje. Egy bemutatéra érkezett csoportnak ismertesse a szénsavas
borok, a sorok, palinkak csoportjait, fajtait, a felszolgalas munkafolyamatat és a
felszolgalasi héfokokat!

Informaéciodtartalom vazlata

— Habzobor

—  Gyodngy6zd bor

— Pezsg6

— Vilagos sor

— Barna sor

— Félbarna sor

— Kereskedelmi palinkak
— Kiilonleges palinkak

— Valddi palinkak
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato elado szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A VIZSZAZO NEVE: ..eeenevieeiieeeieeeieee et e eireeeieeesteeesaeeenaneeens

Ertékeld lap

18/A. Mondja el cukrasz kollégajanak, hogy mit tud a tojasrol!

18/B. On egy italhaz vezetdje. Egy bemutatéra érkezett csoportnak ismertesse a szénsavas
borok, a sorok, palinkak csoportjait, fajtait, a felszolgalas munkafolyamatat és a
felszolgalasi héfokokat!

.. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
, . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és | . L o . . .
. . . . informaciotartalom vazlata | Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint e
alapjan
Elelmi anyagok jellemz6i,
A taplalkozas-¢élettani A tojas jellemzése. 30
jelentdségiik
A szénsavas borok, a
A Kereskedelem sorok, plinkak 30
csoportositasa,
jellemzése.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
. . A tétel kifejtésének
Szakmai nyelvii ot et
4 R modja, kifejezokészség, 10
beszédkészség 1
szokincs.
Szakmai nyelvii hallott A felrtet’t kerdqs s
4 SZ6ves meértése megértése, az informaciok 10
g meg beépitése a tételbe.
Osszesen 80
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes | Precizitds, pontossag A legfqntosabb Jellemzk 10
kiemelése.
, Wt A tartalom kifejtésének
Tarsas | MeggydzOkészség média. 5
. Kreativitas, otletgazdagsag Qnallci £9 ndolatok, L
Modszer 1 . ujszerliség, megoldasi 5
Rendszerezd képesség . .
javaslatok, rendszerezés.
Osszesen 20
Mindosszesen 100

alairas



Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

19/A.

19/B.

On egy cukraszdat vezet. Kezdé alkalmazottja arra kéri, hogy jellemezze a
cukraszatban alkalmazott tejbol késziilt termékeket!

Informaciodtartalom vazlata

— Tej
— Tejszin, tejfol, joghurt
— Turo, sajt

On egy koktélbar munkatarsa. A pultnal egy vendég arra kéri, hogy mondja el a
baritalok, likérok csoportjait, fajtait, készitését és a felszolgalas folyamatat!

Informaciodtartalom vazlata

— Meleg baritalok

— Uditd jellegli baritalok
—  Turmix italok

— Hosszl baritalok

— Rovid baritalok

— Kereskedelmi lik6rok

— Kiilonleges likérok
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato elado szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A VIZSZAZO NEVE: ..eeenevieeiieeeieeeieee et e eireeeieeesteeesaeeenaneeens

Ertékeld lap

19/A. On egy cukraszdat vezet. Kezd6 alkalmazottja arra kéri, hogy jellemezze a
cukraszatban alkalmazott tejbol késziilt termékeket!
19/B. On egy koktélbar munkatarsa. A pultnal egy vendég arra kéri, hogy mondja el a
baritalok, likérok csoportjait, fajtait, készitését és a felszolgalas folyamatat!
.. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
, . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és | . L o . . .
. . . . informaciotartalom vazlata | Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint e
alapjan
Elelmi anyagok jellemz6i, A cukraszatban
A taplalkozas-¢élettani alkalmazott tejbdl késziilt 30
jelentdségiik termékek jellemzése.
A baritalok, likérok
A Kereskedelem csoportositasa, 30
jellemzése.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
: B A tétel kifejtésének
Szakmai nyelvii e Lifet ol s
4 AL Ao modja, kifejezokészség, 10
beszédkészség 1
szokincs.
Szakmai nyelvil hallott A felrtet’t kerdqs L s
4 SZ6Ves meolridse megértése, az informaciok 10
& meg beépitése a tételbe.
Osszesen 80
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes | Precizités, pontossag A legfqntosabb Jellemz6k 10
kiemelése.
, T A tartalom kifejtésének
Tarsas | Meggy0zOkészség média. 5
, Kreativitas, tletgazdagsag (’)'nall(?’ £9 ndolatok,’ .
Modszer 1 . ujszerliség, megoldasi 5
Rendszerez6 képesség . .
javaslatok, rendszerezés.
Osszesen 20
Mindosszesen 100
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alairas



Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

20/A. On egy cukraszdat vezet. Kezdé alkalmazottja arra kéri, hogy jellemezze a
cukraszatban alkalmazott izesitéanyagokat!

Informéciodtartalom vazlata

—  Friss és szaritott gylimolesok
— Szinezdéanyagok

— Aromak

20/B. On egy étterem munkatarsa. Egy torzsvendég arra kéri, hogy beszéljen az italok
ajanlasaval kapcsolatos tudnivalokrol és a felszolgalasi modokrol!

Informéciodtartalom vazlata

Aperitif italok

— Sorok

— Borok

— Digestif italok

— Svijci felszolgalasi mod
— Orosz felszolgalasi mod
— Francia felszolgalasi mod

— Angol felszolgalasi mod
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglato elado szakmai ismeret
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

3. vizsgafeladat

Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia, értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A VIZSZAZO NEVE: ..eeenevieeiieeeieeeieee et e eireeeieeesteeesaeeenaneeens

Ertékeld lap

20/A. On egy cukraszdat vezet. Kezdé alkalmazottja arra kéri, hogy jellemezze a
cukraszatban alkalmazott izesitbanyagokat!
20/B. On egy étterem munkatarsa. Egy torzsvendég arra kéri, hogy beszéljen az italok

ajanlasaval kapcsolatos tudnivalékrol és a felszolgalasi modokrol!

.. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
, . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és | . L e . . .
. . . . informaciotartalom vazlata | Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint s
alapjan
Elelmi anyagok jellemz6i, A cukrdszatban
ey S . alkalmazott
A taplalkozas-¢lettani fn 30
. o izesitdanyagok
jelentdségiik . ,
jellemzése.
A |Kereskedelem Az ltalok ajanlasa, 30
felszolgélasuk.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
: . A tétel kifejtésének
Szakmai nyelvii e Lifet ol s
4 AL Ao modja, kifejezokészség, 10
beszédkészség 1
szokincs.
Szakmai nyelvil hallott A felrtet’t kerdqs L s
4 SZ6Ves meolridse megértése, az informaciok 10
& meg beépitése a tételbe.
Osszesen 80
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes | Precizitds, pontossag A legfqntosabb Jellemz8k 10
kiemelése.
, P A tartalom kifejtésének
Tarsas | Meggy0zOkészség média. 5
. Kreativitas, tletgazdagsag (’)'nall(?’ £o ndolatok,’ .
Modszer P . ujszerliség, megoldasi 5
Rendszerez6 képesség . .
javaslatok, rendszerezés.
Osszesen 20
Mindosszesen 100

alairas
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