SZOCIALIS F:S MUNKAUGYT MINISZTERIUM

Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositéja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése: _
1465-06/1 Technolégiai, moédszertani ismeretek

£

Szbébeli vizsgatevékenység

¢

Szébeli vizsgatevékenység idotartama: 30 perc

A 20/2007. (V. 21.) SZMM rendelet 23. § 1. bekezdésében foglaltak alapjan a szakmai

vizsga szébeli tételeit a 215/2010. szanion kiadom.
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

A 10/2007 (II. 27.) SzZMM rendelettel modositott 1/2006 (II. 17.) OM rendelet Orszagos Képzési Jegyzékrol és az
Orszagos Képzési Jegyzékbe torténé felvétel és torlés eljarasi rendjérol alapjan.

Szakképesités, szakképesités-elagazas, rész-szakképesités, szakképesités-raépiilés azonosito szama és
megnevezése, valamint a kapcsolodo szakképesités megnevezése:

133 811 03 1000 00 00 | Szakacs | Szakacs

Idegen nyelvi kompetenciak felmérése:

Az egyes feladatok mellé segédanyagként annak tartalmahoz koét6dé mintegy 400-500
karakternyi idegen nyelvii szoveg(ek)et Kkell elhelyezni. A szoveg(ek)et a tételrészhez ugy kell
hozzarendelni, hogy egy ilyen szoveg értelmezése, felhasznalasa mindenképpen része legyen a
tételrész feladata megoldasanak, illetve a szakmai megbeszélésnek.

Vagy az idegen nyelv tanara rovid parbeszédet / ,,telefonos beszélgetést” folytat a vizsgazéval

az egyes tételekben meghatarozott témakorokkel kapcsolatban a tanult idegen nyelven.

A vizsgazo részére - kérésére - at Kell adni a tételhez tartozé idegen nyelvii szoveg magyar
forditasat. Ebben az esetben az idegennyelv-hasznalattal kapcsolatos kompetencidakra 0
pontot kell adni.

A tételsor a 21/2007. (V.21.) SZMM rendeletben foglalt szakképesités szakmai és
vizsgakovetelménye alapjan készlilt.

A tételsor a 15/2008. (VIII.13.)) SZMM rendeletben foglalt szakképesités szakmai és
vizsgakovetelménye alapjan késziilt.
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

1. On egy szalloda konyhajan dolgozik szakicsként. Kérem, mondja el, milyen
ételkészitési miiveleteket, konyhatechnologiai eljarasokat hasznal munkaja soran,

amelyek az ételek magas szinvonala elkészitését teszik lehetdvé! Sorolja fel a kiegészito
miiveleteket is!

Informéciodtartalom vazlata

—  Etelkészitési alapmiiveletek
—  Kiegészitd miiveletek felsoroldsa, értelmezése
— Korszert technikai eszk6zok hasznalata

— Specialis konyhatechnikai miiveletek ismertetése
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékel6 lap

1. On egy szalloda konyhajan dolgozik szakicsként. Kérem, mondja el, milyen
ételkészitési miiveleteket, konyhatechnologiai eljarasokat hasznal munkaja soran,
amelyek az ételek magas szinvonalu elkészitését teszik lehetdvé. Sorolja fel a kiegészit
miiveleteket is!

Szakmai ismeretek . [ oer Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . s . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Etelkészitési 20
alapmiiveletek.
Kiegészitd miiveletek
. 20
felsorolasa, értelmezése.
A Etelkészitési alapmiiveletek
Korszert technikai eszk6zok
hasznalata.
20
Specialis konyhatechnikai
miiveletek ismertetése.
Szint Szakmai készségek a vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
4 Koznyelvi beszédkészség 10
5 Olvasott szakmai szOveg megértése 5
3 Idegen nyelvi olvasott szOveg megértése 5
3 Idegen nyelvii beszédkészség 10
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Fejloddképesség, onfejlesztés
Személyes Onallosag 3
Precizitas
Tarsas Motivalhatosag 2
Kreativitas, otletgazdagsag
. Uj otletek, megoldasok
Médszer kiprobalasa S
Emlékezoképesség
(ismeretmegdrzés)
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

2. On egy vendégld konyhajan dolgozik mint szakacs. Kérem, sorolja fel a levesek

csoportjait, csoportonként egy-egy példat ismertetve, amelyet a vendéglo étlapjan
szerepeltetne!

Informaciodtartalom vazlata

— Modszeres munkavégzés
— Alevesek, jellegének valo megfeleld elkészitése
— A szakositott tarolas (hus, baromfi, hal, tej, zo6ldség stb.)

— A nyersanyagok tarolasaval kapcsolatos feladatok
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

A VIZSZAZO NEVE: ..eeenevieeiieeeieeeieee et e eireeeieeesteeesaeeenaneeens

Ertékeld lap

2. On egy vendéglo konyhajan dolgozik mint szakacs. Kérem, sorolja fel a levesek
csoportjait, csoportonként egy-egy példat ismertetve, amelyet a vendéglé étlapjan
szerepeltetne!

Szakmai ismeretek . . Pontszamok
. . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . . . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Levesek készitése Modszeres munkavégzeEs. 20
A levesek jellegének valo 20
megfeleld elkészitése.
A Raktarozas és A szakositott tarolas (hus,
készletgazdalkodas baromfi, hal, tej, z6ldség
stb.). 20
A nyersanyagok tarolasaval
kapcsolatos feladatok.
Szint Szakmai készségek a vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
3 Elemi szamolasi készség 8
5 Mennyiségérzék 8
4 Idegen nyelvi druismeret 7
3 Idegen nyelvii beszédkészség 7
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Személyes Onallosag 3
Precizitas
Tarsas Irdnyithatosag 1
Modszer Kreativitas, otletgazdagsag 6
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

3. On egy melegkonyha szakacsa. Sorolja fel a fozelékek csoportjait, mutassa be azokat
az osszefiiggéseket, amelyek a nyersanyag fajtaja, annak felpuhitasa és siiritése kozt
talalhatok!

Informaciodtartalom vazlata

— A f6zelékek csoportjai

— Nyersanyagok mindsége

— Tartositott f6zelék alapanyagok
— Primor f6zelék alapanyagok

— Stritési eljarasok

— Dusitasi eljaras
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékel6 lap

3. On egy melegkonyha szakacsa. Sorolja fel a fozelékek csoportjait, mutassa be azokat
az osszefiiggéseket, amelyek a nyersanyag fajtaja, annak felpuhitasa és siiritése kozt

talalhatok!
Szakmai ismeretek . [ oer Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . s . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Etelkészitési alapmiiveletek | A f5.016kek csoportjai. "
Nyersanyagok mindsége.
Tartositott fozelek
A alapanyagok. 10
Primér fézelék alapanyagok.
Korszerii technikai eszkozok | Stritési eljarasok. 20
hasznalata Dusitasi eljaras. 20
Szint Szakmai készségek a vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
5 Olvasott szakmai szoveg megértése 10
5 Mennyiségérzék 5
4 Idegen nyelvi aruismeret 10
3 Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
. Onéllosag
Szemelyes Precizitas 2
Tarsas Motivalhat6sag 3
Modszer Kreativitas, otletgazdagsag 5
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

4. On egy vendégléo melegkonyhas szakicsa. Milyen szempontokat tart szem elétt a
koretek kivalasztasanal és elkészitésénél, hogy azok illeszkedjenek az ételhez, illetve a
meniisorba?

Informaciodtartalom vazlata

— A koretek csoportjai

— Készitési technologia

— Az ételekhez valo illeszkedés

— Korszert technikai eszk6zok hasznalata
— Talalas, diszités

— Az ételek kalkulacidja
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékeld lap

4. On egy vendéglé melegkonyhas szakacsa. Milyen szempontokat tart szem elott a
koretek kivalasztasanal és elkészitésénél, hogy azok illeszkedjenek az ételhez, illetve a

meniisorba?
Szakmai ismeretek . (e s Pontszamok
, . . . Az informacidtartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . . x . .
. o . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A koretek csoportjai.
: g . 15
A Etelkészitési alapmiiveletek | Az ételekhez valod 15
illeszkedés.
A | Anyaghanyad, kalkuldcio, |\, o jek Kalkulacioja. 10
arképzés
A Korszerl technikai eszk6zok Készitési technolégia. 13
haszndlata Talalas, diszités. 15
Szint Szakmai készségek a vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
4 Koznyelvi beszédkészség 10
5 Mennyiségérzék 10
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Személyes Onéllosag 2
Precizitas
Tarsas M,O t1\’zalha’t o,sag 3
Irdnyithatdsag
Kreativitas, otletgazdagsag
Moédszer Uj 6tletek, megoldasok 5
kiprébalasa
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

5. On egy szilloda hidegkonyhas szakacsa. Milyen salatikat, onteteket szerepeltetne az
étlapon? Melyek a salatak csoportjai, milyen onteteket ismer?

Informéciodtartalom vazlata

— A salatak szerepe az étkezésben
— Személyi-targyi higiénia

— Salatak csoportjai

—  Ontetek fajtai

— A salatak elkészitésének miiveletei
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékeld lap

5. On egy szalloda hidegkonyhas szakacsa. Milyen salatikat, onteteket szerepeltetne az

étlapon? Melyek a salatak csoportjai, milyen onteteket ismer?

Szakmai ismeretek . (oer Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az 1nf0rmac10ta.r t alom . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A salatak szerepe az
. . . 20
Ontetek készitése ¢tkezésben.
Személyi-targyi higiénia. 10
A Salatak csoportjai.
Korszerii technikai eszk6z6k | Ontetek fajtai. 20
hasznalata
A salatdk elkészitésének 10
miiveletei.
Szint Szakmai készségek a vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
4 Szakmai nyelvii beszédkészség 10
5 Mennyiségérzék 5
4 Idegen nyelvi aruismeret 10
3 Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Onallosag 3
Tarsas Precizitas 2
Emlékezoképesség
(ismeretmegdrzés)
, Gyakorlatias
Médszer feladatértelmezés >
Uj otletek, megoldasok
kiprébalasa
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

6. On egy vendéglé melegkonyhads szakicsa. Mutassa be egy-egy példan Keresztiil a
melegmartasok készitését csoportonként, majd mondja el az elkészités legfontosabb
miiveleteit!

Informaciodtartalom vazlata

— Martasok csoportjai

— Nyersanyagok kivalasztasa

— Mindségi alapanyagok alkalmazasa

— Tisztitas

— A tisztitasi miiveletek fokozott betartasa

— Anyagfelhasznalas mérése az elkészitett martdsoknak megfeleléen
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékeld lap

6. On egy vendégléo melegkonyhas szakacsa. Mutassa be egy-egy példan keresztiil a
melegmartasok készitését csoportonként majd mondja el az elkészités legfontosabb

miuiveleteit!
Szakmai ismeretek . . Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az 1nf0rmac10ta.r t alom . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Martasok készitése Martasok csoportjai. 20
Nyersanyagok kivéalasztasa. 10
Mindségi alapanyagok
Korszertl technikai eszk6z0k | alkalmazésa. 20
hasznélata
A Tisztitds.
Gazdalkodas A tisztitasi muveletek 10
fokozott betartasa.
Anyaghanyad, -kalkulacio, - | Anyagfelhasznalas mérése az
arképzés elkészitett martasoknak 20
megfelelden.
Szint Szakmai készségek a vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
5 Mennyiségérzék 4
3 Idegen nyelvi olvasott szOveg megértése 3
3 Idegen nyelvii beszédkészség 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Ijrecizités 3
Onallosag
Tarsas M,O ti\’/élha’t ('),ség 2
Irdnyithatosag
Emlékezoképesség
(ismeretmegdrzés)
Modszer Gyakorlatias feladatmegoldas 5
Uj otletek, megoldasok
kiprobélasa
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

7. On egy vendéglé hidegkonyhai szakicsa. Mutassa be egy-egy példan keresztiil a
hidegmartasok készitését csoportonként, majd mondja el az elkészités legfontosabb
miiveleteit!

Informaciodtartalom vazlata

— Martasok csoportjai

— Nyersanyagok kivalasztasa

— Mindségi alapanyagok alkalmazasa, miiveletei
— Tisztitas

— A tisztitasi miiveletek fokozott betartasa

— Anyagfelhasznalas mérése az elkészitett martasoknak megfeleléen
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékeld lap

7. On egy vendéglé hidegkonyhai szakacsa. Mutassa be egy-egy példan Keresztiil a
hidegmartasok készitését csoportonként, majd mondja el az elkészités legfontosabb

miuiveleteit!
Szakmai ismeretek . . Pontszamok
. . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . . x . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Rendszerezés Martasok csoportjai. 20
Martasok jellemzoi Nyersanyagok kivéalasztasa. 20
. Mindségi al k
Korszerti technikai eszk6zok IOSCE! aapanyagok
h (lat alkalmazasa, miveletei. 20
A aszhalata Tisztitas.
Anyaghényad, -kalkul4cio, - | A tisztitasi miiveletek 10
arképzés fokozott betartésa.
Anyagfelhasznalds mérése az
elkészitett martasoknak 10
megfelelden.
Szint Szakmai készségek a vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
3 Elemi szdmolasi készség 2
5 Mennyiségérzék 2
3 Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése 3
3 Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése 3
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Procizits
Személyes "relezrlte}s 2
Onéllosag
. Irdnyithatosag
Tarsas Motivalhat6sag 3
. Gyakorlatias
Modszer feladatértelmezés >
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

8. On egy étterem szakacsa. Mutassa be az édesvizi és a tengeri halak fajtait, az azokbol
készitheté ételek csoportjait! Az egyes csoportokbol egy-egy példan Kkeresztiil
szemléltetesse készitési modjukat, ezen beliill a készitmények izét, szinét, formajat,
harmoniajat, talalasi héfokat, a talaloedényt és a mennyiséget!

Informéciodtartalom vazlata

— Rendszerezo képesség

— Mindségi alapanyagkivalasztas

— A talalas (izek, szinek, formak)

— Halak talaléedénye

— Talalasi héfok, mennyiség

— Svajci talalas: talaloedény, talalasi hdmérséklet, koret, martas, diszités
— A hokezeld miiveletek utani veszteség figyelembevétele

— Az ételek kalkulacid szerinti talalasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat
Technoldgiai, modsz

ertani ismeretek

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékeld lap

8. On egy étterem szakacsa. Mutassa be az édesvizi és a tengeri halak fajtait, az azokbél
készithet6 ételek csoportjait! Az egyes csoportokbol egy-egy példan Kkeresztiil
szemléltesse készitési modjukat, ezen beliil a készitmények izét, szinét, formajat,
harmoniajat, talalasi h6fokat, a talaloedényt és a mennyiséget!

Szakmai ismeretek . [ oex Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az 1nformac1ota.r t alom . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Halakbol készithetd ételek Rendszerezd képesség. 15
készitése Mindségi
. . 10
alapanyagkivélasztas.
A télalas (izek, szinek,
formak). 15
Korszeri technikai eszkdzok ,}Flall alk’ tg?}?eﬁenye. .
A hasznalata L J0TOR. ME LAY ISES.
Svijci talalas: talaloedény,
talalasi homérséklet, koret, 20
martas, diszités.
Anyaghényad’ -kalkulacio, - A hékezeld miiveletek utani 5
arképzés veszteség figyelembevétele.
Az ételek kalkulacio szerinti 5
talalasa.
Szint Szakmai készségek a vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
3 Elemi szamolasi készség 5
5 Mennyiségérzék 5
3 Idegen nyelvi olvasott szOveg megértése 5
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Ifrecizités 2
Onallésag
, Irdnyithatosag 2
Tarsas Motivalhatosag 2
Kreativitas, otletgazdagsag
Médszer Gyakorlatias 4
feladatértelmezés
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

77

9. On egy szalloda konyh4janak szakacsa. Mutassa be a hidegvérii allatokat, amelyekbdl
ételeket lehet késziteni, valamint a tengeri hidegvéri allatokat, a ,,tenger gyiimolcseit”,
azok fajtait, a beldliik készitheto ételeket! Egy-egy példian keresztiil szemléltesse
készitési modjukat, ezen beliill a készitmények izét, szinét, formajat, harmoniajat,
talalasi hofokat, a talaloedényt és a mennyiséget!

Informéciodtartalom vazlata

— Rendszerezo képesség
— A mindségi alapanyag kivalasztasa

— Hidegvériieknél a konyhatechnologiai miiveletek szakszerii betartdsa, figyelembe véve

azok szerkezetét a viztartalom alapjan
— Korszert siités alkalmazésa
— A talaloedény kivalasztasa, talalasi hdmérséklet betartasa
— A hoékezeld miiveletek utani veszteség figyelembevétele

— Az ételek kalkulacid szerinti talalasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékel6 lap

9. On egy szalloda konyh4janak szakdcsa. Mutassa be a hidegvérii allatokat, amelyekbdl
ételeket lehet késziteni, valamint a tengeri hidegvéri allatokat, a ,,tenger gyiimolcseit”,
azok fajtait, a beldliik készitheto ételeket! Egy-egy példian keresztiil szemléltesse
készitési modjukat, ezen belill a készitmények izét, szinét, formajat, harmoniajat,
talalasi hofokat, a talaloedényt és a mennyiséget!

Szakmai ismeretek . . Pontszamok
. . . . Az informacidtartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . . x . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Halakbol készitheto ételek Rendszerezo képesség. 10
készitése A mindségi alapanyag
., . 10
kivalasztasa.
Hidegvériieknél a
konyhatechnologiai
miveletek szakszerii
. . 20
betartasa, figyelembe véve
Korszerl technikai eszkozok | azok szerkezetét a
A hasznalata viztartalom alapjén.
Korszert siités alkalmazasa.
A télaldéedény kivalasztasa, 20
talalasi homérséklet
betartasa.
Anyaghanyad, -kalkulacio, - A hékezeld miiveletek utani 5
arképzés veszteség figyelembevétele.
Az ételek kalkulacio szerinti 5
talalasa.
Szint Szakmai készségek a vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
3 Elemi szdmolasi készség 5
5 Mennyiségérzék 5
3 Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése 5
3 Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Onéllosag 2
Tarsas M,O ti\,/élha:[ (')’ség 3
Iranyithatosag
Emlékezoképesség
Médszer (ismeretm.egc'irzés) 5
Gyakorlatias
feladatértelmezés
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

o7

10. On egy étterem szakicsa. Tervezze meg az étlapnak a sertéshiisbél készithetd ételeket
tartalmazo részét! Sorolja fel a sertés husrészeit azok felhasznalasa tiikrében! Melyek
azok a szakmai eldirasok, amelyeket be kell tartania az el6készités, az elkészités, a
talalas és a diszités soran?

Informéciodtartalom vazlata

— A sertés husrészei

— A megfeleld husrész kivalasztasa a készitendd ételnek megfeleléen

— A hus és a koret ardnya, 6sszhangja. A koret egyben diszitd anyag is legyen!
— Megfeleld készentartas

— A hdkezeld miiveletek utani veszteség figyelembevétele

— Az ételek kalkulacid szerinti talalasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékeld lap

o7

10. On egy étterem szakicsa. Tervezze meg az étlapnak a sertéshiisbol készitheto ételeket
tartalmazo részét! Sorolja fel a sertés husrészeit azok felhasznalasa tiikrében! Melyek
azok a szakmai eldirasok, amelyeket be kell tartania az elokészités, az elkészités, a
talalas és a diszités soran?

Szakmai ismeretek . [ ex Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az 1nf0rmac1ota.r t alom . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Vagoallatok husrészeibdl A sertes husrészei. 10
készithetd ételek készitése A megfelel§ husrész
kivalasztasa, a készitendd 10
ételnek megfelelden.
A hus és a koret aranya,
A Korszerti technikai eszk6zok leszrh angja. A.k(l)ret eg?/ben 20
hasznalata iszitd anyag is legyen!
Megfeleld készentartas. 20
Anyaghényad, -kalkulacio, - | A hékezel6 miveletek utani 5
arképzés veszteség figyelembevétele.
Az ételek kalkulacid szerinti 5
talalésa.
Szint Szakmai készségek a vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
3 Elemi szamolasi készség 5
5 Mennyiségérzék 5
3 Idegen nyelvi olvasott szOveg megértése 5
4 Idegen nyelvi druismeret 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Onallosag 3
Tarsas Motivalhat6sag 3
, Gyakorlatias
Médszer feladatértelmezés 4
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:
1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

11. On egy melegkonyha szakacsa. Tervezze meg az étlapnak a borjihiisbél készithet6
ételek részét! Sorolja fel a borju husrészeit a beloliik készitheto ételek alapjan! Melyek

azok a szakmai eldirasok, amelyeket be kell tartania az el6készités, az elkészités, a
talalas és a diszités soran?

Informacidtartalom vazlata
— A borja hasrészei
— A husrész kivalasztasa a készitendo ételnek megfelelden

— A taplalkozés-¢lettani értekek megdovasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékeld lap

11. On egy melegkonyha szakacsa. Tervezze meg az étlapnak a borjuhiisbél készitheto
ételek részét! Sorolja fel a borju hasrészeit a beléliik készitheto ételek alapjan! Melyek
azok a szakmai eldirasok, amelyeket be kell tartania az elokészités, az elkészités, a
talalas és a diszités soran?

Szakmai ismeretek . [ oer Pontszamok
. . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . s . .
. e . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A borjl htisrészei. 20
A husrész kivalasztasa a
A Vagoballatok husrészeibol lrilesz;zlelﬂ)%gtelnek 20
készithet ételek készitése g :
A taplalkozas-¢élettani
- o 20
értékek megovasa.
Szint Szakmai készségek a vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
4 Szakmai nyelvii beszédkészség 10
5 Olvasott szakmai szoveg megértése 5
3 Idegen nyelvii olvasott szOveg megértése 5
4 Idegen nyelvi aruismeret 10
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
. Precizitas
Személyes ol 2
Onallosag
, Iranyithatosag
T T
arsas Motivalhat6sag 3
. Gyakorlatias
Médszer feladatértelmezés >
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

12. On egy vendéglé szakacsa. Tervezze meg a vendéglé marhahisbol készitheté ételeinek
valasztékat! Sorolja fel a marha husrészeit felhasznalas szerint! Melyek azok a

szakmai eléirasok, amelyeket be kell tartania az elokészités, az elkészités, a talalas és a
diszités soran?

Informéciodtartalom vazlata

— A marha husrészei
— A husrész kivalasztasa a készitendo ételnek megfeleléen
— A taplalkozas-¢lettani értékek megdvasa

— Az egészben és frissen siitéssel készithetd husrészek pacolasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat
Technoldgiai, modsz

ertani ismeretek

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékeld lap

oo

12. On egy vendéglo szakacsa. Tervezze meg a vendéglé marhahuisbol készitheté ételek
valasztékat! Sorolja fel a marha huasrészeit felhasznalas szerint! Melyek azok a
szakmai el6irasok, amelyeket be kell tartania az elokészités, az elkészités, a talalas és a
diszités soran?

Szakmai ismeretek . [ oer Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . s . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
V’ég(?élla‘iolf hl’lSI‘éS,ZGI’b(:Sl A marha hiisrészei. 20
készitheto ételek készitése
A husrész kivalasztasa a
készitendd ételnek 20
megfelelden.
A I . .
A taplalkozas-¢élettani
értékek megovasa.
Az egészben és frissen 20
stitéssel készithetd husrészek
pacolasa.
Szint Szakmai készségek a vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
4 Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése 10
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
4 Idegen nyelvi druismeret 5
Osszesen 80
Egyéb kompetencidk a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
, Procizits
Személyes "relezrl E}S 10
Onallosag
Motivalhatosa
Tarsas OUVESER £ 5
Iranyithatosag
Kreativitas, otletgazdagsag
Modszer Gyakorlatias 5
feladatértelmezés
Osszesen 20
100
datum alairas

26/42




Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:
1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

13. On egy étterem melegkonyhajanak szakicsa. Tervezze meg az étlapnak a juhfélék
hisabol készitheté ételeinek valasztékat! Sorolja fel a juhfélék husrészeit a beldliik
készithet6 ételek alapjan! Melyek azok a szakmai eldirasok, amelyeket be kell tartania
az elokészités, az elkészités, a talalas és a diszités soran?

Informacidtartalom vazlata
— A juhfélék fajtai, husrészeik
— A husrész kivalasztasa a készitendo ételnek megfelelden

— A taplalkozés-¢lettani értékek megdvasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékeld lap

13. On egy étterem melegkonyhajanak szakacsa. Tervezze meg az étlapnak a juhfélék
hisabol készitheté ételeinek valasztékat! Sorolja fel a juhfélék husrészeit a beldliik
készithet6 ételek alapjan! Melyek azok a szakmai eldirasok, amelyeket be kell tartania
az elokészités, az elkészités, a talalas és a diszités soran?

Szakmai ismeretek . (oer Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . s . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A juhfélék fajtai, husrészeik. 20
Viagoballatok husrészeibol A hiisrész kivalasztasa a
készitheto ételek készitése Kkészitendd ételnek 20
A Juh husételek megfeleléen.
A taplalkozas-¢élettani 20
értékek megovasa.
Szint Szakmai készségek a vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
4 Szakmai nyelvii hallott szOveg megértése 10
4 Idegen nyelvi druismeret 5
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
Osszesen 80
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személves Precizitas 5
Y Onallosag
Tarsas M’otl\’/alha’to,sag 5
Iranyithatosag
Kreativitas, otletgazdagsag
Modszer Gyakorlatias 10
feladatértelmezés
Osszesen 20
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

14. On egy vadaszvendéglé szakicsa, akinek vadhisokbél készitheté ételek készitése a

feladata. Kérem, mondja el, hogy a vendégloben milyen vadakbél, vadszarnyasokbdl
tervezné meg az iizlet valasztékat!

Informaciodtartalom vazlata

— A vadak, vadszarnyasok fajtai, hiisrészeik
— A vadak nedves és szaraz pacolasa
— A husrész kivalasztasa a készitendo ételnek megfelelden

— A taplalkozas-¢lettani értékek megovasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékeld lap

14. On egy vadaszvendéglé szakicsa, akinek vadhusokbél készitheté ételek készitése a
feladata. Kérem, mondja el, hogy a vendégloben milyen vadakbél, vadszarnyasokbdl

tervezné meg az iizlet valasztékat!

Szakmai ismeretek . . Pontszamok
. . ., Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . . . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A vadak, vadszarnyasok 20
fajtai, husrészeik.
A vadak nedves ¢és szaraz 20
pacolésa.
Vadakbol készithetd ételek
A készitése A husrész kivalasztasa a
készitendd ételnek 15
megfelelden.
A taplalkozas-¢élettani
- . 15
értékek megovasa.
Szint Szakmai készségek a vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
4 Szakmai nyelvil hallott sz6veg megértése 10
3 Idegen nyelvi olvasott szOveg megértése 5
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Ifrecizités 3
Onallésag
, Irdnyithatdsag
Tarsas Motivalhat6sag 3
Emlékezoképesség
, (ismeretmegOrzeés)
Médszer Gyakorlatias 4
feladatértelmezés
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

15. On egy étteremben szakacsként dolgozik. Uj fénoke arra kéri, hogy mondja el a meleg

eloételek csoportjait, csoportonként egy-egy jellemzé étel bemutatasaval. Mutassa be
az On altal ismert talalasi mdédokat!

Informaciodtartalom vazlata

— A meleg eléételek csoportjai

— Készitési technologidk

— A meleg eléételek jelentdsége az ételsorban
— Készentartasuk

— Talalasi moédok
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékeld lap

15. On egy étteremben szakacsként dolgozik. Uj fénoke arra kéri, hogy mondja el a meleg
eloételek csoportjait, csoportonként egy-egy jellemzé étel bemutatasaval. Mutassa be
az On altal ismert talalasi médokat!

Szakmai ismeretek . . Pontszamok
. . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . . . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A meleg el6ételek csoportjai. 20
Készitési technologiak. 20
A Hideg és meleg eldételek A meleg el6ételek
keszitese jelentdsége az ételsorban.
Készentartasuk. 30
Talalasi modok.
Szint Szakmai készségek a vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
5 Mennyiségérzék 10
3 Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése 5
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
Osszesen 90
Egyéb kompetencidk a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személves Precizitas 4
Y Fejloddképesség, onfejlesztés
Térsas Mrotn’/alha’to,sag 3
Irdnyithatosag
Emlékezoképesség
Médszer (}smeretmegorzes) 3
Uj otletek, megoldasok
kiprébalasa
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

16. On egy szilloda szakicsa. Kérem, tervezze meg az iizlet hideg eléételek valasztékat,
csoportositsa azokat, és csoportonként egy-egy jellemzo ételt mutasson be! Vegye
figyelembe a csoportos rendezvények ajanlatait, a reggeli biiféasztal valasztékat!

Informaciodtartalom vazlata

— A hideg eldételek csoportjai

— Készitési technologidk

— A hideg el6ételek jelentosége az ételsorban
— Készentartasuk

— Talalasi moédok
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékeld lap

16. On egy szilloda szakicsa. Kérem, tervezze meg az iizlet hideg eléételek valasztékat,
csoportositsa azokat, és csoportonként egy-egy jellemzo ételt mutasson be! Vegye
figyelembe a csoportos rendezvények ajanlatait, a reggeli biiféasztal valasztékat!

Szakmai ismeretek . . Pontszamok
. . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . . x . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A hideg eldételek csoportjai. 20
Készitési technologiak. 20
A Hideg és meleg eldételek A hideg eldételek jelentdsége
készitése az ételsorban.
Készentartasuk. 30
Talalasi modok.
Szint Szakmai készségek a vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
5 Mennyiségérzék 10
3 Idegen nyelvii olvasott szOveg megértése 5
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
. Onallésag
Személyes Precizitas 4
, Iranyithatosag
Tarsas Motivalhatdsag 3
Emlékezoképesség
(ismeretmegdrzés)
. Rendszerben vald
Médszer gondolkodas 3
Uj otletek, megoldasok
kiprébalasa
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

17. Egy vendéglato iizletben dolgozik szakacsként. Mutassa be az éttermi melegtésztak
helyét és jelentoségét a meniisorban! Sorolja fel az éttermi melegtésztak csoportjait,
azok készitési technoldogiait egy-egy jellemzo készitmény bemutatasaval!

Informaciodtartalom vazlata

— Az éttermi melegtésztak helye a meniisorban
— Csoportositasuk

— Készitési technologiaik

— Készentartasuk

— Jellemzo recepturak
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékeld lap

17. Egy vendéglato iizletben dolgozik szakacsként. Mutassa be az éttermi melegtésztak
helyét és jelentoségét a meniisorban! Sorolja fel az éttermi melegtésztak csoportjait,
azok készitési technologiait egy-egy jellemzo készitmény bemutatasaval!

Szakmai ismeretek . . Pontszamok
. . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . . . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Az éttermi melegtésztak
. 25
helye a meniisorban.
, o Csoportositasuk. 20
A Ettermi tésztak készitése
Készitési technologiaik. 20
Készentartasuk.
Jellemzd recepturak. 5
Szint Szakmai készségek a vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
3 Elemi szamolasi készség 5
5 Mennyiségérzék 5
4 Idegen nyelvi druismeret 5
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Onallosag 3
Tarsas Motivalhat6sag 4
Médszer E.mlekezokery)'ess’eg 3
(ismeretmegdrzeés)
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:
1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

18. Egy étterem konyhajan dolgozik mint szakics. Uj munkatirsinak ismertesse a meniik

ajanlasaval, az étlap szerkesztésével kapcsolatos ismereteket! Mutasson be egy
feltételezett rendezvényt, annak meniisorat,

és az elkészitésével Kkapcsolatos
ismereteket!

Informéciodtartalom vazlata

— Etlapszerkesztés ismeretei
— Etrendszerkesztés ismeretei

— Rendezvények eldkészitése
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékeld lap

18. Egy étterem konyhajan dolgozik mint szakacs. Uj munkatarsanak ismertesse a meniik
ajanlasaval, az étlap szerkesztésével kapcsolatos ismereteket! Mutasson be egy

feltételezett rendezvényt, annak meniisorat, és az elkészitésével kapcsolatos
ismereteket!
Szakmai ismeretek . [ oer Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . s . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Etlapszerkesztés ismeretei. 20
A Mentii ajanlésa ¢és elkészitése Etrendszerkesztés ismeretei. 20
Rendezvények eldkészitése. 20
Szint Szakmai készségek a vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
3 Elemi szamolasi készség 10
5 Mennyiségérzék 5
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése 10
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Onallosa
Személyes £ 2
Térsas M’otn’/alha’to,sag 4
Iranyithatosag
Kreativitas, otletgazdagsag
. Gyakorlatias
Médszer feladatértelmezés 4
Uj otletek, megoldasok
kiprébalasa
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

19. On ma kezdi a munkat egy szallodaban szakacsként. A konyhafénok arra kéri, hogy
mutassa be a korszeri technikai eszkozoket és azok hasznalatat.

Informéciodtartalom vazlata

—  Siitd-f6z6 automatak

— Sokkologépek

— Mikrohulldmu berendezések
—  Ettermi hékoz16 eszkozok

— Korszerti konyhatechnoldgiai miiveletek
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékeld lap

19. On ma kezdi a munkat egy szallodiaban szakacsként. A konyhafénok arra kéri, hogy

mutassa be a korszeri technikai eszkozoket és azok hasznalatat.

Szakmai ismeretek . (oer Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . s . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Siit6-f6z6 automatak. 20
Sokkologépek. 15
A Korszeril technikai eszk6zok | Mikrohullamt berendezések. 15
hasznalata ;
Ettermi h6koz16 eszk6zok. 10
Korszerii konyhatechnologiai
miiveletek. 10
Szint Szakmai készségek a vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
3 Elemi szamolasi készség 5
5 Mennyiségérzék 5
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvi hallott sz6veg megértése 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
. Onallésag
Személyes Precizitas 3
, Iranyithatosag
Tarsas Motivalhatdsag 2
Emlékezoképesség
(ismeretmegdrzés)
. Gyakorlatias
Modszer feladatértelmezés >
Uj otletek, megoldasok
kiprébalasa
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:
1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

20. On egy étterem szakacsa. Mondja el a tilalas szabalyait a mindenkori gasztronémiai

trendnek megfeleléen! Ismertesse a készentartas formait az élelmiszerbiztonsagi
eléirasoknak megfeleléen!

Informaciodtartalom vazlata

Talalasi modok (svéjci, hagyomanyos, biiféasztal)

Diszités a gasztrondmiai trendnek megfeleléen

— Készentartas, tarolas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1465-06 Etelkészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Technolédgiai, modszertani ismeretek

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékeld lap

20. On egy étterem szakacsa. Mondja el a talalas szabalyait a mindenkori gasztronémiai
trendnek megfeleloen! Ismertesse a készentartas formait az élelmiszerbiztonsagi
eléirasoknak megfelelden!

Szakmai ismeretek . . Pontszamok
. . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . . . .
. . . . vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Talalasi moédok (svajci,
, e o 25
hagyomanyos, biiféasztal).
A F,Orbmf_‘k’lﬁzinek ’ha.l.rlznomaj 4 | Diszités a gasztrondmiai 25
teroeli elhelyezesu trendnek megfelelden.
Készentartas, tarolas. 20
Szint Szakmai készségek a vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
5 Disztalak tervezése, megrajzolésa 10
3 Idegen nyelvi olvasott szOveg megértése 5
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
. Onéllosag
Személyes Precizitas 3
Tarsas Motivalhatdsag 2
Emlékezoképesség
Mod (ismeretmegdrzés) s
6dszer - .
Uj otletek, megoldasok
kiprébalasa
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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