$7OCIALIS £S MUNKAUGYT MINISZTERIUM

Vizsgarészhez rendelt kisvetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1464-06 Elokészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:
1464-06/2 Klelmi anyagok jellemz8i, felhasznalasi lehetéségeik

Szobeli vizsgatevékenység

Szobeli vizsgatevékenység idbtartama: 30 perc

A 19/2008. (XIL 4.) SZMM rendelet 19. § 1. bekezdésében foglaltak alapjan a szakmai
vizsga szobeli tételeit a 2042/2009. szamon kiadom.
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

A 10/2007 (II. 27.) SzZMM rendelettel modositott 1/2006 (II. 17.) OM rendelet Orszagos Képzési Jegyzékrol és az
Orszagos Képzési Jegyzékbe torténé felvétel és torlés eljarasi rendjérol alapjan.

Szakképesités, szakképesités-elagazas, rész-szakképesités, szakképesités-raépiilés azonosito szama és
megnevezése, valamint a kapcsolodo szakképesités megnevezése:

33 811 03 1000 00 00 | Szakacs Szakacs
33 811 03 1000 00 00 | Szakacs Szakacs
3381103 0100 31 01 | Gyorséttermi- és ételelado Szakacs
52 811 02 0000 00 00 | Vendéglds Vendéglos
52 811 02 0000 00 00 | Vendéglos Vendéglos

A 10/2007 (II. 27.) SzZMM rendelettel modositott 1/2006 (II. 17.) OM rendelet Orszagos Képzési Jegyzékrol és az
Orszagos Képzési Jegyzékbe torténo felvétel és torlés eljarasi rendjérol alapjan.

Szakképesités, szakképesités-elagazas, rész-szakképesités, szakképesités-raépiilés azonosito
szama és megnevezése, valamint a kapcsolodo szakképesités megnevezése:

33 811 03 1000 00 00 | Szakacs Szakacs
3381103 0100 31 01 | Gyorséttermi- és ételelado Szakacs
52 811 02 0000 00 00 | Vendéglos Vendéglos

Idegen nyelvi kompetenciak felmérése:

Az egyes feladatok mellé segédanyagként annak tartalmahoz kot6dé mintegy 400-500
karakternyi idegen nyelvii szoveg(ek)et kell elhelyezni. A szoveg(ek)et a tételrészhez ugy kell
hozzarendelni, hogy egy ilyen szoveg értelmezése, felhasznalasa mindenképpen része legyen a
tételrész feladata megoldasanak, illetve a szakmai megbeszélésnek.

Vagy az idegen nyelv tanara rovid parbeszédet / ,,telefonos beszélgetést” folytat a vizsgazéval

az egyes tételekben meghatarozott témakorokkel kapcsolatban a tanult idegen nyelven.

A vizsgazo részére - kérésére - at Kell adni a tételhez tartozé idegen nyelvii szoveg magyar
forditasat. Ebben az esetben az idegennyelv-hasznalattal kapcsolatos kompetencidakra 0
pontot kell adni.
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

1. On egy vendéglat6 iizlet konyhajan dolgozik szakicsként. Kérem, mondja el, milyen
balesetvédelmi, tiizvédelmi eléirasokat kell betartania munkaja soran, amelyek a
biztonsagos és egészséges munkavégzés feltételeit biztositjak. Nevezze meg a konyhai
munkakoroket és munkateriileteket!

Informéciodtartalom vazlata

— Munkavédelem, balesetvédelem és tlizvédelem fogalma

— Az lzleti munkafolyamatok bemutatdsa balesetvédelmi szempontbol
— Védobeszkozok hasznalata, kézi és gépi anyagmozgatas

— Konyhai munkakoérok, munkateriiletek bemutatasa

— Munkavédelemmel kapcsolatos ellendrzések

— A biztonsagos ¢€s egészséges munkavégzeés feltételei és szabalyai
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

A VIZSZAZO NEVE: ..ot

Ertékel6 lap

1. On egy vendéglaté iizlet konyhajan dolgozik szakiacsként. Kérem, mondja el, milyen
balesetvédelmi, tiizvédelmi eléirasokat kell betartania munkaja soran, amelyek a biztonsagos
és egészséges munkavégzés feltételeit biztositjak. Nevezze meg a konyhai munkakoroket és

munkateriileteket!
Szakmai ismeretek . [ es Pontszamok
. . . . Az informéaciétartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . . s .
. .. . . vazlata alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
Munka-, baleset-, és tlizvédelem 10
fogalma.
Az iizleti munkafolyamatok
bemutatasa balesetvédelmi
szempontbol. 30
Védoeszkozok hasznalata,
A Tlzvédelem, balesetvédelem kézi & gépi anyagmozgatas.
Konyhai munkakorok
munkateriiletek bemutatasa.
Munkavédelemmel kapcsolatos
ellendrzések. 30
A biztonsagos €s egészséges
munkavégzés feltételei €s
szabalyai.
Szint Szakmai készségek a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
4 Szakmai nyelvil hallott szoveg megértése 5
5 Olvasott szakmai szoveg megértése 5
3 Idegen nyelvii olvasott szOveg megértése 5
3 Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése 5
Osszesen 90
Egyéb kompetencidk a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
, Fejlodéképesség, onfejlesztés
Személyes Mégbizha?ésaigg : 3
Tarsas Motivalhatdsag 2
EmlékezOképesség
Moédszer (ismere’trr.legérzés') s
Tervezési képesség
Rendszerben val6é gondolkodas
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

2. On egy vendéglé konyhajat vezeti. Kérem, mondja el az aruatvétel szabalyait, annak
folyamatait, az dru utjat a raktirozastol az elokészitésig. Beszélje meg a
munkatarsaival a szakositott tarolas eldirasait!

Informéciodtartalom vazlata

—  Arubeszerzés formai

— Az aru mennyiségi, mindségi és érték szerinti atvétele

— Az aruatvétel folyamatai

— Az aru Utja a raktarozastol az el6készitésig

— A szakositott tarolas (hus, baromfi, hal, tej, zoldség, stb.)

— A nyersanyagok tarolasaval kapcsolatos feladatok
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékel6 lap

2. On egy vendéglé konyhajat vezeti. Kérem, mondja el az aruatvétel szabalyait, annak

folyamatait,

”r

munkatarsaival a szakositott tarolas eloirasait!

az aru utjat a raktarozastél az el6készitésig. Beszélje meg a

Szakmai ismeretek . (oer Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . s .
. . . . vazlata alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
A fﬁruszuksegle‘u terv: . .. | Arubeszerzés formai. 10
arufedezet, beszerzési formak
A Az aruatvétel szabalyai, Az aru mennyiségi, mindségi
folyamata és érték szerinti atvétele.
Az aruatvétel folyamatai. 30
Az éru utja a raktarozastol az
elokészitésig.
A Raktarozas és A szakositott tarolas (hus,
készletgazdalkodas baromfi, hal, tej, zoldség,
stb.). 30
A nyersanyagok tarolaséaval
kapcsolatos feladatok.
Szint Szakmai készségek a SZaklflai és vizsgakovetelmény Max. Elért
szerint
3 Elemi szamolasi készség 5
5 Mennyiségérzék 5
3 Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése 5
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szak.mal és vizsgakovetelmény Max. Elért
szerint
Személyes Megbiz}’lyatro'ség’ 3
Szervezokészség
Térsas Irdnyithatosag 1
Emlékezoképesség
(ismeretmegOrzeés)
Médszer Rendszerbefn vald 6
gondolkodas
Uj otletek, megoldasok
kiprébalasa
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

3. On egy melegkonyha szakacsa. Milyen szempontokat vesz figyelembe a konyhak és
kapcsolodo helyiségei (raktarak, elokészitok) kialakitasakor, hogy megfeleljenek a
higiénia, a tarolas, az arumozgatas és a hulladékszallitas eldirasainak? Beszéljen a
raktarak és elokészitok fajtairol!

Informaciodtartalom vazlata

— A helyiségek higiénidja

— Fertotlenités, tisztitas

— A szavatossag ellendrzése

— Szakositott raktara, és szakositott tarolas

— Tarolasi hémérséklet, paratartalom

— Fal, padlozat, hiités kialakitasa

— Felesleges arumozgatas

— Raktarak fajtai: szaraz aru, foldes aru, hiit6, kézi, ital, textil, gdngyodleg, tisztitdszer stb.
— Szakositott elokészitok, hideg-meleg vizvételi lehetdség
— Elokészitdk fajtai: foldes aru, hus, hal, vad, tojas

— Hulladékszallitas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékel6 lap

3. On egy melegkonyha szakacsa. Milyen szempontokat vesz figyelembe a konyhak és kapcsolodo
helyiségei (raktarak, elokészitok) kialakitasakor, hogy megfeleljenek a higiénia, a tarolas, az
arumozgatas és a hulladékszallitas eldirasainak? Beszéljen a raktarak és el6készitok fajtairol!

Szakmai ismeretek . i Pontszamok
. . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . ‘s .
. .. . . vazlata alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
Munkahelyi- és személyi A helyiségek személyi higiénia. 10
higiénia Fert6tlenités, tisztitas.
Elelmiszerek jellemzéi A szavatossag ellendrzése. 10
Szakositott raktarak és tarolas.
Téarolasi hdmérséklet,
paratartalom. Fal, padlozat,
A htités kialakitasa. Fajtai: szaraz 30
aru, foldes aru, hiitd, kézi, ital,
Technikai ismeret textil, gongyoleg, tisztitoszer
stb.
Szakositott elokészitok, hideg-
meleg vizvételi lehetGség. 20
Fajtai: foldes aru, hus, hal, vad,
tojas. Hulladékszallitas.
Szint Szakmai készségek a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
3 Elemi szamolasi készség 5
5 Mennyiségérzék 5
3 Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése 5
4 Idegen nyelvi ismerete: berendezések, felszerelések 5
Osszesen 90
Egyéb kompetencidk a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
Személyes Megbiz}iatfﬁsaig )
Szervezékészség
Tarsas H;?térf) zott’sé’g 3
Iranyithatosag
Emlékezoképesség
(ismeretmeg6rzés)
Modszer Rendszerben val6 gondolkodas 5
Uj otletek, megoldasok
kiprobalasa
Osszesen 10
Mindoésszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

4. On egy vendéglé konyhafénoke. Milyen szempontokat tart szem elétt a
termel6helyiségek (konyhak) kialakitasakor, hogy megfeleljenek a tiizvédelem és a
balesetvédelem eléirasainak? Milyen a kozvetlen kapcsolodasuk a Kiegészitd és a
szocialis helyiségekkel? Nevezze meg a termeléhelyiségek fajtait!

Informaciodtartalom vazlata

— Tizvédelem, balesetvédelem

— Szocialis helyiségek biztositasa, munkaruha, védéruha biztositasa
— Fert6tlenitdszeres kézmosas

— Fogyasztasra alkalmas termékek eldallitasa

— Fajtéi: melegkonyha, hidegkonyha, cukraszkonyha, kdvéskonyha
— Kiképzésiik az eldirdsoknak megfeleléen

— Berendezések, gépek, eszkdzok biztositasa

— Kozvetlen kapcsolodas a kiegészité helységekkel: fehér-fekete mosogatd, hulladék és
mosléktarolo
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

A VIZSZAZO NEVE: ..ot

Ertékeld lap

4. On egy vendéglé konyhafénoke. Milyen szempontokat tart szem el6tt a termeldhelyiségek
(konyhak) kialakitasakor, hogy megfeleljenek a tiizvédelem és a balesetvédelem eléirasainak?
Milyen a kozvetlen kapcsolodasuk a kiegészité és a szociilis helyiségekkel? Nevezze meg a

termeldhelyiségek fajtait!

Szakmai ismeretek . i Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az mformacmta.r t alom .
. o . . vazlata alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
A Tiizvédelem, balesetvédelem Fokozott munkafegyelem 5
Szocialis helyiségek biztositasa,
A Munkahelyi-, és személyi munkaruha, védoruha 10
higiénia biztositasa.
Fertdtlenitszeres kézmosas.
Fogyasztasra alkalmas termékek
eldallitasa.
Fajtai: meleg-, hidegkonyha, 30
cukrasz-, kavéskonyha.
o Elo6irasok. Berendezések,
A Technikai ismeret gépek, eszkdzok biztositasa.
Kozvetlen kapcsolodas a
kiegészito helyiségekkel: fehér- 15
fekete mosogatd, hulladék és
mosléktarolo.
B Anyagfelhasznalas mérése Az ételek kalkulacioja 10
Szint Szakmai készségek a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
3 Elemi szamolasi készség 5
5 Mennyiségérzék 5
3 Idegen nyelvii olvasott szOveg megértése 5
3 Idegen nyelvii hallott szoveg megértése 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciiak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
Személyes Megbiz%atsﬁségl 5
SzervezOkészség
Téarsas H;?térf) zott’sé’g 3
Iranyithatosag
Emlékezoképesség
(ismeretmegorzés)
Modszer Rendszerben valo gondolkodas 5
Uj otletek, megoldasok
kiprobalasa
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

5. On egy vendéglaté egység iizletvezetéje. Milyen gépeket, berendezéseket, eszkozoket
vasarolna az elokészitokbe és a konyhakba, amivel a termelés zavartalan miikodését
biztositana? Melyek az el6készités soran alkalmazott védoeszkozok?

Informéciodtartalom vazlata

— Biztonsagos munkavégzés

— Védobeszkozok hasznalata

— Gépek rendszeres karbantartasa

—  Személyi-targyi higiénia

— Berendezések, gépek, eszkdzok kivalasztasa

— Foldes aru eldkészitd gépei, eszkdzei: burgonyakoptatd, saldtacentrifuga, kések

— Husel6készitd: husorld gép, husszovo gép, kések, csontfiirész, bard, lanckotény, lanckesztyl

o

— Konyhdk: siitd-f6z0késziilékek, tlizhelyek, zsdmolyok, kemencék, iistok, hiiték és korszeri
siitokésziilékek
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékel6 lap

5. On egy vendéglaté egység iizletvezetdje. Milyen gépeket, berendezéseket, eszkozoket vasarolna
az elokészitékbe és a konyhakba, amivel a termelés zavartalan miikodését biztositana? Melyek
az el6készités soran alkalmazott véddeszkozok?

Szakmai ismeretek . . Pontszamok
. . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . ‘s .
. .. . . vazlata alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
Biztonsagos munka-végzés.
Tlizvédelem, balesetvédelem gf,:doeszkozok haszndlata. 10
épek rendszeres
karbantartasa.
Munkahelyi- & személyi Személyi-térgyi higiénia. 5
higiénia
A Berendezések, gépek, eszkozok.
Foldes aru elokészito gépei, 25
Technikai ismeret eszkozei.
Huselokészitd gépek. 20
Konyhai eszkzok.
Gazdalkodés ? termelés gyorsasdga, 10
olyamatossaga.
Szint Szakmai készségek a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
3 Elemi szamolasi készség 4
5 Mennyiségérzék 5
4 Idegen nyelvi ismerete: berendezések, felszerelések 5
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakiovetelmény szerint Max. Elért
Személyes Megbizl}atéség ’
Szervezdkészség
Tarsas Hzlltér’o zott’sé’g 3
Iranyithat6sag
EmlékezOképesség
(ismeretmegorzeés)
Modszer Rendszerben valo gondolkodas 5
Uj otletek, megoldasok
kiprobalasa
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

6. On egy vendéglé dolgozéja. Mutassa be egy-egy példan keresztiil, hogy hogyan torténik

a novényi eredetii élelmiszerek kivalasztasa, elokészitése, majd mondja el az el6készités
legfontosabb miiveleteit!

Informéciodtartalom vazlata

— Thérgyi, személyi higiénia

— Nyersanyagok kivalasztasa (friss, konzerv, mirelit)
— Mindéségi alapanyagok alkalmazasa

— Az el6készités milveletei:

— Tisztitds: hamozas, kaparas, kiils6 sériilt levél eltavolitasa, héjréteg eltavolitasa, kifejtés,
magozas, feltorés, stb.

— Mosas: természetes viz alkalmazasa, rovid ideig valo aztatas
— Darabolas: szeletelés, formazas az ételek modozatainak megfelelden
— A tisztitasi miiveletek fokozott betartasa

— Anyagfelhasznalas mérése az elkészitett ételek kalkulacidjanak megfelelden
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékel6 lap

6. On egy vendéglé dolgozéja. Mutassa be egy-egy példan keresztiil, hogy hogyan térténik a
novényi eredetii élelmiszerek Kkivalasztasa, el6készitése, majd mondja el az el6készités
legfontosabb miiveleteit!

Szakmai ismeretek . . Pontszamok
. . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . ‘s .
. .. . . vazlata alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
Mu.n’ke.lhelyl- és személyi Targyi, személyi higiénia. 5
higiénia
Elelmiszerek jellemzdi Nyersanyagok kivalasztasa 10
(friss, konzerv, mirelit)
Mindségi alapanyagok
A . N .
o alkalmazasa, miiveletei. 25
Technikai ismeret Tisztits
1sztitas.
Mosas. Darabolas. 20
Gazdalkodas A tisztitasi miiveletek fokozott 5
betartasa.
Anyagfelhasznalas mérése Anyagfelhasznalas mérése az
B elkészitett ételek 5
kalkulacidjanak megfelelGen.
Szint Szakmai készségek a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
3 Elemi szamolasi készség 5
5 Mennyiségérzék 5
4 Idegen nyelvi aruismeret 5
3 Idegen nyelvii olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 920
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
Személyes Megblzlylyatf)sag, 3
SzervezOkészség
Tarsas Hz’ltarf) zott’sa’g 2
Iranyithat6sag
EmlékezOképesség
(ismeretmegdrzés)
Modszer Rendszerben valo gondolkodas 5
Uj otletek, megoldasok
kiprobalasa
Osszesen 10
Minddsszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

7. On egy vendéglo konyha mészarosa. Nevezze meg a vagéallatokat, azok husrészeinek

elokészitését és azokat a munkavédelmi szabalyokat, eléirasokat, amelyeket az
elokészités folyamata soran be kell tartani!

Informéciodtartalom vazlata

— A biztonsagos munkavégzés

— A védbeszkdzok hasznalata

— Thérgyi, személyi higiénia

— Fokozott fertotlenités

— A hus mindségét befolyasold tényezok

— A végoéallatok hisrészei

— A husrészek els6édleges miiveletei: bontas, csontozas

— Masodlagos miiveletei: szeletelés, kockazas, lazitas, daralas, toltés, tizdelés, pacolas, stb.
— Felhasznalas szerint: egészben siités, frissen siités, parolas, f6zés
— Belsdségek elokészitése, felhasznalasa

— Az ételeknek megfeleld husrészek alkalmazasa

— Anyagfelhasznalas mérése az elkészitett ételek kalkulacidjanak megfelelden
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt
Ertékelo lap

7. On egy vendégléo konyha mészirosa. Nevezze meg a vagoallatokat, azok husrészeinek
elokészitését és azokat a munkavédelmi szabalyokat, eldirasokat, amelyeket az elokészités
folyamata soran be kell tartani!

Szakmai ismeretek . [ es Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az 1n!‘0rmac10ta.r t alom .
. .. . . vazlata alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
A biztonsagos
Tlizvédelem, balesetvédelem munkavégzés. 5
Véddeszkdzok.
Munkahelyi- és személyi Targyi, személyi higiénia. 5
higiénia Fokozott fert6tlenités.
Elelmiszerek jellemzoi ? hus r”mnoseget befolydsold 10
ényezok.
A A vagdallatok husrészei.
A husrészek elsodleges 20
o miveletei.
Technikai ismeret Masodlagos miiveletek.
Belsoségek elokészitése, 20
felhasznalésa.
Gazdalkodas ﬁz é"[eleknek megfe} elo 5
usrészek alkalmazasa.
B Anyagfelhasznalas mérése az
Anyagfelhasznalas mérése elkészitett ételek 5
kalkulacidjanak megfelelden.
Szint Szakmai készségek a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
3 Elemi szamolasi készség 5
5 Mennyiségérzék 5
4 Idegen nyelvi druismeret 5
3 Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciiak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
Személyes Megbizl}atfﬁség 2
SzervezOkészség
Téarsas HErltE’lI"O zott’sé’g 3
Iranyithatosag
Modszer Rendszerben valo gondolkodas 5
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas

16/42



Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

8. On egy étterem szakacsa. Valassza ki a talalasra, diszitésre vonatkozé szabalyokat a

levesek, meleg el6ételek és desszertek esetében, figyelembe véve az alapanyagok,
készitmények izét, szinét, formajat, harmoniajat, talalasi hofokat, a talaloedényt és a
mennyiséget!

Informaciodtartalom vazlata

— A talalas esztétikdja, tisztasdga

— Mindségi alapanyag ¢és diszitdanyag kivalasztasa

— A talalasnal figyelembe kell venni az alapanyagok, készitmények izét, szinét, formd;jat, talalasi
lehetdségét, harmonidjat

— Levesek talaloedénye: csésze, levesestal, alatét

— Talalasi héfok, mennyiség, levesbetét

— El6ételek: talaldedény, talalasi hdmérséklet, koret, martés, diszités

— Desszert: talaloedény, talalasi hdémérséklet, ontet, diszités
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékel6 lap

8. On egy étterem szakacsa. Valassza ki a talalasra, diszitésre vonatkozé szabalyokat a levesek,
meleg eldételek és desszertek esetében, figyelembe véve az alapanyagok, készitmények izét,

srers

Szakmai ismeretek . . Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az 1nformac10ta'r t alom .
. .. , . vazlata alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
Mu'n’ka.lhelyl- és személyi A talalas esztétikaja tisztasaga. 5
higiénia
Elelmiszerek jellemz6i Mindségi alapanyag és 10
diszitbanyag kivalasztas.
A télalas (izek, szinek, formak).
Levesek talaloedénye. 15
Talalasi hofok, mennyiség,
A levesbetét.
Technikai ismeret Eléételek: talaloedény, talalasi
hOémérséklet, koret, martas,
diszités. 30
Desszert: talaloedény, talalasi
hOmérséklet, ontet, diszités.
Gazdalkodas A hékezel6 miveletek utani 5
veszteség figyelembevétele.
B Anyagfelhasznalas mérése Az ételek kalkulacio szerinti 5
talalasa.
Szint Szakmai készségek a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
3 Elemi szamolasi készség 5
5 Mennyiségérzék 5
3 Idegen nyelvii olvasott szOveg megértése 5
3 Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése 5
Osszesen 920
Egyéb kompetencidk a szakmai és vizsgakiovetelmény szerint Max. Elért
Személyes MegbiZ}}atf’)Ség, 2
SzervezOkészség
, Hatarozottsag
Tarsas Motivalhatdsag 3
, Tervezési képesség
Médszer Rendszerben valo gondolkodas >
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

9. On egy étterem konyhafénoke. Valassza ki a talalasra, diszitésre vonatkozé

szabalyokat a hideg eléételek, husételek, halételek esetében. Vegye figyelembe az
alapanyagok, készitmények izét, szinét, formajat, szerkezetét, harmoniajat, talalasi
hofokat, a talaléedényt és a mennyiséget, valamint a hékezelo miiveletek utani
veszteségeket!

Informéciodtartalom vazlata

— A talalas tisztasaga, esztétikaja higiénidja
— A mindségi alapanyag kivalasztasa (hus, koret, martas)

— Husételeknél, halételeknél a konyhatechnoldgiai miiveletek szakszert betartasa, figyelembe
véve a hus, hal szerkezetét a zsirtartalom és viztartalom alapjan

— Half6z6 edény hasznalata

— Korszert siités alkalmazasa (rostsiités, nyarssiités)

— A talaléedény kivalasztasa, talaldsi hdmérséklet betartasa
— Hus és koret aranya

— A hdkezeld miiveletek utani veszteség figyelembevétele

— Az ételek kalkulacid szerinti talalasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékeld lap

9. On egy étterem konyhafonoke. Valassza ki a talalasra, diszitésre vonatkozé szabalyokat a
hideg eléételek, husételek, halételek esetében. Vegye figyelembe az alapanyagok, készitmények
izét, szinét, formajat, szerkezetét, harmoniajat, talalasi hofokat, a talaléedényt és a
mennyiséget, valamint a hokezelé miiveletek utani veszteségeket!

Szakmai ismeretek . i Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az mformacmta.r t alom .
. o . . vazlata alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
Munkahelyi- és személyi A talalés tisztasaga, esztétikaja 5
higiénia higiéniaja.
Elelmiszerek jellemzo6i A mindségi alapanyag
kivalasztasa (hus, koret, 10
martas).
Husételeknél, halételeknél a
konyhatechnologiai miiveletek
szakszerl betartasa, figyelembe
A véve a hus, hal szerkezetét a 20
zsirtartalom és viztartalom
Technikai ismeret alapjan.
Half6z6 edény hasznalata.
Korszert siités alkalmazasa.
A talaloedény kivalasztasa, 75
talalasi homérséklet betartasa.
Hus és koret aranya.
Gazdalkodas A hékezel6 miveletek utani 5
veszteség figyelembevétele.
B Anyagfelhasznalas mérése Az ételek kalkulacio szerinti 5
talalésa.
Szint Szakmai készségek a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
3 Elemi szamolasi készség 5
5 Mennyiségérzék 5
4 Idegen nyelvi druismeret 5
3 Idegen nyelvii hallott szoveg megértése 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciiak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
Személyes SzervezOkészség 2
Tarsas H;?térf) zott’sé’g 3
Iranyithatosag
Modszer Rendszerben vald gondolkodas 5
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

10. On egy étterem konyhafénoke. Disztalat és hidegtalat rendel a vendég. Melyek azok a

szakmai eléirasok, amelyeket be kell tartania az elokészités, az elkészités, a talalas és a
diszités soran?

Informéciodtartalom vazlata

— A talalas tisztasaga, esztétikaja higiénidja

— A legjobb mindségii alapanyag kivalasztasa

— A téplalkozas-¢lettani értékek megovasa

— A hus és a koret ardnya, 6sszhangja

— A koret egyben diszitd anyag is legyen

— Megfeleld hiités, egyenletes szeletelés, temperalt aszpikkal valé bevonas

— Eldre meg kell tervezni

—  Uveg vagy tiikortal alkalmazasa

— Tarsas étkezésnél, linnepi fogadasoknal, kidllitdsokon, biiféasztalokon valo ajanlas

— Egyszert, izléses, harmonikus diszités

21/42



Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékel6 lap

10. On egy étterem konyhafénoke. Disztalat és hidegtalat rendel a vendég. Melyek azok a szakmai
eléirasok, amelyeket be kell tartania az el6készités, az elkészités, a talalas és a diszités soran?

Szakmai ismeretek . e Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az 1nformac10ta.r t alom .
. .. . . vazlata alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
Munkahelyi- és személyi A talalés tisztasaga, esztétikaja, 5
higiénia higiéniaja.
Elelmiszerek jellemz&i A legjobb mindségti alapanyag
kivalasztasa. 10
A taplalkozas-élettani értékek
megdvasa.
A hus és a koret aranya,
Osszhangja. A koret egyben
A diszit6 anyag is legyen.
Megfelel6 hiités, szeletelés, 25
o temperalt aszpikkal vald
Technikai ismeret bevgnés. UveI;, vagy tlikortal
alkalmazasa.
Tarsas étkezésnél, tinnepi
fogadasoknal, kiallitasokon, 20
biiféasztalokon val6 ajanlas.
Gazdalkodas A hokezeld miiveletek utani 5
veszteség figyelembevétele.
B Anyagfelhasznalas mérése Az ételek kalkulaci6 szerinti 5
talalésa.
Szint Szakmai készségek a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
3 Elemi szamolasi készség 5
5 Mennyiségérzék 5
4 Idegen nyelvi druismeret 5
3 Idegen nyelvii hallott szoveg megértése 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Max. Elért
Személyes Szervezdkészség 3
Tarsas M,O ti\{élha’t é§ég 3
Iranyithat6sag
Modszer Rendszerben valé gondolkodas 4
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

11.0n egy melegkonyha vezetéje. Beosztottaival beszélje meg a vendéglatasban

vr o r

alkalmazott balesetvédelmi, tiizvédelmi eloirasokrol, baleset és tiiz esetén tanusitando
magatartasrol!

Informéciodtartalom vazlata

— Altaldnos ismeretek
— Baleset és tlizvédelmi oktatas jelentdsége
— Baleset esetén tantsitandd magatartas

— Tz esetén tanusitandd magatartas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékel6 lap

11.0n egy melegkonyha vezetéje. Beosztottaival beszélje meg a vendéglatasban

&4

alkalmazott balesetvédelmi, tiizvédelmi eloirasokrol, baleset és tiiz esetén tanusitando

magatartasrol!
Szakmai ismeretek . [ oer Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . s .
. .. . . vazlata alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
Baleset és tlizvédelmi oktatas 20
jelentdsége.
Y , Baleset esetén tanusitando
A Tizvédelem, balesetvédelem . 20
magatartas.
Ttz esetén tanusitando 20
magatartas.
Szint Szakmai készségek a SZaklflal és vizsgakovetelmény Max. Elért
szerint
4 Szakmai nyelvi hallott sz6veg megértése 10
5 Olvasott szakmai szOveg megértése 10
3 Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése 5
3 Idegen nyelvii hallott szoveg megértése 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szak.mal és vizsgakovetelmény Max. Elért
szerint
Személyes Megblz}’lyatrosag’ )
Szervezokészség
Hatéarozottsag
Tarsas Motivélhatosag 3
Irdnyithatdsag
Emlékezoképesség
, (ismeretmegdrzeés)
Médszer Rendszerben valo >
gondolkodas
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

rer

12.0n egy vendéglé konyhajat vezeti. Most kezdé munkatirsanak mondja el a
munkahelyi személyi és targyi higiénia jelent6ségét a vendéglatasban, valamint
beszéljen neki az ételkészités higiéniajarol!

Informéciotartalom vazlata
— Munkahelyi higiénia
—  Gépek, helyiségek higiénidja

—  FEtelkészités higiéniaja
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékel6 lap

12.0n egy vendéglé konyhajat vezeti. Most kezdé munkatirsanak mondja el a
munkahelyi személyi és targyi higiénia jelentoségét a vendéglatasban, valamint
beszéljen neki az ételkészités higiéniajarol!

Szakmai ismeretek . [ oer Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . s .
. .. . . vazlata alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
Munkahelyi higiénia. 15
Munkahelyi- és személyi T ITeT
A higiéni Gépek, helyiségek higiénidja. 25
‘glenia Etelkészités higiénidja. 30
Szint Szakmai készségek a szakl?lal és vizsgakovetelmény Max. Elért
szerint
4 Szakmai nyelvii hallott szOveg megértése 5
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvii olvasott szOveg megértése 5
3 Idegen nyelvi hallott sz6veg megértése 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szak‘mal és vizsgakovetelmény Max. Elért
szerint
Személyes Megb1211at95ag 3
Szervezokészség
Hatéarozottsag
Térsas Motivalhatosag 2
Irdnyithatosag
Tervezési képesség
Modszer Rendszerben vald 5
gondolkodas
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

e

13. On egy étterem konyhajanak a vezetije. Eszreveszi, hogy az egyik beosztott szakacs
hanyagul kezeli a higiénés szabalyokat. Tajékoztassa a higiénia és az ételartalmak
osszefiiggéseirol, az ételfertozések és ételmérgezések tipusairol!

Informéciodtartalom vazlata

— A higiénia és az ételartalmak 6sszefiiggései
—  Etelfertdzések

—  Etelmérgezések tipusai

27/42



Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékel6 lap

13. On egy étterem konyhsjanak a vezetoje. Eszreveszi, hogy az egyik beosztott szakacs
hanyagul kezeli a higiénés szabalyokat. Tajékoztassa a higiénia és az ételartalmak
osszefiiggéseirol, az ételfertozések és ételmérgezések tipusairol!

Szakmai ismeretek . [ oer Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . s .
. .. . . vazlata alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
A higiénia ¢és az ételartalmak 20
A Munkahelyi- és személyi stzeﬁiggései.
higiénia Etelfertdzések. 25
Etelmérgezések tipusai. 25
Szint Szakmai készségek a SZaklflal és vizsgakovetelmény Max. Elért
szerint
4 Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése 5
3 Idegen nyelvii olvasott szOveg megértése 5
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szak.mal és vizsgakovetelmény Max. Elért
szerint
Személyes Megblz}’lya@sag’ )
Szervezokészség
Tarss Hatirozottsig ;
Irdnyithatosag
Tervezési képesség
Modszer Rendszerben vald 5
gondolkodas
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

14. On egy melegkonyhas vendéglato egység vezetdje, aki tanulot is foglalkoztat. Arra kéri
Ont, hogy mondja el a vendéglatisban alkalmazott novényi és allati eredetii
élelmiszereket, élvezeti szereket és azok felhasznalasi lehetéségeit!

Informéciodtartalom vazlata

— NoOvényi eredetli élelmiszerek
— Allati eredetii élelmiszerek
—  Elvezeti szerek

— Felhasznalasi lehetdségeik
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékel6 lap

14. On egy melegkonyhas vendéglaté egység vezetéje, aki tanulét is foglalkoztat. Arra kéri
Ont, hogy mondja el a vendéglatasban alkalmazott novényi és allati eredetii
élelmiszereket, élvezeti szereket, és azok felhasznalasi lehetdségeit!

Szakmai ismeretek . (oer Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . s .
. . . . vazlata alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
INOvényi eredetii élelmiszerek. 20
. : . . Allati eredetii élelmiszerek. 20
A Elelmiszerek jellemzoi o Ceee Z
Elvezeti szerek. 15
Felhasznalasi lehetOségeik. 15
Szint Szakmai készségek a SZaklflal és vizsgakovetelmény Max. Elért
szerint
4 Szakmai nyelvi hallott sz6veg megértése 5
4 Idegen nyelvi aruismeret 5
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szak.mal és vizsgakovetelmény Max. Elért
szerint
Személyes Megb12l1at9sag, 3
SzervezOkészség
, Hatéarozottsag
Tarsas Motivélhat6sag 3
Emlékezoképesség
, (ismeretmegdrzés)
Médszer Rendszerben vald 4
gondolkodés
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

15. On egy étteremben konyhafénokként dolgozik. Uj fénoke arra kéri, hogy mondja el a
malomipari termékek jellemzdit az On altal ismert konyhatechnologiai felhasznalasuk
szerint!

Informéciodtartalom vazlata

— Lisztek

— Darak

— Hantolt termékek

— Puffasztott termékek

— Konyhatechnologiai felhasznalasuk
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékel6 lap

15. On egy étteremben konyhafénokként dolgozik. Uj fénoke arra kéri, hogy mondja el a
malomipari termékek jellemzdit az On altal ismert konyhatechnoldgiai felhasznalasuk

szerint!
Szakmai ismeretek . (oer Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az 1nf0rmac10ta.r t alom .
. . . . vazlata alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
Lisztek.
Darak. 20
A Elelmiszerek jellemz6i ES?f?sg t?[l;l?eerlr(rilé(l.(ek. 20
Konyhatechnoldgiai 30
felhasznalasuk.
Szint Szakmai készségek a SZaklflai és vizsgakovetelmény Max. Elért
szerint
5 Mennyiségérzék 5
4 Idegen nyelvi aruismeret 5
3 Idegen nyelvi olvasott szOveg megértése 5
3 Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szak.mal és vizsgakovetelmény Max. Elért
szerint
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Személyes Megbizhatdsag 4
Szervezokészség
Hatérozottsag
Tarsas Motivalhatosag 3
Iranyithatosag
Emlékezoképesség
(ismeretmegdrzés)
Tervezési képesség
Modszer Rendszerben valo 3
gondolkodas
Uj otletek, megoldasok
kiprébalasa
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

16. On egy étterem szakacsa. Kérem, hogy tj munkatiarsinak mondja el a siitdipari és
tésztaipari termékek jellemzdit a vendéglatasban alkalmazott konyhatechnologiai
felhasznalasuk ismeretében!

Informéciodtartalom vazlata

— Kenyérfélék
— Péksiitemények
— Szaraztésztak

— Felhasznalasi lehetdségeik
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékel6 lap

16. On egy étterem szakicsa. Kérem, hogy @j munkatirsinak mondja el a siit6ipari és
tésztaipari termékek jellemzoit a vendéglatasban alkalmazott konyhatechnolégiai
felhasznalasuk ismeretében!

Szakmai ismeretek . [ oer Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . s .
. . . . vazlata alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
Kenyérfelék.
, _ _ Péksilitemények. 30
A Elelmiszerek jellemzoi S draztesatak. 20
Felhasznalasi lehetdségeik. 20
Szint Szakmai készségek a SZaklflal és vizsgakovetelmény Max. Elért
szerint
5 Mennyiségérzék 5
4 Idegen nyelvi aruismeret 5
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvii olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szak.mal és vizsgakovetelmény Max. Elért
szerint
Személyes Megblz}’lyatrosag’ 4
Szervezokészség
Térsas Hatdrozottsig s
Irdnyithatosag
Moédszer UJ o‘fle:ce}g megoldasok )
kiprobélasa
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

17. Egy vendéglato iizletben dolgozik szakacsként. Kérem, nevezze meg és jellemezze a
vendéglatasban  alkalmazott  étkezési  zsiradékokat, azok  tulajdonsagait,
konyhatechnoldgiai felhasznalasi lehetoségeiket!

Informéciodtartalom vazlata

— NoOvényi eredetli termékek
— Zsirok

— Konyhatechnologiai tulajdonsagaik
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt

Ertékelo lap
17. Egy vendéglato iizletben dolgozik szakacsként. Kérem, nevezze meg és jellemezze a
vendéglatasban  alkalmazott  étkezési  zsiradékokat, azok tulajdonsagait,
konyhatechnologiai felhasznalasi lehetdségeiket!
Szakmai ismeretek . L oe s Pontszamok
. . . . Az informacidtartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . . .
. . . . vazlata alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
Novényi eredetii termékek. 10
. . . . Zsirok. 25
A Elelmiszerek jellemzdi 50 P
Konyhatechnoldgiai
. .. 25
tulajdonsagaik.
B Anyagfelhasznalas mérése Olaj. 5
Szint Szakmai készségek a SZaklflal és vizsgakovetelmény Max Elért
szerint
3 Elemi szamolasi készség 5
5 Mennyiségérzék 5
4 Idegen nyelvi druismeret 5
3 Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése 5
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szak.mal és vizsgakovetelmeny Max Elért
szerint
Személyes Megbizhatdsag 3
Tarsas Hatarozottsag 4
, Rendszerben valo
Médszer gondolkodas 3
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

18. Egy étterem konyhajan dolgozik, mint szakacs. Uj munkatirsinak ismertesse és
jellemezze azokat a zoldség és gyiimolcsféléket, amelyeket felhasznilhat az ételek
készitésénél!

Informéciodtartalom vazlata

— Zoldségfélék
—  Gylimolesok

— Konyhatechnologiai felhasznalasuk
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt
Ertékelo lap

18. Egy étterem konyhajan dolgozik, mint szakics. Uj munkatirsanak ismertesse és
jellemezze azokat a zoldség és gyiimolcsféléket, amelyeket felhasznalhat az ételek

készitésénél!
Szakmai ismeretek . (oer Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . s .
. .. . . vazlata alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
A Munkahelyi- és személyi El6készitd miiveletek 30
higiénia higiéniaja.
A Elelmiszerek jellemzdi Zoldségfelek.
o 30
Gylimolcsok.
B Anyagfelhasznalds mérése Anyaghdanyad fontossaga. 10
Szint Szakmai készségek a SZﬂkIT‘lal és vizsgakovetelmeény Max. Elért
szerint
3 Elemi szamolasi készség 5
5 Mennyiségérzék 5
4 Idegen nyelvi aruismeret 5
3 Idegen nyelvi olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szak.mal és vizsgakovetelmeny Max. Elért
szerint
Személyes Fejlodoliep,esseig, onfejlesztés 5
Szervezokészség
Hatarozottsag
Tarsas Motivalhatosag 4
Iranyithatosag
Tervezési képesség
Rendszerben vald
Modszer gondolkodas 4
Uj otletek, megoldasok
kiprébalasa
Osszesen 10
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

19. On ma kezdi a munkat egy vendéglében szakacsként. A konyhafénok arra kéri, hogy
mondja el és jellemezze azokat a husféléket, amelyeknek a konyhatechnologiai
felhasznalasa a vendéglatasban nélkiilozhetetlen!

Informéciodtartalom vazlata

— Nagy vagoéallatok
— Baromfifélék

— Halak

— Vadak

— Konyhatechnologiai felhasznalasuk
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

A VIZSZAZO NEVE: ..o

Ertékel6 lap

19. On ma kezdi a munkat egy vendéglében szakacsként. A konyhafénok arra kéri, hogy
mondja el és jellemezze azokat a husféléket, amelyeknek a konyhatechnologiai
felhasznalasa a vendéglatasban nélkiilozhetetlen!

Szakmai ismeretek . (oer Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és Az 1nf0rmac10ta.r t alom .
. . . . vazlata alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
Munkahelyi- & személyl | gy 50,1165 higienigja. 10
higiénia
Nagy végodallatok. 15
A Baromfifélék. 10
. . . Halak. 10
Elelmiszerek jellemzdi Vadak. 10
Konyhatechnoldgiai 10
felhasznalasuk.
B Anyagfelhasznalds mérése Anyaghanyad fontossaga. 5
Szint Szakmai készségek a SZaklflai és vizsgakovetelmény Max. Elért
szerint
3 Elemi szdmolasi készség 5
5 Mennyiségérzék 5
4 Idegen nyelvi druismeret 5
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szak-mal és vizsgakovetelmény Max. Elért
szerint
Személyes Megbizl?’atf')ség, 3
Szervezokészség
. Hatarozottsag
Tarsas Motivalhat6sag 2
Emlékezoképesség
(ismeretmegdrzés)
, Rendszerben valo
Médszer gondolkodas >
Uj otletek, megoldasok
kiprébalasa
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

20. On egy étterem konyhafénokeként dolgozik. A beosztott szakacsanak mondja el, hogy
milyen segédanyagokat hasznal fel az ételek készitése soran, és ezek alkalmazasa miért
fontos az ételkészitésben!

Informéciodtartalom vazlata

— Flszerek
— Izesit6 szerek

—  Tésztalazito szerek
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1464-06 Elokeészités

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetéségeik

A VIZSZAZO NEVE: ..ottt ettt
Ertékelo lap

20. On egy étterem konyhaféniokeként dolgozik. A beosztott szakacsanak mondja el, hogy
milyen segédanyagokat hasznal fel az ételek készitése soran, és ezek alkalmazasa miért
fontos az ételkészitésben!

Szakmai ismeretek . i Pontszamok
, . . . Az informaciotartalom
Tipus alkalmazasa a szakmai és . s .
. .. . . vazlata alapjan Max. Elért
vizsgakovetelmény szerint
Fliszerek. 25
A Elelmiszerek jellemz6i Izesitd szerek. 25
Tésztalazito szerek. 20
Szint Szakmai készségek a Szakl?lal és vizsgakovetelmény Max. Elért
szerint
5 Mennyiségérzék 5
4 Idegen nyelvi druismeret 5
3 Idegen nyelvii olvasott szOveg megértése 5
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a szak‘mal és vizsgakovetelmény Max. Elért
szerint
Személyes Megb1211at95ag 3
Szervezokészség
Tarsas Hatérozottsag 2
Emlékezoképesség
(ismeretmegdrzés)
, Rendszerben valo
Médszer gondolkodés >
Uj otletek, megoldasok
kiprobélasa
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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