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Vizsgarészhez rendelt kisvetelménymodul azonositéja, megnevezése:
1428-06 Biztonsigvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:
1428-06/1 Az élelmezési fizemre vonatkozo munkavédelmi,
baleset- és titzvédelmi, valamint a minbségbiztositasra vonatkozé eldirdsok

ismertetése

érintésvédelmi,

Széﬁeli vizsgatevékenység

Szébeli vizsgatevékenység idétartama: 30 perc

A 20/2007. (V. 21.) SZMM rendelet 23. § 1. bekezdésében foglaltak alapjén a szakmai
vizsga szébeli tételeit a 1617-1/2007. szamon kiadom.
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

A 10/2007 (IL. 27.) SzZMM rendelettel modositott 1/2006 (II. 17.) OM rendelet Orszagos Képzési Jegyzékrol és az
Orszagos Képzési Jegyzékbe torténo felvétel és torlés eljarasi rendjérol alapjan.

Szakképesités, szakképesités-elagazas, rész-szakképesités, szakképesités-raépiilés azonosito
szama és megnevezése, valamint a kapcsolodo szakképesités megnevezése:

52 811 01 0000 00 00 | Elelmezésvezetd Elelmezésvezett
33 811 03 1000 00 00 | Szakacs Szakdcs
3381103 0100 31 01 | Gyorséttermi- és ételelado Szakacs

52 811 02 0000 00 00 | Vendéglis Vendéglés
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

1. Egy vendéglato-egység vezetdjeként mondja el, hogy milyen munkavédelmi eléirasokra
kell odafigyelnie a kiilonb6z6 munkateriileten torténé munkaszervezéshez? Hogyan
szervezné meg e tényezok alapjan a szabalyszeri miikodést az iizletében?

Informécidtartalom vazlata
— A munkavédelmi tevékenység irdnyitasa, ellendrzése
— A munkaado, a munkavallalo jogai és kotelezettségei a munkavédelem teriiletén

— A baleset, lizemi baleset, foglalkozasi artalom, foglalkozasi betegség fogalma

— Munkavédelmi oktatas tartalma, dokumentéacioja
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok

ismertetése

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékel6 lap

1. Egy vendéglato-egység vezetdjeként mondja el, hogy milyen munkavédelmi eléirasokra
kell odafigyelnie a kiilonb6z6 munkateriileten torténé munkaszervezéshez! Hogyan
szervezné meg e tényezok alapjan a szabalyszeri miikodést az iizletében?

. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
, . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és . L s . .
vizsgakdvetelmény szerint 1nf0’rmac10tart.a,lom Maximum Elért
vazlata alapjan
Helyesbit6 tevékenységek és | Munkavédelmi tevékenység,
C igazolasi eljarasok balesetek, munkavédelmi 30
meghatarozasa oktatas.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
3 Szakmai nyelvil 30
beszédkészség
3 Szakmai nyelvi hallott 30
szOveg megeértése
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
. Feleldsségtudat,
Személyes megbizhatdsag 3
Tarsas Kozérthetdség 5
Kapcsolatfenntarto készség
, Eldvigydzatossag,
Modszer | pibaelhiritds. 2
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

2. On egy vendéglaté iizlet vezetoje. Kérem, ismertesse a munka- és iizem-egészségiigyi
eléirasokat, amelyek a munkaadora és a munkavallalora egyarant vonatkoznak!
Mondja el, hogy milyen feltételek teljesitése utan alkalmazna munkavallalot az
iizletében!

Informéciodtartalom vazlata

— Munka- és lizem-egészségligyi orvosi vizsgalatok
— Munka- és lizem-egészségligyi vizsgalatok dokumentécidja
— Kozegészségiligyi minimumvizsga kotelezettség a vendéglatasban

— Munka- és lizem-egészségiigyi teriiletet érintd betegségek és azok jelentése a munkaado
felé
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok

ismertetése

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékel6 lap

2. On egy vendéglaté iizlet vezetéje. Kérem, ismertesse a munka- és iizem-egészségiigyi
eldirasokat, amelyek a munkaadéra és a munkavaillaléra egyarant vonatkoznak!
Mondja el, hogy milyen feltételek teljesitése utan alkalmazna munkavallalot az

iizletében!
- Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek .z
. . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és . L s . .
. . . . informaciotartalom Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint . .
vazlata alapjan
Kritikus szabalyozasi pontok
¢s hatarértékek Orvosi vizsgalatok, azok
B meghatarozasa dokumentécioi, betegségek 30
¢s azok jelentése.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Szakmai nyelvii
3 g 30
beszédkészség
3 Szakmai nyelvi hallott 30
szOveg megértése
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
. Onallosag, feleldssé
Személyes Ona 6sag, fele dsségtudat, )
megbizhatdsag
Ko6zérthetdség
Tarsas Iranyitasi keszseg o 5
Kompromisszumkészség
Kapcsolatfenntarto készség
Attekintd képesség
Problémamegoldas,
Modszer | hibaelharitas 3
Koriltekintés,
elovigyazatossag
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

3. Egy vendéglato iizletet szeretne iizemeltetni. Hogyan szervezné meg, alakitana ki
leendo iizletétben a gépek, berendezések, eszkozok biztonsagtechnikajat a

rr o r

munkavédelmi eléirasoknak megfeleléen?

Informaéciodtartalom vazlata

— Gépek és berendezések csoportositasa
— Hasznalati és gépkezelési utasitas

— Személyi védbdeszkozok hasznalata és hasznalatukkal kapcsolatos munkavallaloi
kotelezettségek

— Munkaruha és védéruha fogalma, hasznélata, elhasznalodéasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok

ismertetése

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékelé lap

3. Egy vendéglato iizletet szeretne iizemeltetni. Hogyan szervezné meg, alakitana ki

leendd iizletében a gépek, berendezések,

munkavédelmi eléirasoknak megfeleléen?

eszkozok biztonsagtechnikajat a

- Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek kompetencisk az
Tipus a.lkalmz‘l‘zasa a s’zakmal.es informaciotartalom Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint vézlata alapjén
.. , L. Gépek, munkaruha,
Kritikus szabalyozasi pontok | > e .
B ‘s hatarértékek védoeszkozok hasznalata, 30
es alllatr’e N ,e hasznalatukkal kapcsolatos
meghatarozasa kotelezettségek.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
3 Szakmai nyelvil 30
beszédkészség
3 Szakmai nyelvi hallott 30
szOveg megértése
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Szervezokészség, onalldsag,
Személyes | feleldsségtudat, 3
megbizhatdsag
Kozérthetdség
Tarsas | Kompromisszumkészség 3
Attekint6 képesség
Problémamegoldas,
Modszer | hibaelharitas 4
Koriltekintés,
eldvigyazatossag
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

4. On egy étterem vezetéjeként 1ij alkalmazottakat vesz fel. Milyen médon, milyen tipusi
szerzodésekkel alkalmazhatja 6ket? Vazolja fel a lehetoségeket!

Informacidtartalom vazlata

— Munkaviszony létrejotte
— A munkaszerzodés tipusai €s tartalma

— A munkaado¢ jogai és kotelezettségei a foglalkozasi jogviszony kezdetekor és
megszlinésekor

— A munkavallal6 jogai és kotelezettségei a foglalkozatési jogviszony kezdetekor és
megszinésekor

— Nok és fiatalkoraak munkavégzési szabéalyozasa

— Munkakori leiras tartalma, érvényessége
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok

ismertetése

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

szerzodésekkel alkalmazhatja 6ket? Vazolja fel a lehetoségeket!

Ertékelé lap

4. On egy étterem vezetéjeként uij alkalmazottakat vesz fel. Milyen médon, milyen tipusu

. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
. . . s kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és . Lo s . .
vizsgakovetelmény szerint 1nf0’rmac1otart.ztlom Maximum Elért
vazlata alapjan
Helyesbit6 tevékenységek és | A munkaado és a
C igazolasi eljarasok munkavallal6 jogai és 30
meghatarozasa kotelezettségei.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Szakmai nyelvii
3 AL At 30
beszédkészség
3 Szakmai nyelvii hallott 30
szoveg megertése
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Szervezokészség, onallosag,
Személyes | feleldsségtudat, 5
megbizhatdsag
Konfliktusmegoldo6 készség.
Kozérthetdség.
Tarsas | Iranyitasi készség. 3
Kompromisszumkészség.
Kapcsolatfenntartd készség.
Tervezési képesség.
Rendszerez6 képesség.
Modszer | Attekinté képesség 2
Problémamegoldas.
Koriiltekintés.
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

5. On egy vendéglato-egység vezetéje. Kérem, mondja el, hogy milyen tiizvédelmi
eléirasokra, jogszabalyokra kell odafigyelnie! Hogyan épitené ki a szabalyszeri
miikodést az iizletében?

Informacidtartalom vazlata

— Thzvédelmi szabalyozés a vendéglatasban
— Tlzvédelmi utasitas és tlizriado terv

— Tuzjelz6 rendszerek miikddése

— Tuzolt6 berendezések hasznalata

— Tizvédelmi oktatas fontossaga
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok

ismertetése

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékel6 lap

5.0n egy vendéglaté-egység vezetéje. Kérem, mondja el, hogy milyen tiizvédelmi
eldirasokra, jogszabalyokra kell odafigyelnie! Hogyan épitené ki a szabalyszerii miikodést
az iizletében?

. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
. . . s kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és . £y . .
vizsgakdvetelmény szerint 1nf0’rmac1otart.ztlom Maximum Elért
vazlata alapjan
Helyesbito tevékenységek és | Fontossaga, szabélyozasa,
C igazolasi eljarasok tlizjelzd rendszerek, 30
meghatarozasa tlizvédelmi oktatas.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
3 Szakmai nyelvii 30
beszédkészség
3 Szakmai nyelvii hallott 30
szoveg megertése
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes | Onallosag, feleldsségtudat 2
Konfliktusmegoldo készség
Tarsas | [ranyitasi készség 5
Attekintd képesség
Problémamegoldas,
Modszer | hibaelharitas 3
Korultekintés,
eldvigyazatossag
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

6. Ont egy étterem vezetésével biztdAk meg. Gondolja végig, hogy milyen
kornyezetvédelmi szabalyozasokat ismer! Hogyan szabalyozna iizletében a veszélyes
anyagok, hulladékok kezelését? Miért fontosak ezek az intézkedések a vendéglatas
teriiletén?

Informacidtartalom vazlata

— A kornyezetvédelmi jogi szabalyozasa

— A vendéglatas dolgozoinak kornyezetvédelmi feladatai
— Veszélyes anyagok a vendéglatasban

— A vendéglatas hatasa a kornyezetre

— A vendéglat6 ipari dolgozé feladatai a kornyezetvédelem teriiletén
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok

ismertetése

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

6. Ont

Ertékelé lap

egy étterem vezetésével

biztak meg.

Gondolja végig,

hogy milyen

kornyezetvédelmi szabalyozasokat ismer! Hogyan szabalyozna iizletében a veszélyes
anyagok, hulladékok kezelését? Miért fontosak ezek az intézkedések a vendéglatas

teriiletén?
. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
, . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és . iy . .
. . . . informaciotartalom Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint . .z
vazlata alapjan
I?I‘ltlkl:lsr sz’abalyozam pontok A kbmyezetvédelem
B ¢s hatarértékek f . 30
e fontossaga, feladatai.
meghatarozasa
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
3 Szakmai nyelvil 30
beszédkészség
3 Szakmai nyelvii hallott 30
szoveg megertése
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
. Szervezokészség, onallosag
1 . i b 9
Személyes felel6sségtudat, 3
Konfliktusmegoldo készség
Tarsas Iranyitasi lfeszseg o 5
Kompromisszumkészség
Rendszerezo képesség
Attekint6 képesség
Modszer | hibaelharitas 2
Korultekintés,
eldvigyazatossag
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

7. On egy étterem vezeté, és jelenleg a HACCP-rendszer bevezetésén dolgoznak. Mondja
el a HACCP-rendszer lényegét! Hogyan szervezné meg, épitené ki e tényezék alapjan a
szabalyszeri miikodést az étteremben?

InformAacidtartalom vazlata

— A HACCP fogalma
— A rendszer bevezetéséhez sziikséges kovetelmények
- A ,yveszély” fogalma

— Az egészségre artalmas anyagok (veszélyek) csoportositasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok

ismertetése

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékelé lap

7. On egy étterem vezeto, és jelenleg a HACCP-rendszer bevezetésén dolgoznak. Mondja
el a HACCP-rendszer 1ényegét! Hogyan szervezné meg, épitené Ki e tényezok alapjan a
szabalyszeri miikodést az étteremben?

.. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
, . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és . L oes . .
. o . . informaciotartalom Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint . .z
vazlata alapjan
HACCP-rendszer . A HACCP-rendszer ismerete
A alapfogalmai, alapelvei, ot 1o 30
o ¢s mukodtetése.
1épésrendszere
Kritikus szabalyozasi pontok .
A ,,veszélyes” anyagok
B |és hatérértékek PVESZEYES alyag 20
L csoportositasa.
meghatarozasa
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
3 Szakmai nyelvi 30
beszédkészség
3 Szakmai nyelvii hallott 10
szOveg megertése
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
. SzervezOkészség, onallosag,
Személyes felel0sségtudat, 2
Iranyitasi készség,
Tarsas | konfliktusmegoldo6 készség 5
Rendszerezo képesség
Attekint6 képesség
, Problémamegoldas,
Modszer | pibaelharitas 3
Koriltekintés,
eldvigyazatossag
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

8. On egy étterem konyhafénoke. Mondja el, hogy milyen egészségre artalmas anyagokat
ismer, ezek milyen modon keriilhetnek az élelmiszerekbe, és gondolkodjon azon, hogy
milyen intézkedéseket hozna a megelozésiikre!

Informacidtartalom vazlata

— A mikrobék (biologiai veszélyek) élelmiszerekbe keriilésének modjai
— A bioldgiai veszélyek megeldzésének modjai
— Az egészségre artalmas vegyi anyagok

— Milyen ételkészitési technoldgia soran alakulhatnak ki artalmas anyagok, €s hogyan
elézhet6k meg ezek képzddése?
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok

ismertetése

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékel6 lap

8. On egy étterem konyhafénoke. Mondja el, hogy milyen egészségre artalmas anyagokat
ismer, ezek milyen moédon keriilhetnek az élelmiszerekbe, és gondolkodjon azon, hogy
milyen intézkedéseket hozna a megel6zésiikre!

- Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek Ny
. . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és . (e s . .
. . . . informacidtartalom Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint . e
vazlata alapjan
A HACCP-rendszer ismerete és | A rendszer 20
miukdodtetése alkalmazasédnak elénye.
I’(r1t1k1’1s’ sz’abalyozam pontok Az #rtalmas anyagok
B ¢s hatarértékek Kénzddése s 20
L ¢pzOodésének megeldzése.
meghatarozasa
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
3 Szakmai nyelvii 30
beszédkészség
3 Szakmai nyelvii hallott 20
szOveg megertése
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Szervezokészség, onallosag,
Személyes | feleldsségtudat, 2
megbizhatdsig
Konfliktusmegoldo készség
Tarsas Iranyitasi lfeszseg o 5
Kompromisszumkészség
Tervezési képesség.
Rendszerezd képesség.
Mobdszer Attekl’nto kepesse,g. 3
Problémamegoldas,
hibaelharitas,
Elévigyazatossag.
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

9. On egy vendéglato-egység konyhafénokeként azt veszi észre, hogy az egyik beosztottja
hanyag munkat végez. Mondja el neki, hogy milyen fizikai szennyezédések léteznek,
hogyan Keriilhetnek az élelmiszerekbe, és milyen szabalyokat tartson be annak
érdekében, hogy az ételek szennyezodése elkeriilheté legyen!

Informacidtartalom vazlata

— A fizikai szennyezddések élelmiszerekbe keriilésének modjai

— Hogyan védekezhetiink az ételkészités értékesités soran a fizikai szennyezddések
bekertilése ellen?
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok

ismertetése

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékel6 lap

9. On egy vendéglato egység konyhafénokeként azt veszi észre, hogy az egyik beosztottja
hanyag munkat végez. Mondja el neki, hogy milyen fizikai szennyezédések léteznek,
hogyan Kkeriilhetnek az élelmiszerekbe, és milyen szabalyokat tartson be annak
érdekében, hogy az ételek szennyezdodése elkeriilheté legyen!

Szakmai ismeretek Hozzarendelt kompetenciak Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és az informaciotartalom . .
. . . . . ‘s Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint vazlata alapjan
HACCP rendszer ismerete és Fontossaga a
A e it 20
mikddtetése vendéglatasban.
B Kritikus szabalyozasi pontok és | A fizikai szennyezddés, mint 10
hatarértékek meghatarozasa veszélyforras.
Helyesrb%to F?V,e kenységek & Védekezési lehetoségek a
C igazolasi eljarasok 1 14 10
L szennyezOdések elkeriilésére.
meghatarozasa
Szint S,zalfmai készségek, a szaklflai Maximum Elért
€és vizsgakovetelmény szerint
3 Szakmai nyelvili beszédkészség 30
3 Szakmai nyelvii hallott szoveg 20
megertése
Osszesen 90
Egyéb kompetenciik a
szakmai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
Személyes Szervezokészség, onallosag, 5
felel6sségtudat, megbizhat6sag
Iranyitasi készség
Tarsas Kompromisszumkészség 5
Tervezési képesség
Attekinté képesség
Modszer | Problémamegoldas, 3
hibaelharitas
elévigyazatossag
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

10. Uzletvezetoként ij beosztottat kap. Mondja el neki, hogy milyen higiéniai szabalyokat
kell betartania az iizletben az ételfert6zések elkeriilésére!

Informaciotartalom vazlata
— Milyen tevékenységek elvégzése sziikséges a vendéglatdsban készitett ételek
biztonsadgossagarol?
— Mi a gyartmanylap, milyen adatoknak kell benne szerepelnie?
— Milyen kritikus pontok lehetségesek az ételkészités soran?

— Milyen ellendrzé tevékenységek sziikségesek a kritikus pontokon?
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok

ismertetése

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékelé lap

10. Uzletvezetoként 1ij beosztottat kap. Mondja el neki, hogy milyen higiéniai szabalyokat
kell betartania az iizletben az ételfertozések elkeriilésére!

Szakmai ismeretek Hozzarendelt kompetenciak Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és az informaciétartalom . .
. . . . . . s Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint vazlata alapjan
HACCP-rendszer ismerete és Ismeretének jelentOsége a
A s f14eh 10
miukodtetése vendéglatasban.
Kritikus szabalyozasi pontok és | Az ételkészités soran torténd
B s (o . g . 20
hatarértékek meghatarozasa fert6zési lehet6ségek.
Hel it6 tevék Sgek & P .
e yesrb% O JeVCKCTySeeek €5 Ellen6rz6 tevékenység
C igazolasi eljarasok . s 10
., jelentésége.
meghatarozasa
Szing | Szakmai készségek a szakmai Maximum |  Elért
és vizsgakovetelmény szerint
3 Szakmai nyelvii beszédkészség 30
3 Szakmai nyelvii hallott szdveg 20
megeértése
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a
szakmai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
. SzervezOkészség, onallosag,
Személyes . 2 2
felelésségtudat, megbizhatosag
Konfliktusmegoldo6 készség
Tarsas Kompromisszumkészség 5
Kapcsolatfenntartd készség
Rendszerezd képesség
Attekintd képesség
Modszer | Problémamegoldas, 3
hibaelharitas
elévigyazatossag
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

11. On egy vendéglato iizlet vezetéje. Konyhafonokét tajékoztassa arrol, hogy az iizletben
milyen tényez6k alapjan szabalyoztak az ételkészités folyamatat, és hogy ezt milyen
modon kivanja ellendrizni!

InformAacidtartalom vazlata

— Alapanyagok beszerzése
—  Aruk beszallitasa
—  Aruatvétel

— Elvégzendd ellenérzések
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok

ismertetése

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékel6 lap

11. On egy vendéglité iizlet vezetéje. Konyhafénokét tajékoztassa arrél, hogy az iizletben
milyen tényezok alapjan szabalyoztak az ételkészités folyamatat, és hogy ezt milyen
modon kivanja ellendrizni!

. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
. . . s kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és . £ ey . .
. N . . informaciotartalom Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint . . r
vazlata alapjan
Kritikus szabalyozasi pontok |A beszerzés, aruszallitas és
B ¢s hatarértékek aruatvétel fontossaga a 30
meghatarozasa szennyezddés szempontjabol.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Szakmai nyelvii
3 AL At 30
beszédkészség
3 Szakmai nyelvi hallott 30
szOveg megertése
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
. SzervezOkészség,
Személyes felel0sségtudat, 2
Iranyitasi készség
Tarsas | Kompromisszumkészség 5
Kapcsolatfenntarto készség
Attekint6 képesség
. Problémamegoldas,
MOdszer | ipaelharitss 3
eldvigyazatossag
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas

24/42




Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

12. On egy étterem konyhafénoke. Tajékoztassa a beosztottait az élelmiszerek szakszerii
tarolasanak fontossagardl, és arrol, hogy az iizletben hogyan szervezték meg a kiillonbozo
élelmiszerek szabalyszerii tarolasat!

Informacidtartalom vazlata

—  Elelmiszerek jellege
— Raktarozas kornyezeti homérséklete

— Hitve tarolas, fagyasztva tarolas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok

ismertetése

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékel6 lap

12. On egy étterem konyhafénoke. Tajékoztassa a beosztottait az élelmiszerek szakszerii
tarolasanak fontossagarol, és arrol, hogy az iizletben hogyan szervezték meg a Kiilonb6z6
¢élelmiszerek szabalyszerii tarolasat!

. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
. . . s kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és . £y . .
. N . . informaciotartalom Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint . . x
vazlata alapjan
HACCP-rendszer ismerete ¢s | JelentOsége a
A 1o e s 20
mikodtetése vendéglatasban.
Kritikus szabalyozasi pontok PRI
. oo A raktarozas higiéniai
B ¢s hatarértékek . ,,, & 20
L, jelentdsége.
meghatarozasa
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Szakmai nyelvii
3 LAt 30
beszédkészség
3 Szakmai nyelvi hallott 20
szOveg megertése
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
SzervezOkészség, onallosag,
Személyes | felelésségtudat, 2
megbizhatdsag
Ko6zérthetdség
Tarsas | [ranyitasi készség 5
Tervezési képesség
Rendszerez6 képesség
Modszer | Attekintd képesség 3
Problémamegoldas,
koriiltekintés
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

13. On konyhafénokként dolgozik. Ismertesse meg a munkatirsaival a Kkiilonb6zo
¢élelmiszerek elokészitésének lehetdségeit, higiéniai szabalyait, valamint azt is, hogy a
jelenleg hogyan oldjak meg a szabalyszerii elokészitési folyamatokat!

Informacidtartalom vazlata

— Husel6készités

— Z0ldség — gyiimolcs elokészités

— Tojas elokészités

— Tészta elokészités

— Fagyasztott élelmiszerek felengedése

— Kimérés — adagolas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens
Ertékelo lap

13. On konyhafénokként dolgozik. Ismertesse meg a munkatirsaival a kiilonb6z6
élelmiszerek elokészitésének lehetéségeit, higiéniai szabalyait, valamint azt is, hogy a
jelenleg hogyan oldjak meg a szabalyszerii elokészitési folyamatokat!

Szakmai ismeretek Hozzarendelt kompetenciak Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és az informaciotartalom . .
. . . . . ‘s Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint vazlata alapjan
HACCP-rendszer ismerete és Jelentdsége a
A e ik 10
mikddtetése vendéglatasban.
HACCP-rendszer alapfogalmai, | Eldirasok az el6készito
A S . 10
alapelvei, [épésrendszere miveletekkel kapcsolatban.
B Kritikus szabalyozasi pontok és | Szabalyok betartdsa az 20
hatarértékek meghatarozasa ételmérgezések megeldzésére.
Szint S’zalfmal kfszsegek’ a szakrflal Maximum Elért
€és vizsgakovetelmény szerint
3 Szakmai nyelvii beszédkészség 30
3 Szakmai nyelvii hallott szoveg 20
megeértése
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a
szakmai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
Személyes Szer\:er)keszseg, ona!losag, ’ 5
felelosségtudat, megbizhatosag
Iranyitasi készség
Tarsas Kompromisszumkészség 5
Tervezési képesség
Mébdszer Rends.zefenr) kep?sseg 3
Attekintd képesség
Koriiltekintés, elévigyazatossag
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

14. On egy uj étterem konyhafénoke lesz. A tulajdonos kivancsi arra, hogy On hogyan

”wor

szervezné meg a higiéniai szabalyok betartasa mellett a kiilonboz6 ételek elkészitését.

Informéciodtartalom vazlata

— Nyers htsok (baromfi, hal, vad, stb.)
— Hidegkonyhai készitmények

— Tojas ételek

— Zsiradékok

— Melegen tartés, hidegen tartas, diszités, talalas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok

ismertetése

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékel6 lap

14. On egy 1j étterem konyhafénoke lesz. A tulajdonos kivancsi arra, hogy On hogyan

szervezné meg a higiéniai szabalyok betartasa mellett a kiilonboz

0 ételek elkészitését.

.. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek .z
. . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és . L s . .
vizsgakovetelmény szerint 1nf0’rmacmtart.a'lom Maximum Elért
vazlata alapjan
A Eﬁf@i&}iﬁdsmr Ismerete cs Fontossaga, jelentdsége. 20
Kritikus szabalyozasi pontok | A fertézés elkertilésére
B ¢és hatarértékek vonatkoz6 rendeletek 20
meghatarozasa betartasa.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
3 Szakmai nyelvil 30
beszédkészség
3 Szakmai nyelvi hallott 20
szOveg megértése
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Szervezokészség, onalldsag,
Személyes | feleldsségtudat, 2
megbizhatdsag.
Konfliktusmegoldo készség
Tarsas | Kompromisszumkészség 5
Rendszerez6 képesség.
Attekintd képesség.
Modszer | Problémamegoldas, 3
hibaelharitas
El6vigyazatossag.
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

15. Ont, mint az ANTSZ dolgozéjat, megkeresi telefonon egy ijonnan nyilé étterem vezetéje.
Tajékoztassa roviden az ANTSZ tevékenységérél, majd arrol, hogy milyen jogszabalyok
betartasara Kkell odafigyelnie a miikodés soran, azért, hogy az esetleges szankciokat
elkeriilje!

Informacidtartalom vazlata

— Az ANTSZ fogalma, tevékenysége
— Etelminta

— Szankcidk
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens
Ertékelo lap

15. Ont, mint az ANTSZ dolgozéjat, megkeresi telefonon egy ijonnan nyilé étterem vezetéje.
Téjékoztassa roviden az ANTSZ tevékenységérol, majd arrdl, hogy milyen jogszabalyok
betartasara kell odafigyelnie a miilkodés soran, azért, hogy az esetleges szankcidokat

elkeriilje!
Szakmai ismeretek Hozzarendelt kompetenciak Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és az informaciotartalom . .
. . . . . y Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint vazlata alapjan
A HACCP-rendszer ismerete és Kapcsolata az ANTSZ 10
mikddtetése tevékenységével.
B KrlFllqu, szabalyozasrl pOl‘,ltOk 5 | Az ételmintavétel jelentdsége. 20
hatarértékek meghatarozasa
Helyesbito tevékenységek és
C igazolasi eljarasok Szankciok. 20
meghatarozasa
Szint S,zalfmai készségek, a szaklflai Maximum Elért
€és vizsgakovetelmény szerint
3 Szakmai nyelvili beszédkészség 30
3 Szakmai nyelvii hallott szoveg 10
megertése
Osszesen 90
Egyéb kompetenciik a
szakmai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
Személyes | Feleldsségtudat, megbizhatdsag 2
Konfliktusmegoldo6 készség
Téarsas Ké,.)Zé?ﬂ,le.téslég . 5
Iranyitasi készség
Kapcsolatfenntartd készség
Rendszerez6 képesség
Attekinté képesség
Modszer | Problémamegoldas, 3
hibaelharitas
elévigyazatossag
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

16. On egy étterem vezetojeként tajékoztassa a munkatarsait arrol, hogy miért fontos az iizlet
termelé részének higiéniai eldirasait betartani, valamint azt is mondja el nekik, hogy
ezeknek a szabalyoknak a betartasat hogyan fogja ellendrizni!

Informacidtartalom vazlata

— Raktarak

— El6ékészitok

— Konyha

— Egyéb helyiségek
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok

ismertetése

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékel6 lap

16. On egy étterem vezetéjeként tajékoztassa a munkatarsait arrél, hogy miért fontos az iizlet
termel6 részének higiéniai eléirasait betartani, valamint azt is mondja el nekik, hogy
ezeknek a szabalyoknak a betartasat hogyan fogja ellendrizni!

.. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
. . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és . L s . .
. . . . informaciotartalom Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint . .
vazlata alapjan
HACCP-rendszer ismerete €s | A rendszer és a higiénia
A 1o qer 20
miikodtetése kapcsolata.
Kritikus szabalyozasi pontok | A helyiségek higiéniajanak
B ¢és hatarértékek szerepe a fertdzések 30
meghatarozasa megakadalyozasara.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
3 Szak’rnalr nyerlvu 20
beszédkészség
3 Szakmai nyelvi hallott 20
szOveg megértése
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Szervezokészség, onalldsag,
Személyes | feleldsségtudat, 2
megbizhatdsig
Kozérthetdség
Tarsas | [ranyitasi készség 5
Attekintd képesség
. Problémamegoldas,
Modszer | pibaelharitas 3
Korultekintés,
eldvigyazatossag
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

17. On egy vendéglato iizlet vezetéje. Kérem, mutassa be az iizlet értékesité részét! Mondja el,
hogyan szervezi meg e helyiségek rendjét, takaritasat, a higiéniai szabalyok betartasat!

Informacidtartalom vazlata

—  Etterem
— Cukraszda

— Szocialis helyiségek
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok

ismertetése

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékel6 lap

17. On egy vendéglaté iizlet vezetéje. Kérem, mutassa be az iizlet értékesité részét! Mondja el,
hogyan szervezi meg e helyiségek rendjét, takaritasat, a higiéniai szabalyok betartasat!

.. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
. . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és . L s . .
vizsgakovetelmény szerint 1nf0’rmacmtart.a'lom Maximum Elért
vazlata alapjan
A HACCP-rendszer ismerete és | A higiénia és a HACCP- 10
miikodtetése rendszer Osszefiiggései.
I’(ritiklrls’ sz:abélyozési pontok A higiénia & a vendég
B ¢és hatarértékek Kzérzets 30
o 0zérzetének kapcsolata.
meghatarozasa
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
3 Szakmai nyelvil 30
beszédkészség
3 Szakmai nyelvi hallott 20
szOveg megértése
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Szervezokészség, onalldsag,
Személyes | feleldsségtudat, 2
megbizhatdsig
Iranyitasi készség
Tarsas | Kompromisszumkészség 5
Kapcsolatfenntarto készség
Tervezési képesség
Attekintd képesség
Modszer | Problémamegoldas, 3
Koriltekintés,
elovigyazatossag
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

18. On egy vendéglaté egység vezetéje. Kérem, mondja el, hogy milyen higiéniai szabalyokat
kell szem elott tartani a kiegészito tevékenységek végzése soran!

Informéciodtartalom vazlata

— Tisztitas, fertotlenités altalanos eldirasai
— Mosogatas fazisai

— Kiilonleges eljarast igényld eszkozok tisztantartasa (pl.: husvagotoke, nyomozsak,
stb.)
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok

ismertetése

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékel6 lap

18. On egy vendéglato egység vezetdje. Kérem, mondja el, hogy milyen higiéniai szabalyokat
kell szem elott tartani a kiegészito tevékenységek végzése soran!

.. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
. . . . kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és . L s . .
vizsgakovetelmény szerint 1nf0’rmacmtart.a'lom Maximum Elért
vazlata alapjan
A HACCP-rendszer ismerete €s | JelentOsége a 20
miikodtetése vendéglatasban.
Kritikus szabalyozasi pontok |A szabalyok betartasa, az
B ¢s hatarértékek ANTSZ elbirasai és a 30
meghatarozasa szennyezddések kapcsolata.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
3 Szakmai nyelvil 30
beszédkészség
3 Szakmai nyelvi hallott 10
szOveg megértése
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Szervezokészség, onalldsag,
Személyes | feleldsségtudat, 2
megbizhatdsig
Konfliktusmegoldo6 készség
Tarsas Kéizélftl,lqtés’ég . 5
Iranyitasi készség
Kapcsolatfenntarto készség
Rendszerezd képesség
Attekint képesség
Modszer | Problémamegoldas, 3
hibaelhéaritas
Koriltekintés,
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

19. Egy étterem vezetdjeként gondolja végig, hogy milyen jogszabalyokra kellett odafigyelnie,
amikor iizletében megszervezte a hulladék kezelését, tarolasat!

Informacidtartalom vazlata

— Térol6 edények
— Hulladéktarolas
— Hulladék elszallitas
— Allati kértevék
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok

ismertetése

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékel6 lap

19. Egy étterem vezetdjeként gondolja végig, hogy milyen jogszabalyokra kellett odafigyelnie,
amikor iizletében megszervezte a hulladék kezelését, tarolasat!

Szakmai ismeretek Hozzarendelt kompetenciak Pontszamok
Tipus alkalmazasa a szakmai és az informaciétartalom . ,
. .. . . . iy Maximum Elért
vizsgakovetelmeény szerint vazlata alapjan
A Hé(,:CP—r’e ndszer ismerete & Ismeretének fontossaga. 10
mikddtetése
A HACCP-rendszer alapfogalmai, | Kdérnyezetvédelem és a 20
alapelvei, [épésrendszere vendéglatds Osszefiiggései.
B Kritikus szabalyozasi pontok &s | 4 1 12 dektarolds veszélyei. 20
hatarértékek meghatarozasa
Szing | Szakmai készségek a szakmai Maximum |  Elért
és vizsgakovetelmény szerint
3 Szakmai nyelvii beszédkészség 30
3 Szakmai nyelvii hallott szdveg 10
megeértése
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a
szakmai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
Személyes SzervezOkészség, )
feleldsségtudat, megbizhatosag
Konfliktusmegoldo6 készség
Térsas Kézérthetc’?ség o 5
Kompromisszumkészség
Kapcsolatfenntarto készség
Rendszerezd képesség
Attekinté képesség
Modszer | Problémamegoldas, 3
hibaelharitas
elovigyazatossag
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok
ismertetése

20. Onre rabiztak egy vendéglaté iizlet vezetését. Ma talalkozik el6szor az alkalmazottakkal.
Mondja el nekik részletesen, hogy On, mint iizletvezet6 milyen kovetelményeket,

elvarasokat tamaszt a megjelenésiikkel, egészségi allapotukkal, személyi higiéniajukkal
kapcsolatban!

Informacidtartalom vazlata

— Altalanos kovetelmények
— Orvosi vizsgalatok

Személyi higiéniaval kapcsolatos elvarasok
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

1. vizsgafeladat

Az élelmezési lizemre vonatkozd munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirasok

ismertetése

A VIZSZAZO NEVE: .eeeeieeiiieiieeieeiee et eieeeve et seaeeaeesaeeeeens

Ertékel6 lap

20. Onre rabiztak egy vendéglaté iizlet vezetését. Ma talalkozik el6szér az alkalmazottakkal.
Mondja el nekik részletesen, hogy On, mint iizletvezetdé milyen kovetelményeket,
elvarasokat tamaszt a megjelenésiikkel, egészségi allapotukkal, személyi higiéniajukkal

kapcsolatban!
. Hozzarendelt Pontszamok
Szakmai ismeretek e
. . . s kompetenciak az
Tipus alkalmazasa a szakmai és . £y . .
. N . . informaciotartalom Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint . . x
vazlata alapjan
A HACCP rendszer ismerete és | A személyi higiénia és a 10
mikodtetése rendszer Osszefiiggései.
Kritikus szabalyozasi pontok | A személyi higiénia, az
B ¢s hatarértékek orvosi vizsgalatok és az 30
meghatarozasa ételfertdzés Osszefliggései.
Szakmai készségek a
Szint szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Szakmai nyelvii
3 LAt 30
beszédkészség
3 Szakmai nyelvi hallott 20
szOveg megertése
Osszesen 90
Egyéb kompetenciak a
szakmai és Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Személyes Onallf)sag,’fellelossegtudat, )
megbizhatdsag
Konfliktusmegoldo6 készség
Térsas Kozerthetgseg o 5
Kompromisszumkészség
Kapcsolatfenntarto készség
Tervezési képesség
Attekintd képesség
Modszer | Problémamegoldas, 3
Korultekintés,
eldvigyazatossag
Osszesen 10
Mindosszesen 100
datum alairas
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