SZOCIALIS £S MUNKAUGYI MINISZTERIUM

Vizsgarészhez rendelt kivetelménymodul azonositdja, megnevezése:
1426-06 Cukriszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:
© 1426-06/2 Szakmai idegen nyelv alkalmazésa, a cukraszati termékek idegen

nyelvii bemutatasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

A 10/2007 (I1. 27.) SZMM rendelettel modositott 1/2006 (I1. 17.) OM rendelet Orszagos
Képzési Jegyzékrol és az Orszagos Képzési Jegyzékbe torténé felvétel és torlés eljarasi
rendjérdl alapjan.

Szakképesités, szakképesités-elagazas, rész-szakképesités, szakképesités-raépiilés azonosito
szama és megnevezése, valamint a kapcsolodo szakképesités megnevezése:

133 811 01 0000 00 00 | Cukrasz 4 | Cukrisz 4

2/42



Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

1. On egy eurdpai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy magyar
cukrasziizemben. Gyurt élesztés termékeket készitenek. Mutassa be a Kkiilfoldi diakoknak a
gyurt élesztés bridstészta anyaghianyadat, a tésztakészités miiveleteit, valamint a kalacs
készitését, siitését!

A tészta és termék bemutatasa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat, (pl. a
dagasztogépben 6sszegylirom az anyagokat, ecsettel lekenem a kalacsot sthb.)!
Informacidtartalom vazlata

— A gyurt, élesztds briostészta anyaghanyada
— A gyurt, élesztds tésztakészités miveletei
— Termékkészités

— Eszkozok, gépek alkalmazasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:
2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

A VIZSZAZO NEVE: ...ttt ettt ettt e s eaeeas

Ertékelé lap

1. On egy eurdpai uniés program keretén beliil kiilfoldi diakokkal dolgozik egyiitt egy magyar
cukrasziizemben. Gyurt élesztos termékeket készitenek. Mutassa be a Kkiilfoldi diakoknak a
gyurt élesztos briostészta anyaghanyadat, a tésztakészités miiveleteit, valamint a kalacs
készitését, siitését!

A tészta és termék bemutatisa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
dagasztogépben Osszegyurom az anyagokat, ecsettel lekenem a kalacsot stb.)!

Szakmai ismeretek Az informaciotartalom Pontszamok
Tipus a.lkalmz-l.zasa a s'zakmal és vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A gyurt élesztds brids- 10
tészta anyaghanyada
A gyurt élesztéstészta- 20
C Szakmai idegen nyelv készités miiveletei
hasznélata
Termékkészités 20
Eszkozok, gépek
alkalmazasa 20
Szint Szakmai készségek a SZaklflai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése 5
3 Idegen nyelvi olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 85
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Kreativitas 5
Tarsas Kapcsolatfenntartd készség 5
Modszer Ismeretek helyén vald
alkalmazasa 5
Osszesen 15
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

2. On egy eurépai uniés program keretén beliil kiilfoldi diakokkal dolgozik egyiitt egy magyar
cukrasziizemben. Kevert élesztés termékeket készitenek. Mutassa be a kiilfoldi diakoknak a
kevert élesztos kugloftészta anyaghanyadat, kevert élesztés készités miiveleteit, valamint a
csokoladés kuglof készitését!

A tészta és termék bemutatasa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
keverogépben kikeverem az anyagokat, a kuglofformaba helyezem a tésztat stb.)!
Informacidtartalom vazlata

— A kugloftészta anyaghanyada
—  Kevert élesztos tészta muveletei
—  Termékkészités

— Eszkozok, gépek alkalmazasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

A VIZSZAZO NEVE: ...ttt ettt ettt e s eaeeas

Ertékelé lap

2. On egy eurépai uniés program keretén beliil kiilfoldi diakokkal dolgozik egyiitt egy magyar
cukrasziizemben. Kevert élesztés termékeket készitenek. Mutassa be a kiilfoldi diakoknak a
kevert élesztos kugloftészta anyaghanyadat, kevert élesztéos készités miiveleteit, valamint a
csokoladés kuglof készitését!

A tészta és termék bemutatasa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
keverogépben kikeverem az anyagokat, a kuglofformaba helyezem a tésztat stb.)!

Szakmai ismeretek Az informaciotartalom Pontszamok
Tipus a-lkalmzlzasa a s,zakmal €s vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A kugloftészta 10
anyaghéanyada
Kevert ¢lesztds tészta 20
C Szakmai idegen nyelv muveletei
hasznalata
Termékkészités 20
Eszk6z0k, gépek
alkalmazasa 20
Szint Szakmai készségek a szakl?lai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvi hallott sz6veg megértése 5
3 Idegen nyelvii olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 85
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Kreativitas 5
Tarsas Kapcsolatfenntart6 készség 5
Modszer Ismeretek helyén vald
alkalmazasa 5
Osszesen 15
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

3. On egy eurépai unios program keretén beliil kiilfoldi diakokkal dolgozik egyiitt egy magyar
cukrasziizemben. Hajtogatott élesztés termékeket készitenek. Mutassa be a Kkiilfoldi
diakoknak a hajtogatott élesztés blundeltészta anyaghanyadat, a tésztakészités miiveleteit,
valamint a tiros taska készitését!

A tészta és termék bemutatisa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
gyurogépben Osszegyurom az anyagokat, a tésztat nyujtéfaval 5 mm vastagra nyidjtom stb.)!
Informéacidtartalom vazlata

— A blundeltészta anyaghanyada
— Hajtogatott élesztdstészta-készités miiveletei
— Termékkészités

— Eszkozok, gépek alkalmazasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

A VIZSZAZO NEVE: ...ttt ettt ettt e s eaeeas

Ertékelé lap

3. On egy eurépai uni6s program keretén beliil kiilfoldi diakokkal dolgozik egyiitt egy magyar
cukrasziizemben. Hajtogatott élesztos termékeket készitenek. Mutassa be a kiilfoldi
didkoknak a hajtogatott élesztés blundeltészta anyaghanyadat, a tésztakészités miiveleteit,
valamint a turos taska készitését!

A tészta és termék bemutatisa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
gyurogépben dsszegyurom az anyagokat, a tésztat nyujtofaval 5 mm vastagra nyujtom stb.)!

Szakmai ismeretek Az informaciotartalom Pontszamok
Tipus a.lkalmz-l.zasa a s'zakmal és vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A blundeltészta 10
anyaghanyada
Hajtogatott ¢lesztdstészta- 20
C Szakmai idegen nyelv készités miiveletei
hasznélata
Termékkészités 20
Eszkozok, gépek
alkalmazasa 20
Szint Szakmai készségek a SZaklflai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése 5
3 Idegen nyelvi olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 85
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Kreativitas 5
Tarsas Kapcsolatfenntartd készség 5
Modszer Ismeretek helyén vald
alkalmazasa 5
Osszesen 15
Mindosszesen 100
datum alairas

8/42




Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

4. On egy eurépai unios program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy magyar
cukrasziizemben. Omlos élesztés termékeket készitenek. Mutassa be a kiilfoldi diakoknak az
omlos élesztés pozsonyi tészta anyaghanyadat, a tésztakészités miiveleteit, valamint a bejgli
készitését!

A tészta és termék bemutatasa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
gyurogépben Osszegyurom az anyagokat, a tésztat nyudjtéfaval 2 mm vastagra, sarkosra
nyujtom stb.)!

Informéciodtartalom vazlata

— A pozsonyi tészta anyaghanyada
—  Omlos élesztostészta-készités muveletei
—  Termékkészités

— Eszkozok, gépek alkalmazasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

A VIZSZAZO NEVE: ...ttt ettt ettt e s eaeeas

Ertékelé lap

4. On egy eurépai unios program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy magyar
cukrasziizemben. Omlos élesztés termékeket készitenek. Mutassa be a kiilfoldi didkoknak az
omlos élesztds pozsonyi tészta anyaghanyadat, a tésztakészités miiveleteit, valamint a bejgli

készitését!

A tészta és termék bemutatisa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
gyurégépben oOsszegyurom az anyagokat, a tésztat nyujtofaval 2 mm vastagra, sarkosra
nyujtom stb.)!

Szakmai ismeretek Az informaciotartalom Pontszamok
Tipus a-lkalmzlzasa a s,zakmal €s vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A pozsonyi tészta 10
anyaghéanyada
Omlos ¢élesztdstészta- 20
C Szakmai idegen nyelv készités miiveletei
hasznalata
Termékkészités 20
Eszk6z0k, gépek
alkalmazasa 20
Szint Szakmai készségek a szakl?lai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvi hallott sz6veg megértése 5
3 Idegen nyelvii olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 85
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Kreativitas 5
Tarsas Kapcsolatfenntart6 készség 5
Modszer Ismeretek helyén vald
alkalmazasa 5
Osszesen 15
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

5. On egy eurépai uniés program keretén beliil kiilfoldi dizkokkal dolgozik egyiitt egy magyar
cukrasziizemben. Gyurt omlos termékeket készitenek. Mutassa be a kiilfoldi diakoknak az
omlos tésztak koziil a linzertészta anyaghanyadat és a tésztakészités miiveleteit, valamint a
linzerkarika készitését!

A tészta és termék bemutatasa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
gyurogépben osszegylirom az anyagokat, vagy a tésztat nydjtofaval 5 mm vastagra, nydjtom,
hullamos kerek kiszurdval kiszirom stb.)!

Informéciodtartalom vazlata

— Az omlos tészta anyaghanyada
— Az omlos tészta készitésének muveletei
—  Termékkészités

— Eszkozok, gépek alkalmazasa

11/42



Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

A VIZSZAZO NEVE: ...ttt ettt ettt e s eaeeas

Ertékelé lap

5. On egy eur6pai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy magyar
cukrasziizemben. Gyurt omlos termékeket készitenek. Mutassa be a kiilfoldi diakoknak az
omlos tésztak koziil a linzertészta anyaghanyadat és a tésztakészités miiveleteit, valamint a
linzerkarika készitését!

A tészta és termék bemutatisa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
gyurogépben osszegyurom az anyagokat, vagy a tésztat nyujtofaval S mm vastagra nyujtom,
hullamos kerek kiszurdval kiszirom stb.)!

Szakmai ismeretek Az informaciotartalom Pontszamok
Tipus a-lkalmzlzasa a s,zakmal €s vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Az omlos tészta 10
anyaghéanyada
Az omlostészta- 20
C Szakmai idegen nyelv készitésének miiveletei
hasznalata
Termékkészités 20
Eszk6z0k, gépek
alkalmazasa 20
Szint Szakmai készségek a szakmai €s vizsgakdvetelmény szerint | Maximum Elért
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése 5
3 Idegen nyelvi olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 85
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Kreativitas 5
Tarsas Kapcsolatfenntartd készség 5
Modszer Ismeretek helyén vald
alkalmazasa 5
Osszesen 15
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

6. On egy eurdpai uniés program keretén beliil kiilfoldi diakokkal dolgozik egyiitt egy magyar
cukrasziizemben. Kevert omlos termékeket készitenek. Mutassa be a kiilfoldi diadkoknak a
kevert omlos tésztak koziil a Néro-tészta anyaghanyadat, a kevert omlostészta-készités
miiveleteit, valamint a Néro-teasiitemény alakitasat, siitését, toltését, diszitését!

A tészta és termék bemutatasa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
keverdgépben a vajat a porcukorral habosra keverem, vagy a nyomézsakkal félgomboket
alakitok stb.)!

Informéciodtartalom vazlata

— A kevert, omlos tészta anyaghanyada
— A kevert omlostészta-készités muveletei
—  Termékkészités

— Eszkozok, gépek alkalmazasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

A VIZSZAZO NEVE: ...ttt ettt ettt e s eaeeas

Ertékelé lap

6. On egy europai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy magyar
cukrasziizemben. Kevert omlos termékeket készitenek. Mutassa be a kiilfoldi didkoknak a
kevert omlos tésztak koziil a Néro-tészta anyaghanyadat, a kevert omlostészta-készités
miiveleteit, valamint a Néro-teasiitemény alakitasat, siitését, toltését, diszitését!

A tészta és termék bemutatisa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
keverdgépben a vajat a porcukorral habosra keverem, vagy a nyomozsakkal félgomboket

alakitok stb.)!
Szakmai ismeretek Az informaciotartalom Pontszamok
Tipus a.lkalmz-l.zasa a s'zakmal és vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A kevert omlos tészta 10
anyaghanyada
A kevert omlostészta- 20
C Szakmai idegen nyelv készités miiveletei
hasznélata
Termékkészités 20
Eszkozok, gépek
alkalmazasa 20
Szint Szakmai készségek a SZaklflai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése 5
3 Idegen nyelvi olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 85
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Kreativitas 5
Tarsas Kapcsolatfenntartd készség 5
Modszer Ismeretek helyén vald
alkalmazasa 5
Osszesen 15
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

7. On egy eurépai uniés program keretén beliil kiilfoldi diakokkal dolgozik egyiitt. Vajas
tésztabol késziilt termékeket készitenek. Mutassa be a Kkiilfoldi diakoknak a vajas tészta
anyaghanyadat, a tésztakészités miiveleteit, valamint a krémes készitését!

A tészta és termék bemutatisa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. az
anyagokat gyirom a gyurogépben, vagy az iistben f6zom a sargakrémet stb.)!
Informéacidtartalom vazlata

— A vajas tészta anyaghdnyada
— A vajastészta-készités miiveletei
— Termékkészités

— Eszkozok, gépek alkalmazasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

A VIZSZAZO NEVE: ...ttt ettt ettt e s eaeeas

Ertékelé lap

7. On egy eurépai uniés program keretén beliil kiilfoldi diakokkal dolgozik egyiitt. Vajas
tésztabol késziilt termékeket készitenek. Mutassa be a Kiilfoldi diakoknak a vajas tészta
anyaghanyadat, a tésztakészités miiveleteit, valamint a krémes készitését!

A tészta és termék bemutatasa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. az
anyagokat gydrom a gyuroégépben, vagy az iistben f6zom a sargakrémet sth.)!

Szakmai ismeretek Az informaciotartalom Pontszamok
Tipus a-lkalmzlzasa a s,zakmal s vazlatalapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A vajas tészta 10
anyaghéanyada
A vajastészta-készités 20
C Szakmai idegen nyelv muveletei
hasznalata
Termékkészités 20
Eszk6zok, gépek
alkalmazasa 20
Szint Szakmai készségek a szakl?lai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvi hallott sz6veg megértése 5
3 Idegen nyelvii olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 85
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Kreativitas 5
Tarsas Kapcsolatfenntarto készség 5
Modszer Ismeretek helyén vald
alkalmazasa 5
Osszesen 15
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

8. On egy eurépai uniés program keretén beliil kiilfoldi diakokkal dolgozik egyiitt egy magyar
cukrasziizemben. Forrazott tésztabol termékeket készitenek. Mutassa be a kiilfoldi diakoknak
a forrazott tészta anyaghinyadat, a tésztakészités miiveleteit, valamint a képvisel6fank
készitését!

A tészta és termék bemutatasa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
tésztat keverogépben kikeverem, vagy az iistben a vizet a zsiradékkal felforralom stb.)!

Informaciodtartalom vazlata

— A forrézott tészta anyaghanyada
— A forrazott tészta-készités miveletei
— Termékkészités

— Eszkozok, gépek alkalmazasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

A VIZSZAZO NEVE: ...ttt ettt ettt e s eaeeas

Ertékelé lap

8. On egy eurépai uniés program keretén beliil kiilfoldi diakokkal dolgozik egyiitt egy magyar
cukrasziizemben. Forrazott tésztabol termékeket készitenek. Mutassa be a kiilfoldi diakoknak
a forrazott tészta anyaghanyadat, a tésztakészités miiveleteit, valamint a képviselofank
készitését!

A tészta és termék bemutatisa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
tésztat keverogépben kikeverem, vagy az iistben a vizet a zsiradékkal felforralom stb.)!

Szakmai ismeretek Az informaciotartalom Pontszamok
Tipus a.lkalmz-l.zasa a s'zakmal és vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A forrazott tészta 10
anyaghanyada
A forrazott tészta-készités 20
C Szakmai idegen nyelv miveletei
hasznélata
Termékkészités 20
Eszkozok, gépek
alkalmazasa 20
Szint Szakmai készségek a SZaklflai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése 5
3 Idegen nyelvi olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 85
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Kreativitas 5
Tarsas Kapcsolatfenntartd készség 5
Modszer Ismeretek helyén vald
alkalmazasa 5
Osszesen 15
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

9. On egy eurépai uniés program keretén beliil kiilfoldi diakokkal dolgozik egyiitt egy magyar
cukrasziizemben. Felvert tésztabol késziilt termékeket készitenek. Mutassa be a Kkiilfoldi
didkoknak a csokoladés piskota felvert lap anyaghanyadat, a tésztakészités miiveleteit,
valamint a csokoladérolad készitését!

A tészta és termék bemutatasa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
tojasfehérjét a cukorral habveré géppel habba verem, vagy az iistben a vizet a zsiradékkal
felforralom stb.)!

Informéciodtartalom vazlata

— A csokoladés piskota felvert anyaghanyada
— A felverttészta-készités miiveletei
—  Termékkészités

— Eszkozok, gépek alkalmazasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

A VIZSZAZO NEVE: ...ttt ettt ettt e s eaeeas

Ertékelé lap

9. On egy eurépai uniés program keretén beliil kiilfoldi diakokkal dolgozik egyiitt egy magyar

cukrasziizemben. Felvert tésztabol késziilt termékeket készitenek. Mutassa be a Kkiilfoldi

didkoknak a csokoladés piskota felvert lap anyaghanyadat, a tésztakészités miiveleteit,
valamint a csokoladérolad készitését!

A tészta és termék bemutatisa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat, (pl. a
tojasfehérjét a cukorral habveré géppel habba verem, vagy az iistben a vizet a zsiradékkal
felforralom stb.)!

Szakmai ismeretek Az informaciotartalom Pontszamok
Tipus a-lkalmzlzasa a s,zakmal s vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A csokoladés piskota 10
felvert anyaghanyada
A felverttészta-készités 20
C Szakmai idegen nyelv muveletei
hasznalata.
Termékkészités 20
Eszk6z0k, gépek
alkalmazasa 20
Szint Szakmai készségek a szakl?lai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvi hallott sz6veg megértése 5
3 Idegen nyelvii olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 85
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Kreativitas 5
Tarsas Kapcsolatfenntart6 készség 5
Modszer Ismeretek helyén vald
alkalmazasa 5
Osszesen 15
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

10. On egy eurdpai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben. Hengerelt tésztabol késziilt termékeket készitenek. Mutassa be a
kiilfoldi diakoknak a makrontészta anyaghianyadat, a tésztakészités miiveleteit, valamint a
dios makron teasiitemény készitését!

A tészta és termék bemutatasa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a diot,
a cukrot és a fehérjét hengergéppel athengerelem, vagy a makrontésztit nyomozsakkal
alakitom stb.)!

Informéciodtartalom vazlata

— A makrontészta anyaghanyada
— A makrontészta-készités muveletei
—  Termékkészités

— Eszkozok, gépek alkalmazasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:
2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

A VIZSZAZO NEVE: ..o,

Ertékelé lap

10. On egy eurdpai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben. Hengerelt tésztabol késziilt termékeket készitenek. Mutassa be a
kiilfoldi diakoknak a makrontészta anyaghanyadat, a tésztakészités miiveleteit, valamint a

dios makron teasiitemény készitését!

A tészta és termék bemutatasa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a diot,
a cukrot és a fehérjét hengergéppel athengerelem, vagy a makrontésztat nyomozsakkal

alakitom stb.)!

Szakmai ismeretek Az informaciotartalom Pontszamok
Tipus a-lkalmzlzasa a s,zakmal €s vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A makrontészta 10
anyaghéanyada
A makrontészta-készités 20
C Szakmai idegen nyelv muveletei
hasznalata
Termékkészités 20
Eszk6z0k, gépek
alkalmazasa 20
Szint Szakmai készségek a szakl?lai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvi hallott sz6veg megértése 5
3 Idegen nyelvii olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 85
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Kreativitas 5
Tarsas Kapcsolatfenntart6 készség 5
Modszer Ismeretek helyén vald
alkalmazasa 5
Osszesen 15
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

11. On egy eurépai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben. Toltelékeket és tortakat készitenek. Mutassa be a Kkiilfoldi
didkoknak a parizsi krém anyaghanyadat és a Kkrémkészités miiveleteit, valamint a
csokoladétorta készitését!

A tészta és termék bemutatasa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
krémet a keverégépben kikeverem, vagy a fiirészkéssel a piskotakarikat harom részre vagom
sth.)!

Informéciodtartalom vazlata

— A parizsi krém anyaghanyada
— A périzsi krém készitésének miiveletei
— Termékkészités

— Eszkozok, gépek alkalmazasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:
2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

A VIZSZAZO NEVE: ..o,

Ertékelé lap

11. On egy eurépai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben. Toltelékeket és tortakat készitenek. Mutassa be a Kkiilfoldi
didkoknak a parizsi krém anyaghanyadat és a krémkészités miiveleteit, valamint a

csokoladétorta készitését!

A tészta és termék bemutatasa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
krémet a keverogépben kikeverem, vagy a fiirészkéssel a piskotakarikat harom részre vagom

stb.)!
Szakmai ismeretek Az informaciotartalom Pontszamok
Tipus a-lkalmzlzasa a s,zakmal €s vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
A parizsi krém 10
anyaghéanyada
A parizsi krém 20
C Szakmai idegen nyelv készitésének miiveletei
hasznalata
Termékkészités 20
Eszk6z0k, gépek
alkalmazasa 20
Szint Szakmai készségek a szakl?lai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvi hallott sz6veg megértése 5
3 Idegen nyelvii olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 85
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Kreativitas 5
Tarsas Kapcsolatfenntart6 készség 5
Modszer Ismeretek helyén vald
alkalmazasa 5
Osszesen 15
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

12. On egy eurépai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben. Hagyomanyo6rz6 magyar termékeket készitenek. Mutassa be a
kiilfoldi diakoknak a tradicionalis dobostorta készitését, a dobos felvert anyaghanyadat, a
felvertkészités miiveleteit, valamint a doboskrém-készités, a toltés és athuizas miiveleteit!

A tészta és termék bemutatisa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
tojasfehérjét a cukorral habvero géppel habba verem, vagy a krémet kendkéssel elkenem
stb.)!

Informaciodtartalom vazlata

— Dobos felvert anyaghanyada
— Dobosfelvert-készités

— Doboskrém-készités

— Dobostorta-toltés, athtizas

— Eszkozok, gépek alkalmazasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

A VIZSZAZO NEVE: ...ttt ettt ettt e s eaeeas

Ertékelé lap

12. On egy eurépai uniés program Keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben. Hagyomanyorz6 magyar termékeket készitenek. Mutassa be a
kiilfoldi diakoknak a tradicionalis dobostorta készitését, a dobos felvert anyaghanyadat, a

felverkészités miiveleteit, valamint a doboskrém-készités, a toltés és athuzas miiveleteit!

A tészta és termék bemutatasa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
tojasfehérjét a cukorral habvero géppel habba verem, vagy a krémet kendkéssel elkenem

sth.)!
Szakmai ismeretek Az informaciotartalom Pontszamok
Tipus a.lkalmz-l.zasa a s'zakmal és vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Dobos felvert 10
anyaghanyada
Dobosfelvert-készités 20
C Szakma idegen nyelv Doboskrém-készités 20
hasznélata
Dobostorta-toltés, athuizas 10
Eszk6zok, gépek 10
alkalmazasa
Szint Szakmai készségek a szakl?lal és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvi hallott sz6veg megértése 5
3 Idegen nyelvii olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 85
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Kreativitas 5
Tarsas Kapcsolatfenntarto készség 5
Modszer Ismeretek helyén vald
alkalmazésa 5
Osszesen 15
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

13. On egy eurdpai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben. Hagyomanyorzé magyar termékeket készitenek. Mutassa be a
kiilfoldi diakoknak a zserbdszelet készitését, az omlos élesztés tészta anyaghanyadat, készitési
miiveleteit, valamint a zserbotészta nyujtasat, toltését, siitését, bevonasat, szeletelését!

A tészta és termék bemutatasa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. az
anyagokat a gyuroégépben gyurom, vagy a kendkéssel a zserbét csokoladéval bevonom stb.!

Informaciodtartalom vazlata

— Hagyomanyo6rzo termékek

— Zserbotészta anyaghanyada

— Zserbotészta-készités miiveletei

— Zserbotoltés, siités, athuzas, szeletelés

— Eszkozok, gépek alkalmazasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

A VIZSZAZO NEVE: ...ttt ettt ettt e s eaeeas

Ertékelé lap

13. On egy eurdpai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben. Hagyomany6rzo magyar termékeket készitenek. Mutassa be a
kiilfoldi diakoknak a zserboszelet készitését, az omlos élesztos tészta anyaghanyadat, készitési
miiveleteit, valamint a zserbotészta nyujtasat, toltését, siitését, bevonasat, szeletelését!

A tészta és termék bemutatasa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. az
anyagokat a gyurogépben gyurom, vagy a kendkéssel a zserbot csokoladéval bevonom stb.!

Szakmai ismeretek Az informaciotartalom Pontszamok
Tipus a.lkalmz-l.zasa a s'zakmal és vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Hagyomanydrzd termékek 10
Zserbotészta anyaghanyada 20
Zserbotészta-készités 10
C Szakmai idegen nyelv miuveletei
hasznalata
Zserbotoltés, siités, 20
athuzas, szeletelés
Eszkozok, gépek 10
alkalmazasa
Szint Szakmai készségek a SZaklflai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése 5
3 Idegen nyelvi olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 85
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Kreativitas 5
Tarsas Kapcsolatfenntartd készség 5
Modszer Ismeretek helyén vald
alkalmazasa 5
Osszesen 15
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

14. On egy eurdpai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben. Hagyomanyorzé magyar termékeket készitenek. Mutassa be a
kiilfoldi diakoknak az indidner készitését, az indidaner felvert tészta anyaghanyadat, az
indianer felvert tészta készitését, alakitasat, siitését, valamint az indianer felvert hiively
bevonasat toltését!

A tészta és termék bemutatisa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
tojasfehérjét a cukorral habverdo géppel habba verem, vagy a fondant iistben melegitem stb.)!

Informéciodtartalom vazlata

— Hagyomany6rzd termékek

— Indianer felvert anyaghanyada

— Indianerfelvert-készités, alakitas, siités
—  Athuzés, tltés

— Eszkozok, gépek alkalmazasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

A VIZSZAZO NEVE: ...ttt ettt ettt e s eaeeas

Ertékelé lap

14. On egy eurdpai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben. Hagyomany6rzo magyar termékeket készitenek. Mutassa be a
kiilfoldi diakoknak az indianer készitését, az indianer felvert tészta anyaghanyadat, az
indianer felvert tészta készitését, alakitasat, siitését, valamint az indianer felvert hiively
bevonasat toltését!

A tészta és termék bemutatasa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
tojasfehérjét a cukorral habvero géppel habba verem, vagy a fondant iistben melegitem stb.)!

Szakmai ismeretek Az informaciotartalom Pontszamok
Tipus a-lkalmzlzasa a s,zakmal s vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Hagyomanyo6rzo termékek 10
Indianer felvert 20
anyaghéanyada
Szakmai idegen nyelv Indianerfelvert-készités, 20
C . S
hasznalata alakitas, siités
Athuzas, toltés 10
Eszk6zok, gépek
alkalmazasa 10
Szint Szakmai készségek a szakl?lal és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvi hallott sz6veg megértése 5
3 Idegen nyelvii olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 85
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Kreativitas 5
Tarsas Kapcsolatfenntarto készség 5
Modszer Ismeretek helyén vald
alkalmazasa 5
Osszesen 15
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

15. On egy eurdpai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben, édes teasiiteményeket készitenek. Mutassa be a kiilfoldi diakoknak a
vajaslap felvert anyaghanyadat, a tésztakészités és -siités miiveleteit, valamint a vajas szeletke
készitését!

A tészta és termék bemutatasa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
vajat a porcukorral habveré géppel kiverem, vagy a rudat athhizo racsra helyezem és
csokoladéval leontom stb.)!

Informéciodtartalom vazlata

— Vajaslap felvert anyaghdnyada

— Tésztakészités és -siités miiveletei
— Vajasszeletke-toltés

— Bevonas, szeletelés

— Eszkozok, gépek alkalmazasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

A VIZSZAZO NEVE: ...ttt ettt ettt e s eaeeas

Ertékelé lap

15. On egy eurdpai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben, édes teasiiteményeket készitenek. Mutassa be a kiilfoldi diakoknak a
vajaslap felvert anyaghanyadat, a tésztakészités és -siités milveleteit, valamint a vajas szeletke
készitését!

A tészta és termék bemutatisa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
vajat a porcukorral habverd géppel kiverem, vagy a rudat athuzo racsra helyezem és
csokoladéval leontom stb.)!

Szakmai ismeretek Az informaciotartalom Pontszamok
Tipus a-lkalmzlzasa a s,zakmal €s vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Vajaslap felvert 10
anyaghéanyada
Tésztakészités és -siités 20
miiveletei
C Szakmai idegen nyelv 20
hasznalata Vajasszeletke-toltés
Bevonas, szeletelés 10
Eszk6zok, gépek
alkalmazasa 10
Szint Szakmai készségek a szakl?lai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvi hallott sz6veg megértése 5
3 Idegen nyelvii olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 85
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Kreativitas 5
Tarsas Kapcsolatfenntarto készség 5
Modszer Ismeretek helyén vald
alkalmazasa 5
Osszesen 15
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

16. On egy eurépai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben. Sos teasiiteményeket készitenek. Mutassa be a kiilfoldi diakoknak a
s0s omlos tészta anyaghanyadat, a tésztakészités miiveleteit, valamint a toltetlen, vagott, szirt
és csavart készitését, siitését!

A tészta és termék bemutatasa kozben mutassa be az eszkozok, gépek alkalmazasat (pl. a
gyurogépben Osszegyirom az anyagokat, vagy a tésztat nydjtofaval 2 cm vastagra nyidjtom,
ecsettel tojassal lekenem stb.)!

Informéciodtartalom vazlata

— So6s omlos tészta anyaghanyada

— Sos, omlostészta-készités

— Vagott, szurt soOs teasiitemény készitése
— Csavart, sos teasiitemény készitése

— Eszkozok, gépek alkalmazasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

A VIZSZAZO NEVE: ...ttt ettt ettt e s eaeeas

Ertékelé lap

16. On egy eurdpai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben. Sos teasiiteményeket készitenek. Mutassa be a kiilfoldi diakoknak a
s0s omlos tészta anyaghanyadat, a tésztakészités miiveleteit, valamint a toltetlen, vagott, szurt
és csavart készitését, siitését!

A tészta és termék bemutatasa kozben mutassa be az eszkozok , gépek alkalmazasat (pl. a
gyurogépben oOsszegyurom az anyagokat, vagy a tésztat nyujtofaval 2 cm vastagra nyudjtom,
ecsettel tojassal lekenem stb.)!

Szakmai ismeretek Az informaciotartalom Pontszamok
Ti Ik . . . . s - ]
ipus al almzlzasa a s,zakmal.es vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
So6s omlos tészta 10
anyaghéanyada
S6s omlostészta-készités 20
Szakmai idegen nyelv VagE) t s?urt, S8 20
C . teasiitemény készitése
hasznalata
Csavart, sos teasiitemeny 10
készitése
Eszkozok, gépek 10
alkalmazasa
Szint Szakmai készségek a SZaklflal és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése 5
3 Idegen nyelvi olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 85
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Kreativitas 5
Tarsas Kapcsolatfenntartd készség 5
Modszer Ismeretek helyén valo
alkalmazasa 5
Osszesen 15
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

17. On egy eurdpai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben. Bonbonokat készitenek. Mutassa be a kiilfoldi diakoknak a
csokoladétemperalas miiveleteit, valamint a konyakos bonbonmeggy-készités miiveleteit!

A csokoladé temperalasa és bonbon készitése kozben mutassa be az eszkozok, berendezések
alkalmazasat (pl. a csokoladét mikrohullimu melegitében felolvasztom, vagy a csokoladét
marvanyasztalon spaklival tablazom)!

Informaciodtartalom vazlata

— Csokoladétemperalas
— Konyakosmeggy-martas fondannal
— Konyakosmeggy-martas, diszités csokoladéval

— Eszkozok, gépek alkalmazasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

A VIZSZAZO NEVE: ...ttt ettt ettt e s eaeeas

Ertékelé lap

17. On egy eurdpai uniés program keretén beliil kiilfoldi diskokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben. Bonbonokat készitenek. Mutassa be a kiilfoldi diakoknak a
csokoladétemperalas mitveleteit, valamint a konyakos bonbonmeggy-készités miiveleteit!

A csokoladé temperalasa és bonbon készitése kozben mutassa be az eszkozok, berendezések
alkalmazasat (pl. a csokoladét mikrohullimi melegitében felolvasztom, vagy a csokoladét
marvanyasztalon spaklival tablazom)!

Szakmai ismeretek Az informaciotartalom Pontszamok
Tipus a.lkalmz-l.zasa a s'zakmal és vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Csokoladétemperalas 20
Konyakosmeggy-martas 10
fondéannal
C Szakmai idegen nyelv
hasznalata Konyakosmeggy-martas, 20
diszités csokoladéval
Eszkozok, gépek
alkalmazasa 20
Szint Szakmai készségek a SZaklflai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése 5
3 Idegen nyelvi olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 85
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Kreativitas 5
Tarsas Kapcsolatfenntartd készség 5
Modszer Ismeretek helyén vald
alkalmazasa 5
Osszesen 15
Mindosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

18. On egy eurdpai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben, fagylaltot készitenek. Mutassa be a kiilfoldi diakoknak a fagylalt
anyagait, a fagylaltpasztorizalas, a hiités, a fagyasztas miiveleteit, valamint a fagylaltkehely
készitését!

A bemutatas kozben ismertesse a felhasznalt eszkozok, gépek és berendezések alkalmazasat
(pl. a pasztorizalo gépben 85 °C- ra pasztorizilom a fagylaltalapot, vagy a fagylaltot
fagylaltadagoloval adagolom)!

Informéciodtartalom vazlata

— Fagylalt anyagai

— Pasztorizalas, hiités

— Fagyasztas

— Fagylaltkehely készitése

— Eszkozok, gépek alkalmazasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

A VIZSZAZO NEVE: ...ttt ettt ettt e s eaeeas

Ertékelé lap

18. On egy eurdpai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben, fagylaltot készitenek. Mutassa be a kiilfoldi diakoknak a fagylalt
anyagait, a fagylaltpasztorizalas, a hiités, a fagyasztas miiveleteit, valamint a fagylaltkehely
készitését!

A bemutatas kozben ismertesse a felhasznalt eszkozok gépek és berendezések alkalmazasat
(pl. a pasztorizalo gépben 85 °C- ra pasztorizilom a fagylaltalapot, vagy a fagylaltot
fagylaltadagoléval adagolom)

Szakmai ismeretek Az informaciotartalom Pontszamok
Tipus a-lkalmzlzasa a s,zakmal €s vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Fagylalt anyagai 10
Pasztorizalas, hiités 20
C Szakmai idegen nyelv Fagyasztas 10
hasznalata
Fagylaltkehely készitése 20
Eszk6z0k, gépek
alkalmazasa 10
Szint Szakmai készségek a szakl?lal és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvi hallott sz6veg megértése 5
3 Idegen nyelvii olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 85
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Kreativitas 5
Tarsas Kapcsolatfenntart6 készség 5
Modszer Ismeretek helyén vald
alkalmazasa 5
Osszesen 15
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

19. On egy eurdpai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben. Parfétortat készitenek. Mutassa be a Kkiilfoldi didkoknak a
parfékészités modszereit, valamint a parfétorta-készités miiveleteit!

A bemutatas kozben ismertesse a felhasznalt eszko6zok és berendezések alkalmazasat (pl. a
mélyhiitében fagyasztom a parfét, vagy a fagylalt és a tejszinhab keverékét formaba toltom
stb.)!

Informaciodtartalom vazlata

— Parfékészités modszerei

— Parfé t6ltése formaba

— Fagyasztés, forma eltavolitasa
— Parfé diszitése

— Eszkozok, gépek alkalmazasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

A VIZSZAZO NEVE: ...ttt ettt ettt e s eaeeas

Ertékelé lap

19. On egy eurdpai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben. Parfétortat készitenek. Mutassa be a Kkiilfoldi didkoknak a
parfékészités modszereit, valamint a parfétorta-készités miiveleteit!

A bemutatas kozben ismertesse a felhasznalt eszkozok és berendezések alkalmazasat (pl. a
mélyhiitoben fagyasztom a parfét, vagy a fagylalt és a tejszinhab keverékét formaba toltom

sth.)!
Szakmai ismeretek Az informaciotartalom Pontszamok
Tipus a.lkalmz-l.zasa a s'zakmal és vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Parfékészités modszerei 20
Parf¢ toltése formaba 20
Szakmai idegen nyelv Fagyas,z ‘Eas, forma 10
C . eltavolitasa
hasznélata
Parfé diszitése 10
Eszk6zok, gépek 10
alkalmazasa
Szint Szakmai készségek a szakl?lal és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvi hallott sz6veg megértése 5
3 Idegen nyelvii olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 85
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Kreativitas 5
Tarsas Kapcsolatfenntart6 készség 5
Modszer Ismeretek helyén vald
alkalmazasa 5
Osszesen 15
Minddosszesen 100
datum alairas
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:

1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.

Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

20. On egy eurépai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben. Karamelldiszeket készitenek. Mutassa be a kiilfoldi diakoknak a

”wor

karamellfézet anyaghinyadat, a karamell-eldallitas miiveleteit, valamint a hlizott karamelldisz
készitését!

A bemutatas kozben ismertesse a felhasznalt eszkozok és berendezések alkalmazasat (pl.
nyeles edényben a vizet a cukorral felforralom, a karamell lapot infralampaval melegitem)!
Informacidtartalom vazlata

— Karamell anyaghanyada
— Karamellf6zés miiveletei
— Karamellviradg készitése

— Eszkozok, gépek alkalmazasa
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Vizsgarészhez rendelt kovetelménymodul azonositoja, megnevezése:
1426-06 Cukraszati termelési feladatok 2.
Vizsgarészhez rendelt vizsgafeladat megnevezése:

2. vizsgafeladat

Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvii bemutatasa

A VIZSZAZO NEVE: ...ttt ettt ettt e s eaeeas

Ertékelé lap

20. On egy eurépai uniés program keretén beliil kiilfoldi didkokkal dolgozik egyiitt egy
magyar cukrasziizemben. Karamelldiszeket készitenek. Mutassa be a kiilfoldi diakoknak a
karamellfozet anyaghanyadat, a karamell-eloallitas miiveleteit, valamint a huzott karamelldisz

készitését!

A bemutatas kozben

ismertesse a felhasznalt eszkozok és berendezések alkalmazasat (pl.

nyeles edényben a vizet a cukorral felforralom, a karamell lapot infralampaval melegitem)!

Szakmai ismeretek Az informaciotartalom Pontszamok
Tipus a.lkalmz-l.zasa a s'zakmal és vazlata alapjan Maximum Elért
vizsgakovetelmény szerint
Karamell anyaghanyada 10
Karamellf6zés miiveletei 20
C Szakmai idegen nyelv
hasznalata Karamellvirag készitése 20
Eszkozok, gépek
alkalmazasa 20
Szint Szakmai készségek a SZaklflai és vizsgakovetelmény Maximum Elért
szerint
3 Idegen nyelvii beszédkészség 5
3 Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése 5
3 Idegen nyelvi olvasott szOveg megértése 5
Osszesen 85
Egyéb kompetenciak a szakmai és vizsgakovetelmény szerint Maximum Elért
Személyes Kreativitas 5
Tarsas Kapcsolatfenntarto készség 5
Modszer Ismeretek helyén valo
alkalmazdsa 5
Osszesen 15
Mindosszesen 100
datum alairas
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