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A 27/2012 (VIII. 27.) NGM-rendelet (29/2016 (VI111.26) NGM-rendelet altal modositott) szakmai és
vizsgakodvetelménye alapjan.

Szakképesités, azonosité szama és megnevezése:

(3481101 Cukrisz

Tajékoztato

A feladatlap megoldésara felhasznalhat6 idokeret 120 perc.

A vizsgdzo az elsO lapra irja fel a nevét!

Ha a vizsgafeladat kidolgozasédhoz tobb lapot hasznal fel, a nevét valamennyi lapon fel kell
tiintetnie, és a lapokat sorszammal el kell latnia!

A feladatokat tetszéleges sorrendben oldhatja meg.

Eloszor figyelmesen olvassa el a feladatokban megfogalmazott kérdéseket, majd gondolja at
valaszat, és azt tintdval (tollal) irja be a megfelel6 helyre! Ha sziikséges, a megoldast
javithatja, de a nem egyértelmii athuzas, javitas, valamint ceruzéval torténd beirds esetén az
adott feladatrészre pontot nem kaphat!

A feladatok megold4sahoz az ir6eszk6zon és nem programozhatd szémoldgépen kiviil
semmilyen mas segédeszkozt (pl. tankonyv, feladatgylijtemény, stb.) nem hasznalhat.

Szamologépet hasznalhat, de minden mellékszamitast ki kell jeldlnie

- a szamitott adat vagy mutatd megnevezését,
- a szamitds modjat (a matematikai miiveletet a rendelkezésre all6 adatokkal felirva)
- a kapott eredményt mértékegységgel egyiitt!

A szamitasokhoz sziikséges kiegészité adatokat (jarulékok, adokulcsok) a feladatoknal
megtalélja, ezekkel dolgozzon!

Erékelési skala:

81 — 100 pont 5 (jeles)

71— 80 pont 4 (jo)

61— 70 pont 3 (kozepes)

51— 60 pont 2 (elégséges)
0— 50 pont 1 (elégtelen)

A javitasi-értékelési utmutatotol eltéro helyes megoldasokat is el kell fogadni.
Osszesen: 100 pont

100% = 100 pont

EBBEN A VIZSGARESZBEN A VIZSGAFELADAT ARANYA 20 %.
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l. feladatsor
1. feladat
Osszesen: 4 pont
Munkahelyzet

On egy cukrasziizem részlegvezeté munkatirsa. Az iizemben hasznalt friss malnat
miuianyag rekeszekben szallitjak az iizembe.

Feladatutasitas

Szamitsa ki, hogy mennyi malna érkezett a cukrasziizembe, ha a szallitmany osszes
tomege 44,50 kg, a rekeszek tomege pedig az o6sszes tomeg 25,84 %-a volt!

A kg adatokat és a %-os mutatokat két tizedesjegyre kerekitse!

2. feladat

Munkahelyzet

A cukraszdiban, ahol On dolgozik a mai feladata, hogy készitsen az egyik
megrendeldjiiknek egy 168 szeletes marcipantortat.

Feladatutasitas

A megadott receptira alapjan hatarozza meg, hogy a 168 szeletes marcipantorta
elkészitéséhez mennyi anyagot kell a raktartél vételeznie! Dolgozzon a megadott
tablazatban!

A mellékszamitast minden esetben jelolje (pl. 110 g x 3), majd a vételezendé mennyiséget
kiilon oszlopban rogzitse!

Osszesen: 14 pont

Marcipantorta 14 szelet Marcipantorta 168 szelet
Nyersanyag | Mennyiség Elvégzend6 Raktarbol vételezend6

megnevezése | (gramm) miivelet mennyiség (gramm)
Marcipantorta tésztaja

tojasfehérje 155

tojassargija 130

cukor 180

liszt (BL-55) 120

mandulaliszt 30

marcipan 55

siitopor 10

vanillincukor 20
Marcipantorta krémje

tejszin 300

étcsokoladé 200
Marcipantorta diszitése

csokoladé 50

marcipan 110

rum 25

Az anyaghanyad szorzdszama:
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3. feladat
Osszesen: 4 pont

Munkahelyzet: A cukrasziizemben, ahol On dolgozik, a vezet6 megkéri, hogy
szamoltassa el a termelés dolgozoit a vizsgalt idészak adatai alapjan.

Feladatutasitas: Szamitsa ki az iizem leltareredményét az alabbi adatok
ismeretében!

Az lizem nyitokészlete | 420 E Ft

Vételezés a raktarbol 2650 E Ft

Visszaru a raktarnak 21 EFt

Selejt 29 E Ft

Zarokészlet 225 E Ft
(Az adatok nett6 beszerzési aron szerepelnek!)

A cukrésziizem a vizsgalt id0szakban csak siiteményt értékesitett, melybdl brutté 8 950 E

Ft forgalmat realizalt. Az tizemben alkalmazott haszonkulcs 210 %.

Az elszamoltatadst netto beszerzési dron végezze! Az adatokat egész szamra kerekitse! Az

adott idészakban 18%-os Afa-kulcesal szamoljon!
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4. feladat )
Osszesen: 8 pont

Munkahelyzet: Az iizembe, ahol dolgozik, két szallito is hozott a mai napon csokoladét.
Az egyik 10 kg-os Kkiszerelésben hozott 6 csomagot, brutté 13 400 Ft/csomag aron, a
masik szallité 1 500 g-os kiszerelésben hozott 12 csomagot, brutté 1 950 Ft/csomag aron.
Ilyen esetben atlagaron rogzitik a készletnyilvintarté programban az aru netto6
egységarat.

Feladatutasitas: Szamolja ki, hogy mennyibe keriilt az iizemnek a mai napon 1 kg
csokoladé netté atlagaron!

A mellékszamitasban a Ft adatokat egész szamra, a kg adatokat két tizedesjegyre kerekitse!
(Afa 27%.)

5. feladat
Munkahelyzet
On egy cukraszda cukriszatvezeté munkatirsa. A beszerzési arak valtozisa miatt
sziikségessé valt, hogy egyes termékek kalkulacios lapjat ujbal elkészitsék.

Feladatutasitas

tomegét! Az iizletben alkalmazott haszonkulcs 260 %. A felhasznalt anyagok
mennyiségét és netto egységarat a tablazat tartalmazza!

Osszesen 20 pont



T 34811 01/1/8T

Stit6tok torta (késztermék) 16 szelet

A mellékszamitasban a Ft és gramm adatokat egész szamra kerekitse! A fogyasztoi arat az 5
Ft-os kerekitési szabalyt figyelembe véve alakitsa ki! (Afa 18 %)

Felhasznalt Mennyiség | Nettod egységar Szamitas menete
nyersanyag (9) (Ft/kg) és Erték (Ft)

tojasfehérje 240 550

tojassargaja 160 1150

cukor 250 180

koles liszt 250 120

dio 150 2400

fahéj 25 1800

stitépor 10 1100

vanillincukor 20 1200

citromhéj 10 1500

Siit6tok 500 250

étcsokoladé 110 1800

cukrozott narancshéj 80 1600

porcukor 35 400

Osszesen 1 840 —

Veszteség 160 — —

Netto tomeg

Mu

feladatsor

nkahelyzet

On egy cukrasztermeld cukrdsz munkatarsa. Egyik iizleti partneriik tejszines képviseléfankot,
indidner fankot, piramis szeletet, franciakrémest és ludlab csemegét rendelt meg Ondktol.

Feladatutasitas

Vilaszoljon az alabbi feladatokra!

1. feladat

Fonoke azzal a feladattal bizta meg, hogy készitse el a megrendelt siiteményekhez
sziikséges siitéssel késziilt félkész-termékeket és a betoltéshez sziikséges krémeket.
Milyen tésztakat és krémeket készitene a felsorolt készitmények gyartasahoz?

Osszesen: 6 pont
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Tejszines képviselofank:

Tészta:
Toltéshez sziikséges krém:

Indianer fank:

Tészta:
Toltéshez sziikséges krém:

Piramis szelet:

Tészta:
Toltéshez sziikséges krém:

2. feladat

A lidlab csemege elkészitésében egy Uj belépd kolléga segit Onnek. Mutassa be neki,
hogy Onok hogyan készitik a terméket, az alabbi szempontok szerint!
Osszesen: 16 pont

Tészta fajtaja:

Tészta elkészitésének moddja: (Az elokészitd miiveleteket nem kell leirnia!)

A tészta forméazasa:

A tészta siitési paraméterei:

Toltelékként hasznalt krém megnevezése:

Toltelékként haszndlt krém elkészitése: (az eldkészitd miiveleteket nem kell részleteznie)
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A 1udlab csemege toltése és kikészitése:

3. feladat

Dontse el, hogy igazak vagy hamisak a megrendelt siiteményekkel kapcsolatos
allitasok! Az On altal helyesnek vélt valaszt jelolje ,,Igaz” vagy ,,Hamis” szavak
beirasaval! A hamis allitasokat tegye igazza!

(Figyelem a hibads adllitasok kivdlasztisa csak abban esetben értékelhetd, ha annak
Javitasa is megfeleld!)

Osszesen: 13 pont

Allitas Vilasz
A kisiilt képviseléfankok tetejét dobos cukorba, majd szeletelt
porkolt manduldba martjuk.
A piramis szelet készitéséhez sziikséges tésztat 210-220 °C-on
stitjiik.
c. | Az indianer fank régies elnevezése indusfank.
Az indianer fank készitésekor a tésztahiivelyeket siités utan
d. | barackizzel lekenjiik és a félgomboket egyenként csokoladés

fondanba kimartjuk.
o A piramis szelet toltéséhez a megsiilt tésztalapokat 9 cm széles
" | csikokra vagjuk.
£ A tejszines képviseldfank toltéséhez csillagesdves habzsakot
" | haszndlunk.

g. | A piramis szelet készitéséhez 6t lapot hasznalunk.
h. | A szeletek atlagos stlya 30-50 g.

Hibas allitasok javitasa:




T 34811 01/1/8T

4. feladat
A franciakrémeshez krémlapot készit. Valassza Ki alahazassal azokat a mondatokat
az alabbi felsorolasbol, melyeket elvégezne a krémlap készitése kozben!

Osszesen: 4 pont

e A tésztat 1-2 mm vastagsagura nyujtjuk.
e A tésztat 2-3 mm vastagsagura nyujtjuk.
e A kinyujtott tésztat pléh méretiire vagjuk és igy helyezziik a siitélemezre.
e A kinyujtott tésztat siitélemezre helyezziik és késsel levagjuk a lelogo széleket.
e A tésztat tojassal megkenjiik és pihentetjiik.
e A tésztat tojassal megkenjiik és siitjiik.
o A tésztat megszurkaljuk és pihentetjiik.
e A tésztalapot eldmelegitett, enyhén gdzos siitében 180-210 °C-on siitjiik.
e A tésztalapot eldmelegitett, gézmentes stitében 190-200 °C-on siitjiik.
e A tésztalapot eldmelegitett, g6z0s stitdben 230-250 °C-on siitjiik, majd gdzmentes
stitében 200 °C-on ropogosra siitjiik.
5. feladat ]
A franciakrémeshez és a képvisel6fankhoz sargakrémet készit. Irja le a sargakrém

készitésének menetét S 1épésben! Az elokészité6 miiveleteket nem kell részleteznie!

Osszesen: 5 pont
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6. feladat
Egészitse ki a francia krémes készitésének leirasat!
Osszesen: 6 pont
A francia krémes elkészitéséhez ......... krémlapra lesz szlikség. Az egyik krémlapra
szogletes keretet tesziink és megtoltjik ......... cm vastagsagban sargakrémmel.
A Krém teljes voveerennreinnieiniennnnnns L0171 R ot teritlink el rajta.
A masodik kKrémlapot v.eeeveeinnieinieiinieineciniennes fondannal bevonjuk.
El6szor csak a felsd tésztalapot vagjuk at dvatosan, majd @ ceeeeeveeeeeeinrnneennnnns et és

az alsé tésztalapot is atvagjuk. A felvagast kdvetden tavolitjuk el a keretet.



IRASBELI VIZSGAFELADAT ERTEKELOLAP
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Szakmai ismeretek Hozzarendelt kompetenciak Pontszamok
alkalmazasa a szakmai és az informaciotartalom . i
vizsgakovetelmény szerint vazlata alapjan Maximum|  Elért

Arugazdalkodassal Malna nett6 tomegének 4

kapcsolatos szamitasok meghatarozasa
Anyaghanyad ¢és kalkulacio Marcipantorta receptira 14
készités szamitas

Leltarozasi feladatok Uzem lelta¥ere(%meny 4

meghatarozasa

Arugazdalkodéssal X , .

kapcsolatos szamitasok Atlagdr meghatdrozas 8
Anyaghanyad és kalkulacio Stttk torta
készités kalkulacidjanak elkészitése 20
I. feladatsor 6sszesen 50
Szeletek, tejszinhabos . T.eJ SZINCS kepylselgfank,
. . indianer fank, piramis szelet 6
siitemények, csemegék e
készitése
Csemegék Ludlab csemege készitése 16
Tejszines képviselofank,
Szeletek, tejszinhabos indianer fank, piramis 13
siitemények, csemegek szelet, franciakrémes, ladlab
csemege készitése (I-H)
Félkésztermékek Krémlap készitése 4
Feélkészterméekek Sargakrém készitése )
Tejszinhabos siitemények Franciakrémes készitése 6
1. feladatsor 6sszesen 50
Mindosszesen 100




