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AGAZATI SZAKMAI ERETTSEGI VIZSGA 2020.

1. tétel

A feladat

Témakor: Alapkészitmények I1.

Vadhusokbdl készitheto ételek fajtai, jellemzoi

Ismertesse a hazankban ételkészitésre hasznalhaté vadon €16 allatokat, az azokbol készithetd
¢telek fajtait, jellemzoit! Valaszdban térjen ki a vadhusok kezelésének, elkészitésének
sajatossagaira is!

e A vadak és vadszarnyasok htusanak jellemzdi, azok 0sszefiiggései az életmodjukkal

e Pacolasi technologiak, a pacok készitése

o Akiilonbozd vadételek készitésének technoldgiai miiveletei

o A kiilonféle vadak kiilonb6z6 husrészeibdl készithetd ételek fajtai és azok jellemzoi

B feladat
Témakor: Fogyasztovédelem
Altalanos és szakmai fogyasztévédelmi ismeretek

Ismertesse a fogyasztoi alapjogokat az Eurdpai Unids szabalyozas alapjan! Mutassa be a
fogyasztovédelmi torvényen keresztiil a hazai fogyasztovédelmi szabalyokat!
e Az EU fogyasztovédelmének 5 sarokpontja
o A fogyasztovédelmi torvény felépitése, alanyai
o A fogyaszt6i érdekérvényesités lehetdségei
e A Viasarlok Konyve hasznalatinak és az abba tortént bejegyzések elintézésének
szabalyai
e A fogyasztéi jogok érvényesitésében eljard szervezetek (allami, Snkormanyzati,
tarsadalmi)

A tételhez hasznalhato segédeszkoz:
Nincs sziikség segédeszkozre.
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A feladat

Témakor: Alapkészitmények II.

Vadhusokbdl készitheto ételek fajtai, jellemzoi

Ismertesse a hazankban ételkészitésre hasznalhaté vadon €16 allatokat, az azokbodl készithetd
ételek fajtait, jellemzOit! Valaszaban térjen ki a vadhisok kezelésének, -elkészitésének
sajatossagaira is!

A vadak és vadszarnyasok huséanak jellemzdi, azok 0sszefliggései az ¢letmodjukkal
Pacolasi technologiak, a pacok készitése

A kiilonbozo vadételek készitésének technologiai miiveletei

A kiilonféle vadak kiilonboz6 husrészeibdl készithetd ételek fajtai és azok jellemzdi

Informaciotartalom vazlata

Etelkészitésre hasznalhaté vadon é16 allatok csoportositasa:

— nagyvadfajok: gimszarvas, ddmszarvas, 6z, muflon, vaddiszno

— aprovadfajok: vadnyul, facan, fogoly, vadlud, vadkacsa

Nagyvadak, aprévadak husrészei, felhasznalhato belsdségei

A vadhusok jellemzdi:

— er0s rostozat

— sokiz

— aromaanyagot tartalmazo sovany htisok

Erlelésiik, pacolasuk

— vadpac

— nedves pac

— szaraz pac

Frissensiitéssel készithetd husrészek:

— szarvasbélszin, gerinc

— vaddiszno karaj, szliz (ebbdl készithetd pl. a Szarvasbélszin vadasz modra, amely
szarnyasmajjal €s piritott gombaval készitett bélszin barna martassal,
burgonyafankkal talalva)

Parolassal készithetd husrészek:

— vaddiszn6-, szarvas-, 6z-, vadnyul gerinc, comb, lapocka (ebbdl készithetd pl. a
nyulgerinc  vadasan, ami zoldségekkel parolt, pikansra izesitett &s
zsemlegomboccal talalt vadétel)

F6zéssel készithetok: aprohusokbol tarkonyos vadragu leves, facanleves, ami a

huslevesekhez csoportosithato

Spékeléssel, bardirozéassal (tlizdeléssel, szalonnaburkolassal) késziilhet pl. a tlizdelt

6zfilé 4fonyaval vagy a fogolysiilt szalonnaban)
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Az ..A” feladat értékelése:

ERTEKELO TABLAZAT

Szempontok, kompetenciak Max. pontszam

A feladat megértése, a lényeg kiemelése, megfeleloen felépitett,
vilagos, szabatos eloadasmod: 2
Vadhusokbol készitheto ételek fajtai, jellemzoi

Alapfogalmak ismerete: A vadak csoportositasa 2
Nagyvadak, aprévadak husrészei, felhasznalhato belsdségei 3
Alapfogalmak definialasa és alkalmazasa, tények, jelenségek: A 3
vadak érlelése és pacoladsa

Osszefiiggések értelmezése:a vadak és vadszarnyasok hiisanak 3

jellemzdi, azok Osszefiiggései az életmodjukkal

Folyamatok ismerete és alkalmazasa, magyarazasa: Kiilonb6z6
technologidkkal készithetd husrészek. Frissensiitéssel készithetd 2
husrészek egy ételpéldaval torténd jellemzése.

Folyamatok ismerete és alkalmazasa, magyarazasa: Parolassal

készithetd husrészek egy ételpéldaval torténd jellemzése. 2
Folyamatok ismerete és alkalmazasa, magyarazasa: Fo6zéssel 9
készithetd vadhusok egy ételpéldaval torténd jellemzése.

Folyamatok ismerete és alkalmazasa, magyarazasa: Spékeléssel, 3
bardirozéssal készithetd vadhusok egy ételpéldaval torténd jellemzése.

Szaknyelv alkalmazasa: a vadhusok neveinek, a pacolasi ¢és 3
ételkészitési technoldgiak szakmai kifejezéseinek helyes hasznalata.

»A” feladat pontszama: 25
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1. tétel

B feladat

Témakor: Fogyasztévédelem

Altalanos és szakmai fogyasztévédelmi ismeretek

Ismertesse a fogyasztdi alapjogokat az Eurdpai Unids szabalyozas alapjan! Mutassa be a
fogyasztovédelmi torvényen keresztiil a hazai fogyasztovédelmi szabalyokat!

Az EU fogyasztovédelmének 5 sarokpontja

A fogyasztovédelmi torvény felépitése, alanyai

A fogyasztoi érdekérvényesités lehetoségei

Vasarlok Konyve hasznalatanak és az abba tortént bejegyzések elintézésének szabalyai

A fogyasztdi jogok éErvényesitésében eljard szervezetek (allami, Onkormanyzati,
tarsadalmi)

Informaciotartalom vazlata

A fogyasztovédelem rovid attekintése

Az Eurépai Unio 5 pontja:

— A fogyasztok egészségének és biztonsdganak védelme

— A fogyasztok gazdasagi érdekeinek védelme

— A fogyasztoknak az oktatdshoz és tajékoztatashoz valo joga

— Ajogorvoslat és a karigény érvényesités joga

— A fogyasztoi érdekek képviselete

A fogyasztovédelemhez kapcsolddo fogalmak:

— Ki mindsiil fogyasztonak, ki nem

— Termékfeleldsség fogalma, jotallas (garancia) fogalma, szabdlyai, termékfeleldsség
értelmezése a vendéglatasban (erkolcsi, anyagi €s biintetéjogi felelosség az
eldallitott vendéglatd termékekért, nyujtott szolgaltatasokért)

Vasarlok konyve, kezelési szabalyai:

— hitelesités

— elhelyezés

— abejegyzés megvalaszoldsanak szabalyai

A vendégreklamaciok intézésének folyamata:

— személyzet hataskore

— lizletvezetés hataskore

— vasarlok konyvi bejegyzés intézése

— békeéltetd testiilet

— polgari peres eljaras

A békélteto testiilet székhelye, hataskore, célja

Fogyasztovédelmi szervezetek:

— allami szervezetek, mint NFH és jarasi hivatali osztalyai

— az onkormanyzatok szerepe a fogyasztovédelemben

— civil fogyasztovédelmi egyesiiletek céljai, lehetdségei
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A ,,B” feladat értékelése:

ERTEKELO TABLAZAT
Szempontok, kompetenciak Max. pontszam

A feladat megértése, a lényeg Kkiemelése, megfeleléen felépitett,
vilagos, szabatos eloadasmod: 2
A fogyasztovédelem célja, rendszere.
Alapfogalmak ismerete: EU 5 fogyasztovédelmi pontja. 2
Alapfogalmak definialasa: 2
EU 5 fogyasztovédelmi pontjanak értelmezése.
Alapfogalmak  alkalmazasa, tények, jelenségek  ismerete: 5
Fogyasztovédelmi torvény
Osszefiiggések értelmezése: 5
A fogyasztovédelmi torvény alanyai
Osszefiiggések értelmezése: 5
A termékfeleldsség fogalma, termékfeleldsség a vendéglatasban.
Folyamatok ismerete és alkalmazasa, magyarazasa:

X A L . 2
A panaszkezelés folyamata, példaval valo jellemzése
Folyamatok ismerete és alkalmazasa, magyarazasa: 9
A Vasarlok konyvének kezelési szabalyai
Folyamatok ismerete és alkalmazasa, magyarazasa: 9
Vendégreklamaciok intézésének folyamata
Folyamatok ismerete és alkalmazasa, magyarazasa: Békéltetd testiilet 9
sz€khelye, hataskore, célja
Folyamatok ismerete és alkalmazasa, magyarazasa: Fogyasztovédelmi 5
szervezetek
Szaknyelv alkalmazasa:
A fogyasztovédelemmel kapcsolatos szakmai kifejezések helyes 3
hasznalata
»B” feladat pontszama: 25
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