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A 85a. sorszamu Pék-cukrasz megnevezésii szakképesités szakmai és
. . r 1
vizsgakovetelménye

1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK

1.1. A szakképesités azonositoé szama: 34 541 11

1.2. Szakképesités megnevezése: Pék-cukrasz

1.3. Iskolai rendszert szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: 3
1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 6raszam: 960-1440

2. EGYEB ADATOK

2.1. A képzés megkezdésének feltételei: iskolai el6képzettség vagy bemeneti kompetencidk
teljesitése

2.1.1. Iskolai el6képzettség: alapfoku iskolai végzettség

2.1.2. Bemeneti kompetencidk: iskolai eloképzettség hidnyaban a képzés megkezdhetd a 3.
mellékletben az élelmiszeripari szakmacsoportra meghatarozott kompetencidk birtokaban

2.2. Szakmai el6képzettség: -

2.3. Eldirt gyakorlat: -

2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

2.5. Palyaalkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

2.6. Elméleti képzési 1d6 aranya: 40%

2.7. Gyakorlati képzési id6 aranya: 60%

2.8. Szintvizsga: nappali rendszeri oktatds vagy a nappali oktatds munkarendje szerint
szervezett felndttoktatas esetén kotelezd

2.9. Az iskolai rendszerli képzésben az 6sszefliggd szakmai gyakorlat idétartama:

3 évfolyamos képzés esetén a 9. évfolyamot kovetden 140 ora, a 10. évfolyamot kovetden 140
ora

2 évfolyamos képzés esetén az els6 szakképzési évfolyamot kdvetden 160 ora

3. PALYATUKOR

3.1. A szakképesitéssel legjellemzébben betdltheté munkakorok, foglalkozasok

A B C
3.1.1. FEOR szama FEOR megnevezése A szakképesitéssel betolthetd munkakdrok
3.1.2. 7114 Pék, édesipari-termékgyartd Pék
3.1.3. 7114 Pék, édesipari-termékgyartd Gyorspékségi siito és eladd
3.1.4. 7114 Pék, édesipari-termékgyartd Fagyasztott pékaru siit6 (latvanysiitdde)
3.1.5. 7114 Pék, édesipari-termékgyartd Gyorsfagyasztott tésztat gyartd
3.1.6. 7114 Pék, édesipari-termékgyartd Finompékaru-gyarto
3.1.7. 7114 Pék, édesipari-termékgyartd Dagaszt6
3.1.8. 7114 Pék, édesipari-termékgyartd Morzsakészitd

! Beiktatta: 15/2018. (VII. 9.) AM rendelet 1. § (2), 2. melléklet 13. Hatalyos: 2018. VII. 17-t4l.



15/2018. (VII. 9.) AM rendelet A féldmdivelésiigyi miniszter hatdskérébe tartozo szakképesitések szakmai
és vizsgakovetelményeirél sz616 56/2016. (VIII. 19.) FM rendelet mdédositdsdrol
Hatdlyos (2018.07.17-t6l)

3.1.9. 7114 Pék, édesipari-termékgyartd Péksiitemény-készitd
3.1.10. 7114 Pék, édesipari-termékgyarto Pereckészitd

3.1.11. 7114 Pék, édesipari-termékgyarto Perecsiitd

3.1.12. 7114 Pék, édesipari-termékgyartd Paszkatészta-készitd
3.1.13. 7114 Pék, édesipari-termékgyarto Réteslapkészitd
3.1.14. 7114 Pék, édesipari-termékgyartd Siit6ipari munkas
3.1.15. 7114 Pék, édesipari-termékgyartd Nyerstésztafelado
3.1.16. 7114 Pék, édesipari-termékgyartd Siitéipari tablazo
3.1.17. 7114 Pék, édesipari-termékgyarto Siitdipari vetd
3.1.18. 7114 Pék, édesipari-termékgyarto Mézeskalacs-készitd
3.1.19. 7114 Pék, édesipari-termékgyarto Teasiitemény gyartd
3.1.20. 7114 Pék, édesipari-termékgyarto Tésztakészitd
3.1.21. 5135 Cukrasz Siiteménykészitd
3.1.22. 5135 Cukrasz Tortakészitd

3.2. A szakképesités munkateriiletének rovid leirasa:

A pék-cukrasz termékgyartd sitdipari, illetve cukraszipari {lizemekben Onalléan vagy
iranyitassal az élelmiszer alapanyagainak mindségi és mennyiségi atvételében, vizsgalataban,
tarolasaban, feldolgozasaban, termékek eldallitasdban, a félkész- vagy késztermékek tarolasi,
csomagolasi és forgalmazasi munkdiban vesz részt.

A szakképesitéssel rendelkezd képes

- kiszdmolni, kimérni, kiméretni a sziikséges nyersanyagokat,

- cukrasztechnoldgiai alapmiiveleteket végezni,

- cukraszati félkésztermékeket késziteni,

- cukraszati késztermékeket késziteni,

- diszité miiveleteket végezni,

- cukraszati és siitdipari toltelékeket, krémeket késziteni,

- cukorkészitményeket f6zni, olvasztani,

- fagylaltot, parfét késziteni,

- poharkrémet késziteni,

- siitéipari nyersanyagokat el6késziteni,

- kenyérféléket készitent,

- péksiiteményeket és finom pékarukat késziteni,

- siitéipari termékeket fagyasztani, kelesztést késleltetni,

- zsemlemorzsat gyartani,

- célzott taplalkozasi igényt kielégitd terméekeket késziteni,

- siitdipari €s cukraszati termékeket mindsiteni,

- mindségbiztositasi dokumentumokat vezetni,

- mindségbiztositasi ellendrzéseket végezni,

- a gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatokat elvégezni, a késztermekeket
ellenodrizni és mindsiteni,

- a technologiai berendezéseket, gépeket beallitani, izemeltetni, tisztitani az élelmiszeriparban
hasznalhato tisztito- és fertotlenitoszerek alkalmazasaval,

- a hulladékokat kezelni,

- a melléktermékek felhasznalasarél gondoskodni,

- a munkafolyamatok munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai szabalyait betartani,

- vallalkozast inditani, mikodtetni.
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3.3. Kapcsolodo szakképesitések

A | B | C
3.3.1. A kapcsolddo szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés
3.3.2. azonosité szama megnevezése a kapcsolodas modja
3.3.3. 34 541 01 Edesipari termékgyérto azonos agazat
3.3.4. 54 541 01 Elelmiszeripari analitikus technikus azonos agazat
3.3.5. 54 541 02 Elelmiszeripari technikus azonos agazat
3.3.6. 34 541 07 Erjedés- és tiditdital-ipari termékgyartd azonos agazat
3.3.7. 34 541 03 Huisipari termékgyartd azonos agazat
3.3.8. 34 541 08 Kistermel6i élelmiszerel6allito, falusi azonos agazat
vendéglatd

3.3.9. 34 541 04 Molnar azonos agazat
3.3.10. 34 541 05 Pék azonos agazat
3.3.11. 34 541 06 Sz61ész-borasz azonos agazat
3.3.12. 34541 09 Tartositoipari szakmunkas azonos agazat
3.3.13. 34541 10 Tejipari szakmunkas azonos agazat

4. SZAKMAI KOVETELMENYEK

A | B
A szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak az dllam altal elismert szakképesitések
szakmai kovetelménymoduljairol szol6 kormanyrendelet szerinti
4.2. azonositoé szama megnevezése
4.3. 10917-12 Stitdipari és cukraszati termékgyartas
4.4, 11919-16 Elelmiszerel6allitasi alapismeretek
4.5. 11497-12 Foglalkoztatas 1.
4.6. 11499-12 Foglalkoztatas II.

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK

5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban eldirt valamennyi modulzérd vizsga
eredményes letétele. Az iskolai rendszeri szakképzésben az évfolyam teljesitését igazold
bizonyitvanyban foglaltak szerint teljesitett tantargyak - a szakképzési kerettantervben
meghatarozottak szerint - egyenértékiieck az adott kovetelménymodulhoz tartoz6 modulzéaro
vizsga teljesitésével.

5.2. A modulzaré vizsga vizsgatevékenysége és az eredményesség feltétele:

A | B | C
5.2.1. A szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak

for ok . a modulzaroé vizsga
5.2.2. azonosito szama megnevezése . . .

vizsgatevékenysége

5.2.3. 10917-12 StitOipari és cukraszati termékgyartas szobeli, gyakorlat
5.2.4. 11919-16 Elelmiszerel6allitési alapismeretek szobeli
5.2.5. 11497-12 Foglalkoztatas I. szobeli
5.2.6. 11499-12 Foglalkoztatas II. irasbeli

Egy szakmai kovetelménymodulhoz kapcsolédd modulzard vizsga akkor eredményes, ha a

modulhoz eldirt feladat végrehajtasa legalabb 51%-osra értékelhetd.
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5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:

5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység

A) A vizsgafeladat megnevezése: Siitipari termékek elballitasa

A vizsgafeladat ismertetése:

A kovetkezo feladatok koziil egy vizsgafeladat végrehajtasa:

- ,A” vizsgafeladat: Kenyérféléket gyart kdzvetlen vagy kozvetett technologidval, tobbféle
tomegben ¢és alakkal rendelkezésre bocsatott anyagdsszetétel alapjan. Ellendérzi és mindsiti az
elkésziilt késztermékek tomegét és érzékszervi tulajdonsagait a vonatkozo jogszabalyi eldirdsok
alapjan. Munkéja sordn betartja a vonatkoz6 munkavédelmi és higiéniai eldirasokat.

- ,,B” vizsgafeladat: Péksiiteményeket gyart egy adott tésztacsoportbol, legalabb haromféle
kiilonboz6 tomeggel vagy alakkal rendelkezésre bocsatott anyagdsszetétel alapjan. Ellendrzi és
mindsiti az elkésziilt késztermékek tomegét és érzékszervi tulajdonsagait a vonatkozd jogszabalyi
el6irasok alapjan. Munkéja soran betartja a vonatkozé munkavédelmi €s higiéniai eldirasokat.

- ,,C” vizsgafeladat: Finom pékarut gyart egy adott tésztacsoportbol, legalabb kettoféle
kiilonb6z6 tomeggel vagy alakkal rendelkezésre bocsatott anyagdsszetétel alapjan. Ellendrzi és
mindsiti az elkésziilt késztermékek tomegét és érzékszervi tulajdonsagait a vonatkozod jogszabalyi
el6irasok alapjan. Munkéja soran betartja a vonatkozé munkavédelmi és higiéniai eléirasokat.

- ,,D” vizsgafeladat: Célzott taplalkozasi igényt kielégité terméket készit rendelkezésre
bocsatott anyagosszetétel alapjan. Ellenérzi és mindsiti az elkésziilt késztermékek tomegét és
érzékszervi tulajdonsagait a vonatkozd jogszabdlyi eldirdsok alapjan. Munkdja soran betartja a
vonatkoz6 munkavédelmi €s higiéniai eldirasokat.

A gyakorlati tételsornak a felsorolt termékcsoportokat le kell fednie.

A vizsgafeladat id6tartama: 300 perc

A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 35%

B) A vizsgafeladat megnevezése: Cukraszati termékek eléallitasa

A vizsgafeladat ismertetése:

Két kiilonbozé cukraszati termék elkészitése: ezen beliil egy uzsonnasiitemény vagy
teaslitemény készitése és egy kikészitett siitemény készitése a rendelkezésre bocsatott
anyagosszetétel alapjan ¢és a rendelkezésre allo berendezések mikodtetésével, a terméken
egyszerl diszitési miiveletek elvégzése, a késztermékek mindsitése.

A vizsgafeladat id6tartama: 300 perc

A vizsgafeladat értékelési stilyaranya: 35%

5.3.2. Kozponti irdsbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: Komplex irdsbeli vizsgafeladat

A vizsgafeladat ismertetése: az irasbeli vizsga komplex feladat, amely négy részbdl all:

- siitdipari szakmai szamitasok elvégzése: anyagsziikséglet kiszdmitasa adott termékmennyiség
¢s megadott termékdsszetétel alapjan (vizsgafeladaton beliili tartalmi aranya: 20%),

- siitéipari termékcsoportokba tartozd termékek gyartastechnologidjanak és mindségi
kovetelményeinek ismertetése (vizsgafeladaton beliili tartalmi aranya: 30%),

- rajz vagy kép alapjan egy adott siitdipari gép vagy berendezés kezelése, munkavédelme,
higiénidja, €és rajz vagy kép alapjan egy adott cukrdszati gép vagy berendezés kezelése,
munkavédelme, higiénidja (vizsgafeladaton beliili tartalmi aranya: 20%),

- cukraszati félkész és késztermékek készitésének technologiaja (vizsgafeladaton beliili tartalmi
aranya: 30%).

A vizsgafeladat id6tartama: 180 perc
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A vizsgafeladat értékelési stilyaranya: 15%

5.3.3. Szbbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: Siitéipari és cukraszati termékek nyersanyagai, a gyartas
miiveletei, folyamatai, jellemzdi, mindségre gyakorolt hatdsai, gépei €s berendezései.

A vizsgafeladat ismertetése: A siitdipari és a cukraszati nyersanyagok bemutatisa, mindségi
kovetelményei, tarolasuk, eldkészitésiik a feldolgozas eldtt. A siitdipari gyartastechnologia
miuveleteinek ismertetése, céljuk, feltételeik, paramétereik, hatasuk, lejatsz6do folyamatok. A
cukraszati nyersanyagok, félkésztermékek, tartdsitott gyliimdlcskészitmények készitésének és a
diszités miiveleteinek ismertetése.

A vizsgafeladat id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgafeladat értékelési stilyaranya: 15%

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidOpontjaira, a vizsgaiddszakokra, a
vizsgatevékenységek vizsgatételeire, értékelési itmutatodira és egyéb dokumentumaira, a vizsgan
hasznalhat6 segédeszkozokre vonatkozo részletes szabalyok:

A szobeli vizsgafeladat soran a Magyar Elelmiszerkonyvnek a siitdipari termékekre vonatkozé
fejezete segédanyagként haszndlhatd. A szobeli felelethez a siitdipari €s cukrészati termékek
képei segédanyagként haszndlhatoak. A gyakorlati vizsgan az adott iizemben alkalmazott
anyagosszetételek hasznéalhatoak. A gyakorlati vizsgatételeknél figyelembe kell venni a siitéipari,
illetve a cukréaszati termékek eldallitasara vonatkozo, a vizsga idopontjaban hatilyban 1évo
jogszabalyokat.

A szakképesitéssel kapcsolatos eldirdsok az allami szakképzési és felndttképzési szerv
honlapjan érhetdk el a Vizsgak meniipont alatt.

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattdl eltéré szempontjai: -

6. ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A
6.1 A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszkozok minimumat meghatarozo
o eszkoz- és felszerelési jegyzék
6.2. Rozsdamentes, fa és marvanylapos munkaasztalok
6.3. Csokoladéolvasztd berendezések
6.4. Asztali gyaro-, keverd-, habverd gép, 2 tanulonként 1 darab
6.5. Habfavo gép
6.6. Légkondicionalo
6.7. Meérlegek, elokészité gépek, berendezések, eszkdzok
6.8. Dagasztogépek
6.9. Tésztafeldolgozo gépek és eszk6zok
6.10. Kelesztok
6.11. Kemencék és siitéberendezések
6.12. StitOipari és cukraszati kéziszerszamok és eszk6zok
6.13. Tlizhely
6.14. Hiit6-, fagyaszto- és sokkolo-berendezések
6.15. Fagylaltgyartas gépei és berendezései
6.16. Szamitogépek
6.17. Csomagolas eszkozei
6.18. Kornyezetvédelmi eszk6zok és berendezések
6.19. Munkabiztonsagi eszkdzok, felszerelések
6.20. Tehermozgatd eszkdzok, berendezések
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7. EGYEBEK

A gyakorlati képzés soran, a siitdipari €és a cukrdszati tartalmt gyakorlatok o6raszamainak 50-
50% aranyban kell megvaldsulniuk.



