29/2016. (VIIL. 26.) NGM rendelet a nemzetgazdasagi miniszter hataskorébe tartozo szakképesitések szakmai és
vizsgakdvetelményeirdl szolo 27/2012. (VIIL. 27.) NGM rendelet modositasarol

Hatalyos: 2016.09.01-t6l
A 261. sorszamu Diétds cukrdsz megnevezésii szakképesités-raépiilés szakmai és vizsgakovetelménye
1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK
1.1. A szakképesités-raépiilés azonositd szama: 35 811 05
1.2. Szakképesités-raépiilés megnevezése: Diétas cukrasz
1.3. Iskolai rendszerti szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: -
1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 6raszam: 210-310
2. EGYEB ADATOK
1.1. A képzés megkezdésének feltételei:
2.1.1. Iskolai eléképzettség: alapfoku iskolai végzettség
2.1.2. Bemeneti kompetenciak: -
2.2. Szakmai eldképzettség: 34 811 01 Cukrasz
2.3.El6irt gyakorlat: a cukrasz szakma munkateriiletén a szakiranyt képesitést megszerzését kovetden 2 év
2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2.5. Palyaalkalmassagi kovetelmények: -
2.6. Elméleti képzési id6 aranya: 30%
2.7. Gyakorlati képzési id6 aranya: 70%
2.8. Szintvizsga: -
2.9. Az iskolai rendszer(i képzésben az §sszefliggd szakmai gyakorlat idtartama: -

3. PALYATUKOR

3.1.A szakképesités-raépiiléssel legjellemzdbben betdlthetd munkakor(dk), foglalkozas(ok)

B C
A
311 FEOR szima FEOR megnevezése A szakkepes1tes-rae[1ult.a.ssel betoltheto
munkakor(ok)
3.1.2. 5135 Cukrasz Diétas cukrasz

3.2. A szakképesités-raépiilés munkateriiletének rovid leirasa:

A diétas cukrasz a kozétkeztetés teriiletén, a vendéglatds cukraszati termeld egységeiben a szalloddkban
dietetikus altal ellen6rzott anyaghanyad €s technologia alapjan diétas cukraszati félkész és késztermékeket elallit
eld.

A szakképesités-raépiiléssel rendelkez6 diétas cukrasz képes:
- akiilonleges étrendhez igazodd cukraszati termékek nyersanyagit kivalasztani
- az étrendhez nem megfeleld nyersanyagokat szakszerlien helyettesiteni
- azallergén anyagok kikeriilésével cukraszati termékeket késziteni
- tapanyag és energia tartalomszamitasokat végezni
- diabetikus cukraszati félkész és késztermékeket késziteni
- glutén mentes cukraszati félkész és késztermékeket késziteni
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- laktoz mentes cukraszati félkész és késztermékeket késziteni

- tejfehérje mentes cukraszati félkész és késztermékeket késziteni

- tojas mentes cukraszati félkész és késztermékeket késziteni

- amegrendeldk szamara a termék Osszetételérdl szakszeri felvilagositast adni.

3.3. Kapcsolodo szakképesitések

A | B | C
331 A kapcsolodé szakképesités, részszakképesités,
T szakképesités-raépiilés
3.3.2. azonosito szama megnevezése szakképesités kore
3.3.3. 34 811 01 Cukrasz szakképesités
4. SZAKMAI KOVETELMENYEK
A | B
41 A szakképesités-raépiilés szakmai kovetelménymoduljainak az dllam altal elismert
o szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairdl sz6l6 kormanyrendelet
4.2. azonosité szama megnevezése
4.3. 11526-16 Diétas cukrészati termékkészités

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK
5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban el6irt valamennyi modulzar6é vizsga eredményes
letétele.

Az elméleti és a gyakorlati oktatasrol a hidnyzas mértéke nem haladhatja meg a 20%-ot.

5.2. A modulzar6 vizsga vizsgatevékenysége és az eredményesség feltétele:

A | B C
5.2.1. A szakképesités-raépiilés szakmai kovetelménymoduljainak
for o . a modulzar6 vizsga
5.2.2. azonositoé szama megnevezése . . .
vizsgatevékenysége
5.2.3. 11526-16 Diétas cukrészati termékkészités gyakorlati

A szakmai kovetelménymodulhoz kapcsoldddé modulzard vizsga akkor eredményes, ha a modulhoz eldirt
feladatok legalabb 51%-osra értékelhetok.

5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:
5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Diétas cukraszati termékek készitése
A vizsgafeladat ismertetése:
Diétas cukraszati félkész termékek, cukraszati késztermékek készitése
- diabetikus cukraszati termékek készitése és
- glutén mentes, vagy laktoz mentes vagy tejfehérje mentes vagy tojas mentes cukraszati termékek
készitése

A vizsgafeladat id6tartama: 300 perc
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya a gyakorlati vizsgatevékenységen beliil: 70 %

5.3.2. frasbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: Diétas cukraszati termékek bemutatasa
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A vizsgafeladat ismertetése: Diétas étrendhez igazodd cukraszati termékek nyersanyaginak jellemzése,
allergének jellemzése, a nyersanyag helyettesités szempontjai, tapanyag és energia tartalomszamitasi feladatok,
diabéteszes, valamint taplalékallergiaban, -intolerancidban (pl. glutén, laktoz, tejfehérje, tojas) szenveddknek

srer

A vizsgafeladat idétartama: 120 perc
A vizsgafeladat aranya: 30 %

5.3.3. Szobeli vizsgatevékenység -

A vizsgafeladat id6tartama: -
A vizsgafeladat értékelési stilyaranya: -

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidOpontjaira, a vizsgaidészakokra, a vizsgatevékenységek
vizsgatételeire, értékelési utmutatdira és egyéb dokumentumaira, a vizsgan hasznalhaté segédeszkozokre
vonatkoz6 részletes szabalyok:-

A szakképesitéssel kapcsolatos el6irasok a http://nive.hu cimii weblapon érhetdk el a Vizsgdk meniiponban.

5.5 A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattdl eltérd szempontjai:

Az irasbeli vizsga akkor eredményes, ha az eldirt feladatok legalabb 51%-osra értékelhetdk.

A gyakorlati vizsga akkor eredményes, ha az eldirt részfeladatok kiilon- kiilon legalabb 51%-osra értékelhetok.

6. ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A

6.1. A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez

sziikséges eszk6zok minimumat meghatarozé eszkoz-
és felszerelési jegyzék

6.2. | Cukrasz kéziszerszamok, eszk6zok

6.3. | Rozsdamentes iistdk, - gyorsforralok, - formak

6.4. | Mianyag talak, méréedények

6.5. | Rozsdamentes, fa és marvanylapos munkaasztalok

6.6. | Fézéberendezések

6.7. | Mikrohullamt melegitd, csokoladéolvaszto

berendezések

6.8. | Méréberendezések

6.9. | Hito, fagyaszto, sokkold berendezések

6.10. | Fagylaltgépek

6.11. | Asztali gyuro, keverd, habverd, gép (2 tanulonként 1

g¢p)

6.12. | Siito, és kelesztd berendezések

6.13. | Légkondicionald

7. EGYEBEK



