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A 260. sorszamu Cukrdszati részlegvezetd megnevezésii szakképesités-rdaépiilés szakmai és vizsgakovetelménye

1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK

1.1. A szakképesités-raépiilés azonositoé szama: 35 811 04
1.2. Szakképesités-raépiilés megnevezése: Cukraszati részlegvezetd
1.3. Iskolai rendszerti szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: —
1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 6raszam: 480-720
2. EGYEB ADATOK
2.2. A képzés megkezdésének feltételei:
2.1.1. Iskolai eléképzettség: alapfoku iskolai végzettség
2.1.2. Bemeneti kompetenciak: -
2.2. Szakmai eldképzettség: 34 811 01 Cukrasz

2.3. Eloirt gyakorlat: Cukrasz szakképesitéssel betolthetd munkakorben szerzett legalabb 5 éves Osszefiiggd
gyakorlat

2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

2.5 Palyaalkalmassagi kovetelmények: -

2.6. Elméleti képzési idéaranya: 30 %

2.7. Gyakorlati képzési id6aranya: 70 %

2.8. Szintvizsga: —

2.9. Az iskolai rendszer(i képzésben az §sszefliggd szakmai gyakorlat idtartama: —
3. PALYATUKOR

3.2. A szakképesités-raépiiléssel legjellemzdbben betdltheté munkakdr(6k), foglalkozas(ok)

A B C
3.1.1. |[FEOR szama FEOR megnevezése A szakképesités-raépiiléssel betolthet6
munkakor(6k)
3.1.2. [1332 Vendéglatd tevékenységetiCukraszdavezetd
folytatd egység vezetdje
313, YAt CEYSCE VEZEI® IS allodai cukrészda izletvezetdje

3.2. A szakképesités-ra¢piilés munkateriiletének rovid leirasa:

A cukrészati részlegvezetd a cukrasziizemben, cukraszdaban a beszerzési, termelési, értékesitési és raktarozasi
tevékenységet végzi, iranyitja. Szervezi és ellendrzi a cukraszmiihely miikodését. Kialakitja tizletpolitikajat,
apolja az lizleti és vendégkapcsolatokat. Megszervezi az egység adminisztracios rendjét, biztositja a tliz-, munka-
és tulajdonvédelmi eldirasokat valamint gondoskodik a higiénias szabalyok betartasarol. Teljes kor leltar- és
anyagi felel6sséggel tartozik az egységben 1évo eszkdzokeért.

A szakképesités-raépiiléssel rendelkezd képes:
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- vallalkozast alapitani és mikodtetni

- anyagi feleldsséggel gazdalkodni

- megszervezni, és irdnyitani a cukraszmiihely/cukraszda napi munkajat

- ellendrizni cukraszmiihelyben folyod tevékenységeket

- szervezni és bonyolitani a cukrasziizem hazon beliili és hazon kiviili rendezvényeit
- betartani és betartatni az iizletek miikddésére vonatkozo jogszabalyi eléirasokat

- szakmailag tdmogatni a véllalkozas internetes jelenlétét

- ellendrizni a folyamatos mindséget

- motivalni dnmagat és kornyezetét

3.3. Kapcsolddo szakképesitések

A | B | C
3.3.1. A kapcsolodo szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés
3.3.2. azonosito szama megnevezése a kapcsolodas modja
3.3.3. 3481101 Cukrasz szakképesités

4. SZAKMAI KOVETELMENYEK

A B

41, A szakképesités-raépiilés szakmai kovetelménymoduljainak az allam altal elismert
szakképesitések szakmai kévetelménymoduljairél sz616 kormanyrendelet

4.2. azonosit6 szama megnevezése

4.3. 11532-16 INemzetkdzi cukraszati termékek készitése

4.4 11533-16 Cukrasz élelmiszerbiztonsag

4.5 11534-16 Cukrasz gazdalkodasi ismeretek

4.6 11535-16 Marketing ismeretek

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK
5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban el6irt valamennyi modulzar6 vizsga eredményes
letétele.

5.2. A modulzar6 vizsga vizsgatevékenysége €s az eredményesség feltétele:

A B ©
5.2.1. A szakképesités-raépiilés szakmai kovetelménymoduljainak
5.2.2. for ok . a modulzaré vizsga
azonositéo szama  |megnevezése . . .
vizsgatevékenysége
5.2.3. Nemzetkdzi cukraszati termékekigyakorlati és irasbeli
11532-16 o
készitése
5.2.4. 11533-16 Cukrasz élelmiszerbiztonsag irasbeli
5.2.5 11534-16 Cukrasz gazdalkodési ismeretek  |irdsbeli
5.2.6 11535-16 Marketing ismeretek irasbeli

Egy szakmai kovetelménymodulhoz kapcsolddd modulzard vizsga akkor eredményes, ha a modulhoz eldirt
feladat végrehajtasa legalabb 51 %-osra értékelheto.

5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:

5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység
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A vizsgafeladat megnevezése: Nemzetkozi cukraszati termékkészités
A vizsgafeladat ismertetése:

Rendezvényre biiféasztal készitése nemzetkozi cukraszati termékekbdl. A gyakorlati vizsga két részbdl all az
els6 napon a vizsgazo az elokésziileteket végzi. Elkésziti a cukraszati félkész termékeket, és betolt termékeket.

A vizsgazo elvégzi az elokésziileteket a cukraszati késztermék és az arisztikai munkahoz, elkésziti a cukraszati
félkész termékeket, betdlt termékeket, kionti a kdzponti diszmunka tart6 elemeit.
A masodik napon befejezi és feldisziti a témahoz kapcsolodoan a késztermékeket és elkésziti a biiféasztal

kozponti artisztikai diszmunkajat.

A.) Egy szabadon valasztott témahoz igazodva (eskiivo, sziiletésnap, kdszontd, stb.) egy darab maximum 80 cm
magas csokoladé vagy cukor diszmunka készitése

B.) A témahoz ill6 torta készitése, melynek sulya maximum 1400 gr., mely késziilhet barmelyen szabadon
valasztott anyagbol (pl.: csokoladé krém, gyiimolcs mousse stb.) A torta diszitése és megjelenése dsszhangban

kell, hogy alljon a témaval.

C.) A témahoz ill6 6 darab egyforma tanyéron szervirozott desszert kompozicid6 (tanyérdesszert) készitése.
Mely minimalisan 3 f6 alkoto elembdl kell, hogy alljon.(Pl.: desszert, disz, sz6sz és hideg vagy meleg elem)

D.) A témahoz ill6 aprosiitemény tal készitése: petit fours, bon-bon, teasiitemény vagy macaron. 5 féle,
mindegyikbdl 6 darab. A siitemények sulya maximum 25 grammos.

A kész vizsgamunkahoz csak eheté anyagokat szabad felhasznalni. Nem élelmi anyagok, merevitdk, palcak,
hungarocellek nem megengedhetok.

A vizsgafeladat idotartama: 420 perc
A vizsgafeladatok aranya a vizsgarészben: 60%

5.3.2. Irasbeli vizsgatevékenység:

A vizsgafeladat megnevezése: A nemzetkdzi cukraszat termékek készitésének technologiai ismertetése.

A vizsgafeladat ismertetése:

A vizsgazonak irasban kell szamot adnia a cukraszatban alkalmazott technologiakrél adott recepturakon
bemutatva. Ebbe beleértve a technologia 1épések soran bekdvetkezett valtozasokat és a hoben hatasi médok

alkalmazasa utan bekovetkezett valtozasokat és ezeknek okait.

A vizsgafeladat idotartama: 120 perc
A vizsgafeladat aranya: 25 %

5.3.3. Szobeli vizsgatevékenység:
A vizsgazonak szoban a vizsgabizottsag kérdései alapjan a sajat gyakorlati vizsgamunkajat elemeznie kell.

A vizsgafeladat idotartama: 20 perc (felkésziilési id0: nincs, valaszadas 20 perc)
A vizsgafeladat aranya a vizsgarészben: 15 %

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidpontjaira, a vizsgaidészakokra, a vizsgatevékenységek
vizsgatételeire, értékelési utmutatdira és egyéb dokumentumaira, a vizsgan hasznalhaté segédeszkozokre
vonatkozo részletes szabalyok:

A gyakorlati vizsga javasolt idotartama két egymast kovetd napon 2 x 420 perc.

Az irasbeli vizsgan szamologép hasznalhato.

A szakképesitéssel kapcsolatos eldirasok a http://nive.hu/ weblapon érhetdk el a Vizsgak meniipont alatt.
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5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai:
A szakmai vizsga akkor eredményes, ha minden vizsgatevékenység (gyakorlati, irasbeli, szobeli) végrehajtasa
legalabb 51 %-osra értékelhetd.

6. ESZKOZ- BES FELSZERELESI JEGYZEK

A
A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszkozok minimumat
meghatarozo eszkoz- és felszerelési jegyzék
6.1. Cukrasz felszerelések, kéziszerszamok
6.1.1. 400x600-as siitélemezek
6.1.2. 400x600-as miianyag lapok
6.1.3. Silpat siitélapok
6.1.4. Siitbkesztyi
6.1.5. Torta karikak és keretek
6.1.6. Tart formak
6.1.7. Szilikon formak
6.1.8. Gitar ( hiros vagoeszkdz mindségi kézi bonbon gyartdshoz)
6.1.9. Miianyag edények tobb méretben
6.1.10. | Réziistok
6.1.11. | Habiistok
6.1.12. | Habverdk
6.1.13. | Lapatkanalak
6.1.14. | Gumilapat kanalak
6.1.15. | H64ll6 gumilapat kanalak
6.1.16. | Merdkanalak
6.1.17. | Kések - kiilonb6z6 nagysaguak és funkcidjuak
6.1.18. Spaklik
6.1.19. | Szitak
6.1.20. | Sziirék
6.1.21. | Chinois
6.1.22. | GN tarol6 edények
6.1.23. | Bon-bon formak
6.1.24. | Nyujtoé és sodrd fak
6.1.25. | Liszt, cukor és egy¢éb jarulékos anyagtarold dobozok és edények
6.1.26. | Kiszirdk
6.1.27. | Habcsovek, habkartyak
6.1.28. | Karamell asztal és lampa, pumpa és kesztyli
6.1.29. | Csokiftijo pisztoly
6.1.30. | 5-7-es jeldld ,,radli”
6.1.31. | ISI szifon
6.2. Foz6berendezések
6.2.1. Indukcids f6zblap
6.2.2. Sous vide kad
6.3. Meéréberendezések
6.3.1. Hémérok
6.3.2. Maghémérd
6.3.3. Cukorfok mérd
6.34. Meérleg 1g-6kg-os mérbtartomany
6.3.5. Patika mérleg
6.4. Hiit6 és fagyasztd berendezések
6.4.1. Munkadllomasonként fagyasztd és hiitdszekrények
6.4.2. Munkaasztalok granit vagy marvany fed6lappal ill.fa feddlapos
6.4.3. Sokkolo
6.44. Fagylaltgép
6.5. Gyurd, keverd, habverd, habfuvé gépek
6.5.1. Habverd, gylrd és dagaszto gép 20 + 40 literes
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6.5.2. Asztali gépek 10 literes - minden munkaasztalon 1 darab
6.5.3. Botmixer

6.6. Siitéberendezések

6.6.1. Légkeveréses kombinalt siitd

6.6.2. Kelesztd

6.7. Egyéb eszk6zok

6.7.1. Bluetorch (kicsi, nagy)

6.7.2. Packojet

6.7.3. Vakuum f6lidzod

6.7.4. Csokoladé temperald 81-es

6.7.5. Csokoladé melegentartd
6.7.6. Robot Coupe

6.7.7. Thermomix

6.7.8. Ipari mikrohullama siité

6.79. | Nyujtogép

6.7.10. | Légkondicionald

6.8 Talald eszk6zok

6.8.1. Tanyérok

6.8.2. Poharak

6.8.3. Talald eszk6zok - tortadllvany
6.8.4. Egyéb specialis eszkozok talalashoz
6.9. Térolé rendszerek

6.9.1. Kabinet szekrény

6.9.2. Széraz szekrény

6.9.3. 400x600-as inox regalok és taroldszekrények

7. EGYEBEK




