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A 19. sorszamu Edesipari termékgyarté megnevezésii szakképesités szakmai és vizsgakovetelménye

1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK

1.1. A szakképesités azonosité szama: 34 541 01
1.2. Szakképesités megnevezése: Edesipari termékgyarto
1.3. Iskolai rendszeri szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: 3

1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az draszam: 960-1440
2 EGYEB ADATOK

2.1. A képzés megkezdésének feltételei: iskolai eloképzettség vagy bemeneti kompetencidk teljesitése
2.1.1. Iskolai el6képzettség: alapfoku iskolai végzettség

2.1.2. Bemeneti kompetencidk: iskolai el6képzettség hidnyaban a képzés megkezdheté a 3. mellékletben az
¢élelmiszeripari szakmacsoportra meghatarozott kompetenciak birtokaban.

2.2. Szakmai el6képzettség: -

2.3. Eloirt gyakorlat: -

2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2.5. Palyaalkalmassagi kdvetelmények: -

2.6. Elméleti képzési id6 aranya: 40%

2.7. Gyakorlati képzési id6 aranya: 60%

2.8. Szintvizsga: nappali rendszer(i oktatas vagy a nappali oktatds munkarendje szerint szervezett felnéttoktatas
esetén kotelezo

2.9. Az iskolai rendszerli képzésben az Osszefiiggd szakmai gyakorlat idotartama:
3 évfolyamos képzés esetén a 9. évfolyamot kdvetden 140 ora, a 10. évfolyamot kdvetden 140 ora;

2 évfolyamos képzés esetén az elsd szakképzési évfolyamot kovetden 160 ora.
3. PALYATUKOR

3.1. A szakképesitéssel legjellemzobben betdlthetd munkakorok, foglalkozasok

A B C

3.1.1. FEOR szama FEOR megnevezése A szakképesitéssel betolthetd
munkakorok

3.1.2. 7114 Pék, édesiparitermék-gyartd Edesipari termékgyartd

3.1.10. 7114 Pék, édesiparitermék-gyartd Keksz- €s ostyagyartd

3.1.15. 7114 Pék, édesiparitermék-gyartd Csokoladétermék-gyartd

3.1.18. 7114 Pék, édesiparitermék-gyartd Cukorkagyarto

3.1.25. 7114 Pék, édesiparitermék-gyartd Ostyakeészitd

3.1.28. 7114 Pék, édesiparitermék-gyartd Teasiitemény gyartd

3.2. A szakképesités munkateriiletének rovid leirasa:

Az édesipari termékgyarto feladata az édesipari félkész- és késztermékek szakszerti, gazdasagos eldallitasa a
munka-, tliz-, kornyezetvédelmi és higiéniai kovetelmények, a vonatkozd jogszabalyok eldirdsainak
maradéktalan betartdsa mellett. A szakmai kdvetelményekben meghatarozott feltételek alapjan képes a
gyartas folyamatait 6nalloan ellatni.

A szakképesitéssel rendelkezd képes:
- technologiai, illetve termelési szamitasokat végezni,
- atvenni és el6késziteni a gyartashoz sziikséges anyagokat,
- amunka megkezdése el6tt ellendrizni a gépeket, berendezéseket, eszkozoket,
- kezelni a gépeket, berendezéseket,
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- eldkésziteni, ellendrizni a csomagoléanyagokat, csomagolni a készterméket,

- akészterméket atadni a hiit6- vagy tarolo raktarnak, illetve elvégezni a raktarozast,
- ahatalyos szabalyozasok szerint kezelni a képz6d6 hulladékot,

- alapanyagot, készterméket vizsgalni, illetve ellendrizni,

- gyartaskozi vizsgalatokat végezni,

- beallitani az el6irt paramétereket,

- adatot rogziteni, feldolgozni, szolgaltatni, dokumentalni,

- elkésziteni az eldirt dsszesitdket, jelentéseket.

3.3. Kapcsolodo szakképesitések

A | B | C
3.3.1. A kapcsolodo szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés
3.3.2. azonosito szama megnevezése a kapcsolodas médja
3.3.3. 3154113 Csokoladétermék-gyartd részszakképesités
3.34. 3154117 Keksz- és ostyagyartd részszakképesités
3.3.5. 54 541 01 Elelmiszeripari analitikus technikus azonos agazat
3.3.6. 54 541 02 Elelmiszeripari technikus azonos agazat
3.3.7. 34 541 07 Erjedés- és tditdital-ipari termékgyartd azonos agazat
3.3.8. 34 541 03 Hussipari termékgyarto azonos agazat
339 34 541 08 Kiste}‘m?l(")'i élelmiszerel6allitd, falusi azonos Agazat

vendéglatd

3.3.10. 34 541 04 Molnar azonos agazat
3.3.11. 34 541 05 Pék azonos agazat
3.3.12. 34 541 06 Sz01¢ész-bordsz azonos agazat
3.3.13. 34 541 09 Tartositoipari szakmunkas azonos agazat
3.3.14. 34 541 10 Tejipari szakmunkas azonos agazat

4. SZAKMAI KOVETELMENYEK

A | B
41 A szakképesités szakmai kévetelménymoduljainak az allam altal elismert szakképesitések
o szakmai kovetelménymoduljairol sz6l6 kormanyrendelet szerinti
4.2. azonosito szama megnevezése
4.3. 10886-12 Cukorkagyartas
4.4. 11917-16 Csokoladé és csokoladétermék-gyartas
4.5. 10889-12 Edesipari tartossiitemény gyartas
4.6. 11497-12 Foglalkoztatas 1.
4.7. 11499-12 Foglalkoztatas II.
4.8. 11919-16 Elelmiszereléallitasi alapismeretek

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK

5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:
Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban el6irt valamennyi modulzaré vizsga eredményes
letétele.

Az iskolai rendszerii szakképzésben az évfolyam teljesitését igazold bizonyitvanyban foglaltak szerint teljesitett
tantargyak — a szakképzési Kkerettantervben meghatarozottak szerint — egyenértékiiek az adott
kovetelménymodulhoz tartozé modulzard vizsga teljesitésével.

5.2. A modulzar6 vizsga vizsgatevékenysége és az eredményesség feltétele:

A | B | C
5.2.1. A szakképesités szakmai kévetelménymoduljainak

fr s . a modulzard vizsga
5.2.2. azonosité szama megnevezése . . .

vizsgatevékenysége

5.2.3. 10886-12 Cukorkagyartas gyakorlati, irasbeli
5.2.4. 11917-16 Csokoladé és csokoladétermék-gyartas gyakorlati, irasbeli
5.2.5. 10889-12 Edesipari tartossiitemény gyértas gyakorlati, irasbeli
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5.2.6. 11497-12 Foglalkoztatas 1. szobeli
5.2.7. 11499-12 Foglalkoztatas II. szobeli
5.2.8. 11919-16 Elelmiszereléallitasi alapismeretek szobeli

Egy szakmai kovetelménymodulhoz kapcsolddd modulzard vizsga akkor eredményes, ha a modulhoz eldirt
feladat végrehajtasa legalabb 51%-osra értékelhetd.

5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:
5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység

A gyakorlati vizsgan a jelolt egy édesipari terméket készit az altala megismert modon. A gyakorlati
vizsgatevékenység tételsorat a gyakorlati vizsga szervezdje allitja 6ssze a vizsgaelnok eldzetes jovahagyasaval, a
vizsgazok ebbdl huznak véletlenszeriien.

Vizsgafeladat megnevezése: Edesipari gyakorlat

A vizsgafeladat ismertetése:
A kovetkez6 feladatok koziil egy tevékenység végrehajtasa a technologiai utasitisnak megfeleloen, a munka-,
tliz-, kornyezetvédelmi és higiéniai kovetelmények, valamint a Magyar Elelmiszerkonyv el6irasainak
maradéktalan betartasa mellett:

— keménycukorka gyartasa

— fondantkészitmény gyartasa

—  karamellakészitmény gyartasa

—  zselékészitmény gyartasa

— marcipan gyartasa

— cukordrazsé gyartasa

— ragogumi késztermék gyartasa

— praliné gyartasa

— darabaru gyartasa

— tablascsokoladé gyartasa

— lireges csokoladé gyartasa

— csokoladédrazsé gyartasa

—  keksz gyartasa

—  kréker gyartasa

— mézes slitemény gyartasa

— ostyagyartmany gyartasa

— teaslitemény gyartésa.

A vizsgafeladat idotartama: 240 perc
A vizsgafeladat aranya: 70%

5.3.2. Kozponti irasbeli vizsgatevékenyseég
A vizsgafeladat megnevezése: Edesipari termékgyarto irasbeli vizsgafeladata
A vizsgafeladat ismertetése:

A komplex irasbeli feladatsor 3 részbdl all:
- anyagsziikséglet szamitas megadott anyagdsszetétel alapjan, meghatarozott

késztermék mennyiséghez 30%
- édesipari félkésztermék eldallitasi folyamatanak ismertetése 50%
- egy édesipari gép vagy berendezés rajz vagy kép alapjan torténd felismerése, kezelésének,
munkavédelmi és higiéniai eldirasainak ismertetése 20%
A vizsgafeladat idotartama: 180 perc
A vizsgafeladat aranya: 15%

5.3.3. Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: Edesipari termékgyarto szobeli
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A vizsgafeladat ismertetése:

A szobeli vizsgatevékenység kozpontilag Osszeallitott vizsgakérdései a 4. Szakmai kovetelmények pontban
szerepld szakmai kovetelménymodulok témakoreibdl tartalmaznak kérdéseket.

A vizsgafeladat  végrehajtasakor a  kiillonb6z6  termékcsoportba  tartozé  édesipari  termékek
gyartastechnologiajarol és az élelmiszerek eldallitasanal alkalmazott higiéniai vagy munkavédelmi el6irasokrol
ad szdmot a vizsgazo, a felhasznalhatoé anyagok és hozzatartozo gépek, berendezések kezelésének bemutatasaval.

A vizsgafeladat idotartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6: 10 perc)
A vizsgafeladat aranya: 15%

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidpontjaira, a vizsgaiddszakokra, a vizsgatevékenységek
vizsgatételeire, értékelési utmutatdira és egyéb dokumentumaira, a vizsgan hasznalhaté segédeszkozokre

vonatkozo részletes szabalyok:

A szakképesitéssel kapcsolatos eldirasok a http:/nive.hu/ weblapon érhetdk el a Vizsgak meniipont alatt.

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai: -

6. ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A
6.1 A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszk6zok minimumat
o meghatirozé eszkoz- és felszerelési jegyzék
6.2. Cukorka gyartasahoz sziikséges eszkdzok
6.3. cukormassza készitd gépek
6.4. marvany asztal
6.5. temperalo
6.6. formazo gépek, eszkdzok
6.7. drazsiroz6
6.8. Csokoladétermék gyartashoz sziikséges eszkdzok
6.9. krémkészités eszkdzei
6.10. csokoladé-, nugatmassza elokészités
6.11. temperalo
6.12. kever6k
6.13. hiiték
6.14. Edesipari tartés siitemény gyartasahoz sziikséges eszkozok
6.15. tésztakészitd
6.16. keverd
6.17. szird
6.18. habverd
6.19. nyujtd, formazod
6.20. siitd
6.21. hiité
6.22. toltelékadagolod
6.23. martd
6.24. Vizsgalathoz, mindsitéshez sziikséges eszkézok
6.25. hémérsékletmérdk
6.26. tomeg-, térfogatmérok
6.27. szarazanyag, viztartalommérok
6.28. pH-mérék
6.29. alkoholtartalom-mérd

7. EGYEBEK



