29/2016. (VIIL. 26.) NGM rendelet a nemzetgazdasagi miniszter hataskorébe tartozé szakképesitések szakmai és

vizsgakdvetelményeirdl szo16 27/2012. (VIIIL. 27.) NGM rendelet modositasarol
Hatalyos: 2016.09.01-t61
A 235. sorszamu Vendéglito elado megnevezésii részszakképesités szakmai és vizsgakovetelménye
1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK
1.1. A részszakképesités azonositd szama: 31 811 04
1.2. Részszakképesités megnevezése: Vendéglatd eladod
1.3. Iskolai rendszerii szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: -

1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 6raszam: 300-360

2. EGYEB ADATOK
2.1. A képzés megkezdésének feltételei:
2.1.1. Iskolai eléképzettség: alapfoku iskolai végzettség
vagy iskolai eloképzettség hianyaban

2.1.2. Bemeneti kompetencidk: a képzés megkezdhetd e rendelet 3. szamu mellékletében a Vendéglatas-
turisztika szakmacsoportra meghatarozott kompetenciak birtokaban

2.2. Szakmai el6képzettség: —

2.3. Elgirt gyakorlat: —

2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

2.5 Palyaalkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

2.6. Elméleti képzési id6 aranya: 30 %

2.7. Gyakorlati képzési id6 aranya: 70 %

2.8. Szintvizsga: -

2.9. Az iskolai rendszer(i képzésben az 6sszefliggd szakmai gyakorlat id6tartama:-
3. PALYATUKOR

3.1. A részszakképesitéssel legjellemzébben betdltheté munkakor(6k), foglalkozas(ok)

A B C
3.1.1. FEOR FEOR megnevezése A részszakképesitéssel betoltheté munkakor(6k)
szama
3.1.2. |5133 Pultos Mixer
3.1.3. Italmérd
3.14. Csapos
3.1.5. 19235 Gyorséttermi eladod Hidegbiifé-elado
3.1.6. Gyorsétel készitd és eladd

3.2. A részszakképesités munkateriiletének rovid leirasa:

A vendéglatd eladd a cukraszdak, kavézok, eszpresszok, ételbarok, barok, gyors-étkezéhelyek, hidegbiifék,
biifék, falatozok szakembere. Reggeli- és uzsonnaételeket, gyorsételeket, hidegkonyhai készitményeket,
salatakat készit és értékesit helyben és elvitelre.
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Feladata tovabba az értékesitdé munkak szakszert ellatasa, vitrineket, kinald polc és pultrendszereket rendez,

kavét

és teat f6z, alkoholmentes és alkoholos italokat készit. Cukraszkészitmények, fagylaltok befejezd

milveleteit végzi, pultkiszolgalast és felszolgalast végez.

A részszakképesitéssel rendelkezd képes:

reggeli és uzsonnaételeket, gyorsételeket, hidegkonyhai készitményeket, salatakat késziteni, adagolni,
talalni helyben fogyasztasra vagy elvitelre

szakszertlien kezelni a siit6-f6z6 berendezéseket ¢és az értékesités gépeit

betartani a higiéniai eldirasokat, az ¢élelmiszerbiztonsagi, munkavédelmi, tlizrendészeti, ¢és
kornyezetvédelmi szabalyokat a termeld és értékesité munkaja alatt

biifé és gyorséttermi, valamint cukraszdai, kavéhazi pultkiszolgalast és felszolgalast végezni

nyugtat, szamlat késziteni, fizettetni

elszamolni a napi bevétellel, standolni

beiizemelni, és lizemen kiviil helyezni a gépeket

elvégezni az lizlet nyitasi, és zarasi teenddit

cukraszati készitmények befejezé miiveleteit végezni, feltdlteni a hiitdvitrineket

betartani a fogyasztovédelmi eléirasokat

3.3. Kapcsolodo szakképesitések

A | B | C

3.3.1. A kapcsolodé szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés

3.3.2. azonosito szama megnevezése a kapcsolodas méodja
3.3.3. |5481101 Vendéglatasszervezd szakképesités

4. SZAKMAI KOVETELMENYEK
A | B
4.1. A részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak az allam altal elismert szakképesitések szakmai
kovetelménymoduljairél szol6 kormanyrendelet szerinti

4.2. |azonosité szama megnevezése

43. 11518-16 Elelmiszerismeret

44. 11519-16 Elelmiszerbiztonsagi alapismeretek

4.5. 11520-16 Vendéglato kereskedelem

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK

5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban el6irt valamennyi modulzar6 vizsga eredményes
letétele.

5.2. A modulzar6 vizsga vizsgatevékenysége €s az eredményesség feltétele:

A | B | C
5.2.1. A részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak
5.2.2. azonosité szama megnevezése a modulziré vizsga vizsgatevékenysége
5.2.3. 11518-16 Elelmiszerismeret irasbeli
524. 11519-16 Elelmiszerbiztonsag irasbeli
5.2.5. 11520-16 Vendéglato kereskedelem gyakorlat

Egy szakmai kovetelménymodulhoz kapcsolodé modulzaro vizsga akkor eredményes, ha a modulhoz eldirt
feladat végrehajtasa legalabb 51%-osra értékelhetd.

5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:




29/2016. (VIIL. 26.) NGM rendelet a nemzetgazdasagi miniszter hataskorébe tartozé szakképesitések szakmai és

vizsgakdvetelményeirdl szo16 27/2012. (VIIIL. 27.) NGM rendelet modositasarol

Hatalyos: 2016.09.01-t61

5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: Termeld és értékesitd feladat végrehajtasa

A vizsgafeladat ismertetése: Egy vendég részére gyorséttermi, hidegkonyhai, reggeli, uzsonna étel, és reggeli,
vagy uzsonna ital adagolasa, tdlalasa, elcsomagoldsa. Az étkezés befejezésekor elkésziti a gépi nyugtat, és
»fizetteti” a vendéget. Az lizletben talalhatd gépeket, siit6-f0z6 berendezéseket iizembe, illetve tizemen kiviil

helyezi.

A vizsgafeladat idétartama: 60 perc
A vizsgafeladat értékelési stilyaranya a gyakorlati vizsgatevékenységen beliil: 80 %

5.3.2. Kozponti irasbeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: —
A vizsgafeladat ismertetése: —

A vizsgafeladat id6tartama: —
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: —

5.3.3. Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: Vendéglato elado feladatai

A vizsgafeladat ismertetése: Vendéglatd vallalkozasok Iényege és jellemzdi, élelmianyag és italismeret,
kiilonboz6 kavékészitési, kavédiszitési eljarasok, teakészitési, teaszertartasi ismeretek, koktél, jégkasa, frappé, és
turmixital készitési ismeretek, cukraszdai és kavéhazi felszolgélas szabalyai, élelmiszerbiztonsagi szabalyok,

vendégkommunikacio, etikett, protokoll szabalyok.

A vizsgafeladat idotartama: 35 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 15 perc)
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 20 %

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidpontjaira, a vizsgaiddszakokra, a vizsgatevékenységek
vizsgatételeire, értékelési utmutatoira és egyéb dokumentumaira, a vizsgan hasznalhaté segédeszkozokre

vonatkozo részletes szabalyok:

A részszakképesitéssel kapcsolatos eldirdsok a http:/nive.hu/ cimen weblapon érheték el a Vizsgak
meniipontban

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltérd szempontjai: —

6. ESZKOZ- BES FELSZERELESI JEGYZEK

A
A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges
6.1. eszkozok minimumat meghatarozé eszkoz- és felszerelési
jegyzék

6.2. Ttizhelyek

6.3. Siiték

6.4. Gépek, berendezések

6.5. Mosogatok

6.6. Hiuitgszekrények, mélyhiitdk

6.7. Konyhai kéziszerszamok, eszk6zok
6.8. Konyhai edényzet

6.9. |Etjég-készitd gép

6.10. | Mérleg (digitalis, arazo)
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6.11.

Szamitogép,

6.12.

Pénztargép vagy pénztar szamitogép

6.13.

Hitdvitrin (siiteményes, hidegkonyhai)

6.14.

Pult és vendégtér butorzat

6.15.

Eszpresszo kavégép

6.16.

Kavédaralo

6.17.

Uveg eszkozok (talak, kelyhek, poharak stb.)

6.18.

Fémeszkozok (a felszolgaléds, kiszolgalds, adagolas eszkozei és
evoeszkozok)

6.19.

A gyorséttermi, és kavéhazi felszolgalashoz
sziikséges felszerelések

6.20.

Csomagoldanyagok, egyéb kellékek

6.21.

Uzleti bizonylatok

6.22.

Kavés- baristaedényzet

6.23.

Teakinalas, teakészités eszkozei

6.24.

Fagylaltfagyaszto, fagylaltpult

7. EGYEBEK




