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A 34. sorszamu Falusi vendéglato megnevezésii részszakképesités szakmai és vizsgakovetelménye

1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK

1.1. A részszakképesités azonositd szama: 31 541 15
1.2. Részszakképesités megnevezése: Falusi vendéglato
1.3. Iskolai rendszeri szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: -

1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 6raszam: 560-840
2. EGYEB ADATOK

2.1. A képzés megkezdésének feltételei: iskolai eloképzettség vagy bemeneti kompetencidk teljesitése
2.1.1. Iskolai el6képzettség: alapfoku iskolai végzettség

2.1.2. Bemeneti kompetencidk: iskolai el6képzettség hidnyaban a képzés megkezdheté a 3. mellékletben az
¢élelmiszeripari szakmacsoportra meghatarozott kompetenciak birtokaban.

2.2. Szakmai el6képzettség: -

2.3. Eléirt gyakorlat: -

2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2.5. Palyaalkalmassagi kovetelmények: -

2.6. Elméleti képzési id6 aranya: 30%

2.7. Gyakorlati képzési id6 aranya: 70%

2.8. Szintvizsga: -

2.9. Az iskolai rendszerii képzésben az 6sszefliggd szakmai gyakorlat id6tartama: -
3. PALYATUKOR

3.1. A részszakképesitéssel legjellemzobben betdltheté munkakordk, foglalkozasok

A B C
3.1.1. FEOR szdma FEOR megnevezése A reszszakkepesnte;ss.e.tl betdlthetd
munkakorok
3.1.2. 5242 Hézvezetd Gazdaasszony
Falusi vendéglato
3.1.3. 9237 Haztartasi alkalmazott Haztartasi alkalmazott

3.2. A részszakképesités munkateriiletének rovid leirdsa:

Falusi vendéglatoként komplex szolgaltatast (szalldsadas, étkeztetés, programszervezés, stb.) biztosit.
A tevékenység soran figyelembe veszi kdrnyezetének hagyomanyait, népmiivészeti lehetdségeit. Sajat takaritasi
feladatain tal kiilsé takaritdsi munkdakat is ellat. Gylijti €s szelektiven kezeli a csalddban, a munkahelyén
keletkez6 hulladékot.

A részszakképesitéssel rendelkez6 képes:
- kulturalt életvitelt folytatni,
- konyhai-, élelmezési bevasarlast és a sajat termékek gazdasagos felhasznalasat 6sszehangolni,
- szerzOdéseket, megallapodasokat, szamlakat, egyéb okmanyokat kitdlteni,
- palyazatokat elokésziteni,
- allategészségiigyi, allatjoléti, kornyezetvédelmi szabalyokat betartani,
- bemutatni a sajat gazdasagot, a lakokdrnyezetet,
- falusi vendéglatohelyet kialakitani, berendezni,
- gondozni a virdgoskertet és a haziallatokat,
- termények felhasznalasanak el6készitését, hazi feldolgozasat elvégezni,
- szabadtéri étkezést megvalositani (szabadtiizon),
- ételt elokésziteni, hazi jellegli, valamint diabetikus, vegetarianus ételeket elkésziteni, felszolgalni,
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- gazdalkodashoz, vendégek fogadasahoz, a falusi/mezdgazdasagi turizmus fejlesztéséhez kapcsolodo
informaciokat gyijteni, felhasznalni,

- tajegységnek megfeleld programokat szervezni,

- népi kismesterséget, népszokasokat megismertetni,

- arubeszerzést végezni,

- szakhatosagokkal kapcsolatot tartani,

- szallashelyeket kialakitani és berendezni,

- vendégeket fogadni, ellatasukrdl gondoskodni,

- teriteni, ételt, italt felszolgalni,

- gondoskodni az eszkdzok, élelmiszerek, vegyszerek stb. biztonsagos tarolasrol,

- haztartasi és konyhai eszkdzoket, gépeket kezelni,

- munka és kornyezetvédelmi szabalyokat betartani,

- dokumentaciot vezetni,

- készleteket, bevételeket és kiadasokat nyilvantartani

- haztartdsi munkakat (egyszerii ételek f6zése, mosas, takaritds, lakasgondozas, hazkorili rend
biztositasa) elvégezni,

- szelektiv szemétgyljtést megvalositani,

- lakasok, szallashelyek, panziok, termeld tizemek, gazdasagok termeld és szocialis létesitményeinek
helyiségeit és berendezési targyait takaritani, tisztitani, ferttleniteni,

- textilidk mosasat, javitasat végezni.

3.3. Kapcsolodo szakképesitések

A | B | C
3.3.1. A kapcsolédo szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés
3.3.2. azonosito szama megnevezése a kapcsol6das modja
333 34 541 08 KlStan’l?l(’)l ¢lelmiszereldallito, falusi szakképesités
vendéglatd

4. SZAKMAI KOVETELMENYEK

A | B
41 A részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak az allam altal elismert
o szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairdl sz6l6 kormanyrendelet szerinti
4.2. azonosité szama megnevezése
43. 11034-16 Uzemgazdasag, iigyvitel
4.4. 11035-12 Vendéglatas
4.5. 11037-12 Falusi vendégfogadas

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK

5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban el6irt valamennyi modulzaré vizsga eredményes
letétele.

5.2. A modulzar6 vizsga vizsgatevékenysége €s az eredményesség feltétele:

A | B | C
5.2.1. A részszakképesités szakmai kivetelménymoduljainak

for g . a modulzaré vizsga
52.2. azonosit6 szama megnevezése . . .

vizsgatevékenysége

5.2.3. 11034-16 Uzemgazdasag, iigyvitel irdsbeli
5.2.4. 11035-12 Vendéglatas gyakorlat, szdébeli
5.2.5. 11037-12 Falusi vendégfogadas gyakorlat, szébeli

Egy szakmai kdvetelménymodulhoz kapcsolodé modulzaro vizsga akkor eredményes, ha a modulhoz eldirt
feladat végrehajtasa legalabb 51%-osra értékelhetd.

5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:

5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység
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A vizsgafeladat megnevezése: Falusi vendégfogadas, Konyhatechnika és felszolgalas

A vizsgafeladat ismertetése:

A vizsgazd a vendéglatassal kapcsolatos étkeztetési feladatokrol bizonyitja ratermettségét. A kihtzott tételnek
megfelelden kivalasztja az alapanyagokat, elkésziti a 2, vagy 3 fogasos foétkezésre szolgalo ételeket, megterit,
felszolgalja és a hozza ill6 italokkal is megkinalja a vendéget. Bemutatja az altala készitett ételeket, ismerteti
azok taplaloértékét, jellegzetességeit, stb. Befejezésként leszedi az asztalt, rendet rak a munkahelyén, elmosogat.

A vizsgdzd a csaladi kornyezetben torténd munkavégzés feladatairol ad szamot. Megtervezi a napi
munkafeladatokat, reggelit készit, tarolja az élelmiszereket, kezeli a gépeket és eszkozoket, takarit, egyszerii
sajat készitésti anyagokkal, erdei, kerti termékekkel disziti a lakast, vasal, tisztit. Kiemelt feladat a személyi
higiénia alkalmazésa, valamint a gyermekneveléshez kapcsolodo tevékenységek végzése.

A vizsgafeladat id6tartama: 240 perc

A vizsgafeladat aranya: 70%

5.3.2. Kozponti irasbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: Gazdasagi feladatok

A vizsgafeladat ismertetése:

A feladatlap az ismeretek alkalmazasat, az alapvetd szamitasi, ligyviteli feladatok elsajatitasat méri fel:

vallalkozasi alapfogalmak, vallalkozasok inditasa, miikodtetése, fejlesztése, marketing tevékenység, tigyviteli,
szamviteli és pénziigyi alapismeretek, nyomtatvanyok hasznalata, levelezés, szovegszerkesztés, tablazatkezelés.

Az irasbeli vizsgatevékenység részei: Egyszerli szdmitéasi feladat (arumegrendelés mennyiségének, a vasarlas
Osszegének meghatarozasa, drabérszamitas stb.). Nyomtatvany (pl. pénzfeladas, szamla) kitoltése.

A vizsgafeladat id6tartama: 90 perc

A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 10%

5.3.3. Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: Vendégfogadas és ellatas
A vizsgafeladat ismertetése:

A szobeli vizsgatevékenység kozpontilag Osszeallitott vizsgakérdései a 4. Szakmai kdvetelmények pontban
szerepld ,,Vendéglatas™, valamint ,,Falusi vendégfogadas’ modulok témakéreinek mindegyikét tartalmazzak.

A vizsgazonak ismernie kell az ételkészités elsd 1épésétdl (eldkésziilet, tervezés) kezdve, az étel-alapanyagok
vasarlasanak szabalyain keresztiil, a felszolgalt ételek elfogyasztasanak befejezéséig terjedd, és az azt kdvetd
munkak végzését.

Fontos, hogy a tanul6 a higiéniai, a munkabiztonsagi, a kdrnyezetvédelmi, a balesetvédelmi és az elsésegély-
nyujtasi teenddket is ismerje. Minden feladatnal ki kell térni a helyi, az iskola vagy a lakohely kornyékének
jellegzetes vendégfogadasi lehet6ségeire. Kiemelten fontos az egészséges életmodra torténd utalas.

A vizsgafeladat idotartama: 40 perc (felkésziilési id6 30 perc, valaszadasi id6 10 perc)
A vizsgafeladat aranya: 20%

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidpontjaira, a vizsgaiddszakokra, a vizsgatevékenységek
vizsgatételeire, értékelési utmutatdira és egyéb dokumentumaira, a vizsgan hasznalhaté segédeszkozokre

vonatkozo részletes szabalyok:

A részszakképesitéssel kapcsolatos elbirasok a http:/nive.hu/ weblapon érhetdk el a Vizsgak meniipont alatt.

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai: -

6. ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A

6.1. A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszk6zok minimumat
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meghatarozo eszkoz- és felszerelési jegyzék
6.2. Konyhai berendezések, felszerelések és gépek
6.3. Terités, felszolgalds eszkozei
6.4. Takaritd eszk6zok, gépek
6.5. Mosas, vasalas gépei, eszkdzei
6.6. Csecsemdgondozasi felszerelések
6.7. Betegagy, hazi beteggondozasi felszerelések
6.8. ElsOsegélynyujtas eszkozei, anyagai
6.9. Telefon
6.10. Szamitogép (szoftverek, hardver, Internet kapcsolat, nyomtatd, szkenner)
6.11. Vendégszobai butorok
6.12. Vendégszoba berendezési kiegészitok
6.13. Mini-barkocsi
6.14. Szabadtlizon f6z¢Es eszkodzei és berendezései
6.15. Virdgoskert, konyhakert teriilet, miivelési eszkdzok
6.16. Flnyird
6.17. Udvargondozasi eszkdzok
6.18. Szabadidds tevékenység (jatszotér) eszkozei
6.19. Népi kismesterségek bemutatasahoz sziikséges eszkdzok
6.20. Hazkoriili allatok, allattartasi eszkdzok
6.21. Diszndvagas, hazi zoldség- és gyiimolcsfeldolgozas eszkdzei

7. EGYEBEK




