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A 100. sorszamu Tejtermékgyarté megnevezésii részszakképesités szakmai és vizsgakovetelménye

1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK

1.1. A részszakképesités azonositdé szama: 31 541 09
1.2. Részszakképesités megnevezése: Tejtermékgyartd
1.3. Iskolai rendszeri szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: -

1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 6raszam: 480-720
2. EGYEB ADATOK

2.1. A képzés megkezdésének feltételei: iskolai eloképzettség vagy bemeneti kompetencidk teljesitése
2.1.1. Iskolai el6képzettség: alapfoku iskolai végzettség

2.1.2. Bemeneti kompetencidk: iskolai el6képzettség hidnyaban a képzés megkezdheté a 3. mellékletben az
¢élelmiszeripari szakmacsoportra meghatarozott kompetenciak birtokaban.

2.2. Szakmai el6képzettség: -

2.3. Eléirt gyakorlat: -

2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2.5. Palyaalkalmassagi kovetelmények: -

2.6. Elméleti képzési id6 aranya: 30%

2.7. Gyakorlati képzési id6 aranya: 70%

2.8. Szintvizsga: -

2.9. Az iskolai rendszerii képzésben az 6sszefliggd szakmai gyakorlat id6tartama: -
3. PALYATUKOR

3.1. A részszakképesitéssel legjellemzobben betdltheté munkakordk, foglalkozasok

A B C
. . A szakképesitéssel
FEOR szama FEOR megnevezése betdltheté munkakérok

3.1.1. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Elsédleges tejkezeld

3.1.2. 7113 Tejfeldolgozé, tejtermékgyérto Friss s tart6s tejtermekek

gyartdja
3.1.3. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Gomolyaalapanyag-készitd
3.14. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Kefir-, joghurtkészitd
315 7113 Tejfeldolgozé, tejtermékgyérto Tej-, tejszinpasztorozo ¢ -
sterilezd

3.1.6. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Tejcsomagold

3.1.7. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Tejfejtd

3.1.8. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Tejfeldolgozd

3.1.9. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Tejfol- és tirokészitd
3.1.10. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Tejporkészitd
3.1.11. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Tejtermék eldkészitd
3.1.12. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Tejtermékgyartd
3.1.13. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Uzemi tejatvevd
3.1.14. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Vajkészitd
3.1.15. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Vajleszedd
3.1.16. 8111 Elelmiszer-, italgyarto gép kezelSje Tejipari gép kezeldje

3.2. A részszakképesités munkateriiletének rovid leirasa:

A Tejtermékgyarto feladata a kiilonbozo tejtermékek (a friss fogyasztasu, savanyitott, alvasztott, tartds termékek,
valamint a vaj, tard) technologiai miiveleteinek szakszerd, onallo, gazdasagos végrehajtasa a munka-, tiz-,
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kornyezetvédelmi és higiéniai kovetelmények maradéktalan betartasaval.

A részszakképesitéssel rendelkez6 képes:

- alapanyagokat (tej, tejszin,) atvenni, mindsiteni, tisztitani, kezelni, minéségét ellendrizni, tarolni,
elékésziteni,

- tej tisztitasat, f616zését, zsirtartalmanak beallitasat, homogénezését, pasztorozését, hiitését elvégezni,

- pasztorozott tejféleségek, tejkészitmények és tejszinkészitmények gyartasanak miiveleteit megvaldsitani
(fogyasztdi tej, sovanytejes-kakad, pudingféleségek, natlr és izesitett joghurt és kefir, tejfol, habtejszin,
natur és izesitett tartds termeékek),

- vaj- és vajkészitményeket gyartani,

- kilonbozo tipusu kulturakat, oltokat €s egyéb adalék- és izesitd anyagokat alkalmazni,

- tarét gyartani kiilonboz6 allatfajok tejének felhasznalasaval,

- slritett, poritott terméket gyartani,

- gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatokat elvégezni, a késztermékeket ellendrizni és
mindsitenti,

- technoldgiai berendezéseket, gépeket beallitani, lizemeltetni, tisztitani,

- tejiizem viz- és energia-gazdalkodasat megszervezni,

- melléktermékeket, hulladékokat kezelni,

- munkafolyamatok munka-, tiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai szabalyait betartani és betartatni,

- vallalkozast inditani, miikodtetni, termékeket értékesiteni.

3.3. Kapcsolddo szakképesitések:

A | B | C
3.3.1. A kapcsolédo szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés
3.3.2. azonositoé szama megnevezése a kapcsolédas modja
3.3.3. 3454110 Tejipari szakmunkds szakképesités

4. SZAKMAI KOVETELMENYEK

A | B
41 A részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak az allam altal elismert
o szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairél sz616 kormanyrendelet szerinti
4.2. azonosito szama megnevezése
4.3. 10900-16 Tejtermékgyartas
4.4. 10890-16 Elelmiszeripari vallalkozasok miikodtetése

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK

5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban el6irt valamennyi modulzar6 vizsga eredményes
letétele.

5.2. A modulzar6 vizsga vizsgatevékenysége €s az eredményesség feltétele:

A | B | C
5.2.1. A részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak
fr g . a modulzaré vizsga
52.2. azonosito szama megnevezése . p .
vizsgatevékenysége
5.2.3. 10900-16 Tejtermékgyartas szbbeli, gyakorlat
5.2.4. 10890-16 Elelmiszeripari véllalkozasok miikodtetése irasbeli

Egy szakmai kdvetelménymodulhoz kapcsolodé modulzaro vizsga akkor eredményes, ha a modulhoz eldirt
feladat végrehajtasa legalabb 51%-osra értékelhetd.

5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:
5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: Tejtermékgyartas

A vizsgafeladat ismertetése:
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Kiilonbozo tejtermékek (friss fogyasztasu, savanyitott, alvasztott, tartés termékek, vaj), technoldgiai
miiveleteinek szakszerti, 6nalld, gazdasagos végrehajtdsa a munka-, tliz-, kdrnyezetvédelmi és higiéniai
kovetelmények maradéktalan betartasaval.

A készitend$ tejtermék tipusahoz megfeleld alapanyagok felhasznalasaval friss fogyasztasu, savanyitott,
alvasztott, tartos termékeket, vajat gyart, elvégzi az aktualis technologiai miiveleteket. Készterméket ellendriz és
mindsit.

A vizsgafeladat id6tartama: 120 perc

A vizsgafeladat aranya: 70%

5.3.2. Kozponti irasbeli vizsgatevékenyseég

A vizsgafeladat megnevezése: -
A vizsgafeladat ismertetése: -
A vizsgafeladat idotartama: -

A vizsgafeladat aranya: -

5.3.3. Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: Tejtermékgyartas miiveletei és gépei

A vizsgafeladat ismertetése:

Kiilonboz6 tejtermékek gyartasanak fizikai, kémiai, mikrobiologiai alapjai, a technologiai miiveletek jellemzése

(friss fogyasztasu, tartos termékek, savanyitott termékek, turod és turokészitmények, vaj és vajkészitmények),
gépek és berendezések ismertetése.

A vizsgafeladat idotartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)
A vizsgafeladat aranya: 30%

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidopontjaira, a vizsgaiddszakokra, a vizsgatevékenységek
vizsgatételeire, értékelési utmutatoira és egyéb dokumentumaira, a vizsgan hasznalhaté segédeszkozokre

vonatkozo részletes szabalyok:

A részszakképesitéssel kapcsolatos el6irasok a http:/nive.hu/ weblapon érhetdk el a Vizsgak meniipont alatt.

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai: -

6. ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A

A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszk6zok minimumat

6.1. meghatarozo eszkoz- és felszerelési jegyzék

Laboratoriumi vizsgalatokhoz sziikséges eszkozok, berendezések (élelmiszervizsgald
laboratorium):

- érzékszervi mindsitéshez sziikséges eszkozok, berendezések,

- savfok, pH meghatarozashoz sziikséges eszkozok, berendezések,

- tej zsirtartalmanak meghatarozasadhoz sziikséges eszk6zok, berendezések,

- tur6 zsirtartalmanak meghatarozasahoz sziikséges eszk6zok, berendezések,

- tej striségének meghatarozasahoz sziikséges eszk6zok, berendezések,

- kultarakészitéshez sziikséges eszk6zok, berendezések,

- homérséklet, térfogat és tomeg méréséhez sziikséges eszkdzok, berendezések,

- oldatkészitéshez sziikséges eszk6zok, berendezések,

- szarazanyag-, nedvesség- ¢s hamutartalom meghatarozasahoz sziikséges

eszk6z0k, berendezések.

6.2.

Tejiizemben sziikséges eszkozok, berendezések:
- alapanyag-tarolok, sziir6k
- tisztitocentrifuga, f616z0gép, pasztér, homogénezd berendezés (a sajt tipusatol
6.3. fiiggden)
- alvadék-levalasztok, csurgatd berendezések
- csomagologépek
- mérémiiszerek, biztonsagtechnikai berendezések

6.4. Melléktermékek, hulladékok kezelésére, esetleges hasznositdsara szolgdld eszkozok,
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berendezések
6.5. Munka-, tliz- és kornyezetvédelmi berendezések, eszkdzok

7. EGYEBEK



