29/2016. (VIIL. 26.) NGM rendelet a nemzetgazdasagi miniszter hataskorébe tartozo szakképesitések szakmai és
vizsgakdvetelményeirdl szolo 27/2012. (VIIL. 27.) NGM rendelet modositasarol

Hatalyos: 2016.09.01-t61

A 128. sorszamu Konyhai kisegito megnevezésii részszakképesités szakmai és vizsgakovetelménye

1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK

1.1. A részszakképesités azonositd szama: 21 811 01

1.2. Részszakképesités megnevezése: Konyhai kisegitd

1.3. Iskolai rendszerti szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: —

1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 6raszam: 240-360

2.1. A képzés megkezdésének feltételei:

2. EGYEB ADATOK

2.1.1. Iskolai eloképzettség: befejezett iskolai végzettséget nem igényel

2.1.2. Bemeneti kompetenciak: - -

2.2. Szakmai eloképzettség: —

2.3. Eloirt gyakorlat: —

2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

2.5. Palyaalkalmassagi kovetelmények: —

2.6. Elméleti képzési id6 aranya: 30 %

2.7. Gyakorlati képzési 1d6 aranya: 70 %

2.8. Szintvizsga: —

2.9. Az iskolai rendszerti képzésben az 6sszefliggd szakmai gyakorlat id6tartama: —

3. PALYATUKOR

3.1. A részszakképesitéssel legjellemzébben betdltheté munkakor(6k), foglalkozas(ok)

A B C
3.1.1. |FEOR szdma FEOR megnevezése A részszakképesitéssel betoltheté munkakor(6k)
3.1.2. Konyhai kisegitd
3.1.3. Konyhalegény
3.14. 9236 Konyhai kisegitd Konyhalany
3.1.5. Konyhai dolgozo
3.1.6. Etelkioszto, talalo

3.2. A részszakképesités munkateriiletének rovid leirasa:

Alapvetd feladata a szakacs munkajanak segitése, kiegészitése. Munkateriilete a konyha és helyiségei. Elokésziti
a tevékenységéhez sziikséges helyiségeket, gépeket, berendezéseket, eszkdzoket, kézi szerszamokat, anyagokat,
gondoskodik a tisztantartasukrdl. Fenntartja a konyha rendjét, takarit, mosogat, az ételek jellegének megfelelden
elokésziti a nyers- €s feldolgozott élelmiszereket. Alkalmazza a konyhatechnoldgiai miiveleteket.

A részszakképesitéssel rendelkez6 képes:
- szakacs feliigyelete mellett végezni munkajat

- gombakat, allati, n6vényi eredetii nyers és feldolgozott élelmiszereket el6késziteni
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- alapételeket késziteni, sziikség esetén talalni: egyszerli standard ételeket késziteni (étel kiegészitd
salatakat, koreteket, fozelékeket azokhoz feltéteteket [egyben, szeletben, vagdaltnak siilt husok,
porkoltek, tojas feltétek], egyszerti hig és stiritett leveseket, azok betéteit, egyszerii tésztaételeket
[kevert tésztak, fozéssel készitett egyszerti gyurt- illetve szaraztészta ételek])

- tevékenységét az élelmiszerbiztonsagi, valamint balesetvédelmi, a munkavédelmi és tlizrendészeti
szabalyok betartasaval végezni

3.3. Kapcsolodo szakképesitések

A | B | C
3.3.1. A kapcsolodé szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés
3.3.2. azonosit6 szama megnevezése a kapcsolodias médja
3.3.3. |3481104 Szakacs szakképesités

4. SZAKMAI KOVETELMENYEK

A | B
4.1. A részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak az allam altal elismert szakképesitések szakmai
kovetelménymoduljairdl sz616 kormanyrendelet szerinti
4.2. |azonosité szama megnevezése
4.3. |11518-16 Elelmiszerismeret
4.4. |11519-16 Elelmiszerbiztonsagi alapismeretek
4.5. |12094-16 Etelkészitési ismeretek alapjai

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK
5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban el6irt valamennyi modulzaré vizsga eredményes
letétele.

5.2. A modulzar6 vizsga vizsgatevékenysége és az eredményesség feltétele:

A | B | C
5.2.1. A részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak
5.2.2. azonosito szama megnevezése a modulzaré vizsga vizsgatevékenysége
5.2.3. 11518-16 Elelmiszerismeret irasbeli
5.24. 11519-16 Elelmiszerbiztonsagi alapismeretek irasbeli
5.2.5. 12094-16 Etelkészitési ismeretek alapjai irasbeli és gyakorlat

Egy szakmai kovetelménymodulhoz kapcsolddd modulzard vizsga akkor eredményes, ha a modulhoz eldirt
feladat végrehajtasa legalabb 51 %-osra értékelheto.

5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:
5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Etelkészités alapjai
A vizsgafeladat ismertetése:
A kihuzott tétele alapjan munkatervet allit 6ssze.
A vételezési jegy alapjan leves betéttel, koret, fozelék feltéttel, étel kiegészitd salata, egyszeri tésztaétel

ételcsoportokbol kétféle étel elkészitése és talalasa minimum harom adagban.

A vizsgafeladat id6tartama: 120 perc
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A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 70 %
5.3.2. Kozponti irasbeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: -
A vizsgafeladat ismertetése: -

A vizsgafeladat idtartama: -
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: -

5.3.3. Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: ételkészités alapjai,

A vizsgafeladat ismertetése: Kozponti tételsor alapjan a technologiai ismeretekbdl és egy-egy konkrét
ételcsoporthoz tartozo ételek készitésének ismertetésébdl szamol be.

A vizsgafeladat idotartama: 30 perc (felkésziilési id6 15perc valaszadas 15 perc)
A vizsgafeladat értékelési stlyaranya: 30 %

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidopontjaira, a vizsgaiddszakokra, a vizsgatevékenységek

vizsgatételeire, értékelési utmutatoira és egyéb dokumentumaira, a vizsgan hasznalhaté segédeszkozokre
vonatkozo részletes szabalyok:

A részszakképesitéssel kapcsolatos el6irasok a http://nive.hu/ weblapon érhetdk el a Vizsgak meniipontban

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai:

A gyakorlati és szobeli vizsga akkor eredményes, ha az eldirt feladatok kiilon-kiilon legalabb 51%-osra
értékelhetdk.
Amennyiben az egyik vizsga feladat nem éri el az 51 %-ot az adott vizsgatevékenységet meg kell ismételni.

A Konyhai kisegité részszakképesités komplex szakmai vizsgaja része a Szakacs szakképesités vizsgajanak,
ezért ha a vizsgazd a Szakacs komplex szakmai vizsga kdvetelményeinek csak ezt a kdzos részét teljesitette, a

szakmai vizsgabizottsag szamara Konyhai kisegitd részszakképesitést igazold bizonyitvanyt allithat ki.

6. ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A
61 A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszkozok
o minimumat meghatirozé eszkoz- és felszerelési jegyzék
6.2. | Tlizhelyek
6.3. |Siiték
6.4. |Htok

6.5. |Munkaasztalok
6.6. |Foz0iistok
6.7. | Mosogatomedencék
6.8. | Univerzalis konyhagépek
6.9. |Szeleteld

6.10. | Végodlapok

6.11. | Husdarald

6.12. | Kutter

6.13. | Gézparold

6.14. | Sokkold

6.15. | Salamander
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6.16. | Rostsiitd

6.17. | Olaj-gyorssiitd

6.18. | Grill-lap

6.19. |Mikrohullamu késziilék

6.20. |Kézi turmix

6.21. |F6z06-siit6 edények

6.22. |Serpenybk

6.23. |Kézi szerszamok

6.24. | Elektronikus kisgépek, munkaeszkdzok

7. EGYEBEK



