A 86. sorszamu Tartositéipari szaktechnikus megnevezésii szakképesités-raépiilés szakmai és
vizsgakévetelménye

1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK
1.1. A szakképesités azonositd szama: 55 541 07
1.2. Szakképesités megnevezése: Tartdsitoipari szaktechnikus
1. 3. Iskolai rendszert szakképzésben a szakképzési évfolyamok szdma: 1
1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 6raszam: 480-720
2 EGYEB ADATOK
2.1. A képzés megkezdésének feltételei:

2.1.1. Iskolai eléképzettség:

2.1.2. Bemeneti kompetenciak: -

2.2. Szakmai eléképzettség: Elelmiszeripari technikus

2.3. Elgirt gyakorlat: -

2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

2.5. Palyaalkalmassagi kdvetelmények: -

2.6. Elméleti képzési id6 aranya: 50%

2.7. Gyakorlati képzési id6 aranya: 50%

2.8. Szintvizsga: -

2.9. Az iskolai rendszeri(i képzésben az Gsszefliggd szakmai gyakorlat idotartama: -
3. PALYATUKOR

3.1. A szakképesités-raépiiléssel legjellemzébben betdltheté munkakdr(6k), foglalkozas(ok)

A B C
3.1.1. FEOR FEOR megnevezése A szakképesités-raépiiléssel betoltheto
szama munkakor(ok)
3.1.2. 3113 Elelmiszeripari technikus Konzervipari technikus
3.1.3. 3113 Elelmiszeripari technikus Tartositoipari technikus
Gyiimolcs-és - i s ‘ez
3.1.4. 7112 Z6ldségfeldolgozé, tartésito Gytimolcstartosito, savanyito, zoldségtartdsitd

3.2. A szakképesités-ra¢piilés munkateriiletének rovid leirasa:

Elelmiszer-ipari iizemekben, laboratoriumokban vizsgalja az élelmiszer alapanyagok minéségét, mennyiségét.
Onalloan vagy mérndki iranyitassal részt vesz ezek atvételében, osztalyozasaban, feldolgozisdban, hiitésében,
csomagolasaban, tarolasaban.

A szakképesités-raépiiléssel rendelkezd képes:

- meghatarozni az élelmiszerek fizikai sajatossagait és kémiai 9sszetevoit,
- mérdeszkdzoket kezelni a nyersanyagok mennyiségi és mindségi atvételekor,



- élelmiszer-ipari alapmiiveleteket végezni: melegités, hiités, oldatkészités, leparlas, desztillalas, siirités,
erjesztés, slrités, f6zés, sterilizalas, stb.,

- megszervezni a gépek és berendezések napi beallitasi, karbantartasi, tisztitasi, javitasi feladatait,

- mérni az anyagnormakat, pontositani azokat, az eredményekr6l grafikonokat és diagramokat késziteni,

- megadott szempontok szerint vizsgalni az elkésziilt élelmiszereket, elvégezni a mintavételt,

- gondoskodni a receptek, technoldgiai utasitasok, kornyezetvédelmi és munkavédelmi eléirasok
betartasarol,

- kisebb részfeladatokat ellatni a gyartmanyfejlesztés teriiletén,

- fozelekfeleket hokezeléssel, hoelvonassal gyartani,

- stiritett készitményeket, piiréket gyartani,

- szaritmanyokat késziteni,

- gyumdlcskészitményeket gyartani,

- gyumdlcsleveket gyartani,

- husalapu termékeket gyartani,

- savanyitott termékeket gyartani,

- kiilonleges kovetelményeknek megfelelé termékeket gyartani.

- egyiittmiikddni munkahelyi vezetdivel, szakembereivel, munkavallalokkal a munkaval &sszefiiggd
balesetek és megbetegedések megeldzésében

- kozremiikodni a munkaltatok munkavédelmi feladatainak megvaldsitasaban

3.3. Kapcsolodo szakképesitések

A B C
3.3.1. A kapcsolodé szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés
3.3.2. azonosit6 szama megnevezése a kapcsolodas modja
3.3.3. 54541 02 Elelmiszeripari technikus szakképesités

4. SZAKMAI KOVETELMENYEK

A B
41 A szakképesités-raépiilés szakmai kovetelménymoduljainak az dllam altal elismert
o szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairdl sz6l6 kormanyrendelet szerinti
4.2, azonosité szama megnevezése
4.3. 10918-12 Z6ldség- és fozelékkészitmények
4.4. 10919-12 Gyilimdlcskészitmények
4.5. 10920-12 Allati eredetii termékek

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK
5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban el6irt valamennyi modulzard vizsga eredményes
letétele.

Az iskolai rendszerii szakképzésben az évfolyam teljesitését igazold bizonyitvanyban foglaltak szerint teljesitett
tantargyak - a szakképzési kerettantervben meghatarozottak szerint - egyenértékiiek az adott

kovetelménymodulhoz tartozé modulzard vizsga teljesitésével.

5.2. A modulzaré vizsga vizsgatevékenysége és az eredményesség feltétele:

A | B | C
5.2.1. A szakképesités-raépiilés szakmai kovetelménymoduljainak
5.2.2. azonosité szama megnevezése a modulzaré vizsga
vizsgatevékenysége
5.2.3. 10918-12 Z05ldség- és fozelékkészitmények gyakorlati, irasbeli, szobeli
5.24. 10919-12 Gyitimdlcskészitmények gyakorlati, irasbeli, szobeli




| 525 ] 10920-12 | Allati eredetii termékek | gyakorlati, irasbeli, szobeli |

Egy szakmai kovetelménymodulhoz kapcsolodd modulzard vizsga akkor eredményes, ha a modulhoz eldirt
feladat végrehajtasa legalabb 51%-osra értékelhetd.

5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:
5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység

A tartdsitoipari készitmények technoldgiai miiveleteinek szakszerli, 6nallé6 gazdasdgos végrehajtasa a munka-,
tliz-, kornyezetvédelmi és higiéniai kovetelmények maradéktalan betartasa.
Gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatok végzése, vagy a késztermék ellendrzése s mindsitése

A vizsgafeladat ismertetése:
A tartositoipari készitmények tipusdhoz (gyorsfagyasztott, vagy szaritott, vagy aszalt, savanyitott, vagy konzerv)
megfeleld alapanyagok felhasznalasaval tartositdipari terméket gyart, elvégzi az aktualis technoldgiai
miiveleteket.
Az aktualis munkafolyamattol fiiggden:

- alapanyag-vizsgalat/ vagy

- gyartaskozi vizsgalatok vagy

- a késztermékek meghatarozasa/vagy

- a késztermékek érzékszervi mindsitése

A vizsgafeladat id6tartama: 300 perc
A vizsgafeladat aranya: 50 %

5.3.2. Kozponti irasbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:
Késztermékcsoport gyartastechnologiaja, a sziikséges szamitasi feladatok elvégzése

A vizsgafeladat ismertetése:
Adott késztermék eldallitasa, a sziikséges nyersanyagmennyiség, adalékanyag meghatarozasa, a sziikséges
munkavédelmi és higiéniai el6irdsok ismertetése.

A vizsgafeladat id6tartama: 180 perc
A vizsgafeladat aranya: 20 %

5.3.3. Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:
Az egyes késztermék-csoportok eldallitasa

A vizsgafeladat ismertetése:

Ismertesse az adott nyersanyagbol eldallitott késztermék eldallitasat, a felhasznalt nyersanyaggal szembeni
kovetelményeket, a gyartastechnologiai miiveletek céljat, modjait és berendezéseit, valamint a késztermék
mindségi kovetelményeit

A vizsgafeladat id6tartama: 45 perc (felkésziilési id6 30 perc)
A vizsgafeladat aranya: 30 %

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidGpontjaira, a vizsgaidészakokra, a vizsgatevékenységek
vizsgatételeire, értékelési utmutatoira és egyéb dokumentumaira, a vizsgan hasznalhaté segédeszkozokre

vonatkozo részletes szabalyok:

»~A  szakképesités-raépiiléssel kapcsolatos eldirasok az 4allami szakképzési és felndttképzési szerv
http://www.munka.hu/ cimii weblapjan érhet6k el a Szak- és feln6ttképzés Vizsgak meniipontjaban”.

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai: -



6. ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A
6.1 A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszk6zok minimumat
o meghatarozo eszkoz- és felszerelési jegyzék
6.2. Szamitogép
6.3. Laboratoriumi méréeszkdzok
6.4. Anyagmozgatd gépek
6.5. Csomagologépek
6.6. Tisztit6, valogatd-berendezések
6.7. Apritd berendezések
6.8. Toltd-és zard-berendezések
6.9. Specidlis feldolgozogépek
6.10. Hokezel6 berendezések
6.11. Ho-elvond berendezések
6.12. Szarit6 berendezések
6.13. Strit6k
6.14. Egyéni véddeszkozok
6.15. Kornyezetvédelmi eszkdzok- és berendezések
6.16. Munkavédelmi eszkdzok €s berendezések

7. EGYEBEK

A képzés megkezdésének feltétele a teljesitett 6sszefiiggd szakmai termelési gyakorlat.




