A 20. sorszam Elelmiszeripari gépésztechnikus megnevezésii szakképesités szakmai és vizsgakovetelménye

1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK
1.1. A szakképesités azonosito szama: 54 521 01
1.2. Szakképesités megnevezése: Elelmiszeripari gépésztechnikus
1.3. Iskolai rendszerti szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: 2
1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 6raszam: -
2. EGYEB ADATOK
2.1.A képzés megkezdésének feltételei:

2.1.1. Iskolai eléképzettség: érettségi végzettség

2.1.2. Bemeneti kompetenciak: —

2.2. Szakmai el6képzettség: —

2.3. Elgirt gyakorlat: —

2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2.5. Palyaalkalmassagi kdvetelmények: -

2.6 Elméleti képzési id6 aranya: 60%

2.7. Gyakorlati képzési id6 aranya: 40%
2.8. Szintvizsga: —

2.9. Az iskolai rendszeri(i képzésben az Gsszefiiggd szakmai gyakorlat idotartama:
5 évfolyamos képzés esetén a 9. évfolyamot kdvetden 70 ora, a 10. évfolyamot kovetden 105 ora, a 11.
évfolyamot kdvetden 140 ora;
2 évfolyamos képzés esetén az elsd szakképzési évfolyamot kovetden 160 ora

3. PALYATUKOR

3.1. A szakképesitéssel legjellemzébben betoltheté munkakdr(6k), foglalkozas(ok)

A B C
3.1.1. FEOR szama FEOR megnevezése A szakképesitéssel betolthet6 munkakor(6k)
Elelmiszeripari . S .
3.1.2. 3116 aépésztechnikus Elelmiszeripari gépésztechnikus
3.1.3. 3910 Miiszaki iigyintéz6
3.14. 8112 Dohanygyart6 gép kezeldje Dohanygyart6 gép kezeldje
3.1.5. 8211 Mechamkal”gep Mechanikai gép Osszeszereld
Osszeszereld
Elelmiszer-, italgyartogép . . . Cr s
3.1.6. 8111 kezeldje Elelmiszer-, italgyartogép kezeldje

3.2. A szakképesités munkateriiletének rovid leirdsa:
Onalléan vagy mérndki iranyitassal €lelmiszeripari lizemekben részt vesz a gyartasi folyamat eldkészitésében

¢lelmiszeripari gépek és berendezések tizemebe-helyezési, tizemeltetési és karbantartasi munkaiban.



A szakképesités rendelkez6 képes:
- felismerni a jellemz6 élelmiszeripari miiveleteket és azok gépeit
- ¢élelmiszeripari iizemek gépsorait iizembe helyezni, lizemeltetni, karbantartani, javitani
- ellendrizni a gépegységek mikodését
- felmérni a javitashoz sziikséges alkatrészeket, anyagokat
- szét-, és Osszeszerelni a gépet, berendezést
- felismerni az ¢élelmiszeriparban alkalmazott vezérlési és szabalyozasi korok miikodését
- egyszeru alkatrészt elkésziteni kézi és gépi alapeljarasokkal, hegesztéssel
- kivalasztani a feladatnak megfeleld anyagmindséget
- hasznalni a gépészeti szabvanyokat
- munkaja soran betartani a munka-, tiiz- €s kdrnyezetvédelmi eléirasokat
- azélelmiszeripar kiilonb6z06 4gazataiban a technoldgiai folyamat legfébb jellemzdit felismerni
- vallalkozasi tevékenység alapvetd feladatait elvégezni

3.3. Kapcsolodo szakképesitések

A | B | C
3.3.1. A kapcsolédo szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés
3.3.2. azonosité szama megnevezése a kapcesolédas médja
3.3.3. - - -
4. SZAKMAI KOVETELMENYEK
A | B
41 A szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak az dllam altal elismert szakképesitések
o szakmai kévetelménymoduljairél sz616 kormanyrendelet szerinti
4.2. azonosito szama megnevezése
4.3. 10925-12 Agrarmiiszaki alapok
4.4, 10923-12 Gépek karbantartasa, vezérlése
4.5. 10924-12 Elelmiszeripari géptan
4.6. 10894-12 Elelmiszeripari miiveletek és gépek
4.7. 10895-12 Altalanos élelmiszeripari technologiak
4.8. 10890-12 Elelmiszeripari véllalkozasok miikodtetése
4.9, 11498-12 Foglalkoztatas 1. (érettségire épiil6 képzések esetén)
4.10. 11499-12 Foglalkoztatas II.
4.11. 11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK
5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:
Az iskolai rendszeri szakképzésben az évfolyam teljesitését igazold bizonyitvanyban foglaltak szerint teljesitett
tantargyak — a szakképzési kerettantervben meghatarozottak szerint — egyenértékiieck az adott

kovetelménymodulhoz tartozé modulzard vizsga teljesitésével.

5.2.A modulzaré vizsga vizsgatevékenysége és az eredményesség feltétele:

A | B | C
5.2.1. A szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak
5.2.2. | azonosité szama megnevezése a modulzaré vizsga vizsgatevékenysége
5.2.3. - - -

Egy szakmai kovetelménymodulhoz kapcsolodd modulzard vizsga akkor eredményes, ha a modulhoz eldirt
feladat végrehajtasa legalabb 51%-osra értékelhetd.

5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:

5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység



A vizsgafeladat ismertetése: A gyakorlati vizsgan a jelolt egy Osszetett feladatot old meg egy élelmiszeripari gép
(berendezés) iddszakos felillvizsgalataval és karbantartasaval kapcsolatban. A konkrét feladatokat a vizsga
elnoke eldzetesen jovahagyja. A jelolt a feladat megoldasa soran ellendrzi a gépegység mikodését. Elvégzi a gép
(berendezés) karbantartasat és miiszaki hibainak elharitasat, a hibas alkatrészrol felvételezési vazlatot készit,
majd elkésziti a gépelemet. A kenési terv szerint elvégzi a hajtomiivek olajcseréjét, a sziikséges zsirzasokat. A
munka elvégzésének menetérdl szerelési-, vagy gyartasi miivelettervet készit, amit szamitégépen rogzit.

A vizsgafeladat idotartama: 180 perc
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 30%
E) A vizsgafeladat megnevezése: Gépek vezérlése

A vizsgafeladat ismertetése: Adott vezérlési feladathoz kapcsolasi rajzot készit hagyomanyos pneumatika,
elektropneumatika vagy PLC technika felhasznalasaval. A tervezett kapcsolast dsszeallitja és miikodteti.

A vizsgafeladat idétartama: 60 perc
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 20%
5.3.2. Kozponti irasbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: A komplex vizsgafeladat részteriiletei: agrarmiszaki alapok, élelmiszeripari
géptan, altalanos élelmiszeripari technologiak

A vizsgafeladat ismertetése: Az irasbeli vizsgafeladat komplex, agrarmiiszaki alapokat 35%-ban, élelmiszeripari
géptant 50%-ban, altalanos élelmiszeripari technologiai ismereteket 15%-ban, tartalmazza.

A vizsgafeladat idétartama: 180 perc
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 35%

5.3.3. Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Elelmiszeripari vallalkozasok miikddtetése

A vizsgafeladat ismertetése: A szobeli kozpontilag Gsszeallitott vizsgakérdései az Elelmiszeripari véllalkozasok
mitkodtetése modul témakdreihez kapcsolodnak.

A vizsgafeladat id6tartama: 15 perc (felkésziilési id6 10 perc, valaszadasi id6 5 perc)
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 15%

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidopontjaira, a vizsgaiddszakokra, a vizsgatevékenységek
vizsgatételeire, értékelési utmutatoira és egyéb dokumentumaira, a vizsgan hasznalhaté segédeszkozokre
vonatkoz6 részletes szabalyok:

Az irasbeli vizsgarész megoldasa soran hasznalhat6 segédeszkozok: ird- és rajzeszkdzok, szamologép.

A szakképesitéssel kapcsolatos eldirasok az allami szakképzési és feln6ttképzési szerv http://www.munka.hu/
cimil weblapjan érhetdk el a Szak- és feln6ttképzés Vizsgak meniipontjaban

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltérd szempontjai: —

6. ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A
6.1. A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszkozok




minimumat meghatarozo eszkoz- és felszerelési jegyzék
6.2. Kéziszerszamok
6.3. Kézi kovacsolas eszkozei, szerszamai
6.4. Langhegesztés eszkozei, szerszamai
6.5. Ivhegesztés eszkozei, szerszamai
6.6. Hékezelés eszkozei, szerszamai
6.7. Gép forgacsolds szerszamgépei, késziilékei, forgacsold szerszamai
6.8. Szerelés eszkozei, szerszamai, készulékei
6.9. Gépelemek szemléltetéshez és szereléshez
6.10. Pneumatikai elemek, gyakorlotablak
6.11. Hidraulikai elemek, gyakorlétablak
6.12. Elelmiszeripari gépek, berendezések
6.13. M¢ér6eszk6zok, mérémiiszerek
6.14. Egyéni véddfelszerelések
6.15. Tiizvédelmi és munkabiztonsagi eszkdzok
6.16. Miiszaki tablazatok €s szabvanyok
6.17. Tanuléi rajzasztalok
6.18. Szamitogép nyomtatdval, projektorral
6.19. Szoftverek
6.20. Hoatadas berendezései
6.21. Szétvalasztas berendezései
6.22. Homogenizalas berendezései
6.23. Beparlas, kristalyositas, szaritas, leparlas, fermentalas berendezései
6.24. Anyaghalmazok szallito-berendezései
6.25. Szallitoeszkozok
6.26. Takaritas, tisztitas, fert6tlenités eszkozei

7. EGYEBEK

A szakmai gyakorlat, valamint a szakmai gyakorlati vizsga megszervezhetd termel6iizemben, illetve taniizemben
vagy tanmihelyben, iranyitastechnika laboratoriumban, ha a targyi feltételek rendelkezésre allnak.

Szakkozépiskolaban szakmai érettségi vizsgat kell tenni "Elelmiszeripari miiveletek és gépek” tantargybol.



