A 108. sorszamu Zoldség- és gyiimolcsfeldolgozo megnevezésii részszakképesités szakmai és
vizsgakévetelménye

1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK
1.1. A részszakképesités azonositd szama: 31 541 12
1.2. Részszakképesités megnevezése: Zoldség- €s gyiimolcsfeldolgozo
1.3. Iskolai rendszerti szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: -
1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 6raszam: 240-360
2 EGYEB ADATOK
2.1. A képzés megkezdésének feltételei:

2.1.1. Iskolai eléképzettség: alapfoku iskolai végzettség
vagy iskolai eloképzettség hianyaban

2.1.2. Bemeneti kompetencidk: a képzés megkezdhetd az e rendelet 3. szamu mellékletében az
¢élelmiszeripari szakmacsoportra meghatarozott kompetenciak birtokaban

2.2. Szakmai el6képzettség: -

2.3. Eloirt gyakorlat: -

2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2.5. Palyaalkalmassagi kdvetelmények: -

2.6. Elméleti képzési id6 aranya: 30 %

2.7. Gyakorlati képzési id6 aranya:70 %

2.8. Szintvizsga: -

3. PALYATUKOR

3.1. A részszakképesitéssel legjellemzébben betdlthetd munkakor(6k), foglalkozas(ok)

A B C
3.1.1. FEOR szima FEOR megnevezése A reszszakkepesnf ss.e.:l betdlthetd
munkakor(ok)
Gyiimolcs- és zoldségfeldolgozo - .
3.1.2. 7112 tartosito Gyiimolcsfeldolgozo
3.1.3. 7112 GYL}II}O,I cs- & zbldsegfeldolgozd Kéaposztasavanyito
tartositd
3.1.4. 7112 Gytmoles- & zoldségfeldolgozd | o, o its
tartdsitd
3.1.5. 7112 Gylimbles- és zoldségfeldolgozd | 7414040 crarits
tartositd
3.1.6. 7112 Gylimbles- és z0ldségfeldolgozd | 74440 feldolgozo
tartdsitd
3.17. 8111 Elelmiszer-, italgyart6 gép Autoklavkezel6, konzervalas
kezel6je
3.18. 8111 Elelmiszer-, italgydrt6 gép Gyiimlcslékészitd
kezel6je




Elelmiszer-, italgyarté gép L .
3.1.9. 8111 kezeldje Konzervipari nyersanyagfeldolgozo
3.1.10. 8111 Elelmiszer-, italgydrt6 gép Konzervpasztorizald
kezel6je
3.1.11. 8111 Elelm,,‘.szer" italgyartd gép Sz6rpfé 8
ezeldje
3.1.12. 8111 Elelmiszer-, italgyrt6 gep Szorpkészits
kezeldje
3.1.13. 8111 E lelrnnl.szer-, italgyart6 gép Szérpmester
ezeldje

3.2. A részszakképesités munkateriiletének rovid leirasa:

A Zoldség- ¢és gyiimodlesfeldolgozod feladata a kiilonbozd zoldség- és gylimdleskészitmények technologiai
miiveleteinek szakszerli, onallo gazdasagos végrehajtasa a munka-, tliz-, kornyezetvédelmi és higiéniai
kovetelmények maradéktalan betartasaval.

A részszakképesitéssel rendelkez6 képes

alapanyagokat (zoldség, gyiimolcs) atvenni, mindsiteni, tisztitani, kezelni, mindségét ellendrizni,
tarolni, elékésziteni

zoldségkonzerveket gyartani

gylimdlcsbefotteket késziteni

lekvarokat, szorpoket, pulpokat, veldket eldallitani

aszalni, szaritmanyokat késziteni, savanyitani

gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatokat elvégezni, a késztermékeket ellendrizni és
mindsiteni

technoldgiai berendezéseket, gépeket beallitani, tizemeltetni, tisztitani

iizem viz- és energia-gazdalkodasat megszervezni

melléktermékeket, hulladékokat kezelni

munkafolyamatok munka-, tiiz-, kdrnyezetvédelmi és higiéniai szabalyait betartani és betartatni
véllalkozast inditani, miikodtetni, termékeket értékesiteni.

3.3. Kapcsolodo szakképesitések
A B C
33.1. A kapcsolodé szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés
33.2. azonosité szama megnevezése a kapcsolodas modja
3.3.3. 34 541 02 Elelmiszeripari szakmunkas szakképesités

4. SZAKMAI KOVETELMENYEK

A B
41 A részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak az dllam altal elismert
o szakképesitések szakmai kévetelménymoduljairél sz6l6 kormanyrendelet szerinti
4.2. azonosité szama megnevezése
4.3. 10902-12 Z06ldség-, gytimoblcesfeldolgozas
4.4. 10890-12 Elelmiszeripari vallalkozasok miikodtetése

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK

5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban el6irt valamennyi modulzar6é vizsga eredményes

letétele.



5.2. A modulzaré vizsga vizsgatevékenysége és az eredményesség feltétele:

A | B | C
5.2.1. A részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak

for g . a modulzaré vizsga
5.2.2. azonosit6 szama megnevezése . . .

vizsgatevékenysége
5.2.3. 10902-12 Z061dség-, gyiimolesfeldolgozas gyakorlat
594 10890-12 Elflr.l.nsze'rlparl vallalkozasok szébeli
mikodtetése

Egy szakmai kdvetelménymodulhoz kapcsolodé modulzarod vizsga akkor eredményes, ha a modulhoz eldirt
feladat végrehajtasa legalabb 51%-osra értékelhetd.

5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:
5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység

A) A vizsgafeladat megnevezése:
Kiilonb6zo zoldség-, gylimdleskészitmények technologiai miiveleteinek szakszerii, 06nallo gazdasagos
végrehajtasa a munka-, tiiz-, kérnyezetvédelmi és higiéniai kovetelmények maradéktalan betartasaval.

A vizsgafeladat ismertetése:
A z0ldség-, gylimoleskészitmények tipusdhoz (széritott, vagy aszalt, savanyitott, vagy konzerv) megfeleld
alapanyagok felhasznalasaval tartositoipari terméket gyart, elvégzi az aktualis technoldgiai miiveleteket.

A vizsgafeladat idétartama: 60 perc
A vizsgafeladat aranya: 60 %

B) A vizsgafeladat megnevezése:
Gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatok végzése, vagy a késztermék ellendrzése s mindsitése.

A vizsgafeladat ismertetése:

Az aktualis munkafolyamattol fiiggden:
- alapanyag vizsgalat, vagy
- gyartaskozi vizsgalatok, vagy
- késztermékek meghatarozasa, vagy
- késztermékek érzékszervi mindsitése.

A vizsgafeladat id6tartama: 30 perc
A vizsgafeladat aranya: 20%

5.3.2. Kozponti irasbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: -

A vizsgafeladat ismertetése: -

A vizsgafeladat idtartama: -

A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: -
5.3.3. Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:
Elelmiszeripari vallalkozasok alapjai

A vizsgafeladat ismertetése:
A vallalkozas inditasaval és mitkodtetésével, termékértékesitéssel kapcsolatos ismeretek bemutatasa.

A vizsgafeladat idotartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)
A vizsgafeladat aranya: 20 %



5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidopontjaira, a vizsgaiddszakokra, a vizsgatevékenységek
vizsgatételeire, értékelési utmutatdira és egyéb dokumentumaira, a vizsgan hasznalhaté segédeszkozokre

vonatkozo részletes szabalyok:

A részszakképesitéssel kapcsolatos eldirdasok az allami szakképzési és  feln6ttképzési
http://www.munka.hu/ cimii weblapjan érhetdk el a Szak- és felnbttképzés Vizsgak meniipontjaban.

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai: -

6. ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

Szerv

A
6.1 A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszk6zok minimumat
) meghatarozo eszkoz- és felszerelési jegyzék
6.2. Laboratoriumi vizsgalatokhoz sziikséges eszk6zok, berendezések:

6.3. alapanyag-vizsgalathoz,

6.4. gyartaskozi vizsgalatokhoz,

6.5. a késztermékek vizsgalatdhoz,

6.6. a késztermékek érzékszervi mindsitéséhez,

6.7. tomeg-, térfogat-, siriségmeérés eszkdzei, homérok.

6.8. Z061dség-, gyuimolcsfeldolgozas eszkdzok, berendezések

6.9 z0ldség-, gyiimdlcskészitmények alapanyagénak eldkészitéséhez,

6.10. | zdldségkonzervek gyartasdhoz,

6.11. gyliimolcsbefottek készitéséhez,

6.12. lekvarok készitéséhez,

6.13. szOrpok készitéséhez,

6.14. | pulpok, vel6k készitéséhez,

6.15. aszalo berendezések,

6.16. szaritok,

6.17. savanyitds eszkdzei, berendezései,

6.18. egyedi és gylijtécsomagolas eszkodzei, berendezései

6.19 a melléktermékek, hulladékok kezelésére, esetleges hasznositasara szolgald eszkdzok,
T berendezések,

6.20. munka-, tiz, kornyezetvédelmi berendezések, eszkdzok.

7. EGYEBEK



