A 36. sorszamu Gyiimoélespalinka-gyarté megnevezésii részszakképesités szakmai és vizsgakovetelménye
1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK
1.1. A részszakképesités azonosito szama: 31 541 04
1.2. Részszakképesités megnevezése: Gylimdlcspalinka-gyartd
1.3. Iskolai rendszerti szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: -
1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 6raszam: 240-360
2 EGYEB ADATOK
2.1. A képzés megkezdésének feltételei:

2.1.1. Iskolai eléképzettség: alapfoku iskolai végzettség
vagy iskolai el6képzettség hianyaban

2.1.2. Bemeneti kompetencidk: a képzés megkezdhetd e rendelet 3. szdmu mellékletében az élelmiszeripari
szakmacsoportra meghatarozott kompetencidk birtokédban

2.2. Szakmai el6képzettség: -
2.3 Elgirt gyakorlat: -
2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2.5. Palyaalkalmassagi kdvetelmények: -
2.6. Elméleti képzési id6 aranya: 30%
2.7. Gyakorlati képzési 1d6 aranya:70%
2.8. Szintvizsga: -
3. PALYATUKOR

3.1. A részszakképesitéssel legjellemzébben betdltheté munkakor(6k), foglalkozas(ok)

A B C
3.1.1. FEOR szima FEOR megnevezése A részszakkepesitéssel betblthetd
munkakor(6k)
3.1.2. 7115 Bordsz & egyeb szeszesital- | py;n1afszs
gyarto, szikvizkészitd
3.1.3. 7115 Bordsz & egyeb szeszesital- | g o526
gyarto, szikvizkészitd
3.14. 7115 Bordsz & egyéh szeszesital- | g, ;0,8 mester
gyarto, szikvizkészitd
3.15. 8111 Elelmiszer-, italgydrt6 gp | g4
kezeldje
3.1.6 8111 Elelmiszer-, italgydrtd gép | 110416 0a0 kezeldje
O kezeldje £yarto gep )
3.1.7. 8111 Elelmiszer-, italgydrtd gp | o/ o0/ destilialo
kezeldje
3.18. 8111 Elelmiszer-, italgydrto gp | g, ., riocnts
kezeldje
3.19. 8111 Elelmiszer-, italgydrtd gp | 14} 60¢pkezels
kezel6je




3.2. A részszakképesités munkateriiletének rovid leirasa:

cres

alapanyagok atvétele, cefrekészités, erjesztés, f0zés, finomitas, érlelés, tarolas, t6ltés, palackozas) szakszer,
gazdasagos végrehajtasa a munka-, tliz-, kornyezetvédelmi €s higiéniai kovetelmények, valamint a jovedeéki
torvény eldirasainak maradéktalan betartasa mellett.

A részszakképesitéssel rendelkezo:

3.3.

gylimdlcs- és borgazdasagi alapanyagokat dtvenni, mindsiteni

a cukortartalmat, borok alkoholtartalmat meghatarozni

az alapanyagokat el6késziteni

cefrézési eljarasokat végezni

alkoholos erjedés mechanizmusat ellendrizni, iranyitott erjesztést vezetni

kierjedt cefrét tarolni, védelmét biztositani

leparlasi miiveleteket végezni, a f6z6-, finomitod iistoket lizemeltetni

méromtuszereket, biztonsagtechnikai berendezéseket kezelni

érlelést végezni, ellendrizni

deriteni, szlirni, szeszfokot beallitani, palackozni

gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatokat elvégezni, a kész gyiimolcspalinkakat,
borparlatokat ellendrizni és mindsiteni

technologiai berendezéseket, gépeket beallitani, lizemeltetni

gépeket, berendezéseket tisztitani, CIP rendszert lizemeltetni

palinkafézde viz- és energia-gazdalkodasat megszervezni

melléktermékeket, hulladékokat kezelni

a munkafolyamatok munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai szabalyait, a jovedéki tdrvény
elGirasait betartani és betartatni,

vallalkozast inditani, miikodtetni, termékeket értékesiteni

Kapcsolodo szakképesitések

A B C

A kapcsolodé szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés

3.3.2. azonosit6 szama megnevezése a kapcesolodas modja

3.3.3.

34541 02 Elelmiszeripari szakmunkas szakképesités

4. SZAKMAI KOVETELMENYEK

A B
41 A részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak az allam altal elismert
o szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairél sz6l6 kormanyrendelet szerinti
4.2. azonosité szama megnevezése
4.3. 10897-12 Gylimdlcspalinka-gyartas és jovedéki szabalyozas
4.4, 10890-12 Elelmiszeripari vallalkozasok miikodtetése

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK

5.1.A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban el6irt valamennyi modulzar6 vizsga eredményes

letétele.




5.2. A modulzar6 vizsga vizsgatevékenysége €s az eredményesség feltétele:

A | B | C
5.2.1. A részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak
for ok . a modulzaré vizsga
5.2.2. azonosité szama megnevezése . . .
vizsgatevékenysége
593 10897-12 Gyurpolcspahnka-gyartas és jovedéki ayakorlat
szabalyozas
594 10890-12 Elshlnsze’rlparl vallalkozasok szébeli
mitkodtetése

Egy szakmai kdvetelménymodulhoz kapcsolodé modulzarod vizsga akkor eredményes, ha a modulhoz eldirt
feladat végrehajtasa legalabb 51%-osra értékelhetd.

5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:
5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység

A) A vizsgafeladat megnevezése:

Gyiimolespalinka gyartasa (gylimoles és borgazdasagi alapanyagok atvétele, cefrekészités, erjesztés, f6zés,
finomitas, érlelés, tarolas, toltés, palackozas) a munka-, tiiz-, kdrnyezetvédelmi ¢és higiéniai kovetelmények,
valamint a jovedéki torvény eldirasainak maradéktalan betartasa mellett.

A vizsgafeladat ismertetése:
Az évszaknak megfeleld gylimdlces felhasznalasaval gyiimolespalinkat készit, elvégzi az aktudlis technoldgiai
miiveleteket.

A vizsgafeladat idétartama: 60 perc
A vizsgafeladat aranya: 60 %

B) A vizsgafeladat megnevezése:
Gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatok végzése, vagy a kész gytimolespalinka, borparlat ellendrzése
és mindsitése.

A vizsgafeladat ismertetése:
Az aktualis munkafolyamattdl fiiggden:
- alapanyagok mindsitése, vagy
- borok alkohol és cukortartalmanak meghatarozasa, vagy
- palinka, borparlat alkoholtartalmanak meghatarozasa, vagy
- palinka, vagy borparlat érzékszervi mindsitése (biralata).

A vizsgafeladat id6tartama: 30 perc
A vizsgafeladat aranya: 20%

5.3.2. Kozponti irasbeli vizsgatevékenyseég

A vizsgafeladat megnevezése: -

A vizsgafeladat ismertetése: -

A vizsgafeladat idtartama: -

A vizsgafeladat értékelési stilyaranya: -

5.3.3. Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: Vallalkozasi és jovedéki ismeretek
A vizsgafeladat ismertetése:

A hatalyos jovedéki torvénnyel és vallalkozas inditasaval és mikodtetésével, termékértékesitéssel kapcsolatos
ismeretek bemutatésa.



A vizsgafeladat id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)
A vizsgafeladat aranya: 20 %

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidGpontjaira, a vizsgaidészakokra, a vizsgatevékenységek
vizsgatételeire, értékelési utmutatoira és egyéb dokumentumaira, a vizsgan hasznalhaté segédeszkozokre

vonatkoz6 részletes szabalyok:

A részszakképesitéssel kapcsolatos eldirasok az allami szakképzési ¢és  felnbttképzési  szerv
http://www.munka.hu/ cimii weblapjan érhet6k el a Szak- és feln6ttképzés Vizsgak meniipontjaban.

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai: -

6. ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A
6.1 A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszk6zok minimumat
) meghatarozo eszkoz- és felszerelési jegyzék
6.2. Laboratoriumi vizsgalatokhoz sziikséges eszkdzok, berendezések:
6.3. cukortartalomhoz, savtartalomhoz
6.4. maradék-cukor meghatarozashoz,
6.5. alkoholtartalom meghatarozashoz,
6.6. érzékszervi minositéshez,
6.7. hémérséklet, térfogat és tomeg méréséhez
6.8. latszolagos, valosagos erjedésfok meghatarozdsahoz,
6.9 tomeg-, térfogat- és sliriségméréshez,

6.10. oldatkészitéshez,

6.11. Gyiimolcspélinka gyartd eszkdzok, berendezések (palinkaf6z6):

6.12. gylimdlcs- és borgazdasagi alapanyagokat atvételéhez sziikséges eszkdzok,
6.13. cefrézo berendezések,

6.14. cefretarolok,

6.15. f6z6- és finomito-iistok,

6.16. mérémiiszerek, biztonsagtechnikai berendezések,

6.17. deritok, sziir6k, palackozok,

a melléktermékek, hulladékok kezelésére, esetleges hasznositasara szolgald eszk6zok,

6.18. berendezések,

6.19. munka-, tliz, kdrnyezetvédelmi berendezések, eszkdzok.

7. EGYEBEK



