A 84. sorszamu Siitéipari és gyorspékségi munkas megnevezésii részszakképesités szakmai és
vizsgakévetelménye

1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK
1.1. A részszakképesités azonositd szama: 21 541 02
1.2. Részszakképesités megnevezése: Siitdipari és gyorspékségi munkas
1. 3. Iskolai rendszerti szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: -
1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 6raszam: 400-600
2 EGYEB ADATOK
2.1. A képzés megkezdésének feltételei:
2.1.1. Iskolai el6képzettség: befejezett iskolai eloképzettséget nem igényel
2.1.2. Bemeneti kompetenciak: -
2.2. Szakmai el6képzettség: -
2.3. Elgirt gyakorlat: -
2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2.5. Palyaalkalmassagi kdvetelmények: -
2.6. Elméleti képzési id6 aranya: 30%
2.7. Gyakorlati képzési id6 aranya: 70%
2.8. Szintvizsga: -
2.9. Az iskolai rendszeri(i képzésben az Gsszefliggd szakmai gyakorlat idotartama: -
3. PALYATUKOR

3.1. A részszakképesitéssel legjellemzébben betdltheté munkakor(6k), foglalkozas(ok)

A B C

3.1.1. FEOR szama FEOR megnevezése A részszakképesitéssel betolthetd
munkakor(6k)

3.1.2. 7114 Pék, édesipari-termékgyartd Siitdipari munkas

3.1.3. 7114 P¢k, édesipari-termékgyartd Nyerstészta felado

3.14. 7114 P¢k, édesipari-termékgyartd Siit6ipari tablazo

3.1.5. 7114 P¢k, édesipari-termékgyartd Siitdipari vetd

3.1.6. 7114 Pék, édesipari-termékgyartod Gyorspékségi siito és elado

3.2. A részszakképesités munkateriiletének rovid leirdsa:

Felkészlil a munkara, elokésziti a munkafolyamatokat. Kenyerek készitéséhez és a péksiitemények-finom
pékaruk gyartasdhoz (vizes, tejes, dusitott, tojassal dusitott, omlds, leveles, egyéb) készitett tésztat feldolgozza.
A feldolgozott tésztat vetdszerkezetre helyezi. A feldolgozott tésztat keleszti €s vetés elokészitd miiveletet végez.
Bedllitja és ellendrzi a kelesztés paramétereit. Bedllitja, a siitési paramétereket és a megkelt félkész-terméket
kemencébe helyezi. Munkavégzése soran eszkozoket hasznal, gépeket kezel, berendezéseket ilizemeltet és
betartja az egyes tevékenységekre vonatkoz6 (mindségi, élelmiszerbiztonsagi, munkavédelmi, tizvédelmi,
kornyezetvédelmi, valamint tizemi) eldirasokat.



A részszakképesitéssel rendelkez6 képes:
- felkésziilni a munkara
- elokésziteni a munkafolyamatokat
- alapméréseket végezni
- eszkdzoket hasznalni, gépeket kezelni, berendezéseket tizemeltetni
- befejezd miiveleteket végezni
- feldolgozni a tésztat
- tésztat keleszteni
- tészta feliiletét kezelni
- betartani a tevékenységére vonatkozo eldirasokat
- adminisztraciés munkat végezni

3.3. Kapcsolddo szakképesitések

A B C
33.1. A kapcsolodé szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés
33.2. azonosité szama megnevezése a kapcsolodas méodja
3.3.3. 34 541 05 Pék szakképesités
4. SZAKMAI KOVETELMENYEK
A B
41 A részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak az dllam altal elismert
o szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairél sz616 kormanyrendelet szerinti
4.2. azonosité szama megnevezése
4.3. 10939-12 Tésztafeldolgozas
4.4. 10940-12 Kelesztés, vetés-elOkészités
4.5 10941-12 Siités

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK
5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban el6irt valamennyi modulzaré vizsga eredményes
letétele.

5.2. A modulzaré vizsga vizsgatevékenysége és az eredményesség feltétele:

A | B | C
5.2.1. A részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak

fr oo . a modulzaré vizsga
5.2.2. azonosité szama megnevezése . . .

vizsgatevékenysége

5.2.3. 10939-12 Tésztafeldolgozas gyakorlat
5.24. 10940-12 Kelesztés, vetés-elokészités gyakorlat
525 10941-12 Stités gyakorlat

Egy szakmai kdvetelménymodulhoz kapcsolodé modulzarod vizsga akkor eredményes, ha a modulhoz eldirt
feladat végrehajtasa legalabb 51%-osra értékelhetd.

5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:
5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: Kenyerek és kiilonb6zd termékcsoportba tartozé termékek feldolgozasa,
kelesztése é€s siitése.



A vizsgafeladat ismertetése: A munka megkezdése el6tt, munkavédelmi szempontbdl ellendrzi a gépeket,
berendezéseket, eszkdzoket. A kenyerek és a kiilonbozé termékcsoportokba tartozd termékek tésztait osztja,
pihenteti, formazza. Ismeri a tésztafeldolgozas gépeit. A termékeket kelesztd eszkozre helyezi. Beallitja a
keleszté paramétereit €s elhelyezi a terméket a kelesztdben. Ellendrzi a kelesztési folyamatot és siités eldtt
megfeleld vetés elokészitési miiveleteket végez. Beallitja, a siitési paramétereket és a megkelt félkész-terméket
kemencébe helyezi. Ellendrzi a siités folyamatat. Készarukezelést végez.

A vizsgafeladat idotartama: 180 perc
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 100%

5.3.2. Kozponti irasbeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: -
A vizsgafeladat ismertetése: -

A vizsgafeladat id6tartama: -
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: -

5.3.3. Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: -
A vizsgafeladat ismertetése: -

A vizsgafeladat idétartama: -
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: -

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidopontjaira, a vizsgaiddszakokra, a vizsgatevékenységek
vizsgatételeire, értékelési utmutatoira és egyéb dokumentumaira, a vizsgan hasznalhaté segédeszkozokre
vonatkozo részletes szabalyok:

A részszakképesitéssel kapcsolatos eldirasok az allami szakképzési ¢és  felnbttképzési  szerv
http://www.munka.hu/ cimii weblapjan érhetdk el a Szak- és feln6ttképzés Vizsgak meniipontjaban.

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai: -

6. ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A

A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszk6zok minimumat

6.1. meghatirozé eszkoz- és felszerelési jegyzék
6.2. Dagasztogépek

6.3. Nyujtd gépek

6.4. Osztd és formazo gépek

6.5. Kiflisodrd gép

6.6. Kelesztd berendezés

6.7. Kemence

6.8. Mérlegek

6.9. Siit6ipari specialis kéziszerszamok, eszk6zok
6.10. Egyéni véddeszkozok

6.11. Kornyezetvédelmi eszkdzok, berendezések
6.12. Munkabiztonsagi eszkdzok, felszerelések

7. EGYEBEK



