A 45. sorszamu Hus- és baromfiipari szaktechnikus megnevezésii szakképesités-raépiilés szakmai és
vizsgakévetelménye

1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK
1.1. A szakképesités azonositd szama: 55 541 04
1.2. Szakképesités megnevezése: Hus- és baromfiipari szaktechnikus
1. 3. Iskolai rendszert szakképzésben a szakképzési évfolyamok szdma: 1
1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 6raszam: 480-720
2 EGYEB ADATOK
2.1. A képzés megkezdésének feltételei:

2.1.1. Iskolai eléképzettség:

2.1.2. Bemeneti kompetenciak: -

2.2. Szakmai eléképzettség: Elelmiszeripari technikus szakképesités

2.3. Eloirt gyakorlat: -

2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

2.5. Palyaalkalmassagi kdvetelmények: -

2.6. Elméleti képzési id6 aranya: 40 %

2.7. Gyakorlati képzési 1d6 aranya: 60 %

2.8. Szintvizsga: -

2.9. Az iskolai rendszerii képzésben az 6sszefliggd szakmai gyakorlat id6tartama: -
3. PALYATUKOR

3.1. A szakképesités-raépiiléssel legjellemzébben betdltheté munkakdr(6k), foglalkozas(ok)

A B C
3.1.1. FEOR szama FEOR megnevezése A szakképesités-raépiiléssel betoltheto
munkakor(ok)

Hus- és baromfiipari technikus, Husipari

3113 Elelmiszer-ipari technikus technikus

3.2. A szakképesités-ra¢piilés munkateriiletének rovid leirasa:
Onalléan vagy mérndki iranyitassal élelmiszer-ipari lizemekben vagy laboratoriumokban az élelmiszer
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munkaiban vesz részt a hus- és baromfifeldolgozas teriiletén.

A szakképesités-raépiiléssel rendelkezd képes:
- az alapanyagokat atvenni, mindsiteni, tisztitani, kezelni, mindségét ellendrizni, tarolni, elékésziteni
- a gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatokat elvégezni, a késztermékeket ellendrizni és
mingdsiteni
- elsddleges, masodlagos feldolgozas munkamiiveleteit elvégezni, elvégeztetni a hus- és baromfiiparban
- a technologiai berendezéseket, gépeket bedllitani, iizemeltetni, tisztitani a husiparban hasznalhato



tisztito- és fertdtlenitszerek alkalmazasaval

higiéniai feladatokat szervezni, -tevékenységeket végezni

a gyartmanyfejlesztésben kisebb részfeladatok ellatni

az lizem viz- és energia-gazdalkodasat megszervezni

a melléktermékek, hulladékok kezelésére, esetleges hasznositasara
a munkafolyamatok munka-, tlz-, kornyezetvédelmi és higiéniai szabalyainak betartadsara ¢és
betartatasara

mindségbiztositassal kapcsolatos tevékenységben részt venni
vallalkozast inditani, miikodtetni

3.3. Kapcsolddo szakképesitések

A B C
3.3.1. A kapcsolodé szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés
33.2. azonosité szama megnevezése a kapcsolodas modja
3.3.3. 54 541 02 Elelmiszeripari technikus Szakképesités
4. SZAKMAI KOVETELMENYEK

A B

41 A szakképesités-raépiilés szakmai kovetelménymoduljainak az allam altal elismert
szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairdl sz6l6 kormanyrendelet szerinti

4.2, azonosité szama megnevezése
4.3, 10915-12 Hus- és baromfiipari termékeldallitas

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK

5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban el6irt valamennyi modulzaré vizsga eredményes
letétele.

Az iskolai rendszerii szakképzésben az évfolyam teljesitését igazold bizonyitvanyban foglaltak szerint teljesitett
tantargyak
kovetelménymodulhoz tartozé modulzaré vizsga teljesitésével.

a szakképzési kerettantervben meghatarozottak szerint - egyenértékiick az

5.2. A modulzar6 vizsga vizsgatevékenysége és az eredményesség feltétele:

adott

A | B | C
5.2.1. A szakképesités-raépiilés szakmai kovetelménymoduljainak
oo . a modulzaré vizsga
5.2.2. azonosito szama megnevezése . . .
vizsgatevékenysége
5.2.3. 10915-12 Hus- és baromfiipari termékeldallitas gyakorlat, irasbeli, szobeli

Egy szakmai kovetelménymodulhoz kapcsolddd modulzard vizsga akkor eredményes, ha a modulhoz eldirt
feladat végrehajtasa legalabb 51%-osra értékelhetd.

5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:

5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység

L)

A vizsgafeladat megnevezése: Hus- és baromfiipari termékeldallitas



A vizsgafeladat ismertetése:

Két Osszetettebb manualis feladat elvégzése a hus- és baromfiipari elsddleges és masodlagos feldolgozas
korébol.

Egy mindségellendrzési feladat végrehajtasa a megadott biralati modszer szerint

Eszk6zok hasznalata, gépek kezelése, berendezések ilizemeltetése, napi gépapolasi, beallitasi, karbantartasi,
tisztitasi, fertGtlenitési és egyszeriibb javitasi feladatok elvégzése

A tételeknek tartalmaznia kell a teljes hus- és baromfiipari tevékenységet, minden olyan munkamiiveletet,
mellyel a napi munkavégzése soran talalkozik, talalkozhat.

A vizsgafeladat idotartama: 180 perc
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 60%

5.3.2. Kozponti irasbeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Hus- €s baromfiipari termékeloallitas

A vizsgafeladat ismertetése:

Az irasbeli vizsga komplex kérdéseket tartalmaz, mely két kérdéscsoportbol all:
I. Témakdr: Hus- és baromfiipari technologia 60 %
II. Témakor: Hus- és baromfiipari gépek és berendezések 40 %
Az irasbeli vizsga kérdései kozott szakmai szamitési feladat is szerepelhet.

A vizsgafeladat id6tartama: 180 perc
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 20%

5.3.3. Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Hus- és baromfiipari termékeldallitas

A vizsgafeladat ismertetése:

A szbbeli vizsgan a kovetkezd tantargyak témakorei szerepelnek:

- htis- és baromfiipari technoldgia,

- htis- és baromfiipari gépek és berendezések.

A szobeli feleletekben jelenjenek meg a higiénia, mindségiigy, munka-, tliz- és kornyezetvédelem vonatkozasai
is.

A vizsgafeladat idotartama: 45 perc (felkésziilési id6 30 perc)
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 20%

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidopontjaira, a vizsgaiddszakokra, a vizsgatevékenységek
vizsgatételeire, értékelési utmutatoira és egyéb dokumentumaira, a vizsgan hasznalhaté segédeszkozokre

vonatkozo részletes szabalyok:

»~A  szakképesités-raépiiléssel kapcsolatos eldirasok az 4allami szakképzési és felndttképzési szerv
http://www.munka.hu/ cimi weblapjan érhetdk el a Szak- és feln6ttképzés Vizsgak meniipontjaban”.

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai: -

6. ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A

A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszk6zok minimumat

6.1. meghatarozé eszkoz- és felszerelési jegyzék

6.2. Allatvagas gépei: magaspalyak, allatrogzitd, kabito, vérgyiijté és feldolgozo berendezések
6.3. Szortelenitd és borfejtd gépek

6.4. Hasito- és darabold gépek

6.5. Husfeldolgozo alapgépek: apritd-, keverd- és toltégépek

6.6. Husfeldolgozo gépsorok
6.7. Hékezeld berendezések




6.8. Hitok, fagyasztd berendezések

6.9. Zsirgyarto gépek, az emésztdgarnitira feldolgozas gépei
6.10. Széarazarugyartd gépek

6.11. Csomagolo gépek, berendezések

6.12. Pacold berendezések

6.13. Fiist610, f6z6 berendezések

6.14. Fels6palyas konveyor (baromfi)

6.15. Kabitas, vagas, forrazas, kopasztas, testmosas gépei (baromfi)
6.16. Zsigereld berendezések (baromfi)

6.17. Darabol6 gépek (baromfi)

6.18. Zhzakombajn (baromfi)

6.19. Husszeparator

6.20. Anyagmozgatd gépek

6.20. Laboratoriumi méréeszkdzok

6.22. Kornyezetvédelmi eszk6zok- és berendezések

6.23. Tiiz, és munkavédelmi eszkozok és berendezések

7. EGYEBEK




