A 22. sorszami Elelmiszeripari szakmunkas megnevezésii szakképesités szakmai és vizsgakovetelménye
1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK
1.1. A szakképesités azonositd szama: 34 541 02
1.2. Szakképesités megnevezése: Elelmiszeripari szakmunkés
1.3. Iskolai rendszerti szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: 3
1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 6raszam: 960-1440
2 EGYEB ADATOK
2.1. A képzés megkezdésének feltételei:

2.1.1. Iskolai eléképzettség: alapfoku iskolai végzettség

vagy iskolai eloképzettség hianyaban

2.1.2. Bemeneti kompetenciak: a képzés megkezdhetd az e rendelet 3. szamu mellékletében az élelmiszeripari
szakmacsoportra meghatarozott kompetenciak birtokdban

2.2. Szakmai el6képzettség: -

2.3. Eloirt gyakorlat: -

2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2.5. Palyaalkalmassagi kdvetelmények: -

2.6. Elméleti képzési id6 aranya: 30%

2.7. Gyakorlati képzési id6 aranya: 70%

2.8. Szintvizsga: nappali rendszeri oktatas vagy a nappali oktatds munkarendje szerint szervezett felndttoktatas
esetén kotelezd

2.9. Az iskolai rendszerii képzésben az 6sszefiiggd szakmai gyakorlat id6tartama:
3 évfolyamos képzés esetén a 9. évfolyamot kdvetden 140 ora, a 10. évfolyamot kdvetden 140 ora;
2 évfolyamos képzés esetén az elsd szakképzési évfolyamot kovetden 160 ora

3. PALYATUKOR

3.1. A szakképesitéssel legjellemzdbben betdlthetd munkakor(6k), foglalkozas(ok)

A B C
3.1.1. FEOR szima FEOR megnevezése A szakkepes1tes§el Petoltheto
munkakor(6k)
3.1.2. 7115 Bordsz & egych szeszesital-gydrto, Palinkaféz6
szikvizkészitd
3.13. 7115 Bordsz & egych szeszesital-gyarto, Szeszf6z6
szikvizkészitd
3.14. 7115 Bordsz & egych szeszesital-gydrto, Szeszf6z5 mester
szikvizkészitd
3.15. 7115 Bordsz & egych szeszesital-gydrto, Aszokolé
szikvizkészitd
3.1.6. 7115 Bordsz & egych szeszesital-gydrto, Sorerjesztd
szikvizkészitd
3.1.7. 7115 Borasz és egyéb szeszesital-gyarto, Sorfejtd




szikvizkészitd

Borasz és egyéb szeszesital-gyarto,

3.1.8. 7115 o Sorfokolo
szikvizkészitd

3.1.9. 7115 Bordsz & egych szeszesital-gydrto, Sorfsz6
szikvizkészitd

3.1.10. 7115 Bordsz & egych szeszesital-gydrto, Sérgyartd
szikvizkészitd

3111, 7115 Bordsz & egych szeszesital-gydrto, Séripari csapolo
szikvizkészitd

3.1.12. 7115 Bordsz & egych szeszesital-gydrto, Séripari munkés
szikvizkészitd

3.1.13. 7115 Bordsz & cgyéb szeszesital-gydrto, Séripariéleszté-kezeld
szikvizkészitd

3.1.14. 7115 Bordsz és cgyéb szeszesital-gydrto, Szikvizkészitd
szikvizkészitd

3.1.15. 7115 | Bordsz & egyeb szeszesital-gyarto, Szodis, szodavizkészits
szikvizkészitd

3.1.16. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Els6dleges tejkezeld

3.1.17. 7113 Tejfeldolgozo, tejtermékgyartd Fehérsajtkészitd

3.1.18. 7113 Tejfeldolgoz, tejtermékgyartd Friss s tart6s tejtermékek

gyartdja

3.1.19. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Gomolyaalapanyag-készitd

3.1.20. 7113 Tejfeldolgozo, tejtermékgyartd Kefir-, joghurtkészito

3.1.21. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Keménysajt-készitd

3.1.22. 7113 Tejfeldolgozo, tejtermékgyartd Lagysajt-kezel6

3.1.23. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Omlesztettsajt-f6z6

3.1.24. 7113 Tejfeldolgozo, tejtermékgyartd Sajt- és vajkészitd

3.1.25. 7113 Tejfeldolgozo, tejtermékgyartd Sajtdarald

3.1.26. 7113 Tejfeldolgozo, tejtermékgyartd Sajtérleld

3.1.27. 7113 Tejfeldolgozo, tejtermékgyartd Sajtkészitd

3.1.28. 7113 Tejfeldolgozo, tejtermékgyartd Sajtkezeld

3.1.29. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Sajtpréseld

3.1.30. 7113 Tejfeldolgoz, tejtermékgyartod Te)-, tejszinpasztor6zo s -

sterilezd

3.1.31. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Tejcsomagolo

3.1.32. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Tejfejtd

3.1.33. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Tejfeldolgozd

3.1.34. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Tejfol- és tirokészitd

3.1.35. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Tejleszivato, -felontd

3.1.36. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Tejporkészitd

3.1.37. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Tejtermék elokészitd

3.1.38. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Tejtermékgyartd

3.1.39. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Uzemi tejatvevod

3.1.40. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Vajkészitd

3.141. 7113 Tejfeldolgozd, tejtermékgyartd Vajleszedd

3.1.42. 7113 Tejfeldolgozo, tejtermékgyartd Vajmester

3.1.43. 7112 Gytmoles- &s zoldségfeldolgozo, - Gyiimélesfeldolgozo
tartosito

3.1.44. 7112 Gylfn}o,l cs- &s zbldségfeldolgozo, - Képosztasavanyitod
tartosito

3.1.45. 7112 Gylmdles- és zdldségfeldolgozs, - Savanyito
tartosito

3.1.46. 7112 Gytmoles- & zbldségfeldolgozs, - Zoldség szérito
tartosito

3.1.47. 7112 Gytmoles- & zbldségfeldolgozs, - Z61dség tartositd
tartosito

3.1.48. 7112 Gytimoles- és zoldségfeldolgozo, - Z6ldségfeldolgozo

tartositd




3.1.49. 8111 Elelmiszer-, italgyarto gép kezelSje Cefrézo

3.1.50 8111 Elelmiszer-, italgyarto gép kezel6je Italgyarto gép kezeldje
3.1.51. 8111 Elelmiszer-, italgyarto gép kezelSje Szeszdesztillalo

3.1.52. 8111 Elelmiszer-, italgyarto gép kezelSje Szeszerjesztd

3.1.53. 8111 Elelmiszer-, italgyarto gép kezelSje Toltégépkezeld

3.1.54. 8111 Elelmiszer-, italgyarto gép kezel6je Soripari gépkezeld

3.1.55. 8111 Elelmiszer-, italgyarté gép kezeldie Szikvizgydrtd gép kezeldje
3.1.56. 8111 Elelmiszer-, italgyarto gép kezeldje Uditdital-gydrt6 gépkezeld
3.1.57. 8111 Elelmiszer-, italgyarto gép kezelSje Asvanyvizgyartd gép kezelbje
3.1.58. 8111 Elelmiszer-, italgyarto gép kezelSje Sajtdarabold

3.1.59. 8111 Elelmiszer-, italgyarto gép kezelSje Tejipari gép kezeldje

3.1.60. 8111 Elelmiszer-, italgyarto gép kezelSje Autoklavkezeld, konzervalas
3.1.61. 8111 Elelmiszer-, italgyarto gép kezelSje Gyiimolcslékészitd

3.1.62. 8111 Elelmiszer-, italgyarté gép kezeldje iy"ez;‘;fg;l dolgors
3.1.63. 8111 Elelmiszer-, italgyarto gép kezel6je Konzervpasztorizald

3.1.64. 8111 Elelmiszer-, italgyarto gép kezel6je Szorpf6z6

3.1.65. 8111 Elelmiszer-, italgyartd gép kezeloje Szorpkészitd

3.1.66. 8111 Elelmiszer-, italgyartd gép kezeloje Szorpmester

3.2. A szakképesités munkateriiletének rovid leirdsa:

gazdasdgos végrehajtasa a munka-, tiz-, kdrnyezetvédelmi és higiéniai kovetelmények, valamint a jovedéki
torvény elbirasainak maradéktalan betartasa mellett.

gylimolcsfeldolgozas (tartositas) miveleteinek

A tejtermékgyartas,

cres

kornyezetvédelmi és higiéniai kovetelmények maradéktalan betartasa mellett.

A szakképesitéssel rendelkezd képes:
alap és segédanyagokat atvenni, fizikai, kémiai, érzékszervi ellenérzését végezni, mindsiteni
alapanyagokat a gyartashoz el6késziteni,

?
?
?

gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatokat végezni,, a késztermékeket ellendrizni és

mindsitenti,

technologiai berendezéseket, gépeket beallitani, tizemeltetni, tisztitani

sajtkészités és a zoldség-
szakszerli, gazdasagos végrehajtdsa a munka-,

termékgyartas viz- és energia-gazdalkodasat megszervezni

melléktermékeket, hulladékokat kezelni

munkafolyamatok munka-, tliz-, kornyezetvédelmi és higiéniai szabalyait betartani és betartatni
vallalkozast inditani, mikodtetni, termékeket értékesiteni

R I R S

A szakképesitéssel rendelkezo képes a gylimolespalinka készités terén:

gylimolcs- és borgazdasagi alapanyagokat atvenni, mindsiteni

alapanyagokat el6késziteni

cefrézési eljarasokat elvégezni

erjesztést vezetni

kierjedt cefrét tarolni, védelmét biztositani, és a maradékcukrot meghatarozni
leparlasi miiveleteket végezni, a f6z6- €s finomitd-iistoket tizemeltetni
mérémiiszereket, biztonsagtechnikai berendezéseket kezelni

érlelést iranyitani, ellendrizni

deriteni, szlrni, szeszfokot beallitani, palackozni

N D N D D D D D D

A szakképesitéssel rendelkezo képes a sajtkészités terén:

alapanyagokat atvenni, mindsiteni, tisztitani, kezelni, mindségét ellendrizni, tarolni, elokésziteni
kiilonboz6 tipusu kultirakat, oltokat és egyéb adalék- és izesité anyagokat alkalmazni

natur €s izesitett friss sajtokat késziteni kiilonb6z6 allatfajok tejének felhasznalasaval

érlelt (lagy, félkemény, kemény) sajtokat késziteni kiilonbozd allatfajok tejének felhasznalasaval
turot gyartani kiilonbo6zo allatfajok tejének felhasznalasaval

sajtféleségeket darabolni, szeletelni, csomagolni, tardt adagolni, csomagolni

S I s VIR



A szakképesitéssel rendelkezo képes a sorgyartas terén:

9

N D D D D

alapanyagokat atvenni, mindsiteni, tisztitani, kezelni, mindségét ellendrizni, tarolni, elékésziteni
s0rf6z6viz mindségét ellendrizni, vizet kezelni

aztatast vezetni, ellendrizni

kiilonféle csiraztatasi rendszerekhez a levegét elokésziteni, a csiraztatast vezetni

aszalni, aszalo-berendezéseket lizemeltetni

f6z6hazi miuveleteket - kiilonféle cefrézési eljarasok, cefresziirés, komloforralds, komlosziirés —
elvégezni, ellendrizni

sorlevet kezelni, f6zOhazi kihozatalt szamitani

hagyomdanyos és korszerl erjesztést vezetni

gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatokat elvégezni, a kész soroket ellendrizni és mindsiteni
sort sziirni és stabilizalni, palackba, hordoba, dobozba fejteni

sorélesztd szintenyészetet késziteni, élesztot kezelni

A szakképesitéssel rendelkezo képes a tejtermékgyartas terén:

?

N D D D D

alapanyagokat (tej, sajtféleségek) atvenni, mindsiteni, tisztitani, kezelni, mindségét ellendrizni, tarolni,
elokésziteni

tej tisztitasat, f6lozését, zsirtartalmanak beallitasat, homogénezését, pasztorozését, hiitését elvégezni
pasztorozott tejféleségek, tejkészitmények és tejszinkészitmények gyartdsdnak miiveleteit megvalositani
vaj- és vajkészitményeket gyartani

kiilonbozo tipusu kultirakat, oltokat és egyéb adalék- és izesité anyagokat alkalmazni

natur és izesitett friss sajtokat, Omlesztett sajtokat, sajtkészitményeket, érlelt sajtokat késziteni
kiilonbozo allatfajok tejének felhasznalasaval

tardt gyartani kiilonbo6z6 allatfajok tejének felhasznalasaval

A szakképesitéssel rendelkezo képes az tidit6ital-, asvanyviz- és szikvizgyartas terén:

?
?

N D N D D D

alap-, adalék-, izesitd- és szinezOanyagokat atvenni, kezelni, mindségét ellendrizni, tarolni, elokésziteni
elvégezni a gyiimolcs-alapanyagok nyerését, feldolgozasat, konzervalasat, szinezését, a szénsavas
iditditalok készitésének miiveleteit

termékek eldallitasahoz felhasznalt vizet mindsiteni (ivoviz mindségii viz)

szikvizet eldallitani, a berendezéseket miikodtetni, karbantartani, szabalyozni

alapanyag asvanyvizet mindsiteni, kezelni, a berendezéseket miikodtetni, karbantartani, szabalyozni
szénsavas idit6italt elallitani (cukoroldast, bazisszorp készitést, keverést elvégezni)

palackokat toltésre el6késziteni, nyomasprobat végezni

palackozni, cimkézni, gylijtécsomagolast (egységrakomany készitése), tarolast, szallitast megoldani

A szakképesitéssel rendelkezo képes a z61dség-, gyiimolesfeldolgozas terén:

N N D D

alapanyagokat (z0ldség, gylimdlcs) atvenni, mindsiteni, tisztitani, kezelni, mindségét ellendrizni,
tarolni, elokésziteni

zbldségkonzerveket gyartani

gylimdlcsbefotteket késziteni

lekvarokat, szorpoket, pulpokat, veldket eloallitani

aszalni, szaritmanyokat késziteni, savanyitani

3.3. Kapcsolddo szakképesitések

A B C
3.3.1. A kapcsolodé szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés
33.2. azonosité szama megnevezése a kapcsolodas modja
3.3.3. 31541 04 Gyiimdlcspalinka-gyartd részszakképesités
334. 3154107 Sajtkészitd részszakképesités
3.3.5. 3154108 Sorgyartd részszakképesités
3.3.6. 3154109 Tejtermékgyartd részszakképesités
33.7. 3154110 Uditéital-ipari termékgyartd részszakképesités
33.8. 31541 12 Zoldség- &s , részszakképesités
gytimoélcsfeldolgozd




4. SZAKMAI KOVETELMENYEK

A B
41 A szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak az allam altal elismert szakképesitések
o szakmai kovetelménymoduljairol sz6l6 kormanyrendelet szerinti
4.2. azonosito szama megnevezése
4.3, 10897-12 Gyiimolcspalinka-gyartas és jovedéki szabalyozas
4.4. 10898-12 Sajt- és turogyartas
4.5. 10899-12 Sorgyartas és jovedéki szabalyozas
4.6. 10902-12 Z61dség-, gyiimolcsfeldolgozas
4.7. 10900-12 Tejtermékgyartas
4.8. 10901-12 Uditéital-, 4svanyviz- és szikvizgyartas
4.9, 10890-12 Elelmiszeripari vallalkozasok miikodtetése
4.10. 11497-12 Foglalkoztatas I.
4.11. 11499-12 Foglalkoztatas II.
4.12. 11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK
5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban el6irt valamennyi modulzar6é vizsga eredményes
letétele.

Az iskolai rendszerii szakképzésben az évfolyam teljesitését igazold bizonyitvanyban foglaltak szerint teljesitett
tantargyak - a szakképzési kerettantervben meghatarozottak szerint - egyenértékiiek az adott
kovetelménymodulhoz tartozé modulzard vizsga teljesitésével.

5.2. A modulzaré vizsga vizsgatevékenysége és az eredményesség feltétele:

A | B | C
5.2.1. A szakképesités szakmai kévetelménymoduljainak
for ok . a modulzaré vizsga
52.2. azonosité szama megnevezése . . .
vizsgatevékenysége
593 10897-12 Gyur’nolcspahnka—gyartas és jovedéki ayakorlat
szabalyozas
5.2.4. 10898-12 Sajt- és tlirogyartas gyakorlat
5.2.5. 10899-12 Sorgyartas és jovedéki szabdlyozas gyakorlat
5.2.6. 10902-12 Z6ldség-, gytimdlcsfeldolgozas gyakorlat
5.2.7. 10900-12 Tejtermékgyartas gyakorlat
5.2.8. 10901-12 Uditéital-, dsvanyviz- és szikvizgyartis gyakorlat
520 10890-12 Elyc?lrlr.nsze'npan vallalkozasok szobeli
miikddtetése
5.2.10. 11497-12 Foglalkoztatas I. irasbeli
5.2.11. 11499-12 Foglalkoztatas II. irasbeli
5.2.12. 11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsg irasbeli

Egy szakmai kovetelménymodulhoz kapcsolddd modulzard vizsga akkor eredményes, ha a modulhoz eldirt
feladat végrehajtasa legalabb 51%-osra értékelhetd.

5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:

5.3.1.  Gyakorlati vizsgatevékenység

A) A vizsgafeladat megnevezése:

Gytimolcspalinka gyartasa (gylimdlcs és borgazdasagi alapanyagok atvétele, cefrekészités, erjesztés, f6zés,

finomitas, érlelés, tarolas, toltés, palackozas) a munka-, tiiz-, kdrnyezetvédelmi ¢és higiéniai kovetelmények,
valamint a jovedéki torvény eldirasainak maradéktalan betartasa mellett.



A vizsgafeladat ismertetése:
Az évszaknak megfeleld gylimolcs felhasznalasaval gytimolespalinkat készit, elvégzi az aktudlis technoldgiai
miiveleteket.

A vizsgafeladat id6tartama: 60 perc
A vizsgafeladat aranya: 60 %

B) A vizsgafeladat megnevezése:
Gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatok elvégzése, vagy a kész gylimdlcspalinka, borparlat
ellendrzése és mindsitése.

A vizsgafeladat ismertetése:
Az aktualis munkafolyamattol fiiggden:

?  alapanyagok mindsitése, vagy

?  borok alkohol és cukortartalmanak meghatarozasa, vagy

?  palinka, borparlat alkoholtartalmanak meghatarozasa, vagy
?

palinka, vagy borparlat érzékszervi mindsitése (biralata)

A vizsgafeladat id6tartama: 30 perc
A vizsgafeladat aranya: 20%

vagy

A) A vizsgafeladat megnevezése:

Kiilonboz6 tipusu sajtok (friss, érlelt, dmlesztett), sajtkészitmények, valamint a turd technoldgiai miiveleteinek
szakszerli, Onallo gazdasagos végrehajtasa a munka-, tiz-, kdrnyezetvédelmi és higiéniai kovetelmények
maradéktalan betartasaval.

A vizsgafeladat ismertetése:
A készitendé sajt, sajtkészitmény, tird tipusdhoz megfeleld alapanyagok felhasznalasaval sajtot, vagy
sajtkészitményt, vagy dmlesztett sajtot, vagy tirot készit, elvégzi az aktualis technologiai miiveleteket.

A vizsgafeladat idétartama: 60 perc
A vizsgafeladat aranya: 60 %

B) A vizsgafeladat megnevezése:
Gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatok elvégzése, vagy a kész sajt, tard ellenérzése és mindsitése.

A vizsgafeladat ismertetése:

Az aktualis munkafolyamattol fiiggden:

alapanyag-vizsgalat (tej savfoka, slirisége, zsirtartalma), vagy

gyartaskozi vizsgalatok (alvadékszilardsag, savo savfoka az adott miiveleteknél), vagy
a kész sajt/tir6 savfokanak, pH-janak meghatarozasa, vagy

a kész sajtféleség érzékszervi mindsitése, vagy

turd érzékszervi mindsitése.

S I R s )

A vizsgafeladat id6tartama: 30 perc
A vizsgafeladat aranya: 20%

vagy

A) A vizsgafeladat megnevezése:

Sor gyartasa (alapanyagok atvétele, ellendrzése, kezelése, tarolasa, a sorf6zés miiveleteinek végrehajtasa, a kész
sor kezelése, tarolasa, fejtése) a munka-, tliz-, kornyezetvédelmi és higiéniai kdvetelmények, valamint a jovedéki
torvény eldirdsainak maradéktalan betartasa mellett.

A vizsgafeladat ismertetése:
A készitendd sor mindségéhez megfeleld alapanyagok felhasznalasaval sort készit, elvégzi az aktualis
technologiai miiveleteket.



A vizsgafeladat id6tartama: 60 perc
A vizsgafeladat aranya: 60 %

B) A vizsgafeladat megnevezése:
Gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatok elvégzése, vagy a kész sor ellendrzése és mindsitése.

A vizsgafeladat ismertetése:

Az aktualis munkafolyamattdl fiiggden:
- malatavizsgalat, vagy
- sorfozoviz, ivoviz mindségének vizsgalata, vagy
- komlo, komlokészitmények vizsgalata, vagy
- latszolagos, valosagos erjedésfok meghatarozasa, vagy
- a sOr zavarossaganak ellendrzése, vagy
- CO,-tartalom meghatarozasa, vagy
- sorélesztd szintenyészet készitése, élesztokezelése, vagy
- a kész sor vizsgalata, érzékszervi mindsitése.

A vizsgafeladat idétartama: 30 perc
A vizsgafeladat aranya: 20%

vagy

A) A vizsgafeladat megnevezése:

Kiilonbozo tejtermékek (a friss fogyasztasu, savanyitott, alvasztott, tartdos termékek, valamint a vaj, sajt,
Omlesztett sajt, tiro), technologiai miveleteinek szakszer(i, 6nalldé gazdasadgos végrehajtasa a munka-, tiiz-,
kornyezetvédelmi és higiéniai kovetelmények maradéktalan betartasaval.

A vizsgafeladat ismertetése:

A készitendd tejtermék tipusdhoz megfeleld alapanyagok felhaszndlasaval friss fogyasztast, savanyitott,
alvasztott, tartés termékeket, valamint a vajat, sajtot, Omlesztett sajtot, turdt gyart, elvégzi az aktudlis
technologiai miiveleteket.

A vizsgafeladat id6tartama: 60 perc
A vizsgafeladat aranya: 60 %

B) A vizsgafeladat megnevezése:
Gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatok végzése, vagy a késztermék ellendrzése s mindsitése.

A vizsgafeladat ismertetése:

Az aktualis munkafolyamattdl fiiggden:
?  alapanyag-vizsgalat (tej savfoka, slirisége, zsirtartalma), vagy
?  gyartaskozi vizsgalatok (savfok, siirliség, pasztorozottség, pH), vagy
?  akésztermékek savfokanak, pH-janak, zsirtartalmanak meghatarozasa, vagy
?  akésztermékek érzékszervi mindsitése.

A vizsgafeladat id6tartama: 30 perc
A vizsgafeladat aranya: 20%

vagy

A) A vizsgafeladat megnevezése:
Szénsavas iditdital- és az dasvanyvizgyartds technoldgiai miiveleteinek szakszerli, 6nalldé gazdasagos
végrehajtasa a munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai kovetelmények maradéktalan betartasaval.

A vizsgafeladat ismertetése:
A készitendd iditéital mindségéhez megfeleld alap-, adalék-, izesitd- és szinezdanyagok felhasznalasaval
elkésziti a terméket, elvégzi az aktualis technologiai miiveleteket, mindsiti a készterméket. Az asvanyvizes



palackokat toltésre eldkésziti, nyomasprobat végez, palackoz, cimkéz, gylijtécsomagolast (egységrakomanyt)
készit.

A vizsgafeladat id6tartama: 60 perc
A vizsgafeladat aranya: 60%

B) A vizsgafeladat megnevezése:
A szikvizgyartas miiveleteinek szakszer(i, 6nalldé gazdasagos végrehajtasa a munka-, tiiz-, kérnyezetvédelmi és
higiéniai kdvetelmények maradéktalan betartasaval

A vizsgafeladat ismertetése:
A palackok, ballonok ellendrzése utan elvégzi a szikviz gyartasat (szaturalas), toltését, elokésziti szallitasra a
készterméket.

A vizsgafeladat id6tartama: 30 perc
A vizsgafeladat aranya: 20%

vagy

A) A vizsgafeladat megnevezése:
Kiilonb6zo zoldség-, gylimdleskészitmények technologiai miveleteinek szakszeri, ©nallé gazdasagos
végrehajtasa a munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai kovetelmények maradéktalan betartasaval.

A vizsgafeladat ismertetése:
A z0ldség-, gylimoleskészitmények tipusahoz (szaritott, vagy aszalt, savanyitott, vagy konzerv) megfeleld
alapanyagok felhasznalasaval tartositoipari terméket gyart, elvégzi az aktualis technoldgiai miiveleteket.

A vizsgafeladat id6tartama: 60 perc
A vizsgafeladat aranya: 60 %

B) A vizsgafeladat megnevezése:
Gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatok végzése, vagy a késztermék ellendrzése €s mindsitése.

A vizsgafeladat ismertetése:

Az aktualis munkafolyamattol fiiggden:
- alapanyag-vizsgalat, vagy
- gyartaskozi vizsgalatok, vagy
- a késztermékek meghatarozasa, vagy
- a késztermékek érzékszervi mindsitése.

A vizsgafeladat id6tartama: 30 perc
A vizsgafeladat aranya: 20%

5.3.2. Kozponti irasbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése: -

A vizsgafeladat ismertetése: -

A vizsgafeladat id6tartama: -

A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: -

5.3.3. Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:
Vallalkozasi és jovedéki ismeretek

A vizsgafeladat ismertetése:
A hatalyos jovedéki térvénnyel és vallalkozas inditasaval és mikodtetésével, termékértékesitéssel kapcsolatos
ismeretek bemutatésa.



A vizsgafeladat id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)
A vizsgafeladat aranya: 20 %

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidGpontjaira, a vizsgaidészakokra, a vizsgatevékenységek
vizsgatételeire, értékelési utmutatoira és egyéb dokumentumaira, a vizsgan hasznalhaté segédeszkozokre

vonatkoz6 részletes szabalyok:

A szakképesitéssel kapcsolatos eldirasok az allami szakképzési €s felnottképzési szerv http://www.munka.hu/
cimil weblapjan érhetdk el a Szak- és felndttképzés Vizsgak meniipontjaban.

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai: -

6. ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A
6.1 A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszk6zok minimumat
) meghatarozo eszkoz- és felszerelési jegyzék
6.2 Laboratoriumi vizsgalatokhoz sziikséges eszk6zok, berendezések (élelmiszervizsgalod
- laboratorium):
6.3. cukortartalomhoz,
6.4. maradék-cukor meghatarozashoz,
6.5. alkoholtartalom meghatdrozashoz,
6.6. érzékszervi mindsitéshez,
6.7. savfok, pH meghatarozashoz,
6.8. tej zsirtartalom meghatarozaséhoz,
6.9. sajt/tard zsirtartalmanak meghatdrozasahoz,
6.10. tej slirliségének meghatarozasahoz,
6.11. kultarakészitéshez,
6.12. hémérséklet, térfogat és tomeg mérés¢hez
6.13. szarazanyag-, nedvesség- és hamutartalom meghatarozasahoz,
6.14. malatavizsgalathoz,
6.15. s0rfézéviz, ivoviz mindségének vizsgalatdhoz,
6.16. komlo, komlokészitmények vizsgélatahoz,
6.17. latszdlagos, valdsagos erjedésfok meghatirozasahoz,
6.18. a sOr zavarossaganak ellendrzéséhez,
6.19. CO,-tartalom meghatarozasahoz,
6.20. soréleszto szintenyészet készitéséhez, élesztokezeléshez,
6.21. a kész sor vizsgalatdhoz,
6.22. tomeg-, térfogat- és slirliségméréshez,
6.23. asvanyviz minéségvizsgalatahoz,
6.24. oldatkészitéshez,
6.25. szarazanyag- és hamutartalom meghatarozaséhoz,
6.26. munka-, tliz, kornyezetvédelmi berendezések, eszkdzok.
6.27. Gyiimolcspalinka gyartd eszkdzok, berendezések (palinkafdzo6):
6.28. gylimolcs- és borgazdasagi alapanyagokat atvételéhez sziikséges eszkdzok,
6.29. cefrézo berendezések,
6.30. cefretarolok,
6.31. f6z06- és finomito-iistok,
6.32. mérémiiszerek, biztonsagtechnikai berendezések,
6.33. deritok, sziir6k, palackozok,
6.34 a melléktermékek, hulladékok kezelésére, esetleges hasznositasara szolgald eszkdzok,
T berendezések,
6.35. munka-, tliz, kornyezetvédelmi berendezések, eszkdzok.
6.36. Sajtgyartashoz sziikséges eszkzok, berendezések (sajtiizem, sajtmiihely, vagy tejliizem):
6.37. alapanyag-tarolok, szlirék,
6.38. tisztitocentrifuga, f616z6gép, pasztdr, homogénezd berendezés (a sajt tipusatol fiiggden),
6.39. sajtkészitd berendezés(ek),
6.40. alvadék-levalasztok, csurgatoberendezések,




6.41. sajtprések,

6.42. sdzoberendezés,

6.43. csomagoldgépek,

6.44. mérémiiszerek, biztonsagtechnikai berendezések,

6.44 a melléktermékek, hulladékok kezelésére, esetleges hasznositasara szolgald eszk6zok,
U berendezések,

6.45. Munka-, tiiz-, kdrnyezetvédelmi berendezések, eszkdzok.

6.46. Csomagologépek,

6.47. Sorgyartashoz sziikséges eszkdzok, berendezések (sorf6z98, sorgyar):

6.48. Alapanyag-tarolok, tisztitok, el6készitok,

6.49. aztatok, csirdztatok,

6.50. szaritok, aszalok,

6.51. cefrézok, szlirdk, erjeszté-tartalyok, utderjesztok,

6.52. fejtéberendezések,

6.53. palackozok,

6.54. mérémiiszerek, biztonsagtechnikai berendezések,

6.55 a melléktermékek, hulladékok kezelésére, esetleges hasznositasara szolgald eszk6zok,
o berendezések.

6.56. munka-, tliz- és kornyezetvédelmi berendezések, eszk6zok

6.57. Tejtermékgyartashoz sziikséges eszkozok, berendezések (tejiizem):

6.59. friss fogyasztasu tejtermékek gyartasahoz sziikséges eszkdzok, berendezések,

6.60. savanyitott, alvasztott tejtermékek gyartasahoz sziikséges eszkdzok, berendezések,

6.61. tartos tejtermékek gyartasahoz sziikséges eszk6zok, berendezések,

6.62. vaj gyartasahoz sziikséges eszk6zok, berendezések,

6.63. sajtgyartashoz sziikséges eszkozok, berendezések,

6.64. tard gyartashoz sziikséges eszk6zok, berendezések

6.65 melléktermékek, hulladékok kezelésére, esetleges hasznositasara szolgald eszkozok,
T berendezések,

6.60. Asvanyviz gyartashoz (4svanyviz-iizem):

6.67. vizkivétel gépeli,

6.68. tisztitoberendezések,

6.69. tarolotartalyok,

6.70. vizkezeld berendezések,

6.71. tolt6-, zardgépek, -eszk6zok.

6.72. Szikvizgyartashoz (szikvizgyart6 egység):

6.73. vizkezeld berendezés,

6.74. napi (kiegyenlité tartaly),

6.78. hiitéberendezések,

6.79. szikvizgyarto (szaturald).

6.80. Szénsavas iiditoital-gyartashoz (iiditdital-gyartd lizem):

6.81. lidit6ital-készit6 gépek.

6.82. Univerzalis eszk6zok, gépek, berendezések:

6.83. kiilonféle palackmosdgépek, eszkdzok,

6.84. mérémiiszerek, biztonsagtechnikai berendezések,

6.85 a melléktermékek, hulladékok kezelésére, esetleges hasznositasara szolgald eszkdzok,
T berendezések.

6.86. munka-, tliz-, kdrnyezetvédelmi berendezések, eszk6zok

6.87. Z061dség-, gyiimolcesfeldolgozas eszkdzok, berendezések

6.88. z06ldség-, gyiimdleskészitmények alapanyagéanak elékészitéséhez,

6.89. z6ldségkonzervek gyartasdhoz,

6.90. gylimdlcsbefottek készitéséhez,

6.91. lekvarok készitéséhez,

6.92. sz0rpok készitéséhez,

6.93. pulpok, vel6k készitéséhez,

6.94. aszal6 berendezések,

6.95. szaritok,

6.96. savanyitas eszkdzei, berendezései,

6.97. egyedi és gylijtécsomagolas eszkozei, berendezései




6.98 a melléktermékek, hulladékok kezelésére, esetleges hasznositasara szolgald eszk6zok,
T berendezések,
6.99. munka-, tliz, kdrnyezetvédelmi berendezések, eszkdzok.

7. EGYEBEK

Az évkozi és az Osszefliggd szakmai gyakorlat, valamint a szakmai gyakorlati vizsga megszervezhetd termeld
iizemben, illetve taniizemben, vagy tanmiihelyben, ha a targyi feltételek rendelkezésre allnak.

A szikvizgyartd munkakor betdltéséhez, foglalkozas gyakorldsdhoz sziikségesek a kiilon jogszabalyban
meghatarozott feltételek.



