A 17. sorszamu Edesipari termékgyarté megnevezésii szakképesités szakmai és vizsgakovetelménye
1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK
1.1. A szakképesités azonosito szama: 34 541 01
1.2. Szakképesités megnevezése: Edesipari termékgyérto
1. 3. Iskolai rendszert szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: 3
1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az draszam: 960-1440
2 EGYEB ADATOK
2.1. A képzés megkezdésének feltételei:

2.1.1. Iskolai eloképzettség: alapfoki iskolai végzettség vagy iskolai eloképzettség hianyaban

2.1.2. Bemeneti kompetencidk: a képzés megkezdhetd e rendelet 3. szamu mellékletében az élelmiszeripari
szakmacsoportra meghatarozott kompetenciak birtokaban

2.2. Szakmai el6képzettség: -

2.3. Elgirt gyakorlat: -

2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2.5. Palyaalkalmassagi kdvetelmények: -

2.6. Elméleti képzési id6 aranya: 40 %

2.7. Gyakorlati képzési 1d6 aranya: 60 %

2.8. Szintvizsga: nappali rendszerti oktatas vagy a nappali oktatds munkarendje szerint szervezett felnéttoktatas
esetén kotelezd

2.9. Az iskolai rendszeri(i képzésben az §sszefiiggd szakmai gyakorlat idotartama:
3 évfolyamos képzés esetén a 9. évfolyamot kdvetden 140 ora, a 10. évfolyamot kdvetden 140 ora;
2 évfolyamos képzés esetén az elsd szakképzési évfolyamot kovetden 160 ora

3. PALYATUKOR

3.1. A szakképesitéssel legjellemzébben betdlthetd munkakor(6k), foglalkozas(ok)

A B C
3.1.1. FEOR szama FEOR megnevezése A szakképesitéssel betolthetd munkakor(6k)
3.1.2. 7218 Edesipari termékgyarto Edesipari termékgyarto

3.2. A szakképesités munkateriiletének rovid leirdsa:
A szakképesités munkateriiletének rovid leirdsa: az édesipari termékgyartd szakmunkas feladata az édesipari
félkész- és késztermékek szakszerii, gazdasagos eldallitasa a munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai
kovetelmények, valamint az Elelmiszer torvény eldirdsainak maradéktalan betartasa mellett. A szakmai
kovetelményekben meghatarozott feltételek alapjan képes a gyartas folyamatait 6nalldan ellatni.

A szakképesitéssel rendelkezd képes:
?  technologiai és/vagy termelési szamitasokat végezni
?  atvenni és elokésziteni a gyartashoz sziikséges anyagokat
?  amunka megkezdése elbtt ellendrizni a gépeket, berendezéseket, eszkdzoket
?  feligyelni a gépek, berendezések mikodését, sziikség esetén beavatkozni



részt venni a karbantartasi munkakban

elokésziteni, ellendrizni a csomagoléanyagokat, csomagolni a készterméket
a készterméket atadni a hiité- vagy tarolo raktarnak és/vagy elvégezni a raktarozast
a hatalyos szabalyozasok szerint kezelni a képz6d6 hulladékot

alapanyagot vizsgalni és/vagy ellendrizni

gyartaskozi vizsgalatokat végezni

készterméket ellendrizni és/vagy mindsiteni

eléirasoknak megfeleléen mintat venni

beallitani az el6irt paramétereket

adatot rogziteni, feldolgozni, szolgaltatni, dokumentalni

elkésziteni az eldirt dsszesitoket, jelentéseket

N D D D D D D D D D D

3.3. Kapcsolddo szakképesitések

A B C
33.1. A kapcsolodé szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés
33.2. azonosito szama megnevezése a kapcsolodas modja
3.33. - - -
3.3.4. - - -
4. SZAKMAI KOVETELMENYEK
A B
41 A szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak az dllam altal elismert szakképesitések
o szakmai kévetelménymoduljairél sz616 kormanyrendelet szerinti
4.2. azonosité szama megnevezése
4.3. 10885-12 Edesipari félkésztermék gyartas
4.4. 10886-12 Cukorkagyartas
4.5. 10887-12 Csokoladétermék-gyartas
4.6. 10888-12 Kavé és potkavé gyartas
4.7. 10889-12 Edesipari tartossiitemény gyartas
4.8. 10890-12 Elelmiszeripari vallalkozasok miikodtetése
4.9. 11497-12 Foglalkoztatas 1.
4.10. 11499-12 Foglalkoztatas II.
4.11. 11500-12 Munkahelyi egészség €s biztonsag

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK
5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban el6irt valamennyi modulzaré vizsga eredményes
letétele.

Az iskolai rendszerii szakképzésben az évfolyam teljesitését igazold bizonyitvanyban foglaltak szerint teljesitett
tantargyak - a szakképzési kerettantervben meghatarozottak szerint - egyenértékiiek az adott
kovetelménymodulhoz tartozé modulzard vizsga teljesitésével.

5.2. A modulzar6 vizsga vizsgatevékenysége és az eredményesség feltétele:

A | B | C
5.2.1. A szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak

for s . a modulzaré vizsga
5.2.2. azonosité szama megnevezése . . .

vizsgatevékenysége

5.2.3. 10885-12 Edesipari félkésztermék gyartas gyakorlati, irasbeli, szobeli
5.24. 10886-12 Cukorkagyartas gyakorlati, irasbeli, szobeli
5.2.5. 10887-12 Csokoladétermék-gyartas gyakorlati, irasbeli, szobeli




5.2.6. 10888-12 Kavé és potkavé gyartas gyakorlati, irasbeli, szobeli

5.2.7. 10889-12 Edesipari tartossiitemény gyartas gyakorlati, irasbeli, szobeli

593 10890-12 Elf:lr}lisze'ripari vallalkozasok szébeli
miikddtetése

5.2.9. 11497-12 Foglalkoztatas I. irasbeli

5.2.10. 11499-12 Foglalkoztatas II. irasbeli

5.2.11. 11500-12 Munkahelyi egészség €s biztonsag irasbeli

Egy szakmai kdvetelménymodulhoz kapcsolodé modulzaro vizsga akkor eredményes, ha a modulhoz eldirt
feladat végrehajtasa legalabb 51%-osra értékelhetd.

5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:
5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység

A gyakorlati vizsgan a jelolt egy édesipari terméket készit az altala megismert moédon. A gyakorlati
vizsgatevékenység tételsorat a gyakorlati vizsga szervezdje allitja 6ssze a vizsgaelnok eldzetes jovahagyasaval, a
vizsgazok ebbdl huznak véletlenszeriien.

Vizsgafeladat megnevezése:

Kakaomassza, vagy csokoladémassza, vagy kakaopor félkész termék gyartasa a munka-, tliz-, kornyezetvédelmi
és higiéniai kovetelmények valamint az Elelmiszertorvény eldirasinak maradéktalan betartdsa mellett.

A vizsgafeladat ismertetése:

A technologiai utasitasnak megfelelen elvégzi a technologiai miiveleteket.

A vizsgafeladat id6tartama: 180 perc

A vizsgafeladat aranya: 60 %

Vagy

Vizsgafeladat megnevezése:

Keménycukorka, vagy fondant-készitmény, vagy karamella-készitmény, vagy zselé-készitmény, vagy marcipan,
vagy cukordrazsé, vagy ragogumi késztermék gyartdsa a munka-, tliz-, kornyezetvédelmi és higiéniai
kovetelmények, valamint az Elelmiszertorvény elSirasainak maradéktalan betartdsa mellett.

A vizsgafeladat ismertetése:

A technologiai utasitasnak megfelelden elvégzi a technologiai miiveleteket.

A vizsgafeladat id6tartama: 180 perc

A vizsgafeladat aranya: 60 %

Vagy

Vizsgafeladat megnevezése:

Praliné, vagy darabaru, vagy tablascsokolade¢, vagy iireges csokoladé vagy csokoladédrazsé gyartasa a munka-,
tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai kovetelmények, valamint az Elelmiszertorvény elirasaink maradéktalan
betartasaval.

A vizsgafeladat ismertetése:

A technologiai utasitasnak megfelelen elvégzi a technologiai miiveleteket.

A vizsgafeladat id6tartama: 180 perc

A vizsgafeladat aranya: 60 %

Vagy

Vizsgafeladat megnevezése:

Porkolt kavé, vagy kavépotszerek gyartasa a munka-, tliz-, kornyezetvédelmi és higiéniai kovetelmények,
valamint az Elelmiszertorvény eléirasaink maradéktalan betartasaval.

A vizsgafeladat ismertetése:

A technologiai utasitasnak megfelelen elvégzi a technologiai miiveleteket.

A vizsgafeladat id6tartama: 180 perc

A vizsgafeladat aranya: 60 %

Vagy



Vizsgafeladat megnevezése:

Keksz és kréker vagy mézes siitemény, vagy ostyagyartmany, vagy teasiitemény gyartasa a munka-, tiiz-
kornyezetvédelmi és higiéniai kovetelmények, valamint az Elelmiszertdrvény elSirasaink maradéktalan
betartasaval.

A vizsgafeladat ismertetése:

A technologiai utasitasnak megfelelen elvégzi a technologiai miiveleteket.

A vizsgafeladat idotartama: 180 perc

A vizsgafeladat aranya: 60 %

5.3.2. Kozponti irasbeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:
Edesipari termékgyarto irasbeli vizsgafeladata

Orszagosan vizsga-idészakonként egy kijelolt napon, kdzpontilag Gsszeallitott, atfogd, tobb modul tartalmat is
atoleld vizsgafeladatsor dsszeallitasaval. Minden irasbeli vizsgahoz alkalmanként 0j kozponti tételsor késziil. Az
irasbeli vizsga id6ben el6zze meg a gyakorlati vizsgat (javitas, betekintés lehetdségének biztositasa miatt).

Az irasbeli vizsgatevékenység 1-5-ig terjedd érdemjeggyel értékelheto.

A vizsgafeladat idotartama: max. 180 perc
A vizsgafeladat aranya: 20 %

5.3.3. Szobeli vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:
Edesipari termékgyarto szobeli vizsgafeladat sora

Kakadmassza vagy csokoladémassza vagy kakaopor félkész termék technologiai folyamatanak ismertetése, a
felhasznalhat6 anyagok és hozzatartozé gépek, berendezések bemutatasaval.

Keménycukorka vagy fondant-készitmény vagy karamella-készitmény vagy zselé-készitmény vagy marcipan
vagy cukordrazsé vagy rdgogumi késztermék technologiai folyamatanak ismertetése, a felhasznalhaté anyagok
¢és hozzatartozo gépek, berendezések bemutatasaval.

Praliné vagy darabaru vagy tablascsokoladé vagy iireges csokoladé vagy csokoladédrazsé technoldgiai
folyamatanak ismertetése, a felhasznalhatd anyagok és hozzatartozo gépek, berendezések bemutatasaval.
Porkolt kavé vagy kavépotszerek technologiai folyamatanak ismertetése, a felhasznalhatd anyagok és
hozzatartozo gépek, berendezések bemutatasaval.

Keksz és kréker vagy mézes siitemény vagy ostyagyartmany vagy teasiitemény technologiai folyamatanak
ismertetése, a felhasznalhat6 anyagok és hozzatartozo gépek, berendezések bemutatasaval.

Valaszadas a vizsgakovetelmények alapjan Osszeallitott, elére kiadott, nyilvanos tételsorbol, véletlenszeriien
huzott kérdésekre. A szobeli vizsgatevékenység kozpontilag Osszedllitott vizsgakérdései a 4. Szakmai
kovetelmények fejezetben szerepld szakmai kdvetelménymodulok témakoreinek mindegyikét tartalmazza.

A vizsgafeladat id6tartama: 25 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6: 5 perc)
A vizsgafeladat aranya: 20 %

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidGpontjaira, a vizsgaidészakokra, a vizsgatevékenységek
vizsgatételeire, értékelési utmutatdira és egyéb dokumentumaira, a vizsgan hasznalhaté segédeszkozokre
vonatkozo részletes szabalyok:

A szakképesitéssel kapcsolatos eldirasok az allami szakképzési és felndttképzési szerv http://www.munka.hu/
ciml weblapjan érhetdk el a Szak- és felndttképzés Vizsgak meniipontjaban

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai: -

6. ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A




6.1 A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszk6zok minimumat
o meghatirozo eszkoz- és felszerelési jegyzék

6.2. Félkésztermék gyartashoz sziikséges eszkozok

6.3. - tisztitd gép

6.4. - porkold

6.5. - hantold

6.6. - aprito gépek

6.7. - finomitd gépek

6.8. - temperald

6.9. - adagolo gépek

6.10. Cukorka gyartasahoz sziikséges eszkdzok

6.11. - cukormassza készité gépek

6.12. - tabliroz6

6.13. - temperalo

6.14. - izesito, szinezd

6.15. - formazo gépek

6.16. - véddbevonat készitd berendezések

6.17. Csokoladétermék gyartashoz sziikséges eszkdzok

6.18. - krémkészités eszkozei

6.19. - csokoladé-, nugatmassza elokészités

6.20. - temperald

6.21. - begyurd gép

6.22. - formazo berendezések

6.23. - hiit6 berendezés

6.24. Kavé és potkavé gyartasahoz sziikséges eszkdzok

6.25. - nyerskéavé tisztitdo berendezés

6.26. - pétkavészer el6allitd berendezés

6.27. - porkol16

6.28. - hiit6

6.29. - utdkezeld

6.30. Edesipari tartés siitemény gyértasahoz sziikséges eszkozok

6.31. - tésztakészitd

6.32. - szuszpenzid készitd

6.33. - szlird

6.34. -. habver6

6.35. - laminalé

6.36. - nyujtd, formazd

6.37. - siitd

6.38. - hiit6

6.39. - toltelékadagolod

6.40. - toltelékhiitd

6.41. - tolt6tt termékvagd

6.42. - marto

6.43. Vizsgalathoz, mindsitéshez sziikséges eszkozok

6.44. - hémérsékletmérok

6.45. - tdmeg, térfogat mérok

6.46. - szarazanyag, viztartalommérdk

6.47. - pH mérdék

6.48. - szemcsefinomsag mérék

6.49. - zsirtartalommérd

6.50. - viszkozitas mérd

6.51. - alkoholtartalom mérd

7. EGYEBEK

A szakmai gyakorlat, valamint a szakmai gyakorlati vizsga megszervezhetd termelGiizemben, illetve taniizemben
vagy tanmiihelyben, ha a targyi feltételek rendelkezésre allnak.






