A 30. sorszamu Falusi vendéglaté megnevezésii részszakképesités szakmai és vizsgakovetelménye
1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK
1.1. A részszakképesités azonositd szama: 31 811 01
1.2. Részszakképesités megnevezése: Falusi vendéglato
1. 3. Iskolai rendszerti szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: -
1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az draszam: 560 - 840
2. EGYEB ADATOK
2.1. A képzés megkezdésének feltételei:

2.1.1. Iskolai eloképzettség: alapfoku iskolai végzettség
vagy iskolai eloképzettség hianyaban

2.1.2. Bemeneti kompetencidk: a képzés megkezdhetd az e rendelet 3. szamu mellékletében a mezdgazdasagi
szakmacsoportra meghatarozott kompetencidk birtokéban.

2.2. Szakmai el6képzettség: -

2.3. El6irt gyakorlat: -

2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2.5. Palyaalkalmassagi kdvetelmények: -

2.6. Elméleti képzési id6 aranya: 30 %

2.7. Gyakorlati képzési 1d6 aranya: 70 %

2.8. Szintvizsga: -

2.9. Az iskolai rendszerii képzésben az 6sszefliggd szakmai gyakorlat id6tartama: -

3. PALYATUKOR
3.1. A részszakképesitéssel legjellemzObben betdltheté munkakor(6k), foglalkozas(ok)
A B C
3.1.1. FEOR szama FEOR megnevezése A reszszakkepeSItf:sssl betolthet6
munkakor(6k)
3.1.2. 5242 Hazvezetd Gazdaasszony

Falusi vendéglato

Egyéb, mashova nem

3.1.3. 5129 sorolhat6 kereskedelmi Aru-elékészitd
foglalkozasu

3.14. 3512 Hivatdsos nevel6szilo, | \(ocjssyiilg
féallasu anya

314 2312 Szo’cmhs’munkas és Ha21’s2001ahs ’munkas
tanacsado Csaladgondozo

3.1.6. 5115 Piaci, utcai arus Piaci, utcai z6ldséges

3.1.7. 5223 Hazi gondozd Hazi 4pold

3.1.8. 9237 Haztartasi alkalmazott Haztartasi alkalmazott




3.2. A részszakképesités munkatertiiletének rovid leirasa:

Falusi vendéglatoként komplex szolgaltatast (szallasadas, étkeztetés, programszervezés, mezogazdasagi termék
eléallitast) biztosit. A tevékenység soran figyelembe veszi kornyezetének hagyomanyait, népmiivészeti
lehetdségeit.

Csaladellatoként elsddleges feladata sajat haztartasanak vezetése, csaladjanak ellatdsa, gyermekeinek nevelése,
gondozasa, beteg csaladtagjainak apolasa. Ismeretei birtokaban képes idegen csaladok haztartasi feladatainak
szervezésére, feliigyeletének ellatasara, illetve részfeladatainak elvégzésére.

Egyéneknek, csalddok-, kdzosségek tagjainak mindennapi életiik viteléhez segitséget nyujt (takaritas, gyermek-
¢és beteggondozas, mosas, bevasarlas, f6z¢s, felszolgalas, allatgondozasi-, kertészeti munkak stb.). Sajat takaritasi
feladatain tul kiilsé takaritasi munkakat is ellat. Gyijti és szelektiven kezeli a csaladban, a munkahelyén
keletkez6 hulladékot.

A részszakképesitéssel rendelkezd képes:

- kulturalt életvitelt folytatni

- konyhai-, élelmezési bevasarlast és a sajat termékek gazdasagos felhasznalasat 6sszehangolni

- szerzOdéseket, megallapodasokat, szamlakat, egyéb okmanyokat kitolteni

- palyazatokat eldkésziteni

- allat-egészségligyi, allatjoléti, kornyezetvédelmi szabalyokat betartani

- bemutatni a sajat gazdasagot, a lakokdrnyezetet

- falusi vendéglatohelyet kialakitani, berendezni

- gondozni a viragoskertet és a haziallatokat

- termények felhasznalasanak elokészitését, hazi feldolgozasat elvégezni

- szabadtéri étkezést megvaldsitani (szabadtlizon)

- ételt elokésziteni, hazi jellegii, valamint diabetikus, vegetarianus ételeket elkésziteni, felszolgalni

- gazdalkodashoz, vendégek fogadasahoz, a falusi/mezdgazdasagi turizmus fejlesztéséhez kapcsolodo
informaciokat gytjteni, felhasznalni

- tajegységnek megfeleld programokat szervezni

- népi kismesterséget, népszokasokat megismertetni

- arubeszerzést végezni

- szakhatésagokkal kapcsolatot tartani

- szallashelyeket kialakitani és berendezni

- vendégeket fogadni, ellatdsukrél gondoskodni

- teriteni, ételt, italt felszolgalni

- gondoskodni az eszkdzok, élelmiszerek, vegyszerek stb. biztonsagos tarolasrol

- haztartasi és konyhai eszkozoket, gépeket kezelni

- munka és kornyezetvédelmi szabalyokat betartani

- dokumentaciot vezetni

- készleteket, bevételeket és kiadasokat nyilvantartani

- haztartasi munkakat (egyszert ételek f6zése, mosas, takaritas, lakasgondozas, hazkdriili rend biztositasa)
elvégezni

- csecsemd- és gyermekgondozasi, betegapolasi feladatokat ellatni

- segiteni a gyermekek, betegek, id6sek gondozasaban, ellatdsaban, elsOsorban a hazkoriili munkédk
végzésével

- szelektiv szemétgytjtést megvalositani

- lakésok, szallashelyek, panziok, termeld lizemek, gazdasagok termeld és szocidlis létesitményeinek
helyiségeit €s berendezési targyait takaritani, tisztitani, fertdtleniteni

- textilidk mosasat, javitasat végezni

3.3. Kapcsolodo szakképesitések

A | B | C
3.3.1. A kapcsolédo szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés
3.3.2. azonosito szama megnevezése a kapcsol6das modja

Mez6gazdasagi gazdaasszony, falusi

33.3. 3481102 vendéglto

szakképesités




4. SZAKMAI KOVETELMENYEK

A | B
41 A részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak az allam altal elismert
o szakképesitések szakmai kévetelménymoduljairél sz6l6 kormanyrendelet szerinti
4.2. azonosité szama megnevezése
4.3. 11033-12 Csalad- és haztartasellatas
4.4. 11034-12 Uzemgazdasag, iigyvitel
4.5. 11035-12 Vendéglatas
4.6. 11036-12 Napi tevékenységek
4.7. 11037-12 Falusi vendégfogadas

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK
5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 5.2. pontban el6irt valamennyi modulzar6é vizsga eredményes
letétele.

5.2. A modulzar6 vizsga vizsgatevékenysége €s az eredményesség feltétele:

A | B | C

5.2.1. A részszakképesités szakmai kivetelménymoduljainak

5.2.2. azonositoé szama megnevezése a modulzaré vizsga
vizsgatevékenysége

5.2.3. 11033-12 Csalad- és haztartasellatas gyakorlat, szobeli

5.24. 11034-12 Uzemgazdasag, iigyvitel gyakorlat

5.2.5. 11035-12 Vendéglatas gyakorlat, szobeli

5.2.6. 11036-12 Napi tevékenységek gyakorlat, szobeli

5.2.7. 11037-12 Falusi vendégfogadas gyakorlat, szdébeli

Egy szakmai kovetelménymodulhoz kapcsoloddé modulzard vizsga akkor eredményes, ha a modulhoz el&irt
feladat végrehajtasa legalabb 51%-osra értékelhetd.

5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei és vizsgafeladatai:
5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység

A vizsgafeladat megnevezése:
Falusi vendégfogadas
Konyhatechnika és felszolgalas
Csalad- és haztartasellatas

A vizsgafeladat ismertetése:

A falusi vendégfogadas jellegzetességeinek bemutatdsa. A vendéglatd csaladi lakoépiilet sziikséges
atalakitasanak rajzon torténd megtervezése, tajjellegli ételek bemutatasa, szabadban torténd étkezés elokészitése,
sajat gazdasag, népszokasok, hagyomanyok, emléktargyak bemutatdsa, haz koriili munkafeladatok végzése,
programok szervezésének elokészitése (pl. lekvar f6zés, termék betakaritas a vendéggel).

A vizsgdzd a vendéglatassal kapcsolatos étkeztetési feladatokrdl bizonyitja ratermettségét. A kihuzott tételnek
megfelelden kivalasztja az alapanyagokat, elkésziti a 2, vagy 3 fogasos foétkezésre szolgalo ételeket, megterit,
felszolgalja és a hozza ill§ italokkal is megkinalja a vendéget. Bemutatja az altala készitett ételeket, ismerteti
azok taplaloértékét, jellegzetességeit stb. Befejezésként leszedi az asztalt, rendet rak a munkahelyén, elmosogat.

A vizsgazd a csaladi kornyezetben torténé munkavégzés feladatairol ad szamot. Megtervezi a napi
munkafeladatokat, elvégzi a bevasarlast, reggelit készit, tarolja az élelmiszereket, kezeli a gépeket és eszkdzoket,
takarit, egyszert sajat készitésti anyagokkal, erdei, kerti termékekkel disziti a lakast, vasal, tisztit. Segédkezik a
gyermekek és betegek gondozasaban, gyermekekkel foglalkozik, jatszik, felolvas, verset, éneket tanit. Kiemelt
feladat a személyi higiénia alkalmazasa, valamint a gyermekneveléshez kapcsolodo tevékenységek végzése.



A vizsgafeladat id6tartama: 300 perc
A vizsgafeladat aranya: 70 %

5.3.2. Kozponti irasbeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Gazdasagi feladatok

A vizsgafeladat ismertetése:

A feladatlap az ismeretek alkalmazasat, az alapvetd szamitasi, ligyviteli feladatok elsajatitdsdt méri fel:
vallalkozasi alapfogalmak, vallalkozasok inditdsa, milkodtetése, fejlesztése, marketing tevékenység, ligyviteli,
szamviteli és pénziigyi alapismeretek, nyomtatvanyok hasznalata, levelezés, szovegszerkesztés, tablazatkezelés.

Az irasbeli vizsgatevékenység részei: Egyszeri szamitasi feladat (&rumegrendelés mennyiségének, a vasarlas
Osszegének meghatarozasa, orabérszamitas stb.). Nyomtatvany (pl. pénzfeladas, szamla) kitoltése.

A vizsgafeladat idétartama: 90 perc
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 10 %

5.3.3. Szobeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Vendégfogadas €s ellatas

A vizsgafeladat ismertetése:
A szobeli vizsgatevékenység kozpontilag sszeallitott vizsgakérdései a 4. Szakmai kovetelmények fejezetben
szerepld ,,Vendéglatas™, valamint ,,Napi tevékenységek’ modulok témakoreinek mindegyikét tartalmazza.

A vizsgazonak ismernie kell az ételkészités elsd 1épésétdl (elokésziilet, tervezés) kezdve, az étel-alapanyagok
vasarlasanak szabalyain keresztiil, a felszolgalt ételek elfogyasztasanak befejezéséig terjedd, és az azt kovetd
munkak végzését.

A tételek kozott szerepelni kell a vendéglatas és a napi tevékenységek valamennyi 1ényeges feladatanak. Fontos,
hogy a tanul6 a higiéniai, a munkabiztonsagi, a kornyezetvédelmi, a balesetvédelmi és az elsOsegély-nyujtasi
teendoket is ismerje. Minden feladatnal ki kell térni a helyi, az iskola vagy a lakohely kornyékének jellegzetes
vendégfogadasi lehetdségeire. Kiemelten fontos az egészséges életmaddra torténd utalas.

A vizsgafeladat id6tartama: 40 perc (felkésziilési id6 30 perc, valaszadasi id6 10 perc)
A vizsgafeladat aranya: 20 %

5.4. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidGpontjaira, a vizsgaidészakokra, a vizsgatevékenységek
vizsgatételeire, értékelési utmutatoira és egyéb dokumentumaira, a vizsgan hasznalhaté segédeszkozokre
vonatkozo részletes szabalyok:

A részszakképesitéssel kapcsolatos eldirasok az allami szakképzési ¢és  felnbttképzési  szerv
http://www.munka.hu/ cimii weblapjan érhet6k el a Szak- és feln6ttképzés Vizsgak meniipontjaban.

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai: -

6. ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A
6.1 A Kképzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszk6zok minimumat
o meghatarozo eszkoz- és felszerelési jegyzék
6.2. Konyhai berendezések, felszerelések és gépek
6.3. Terités, felszolgalas eszkozei
6.4. Takarito eszkdzok, gépek
6.5. Mosas, vasalds gépei, eszkodzei
6.6. Csecsemégondozasi felszerelések
6.7. Betegagy, hazi beteggondozasi felszerelések
6.8. Elsésegélynytijtas eszkdzei, anyagai




6.9. Telefon

6.10. Szamitdgép (szoftverek, hardver, Internet kapcsolat, nyomtato, szkenner)
6.11. Vendégszobai butorok

6.12. Vendégszoba berendezési kiegészitok

6.13. Mini-barkocsi

6.14. Szabadtlizon f6zés eszkdzei és berendezései

6.15. Viradgoskert, konyhakert teriilet, miivelési eszkdzok

6.16. Flinyir6

6.17. Udvargondozasi eszkdzok

6.18. Szabadidés tevékenység (jatszotér) eszkozei

6.19. Népi kismesterségek bemutatasdhoz sziikséges eszkdzok
6.20. Hazkorili allatok, allattartasi eszkozok

6.21. Diszn60l1és, hazi zoldség- és gylimdlesfeldolgozas eszkozei

7. EGYEBEK




