A 73. sorszamu Vegyipari technikus megnevezésii szakképesités szakmai és vizsgakdvetelménye
1. AZ ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK
1.1. A szakképesités azonositd szama: 54 524 02
1.2. Szakképesités megnevezése: Vegyipari technikus
1.3. Iskolai rendszerti szakképzésben a szakképzési évfolyamok szama: 2

1.4. Iskolarendszeren kiviili szakképzésben az 6raszam: 960-1440 o6ra

2. EGYEB ADATOK
2.1. A képzés megkezdésének feltételei:
2.1.1. Iskolai eldképzettség: érettségi vizsga
vagy iskolai el6képzettség hidnyaban
2.1.2. Bemeneti kompetenciak: —
2.2. Szakmai el6képzettség: —
2.3. Eléirt gyakorlat: —
2.4. Egészségiigyi alkalmassagi kdvetelmények: vannak
2.5. Palyaalkalmassagi kovetelmények: —
2.6. Elméleti képzési id6 aranya: 60%
2.7. Gyakorlati képzési id6 aranya: 40%
2.8. Szintvizsga:—
2.9. Az iskolai rendszer(i képzésben az Gsszefiiggd szakmai gyakorlat idétartama: a 13. évfolyamot kdvetéen
80 ora
3. PALYATUKOR

3.1. A szakképesitéssel legjellemzdbben betoltheté munkakor(ok), foglalkozas(ok)

A B C
3.1.1 FEOR szima FEOR megnevezése A szakképesitéssel
betoltheté munkakor(6k)
3.1.2. \Vegyésztechnikus
3.1.3. \Vegyipari
3115 Vegyésztechnikus méréstechnologus
3.1.4. Gyodgyszeripari technikus
3.1.5. IK6olajipari technikus
3.1.6. Vegyipari alapanyag-  [Finomvegyipari
3153 feldolgoz6 berendezés  |géprendszer lizemeltetd
3.1.7. vezérldje Folyamatoperator, vegyipar
3.1.8. 3134 Kornyezetvédelmi Vegyipari
technikus kdrnyezetvédelmi technikus
3.1.9. 8132 Vegyi alapanyagot és  |Autoklavkezeld, vegyipar




3.1.10. terméket gyartd gépkezeld Vegyi,- miianyag- és
gumiipari anyagkezeld,
alapanyag-el6készitd

3.1.11. |Vegyianyaggyartod

3.1.12. \Vegyiparioldészer-kezeld

3.1.13. Gyogyszergyartd gép  |Gyogyszeralapanyag-gyartd

8133 - —— ,,

3.1.14. kezel§je Gyogyszeriparigép-kezel6

3.1.15. Mitragya- és Mitragyakeverd

3.1.16. 8134 novényvédoszer-gyartd gépNovényvéddszer-gyarto

kezel6je

3.2. A szakképesités munkateriiletének rovid leirasa:
A Vegyipari technikus oOnalldan vagy mérnoki irdnyitassal részt vesz nagylizemi vegyi folyamatok

végrehajtasaban,

ellenérzésében, részleges vagy teljes iranyitasaban, késziilékek, berendezések

tizemeltetésében, a termékek mindségének és kémiai Osszetételének ellendrzésében. Alkalmazhato a kdolaj-
¢és benzinszarmazékok, gydgyszerek, szintetikus anyagok, kozmetikumok, névényvédo szerek, miitragyak és
milanyagok gyartasaban, mlianyagok és gumik feldolgozasaban.

A szakképesitéssel rendelkez6 képes:

ellendrizni, irdnyitani az alapanyagok, gyartasi segédanyagok beszallitasat, raktarozasat és
feldolgozasat

intézkedni a gyartas soran felmeriild javitasi, karbantartasi munkak elvégzése feldl

alapvet0 gyorsjavitasokat (tomitéscsere, szabvanyos cserealkatrész beépitése, kenési rendszer
ellendrzése, kendanyag utantoltése) elvégezni

a rendelkezésére allo berendezések elhelyezését €s rendszerbe illesztését iranyitani

Uj berendezés lizembe helyezésében részt venni, kozremiikddni az ellenérzési pontok
kialakitasaban

gondoskodni a feliigyelete ala tartozéd gépek, gyartd berendezések vagy laboratdriumi eszkdzok
termék- vagy miiszakvaltast megel6z6 beallitasarol

figyelemmel kisérni a gyartasi paraméterek alakulésat, értékelni és 6sszehasonlitani a technologiai
utasitassal

kivizsgalni és javaslatot tenni vagy intézkedni az tizemzavarok, mindségi problémak elharitasa
érdekében

gondoskodni a gyartasi feltételek folyamatos fenntartasarél, ellenérizni a zavartalan alapanyag- és
energiaellatast

betartani €s beosztott munkatarsaival betartatni az {izemre, gyartasi folyamatokra vonatkozo
tlizrendészeti, munkavédelmi, kdrnyezetvédelmi, zajvédelmi rendszabalyokat

elvégezni a termeléssel Osszefiiggésben sziikséges, kdzvetlen mindségi ellendrzo laboratdriumi
vizsgalatokat

elvégezni a szilard anyagok, folyadékok és gazok mennyiségi és mindségi elemzésével kapcsolatos
méréseket

kezelni a mindségelemzo és kornyezetvédelmi ellendrz6 lizemi analitikai mliszereket

Uj vagy feltjitasra varo vegyi iizemek 1étesitésére és miikddtetésérevonatkozo tervek
kidolgozasdban kozremiikodoként részfeladatokat, kémiai és fizikai laboratoriumi kisérleteket
elékésziteni és elvégezni

3.3. Kapcsolodo szakképesitések

A | B I C
3.3.1 A kapcsolodé szakképesités, részszakképesités, szakképesités-raépiilés
3.3.2. azonosité szama megnevezése | szakképesités kore




3.3.3. 31524 02 Gyogyszer-készitménygyartd | részszakképesités
3.34. 31524 03 Vegyianyaggyartd részszakképesités
3.3.5. 55524 04 Papiripari technikus szakképesités-raépiilés

4. SZAKMAI KOVETELMENYEK

A | B
4.1. A szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak az dllam altal elismert
szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairol szol6 kormanyrendelet
szerinti
4.2. azonosito szama megnevezése
4.3. 10093-12 Uzemeltetési és mérési feladatok
4.4. 10094-12 Vegyipari miiveletek, technologidk és irdnyitasuk
4.5. 10097-12 Munka- és kdrnyezetvédelmi, munkaszervezési feladatok
4.6. 10098-12 Vegyipari miiszaki alapfeladatok

5. VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK
5.1. A komplex szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az iskolarendszeren kiviili szakképzésben az V.2. pontban elbirt valamennyi modulzar6 vizsga eredményes
letétele.

Az iskolai rendszerli szakképzésben az évfolyam teljesitését igazold bizonyitvanyban foglaltak szerint
teljesitett tantargyak — a szakképzési kerettantervben meghatarozottak szerint — egyenértékiiek az adott
kovetelménymodulhoz tartozé modulzaré vizsga teljesitésével.

5.2. A modulzar¢ vizsga vizsgatevékenysége €s az eredményesség feltétele:

A | B | C
5.2.1. A szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak
5.2.2. azonosito megnevezés a modulzaré vizsga
szama vizsgatevékenysége
5.2.3. 10097-12 Munka- és korfl}fezetvedelml, szébeli
munkaszervezési feladatok
5.2.4. | 10098-12 Vegyipari miszaki alapfeladatok irasbeli
5.2.5. | 10093-12 Uzemeltetési és mérési feladatok gyakorlati
5.2.6. 10094-12 'ergyrlp’arl miiveletek, technoldgiak és ayakorlati és szobeli
iranyitasuk

Egy szakmai kdvetelménymodulhoz kapcsolodd modulzaré vizsga akkor eredményes, ha a modulhoz el6irt
feladat végrehajtasa legalabb 51%-osra értékelhetd.

5.3. A komplex szakmai vizsga vizsgatevékenységei €s vizsgafeladatai:

5.3.1. Gyakorlati vizsgatevékenység

A) A vizsgafeladat megnevezése: Vegyipari technikus alapfeladatok

A vizsgafeladat ismertetése: Anyagminta feldolgozéasa, vizsgalatra eldkészitése (oldas, feltards, torzsoldat-
készités); Klasszikus analitikai feladat: a mérdoldatok és reagensek elkészitése, elemzés végrehajtasa;
Preparativfeladat végrehajtasa; Fizikai jellemzok mérése (olvadaspont, forraspont, siiriség); Az eredmények

értékelése, dokumentalasa; Egyéni és kollektiv munkavédelmi eszk6zok hasznalata

A vizsgafeladat id6tartama: 150 perc
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 25%

B) A vizsgafeladat megnevezése: Gyogyszerkészitmény- és Vegyianyag-gyarto, valamint Vegyipari technikus



miveleti és irdnyitastechnikai gyakorlat

A vizsgafeladat ismertetése:
Folyadék- ¢és gazszallitd berendezés ellenérzése, karbantartasa és miikodtetése
Csovek, csoszerelvények és keverdk vizsgalata, karbantartdsa és miikddtetése
Tartalyok, keverok, vegyipari célberendezések feltoltése, mitkodtetése, letiritése €s tisztitasa
Folyadékok és gazok szallitasa, vezérld €s szabalyozo eszk6zok kezelése
Hocseréld berendezések miikodtetése, miiszaki allapotuk ellendérzése
Folyadék és g6zhdcserélok, kaloriferek vizsgalata, kezelése, lizemeltetése
Szakaszos ¢s folyamatos lizemi sziird, centrifugalo, gaztisztito és iilepité berendezések kezelése
Az anyagszétvalasztas jellemzé késziilekeinek (beparlo, desztillalo, abszorpcios és szaritd
berendezések) vizsgalata, kezelése és iizemeltetése
Porszert szilard anyagok szemcsedsszetételének vizsgalata, szitaelemzo és apritod késziilékek kezelése
Technolégiai utasitas alapjan vegyipari és gyogyszer-technoldgiai berendezések kezelése
Csomagolo, ampullazo, gyogyszerkiszereld, tablettazo és egyéb célgépek vezérlése
Uzemi allapotjellemzdk mérése, ellendrzése és dokumentaldsa
Félkész és késztermékek mindségi vizsgalata lizemanalitikai eszkdzokkel, miiszerekkel

A vizsgafeladat idGtartama: 150 perc
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 25%

5.3.2. Kozponti irasbeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Vegyipari miiszaki alapfeladatok

A vizsgafeladat ismertetése:
Kémiai ¢€s fizikai kémiai fogalmak alkalmazasat végzi a kovetkezd témakdrokben:
Vegyi anyagok kémiai tulajdonsagai, jellemzdi
Halmazallapotok jellemzése, halmazallaopt-valtozasok
Elegyek jellemzése, csoportositasa, sszetételének megadasa jellemzése fazisdiagramjaikkal
Elvalasztasi folyamatok
Reakciok kinetikai és termokémiai jellemz6i
Az egyensuly kialakulasa kémiai folyamatokban, a dinamikus egyensuly fogalma, az egyensily
befolyasolasa, a konverzi6 fogalma
Elektrokémiai ismeretek
A szorpcios jelenségek leirasa, alkalmazasa

Kémiai ¢és fizikai kémiai szamitasokat végez a kovetkezd témakdrokben:
Anyagmennyiséggel kapcsolatos, valamint sztdchiometriai szamitasok
Gazok, gazelegyek jellemzdi, allapotvaltozasai
Halmazallapot-valtozasok latens héi
Elegyek osszetétele, koncentraciok egymasba torténd atszamitasa
A relativ tenziocsokkenés, a fagyaspontcsokkenés, a forraspont-emelkedés és az 0zmozis nyomas
torvények alkalmazasa
Reakciosebesség leirdsa a sebességi egyenlettel
Tomeghatas torvénye, az egyensulyi allando (K.) alkalmazasa, konverzidé szamitasa
esetén, disszociaciofok, oldhatdsagi szorzat
Megoszlas két oldoszer kozott
Elektrokémiai szamitasok
Termokémiai szamitasok a reakciohé meghatarozasara

Vegyipari miiszaki ismeretek alkalmazésa a kovetkezd témakordkben:
Vegyipari késziiléket, késziilékrészt vagy gépelemet azonosit 6sszeallitasi rajz vagy metszeti abra
alapjan.
Mechanikai berendezések (keverdk, szivattyuk, centrifugak) teljesitményigényét kiszamitja vagy
ilyen szamitasi adatot ellendriz.
Anyag- és hdmérleget szamol, vagy ilyen szamitasi adatot ellendriz hdatadasi €s anyagatadasi
miveletekhez. (beparlas, leparlas, szaritas, extrakcid, abszorpcio).
Vegyipari diagramokat €s tablazatokat hasznal a szamitasok elvégzéséhez, adatok



megallapitasdhoz.

A vizsgafeladat idtartama: 180 perc
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 25%

5.3.3. Szbbeli vizsgatevékenység
A vizsgafeladat megnevezése: Munkavédelmi, ligyviteli, miiveleti és technologiai feladatok
A vizsgafeladat ismertetése:

A)
Ismerteti és munkatarsainak bemutatja az ipari munka- és kdrnyezetvédelmi eljarasokat, eszkozoket és
azok hasznalatat.
Elmagyardzza és bemutatja az anyagszétvalasztas, flités, hiités €s anyagatadas legfontosabb eszkozeit és
miiveleteit, azonositja késziilékeit folyamatabra alapjan.
Elmagyardzza és bemutatja a vegyipari gépek és berendezések legfontosabb szerkezeti elemeit,
értelmezi a nézeti és metszeti abraikat, jellemzi fobb tulajdonsagaikat.
Ismerteti a vegyipari berendezések karbantartasanak foébb 1épéseit és szabalyait.
Elmagyardzza és bemutatja a legfontosabb anyagszétvalaszto, illetve homogenizaldé miveleteket.
Késziilékrajzrdl és folyamatabrarol azonositja fontosabb késziilékeiket.
Elmagyardzza és bemutatja a legfontosabb hazai technoldgiakat, folyamatabrar6l azonositja fontosabb
késziilékeiket, értelmezi a termelést befolyasold miiszaki paraméterek hatasat.

B)
Elmagyardzza és bemutatja a legfontosabb hazai gyogyszergyartd technoldgiakat, folyamatabrarol
azonositja fontosabb késziilékeiket, értelmezi a termelést befolyasold miiszaki paraméterek hatasat.
Ismerteti a gydgyszerkészitmény gyartd és kiszereld specialis eszkdzok, ampullazo, tablettazd, kendes
és kapszulagyart6 berendezések miikodését, azonositja abrajukat és folyamatabrabeli helyiiket.

C)
Ertelmezi és bemutatja a vegyipari véllalat mindségiranyitasi rendszerét, fobb gazdasagi jellemzéit,
Ismerteti és bemutatja a vallalat munkaer6-gazdalkodasi politikdjanak fébb jellemzéit, az alkalmazasi
modokat, bérezés ¢€s juttatasok rendszerét, a személyi munkavédelem érdekében tett intézkedéseket.
Ertelmezi, munkatérsainak elmagyarazza és dokumentélja a gyartasi utasitasokat, recepturakat, anyag-
és energiafolyamatot meghatarozo6 diagramokat és paramétereket.
Ismerteti €s bemutatja a vegyiparban hasznalatos leggyakoribb iranyitasi rendszereket, a szabalyozasok
fobb tipusait, alkalmazasi teriiletiiket.

A szobeli vizsgatevékenység kozpontilag Osszeallitott vizsgakérdései a IV. Szakmai kovetelmények
fejezetben szerepld szakmai kdvetelménymodulok témakoreinek mindegyikét tartalmazza

A vizsgafeladat idGtartama: 45 perc (felkésziilési id6 30 perc, valaszadési id6 15 perc)
A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 25%

54. A vizsgatevékenységek szervezésére, azok vizsgaidOpontjaira, a vizsgaidészakokra, a
vizsgatevékenységek vizsgatételeire, értékelési Gtmutatoira és egyéb dokumentumaira, a vizsgan hasznalhato
segédeszkozokre vonatkozo részletes szabalyok:

A szakképesitéssel kapcsolatos eldirasok az allami szakképzési és feln6ttképzési szerv http://www.munka.hu/
cimill weblapjan érhetdk el a Szak- és feln6ttképzés Vizsgdk meniipontjaban

5.5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai: —

5. ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

| A




6.1 A képzési és vizsgaztatasi feladatok teljesitéséhez sziikséges eszkozok
minimuméat meghatirozé eszkoz- és felszerelési jegyzék

6.2 Fizikai és kémiai vizsgalatok elvégzésére alkalmas eszkdzokkel felszerelt
laboratorium, az alaphaldzati kiépités mellett vakuum vételi lehetdséggel és
legalabb harom, parhuzamosan miikodtethetd vegyifiilkével, ioncserélt viz
eldallitdsara alkalmas késziilékkel.

6.3 Miszeres analitikai vizsgalatok elvégzésére alkalmas eszkdzokkel felszerelt
laboratorium az alaphalézati kiépités mellett legalabb harom, parhuzamosan
miikodtethetd vegyifiilkével, ioncserélt viz eldallitdsara alkalmas késziilékkel.
6.4 Ipari mérémiszerek hasznalatdhoz ¢és egyszerli mérések elvégzéséhez
alkalmas méréberendezések (aramlasmérék, nyomasmérék, homérséklet, pH,
nedvességtartalom stb. mérésére alkalmas eszk6zok).

6.5 Vegyipari milveleti laboratérium (un. félizem, vagy kislizem) — legalabb 12
tanuld egyidejii foglalkoztatasara — a vegyipari miveletek és technologiai
alapeszk6zok mikodtetésének és  vizsgalatanak elvégzésére alkalmas
modellezett koriilmények kozott vald gyakorlashoz, legkisebb ipari 1éptékii
anyagtarold, szallité és hdcseréld berendezésekkel, jellegzetes célgépekkel
felszerelve. A laboratorium az alaphalozati kiépités mellett vakuum vételi
lehet6séggel és legalabb 4 bar nyomasu ipari fitdgdz ellatdé haldzattal
rendelkezzen.

6.6 Vegyipari mérés- és szabalyozastechnikai eszkozokkel, mérési adatgyiijtovel
felszerelt méréstechnikai laboratorium — legalabb 12 tanulé egyidejli
foglalkoztatasara — az alaphdldzati kiépités mellett szamitégépes ipari
adatgy(ijté6 miikodtetésére alkalmas hal6zati rendszerrel.

6.7 Vegyipari reaktorok, alapanyag-elékészitd és termékkiszerelé berendezések.

Gyogyszergyartd, ampullazo, tablettakészito stb. célberendezések.

7. EGYEBEK

7.1. A szakiranyl agazati szakkozépiskolai tanulméanyokat befejezd, szakmai érettségit szerzett tanulok a 13.
évfolyamon készitheték fel a komplex szakmai vizsgara, ezért szamukra az Osszefiiggd Szakmai gyakorlat
teljesitése a szakképzo évfolyam megkezdése eldtt torténik



