42. TARTOSITOIPARI TERMEKGYARTO SZAKKEPESITES SZAKMAI ES VIZSGAKOVETELMENYEI

1

ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK
1. A szakképesités azonositd szama: 33 541 06 0000 00 00
2. A szakképesités megnevezése: Tartdsitoipari termékgyartd

3. Szakképesitések kore:

3.1 Részszakképesitések
Azonositészam: 33541 06 0100 21 01
Megnevezés: Gyiimolcsfeldolgozo
Azonositészam: 33541 06 0100 21 02
Megnevezés: Hutéipari munkas
Azonositészam: 33541 06 0100 31 01
Megnevezés: Konzervgyarto
Azonositészam: 33541 06 0100 31 02
Megnevezés: Novényolajgyartd
Azonositészam: 33 541 06 0100 21 03
Megnevezés: Olajiité
Azonositészam: 33541 06 0100 21 04
Megnevezés: Savanyitd
Azonositészdm: 3354106 0100 21 05
Megnevezés: Z6ldségfeldolgozo

| 3.2 ‘ Szakképesités-elagazasok ‘ Nincsenek
133 | Szakképesités-raépiilés | Nincs
4. Hozzarendelt FEOR szam: 7212, 7213
5. Képzés maximalis id6tartama:
Szakképesités megnevezése Szakképzési évfolyamok szama Oraszam
Tartositoipari termékgyarto 2 2000
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EGYEB ADATOK

SZAKKEPESITES MEGNEVEZESE: Tartésitéipari termékgydrto
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak: a képzés megkezdhetdé az e rendelet 3. szdmu mellékletében az élelmiszer-ipari
szakmacsoportra meghatarozott kompetenciak birtokdban. E kompetencidk megszerezhetéek a szakképzést
elékeészito évfolyam keretében is.

Vagy

Iskolai eloképzettség: tizedik évfolyam elvégzésével tantsitott iskolai végzettség,

vagy

a kozoktatasrol szold 1993. évi LXXIX. torvény 27. § (4) bekezdése szerint — kizardlag szakképzési évfolyamon
megszervezett szakiskolai nevelésben és oktatdsban részt vevd tanulok esetében — a nyolcadik évfolyam
elvégzésével tanusitott alapfoku iskolai végzettség

Szakmai eloképzettség: —
El6irt gyakorlat: —

Elérhet6 kreditek mennyisége: —
Palyaalkalmassagi kdvetelmények: nem sziikségesek




Szakmai alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2. Elmélet aranya: 30%
3. Gyakorlat aranya: 70%

(Az elmélet/gyakorlat arany a kozoktatasrol szold 1993. évi LXXIX. torvény 27. § (4) bekezdése szerint —
kizéarolag szakképzési évfolyamon megszervezett szakiskolai nevelésben és oktatasban részt vevd tanulok
esetében — a szakmai képzésre vonatkozik.)

4. Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van

Idétartama (évben vagy félévben): 1 év

5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezhetd

Ha szervezhetd, mikor: —

6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
RESZSZAKKEPESITES MEGNEVEZESE: Gyiimélesfeldolgozé
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak: —

Iskolai eloképzettség: nem igényel befejezett iskolai végzettséget
Szakmai eléképzettség: —

El6irt gyakorlat: —

Elérhet6 kreditek mennyisége: —

Palyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek

Szakmai alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

2. A képzés maximalis idGtartama:

Szakképzési évfolyamok szama: —

Oraszam: 1000

3. Elmélet aranya: 30%

4. Gyakorlat aranya: 70%

5. Szakmai alapképzés id6tartama (fogyatékkal élok esetében, iskolai rendszerben): —
6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
RESZSZAKKEPESITES MEGNEVEZESE: HiitGipari munkds

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak: —

Iskolai eloképzettség: nem igényel befejezett iskolai végzettséget
Szakmai eléképzettség: —

El6irt gyakorlat: —

Elérhet6 kreditek mennyisége: —

Palyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek

Szakmai alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

2. A képzés maximalis idGtartama:

Szakképzési évfolyamok szama: —

Oraszam: 500

3. Elmélet aranya: 30%

4. Gyakorlat aranya: 70%

5. Szakmai alapképzés id6tartama (fogyatékkal élok esetében, iskolai rendszerben): —
6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
RESZSZAKKEPESITES MEGNEVEZESE: Konzervgydrto

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetencidk: a képzés megkezdheté az e rendelet 3. szamu mellékletében az élelmiszer-ipari
szakmacsoportra meghatarozott kompetencidk birtokdban. E kompetencidk megszerezhetdéek a szakképzést
elokészitd évfolyam keretében is.

Vagy

Iskolai eloképzettség: nyolcadik évfolyam elvégzésével tanusitott alapfoku iskolai végzettség
Szakmai eléképzettség: —

El6irt gyakorlat: —



Elérhet6 kreditek mennyisége: —

Palyaalkalmassagi kdvetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

2. A képzés maximalis idGtartama:

Szakképzési évfolyamok szama: —

Oraszam: 1000

3. Elmélet aranya: 30%

4. Gyakorlat aranya: 70%

5. Szakmai alapképzés id6tartama (fogyatékkal él6k esetében, iskolai rendszerben): —
6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
RESZSZAKKEPESITES MEGNEVEZESE: Novényolajgydrté
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetencidk: a képzés megkezdheté az e rendelet 3. szamu mellékletében az élelmiszer-ipari
szakmacsoportra meghatarozott kompetenciak birtokdban. E kompetenciak megszerezhetéek a szakképzést
elokészitd évfolyam keretében is.

Vagy

Iskolai eloképzettség: nyolcadik évfolyam elvégzésével tanusitott alapfoki iskolai végzettség
Szakmai el6képzettség: —

El6irt gyakorlat: —

Elérhet6 kreditek mennyisége: —

Palyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek

Szakmai alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

2. A képzés maximalis idGtartama:

Szakképzési évfolyamok szama: —

Oraszam: 500

3. Elmélet aranya: 30%

4. Gyakorlat aranya: 70%

5. Szakmai alapképzés id6tartama (fogyatékkal él6k esetében, iskolai rendszerben): —
6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
RESZSZAKKEPESITES MEGNEVEZESE: Olajiitd

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak: —

Iskolai el6képzettség: nem igényel befejezett iskolai végzettséget
Szakmai eloképzettség: —

El6irt gyakorlat: —

Elérhet6 kreditek mennyisége: —

Palyaalkalmassagi kdvetelmények: nem sziikségesek

Szakmai alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

2. A képzés maximalis idGtartama:

Szakképzési évfolyamok szama: —

Oraszam: 300

3. Elmélet aranya: 30%

4. Gyakorlat aranya: 70%

5. Szakmai alapképzés id6tartama (fogyatékkal él6k esetében, iskolai rendszerben): —
6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
RESZSZAKKEPESITES MEGNEVEZESE: Savanyité

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak: —

Iskolai el6képzettség: nem igényel befejezett iskolai végzettséget
Szakmai eloképzettség: —

El6irt gyakorlat: —

Elérhet6 kreditek mennyisége: —



Palyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek

Szakmai alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

2. A képzés maximalis iddtartama:

Szakképzési évfolyamok szama: —

Oraszam: 500

3. Elmélet aranya: 30%

4. Gyakorlat aranya: 70%

5. Szakmai alapképzés idotartama (fogyatékkal €16k esetében, iskolai rendszerben): —
6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
RESZSZAKKEPESITES MEGNEVEZESE: Zoldségfeldolgozoé

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak: —

Iskolai el6képzettség: nem igényel befejezett iskolai végzettséget
Szakmai eloképzettség: —

El6irt gyakorlat: —

Elérhet6 kreditek mennyisége: —

Palyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek

Szakmai alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

2. A képzés maximalis idGtartama:

Szakképzési évfolyamok szdma: —

Oraszam: 1000

3. Elmélet aranya: 30%

4. Gyakorlat aranya: 70%

5. Szakmai alapképzés idotartama (fogyatékkal €16k esetében, iskolai rendszerben): —
6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges

111
MUNKATERULET
1. A szakképesitéssel legjellemzébben betdltheté munkakor, foglalkozas:

A munkakor, foglalkozas

FEOR szama FEOR megnevezése
7212 Tartositoipari munkas, gyiimolcs-, zoldségfeldolgozo
7213 Novényolajgyarto

2. A szakképesités munkateriiletének rovid, jellemzo leirsa:
Felkésziil a munkara

El6késziti a munkafolyamatot

Alapméréseket végez

Eszkozoket hasznal, gépeket kezel, berendezéseket tizemeltet
Befejez6 miiveleteket végez

Feldolgozza a nyersanyagot

Tartositja a terméket

Félkészterméket gyart

Készterméket allit eld

Betartja a tevékenységére vonatkozo torvényeket, rendeleteket, utasitasokat
Adminisztraciés munkat végez

3. A szakképesitéssel rokon szakképesitések:

A szakképesitéssel rokon szakképesitések

azonosité szama megnevezeése

33621 01 0000 00 00 | Borasz

33541 01 0000 00 00 | Edesipari termékgyartd




54541 01 Elelmiszeripari technikus

33541 02 0000 00 00 | Erjedés- és uiditdital-ipari termékgyartod

3154101 1000 00 00 | Husipari termékgyartd

33541 07 1000 00 00 | Tejtermékgyartd

1.

SZAKMAI KOVETELMENYEK

A szakmai kdvetelménymodulok felsorolasa:

A szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:

0509-06 A munkakezdés feladatai
A szakmai kdvetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Felveszi a tevékenységéhez el6irt munkaruhat, védéruhat és védofelszerelést
Atveszi a munkateriiletet
Megismeri az elvégzendd feladatot
Felméri a sziikséges anyagokat, eszkdzoket
Betartja a munka-, tliz-, kdrnyezetvédelmi, higiéniai és a mindségbiztositasi eldirasokat
Elvégzi az eloirt tisztitasi és fert6tlenitési munkakat
Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
B Munka- és védéruhaval szembeni kovetelmények
Védoeszkozok
Munkateriilet jellemzdi
Munkavégzéshez sziikséges alap-, segéd-, jarulékos és adalékanyagok
Biztonsagos munka feltételei
Higiéniai kovetelmények

B
B
B
A
A
B Elelmiszerbiztonsag (HACCP) és min&ségbiztositas
B Kornyezetvédelmi, tlizvédelmi szabalyok

B Tisztito- és fert6tlenitdszerek

C Takaritasi, tisztitasi, fertétlenitési modok

A szint megjelolésével a szakmai készségek:

3 Informacioforrasok kezelése

4 Koznyelvi szoveg hallas utani megértése

Személyes kompetencidak:

Felel6sségtudat

Tarsas kompetencidk:

Kapcsolatfenntarto készség

Modszerkompetencidk:

Higiénias szemlélet

A kornyezet tisztantartasa

A szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:

0510-06 Gyartas elokészitése és befejezése
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Technologiai és/vagy termelési szamitasokat végez

Atveszi és el6késziti a gyartashoz sziikséges anyagokat

A munka megkezdése elott ellendrzi a gépeket, berendezéseket, eszkozoket
Feliigyeli a gépek, berendezések miikddését, sziikség esetén beavatkozik
Részt vesz a karbantartasi munkakban




Elokésziti, ellendrzi a csomagoloanyagokat, csomagolja a készterméket

A készterméket atadja a hiitd- vagy tarolo raktarnak és/vagy elvégzi a raktarozast
A hatalyos szabalyozasok szerint kezeli a képz6d6 hulladékot
Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

B Szakmai szamitasok

B Nyersanyag-atvételi eljarasok

B A gyartashoz sziikséges gépek, berendezések miikddési elve
B Gépkezelés

C A gépek, berendezések karbantartasa

C Kéziszerszamok, eszkdzok

B Csomagoloanyagok, csomagoloeszkozok

B A raktarozas alapelvei

B Ht6- és tarolo raktarozas

B Hulladékkezelési eljarasok

D Melléktermékek hasznositasa

A szint megjeldlésével a szakmai készségek:

4 Elemi szamolasi készség

5 Komplex eszkdzhasznalati képesség

4 Nyersanyagatvételhez sziikséges laboreszkdzok hasznalata
3 Csomagolasi jelképek értelmezése

Személyes kompetenciak:

Pontossag

Alldképesség

Tarsas kompetencidk:

Segitokészség

Modszerkompetencidk:

Attekinté képesség

Gyakorlatias feladatértelmezés

A szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:

0511-06 Meérések, dokumentalas, gazdalkodas
A szakmai kdvetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Alapanyagot vizsgal és/vagy ellendriz
Gyartaskozi vizsgalatokat végez

Készterméket ellendriz és/vagy mindsit
Elbéirasoknak megfeleléen mintat vesz

Beallitja az el6irt paramétereket

Adatot rogzit, feldolgoz, szolgaltat, dokumental
Elkésziti az eldirt dsszesitoket, jelentéseket
Vallalkozast indit, miikodtet

Kereskedelmi tevékenységet folytat
Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:

C Laboratoriumi alapmérések, alapmiiveletek
Fizikai, kémiai, mikrobiologiai vizsgalatok
Mintavétel

Alapanyag-mindsités
Késztermék-mindsités
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Gyartaskozi ellenérzések alapelvei

Adatok bevitele, szamitogépes feldolgozasa

Dokumentumok, naplok vezetése

Gazdalkodasi alapismeretek

Vallalkozasi alapismeretek

Kereskedelmi €s marketing alapismeretek
szint megjelolésével a szakmai készségek:

Elemi szintii szamitogép-hasznalat

Mennyiségérzék

Koznyelvi beszédkészség

Labortechnikai eszk6zok hasznalata

Elemi szamolasi készség

WhRLLLU=EBEOOO0O0O0®

Olvasott szakmai szoveg megértése
Személyes kompetenciak:
Onallosag

Megbizhatosag
Elhivatottsag
Elkotelezettség
Kézligyesség

Tarsas kompetenciak:
Kapcsolatteremt6 készség
Kapcsolatfenntartd készség
Modszerkompetencidk:
Helyzetfelismerés
Numerikus gondolkodas
Matematikai készség

A szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:

0518-06 Erjedés- és tartositoipari nyersanyag-feldolgozas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Feldolgozasig tarolja a nyersanyagot
Valogatast, osztalyozast végez
Magozast végez

Anyagokat aprit

Lényerést végez

Szaritast végez

Iranyitott erjesztést végez
Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:
B A nyersanyagtarolas feltételei

B Mosas, szar-, mag-, héjeltavolitas

B Valogatas, osztalyozas célja, elve €s modjai

B Apritas célja, modjai, alkalmazasa

B A 1ényerés és 1étisztitas célja, modjai, a miiveletek soran lejatszodo folyamatok
B A vizelvonas tart6sito hatasa, modjai és alkalmazésa

A szint megjeldlésével a szakmai készségek: —
Személyes kompetencidak:

Alldképesség

Kéziligyesség

Tarsas kompetenciak:



Segitokészség
Modszerkompetenciak:
Modszeres munkavégzés

A szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:

0519-06 Hus- és tartositdipari nyersanyag-feldolgozas
A szakmai kdvetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Kever

Zarast végez

Zarast ellendriz
Hokezelést végez
Hoelvonassal tartosit

Tulajdonsdagprofil:

Szakmai kompetenciak:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

B Keverés célja és alkalmazasanak

B Légtelenités modjai és alkalmazhatosaga

B Zaras célja, alkalmazéasa a csomagoloedénytdl fiiggetlentil

B Zaras ellendrzésének modjai, a csomagoloedény anyagatol fliggden
B Hokezelés magyarazata, modjai, befolyasolo tényezék

B Hokezelés berendezései €s azok mitkodése

B Hoelvonas lényege, modjai, befolyasold tényezdk

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
2 Olvasott szakmai szoveg megértése
Személyes kompetenciak:

Onallosag

Tarsas kompetenciak:

Kapcsolatteremtd készség
Modszerkompetenciak:

Kovetkeztetési képesség

Logikus gondolkodas

A szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0520-06 Tartositoipari nyersanyagok feldolgozasa
A szakmai kdvetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Mossa a nyersanyagot

Hamozza a nyersanyagot

Szartépést végez

Szabalyos alakra aprit

Szabalytalan alakra aprit

El6f6zi a nyersanyagot

Fozi a nyersanyagot

Siiti a nyersanyagot

El6hiiti a terméket

Huizatja a terméket

Létisztitast végez

Vakuumos vagy ellennyomasos toltést végez
Halmazallapot szerint miikddo toltéberendezést miikddtet
Felont6levet készit és tolt

Tulajdonsagprofil:



Szakmai kompetenciak:

A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:

B A tisztitdo miiveletek gépi berendezéseinek elvi miikddése a berendezés
A jellegformald és dusitd miiveletek modjai, azok célja

A f6zés, el6f6zés, siités, porkolés, mint hokozlé miiveletek

Az el6hiités szerepe, célja, folyamatai

A huzatas célja, alkalmazéasainak modjai, folyamatai

A lényerés és létisztitas célja, modjai

veliivelive e oo il ov)

A t6ltés technologiaja

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
2 Olvasott szakmai szoveg megértése
Személyes kompetenciak:

Alldképesség

Pontossag

Kézligyesség

Testi ligyesség

Tarsas kompetencidk:

Kapcsolatfenntartd képesség
Modszerkompetencidk:

Attekintd képesség

A szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

0521-06 Tartositasi modok
A szakmai kdvetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Hékezeléssel tartosit

Aszeptikus uton tartdsitja a leveket
Aszeptikus uton tartositja a piiréket

Kémiai eljarassal tartosit

Alkoholos erjesztést végez

Tejsavas erjesztést végez

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

B Hokezelés hatasa, befolyasolo tényezok

B Romlas jellemz6i, megakadalyozasanak elvi alapja

B Aszeptikus tartositas elve és a rendszer mitkodtetése

B Kémiai tartositas Iényege és modjai

B Vegyszerek, mint adalékanyagok és hatasuk

B S6zas, pacolas, flistolés tartositd hatdsanak magyarazata
B Biologiai tartositas elvi magyarazata és modjai

B Tejsavas erjedés hatasa a késztermékre, az erjedés szakaszai
B Alkoholos erjedés jellemzoi

A szint megjeldlésével a szakmai készségek:

2 Olvasott szakmai szoveg megértése

Személyes kompetenciak:

Latas

Tapintas

Szaglas

Tarsas kompetencidk:
Kapcsolatteremtd készség
Modszerkompetencidk:



Logikus gondolkodas
Helyzetfelismerés

A szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:

0522-06 Tartositoipari termékeldallitas

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Hoékezelt terméket gyart

Aszeptikus félterméket gyart

Vegyszerrel tartosit félterméket

Hokozléssel tartositott fozelekkészitményt allit eld

Héelvonassal tartositott zoldségkészitményt allit eld

Zdldségpiirét allit eld

Savanyusagot készit

Gyiimoélesbefottet készit

Gyorsfagyasztott gylimdlcskészitményt allit eld

Lekvarféléket készit

Z6ldség- és gylimolesszaritmanyt készit

Gyiimolcslevet készit

Gylimdlcsstritményt készit

Huskonzerveket készit

Félkész- és készételeket készit

Etelizesitéket készit

Beinditja, lizemelteti a présberendezést

Sziikség esetén potoltatja a hianyzo alapanyagot

Rendszeres idok6zonként ellendrzi a technologiai-miiszaki paramétereket

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:

A Hokozléssel tartositott konzervek gyartastechnologiai miiveletei
Hoelvonassal tartositott termékek gyartastechnoldgiai miiveletei
Stiritmények eldallitasanak technologiaja
Szaritott zoldségfélék gyartastechnologiaja
Savanyusag alapanyag gyartasa hdelvonassal
Gyiimolcsbefottek gyartastechnologiaja
Gyorsfagyasztott gylimdlcskészitmények gyartasa
Gyiimolcs szaritmanyok gyartastechnologiaja
Lekvarok gyartastechnologija
Gyiimolcslevek gyartastechnologija
Huskonzervek gyartastechnologidja, termékek
Készételek jellemz6i, fajtai, gyartasuk
Félkészételek gyartastechnologiaja
A zéras célja, alkalmazasa a csomagoloedénytdl fiiggetleniil
A zarés ellenérzésének mddjai, a csomagoloedény anyagatol fliggéen
Novényolaj gyartd gépek

szint megjeldlésével a szakmai készségek:

Elemi szamolasi készség
Mennyiségérzek
Térérzekelés
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Személyes kompetencidak:
Megbizhatosag
Onallosag



Elhivatottsag
Elkotelezettség
Szervezdkészség
Dontésképesség

Testi ligyesség

Tarsas kompetencidk:
Kapcsolatteremtd készség
Iranyitasi készség
Modszerkompetencidk:
Intenziv munkavégzés
Helyzetfelismerés

A szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:

0523-06 Gytimdlcsfeldolgozas
A szakmai kdvetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Feldolgozasig tarolja a nyersanyagot
Valogatast, osztalyozast végez

Mossa a nyersanyagot

Héamozza a nyersanyagot

Magozast végez

Szartépést végez

Anyagokat aprit

Szabalyos alakra aprit (szeletel, csikoz, kockaz)
Szabalytalan alakra aprit

Kever

El6f6zi a nyersanyagot

Huzatja a terméket

Lényerést végez

Létisztitast végez

Viakuumos vagy ellennyomasos toltést végez
Halmazallapot szerint miikddo toltéberendezést miikddtet
Felontdlevet készit és tolt

Zarast végez

Zarast ellendriz

Hokezelést végez

Aszeptikus uton tartosit

Szaritast végez

Kémiai eljarassal tartdsit

Héelvonassal tartosit

Hokezelt terméket gyart

Aszeptikus félterméket gyart

Stritést végez

Vegyszerrel tartosit félterméket
Gyiimolcsbefottet készit

Lekvarféléket készit

Z6ldség- és gylimolesszaritmanyt készit
Gyiimolcslevet készit

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:
B Nyersanyagtarolas feltételei



Tisztitomiveletek célja, mddja, a lejatszodo valtozasok
Mosas, szar-, mag-, héj eltavolitas
Valogatas, osztalyozas célja, elve €s modjai
Apritas célja, modjai, alkalmazasa
Tisztitomiveletek gépi berendezéseinek elvi mikodése
Befejez6 miiveletek, a miiveletek modjai, az elvégzés lehetdségei
Toltés technologiaja
Légtelenités modjai és alkalmazhatosaga
A zarés célja, alkalmazasa a csomagoloedénytdl fliggden
Zaras ellendrzésének maodjai, a csomagoloedény anyagatol
Fozés, el6f6zés, siités, porkolés, mint hokozlé miivelete
Huizatas célja, alkalmazasanak modjai, folyamatai
Lényerés és 1étisztitas célja, mddja, a miiveletek soran lejatszodo folyamatok
Romlas jellemz6i, megakadalyozasanak elvi alapjai
Hokezelés magyarazata, modjai, befolyasold tényezoi
Hokezelés berendezései €s azok mitkodése
Héelvonas moédjai, berendezései
Aszeptikus tartositas elve és a rendszer mitkodtetése
Vizelvonas tartdsito hatasa, modjai és alkalmazhatosaga
Kémiai tartositas Iényege s modjai
Vegyszerek, mint adalékanyagok és hatasuk
Egyéb kémiai anyagok tartdsitd hatasa
Hokozléssel tartdsitott konzervek gyartastechnologiai miiveletei
Szaritott zoldségfélék gyartastechnologiaja

szint megjeldlésével a szakmai készségek:
Csomagolasi jelképek értelmezése
Olvasott szakmai szoveg megértése
Szakmai nyelvezetl iraskészség, fogalmazas irasban
Egyszert testek rajzolvasasa, értelmezése
Diagram, nomogram olvasasa, értelmezése
Diagram, nomogram kit6ltése, készitése
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Személyes kompetencidak:
Alldképesség

Pontossag

Kézligyesség

Tarsas kompetenciak:
Segitokészség
Kapcsolatfenntartd készség
Modszerkompetencidk:
Modszeres munkavégzés
Intenziv munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

0524-06 Zo6ldségfeldolgozas
A szakmai kdvetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Feldolgozasig tarolja a nyersanyagot
Valogatast, osztalyozast végez
Mossa a nyersanyagot

Hémozza a nyersanyagot

Magozast végez

Szartépést végez



Anyagokat aprit

Szabalyos alakra aprit (szeletel, csikoz, kockaz)

Szabalytalan alakra aprit

Kever

El6f6zi a nyersanyagot

El6hiti a terméket

Lényerést végez

Létisztitast végez

Vakuumos vagy ellennyomasos toltést végez

Halmazallapot szerint miikodo toltéberendezést miikodtet
Felontdlevet készit és tolt

Zarast végez

Zarast ellendriz

Hokezelést végez

Aszeptikus uton tartdsit

Hoelvonassal tartosit

Bestiritést végez

Szaritast végez

Kémiai eljarassal tartdsit

Erjesztést végez

Hokezelt terméket gyart

Aszeptikus félterméket gyart

Félterméket tartosit vegyszerrel

Iranyitott erjesztést végez

Hoelvonassal tartositott zoldségkészitményt allit eld
Zoldségpiirét allit eld

Savanyusagot készit

Z5ldség-, és gyiimolcesszaritmanyt készit

EtelizesitSket készit

Tulajdonsdagprofil:

Szakmai kompetenciak:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

B Fozés, el6fozés, siités, porkolés, mint hékdzld miiveletek
Huzatas célja, alkalmazasanak maddjai, folyamatai
Lényerés és 1étisztitas célja, mddja, a miiveletek soran lejatszodo folyamatok
Romlas jellemz6i, megakadalyozasanak elvi alapjai
Hokezelés magyarazata, modjai, befolyasold tényezoi
Hékezelés berendezései és azok miikddése

Aszeptikus tartdsitas elve és a rendszer mitkodtetése
Vizelvonas tartosito hatasa, modjai és alkalmazhatosaga
Kémiai tartositas 1ényege és modjai

Vegyszerek, mint adalékanyagok és hatasuk

Egyéb kémiai anyagok tartdsitd hatasa

El6hiités szerepe, célja, folyamatai

Héelvonas 1ényege maodjai és alkalmazasa

Vizelvonas tartosito hatasa, modjai és alkalmazhatosaga
Bioldgiai tartositas elvi magyardzata és modjai
Tejsavas erjedés hatasa a késztermékre, az erjedés szakaszai, lefolyasa
Alkoholos erjedés jellemz6i

Stritmények eldallitasanak technoldgiaja
Hoelvonassal tartdsitott termékek gyartastechnologiaja
Savanyusag alapanyag gyartasa hdelvondssal
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B Hokozléssel tartositott savanyusagok

B Hokozléssel tartositott konzervek gyartastechnologiaja
B Szaritott zoldségfélék gyartastechnologiaja

A szint megjelolésével a szakmai készségek:

2 Olvasott szakmai szoveg megértése

2 Szakmai nyelvezet iraskészség, fogalmazas irasban
| Egyszerti testek rajzolvasasa, értelmezése

2 Diagram, nomogram olvasasa, értelmezése

3 Diagram, nomogram kitdltése, készitése

Személyes kompetenciak:

Pontossag

Szaglas

Tarsas kompetenciadk:

Kapcsolatfenntartd készség

Modszerkompetencidk:

Intenziv munkavégzés

Logikus gondolkodas

A szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0527-06 Héelvonassal tartositott termékgyartas
A szakmai kdvetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Feldolgozasig tarolja a nyersanyagot

Valogatast, osztalyozast végez

Mossa a nyersanyagot

Hamozza a nyersanyagot

Magozast végez

Szartépést végez

Anyagokat aprit

Szabalyos alakra aprit (szeletel, csikoz, kockaz)
Szabalytalan alakra aprit

Kever

El16f6zi a nyersanyagot

Fozi a nyersanyagot

El6hiiti a terméket

Vakuumos vagy ellennyomasos toltést végez
Halmazallapot szerint miikddo toltéberendezést miikddtet
Zarast végez

Zarast ellendriz

Héelvonassal tartosit

Hoelvonassal tartositott zoldségkészitményt allit eld
Gyorsfagyasztott gylimdlcskészitményt allit eld

Félkész- és gyorsfagyasztott készételeket készit
Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:

B Fo6zés, el6f6zés, siités, porkolés, mint hokozl6 miveletek
Az el6hiités szerepe, célja, folyamatai

Héelvonas lényege, modjai és alkalmazasa
Hoéelvonassal tartositott termékek gyartastechnologiai miiveletei
Gyorsfagyasztott gylimolcskészitmények gyartasa
Készételek jellemzoi, fajtai, gyartasuk
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Félkészételek gyartastechnologiaja

Nyersanyagtarolas feltételei

Tisztitomiiveletek célja, mddja, a lejatszodo valtozasok
Mosas, szar-, mag-, héjeltavolitas

Valogatas, osztalyozas célja, elve és mddjai

Apritas célja, modjai, alkalmazasa

Tisztitomiiveletek gépi berendezéseinek elvi mikddése

Toltés technologiaja
Légtelenités modjai és alkalmazhatosaga
A zarés célja, alkalmazésa a csomagoloedénytdl fiiggden

szint megjeldlésével a szakmai készségek:
Koznyelvi szoveg hallas utani megértése
Csomagolasi jelképek értelmezése
Olvasott szakmai szoveg megértése
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Személyes kompetencidak:
Szervezdkészség
Alloképesség

Pontossag

Kéziigyesség

Tarsas kompetencidk:
Segitokészség
Modszerkompetencidk:
Helyzetfelismerés
Intenziv munkavégzés

A szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0528-06, Konzervgyartas

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Fozi a nyersanyagot

El6hiiti a terméket

Héelvonassal tartosit

Bestiritést végez

Erjesztést végez

Iranyitott erjesztést végez

Hokozléssel tartositott fozelékkészitményt allit eld
Zoldségpiirét allit eld

Savanyusagot készit

Huskonzerveket készit

Gylimdlcsalapu konzervet készit

Félkész- és készételeket készit

Etelizesit6ket készit

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:

B Fozés, el6f6zés, siités, porkolés, mint hokozlo miiveletek
Az el6hiités szerepe, célja, folyamatai

S6zas, pacolas, fiistolés tartdsitd hatasanak magyarazata
Huskonzervek gyartastechnologidja, a termékek tulajdonsagai
Készételek jellemzoi, fajtajuk, gyartasuk
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Befejez6 miiveletek, a miiveletek modjai, az elvégzés lehetdségei

Zaras ellendrzésének modjai, a csomagoloedény anyagatol fliggden



Félkészételek gyartastechnologiaja
Hoéelvonas 1ényege, modjai €s alkalmazasa
Vizelvonas tartdsitd hatasa, modjai és alkalmazhatosaga
Bioldgiai tartositas elvi magyarazata és modjai
Tejsavas erjedés hatasa a késztermékre, az erjedés szakaszai, lefolyasa
Alkoholos erjedés jellemzoi
Stritmények eldallitdsanak technoldgidja
Hdelvonassal tartositott termékek gyartastechnologiaja
Savanyusag alapanyag gyartasa héelvonassal
Hokozléssel tartositott savanylisagok
Hokozléssel tartositott konzervek gyartastechnologiaja
Szaritott zoldségfélék gyartastechnologiaja

szint megjeldlésével a szakmai készségek:
Elemi szamolasi készség
Mennyiségérzek
Olvasott szakmai szoveg megértése
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Személyes kompetenciak:

Megbizhatosag

Pontossag

Szaglas

Dontésképesség

Tarsas kompetencidk: —

Modszerkompetencidk:

Intenziv munkavégzés

Logikus gondolkodas

A szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0529-06 Fizikai, kémiai, bioldgiai tartositas
A szakmai kdvetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Feldolgozasig tarolja a nyersanyagot
Valogatast, osztalyozast végez

Mossa a nyersanyagot

Hémozza a nyersanyagot

Magozast végez

Szartépést végez

Anyagokat aprit

Szabalyos alakra aprit (szeletel, csikoz, kockaz)
Szabalytalan alakra aprit

Kever

Hokezelést végez

Kémiai eljarassal tartosit

Erjesztést végez

Félterméket tartosit vegyszerrel

Iranyitott erjesztést végez

Savanyusagot készit

Vakuumos vagy ellennyomasos toltést végez
Halmazallapot szerint miik6do toltéberendezést miikodtet
Zarast végez

Zarast ellendriz

Felontdlevet készit és tolt

Tulajdonsdagprofil:

Szakmai kompetenciak:



A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:
Nyersanyagtarolas feltételei
Tisztitomiiveletek célja, mddja, a lejatszodo valtozasok
Mosas, szar-mag-héj eltavolitas
Valogatas, osztalyozas célja, elve és mddjai
Apritas célja, modjai, alkalmazasa
Tisztitomiiveletek gépi berendezéseinek elvi mikddése
Romlas jellemz6i, megakadalyozasanak elvi alapjai
Hokozlés magyarazata, modjai befolyasold tényezok
Hékezelés berendezései és azok miikddése
Biologiai tartositas elvi magyardzata, modjai
Tejsavas erjedés hataskésztermékre, az erjedés szakaszai
Az alkoholos erjedés jellemz6i
Kémiai tartositas Iényege és modjai
Vegyszerek, mint adalékanyagok és hatasuk
Egyéb kémiai anyagok tartdsito hatasa
Hokozléssel tartositott savanyusagok
Vegyi tton tartdsitott savanyusagok gyartastechnologiaja
Biologiai erjesztéssel tartositott termékek
Befejez6 miiveletek, a miiveletek modjai, az elvégzés lehetdségei
A t6ltés technologiaja
Légtelenités modjai és alkalmazhatosaga
A zarés célja, alkalmazésa a csomagoloedénytdl fiiggden
Zaras ellendrzésének modjai, a csomagoloedény anyagatol fliggden
szint megjeldlésével a szakmai készségek:
Koznyelvi beszédkészség
Csomagolasi jelképek értelmezése
Olvasott szakmai szoveg megértése
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Személyes kompetenciak:
Szervezdkészség
Alloképesség
Kéziigyesség

Tarsas kompetencidk:
Kapcsolatteremtd készség
Modszerkompetencidk:
Helyzetfelismerés
Mobdszeres munkavégzés

A szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0530-06 Novényolajgyartas

A szakmai kdvetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Feldolgozasig tarolja a nyersanyagot
Anyagokat aprit

Szabalytalan alakra aprit

Préseli az anyagot

Extrahalast végez

Olajfinomitast tisztitast végez

Szaritast végez

Zarast végez

Zarast ellendriz

Beinditja, izemelteti a névényolaj gyartd gépet



Sziikség esetén potoltatja a hianyzo alapanyagot

Rendszeres id6k6zonként ellendrzi a technologiai-miiszaki paramétereket
Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:

B Nyersanyagtarolas feltételei

B Aprités célja, mddjai, alkalmazasa

B A préselés célja, modjai, berendezései

B A 1ényerés és létisztitas célja, modjai, a miiveletek soran lejatszodo folyamatok
B A vizelvonas tart6sito hatasa, modjai és alkalmazésa

B A zarés célja, alkalmazasa a csomagoloedénytdl fiiggetleniil

B A zarés ellenérzésének modjai, a csomagoloedény anyagatol fliggéen
C Novényolaj gyarto gépek

A szint megjelolésével a szakmai készségek:

5 Munkabiztonsaghoz kapcsolddo jelképek értelmezése

Személyes kompetenciak:

Alldképesség

Onallosag

Kézligyesség

Tarsas kompetenciak:
Kapcsolatteremtd készség
Modszerkompetenciak:
Modszeres munkavégzés

A szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0531-06 Olajiit6 feladatai

A szakmai kdvetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Feldolgozasig tarolja a nyersanyagot

Anyagokat aprit

Szabalytalan alakra aprit

Préseli az anyagot

Létisztitast végez

Szaritast végez

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:

B Nyersanyagtarolas feltételei

Aprités célja, mddjai, alkalmazasa

A préselés célja, modjai, berendezései

A 1ényerés és 1étisztitas célja, modjai, a miiveletek soran lejatszodo folyamatok
A vizelvonas tart6sito hatasa, modjai és alkalmazésa
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A zéras célja, alkalmazasa a csomagoloedénytdl fiiggetleniil

B A zarés ellenérzésének mddjai, a csomagoloedény anyagétol fliggéen
A szint megjelolésével a szakmai készségek: —

Személyes kompetenciak:

Alloképesség

Onallosag

Kéziigyesség

Tarsas kompetencidk: —

Modszerkompetenciak:

Modszeres munkavégzés



A szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

0525-06 Zoldségfeldolgozok kiegészitdé modulja a tartositdipari termékgyartd szakképesitéshez
A szakmai kdvetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Fozi a nyersanyagot

Huzatja a terméket

Létisztitast végez

Gytimoélesbefottet készit

Gyorsfagyasztott gylimdlcskészitményt allit eld

Lekvarféléket készit

Gyitimolcslevet készit

Huskonzerveket készit

Félkész- és készételeket készit

Beinditja, izemelteti a névényolaj gyartd gépet

Sziikség esetén potoltatja a hianyzo alapanyagot

Rendszeres id6kozonként ellendrzi a technoldgiai-miiszaki paramétereket
Tulajdonsdagprofil:

Szakmai kompetenciak:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

B Munka- és védéruhaval szembeni kdvetelmények

Munkateriilet jellemzdi

Anyagsziikséglet meghatdrozasa (anyagnorma szamitasa)
Nyersanyag atvételi eljarasok

Gyartashoz sziikséges berendezések miikodése

Berendezések miikddésének ellenérzése

Sziikséges eszkozok ellendrzése

Gyartaskozi ellenérzések €s késztermék ellendrzés
Gyartastechnologiai miiveletek paraméterei

Berendezések miikddése

Berendezések karbantartasa

Csomagoloeszkdzok

Csomagoloeszk6zok elokészitése

Raktarozas alapelvei

Hiito- és taroloraktarozas

A nyersanyagtarolas feltételei

A tisztitomiveletek célja, modja, a lejatszodo valtozasok

Mosas, szar-, mag-, héjeltavolitas

Valogatas, osztalyozas célja, elve €¢s modjai

Apritas célja, modjai, alkalmazasa

A tisztitomuveletek gépi berendezéseinek elvi mitkodése, a berendezések megvalasztasanak elvei
Jellegformalo és dusité miiveletek modjai, azok célja

Befejezé miiveletek, a miiveletek modjai, az elvégzés lehetdségei
A t6ltés technologiaja

A légtelenités modjai és alkalmazhatosaga

A zarés célja, alkalmazasa a csomagoloedénytdl fliggden

A zaras ellenérzésének modjai, a csomagoloedény anyagatdl fliggben
A hokezelés magyardzata, modjai, befolydsold tényezok

A hokezelés berendezései €s azok miikddése

A s06zas, pacolas, fiistolés tartositd hatdsanak magyarazata

A hokozléssel tartositott konzervek gyartastechnologiai miveletek
Vegyi uton tartositott savanyusagok gyartastechnologiaja
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Biologiai erjesztéssel tartositott termékek
Gylimolesbefottek gyartastechnologiaja
A gyorsfagyasztott gyiimolcskészitmények gyartasa
Gylimdlcsszaritmanyok gyartastechnologiaja
Lekvarok gyartastechnologiaja
Gylimdlcslevek gyartastechnologidja
Huskonzervek gyartastechnologidja, termékek
Készételek jellemzoi, fajtai, gyartasuk
Félkészételek gyartastechnologiaja
Elelmiszertorvény és élelmiszerkonyvek
Kornyezetvédelmi torvény
Munkavédelmi és higiéniai eldirasok

szint megjeldlésével a szakmai készségek:
Koznyelvi szoveg hallas utani megértése
Koznyelvi beszédkészség
Olvasott szakmai szoveg megértése
Szakmai nyelvezeti iraskészség, fogalmazas irasban
Egyszeri testek rajz olvasasa, értelmezése
Csomagolasi jelképek értelmezése
Elemi szamolasi készség
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Mennyiségérzék
Személyes kompetenciak:
Szaglas
Dontésképesség

Tarsas kompetencidk:
SegitOkészség
Iranyithatésag
Udvariassag
Hatérozottsag
Modszerkompetenciak:
Logikus gondolkodas
Intenziv munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0526-06 Savanyitok kiegészitd modulja a tartositdipari termékgyartd szakképesitéshez
A szakmai kdvetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

El6f6zi a nyersanyagot

Fozi a nyersanyagot

El6hiiti a terméket

Huzatja a terméket

Lényerést végez

Létisztitast végez

Aszeptikus uton tartdsit

Héelvonassal tartosit

Bestiritést végez

Szaritast végez

Erjesztést végez

Hokezelt terméket gyart

Aszeptikus félterméket gyart

Hokozléssel tartositott fozelékkészitményt allit eld
Hoelvonassal tartositott zoldségkészitményt allit eld



Zdldségpiirét allit eld
Gylimolcsbefottet készit
Gyorsfagyasztott gylimolcskészitményt allit eld
Lekvarféleket készit
Z5ldség- és gylimolcsszaritmanyt készit
Gyilimdlcslevet készit
Huskonzerveket készit
Félkész- és készételeket készit
EtelizesitSket készit
Beinditja, lizemelteti a ndvényolaj gyartd gépet
Sziikség esetén potoltatja a hidnyzo alapanyagot
Rendszeres idokozonként ellendrzi a technologiai-miiszaki paramétereket
Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
B A f6z¢s, el6fozés, siités, porkolés, mint hokozlo miiveletek, lejatszodod folyamatok
Az elbhiités szerepe, célja, folyamatai
A huizatas célja, alkalmazasanak maédjai, folyamatai
A lényerés és létisztitas célja, modjai, a miiveletek soran lejatszodo folyamatok
Az aszeptikus tartositas elve és a rendszer mitkodtetése
A héelvonas 1ényege, mddjai és alkalmazasa
A vizelvonas tartositd hatasa, modjai és alkalmazhatosaga
A s0zés, pacolas, fiistolés tartositd hatdsdnak magyarazata
A hokozléssel tartositott konzervek gyartastechnologiai miiveletei
Hoéelvonassal tartositott termékek gyartastechnologiai miiveletei
Stiritmények elballitasanak technologiaja
Szaritott zoldségfélék gyartastechnologiaja
Savanyusag alapanyag gyartasa hdelvonassal
Gyilimolcsbefdttek gyartastechnologiaja
A gyorsfagyasztott gylimdleskészitmények gyartasa
Gyiimolcsszaritmanyok gyartastechnologiaja
Lekvarok gyartastechnologiaja
Gyiimoélcslevek gyartastechnologiaja
Huskonzervek gyartastechnologidja, termékek
Készételek jellemzoi, fajtai, gyartasuk
Félkészételek gyartastechnologiaja
Elelmiszertorvény és élelmiszerkonyvek
Kornyezetvédelem
Munkavédelmi és higiéniai eldirasok
szint megjeldlésével a szakmai készségek:
Koznyelvi szoveg hallas utani megértése
Koznyelvi beszédkészség
Olvasott szakmai szoveg megértése
Szakmai nyelvezetii iraskészség, fogalmazas irasban
Egyszert testek rajz olvasasa, értelmezése
Csomagolasi jelképek értelmezése
Elemi szamolasi készség
Mennyiségérzek
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Személyes kompetenciak:
Szaglas

Dontésképesség

fzérzék



Tarsas kompetencidk:
Iranyithatosag
Udvariassag
Hatarozottsag
Modszerkompetencidk:
Logikus gondolkodas
Intenziv munkavégzés

A szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:

1114-06 Gytimolcsfeldolgozok kiegészitd modulja a tartositdipari termékgyartd szakképesitéshez
A szakmai kdvetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Préseli az anyagot

Fozi a nyersanyagot

El6hiiti a terméket

Felontdlevet készit és tolt

Héelvonassal tartosit

Bestritést végez

Erjesztést végez

Iranyitott erjesztést végez

Hokozléssel tartositott fozelékkészitményt allit eld
Hdéelvonassal tartositott zoldségkészitményt allit eld
Zoldségpiirét allit eld

Savanyusagot készit

Gyorsfagyasztott gylimolcskészitményt allit eld
Huskonzerveket készit

Félkész- és készételeket készit

Etelizesit6ket készit

Beinditja, lizemelteti a névényolaj gyartd gépet

Sziikség esetén potoltatja a hianyzo alapanyagot

Rendszeres id6kozonként ellendrzi a technologiai
Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

B Munka- és védéruhaval szembeni kovetelmények
Munkateriilet jellemzdi

Anyagsziikséglet meghatarozasa (anyagnorma szamitasa)
Nyersanyag atvételi eljarasok

A gyartashoz sziikséges berendezések mitkddése

A berendezések miikddésének ellendrzése

A sziikséges eszkozok ellenérzése

Gyartaskozi ellenérzések €s késztermék ellendrzés

A gyartastechnologiai miiveletek paraméterei
Csomagoloeszkdzok

A csomagoloeszkozok elokészitése

A raktarozas alapelvei

Huto- és tarold raktarozas

A jellegformal6 és dusitdo miiveletek mddjai, azok célja
Az el6hiités szerepe, célja, folyamatai

Befejez6 miiveletek, a miiveletek modjai, az elvégzés lehet6ségei
A héelvonas 1ényege, modjai és alkalmazasa

A s0z4s, pacolas, fiistolés tartositd hatdsdnak magyarazata
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A bioldgiai tartositas elvi magyarazata és modjai
A tejsavas erjedés hatasa a késztermékre, az erjedés szakaszai, lefolyasa
Az alkoholos erjedés jellemzoi
A hokozléssel tartositott konzervek gyartastechnologiai miiveletei
Hoéelvonassal tartositott termékek gyartastechnologiai miiveletei
Stiritmények elallitasanak technologiaja
Savanyusag alapanyag gyartasa hdelvondssal
Hokozléssel tartdsitott svanytisagok
Vegyi tton tartositott savanyusagok gyartastechnologiaja
Bioldgiai erjesztéssel tartositott termékek
Gyiimolcsbefbttek gyartastechnologidja
A gyorsfagyasztott gylimdlcskészitmények gyartasa
Gyiimoélcsszaritmanyok gyartastechnologiaja
Lekvarok gyartastechnologidja
Gyiimolcslevek gyartastechnologija
Huskonzervek gyartastechnologidja, termékek
Készételek jellemz6i, fajtai, gyartasuk
Félkészételek gyartastechnologiaja
Elelmiszertorvény és élelmiszerkonyvek
Kornyezetvédelem
Munkavédelmi és higiéniai el6irasok

szint megjeldlésével a szakmai készségek:
Koznyelvi szoveg hallas utani megértése
Koznyelvi beszédkészség
Olvasott szakmai szoveg megértése
Szakmai nyelvezetl iraskészség, fogalmazas irasban
Egyszerti testek rajz olvasasa, értelmezése
Csomagolasi jelképek értelmezése
Elemi szamolasi készség
Mennyiségérzék

Személyes kompetenciak:
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Szaglas
Dontésképesség
[zérzék

Kézligyesség

Tarsas kompetencidak:
Segitokészség
Iranyithatosag
Modszerkompetencidk:
Logikus gondolkodas
Intenziv munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1115-06 Hutdipari munkas kiegészité modulja a tartositoipari termékgyartd szakképesitéshez
A szakmai kdvetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Huizatja a terméket
Lényerést végez
Létisztitast végez
Felontdlevet készit és tolt
Hokezelést végez
Aszeptikus uton tartdsit



Bestiritést végez

Szaritast végez

Kémiai eljarassal tartdsit

Erjesztést végez

Hokezelt terméket gyart

Aszeptikus félterméket gyart

Vegyszerrel tartosit félterméket

Iranyitott erjesztést végez

Hokozléssel tartositott fozelékkészitményt allit eld
Zoldségpiirét allit eld

Savanyusagot készit

Gyiimolcsbefottet készit

Lekvarféléket készit

Z06ldség- és gylimolesszaritmanyt készit

Gyiimolcslevet készit

Huskonzerveket készit

EtelizesitSket készit

Beinditja, iizemelteti a ndvényolaj gyartd gépet

Sziikség esetén potoltatja a hidnyzo alapanyagot

Rendszeres idokozonként ellendrzi a technologiai-miiszaki paramétereket
Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

B Munka- és védéruhaval szembeni kovetelmények
Munkateriilet jellemzdi

Anyagsziikséglet meghatarozésa (anyagnorma szamitasa)
Nyersanyag-atvételi eljarasok

A gyartashoz sziikséges berendezések mikodése

A berendezések miikddésének ellendrzése

A sziikséges eszkdzok ellenérzése

Gyartaskozi ellendrzések és késztermék ellendrzés

A gyartastechnologiai miiveletek paraméterei

A berendezések miikodése

A berendezések karbantartasa

Csomagoloeszkdzok

A csomagoloeszkozok elokészitése

A raktarozas alapelvei

Huto- és tarold raktarozas

A nyersanyagtarolas feltételei

Mosas, szar-, mag-, héjeltavolitas

Valogatas, osztalyozas célja, elve és mddjai

Apritas célja, modjai, alkalmazasa

A jellegformald és dusité miiveletek modjai, azok célja
A lényerés és létisztitas célja, modjai, a miiveletek soran lejatszodo folyamatok
A romlas jellemzdi, megakadalyozasanak elvi alapja

A hokezelés magyarazata, modjai, befolyasold tényezok
A hokezelés berendezései és azok miikddése

Az aszeptikus tartositas elve és a rendszer miikddtetése
A héelvonas lényege, modjai és alkalmazasa

A vizelvonas tartdsitd hatasa, mdodjai és alkalmazhatosaga
A kémiai tartositas Iényege és modjai

A vegyszerek, mint adalékanyagok €s hatasuk
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A s06zas, pacolas, fiistolés tartositd hatdsanak magyarazata
Egyéb kémiai anyagok tartdsitd hatasa
A bioldgiai tartositas elvi magyardzata és modjai
A tejsavas erjedés hatasa a késztermékre, az erjedés szakaszai, lefolyasa
Az alkoholos erjedés jellemzdi
A hokozléssel tartositott konzervek gyartastechnologiai miiveletei
Hoelvonassal tartositott termékek gyartastechnoldgiai miiveletei
Stiritmények eldallitasanak technologiaja
Szaritott zoldségfélék gyartastechnologiaja
Savanyusag alapanyag-gyartasa hdelvonassal
Hokozléssel tartdsitott savanytisagok
Vegyi Uton tartdsitott savanyusagok gyartastechnologiaja
Biologiai erjesztéssel tartositott termékek
Gylimolesbefottek gyartastechnologiaja
A gyorsfagyasztott gyiimolcskészitmények gyartasa
Gylimdlcsszaritmanyok gyartastechnologiaja
Lekvarok gyartastechnologiaja
Gylimdlcslevek gyartastechnologija
Huskonzervek gyartastechnologidja, termékek
Készételek jellemzoi, fajtai, gyartasuk
Félkészételek gyartastechnologiaja

szint megjeldlésével a szakmai készségek:
Koznyelvi szoveg hallas utani megértése
Koznyelvi beszédkészség
Olvasott szakmai szoveg megértése
Szakmai nyelvezetl iraskészség, fogalmazas irasban
Egyszerti testek rajzolvasasa, értelmezése
Csomagolasi jelképek értelmezése
Elemi szamolasi készség
Mennyiségérzék

Személyes kompetenciak:
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Szaglas
Dontésképesség
[zérzék

Tarsas kompetenciak:
Segitokészség
Iranyithatosag
Udvariassag
Hatarozottsag
Modszerkompetencidk:
Logikus gondolkodas
Intenziv munkavégzés

A szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:

1116-06 Konzervgyartok kiegészité modulja a tartdsitoipari termékgyartd szakképesitéshez
A szakmai kdvetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Beinditja, lizemelteti a névényolaj gyartd gépet

Sziikség esetén potoltatja a hianyzo alapanyagot

Rendszeres id6kozonként ellendrzi a technoldgiai-miiszaki paramétereket

Gyorsfagyasztott gylimolcskészitményt allit eld

Hoelvonassal tartositott zoldségkészitményt allit eld



Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

B H{it6- és tarold raktarozas
Nyersanyagtarolas feltételei
Tisztitomiveletek célja, modja, a lejatszodo valtozasok
Mosas, szar-, mag-, héjeltavolitas
Valogatas, osztalyozas célja, elve és modjai
Apritas célja, modjai, alkalmazasa
Tisztitomiveletek gépi berendezéseinek elvi miikodése, a berendezések megvalasztasanak elvei
Romlés jellemzdi, megakadalyozasanak elvi alapja
Hokezelés magyarazata, modjai, befolyasolo tényezok
Hdékezelés berendezései és azok miikddése
Aszeptikus tartositas elve és a rendszer mitkodtetése
Kémiai tartdsitas lényege és modjai
Vegyszerek, mint adalékanyagok és hatasuk
Egyéb kémiai anyagok tartdsito hatasa
Bioldgiai tartositas elvi magyarazata és modjai
Hokozléssel tartdsitott savanytisagok
Gyorsfagyasztott gylimdlcskészitmények gyartasa
Gyiimoélcsszaritmanyok gyartastechnologiaja
Félkészételek gyartastechnologiaja
Elelmiszertorvény és élelmiszerkonyvek
Kornyezetvédelem

szint megjeldlésével a szakmai készségek:
Koznyelvi szoveg hallas utani megértése
Koznyelvi beszédkészség
Olvasott szakmai szoveg megértése
Szakmai nyelvezeti iraskészség, fogalmazas irasban
Egyszeri testek rajzolvasasa, értelmezése
Csomagolasi jelképek értelmezése
Elemi szamolasi készség
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Mennyiségérzék
Személyes kompetenciak:
Szaglas
Dontésképesség
izérzék

Kéziligyesség

Tarsas kompetenciak:
Segitokészség
Iranyithatosag
Udvariassag
Hatarozottsag
Modszerkompetencidk:
Logikus gondolkodas
Intenziv munkavégzés

A szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:

1117-06 Novényolaj-gyartok kiegészitd modulja a tartdsitoipari termékgyartd szakképesitéshez
A szakmai kdvetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Valogatast, osztalyozast végez



Mossa a nyersanyagot

Hamozza a nyersanyagot

Magozast végez

Szartépést végez

Szabalyos alakra aprit (szeletel, csikoz, kockaz)
Kever

El6f6zi a nyersanyagot

F6zi a nyersanyagot

El6hiiti a terméket

Huizatja a terméket

Lényerést végez

Létisztitast végez

Vakuumos vagy ellennyomasos toltést végez
Halmazallapot szerint miik6do téltéberendezést miikodtet
Felontdlevet készit és tolt

Hokezelést végez

Aszeptikus uton tartosit

Héelvonassal tartosit

Bestiritést végez

Kémiai eljarassal tartosit

Erjesztést végez

Hokezelt terméket gyart

Aszeptikus félterméket gyart

Félterméket vegyszerrel tartosit

Iranyitott erjesztést végez

Hokozléssel tartositott fozelékkészitményt allit eld
Hoelvonassal tartositott zoldségkészitményt allit eld
Zoldségpiirét allit eld

Savanyusagot készit

Gylimolcsbefottet készit

Gyorsfagyasztott gylimolcskészitményt allit eld
Lekvarféléket készit

Z5ldség- és gylimolcsszaritmanyt készit
Gyilimdlcslevet készit

Huskonzerveket készit

Félkész- és készételeket készit

EtelizesitSket készit

Tulajdonsdagprofil:

Szakmai kompetenciak:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

B Munka- és védéruhaval szembeni kdvetelmények
Anyagsziikséglet meghatarozésa (anyagnorma szamitasa)
Nyersanyag atvételi eljarasok

Gyartashoz sziikséges berendezések miikodése
Berendezések miikddésének ellendrzése
Sziikséges eszkdzok ellendrzése

Gyartaskozi ellenérzések €s késztermék ellendrzés
Gyartastechnologiai miiveletek paraméterei
Berendezések miikodése

Berendezések karbantartasa
Csomagoloeszkozok elokészitése
Raktarozas alapelvei
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Ht6- és tarolo raktarozas
Tisztitomiveletek célja, modja, a lejatszodo valtozasok
Mosas, szar-, mag-, héjeltavolitas
Valogatas, osztalyozas célja, elve és modjai
Tisztitomiveletek gépi berendezéseinek elvi mikodése, a berendezések megvalasztasanak elvei
Jellegformalo és dusitdé miiveletek modjai, azok célja
Fozés, el6f6zés, siités, porkolés, mint h6kozlé miivelek, lejatszodd folyamatok
Elohiités szerepe, célja, folyamatai
Huzatas célja, alkalmazasanak maodjai, folyamatai
Befejezé miiveletek, a miiveletek modjai, az elvégzés lehetdségei
Toltés technologiaja
Légtelenités modjai és alkalmazhatosaga
Romlés jellemz6i, megakadalyozasanak elvi alapja
Hokezelés magyarazata, modjai, befolyasold tényezok
Hokezelés berendezései és azok mitkodése
Aszeptikus tartositas elve és a rendszer mitkodtetése
Hoéelvonas 1ényege, modjai és alkalmazasa
Kémiai tartositas Iényege és modjai
Vegyszerek, mint adalékanyagok és hatasuk
S6zas, pacolas, flistolés tartositdo hatdsanak magyarazata
Egyéb kémiai anyagok tartdsito hatasa
Bioldgiai tartositas elvi magyarazata és modjai
Tejsavas erjedés hatasa a késztermékre, az erjedés szakaszai, lefolyasa
Alkoholos erjedés jellemz6i
Hokozléssel tartositott konzervek gyartastechnologiai miiveletei
Hoelvonassal tartdsitott termékek gyartastechnologiai miiveletei
Stritmények eldallitdsanak technoldgiaja
Szaritott zoldségfélék gyartastechnologiaja
Savanyutsag alapanyag gyartasa hdelvonassal
Hokozléssel tartositott savanylisagok
Vegyi uton tartositott savanyusagok gyartastechnologiaja
Biologiai erjesztéssel tartositott termékek
Gyiimolcsbefdttek gyartastechnologiaja
Gyorsfagyasztott gylimolcskészitmények gyartasa
Gyiimolcsszaritmanyok gyartastechnologiaja
Lekvarok gyartastechnologiaja
Gyiimoélcslevek gyartastechnologiaja
Huskonzervek gyartastechnologidja, termékek
Készételek jellemzoi, fajtai, gyartasuk
Félkészételek gyartastechnologiaja
Elelmiszertorvény és élelmiszerkonyvek
Kornyezetvédelem

szint megjeldlésével a szakmai készségek:
Koznyelvi szoveg hallas utani megértése
Koznyelvi beszédkészség
Olvasott szakmai szoveg megértése
Szakmai nyelvezetl iraskészség, fogalmazas irasban
Egyszert testek rajz olvasasa, értelmezése
Csomagolasi jelképek értelmezése
Elemi szamolasi készség
Mennyiségérzék

Személyes kompetenciak:
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Szaglas

Dontésképesség

{zérzék

Kéziigyesség

Tarsas kompetenciadk:
SegitOkészség
Kapcsolatfenntard készség
Modszerkompetencidk:
Logikus gondolkodas
Intenziv munkavégzés

A szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:

1118-06 Olajiiték kiegészité modulja a tartositoipari termékgyartd szakképesitéshez
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Valogatast, osztalyozast végez

Mossa a nyersanyagot

Hamozza a nyersanyagot

Magozast végez

Szartépést végez

Szabalyos alakra aprit (szeletel, csikoz, kockaz)
Kever

El6f6zi a nyersanyagot

F6zi a nyersanyagot

El6hiiti a terméket

Huizatja a terméket

Lényerést végez

Létisztitast végez

Vakuumos vagy ellennyomasos toltést végez
Halmazallapot szerint miik6do toltoberendezést miikodtet
Felontdlevet készit és tolt

Zarast végez

Zarast ellendriz

Hokezelést végez

Aszeptikus uton tartdsit

Héelvonassal tartosit

Szaritast végez

Kémiai eljarassal tartosit

Erjesztést végez

Hokezelt terméket gyart

Aszeptikus félterméket gyart

Vegyszerrel tartosit félterméket

Iranyitott erjesztést végez

Hokozléssel tartositott fozelekkészitményt allit eld
Héelvonassal tartositott zoldségkészitményt allit eld
Zdldségpiirét allit elé

Savanyusagot készit

Gyiimolesbefottet készit

Gyorsfagyasztott gylimdlcskészitményt allit eld
Lekvarféléket készit

Z6ldség- és gylimolesszaritmanyt készit
Gyiimolcslevet készit



Huskonzerveket készit

Félkész- és készételeket készit
Etelizesit6ket készit
Beinditja, iizemelteti a ndvényolaj gyartd gépet

Sziikség esetén potoltatja a hianyzo alapanyagot
Rendszeres idok6zonként ellendrzi a technologiai-miiszaki paramétereket
Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:

A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:
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Munka- és védéruhaval szembeni kdvetelmények
Anyagsziikséglet meghatdrozasa (anyagnorma szamitasa)
Nyersanyag atvételi eljarasok

Gyartashoz sziikséges berendezések miikodése

Berendezések miikddésének ellenérzése

Sziikséges eszkozok ellendrzése

Gyartaskozi ellendrzések €s késztermék ellendrzés
Gyartastechnologiai miiveletek paraméterei

Berendezések miikddése

Berendezések karbantartasa

Csomagoloeszkozok elokészitése

Raktarozas alapelvei

H{it6- és tarold raktarozas

Tisztitomiiveletek célja, mddja, a lejatszodo valtozasok

Mosas, szar-, mag-, héjeltavolitas

Valogatas, osztalyozas célja, elve és mddjai

Tisztitomiveletek gépi berendezéseinek elvi miikodése, a berendezések megvalasztasanak elvei
Jellegformald és dusité miiveletek modjai, azok célja

Fozés, el6f6zés, siités, porkolés mint hokozlo miiveletek, lejatszodo folyamatok
El6hiités szerepe, célja, folyamatai

Huzatas célja, alkalmazasanak maddjai, folyamatai

Befejez6 miiveletek, a miiveletek modjai, az elvégzés lehetdségei
Toltés technologija

Légtelenités modjai és alkalmazhatosaga

Romlas jellemz6i, megakadalyozasanak elvi alapja

Hokezelés magyarazata, modjai, befolyasold tényezok
Hokezelés berendezései €s azok mitkodése

Aszeptikus tartositas elve és a rendszer mitkodtetése

Hoéelvonas 1ényege, modjai €s alkalmazasa

Kémiai tartdsitas lényege és modjai

Vegyszerek mint adalékanyagok és hatasuk

S6zas, pacolas, fiistolés tartdsitd hatasanak magyarazata

Egyéb kémiai anyagok tartdsitd hatasa

Bioldgiai tartositas elvi magyarazata és modjai

Tejsavas erjedés hatasa a késztermékre, az erjedés szakaszai, lefolyasa
Alkoholos erjedés jellemz6i

Hokozléssel tartositott konzervek gyartastechnologiai miiveletei
Hoéelvonassal tartdsitott termékek gyartastechnologiai miiveletei
Stritmények eldallitdsanak technoldgiaja

Szaritott zoldségfélék gyartastechnologiaja

Savanyusag alapanyag gyartasa héelvonassal

Hokozléssel tartositott savanylisagok

Vegyi tton tartositott savanyusagok gyartastechnologiaja



B Biologiai erjesztéssel tartositott termékek

B Gylimolesbefottek gyartastechnologiaja

B Gyorsfagyasztott gylimolcskészitmények gyartasa
B Gylimdlcsszaritmanyok gyartastechnologiaja
B Lekvarok gyartastechnologiaja

B Gylimdlcslevek gyartastechnologidja

B Huskonzervek gyartastechnologidja, termékek
B Készételek jellemzoi, fajtai, gyartasuk

B Félkészételek gyartastechnologiaja

B Elelmiszertorvény és élelmiszerkonyvek

B Kornyezetvédelem

A szint megjelolésével a szakmai készségek:

3 Koznyelvi szoveg hallas utani megértése

3 Koznyelvi beszédkészség

2 Olvasott szakmai szoveg megértése

2 Szakmai nyelvezetl iraskészség, fogalmazas irasban
2 Egyszeri testek rajz olvasasa, értelmezése

3 Csomagolasi jelképek értelmezése

4 Elemi szamolasi készség

4 Mennyiségérzék

Személyes kompetenciak:

Szaglas

Dontésképesség

[zérzék

Kéziigyesség

Tarsas kompetencidk:

Segitokészség

Kapcsolatfenntartd készség

Modszerkompetencidk:

Logikus gondolkodas

Intenziv munkavégzés

A 33 541 06 0000 00 00 azonositd szamu, Tartdsitoipari termékgyartd megnevezést szakképesités szakmai

koévetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elokészitése ¢s befejezése
0511-06 Meérések, dokumentalas, gazdalkodas
0518-06 Erjedés- és tartositoipari nyersanyag-feldolgozas
0519-06 Hus- és tartositoipari nyersanyag-feldolgozas
0520-06 Tartositoipari nyersanyagok feldolgozasa
0521-06 Tartositasi modok
0522-06 Tartositoipari termékeloallitas

A 33541 060100 21 01 azonositdé szamu, Gyiimodlcsfeldolgozé megnevezésii részszakképesités szakmai

kovetelménymoduljainak

azonositoja

megnevezése

0523-06

Gytimolesfeldolgozas




A 3354106 0100 21 02 azonositoé szamu, Hitdipari munkas megnevezésii részszakképesités szakmai
kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése

0527-06 Hoelvonassal tartdsitott termékgyartas

A 33541 06 0100 31 01 azonositdé szamu, Konzervgyartd megnevezést részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése
0523-06 Gytlimélcsfeldolgozas
0528-06 Konzervgyartas

A 33541 06 0100 31 02 azonositdé szamu, Novényolajgyartd megnevezést részszakképesités szakmai
kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése

0530-06 Novényolajgyartas

A 33541 06 0100 21 03 azonositd szamu, Olajiitd megnevezést részszakképesités szakmai kdvetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése

0531-06 Olajiit6 feladatai

A 33541 06 0100 21 04 azonositd szamu, Savanyité megnevezésii részszakképesités szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése

0529-06 Fizikai, kémiai, biologiai tartositas

A 33541 060100 21 05 azonositd szamu, Zoldségfeldolgozo megnevezeésii részszakképesités szakmai
kovetelménymoduljainak

azonositdja megnevezése

0524-06 Zo6ldségfeldolgozas

V.

VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK
1. A szakmai vizsgara bocsatas feltételei:
Iskolai rendszeri szakképzés esetén:

Az utolsé szakképzd évfolyam eredményes elvégzése, amely egyenértékii a modulzard vizsga eredményes
letételével

Iskolarendszeren kiviili szakképzés esetén:

Modulzaré vizsga eredményes letétele

A képzési programban eldirt gyakorlat teljesitésérol szolo igazolas

2. A szakmai vizsga részei:

1. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0509-06 A munkakezdés feladatai

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Felkésziilés a munkavégzésre, a munkateriilet atvétele, a tisztitas, a csiratlanitas elvégzése a munka-, t{iz-,
kornyezetvédelmi, higiéniai és a mindségbiztositasi eldirasok betartasaval.
A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység: gyakorlati

Idétartama: 30 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 100%




2. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositdja €s megnevezése:
0510-06 Gyartas elokészitése és befejezése

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Technologiai/termelési szamitasok elvégzése

A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység: irasbeli

Iddtartama: 60 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Héarom kiilonb6z6 tipust termék csomagolasa, tarolasa, a keletkez6 hulladékok szakszer(i kezelése
A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység: gyakorlati

Iddtartama: 60 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 25%

2. feladat 75%

3. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0511-06 Meérések, dokumentalas, gazdalkodas

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Alapanyag-, gyartaskozi- és késztermék-vizsgalat elvégzése megadott anyagokbol és modszerekkel, a mérési
adatok dokumentalasa, 6sszesitd jelentés elkészitése.

A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység: gyakorlati

Iddtartama: 60 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Gazdalkodasi, vallalkozasi, kereskedelmi és marketing alapismeretek

A hozzéarendelt jellemzd vizsgatevékenység: szobeli

Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 75%

2. feladat 25%

4. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0518-06 Erjedés- és tartositoipari nyersanyag-feldolgozas

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Nyersanyagok tisztitasa, dusitasa, vizelvonas

A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység: gyakorlati

Id6tartama: 120 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 100%

5. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0519-06 Hus- és tartdsitoipari nyersanyag-feldolgozas

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Befejez6 miiveletek, hékozlés, hdelvonas, vizelvonas

A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység: gyakorlati

Iddtartama: 120 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 100%

6. vizsgarész

A hozzéarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0520-06 Tartositoipari nyersanyagok feldolgozasa

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Nyersanyagfeldolgozas.



A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység: gyakorlati

Id6tartama: 240 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 100%

7. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0521-06 Tartositasi modok

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

A tartositasi moédok bemutatasa.

A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység: gyakorlati

Iddtartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 100%

8. vizsgarész

A hozzéarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:

0522-06 Tartositoipari termékeloallitas
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Termékgyartas

A hozzéarendelt jellemz6 vizsgatevékenység: gyakorlati

Iddtartama: 300 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 100%

9. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0523-06 Gyiimolcsfeldolgozas

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Gyiimolcesfeldolgozas.

A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység: gyakorlati

Idétartama: 240 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Hokozléssel, aszeptikus eljarassal, szaritassal, kémiai eljarassal, tartositott termék gyartastechnologiaja, zoldség-
¢és gyliimdlcsszaritmanyok, befottek, lekvarok, levek gyartasa.

A hozzéarendelt jellemzd vizsgatevékenység: szobeli

Idétartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi idé 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 80%

2. feladat 20%

10. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0524-06 Zoldségfeldolgozas

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Késztermékek gyartasa eltérd tartositassal: fozelékfélék hokozléssel, hoelvonassal, sliritmények, savanytisagok,
ételizesitok

A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység: gyakorlati

Id6tartama: 300 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 100%

11. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0527-06 Héelvonassal tartositott termékgyartas

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Technolégiai miiveletek alkalmazasa (el6f6zés, 1ényerés, 1étisztitas, felont6lé készités)



A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység: gyakorlati

Id6tartama: 120 perc

A hozzéarendelt 2. vizsgafeladat:

A jellegformaldé miiveletek kiemelésével gyartott gyorsfagyasztott zoldség- és gylimdleskészitmények, illetve
felkeész- és készételek

A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység: szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi idé 10 perc)
A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 70%

2. feladat 30%

12. vizsgarész

A hozzéarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0528-06 Konzervgyartas

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Huskonzervek és készételek gyartastechnologiaja

A hozzérendelt jellemz6 vizsgatevékenység: gyakorlati

Iddtartama: 240 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 100%

13. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0529-06 Fizikai, kémiai, bioldgiai tartositas

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

A tart6sito eljarasok alapjai: fizikai, kémiai, biologiai eljarasok

A hozzéarendelt jellemz6 vizsgatevékenység: irasbeli

Iddtartama: 60 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Savanyusag el6allitasa

A hozzéarendelt jellemz6 vizsgatevékenység: gyakorlati

Iddtartama: 300 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 30%

2. feladat 70%

14. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0530-06 Novényolajgyartas

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Nyersanyagfeldolgozas miiveletei

A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység: gyakorlati

Id6tartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 100%

15. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0531-06 Olajiitd feladatai

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Nyersanyagfeldolgozas miveletei

A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység: gyakorlati

Iddtartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 100%

16. vizsgarész



A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:

0525-06 Zoldségfeldolgozok kiegészité modulja a tartdsitoipari termékgyartd szakképesitéshez
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Gyiimolcsbeféttek, gyiimdlcslevek gyartasa

A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység: gyakorlati

Id6tartama: 180 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Késztermékek ellendrzése, mindsitése, értékesitése, dokumentalasa

A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység: szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi idé 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 80%

2. feladat 20%

17. vizsgarész

A hozzéarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:

0526-06 Savanyitok kiegészitd modulja a tartositoipari termékgyarto szakképesitéshez
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Hokozléssel, hdelvonassal tartositott fozelék- és zoldségkészitmények, gylimoleslevek gyartasa
A hozzéarendelt jellemz6 vizsgatevékenység: gyakorlati

Iddtartama: 300 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Késztermékek ellendrzése, mindsitése, értékesitése, dokumentalasa

A hozzéarendelt jellemzd vizsgatevékenység: szobeli

Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 80%

2. feladat 20%

18. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:

1114-06 Gytlimdlcsfeldolgozok kiegészitd modulja a tartositdipari termékgyartd szakképesitéshez
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Tartositoipari késztermékgyartas

A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység: gyakorlati

Id6tartama: 240 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Késztermékek ellendrzése, mindsitése, értékesitése, dokumentalasa, tartdsito eljarasok
A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység: szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi idé 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 80%

2. feladat 20%

19. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1115-06 Hutéipari munkas kiegészité modulja a tartositoipari termékgyartd szakképesitéshez
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Tartositoipari késztermékgyartas

A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység: gyakorlati

Iddtartama: 240 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Késztermékek ellendrzése, mindsitése, értékesitése, dokumentalasa, tartdsito eljarasok
A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység: szobeli

Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)



A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 70%

2. feladat 30%

20. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:

1116-06 Konzervgyartok kiegészité modulja a tartdsitoipari termékgyartd szakképesitéshez
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Héelvonassal tartositott zoldségkészitmények és gyorsfagyasztott gyiimoleskészitmények eldallitasa
A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység: gyakorlati

Idétartama: 120 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Késztermékek ellendrzése, mindsitése, értékesitése, dokumentalasa, tartdsito eljarasok
A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység: szobeli

Idétartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 80%

2. feladat 20%

21. vizsgarész

A hozzéarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:

1117-06 Novényolaj-gyartok kiegészitd modulja a tartdsitoipari termékgyartd szakképesitéshez
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Nyersanyag-feldolgozas miiveletei, tartositoipari késztermékgyartas

A hozzéarendelt jellemz6 vizsgatevékenység: gyakorlati

Iddtartama: 240 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Késztermékek ellendrzése, mindsitése, értékesitése, dokumentalasa, tartosito eljarasok
A hozzéarendelt jellemzd vizsgatevékenység: szobeli

Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 70%

2. feladat 30%

22. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:

1118-06 Olajiiték kiegészité modulja a tartositoipari termékgyarto szakképesitéshez
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Nyersanyag-feldolgozas miveletei, tartositdipari késztermékgyartas

A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység: gyakorlati

Id6tartama: 240 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Késztermékek ellendrzése, mindsitése, értékesitése, dokumentalasa, tartdsito eljarasok
A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység: szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi idé 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 70%

2. feladat 30%

3. A szakmai vizsga értékelése %-osan:

A 33 541 06 0000 00 00 azonositd szdmu, Tartdsitoipari termékgyartd megnevezésti szakképesitéshez rendelt
vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10
2. vizsgarész: 5
3. vizsgarész: 5
4. vizsgarész: 10



5. vizsgarész: 10
6. vizsgarész: 15
7. vizsgarész: 20
8. vizsgarész: 25

A 33 541 06 0100 21 01 azonositdé szamu, Gyiimdlcesfeldolgozd megnevezésii részszakképesitéshez rendelt
vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

9. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0100 21 02 azonositd szamu, Hiitdipari munkds megnevezésli részszakképesitéshez rendelt
vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

11. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0100 31 01 azonositd szami, Konzervgyartd megnevezésli részszakképesitéshez rendelt
vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

9. vizsgarész: 50

12. vizsgarész: 50

A 33 541 06 0100 31 02 azonositd szamu, Novényolajgyartd megnevezésii részszakképesitéshez rendelt
vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

14. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0100 21 03 azonositdé szamu, Olajiité megnevezésl részszakképesitéshez rendelt vizsgarészek és
ezek stlya a vizsga egészében

15. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0100 21 04 azonosité szamu, Savanyitd megnevezésl részszakképesitéshez rendelt vizsgarészek és
ezek sulya a vizsga egészében

13. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0100 21 05 azonositd szami, Zoldségfeldolgozd megnevezésii részszakképesitéshez rendelt
vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

10. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0000 00 00 azonositd szamu, Tartositoipari termékgyartd megnevezési szakképesitéshez rendelt
vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a vizsgazo a 33 541 06 0100 21 01 azonositd szamd,
Gyiimolesfeldolgozo megnevezésii részszakképesitéssel rendelkezik

18. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0000 00 00 azonositdé szamu, Tartdsitoipari termékgyartd megnevezést szakképesitéshez rendelt
vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a vizsgdzo a 33 541 06 0100 21 02 azonositd szamu,
Hiutbipari munkas megnevezési részszakképesitéssel rendelkezik

19. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0000 00 00 azonositdé szamu, Tartdsitoipari termékgyartd megnevezésii szakképesitéshez rendelt
vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a vizsgazo a 33 541 06 0100 31 01 azonositd szamu,
Konzervgyartd megnevezésii részszakképesitéssel rendelkezik

20. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0000 00 00 azonositd szamu, Tartositoipari termékgyartd megnevezési szakképesitéshez rendelt
vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a vizsgazo a 33 541 06 0100 31 02 azonositd szamd,
Novényolajgyartdo megnevezésii részszakképesitéssel rendelkezik

21. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0000 00 00 azonositdé szamu, Tartdsitoipari termékgyartd megnevezésti szakképesitéshez rendelt
vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a vizsgdzo6 a 33 541 06 0100 21 03 azonositd szamu,
Olajiité megnevezési részszakképesitéssel rendelkezik

22. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0000 00 00 azonositdé szamu, Tartdsitoipari termékgyartd megnevezésii szakképesitéshez rendelt
vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a vizsgdzo a 33 541 06 0100 21 04 azonositd szamu,
Savanyitd megnevezési részszakképesitéssel rendelkezik

17. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0000 00 00 azonositd szamu, Tartositoipari termékgyartd megnevezési szakképesitéshez rendelt
vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a vizsgdzo a 33 541 06 0100 21 05 azonositd szamu,
Z06ldségfeldolgozd megnevezésii részszakképesitéssel rendelkezik

16. vizsgarész: 100
4. A szakmai vizsgarészek aloli felmentés feltételei



A szakképesitéshez rendelt vizsgarészek valamelyikének korabbi teljesitése
Mentesiil az adott vizsgarész letétele aldl az a vizsgazd, aki orszagos (szakmai, illetéleg tantargyi) tanulmanyi
versenyen a versenykiirasban meghatarozott teljesitményt eléri.
Ilyen esetben az osztalyzatot a silyozas figyelembevételével a vizsgarészenként elért %-os teljesitmények atlaga
szerint, a szakmai vizsgaztatas altalanos szabalyairdl és eljardsi rendjérdl szold hatalyos rendelet alapjan kell

megallapitani

5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai: —

VL
ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK
. . Tartosito- - . ..
A képzési feladatok teljesitéséhez L Gyilimdlcs- e Novény- Zoldség-
sziikséges eszkdzok és felszerelések tpart fel- Hutmpfirl Kon,zerrv- olaj- Olajiité Savanyitd fel-
L termék- i munkas gyartd e .
minimuma o dolgozo gyarto dolgozo
gyartd
Valogatdgépek X X X X X
Autoklav X X X
Mosdgépek X X X X X
Alapanyag el6készité gépek, X X X X X X X X
berendezések
Specialis feldolgoz6 gépek, X X X X X X X X
berendezések
Mérlegek X X X X X X X X
Labormiiszerek és eszk6zok X X X X X X X X
Anyagmozgato eszkdzok (villak, X X X X X X X X
lapatok, targoncak)
Specialis kéziszerszamok X X X X X X X X
Egyéni véddeszkozok X X X X X X X X
Kornyezetvédelmi eszkozok, X X X X X X X X
berendezések
Munkabiztonsagi eszkdzok, X X X X X X X X

felszerelések

VII.
EGYEBEK

Iskolai rendszer(i képzéseknél az 6sszefliggd szakmai gyakorlat idétartama: 2 szakképzd évfolyam esetén az elsd
tanévet kovetden 140 ora, 3 szakképzoé évfolyam esetén az elsé tanévet kovetden 80 6ra a masodik tanévet

kovetden 120 ora.




