1.

2. A szakképesités megnevezése:

A szakképesités azonositd szama:

ELELMISZERIPARI TECHNIKUS
SZAKKEPESITES SZAKMAI ES VIZSGAKOVETELMENYEI

ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK

3. Szakképesitések kore:

54 541 01 0000 00 00

Elelmiszeripari technikus

13.1 |Rész-szakképesités | Nincs

3.2 |Elagazdsok
Azonositoszdm: |54 541 01 0010 54 01
Megnevezés: Bor- és pezsgdgyarto technikus
Azonositoszam: |54 541 01 0010 54 02
Megnevezés: Cukoripari technikus
Azonositoszam: |54 541 01 0010 54 03
Megnevezés: Dohényipari technikus
Azonositoszam: |54 541 01 0010 54 04
Megnevezes: Edesipari technikus
Azonositoszdm: |54 541 01 0010 54 05
Megnevezés: Elelmiszer-higiénikus
Azonositoszdm: |54 541 01 0010 54 06
Megnevezés: Erjedés- ¢és tiditditalipari technikus
Azonositoszdm: |54 541 01 0010 54 07
Megnevezés: Hus- és baromfiipari technikus
Azonositoszam: |54 541 01 0010 54 08
Megnevezés: Malom- és keveréktakarmany-ipari

technikus

Azonositoszam: |54 541 01 0010 54 09
Megnevezés: Stitd- és cukraszipari technikus
Azonositoszdm: |54 541 01 0010 54 10
Megnevezés: Tartositodipari technikus
Azonositoszam: |54 541 01 0010 54 11
Megnevezés: Tejipari technikus

3.3 |Raépiilés | Nincs

4. Hozzarendelt FEOR szam: 3113

5. Képzés maximalis id6tartama:

Szakképesités megnevezése . SzakkepzeS{ Oraszam
évfolyamok szdma
Elelmiszeripari technikus 2 2000

EGYEB ADATOK




ELAGAZAS MEGNEVEZESE:

Bor- és pezsgogyarto technikus

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak: -
Iskolai el6képzettség:
Szakmai eloképzettség: -
Eldirt gyakorlat: -
Elérhet6 kreditek mennyisége: -

Pélyaalkalmassagi kovetelmények:

Szakmai alkalmassagi kovetelmények:

2. Elmélet aranya: 50 %

3. Gyakorlat aranya: 50 %

4. Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben):
Id6tartama (évben vagy félévben):

5. Szintvizsga (iskolai rendszerben):
Ha szervezhet6, mikor:

6. Egészségligyi alkalmassagi vizsgalat:

ELAGAZAS MEGNEVEZESE:

érettségi vizsga

nem sziikségesek

sziikségesek

van
1év

nem szervezheto

sziikséges

Cukoripari technikus

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetencidk: -
Iskolai eléképzettség:
Szakmai eldképzettség: -
Eldirt gyakorlat: -
Elérhetd kreditek mennyisége: -

Pélyaalkalmassagi kdvetelmények:

Szakmai alkalmassagi kovetelmények:
2. Elmélet aranya: 50 %
3. Gyakorlat aranya: 50 %

érettségi vizsga

nem sziikségesek

sziikségesek



4. Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van
Idétartama (évben vagy félévben): 1év

5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezhetd
Ha szervezhetd, mikor: -

6. Egészségligyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
ELAGAZAS MEGNEVEZESE: Dohanyipari technikus
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak: -

Iskolai el6képzettség: érettségi vizsga

Szakmai eloképzettség: -

Eldirt gyakorlat: -

Elérhet6 kreditek mennyisége: -

Pélyaalkalmassagi kovetelmények: nem szikségesek
Szakmai alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2. Elmélet aranya: 50 %

3. Gyakorlat aranya: 50 %

4. Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van
Iddtartama (évben vagy félévben): 1év

5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezheto
Ha szervezhet6, mikor: -

6. Egészségligyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
ELAGAZAS MEGNEVEZESE: Edesipari technikus
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetencidk: -

Iskolai el6képzettség: érettségi vizsga

Szakmai eldképzettség: -

Eldirt gyakorlat: -



Elérheto kreditek mennyisége: -

Palyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmasséagi kovetelmények: sziikségesek
2. Elmélet aranya: 50 %

3. Gyakorlat ardnya: 50 %

4. Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van
Idétartama (évben vagy félévben): 1év

5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezhetd
Ha szervezhetd, mikor: -

6. Egészségligyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
ELAGAZAS MEGNEVEZESE: Elelmiszer-higiénikus
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak: -

Iskolai el6képzettség: érettségi vizsga

Szakmai eloképzettség: -

El6irt gyakorlat: -

Elérheto kreditek mennyisége: -

Palyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2. Elmélet aranya: 50 %

3. Gyakorlat aranya: 50 %

4. Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van
Iddtartama (évben vagy félévben): 1év

5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezheto
Ha szervezhet6, mikor: -

6. Egészségligyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
ELAGAZAS MEGNEVEZESE: Erjedés- és iiditoitalipari technikus

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:



Bemeneti kompetencidk: -
Iskolai el6képzettség: érettségi vizsga
Szakmai eléképzettség: -
Eléirt gyakorlat: -

Elérhet kreditek mennyisége: -

Palyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmasséagi kovetelmények: sziikségesek
2. Elmélet aranya: 50 %

3. Gyakorlat ardnya: 50 %

4. Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van
Idétartama (évben vagy félévben): 1év

5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezheto
Ha szervezhetd, mikor: -

6. Egészségligyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
ELAGAZAS MEGNEVEZESE: Hus- és baromfiipari technikus
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak: -

Iskolai eloképzettség: érettségi vizsga

Szakmai eléképzettség: -

El6irt gyakorlat: -

Elérheto kreditek mennyisége: -

Palyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2. Elmélet aranya: 50 %

3. Gyakorlat aranya: 50 %

4. Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van
Iddtartama (évben vagy félévben): 1év

5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezheto



Ha szervezhetd, mikor: -
6. Egészségligyi alkalmassagi vizsgalat:

ELAGAZAS MEGNEVEZESE:

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:
Bemeneti kompetenciak: -
Iskolai el6képzettség: érettségi vizsga
Szakmai eloképzettség: -
Eldirt gyakorlat: -

Elérhet6 kreditek mennyisége: -

Pélyaalkalmassagi kovetelmények:

Szakmai alkalmassagi kovetelmények:
2. Elmélet aranya: 50 %
3. Gyakorlat aranya: 50 %
4. Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van
Iddtartama (évben vagy félévben): 1év
5. Szintvizsga (iskolai rendszerben):
Ha szervezhet6, mikor: -
6. Egészségligyi alkalmassagi vizsgalat:

ELAGAZAS MEGNEVEZESE:
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:
Bemeneti kompetencidk: -
Iskolai eléképzettség: érettségi vizsga
Szakmai eldképzettség: -
Eldirt gyakorlat: -

Elérhetd kreditek mennyisége: -

Pélyaalkalmassagi kdvetelmények:

szlikséges

Malom- és keveréktakarmany-ipari
technikus

nem sziikségesek

sziikségesek

nem szervezhetd

sziikséges

Siit6- és cukraszipari technikus

nem sziikségesek



Szakmai alkalmasséagi kovetelmények: sziikségesek

2. Elmélet aranya: 50 %
3. Gyakorlat ardnya: 50 %
4. Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van
Iddtartama (évben vagy félévben): 1év
5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezhetd
Ha szervezhetd, mikor: -
6. Egészségligyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
ELAGAZAS MEGNEVEZESE: Tarto6sitéipari technikus
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:
Bemeneti kompetenciak: -
Iskolai el6képzettség: érettségi vizsga
Szakmai eloképzettség: -
Eldirt gyakorlat: -
Elérhet6 kreditek mennyisége: -
Palyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2. Elmélet aranya: 50 %
3. Gyakorlat aranya: 50 %
4. Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van
Iddtartama (évben vagy félévben): 1év
5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezheto
Ha szervezhet6, mikor: -
6. Egészségligyi alkalmassagi vizsgalat: szlikséges
ELAGAZAS MEGNEVEZESE: Tejipari technikus
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetencidk: -

Iskolai eléképzettség: érettségi vizsga



Szakmai eléképzettség: -
Eléirt gyakorlat: -

Elérhet kreditek mennyisége: -

Palyaalkalmasséagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmasséagi kovetelmények: sziikségesek
. Elmélet aranya: 50 %

Gyakorlat aranya: 50 %

. Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van
Idétartama (évben vagy félévben): 1év

. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezhetd
Ha szervezhetd, mikor: -

. Egészségligyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
1.
MUNKATERULET

1. A szakképesitéssel legjellemzébben betoltheté munkakor, foglalkozas:

A munkakor, foglalkozas

FEOR szama FEOR megnevezése

3113 Elelmiszer-ipari technikus

2. A szakképesités munkateriiletének rovid, jellemzo leirasa:

Felkésziil a munkara

El6késziti a munkafolyamatot

Alapméréseket végez

Eszkozoket hasznal, gépeket kezel, berendezéseket iizemeltet
Adminisztracios munkat végez/végeztet

Elkésziti az lizem tevékenységi tervét

Eldkészité miiveleteket végez, végeztet, ellendriz
Hokezelést végeztet, ellendriz

Szétvalaszté miliveleteket végeztet, ellendriz

Befejezd miiveleteket végeztet

Boraszati termékeket gyartat

Cukoripari terméket gyartat

Dohanyipari termékeket gyartat

Edesipari termékeket gyartat

Elelmiszeripari higiénikusi tevékenységeket végez
Erjedés- és tiditditalipari termékeket gyartat

Hus- és baromfiipari termékeket gyartat

Malom - és keveréktakarmany-ipari termékeket allittat eld
Siit6- €s cukraszipari termékeket allittat eld




Tartositoipari termékeket gyartat
Tejipari termékeket gyartat
Munka-, tliz-, kornyezetvédelmi, mindségbiztositasi munkat végez

3. A szakképesitéssel rokon szakképesitések:

A szakképesitéssel rokon szakképesitések

azonosito szama megnevezése
33621 01 0000 00 00 Borasz
33 541 01 0000 00 00 Edesipari termékgyartd
33 541 02 0000 00 00 Erjedés- ¢s liditdital-ipari termékgyartd
31 541 01 1000 00 00 Husipari termékgyartd
33 541 03 0000 00 00 Molnar
33 541 04 1000 00 00 Pék-cukrész
33 541 07 0000 00 00 Pék
33 541 05 0000 00 00 Tartositoipari termékgyartd
33 541 06 1000 00 00 Tejtermékgyarto
5154101 Viagoallat-mindsitod
IV.

SZAKMAI KOVETELMENYEK
A szakmai kovetelménymodulok felsorolasa:

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0509-06 A munkakezdés feladatai
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Felveszi a tevékenységéhez eldirt munkaruhat, véddruhat és véddfelszerelést
Atveszi a munkateriiletet
Megismeri az elvégzendd feladatot
Felméri a sziikséges anyagokat, eszkozoket
Betartja a munka-, tiz-, kornyezetvédelmi, higiéniai és a mindségbiztositasi
eldirasokat
Elvégzi az eldirt tisztitasi és fertdtlenitési munkakat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Munka- és véddéruhdval szembeni kovetelmények
Védbeszkozok
Munkatertilet jellemzoi
Munkavégzéshez sziikséges alap-, segéd-, jarulékos ¢€s adalékanyagok
Biztonsagos munka feltételei
Higiéniai kdvetelmények
Elelmiszerbiztonsag (HACCP) és mindségbiztositas
Kornyezetvédelmi, tlizvédelmi szabalyok
Tisztito- és fertdtlenitdszerek
Takaritasi, tisztitasi, fertétlenitési modok
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A szint megjel6lésével a szakmai készségek:

3
4

Informacidforrasok kezelése
Koznyelvi szoveg hallas utani megértése

Személyes kompetenciak:

Felelosségtudat

Tarsas kompetencidk:

Kapcsolatfenntartd készség

Moédszerkompetencidk:

Higiéniés szemlélet
A kornyezet tisztantartasa

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0510-06 Gyartas elokészitése és befejezése

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Technoldgiai és/vagy termelési szdmitasokat végez

Atveszi és el6késziti a gyartashoz sziikséges anyagokat

A munka megkezdése elott ellendrzi a gépeket, berendezéseket, eszkozoket
Feliigyeli a gépek, berendezések miikodését, sziikség esetén beavatkozik

Részt vesz a karbantartasi munkakban

Elokésziti, ellendrzi a csomagoldanyagokat, csomagolja a készterméket

A készterméket atadja a hiité- vagy tarolo raktarnak és/vagy elvégzi a raktarozast
A hatalyos szabalyozasok szerint kezeli a képz6d6 hulladékot

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjeltlésével a szakmai ismeretek:

DT wwOOOwwm®m

Szakmai szamitasok

Nyersanyag-atvételi eljarasok

A gyartashoz sziikséges gépek, berendezések miikddési elve
Gépkezelés

A gépek, berendezések karbantartasa
Kéziszerszamok, eszkozok
Csomagoloanyagok, csomagoldeszkdzok
A raktarozas alapelvei

Hiit6- és tarolo raktarozas
Hulladékkezelési eljarasok
Melléktermékek hasznositasa

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:

4

5
4
3

Elemi szamolasi készség

Komplex eszkdzhasznalati képesség
Nyersanyagatvételhez sziikséges laboreszk6zok hasznalata
Csomagolasi jelképek értelmezése

Személyes kompetenciak:

Pontossag
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Alloképesség

Tarsas kompetencidk:
Segitékészség

Modszerkompetenciak:
Attekintd képesség
Gyakorlatias feladatértelmezés

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0511-06 Mérések, dokumentalas, gazdalkodas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Alapanyagot vizsgal és/vagy ellendriz
Gyartaskozi vizsgalatokat végez
Készterméket ellendriz €s/vagy mindsit
Eléirasoknak megfeleléen mintat vesz
Beallitja az eldirt paramétereket
Adatot rogzit, feldolgoz, szolgaltat, dokumental
Elkésziti az eldirt 0sszesitoket, jelentéseket
Vallalkozast indit, mikodtet
Kereskedelmi tevékenységet folytat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

A tipus megjeltlésével a szakmai ismeretek:
Laboratériumi alapmérések, alapmiiveletek
Fizikai, kémiai, mikrobiologiai vizsgalatok
Mintavétel
Alapanyag-mindsités
Késztermék-mindsités
Gyartaskozi ellendrzések alapelvei
Adatok bevitele, szamitogépes feldolgozasa
Dokumentumok, naplok vezetése
Gazdalkodasi alapismeretek
Villalkozasi alapismeretek
Kereskedelmi és marketing alapismeretek

oo OQOwwww OO

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
1 Elemi szintli szamitégép-hasznalat

Mennyiségérzék

Koznyelvi beszédkészség

Labortechnikai eszk6zok hasznélata

Elemi szamolasi készség

Olvasott szakmai szoveg megértése

W B~ W W W

Személyes kompetenciak:
Onallésag
Megbizhatdsag
Elhivatottsag
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Elkotelezettség
Kéziigyesség

Tarsas kompetencidk:
Kapcsolatteremtd készség
Kapcsolatfenntartd készség

Modszerkompetenciak:
Helyzetfelismerés
Numerikus gondolkodés
Matematikai készség

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
1129-06 Gyartastervezés, -szervezés
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Oktatast szervez, tart
Tovabbképzést tart és képzésben részesiil
Betartja és betartatja a vagyon- ¢és titokvédelmi eldirasokat
Informatikai eszk6zoket hasznal
Létszamsziikségletet hataroz meg
Gépsziikségletet hatdroz meg
Gyartas és gyartmanyfejlesztésre javaslatot tesz
Betartja €s betartatja az ¢lelmiszer-higiéniardl szolo jogszabalyokat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

A tipus megjeltlésével a szakmai ismeretek:
Munkateriilet technoldgiai folyamata
Kornyezetvédelem és az élelmiszeripar kapcsolata
Hulladékok és jellemzdi
Veszélyes hulladékok
Vizvédelem
Levegévédelem
Zajvédelem
Termelési terv
Létszdmsziikséglet meghatarozasa
Gépsziikséglet meghatarozasa
Gyartas €s gyartmanyfejlesztés
Jo Higiéniai Gyakorlat (GHP)
ISO-szabvanysorozat

vsliveliveliveRivelivvliovlioviiovlivolivolivelive)

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
Koznyelvi beszédkészség

Koznyelvi szoveg fogalmazasa irasban
ECDL 1. m IT alapismeretek

ECDL 2. m Operécios rendszerek
ECDL 3. m Szdvegszerkesztés

ECDL 4. m Téblazatkezelés

ECDL 5. m Adatbazis-kezelés

(O8]
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2  ECDL 6. m Prezentaci6
2  ECDL 7. m Informaci6 és kommunikacid

Személyes kompetenciak:
Felel6sségtudat
Onallosag
Dontésképesség
Szervezokészség

Tarsas kompetencidk:
Kozérthetdség
Kompromisszumkészség
Hatarozottsag

Modszerkompetencidk:
Logikus gondolkodas
Kovetkeztetési képesség

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Tisztitomiveleteket hajtat végre
Osztalyozast végeztet, ellendriz
Vilogatast végeztet, ellendriz
Apritd miiveletet végeztet, ellendriz (kézzel és/vagy géppel)
Homogenizalast végeztet, ellendriz (oldés, keverés, egynemiisités)
Vizelokészitést végeztet, ellendriz
Hiutést végeztet, ellendriz
Fagyasztast végeztet, ellendriz
El16f6zést, f0z¢ést végeztet, ellendriz
Stitést végeztet, ellendriz
Porkolést végeztet, ellendriz
Pasztorozést végeztet, ellendriz
Sterilezést végeztet, ellendriz
Szaritast végeztet, ellendriz
Sziirést végeztet, ellendriz
Szeparalast végeztet, ellendriz
Ulepitést végeztet, ellendriz
Sajtolast, préselést végeztet, ellendriz
Szitalast végeztet, ellendriz
Bestiritést, beparlast végeztet, ellendriz
Fermentalast végeztet, ellendriz
Erlelést végeztet, ellendriz

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:
B Tisztité miiveletek jellemzo6i
B Osztalyozas, valogatas jellemz6i, médjai
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Aprité miveletek célja, modjai, alkalmazasa
Vizelokészités modjai

Hités, fagyasztas jellemzdi, folyamatai, paraméterei
El6f6z¢s, f6z¢€s, siités, porkolés jellemzoi, paraméterei, folyamatai
Pasztérozés célja, modjai, alkalmazasa

Sterilezés jellemzo6i, végrehajtasa

Szaritas jellemz6i, folyamatai, végrehajtasa
Beparlas folyamata, végrehajtasa

Ulepités

Sziirés

Sajtolas, préselés jellemz6i

Fermentalas folyamatai

Erlelés folyamata, jellemz&i

Szitalas

ssliveiivsRivvRioviioviioviiveiivolivelivelive e Rivy)

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
3 Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése
3 Gépelemek-rajz olvasasa, értelmezése
3 Folyamatabrak olvasasa, értelmezése
4  Csomagolasi jelképek értelmezése

Személyes kompetenciak:
Pontossag

Tarsas kompetencidk:

Modszerkompetencidk:
Logikus gondolkodas
Kovetkeztetési képesség

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
1131-06 Boraszatitermék-gyartas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Meghatarozza a sziiret idopontjat, sziireti tervet készit
Probasziiretet végez, iranyit
Cefrekészitést és kezelést végeztet
Biotechnologiai folyamatokat irdnyit, ellendriz
Borkezelést, érlelést iranyit
Eszleli és javitja a borkezelés hibait
Bort biral

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:
Sz616gondozas, -szaporitas
Borvidékek jellemzoi €s a sz616fajtak
Boripar segédanyagai
Adalékanyagok

selivelive N @)
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Szoélofeldolgozas eldkészitd miiveletei
Must jellemzdi és elokészitése

Fehér- és vorosbor eldallitasa
Iskolazasi miiveletek

Bormindsités

Pezsgbgyartas elmélete

(@Qivs v RvsRioviiow

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
Olvasott szakmai szoveg megértése
Szakmai nyelvii beszédkészség
Folyamatdbra olvasasa

Diagram kitoltése

Nyersanyagatvételi eszk6zok hasznalata

AW W W W

Személyes kompetenciak:
Megbizhatdsag
Onallosag
Dontésképesség
Szervezdkészség

Tarsas kompetencidk:
Hatarozottsag
Kozérthetdség

Moédszerkompetencidk:
Logikus gondolkodas
Problémamegoldas, hibaelharités

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1132-06 Cukoriparitermék-gyartas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Lényerést végeztet, ellendriz
Létisztitast végeztet, ellendriz
Bestritést végeztet
Kristalyositast végeztet, ellendriz
Meészegetést vegeztet

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:
Cukorrépa jellemzo6i
Cukoripar segédanyagai és azok eldkészitése
Nyersanyagatvétel
Répafeldolgozas
Répalényerés és 1étisztitas
Beparlas ¢és kristalyositas
Cukoripar késztermékei
Cukoripar melléktermékei

sslivliveliveRiveRevRON@!
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A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
3 Olvasott szakmai szoveg megértése
3 Informaciéforras kezelése
3 Folyamatabrak olvasasa
4  Laboratériumi vizsgalathoz sziikséges eszkdzok haszndlata

Személyes kompetenciak:
Onallosag
Dontésképesség
Pontossag
Szervezdkészség

Tarsas kompetencidk:
Kozérthetdség
Hatarozottsag

Moédszerkompetencidk:
Logikus gondolkodas
Kovetkeztetési képesség
Kornyezet tisztantartasa

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1133-06 Dohanyiparitermék-gyartas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Dohanyfermentalast végeztet, ellendriz
Dohénypacolast végeztet, ellendriz
Dohéanyvagatot készittet, ellendriz
Dohénykeveréket gyartat
Filtergyartast végeztet
Cigaretta- és szivargyartast végeztet, ellendriz

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

A tipus megjeltlésével a szakmai ismeretek:
Dohéanyndvény tulajdonsagai
Dohénylevél atvétele
Dohanyfermentalas folyamata
Cigarettagyartas technologidja
Pacolas
Vagogépek
Filterek fajtai, gyartastechnoldgiajuk
Filtergyart6 gépek
Cigarettagyarto gépek
Szivargyartas

NOQOWAOWTWWT X

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
4  Olvasott szakmai szoveg megértése
3 Gépelemek-rajz olvasasa, értelmezése
3 Folyamatabrak olvasasa, értelmezése
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Személyes kompetenciak:
Alloképesség
Onallosag
Dontésképesség

Tarsas kompetencidk:
Hatarozottsag
Kompromisszumkészség

Moédszerkompetencidk:
Problémamegoldas
Hibaelharitas
Modszeres munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1134-06 Edesiparitermék-gyartas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Porkolést végeztet, ellendriz
Masszafinomitast végeztet
[zesitést végeztet, ellenériz
Temperalast végeztet
Formazast végeztet, ellendriz
Bevonatkészitést végeztet, ellendriz

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:
Technoldgiai miiveletek
Technoldgiai paraméterek
A lejatsz6do folyamatok
Edesipari gépek ¢és berendezések feladatai, mitkodése

Twww

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
5  Olvasott szakmai szoveg megértése
5  Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése
3 Edesipari jelképek értelmezése

Személyes kompetenciak:
Precizitas
izérzékelés
Szaglas

Tarsas kompetenciak:
Kapcsolatteremtd készség

Hatérozottsag

Modszerkompetencidk:
Gyakorlatias feladatértelmezés
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A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:

1135-06 Elelmiszeripari higiénikus tevékenység

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:
Laboratoriumi eszk6zoket és miiszereket kezel, kalibral
Mikrobiologiai mintat vesz, vizsgéalatokat végez és kiértékeli az eredményt
Analitikai vizsgalatokat végez és kiértékeli az eredményt
Betartja az 0j élelmiszerekhez sziikséges engedélyezési eljarasokat
Betartatja az ¢lelmiszer-higiéniai szabalyokat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:
Technoldgiai miiveletek és paraméterek
A felhasznalt anyagok jellemzdinek, tulajdonsagai
Laboratériumi eszkdzok kalibralasa
Mikrobiologia
Torvények, rendeletek

vollveliveliveRivy)

A szint megjeldlésével a szakmai készségek:

Elemi szintli szdmitogép hasznalat

Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvii irdskészség, fogalmazas irasban

Szakmai nyelvi hallott szOveg megértése

Szakmai nyelvii beszédkészség

Jelképek értelmezése

Matematikai készségek

Laboratériumi vizsgélathoz sziikséges eszk6zok hasznalata

I Y S e

Személyes kompetenciak:
Onallésag
Dontésképesség
Pontossag
Kéziigyesség

Tarsas kompetenciak:
Kezdeményezokészség

Modszerkompetenciak:
Logikus gondolkodas
Rendszerezo képesség
Kovetkeztetési képesség
Modszeres munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
1136-06 Erjedés- és iiditoital-ipari termékgyartas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Kivonatolast végeztet, ellendriz
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Cefrézést végeztet

Malatat gyartat

Keményitd hidrolizdtumot gyartat
Leparlast végeztet, ellendriz
Szaturalast végeztet, ellendriz

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

B

B
B
B

Technologiai (soripari, szeszipari, Uiditdital-ipari, keményito-, ecet- €s
¢lesztOgyartas) miiveletek

Technologiai anyagok, paraméterek

A lejatsz6do folyamatok

Erjedés- ¢€s tditdital-ipari gépek €s berendezések feladatai, mitkodése

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:

4

4
4
4

Olvasott szakmai szoveg megértése
Gépelemek-rajz olvasasa, €rtelmezése
Folyamatdbrak olvasésa, értelmezése
Matematikai készségek

Személyes kompetenciak:

Precizitas
[zérzékelés
Szaglas
Pontossag

Tarsas kompetenciak:

Hatérozottsag

Modszerkompetencidk:

Gyakorlatias feladatértelmezés
Logikus gondolkodas

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1137-06 His- és baromfiiparitermék-gyartas

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Viégo6hidi miiveleteket végeztet

Darabolast, csontozast végeztet

Masodlagos feldolgozast végeztet, ellendriz
Halfeldolgozast végeztet, ellendriz
Tojaskezelést és/vagy -feldolgozast végeztet
Fiistolt, pacolt, langolt terméket gyartat
Tollkezelést és/vagy feldolgozast végeztet

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:
B Technoldgiai (hus- és baromfiipari) miiveletek
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B Technoldgiai anyagok, paraméterek
B A lejatsz6do folyamatok
B Hus- és baromfiipari gépek és berendezések feladatai, miikodése

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
4 Olvasott szakmai szoveg megértése
4  Gépelemek-rajz olvasasa, értelmezése
4  Folyamatabrak olvasasa, értelmezése
1 Elemi szintli szdmitogép hasznalat

Személyes kompetenciak:
Megbizhatdsag
Terhelhetdség
Tiirelem

Tarsas kompetencidk:
Kapcsolatteremtd készség

Moédszerkompetencidk:
Gyakorlatias feladatértelmezés
Logikus gondolkodas

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
1138-06 Malom- és keveréktakarmany-ipari termékgyartas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Gabonatarolast végeztet

Gabonahantolast végeztet

Gabonadrlést végeztet

Keveréktakarmanyt gyartat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjeltlésével a szakmai ismeretek:
Technoldgiai (malom- és keveréktakarmany-ipari) miiveletek
Technologiai anyagok, paraméterek
A lejatszodo folyamatok
Malom- és keveréktakarmany-ipari gépek €s berendezések feladatai, miikodése

sollvelivelive)

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
Olvasott szakmai szoveg megértése
Gépelemek-rajz olvasasa, értelmezése
Folyamatabréak olvasasa, értelmezése
Elemi szintli szamitégép hasznalat
Matematikai készségek

R G

Személyes kompetenciak:
Alloképesség
Kockazatvallalas
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Tarsas kompetencidk:

Hatarozottsag

Modszerkompetenciak:

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
1139-06 Siit6- és cukrasziparitermék-gyartas

Gyakorlatias feladatértelmezés

A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Tésztakészitést, érlelést, pihentetést végeztet, ellendriz
Kelesztést, feliiletkezelést végeztet, ellendriz
Alakformalé miiveleteket végeztet (nyujtas, osztas, hajtogatas stb.)

Vetést hajtat végre

Siitd-, cukraszipari tolteléket, krémeket készittet és ellendriz
Tojaskezelést és/vagy -feldolgozast végeztet

Felf6zést, szirupkészitést hajtat végre

Diszitést végeztet, diszmunkakat készit/készittet

Fagylaltot, parfét készittet

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

seliveliveliveRiveRivvlioviioviiov ool oo

Tésztakészités nyersanyagai
Tésztakészités modjai
Tésztateldolgozas miiveletei

Stités és készaru kezelés miiveletei
Péksiitemények jellemzoi
Péksiitemények gyartastechnologia
Cukraszipari termékek jellemzo6i
Félkész termékek jellemzdbi
Diszitések jellemzdi

Fagylaltok és parfék jellemzoi
Hideg poharkrémek

A szint megjelolésével a szakmai készségek:

3

3
3
3

Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvi hallott szoveg megértése

Folyamatabra olvasasa

Laboratoriumi vizsgalathoz sziikséges eszkozok hasznalata

Személyes kompetenciak:

Alloképesség
Kéziigyesség
Onallosag
Pontossag

Tarsas kompetenciak:

Kozérthetdség
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Modszerkompetencidk:

Logikus gondolkodas
Problémamegoldas
Modszeres munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1140-06 Tartoésitéiparitermék-gyartas

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Fozelékfeléket hokezléssel, hoelvonassal gyartat
Stritett készitményeket, piiréket gyartat
Szaritmanyokat készittet
Gyiimolcskészitményeket gyartat
Gytlimolcsleveket gyartat

Husalapu termékeket gyartat

Savanyitott termékeket gyartat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:

sslivelivsRivsRivviioviioviiov oo livolivel

A tartdsitoipar nyersanyagai

Segéd- ¢és adalékanyagok
Késztermékek jellemzdi
Fozelékgyartas

Stritett termékek gyartastechnologidja
Gytlimolcskészitmények jellemzoi
Befottek gyartasa

Gyiimolcs- és zoldséglevek gyartasa
Széaritmanyok gyartasa

Etelizesitk gyartasanak jellemzéi
Husalapu termékek gyartasa

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:

n
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Nyersanyag atvételi eszkdzok hasznalata

Laboratériumi vizsgélathoz sziikséges eszk6zok hasznalata
Elemi szamolasi készség

Csomagolasi jelképek értelmezése

Folyamatabrak készitése

Személyes kompetenciak:

Alloképesség
Kéziigyesség

Tarsas kompetenciak:

Kompromisszumkészség

Modszerkompetencidk:

Logikus gondolkodas
Problémamegoldas
Hibaelharitas
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A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1141-06 Tejiparitermék-gyartas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Natur és izesitett terméket gyartat
Vajgyartast végeztet
Turot, sajtot gyartat
Savanyitott terméket gyartat
Stritett, poritott terméket gyartat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjeltlésével a szakmai ismeretek:
B Technoldgiai (tejipari) miiveletek
B  Technolbgiai anyagok, paraméterek
B A lejatszodo folyamatok
B Tejipari gépek és berendezések feladatai, mitkodésiik

A szint megjelolésével a szakmai készségek:

4 Olvasott szakmai szoveg megértése
Gépelemek-rajz olvasasa, értelmezése
Folyamatdbrak olvasésa, értelmezése
Elemi szintli szdmitogép hasznalat
Matematikai készségek

A o—_= b W

Személyes kompetenciak:
Terhelhetéség
Tiirelem

Tarsas kompetenciak:
Hatéarozottsag

Modszerkompetenciak:
Gyakorlatias feladatértelmezés
Logikus gondolkodas

Az 54 541 01 0010 54 01 azonosité szamu, Bor- és pezsgogyarto technikus megnevezési
elagazas szakmai kovetelménymoduljainak

azonositdja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elOkészitése €s befejezése
0511-06 Meérések, dokumentalés, gazdalkodas
1129-06 Gyartastervezés, -szervezes
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
1131-06 Boraszatitermék-gyartas
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Az 54 541 01 0010 54 02 azonosité szamu, Cukoripari technikus megnevezési elagazas

szakmai kovetelménymoduljainak

azonositdja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyértas eldkészitése és befejezése
0511-06 Meérések, dokumentalés, gazdalkodas
1129-06 Gyartastervezés, -szervezes
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
1132-06 Cukoriparitermék-gyartas

Az 54 541 01 0010 54 03 azonosito szamu, Dohanyipari technikus megnevezésii elagazas

szakmai kévetelménymoduljainak

azonositéja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elOkészitése €s befejezése
0511-06 Mérések, dokumentalds, gazdalkodas
1129-06 GyartastervezeEs, -szervezes
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
1133-06 Dohényiparitermék-gyartas

Az 54 541 01 0010 54 04 azonosit6é szamu, Edesipari technikus megnevezésii elagazas

szakmai kovetelménymoduljainak

azonositdja megnevezeése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elokészitése és befejezése
0511-06 Mérések, dokumentélés, gazdalkodas
1129-06 Gyartastervezes, -szervezeés
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
1134-06 Edesiparitermék-gyartas

Az 54 541 01 0010 54 05 azonosité szamu, Elelmiszer-higiénikus megnevezésii elagazas

szakmai kovetelménymoduljainak

azonositdja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas eldkészitése és befejezése
0511-06 Mérések, dokumentalés, gazdalkodas
1129-06 Gyartastervezés, -szervezes
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
1135-06 Elelmiszeripari higiénikus tevékenység

Az 54 541 01 0010 54 06 azonosité szamu, Erjedés- és iiditditalipari technikus

megnevezési elagazas szakmai kovetelménymoduljainak

azonositéja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elOkészitése €s befejezése
0511-06 Mérések, dokumentalds, gazdalkodas
1129-06 Gyartastervezés, -szervezes
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Az 54 541 01 0010 54 06 azonosité szamu, Erjedés- és iiditditalipari technikus
megnevezési elagazas szakmai kovetelménymoduljainak

azonositéja megnevezése
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
1136-06 Erjedés- ¢s liditdital-ipari termékgyartas

Az 54 541 01 0010 54 07 azonosité szamu, Hus- és baromfiipari technikus megnevezési
elagazas szakmai kovetelménymoduljainak

azonositdja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elOkészitése és befejezése
0511-06 Meérések, dokumentalés, gazdalkodas
1129-06 Gyartastervezés, -szervezes
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
1137-06 Hus- és baromfiipari termékgyartas

Az 54 541 01 0010 54 08 azonosité szamu, Malom- és keveréktakarmany-ipari technikus
megnevezési elagazas szakmai kovetelménymoduljainak

azonositéja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elOkészitése és befejezése
0511-06 Mérések, dokumentalds, gazdalkodas
1129-06 GyartastervezeEs, -szervezes
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
1138-06 Malom- és keveréktakarmany-ipari termékgyartés

Az 54 541 01 0010 54 09 azonosité szamu, Siit6- és cukraszipari technikus megnevezésii
elagazas szakmai kovetelménymoduljainak

azonositdja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas eldkészitése és befejezése
0511-06 Mérések, dokumentalés, gazdalkodas
1129-06 Gyartastervezes, -szervezeés
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
1139-06 Siitd- és cukrasziparitermék-gyartas

Az 54 541 01 0010 54 10 azonosité szamu, Tartositoipari technikus megnevezési
elagazas szakmai kovetelménymoduljainak

azonositdja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyértas eldkészitése és befejezése
0511-06 Meérések, dokumentalés, gazdalkodas
1129-06 Gyartastervezés, -szervezes
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
1140-06 Tartositoiparitermék-gyartas

25




Az 54 541 01 0010 54 11 azonosito szamu, Tejipari technikus megnevezésii elagazas
szakmai kovetelménymoduljainak

azonositdja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyértas eldkészitése és befejezése
0511-06 Meérések, dokumentalés, gazdalkodas
1129-06 Gyartastervezés, -szervezes
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
1141-06 Tejiparitermék-gyartas

A%

VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK
1. A szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Iskolai rendszerii szakképzés esetén:Az utolso szakképzd évfolyam eredményes elvégzése,
amely egyenértéki a modulzard vizsga eredményes letételévellskolarendszeren kiviili
szakképzés esetén:Modulzard vizsga eredményes letétele A képzési programban eldirt
gyakorlat teljesitésérdl szol6 igazolas

2. A szakmai vizsga részei:

1. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

0509-06 A munkakezdés feladatai

A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Felkésziilés a munkavégzésre, a munkatertiilet atvétele, a tisztitas, a csiratlanités
elvégzése a munka-, tliz-, kornyezetvédelmi, higiéniai és a mindségbiztositasi
eldirasok betartasaval.

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 30 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

2. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0510-06 Gyartas elokészitése és befejezése
A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Tehnologiai/termelési szamitasok elvégzése
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
irasbeli
Id6tartama: 60 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Harom kiilonb6z6 tipusu termék csomagolasa, tarolasa, a keletkez6 hulladékok
szakszerll kezelése

A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:
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gyakorlati
Id6tartama: 60 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 25%
2. feladat 75%

3. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

0511-06 Mérések, dokumentalas, gazdalkodas

A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:
Alapanyag-, gyartaskozi- és késztermék-vizsgalat elvégzése megadott anyagokbol
¢s mddszerekkel, a mérési adatok dokumentaldsa, 6sszesito jelentés elkészitése.

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 60 perc

A hozzéarendelt 2. vizsgafeladat:

Gazdalkodasi, vallalkozasi, kereskedelmi és marketing alapismeretek
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:

szobeli
Id6tartama: 30 perc (felkésziilési 1d6 20perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 75%
2. feladat 25%

4. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1129-06 Gyartastervezés, -szervezés

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Az ¢élelmiszer-eldallitasra vonatkoz6 torvények és jogszabalyok, tervezési,
szervezési feladatok

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Idétartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

5. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Az élelmiszeripari miiveletek alkalmazasa a késztermékek eldallitdsa soran
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
irasbeli
Id6tartama: 120 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
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1. feladat 100%

6. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1131-06 Boraszatitermék-gyartas

A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
A boripar technoldgiai miiveleteinek ismertetésével késztermék eldallitasa, a
hozzatartozé gépek és berendezések mikodése, munkavédelem és higiéniai
ismeretek, kornyezetvédelem

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési 1d6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Végezze el az adott gyartastechnoldgiai miiveletet, a hozzarendelt berendezés
lizemeltetésével, illetve beszéljen a kapcsolddd mindségbiztositasi és
adminisztracios feladatokrol

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 240 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 50%
2. feladat 50%

7. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
1132-06 Cukoriparitermék-gyartas
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
A cukoripar gyartastechnologiaja, gépek és berendezések ismertetése,
munkavédelmi és kdrnyezetvédelmi feladatok, mindségbiztositas
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli
Idétartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Végezze el az adott gyartastechnoldgiai miiveletet, a hozza rendelt berendezés
tizemeltetésével, illetve beszéljen a kapcsoldodd mindségbiztositasi €s
adminisztracios feladatokrol

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 240 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 50%
2. feladat 50%

8. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
1133-06 Dohanyiparitermék-gyartas
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A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:
A dohényipar gyartastechnologiaja, annak gépei €s berendezései, munka- és
kornyezetvédelem, illetve mindségbiztositas

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzéarendelt 2. vizsgafeladat:
Végezze el az adott dohanytermék eldallitasanak technologiai miiveletét, a
kivélasztott berendezés lizemeltetésével

A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:
gyakorlati

Iddtartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 50%
2. feladat 50%

9. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1134-06 Edesiparitermék-gyartas

A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Egy adott édesipari tevékenység bemutatasa a hozza tartoz6 gépek és
berendezések miikodésének jellemzésével, valamint a kapcsolodd munka-, tiiz-,
kornyezetvédelmi €s higiéniai ismeretek bemutatdsaval

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Idétartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Készitsen egy adott édesipari terméket, a termék eldallitasahoz sziikséges
berendezés lizemeltetésével

A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:
gyakorlati

Iddtartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 50%
2. feladat 50%

10. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1135-06 Elelmiszeripari higiénikus tevékenység

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Mutassa be egy ¢lelmiszer-ipari iizem adott technologiai 1épéséhez kapcsolodo
vizsgalati modszereket

A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:
szobeli

Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)
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A hozzérendelt 2. vizsgafeladat:
Végezze el egy adott élelmiszer-ipari termék mindség-ellendrzését, a lehetséges
laboratoriumi mérések adminisztralasat és értékelését

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 50%
2. feladat 50%

11. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1136-06 Erjedés- és uiditéital-ipari termékgyartas

A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:
Erjedés-/tditdital-ipari tevékenység bemutatasa a hozza tartozd gépek ¢€s
berendezések mitkddésének jellemzésével, valamint a kapcsolddé munka-, tiiz-,
kornyezetvédelmi és higiéniai ismeretek bemutatdsaval

A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:
szobeli

Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzéarendelt 2. vizsgafeladat:
Végezze el az adott késztermék gyartasat, gyartaskozi ellendrzését és a
kivalasztott berendezés lizemeltetését

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 50%
2. feladat 50%

12. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1137-06 His- és baromfiiparitermék-gyartas

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Egy adott hus-/baromfiipari tevékenység bemutatasa a hozza tartozo gépek ¢€s
berendezések mitkddésének jellemzésével, valamint a kapcsolodé munka-, tiiz-,
kornyezetvédelmi €s higiéniai ismeretek bemutatasaval

A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:
szobeli

Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Végezze el az adott gyartastechnoldgiai miiveletet a hus és baromfiipar
elsddleges/masodlagos feldolgozasa sordn, az adott berendezés alkalmazaséaval
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 180 perc
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A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 50%
2. feladat 50%

13. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1138-06 Malom- és keveréktakarmany-ipari termékgyartas

A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:
Egy adott malom- ¢és keveréktakarmany-ipari tevékenység bemutatasa a hozza
tartozo gépek ¢s berendezések miikddésének jellemzésével, valamint a kapcsolddod
munka-, tiz-, kdrnyezetvédelmi €s higiéniai ismeretek bemutatasaval

A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:
szobeli

Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzérendelt 2. vizsgafeladat:
Lassa el az iizemel0 malom egy munkateriiletének feladatat, iizemeltesse a
berendezést és beszéljen a munkavédelmi és mindségbiztositasi eldirdsokrol
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 50%
2. feladat 50%

14. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1139-06 Siit6- és cukrasziparitermék-gyartas

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Siit6- és cukraszipari késztermék eldallitasa, az alkalmazott miiveletek és
berendezések bemutatasa, mindségbiztositas

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Idétartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Készitsen el egy adott siitd- illetve cukrdszipari terméket a berendezések
miukodtetésével, mindsitse a készterméket

A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:
gyakorlati

Iddtartama: 240 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 50%
2. feladat 50%

15. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
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1140-06 Tartoésitéiparitermék-gyartas

A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
A tartositoipari késztermékek eldallitasa, az alkalmazott berendezések ismertetése,
munkavédelmi és higiéniai feladatok

A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:
szobeli

Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzérendelt 2. vizsgafeladat:
Készitsen el egy adott tartdsitoipari terméket, iizemeltesse a technologiai
miivelethez sziikséges berendezést, és ismertesse a munkavédelmi eldirasait
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 240 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 50%
2. feladat 50%

16. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1141-06 Tejiparitermék-gyartas

A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:
Egy adott tejipari tevékenység bemutatasa a hozza tartoz6 gépek és berendezések
miikodésének jellemzésével, valamint a kapcsolddd munka-, tiiz-,
kornyezetvédelmi és higiéniai ismeretek bemutatasaval

A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:
szobeli

Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Végezze el az adott tejipari termék eldallitasat, a termék gyartaskozi ellendrzését
A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:

gyakorlati
Iddtartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 50%
2. feladat 50%

3. A szakmai vizsga értékelése %-osan:

Az 54 541 01 0010 54 01 azonosité szamu, Bor- és pezsgdgyartod technikus megnevezésii
elagazashoz rendelt vizsgarészek és ezek stlya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10
2. vizsgarész: 5
3. vizsgarész: 5
4. vizsgarész: 10
5. vizsgarész: 20
6. vizsgarész: 50
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Az 54 541 01 0010 54 02 azonositdé szamu, Cukoripari technikus megnevezésii elagazashoz
rendelt vizsgarészek és ezek stilya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10
2. vizsgarész: 5
3. vizsgarész: 5
4. vizsgarész: 10
5. vizsgarész: 20
7. vizsgarész: 50

Az 54 541 01 0010 54 03 azonosité szamu, Dohanyipari technikus megnevezésii elagazashoz
rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10
2. vizsgarész: 5
3. vizsgarész: 5
4. vizsgarész: 10
5. vizsgarész: 20
8. vizsgarész: 50

Az 54 541 01 0010 54 04 azonosité szamu, Edesipari technikus megnevezésii elagazashoz
rendelt vizsgarészek és ezek stilya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10
2. vizsgarész: 5
3. vizsgarész: 5
4. vizsgarész: 10
5. vizsgarész: 20
9. vizsgarész: 50

Az 54 541 01 0010 54 05 azonosité szamu, Elelmiszer-higiénikus megnevezésii elagazashoz
rendelt vizsgarészek és ezek stlya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10
2. vizsgarész: 5
3. vizsgarész: 5
4. vizsgarész: 10
5. vizsgarész: 20
10. vizsgarész: 50

Az 54 541 01 0010 54 06 azonosité szamu, Erjedés- és tiditditalipari technikus megnevezésii
elagazdshoz rendelt vizsgarészek ¢és ezek stilya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10
2. vizsgarész: 5
3. vizsgarész: 5
4. vizsgarész: 10
5. vizsgarész: 20
11. vizsgarész: 50

Az 54 541 01 0010 54 07 azonositd szamu, Hus- és baromfiipari technikus megnevezésii
elagazashoz rendelt vizsgarészek és ezek stlya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10

2. vizsgarész: 5
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3. vizsgarész: 5

4. vizsgarész: 10
5. vizsgarész: 20
12. vizsgarész: 50

Az 54 541 01 0010 54 08 azonositdé szamu, Malom- ¢és keveréktakarmany-ipari technikus
megnevezeést elagazashoz rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10
2. vizsgarész: 5
3. vizsgarész: 5
4. vizsgarész: 10
5. vizsgarész: 20
13. vizsgarész: 50

Az 54 541 01 0010 54 09 azonositoé szamu, Siit6- és cukraszipari technikus megnevezésii
elagazashoz rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10
2. vizsgarész: 5
3. vizsgarész: 5
4. vizsgarész: 10
5. vizsgarész: 20
14. vizsgarész: 50

Az 54 541 01 0010 54 10 azonositdé szamu, Tartdsitoipari technikus megnevezési
elagazashoz rendelt vizsgarészek és ezek stilya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10
2. vizsgarész: 5
3. vizsgarész: 5
4. vizsgarész: 10
5. vizsgarész: 20
15. vizsgarész: 50

Az 54 541 01 0010 54 11 azonosité szamu, Tejipari technikus megnevezésii elagazashoz
rendelt vizsgarészek és ezek stlya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10
2. vizsgarész: 5
3. vizsgarész: 5
4. vizsgarész: 10
5. vizsgarész: 20
16. vizsgarész: 50

4. A szakmai vizsgarészek aloli felmentés feltételei:

A szakképesitéshez, szakképesités-elagazashoz rendelt vizsgarészek valamelyikének korabbi
teljesitése. Az élelmiszeripari alapismeretek érettségi vizsga legalabb kozépszinten torténd
teljesitése esetén a 1130-06 szamu kovetelménymodulhoz tartozd vizsgarész teljesitése
100%-osnak tekintendd. Mentesiil az adott vizsgarész letétele alol az a vizsgazo, aki
orszagos (szakmai, illetdleg tantdrgyi) tanulmanyi versenyen a versenykiirdsban
meghatarozott teljesitményt eléri. Ilyen esetben az osztilyzatot a sulyozés
figyelembevételével a vizsgarészenként elért %-os teljesitmények atlaga szerint, a szakmai
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vizsgéztatas altalanos szabdlyair6l és eljarasi rendjérdl szolo hatalyos rendelet alapjan kell

megallapitani.

VI

ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

7

5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai:

A képzési feladatok teljesitéséhez
sziikséges eszkozok és felszerelések

minimuma

Cukoripari technikus

Dohanyipari technikus

Edesipari technikus

Elelmiszer-higiénikus

Erjedés- ¢és tiditditalipari technikus

Hus- és baromfiipari technikus

¢s keveréktakarmany-ipari technikus

Malom

Siit6- és cukraszipari technikus

Tartositoipari technikus

Tejipari technikus

Sz0616 feldolgozo gépek

Erjeszt6 és tarolo tartalyok

Szlré berendezések

Moso berendezések

Mérdeszkozok

Szeparatorok

Szlir6berendezések

Palackozogép

Dug6z6gép

Cimkézdgép

Fémipari kéziszerszamok, kisgépek

Szereldszerszamok

Mér6eszkdzok

PP DR DR DR DR D4 4[4 < | < | > | < [Bor- és pezsgdgyartd technikus

eltallts
eltalls

eltalle
il
eltallte

Répaeldkészités gépei, berendezései

Lényerés gépei, berendezései

Létisztitas gépi berendezései

Melegités és beparlas berendezései

Kristalyositas berendezései

Centrifugak

Cukorkezelés berendezései

elislisltsltaslialtallaltalle

Anyagmozgatd gépek, berendezések

Fermentald berendezések

Szaritd berendezések

e liallts
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A képzési feladatok teljesitésé¢hez
sziikséges eszkozok és felszerelések
minimuma

rt6 technikus

4

"

I3

¢és pezsgdgya

Bor-

Cukoripari technikus

,

Edesipari technikus

4

Elelmiszer-higiénikus

74

Erjedés- €s tditditalipari technikus

Hus- és baromfiipari technikus

Malom- ¢és keveré¢ktakarmany-ipari technikus

"

Stit6- és cukraszipari technikus

Tejipari technikus

Dohanyfeldolgozas gépei, berendezései

Csomagologépek

> | > [Dohanyipari technikus

b

Tisztito-, valogatd gépek

Apritogépek

||| [Tartésitoipari technikus

Prések

Keverd- és egynemiisité gépek

Oldo6- és fézdberendezések

Po6rkold berendezések

Sit6 berendezések

Formazd6 berendezések

Bevonatképzd berendezések

ltslislislislislislislialle

Mikrobiologiai laboratorium

Uditdital-gyartas és kiszerelés gépei,
berendezései

Ecet-, likor-, keményitd- és siitééleszto-
gyartas berendezései

Malata- és sorgyartas gépei, berendezései

Szesz- és palinkagyartas berendezései

R [

Baromfiipari allatvagas gépei,
berendezései

Husipari allatvagas gépei, berendezései

Husfeldolgoz6 alapgépek, keverd- és
toltdgépek

Hokezel6 berendezések

Specialis feldolgozd berendezések

el P P

ellte
ol

Anyag-mintavételi eszk6zok

Malomipari specialis kéziszerszamok

Héntologépek

Hengerszékek

Orl6berendezések

Daralok

Adagolo- és keverd berendezések

eltsltelialialialls
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Tésztakészitd berendezések

Cukrészipari kéziszerszimok

Specialis cukraszipari felszerelések,
berendezések

Tejkezelés eszkozei, gépei

Pasztrozott tejféleségek gyartoeszkozei,
berendezései

Vajgyartds eszkdzei, berendezései

Sajtgyartas eszkozei, berendezései

Fagylaltgyartas gépei, berendezései

Egyéni véddeszkdzok

Kornyezetvédelmi eszk6zok, berendezések

Munkabiztonsagi eszkdzok, felszerelések
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