, PANZIOS, FALUSI VENDEGLATO '
SZAKKEPESITES SZAKMAI ES VIZSGAKOVETELMENYEI

I.
ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK

1. A szakképesités azonositd szama: 31 812 01 0000 00 00
2. A szakképesités megnevezése: Panzids, falusi vendéglato

3. Szakképesitések kore:

3.1 Részszakképesitések
Azonositészam: 31812010100 31 01
Megnevezés: Mezbgazdasagi gazdaasszony
Azonositdészdm: 3181201010021 01
Megnevezés: Szallodai szobaasszony
‘ 32 ‘ Szakképesités-elagazasok ‘ Nincsenek ‘
3.3 | Szakképesités-raépiilés | Nincs |

4. Hozzarendelt FEOR szam: 5129

5. Képzés maximalis idotartama:

Szakképzési évfolyamok

Szakképesités megnevezése . Oraszdm
szama
Panzi6s, falusi vendéglato 2 1800
II.
EGYEB ADATOK
SZAKKEPESITES MEGNEVEZESE: Panziés, falusi vendéglaté
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:
Bemeneti kompetenciak: a képzés megkezdhetd az e rendelet 3. szamu mellékletében a

vendéglatas-idegenforgalom szakmacsoportra meghatarozott
kompetencidk birtokdban. E kompetencidk megszerezhetdek a
szakképzést elokészitd évfolyam keretében is.

Iskolai eloképzettség: X;(i}clzadik évfolyam elvégzésével tanusitott alapfoki iskolai
végzettség
Szakmai eléképzettség: -
El6irt gyakorlat: -
Elérhet6 kreditek mennyisége: -
Pélyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2. Elmélet aranya: 30%

3. Gyakorlat aranya: 70%



(Az elmélet/gyakorlat arany az ,.elérehozott” szakképzés esetében a szakmai képzésre vonatkozik)

4.

6.

RESZSZAKKEPESITES MEGNEVEZESE:

Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben):

Idétartama (évben vagy félévben):

Szintvizsga (iskolai rendszerben):
Ha szervezhetd, mikor:

Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat:

nem szervezhetd

sziikséges

Mezégazdasagi gazdaasszony

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

6.
RESZSZAKKEPESITES MEGNEVEZESE:

1.

Bemeneti kompetenciak:

Iskolai el6képzettség:

Szakmai eloképzettség:
El6irt gyakorlat:
Elérhet6 kreditek mennyisége:

Palyaalkalmassagi kovetelmények:

Szakmai alkalmassagi kovetelmények:

A képzés maximalis id6tartama:
Szakképzési évfolyamok szama:
Oraszam: 500

Elmélet aranya:

Gyakorlat aranya:

a képzés megkezdhetd az e rendelet 3. szamu mellékletében a
vendéglatas-idegenforgalom szakmacsoportra meghatarozott
kompetenciak birtokaban. E kompetenciak megszerezhetdek a
szakképzést elokészitd évfolyam keretében is.

Vagy

nyolcadik évfolyam elvégzésével tanusitott alapfoku iskolai
végzettség

nem sziikségesek

sziikségesek

30%

70%

Szakmai alapképzés idotartama (fogyatékkal €10k esetében, iskolai rendszerben):

Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat:

sziikséges

Szallodai szobaasszony

A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak:
Iskolai eloképzettség:
Szakmai eloképzettség:
El6irt gyakorlat:

Elérhetd kreditek mennyisége:

nem igényel befejezett iskolai végzettséget



Palyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
2. A képzés maximalis id6tartama:
Szakképzési évfolyamok szama: -
Oraszam: 300
3. Elmélet aranya: 30%
4. Gyakorlat aranya: 70%

5. Szakmai alapképzés id6tartama (fogyatékkal €16k esetében, iskolai rendszerben):

6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
IIL

MUNKATERULET
1. A szakképesitéssel legjellemzobben betoltheto munkakor, foglalkozas:

A munkakor, foglalkozas

FEOR szama FEOR megnevezése

5129 Egyéb vendéglato-ipari foglalkozasok

2. A szakképesités munkateriiletének rovid, jellemz6 leirasa:
A turizmusban résztvevok szamara szallast, étkezést és haz koriili tevékenységben részvételi lehetoséget
nyujt. Informacidt nyujt a lokalis nevezetességekrol, népszokasokrol. Az ellatdsban felhasznalja a sajat

eléallitasu mezbgazdasagi termékeit.

3. A szakképesitéssel rokon szakképesitések:

A szakképesitéssel rokon szakképesitések

azonosit6 szama megnevezése

Iv.
SZAKMAI KOVETELMENYEK

A szakmai kovetelménymodulok felsorolasa:

A szakmai kévetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1452-06 Gazdalkodas
A szakmai kévetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Felméri a helyi adottsagoknak megfeleld turisztikai szolgaltatas lehetoségeit
Elinditja a vallalkozasat
Uzleti tervet készit/készittet
Elkésziti, elkészitteti a sziikséges tervdokumentaciokat, tanulmanyokat
Megteremti a vallalkozas mitkodéséhez sziikséges alapvetd anyagi, emberi, technoldgiai eréforrasokat
Megval6sitja a beruhazast
Beszerzi a miikodéshez sziikséges engedélyeket
Fejleszti a vallalkozasat
Folyamatosan szépiti a kdrnyezetet
Szintentartd beruhazast folytat
Modernizalja az ellatas szinvonalat
Védi az épitett és természeti kdrnyezetet



Ugyviteli munkat végez

Szamlat/szallitolevelet készit nyomtatvanyon/szamitogépes program segitségével

Levelezést  folytat  beszallitokkal/vevokkel/szakhatosagokkal/szakmai  szervezetekkel — postai
uton/emailben

Telefont, faxot, szamitogépet, sziikség szerint pénztargépet és egyéb iligyviteltechnikai eszkozoket
kezel

A munkavégzéshez sziikséges dokumentumokat biztositja/biztosittatja és vezeti (munkaiigyi,
szamviteli, pénziigyi, ad6zasi, mindségbiztositasi)

Alapvet6 pénziigyi, szamviteli miiveleteket végez

Vendégforgalommal, beszerzésekkel kapcsolatos pénziigyi miiveleteket végez

Nyilvantartasokat kezel

Készpénzzel vagy készpénzkiméld modon fizettet

Héazipénztart kezel

Banki, postai tranzakciokat végez

Marketing tevékenységet végez

Reklamozza vallalkozasat

Piackutatast végez, kapcsolatot épit leendd vendégeivel

Részt vesz szakmai rendezvényeken, kiallitasokon

Kezeli a reklamaciot

Kapcsolatot tart mas turisztikai szolgaltatokkal, szakmai szervezetekkel

Szerzddéseket kot szoban és irasban

Targyal, idegen nyelven alapfokon kommunikal

Egyedi arajanlatot készit

Munkaer6 - fejlesztési tevékenységet végez

Folyamatosan képezi magat és munkatarsait, lehet6ség szerint tanulmanyutakon vesz részt
Figyelemmel kiséri a jogi, pénziigyi, szakmai valtozasokat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

oNONONONON@R A rA-sHrclseiociocRoclvNoN@N@NveNve)

A vallalkozas alapitasa, mitkodtetése

Gazdasagi és vallalkozasi alapismeretek

Vallalkozasok inditasa

Vallalkozasfejlesztés

Vallalkozasok miikddtetése

Marketing tevékenység

Ugyviteli, szamviteli és pénziigyi alapismeretek

Nyomtatvanyok hasznalata, kit6ltése

Levelezés

Eszkozkezelés

Dokumentumkészités, kezelés

Pénziigyi miiveletek, pénzkezelés

Szamviteli miiveletek, nyilvantartas

Pénziigyi tranzakciok

A hazai fogyasztovédelmi politikai célkitlizések

A hazai és az EU-s fogyasztovédelmi szabalyok

A fogyasztdi jogorvoslati lehetéségek

A fogyasztovédelmi intézményrendszer

A Vasarlok Konyve hasznalatanak és az abba tortént bejegyzések elintézésének szabalyai
A szavatossag ¢€s a jotallas, a fogyasztdi reklamaciok intézésének modja

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:

1
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Elemi szintli szamitogéphasznalat

Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvezetii iraskészség, fogalmazas irasban
Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése

Szakmai nyelvii beszédkészség

Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése

Idegen nyelvii beszédkészség

Telefonalas idegen nyelven

Elemi szamolasi készség



4 Mennyiségérzék

Személyes kompetenciak:
Megbizhatosag
Szervezokészség
Elhivatottsag, elkotelezettség
Dontésképesség
Kockézatvallalas
Pontossag
Fejlodoképesség, onfejlesztés

Tarsas kompetenciak:
Kompromisszumkészség
Meggy6z0készség
Kapcsolatteremt6 készség
Kapcsolatfenntartd készség
Kommunikacios rugalmassag

Moédszerkompetenciak:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Problémamegoldas, hibaelharitas
Tervezés
Kreativitas, otletgazdagsag
Uj 6tletek, megoldasok kiprobalasa

A szakmai kévetelménymodul azonositéja és megnevezése:

1453-06 Vendégfogadas

A szakmai kévetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:
Recepciods feladatokat 1at el
Fogadja és elhelyezi a vendégeket
Biztositja a specialis igényli vendégek fogadasanak feltételeit
Kérdezi a vendégeket az igényeikrdl
Téjékoztatja a vendégeket a szolgaltatasokrol, program-lehet6ségekrol
Megszervezi a vendégek igény szerinti szabadidds tevékenységét, szallitasat
Lehet6ség és igény szerint gasztronomiai bemutatokat, programokat szervez (disznovagas,
lekvarf6zés, stb.)
Gondoskodik a vendégek és vagyontargyaik biztonsagarol
Gyermekmegorzést biztosit, specialis gyermekprogramokat szervez
Ismeri sziikebb, tagabb kdrnyezete hagyomanyait, sajatossagait
Miiveli és tanitja a hagyomanyokat
Helyi hagyomanyokon alapul6 targyakat arul
Termésekbdl, viragokbol dekoraciot, ajandékot készit
Kapcsolatot tart a vendégekkel
Kommunikal a vendégekkel
Méri a vendégek elégedettségét
K&lcsondzhetd eszkdzoket biztosit
Betartja a kulturalt viselkedés és vendégfogadas szabalyait

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:
Specialis szakmai alapismeretek
Vendéglatas és idegenforgalom
Vendégfogadas
Programszervezés
Népmiivészet, népi kismesterségek, népszokasok
Kommunikacié magyarul €s idegen nyelven

TOWTWT



B Munka- és kdrnyezet-védelem, higiénia
A Munkavédelem, elsésegélynytjtas

A Higiénia

A Kornyezetvédelem

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
1 Elemi szintli szamitégéphasznalat
Szakmai nyelvili szoveg megértése
Szakmai nyelvii beszédkészség
Idegen nyelvii szoveg megértése
Idegen nyelvii beszédkészség
Telefonalas idegen nyelven
Kézligyesség
Népi kismesterségek eszkozei

W W W W W W Ww

Személyes kompetenciak:
Kitartas
Megbizhatosag
Rugalmassag
Szervezdkészség
Elhivatottsag, elkotelezettség
Felel6sségtudat
Kéziigyesség
Tiirelem

Tarsas kompetenciak:
Tolerancia
Kompromisszum-készség
Segitokészség
Udvariassag
Meggy6z0készség
Kommunikacids rugalmassag

Modszerkompetenciak:
Higiénias szemlélet
A kornyezet tisztantartasa
Informaciogyijtés
Problémamegoldas, hibaelharitas
Kreativitas, otletgazdagsag

A szakmai kévetelménymodul azonositéja és megnevezése:
1454-06 Napi tevékenységek végzése
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Beszerzi az arut
Etelt készit és felszolgal
Az alapvetd szabalyok alkalmazasaval, izlésesen terit, felszolgal
Ismeri az egészséges étrend Osszeallitasanak szabalyait
Hagyomanyos, tajjellegii ételeket {6z
Vegetarianus ételeket f6z
Felkésziil a specialis taplalkozasi igényl vendégek ellatasara (pl.: lisztérzékenyek)
Megtanitja a vendéget az étel elkészitésére
Biztositja a megfeleld italvalasztékot, felszolgalja azokat
Napi takaritast végez
Alapvet6 karbantartasi munkakat végez
Betartja a tevékenységével kapcsolatos eldirasokat
Baleset esetén elsdsegélyt nyijt, intézkedik
Igény esetén teljes ellatast biztosit

Tulajdonsagprofil:



Szakmai kompetenciak:

A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:
Specialis szakmai alapismeretek
Elelmiszerismeret, ételkészités
Magyar konyhatechnologiai jellemzdk, jellegzetes magyar ételek
Terités, felszolgalas, italismeret
Kommunikacié magyarul és idegen nyelven
Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
Munkavédelem
Elsosegélynyujtas
Higiénia
Koérnyezetvédelem
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A szint megjeldlésével a szakmai készségek:

Szakmai nyelvii szoveg megértése

Szakmai nyelvii beszédkészség

Idegen nyelvii szoveg megértése

Idegen nyelvii beszédkészség

Elemi szamolasi készség

Mennyiségérzék

Konyhatechnikai eszk6zok

Kéziszerszamok a karbantartashoz

Takarito-berendezések, eszk6zok, vegyszerek alkalmazasa

DN W B WWWwWww

Személyes kompetenciak:
Kitartas
Megbizhatosag
izérzékelés
Tlréképesség
Kéziigyesség
Pontossag
Tiirelem
Fejlodoképesség, onfejlesztés

Tarsas kompetenciak:
Tolerancia
Kompromisszumkészség
Segitékészség
Udvariassag
Meggy6z0készség
Kommunikacios rugalmassag

Modszerkompetencidk:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Problémamegoldas, hibaelharitas

A szakmai kévetelménymodul azonositdja és megnevezése:
1455-06 Higiénias tevékenység végzése
A szakmai kévetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Ellenérzott helyrdl vasarol
Ellendrzi, figyeli a szavatossagi idoket
Védekezik az ember életterét zavard rovarok ellen
Betartja az élelmiszerek kezelésének, az ételek készitésének, a konyhai eszkozok és gépek
hasznalatanak alapvetd higiéniai kdvetelményeit
Figyelemmel kiséri az alkalmazottak személyi higiénidjat és biztositja a betartasdhoz sziikséges
feltételeket
Rendben tartja a jatszoteret, a kijel6lt dohanyzohelyet



Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:

A Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
B Munkavédelem, elsésegélynytijtas
B Higiénia
A Kornyezetvédelem
A Haztartas energiatakarékossagi, hulladékhasznositasi intézkedései, a szelektiv hulladékgytijtés modjai

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
5 Takarito-berendezések, eszkdzok, vegyszerek alkalmazasa
5 Kornyezet-tudatossag

Személyes kompetenciak:
Kitartas
Megbizhatosag
Felelosségtudat
Pontossag

Tarsas kompetenciak:
Segitékészség
Meggy6z0készség
Empatikus készség

Modszerkompetenciak:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
1456-06 Allattartz’ts, kertmiivelés
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Takarmanyoz, megfeleld koriilmények kozott tartja az allatokat
Felismeri a betegségek tiineteit
Gyiimolcsot és zoldséget termel
Ismeri a hagyomanyos, tajra jellemz0 recepteket
Lekvart {6z, befbttet, savanytsagot készit
Boraszati tevékenységet folytat
Igény szerint bevonja a vendégeket a haz koriili munkakba

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:
Specialis szakmai alapismeretek
Kommunikacié magyarul és idegen nyelven
Mezo6gazdasagi alapismeretek, termékfeldolgozas
Gyiimolcs-, zoldségtermesztés
Gyiimolcs-, zoldségfeldolgozas
Borkészités alapjai
Allattartas és takarmanyozés
Allati termékek el6allitasa
Allatvédelmi és allatjolléti ismeretek alkalmazasa
Munka- és kdrnyezetvédelem, higiénia
Munkavédelem, elsdsegélynyujtas
Higiénia
Kornyezetvédelem
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A szint megjeldlésével a szakmai készségek:



Elemi szintii szamitogéphasznalat

Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése

Szakmai nyelvii beszédkészség

Telefonalas idegen nyelven

Elemi szamolasi készség

Mennyiségérzék

Z6ldség- gyiimdlcstermesztés és feldolgozas eszkozei
Allattartas és allati termékel6allitas

Kéziszerszamok alkalmazésa a karbantartashoz
Takarito-berendezések, eszkdzok, vegyszerek alkalmazasa
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Személyes kompetenciak:
Kitartés
izérzékelés
Felel6sségtudat
Kéziigyesség
Pontossag
Tiirelem
Fejlodoképesség, onfejlesztés

Tarsas kompetenciak:
Udvariassag
Kapcsolatteremtd készség
Kapcsolatfenntarto készség
Kommunikacios rugalmassag
Empatikus készség

Moédszerkompetenciak:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Problémamegoldas, hibaelharitas

A szakmai kévetelménymodul azonositoja és megnevezése:

1457-06 Takaritas

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:
Napi takaritast végez
Betartja a tevékenységével kapcsolatos eléirasokat
Baleset esetén elsdsegélyt nyujt, intézkedik
Védekezik az ember életterét zavar6 rovarok ellen
Agynemiit, t6rolkoz6t cserél
Megvarrja az elszakadt textiliat, mos, szarit, vasal
Igény szerint elvégzi a vendég ruhdinak tisztitasat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:
B Munka- és kornyezet-védelem, higiénia
B Munkavédelem, elsdsegélynyujtas
A Higiénia
A Kornyezetvédelem

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
5 Takarito-berendezések, eszkozok, vegyszerek alkalmazasa
5 Kornyezet-tudatossag

Személyes kompetenciak:
Megbizhatosag
Kéziigyesség



Pontossag

Tarsas kompetenciak:
Segitékészség
Udvariassag

Moédszerkompetenciak:
Higiénias szemlélet
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa

A 31 812 01 0000 00 00 azonosito szami, Panzids, falusi vendéglaté megnevezésii szakképesités szakmai
kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése
1452-06 Gazdalkodas
1453-06 Vendégfogadas
1454-06 Napi tevékenységek végzése
1455-06 Higiénias tevékenység végzése
1456-06 Allattartas, kertmiivelés
1457-06 Takaritas

A 31 812 01 0100 31 01 azonosité szamu, Mezdégazdasagi gazdaasszony megnevezésii részszakképesités szakmai
kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése
1453-06 Vendégfogadas
1454-06 Napi tevékenységek végzése
1455-06 Higiénias tevékenység végzeése
1456-06 Allattartds, kertmiivelés

A 31 812 01 0100 21 01 azonosité szamu, Szallodai szobaasszony megnevezésii részszakképesités szakmai
kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése

1457-06 Takaritas

V.
VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK

1. A szakmai vizsgira bocsatas feltételei:

Modulzard vizsga eredményes letétele

Iskolai rendszer(i szakképzés esetén:

Az utolsé szakképzo évfolyam eredményes elvégzése, amely egyenértékii a modulzard vizsga eredményes
letételével

2. A szakmai vizsga részei:

1. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1452-06 Gazdalkodas

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Gazdasagi és vallalkozasi ismeretek, vallalkozasok inditasa, muikddtetése, fejlesztése, marketing
tevékenység

A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység:
irasbeli

Idétartama: 90 perc



A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Ugyviteli, szamviteli és pénziigyi alapismeretek, nyomtatvanyok hasznalata, levelezés, iigyviteli
eszk6zok kezelése stb.

A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Idotartama: 90 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 40%
2. feladat 60%

2. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:

1453-06 Vendégfogadas

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Vendéglato- és idegenforgalmi ismeretek: vendégfogadds, programszervezés, kapcsolattartds a
vendégekkel, népmiivészet, népi kismesterségek, népszokasok

A hozzéarendelt jellemzd vizsgatevékenység:
gyakorlati

Idétartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

3. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:

1454-06 Napi tevékenységek végzése

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Elelmiszerismeret, ételkészités, terités, felszolgalas, italismeret, kommunikicié6 magyar és idegen
nyelven

A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Idétartama: 120 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Munka és kornyezetvédelem, higiénia
A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység:
szobeli
Idotartama: 30 perc (felkésziilési id6 15 perc, valaszadasi id6 15 perc)

A hozzéarendelt 3. vizsgafeladat:
Takaritas, karbantartas

A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Idétartama: 60 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 40%
2. feladat 20%
3. feladat 40%

4. vizsgarész
A hozzéarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1455-06 Higiénias tevékenység végzése
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Etelkészitéssel kapcsolatos higiénids feladatok ellatasa, a kornyezet tisztasaga
A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység:
gyakorlati



Idétartama: 60 perc
A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

5. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1456-06 Allattartas, kertmiivelés
A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Mezbgazdasagi alapismeretek, termékfeldolgozas
A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli
Idétartama: 45 perc (felkésziilési id6 30 perc, valaszadasi id6 15 perc)

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Mezbgazdasagi alapismeretek, termékfeldolgozas
A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység:

gyakorlati
Idétartama: 120 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 40%
2. feladat 60%

6. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1457-06 Takaritas
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
A szallas higiénias feltételeinek biztositasa, takaritas, mosas, szaritas, vasalas, varras
A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Iddtartama: 120 perc

A hozzéarendelt 2. vizsgafeladat:
A szallashigiéniai feltételei, biztositasanak modjai
A hozzarendelt jellemz6 vizsgatevékenység:
szobeli
Idétartama: 45 perc (felkésziilési id6 30 perc, valaszadasi id6 15 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 60%
2. feladat 40%

3. A szakmai vizsga értékelése %-osan:

A 31 812 01 0000 00 00 azonositdé szamu, Panzids, falusi vendéglato megnevezésli szakképesitéshez rendelt
vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 15
2. vizsgarész: 40
3. vizsgarész: 20
4. vizsgarész: 5

5. vizsgarész: 10
6. vizsgarész: 10

A 31 812 01 0100 31 01 azonositd szamu, Mezbgazdasagi gazdaasszony megnevezésii részszakképesitéshez
rendelt vizsgarészek és ezek stlya a vizsga egészében

2. vizsgarész: 50
3. vizsgarész: 20
4. vizsgarész: 10

5. vizsgarész: 20



A 31 812 01 0100 21 01 azonositd szamu, Szallodai szobaasszony megnevezésii részszakképesitéshez rendelt
vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében
6. vizsgarész: 100

A 31 812 01 0000 00 00 azonositdé szamu, Panzios, falusi vendéglato megnevezésti szakképesitéshez rendelt
vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a vizsgazo a 31 8§12 01 0100 31 01 azonositd szamu,
Mezo6gazdasagi gazdaasszony megnevezési részszakképesitéssel rendelkezik

1. vizsgarész: 40

6. vizsgarész: 60

A 31 812 01 0000 00 00 azonositdé szamu, Panzids, falusi vendéglato megnevezésli szakképesitéshez rendelt
vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a vizsgazo a 31 812 01 0100 21 01 azonositd szamd,
Szallodai szobaasszony megnevezésii részszakképesitéssel rendelkezik

1. vizsgarész: 15
2. vizsgarész: 40
3. vizsgarész: 20
4. vizsgarész: 15
5. vizsgarész: 10

4. A szakmai vizsgarészek aloli felmentés feltételei
A szakképesitéshez rendelt vizsgarészek valamelyikének korabbi teljesitése

5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai

VL
ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A képzési feladatok teljesitéséhez sziikséges eszkozok és felszerelések minimuma

Panzios, falusi vendéglatd

Mezogazdasagi gazdaasszony

Szallodai szobaasszony

Telefon

Szamitogép

e

Nyomtatd

R R R

internet kapcsolat

etk

Személyi hivo

Vezérkulcs

=

Minibarkocsi

Jo mindségii, biztonsagos konyhai felszerelések, gépek

A terités, felszolgalas eszkozei

Butorok

Lakberendezési kiegészitok

D[RR | | <

Takaritogépek

R R R R

Vasalogép

=

Auto

=

o

Flnyir6

o

izléses berendezési targyak X




PR R

Diszn661és, hazi zoldség- és gylimdlesfeldolgozas eszkdzei X
Haz kortili allattartas eszkozei X
Konyhakert, gylimdlcsos eszkozei X
Szabadidés tevékenység eszkozei X
Népi kismesterségek bemutatasahoz sziikséges eszkdzok X
VIL
EGYEBEK

Iskolai rendszerti képzéseknél az Gsszefiiggd szakmai gyakorlat idétartama: 2 szakképzo évfolyam esetén az elsd
tanévet kdvetden 160 6ra, 3 szakképz6 évfolyam esetén az els6 tanévet kovetden 80 6ra a masodik tanévet
kovetden 120 ora




