HUSIPARI TERMEKGYARTO
SZAKKEPESITES SZAKMAI ES VIZSGAKOVETELMENYEI

I.
ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK
1. A szakképesités azonositd szama: 31 541 01 1000 00 00

2. A szakképesités megnevezése: Husipari termékgyarto

3. Szakképesitések kore:

3.1 | Rész-szakképesitések
Azonositdoszam: |31 541 01 0100 21 01
Megnevezés: Baromfifeldolgozo
Azonositoszam: |31 541 01 0100 21 02
Megnevezés: Bélfeldolgozo
Azonositészam: |31 541 01 0100 31 01
Megnevezés: Bolti hentes
Azonositoszam: |31 54101 0100 21 03
Megnevezés: Csontozo munkas
Azonositoszam: |31 541 01 0100 21 04
Megnevezés: Halfeldolgozo
Azonositoszam: |31 54101 0100 31 02
Megnevezés: Szarazaru készitd
Azonositoszam: |31 541 01 0100 21 05
Megnevezés: Vagohidi munkas

13.2 | Elagazasok | Nincsenek
13.3 |Raépiilés | Nincs
4. Hozzéarendelt FEOR szam: 7211
5. Képzés maximalis id6tartama:
Szakképesités megnevezése . SzakkepzeS{ Oraszam
¢vfolyamok szdma
Husipari termékgyartd 2 2000




II.
EGYEB ADATOK

SZAKKEPESITES MEGNEVEZESE: Husipari termékgyarto
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:
Bemeneti kompetenciak: a képzés megkezdhetd az e rendelet 3. szamu
mellékletében az élelmiszer-ipari szakmacsoportra
meghatarozott kompetenciak birtokdban. E
kompetencidk megszerezhetdek a szakképzést eldkészitd

évfolyam keretében is.Vagy

Iskolai el6képzettség: nyolcadik évfolyam elvégzésével tanusitott alapfoka
iskolai végzettség

Szakmai eloképzettség: -
Eléirt gyakorlat: -

Elérhet kreditek mennyisége: -

Palyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmasséagi kovetelmények: sziikségesek
2. Elmélet aranya: 30 %

3. Gyakorlat aranya: 70 %

4. Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van
Iddtartama (évben vagy félévben): 1év

5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezhetd
Ha szervezhet6, mikor: -

6. Egészségligyi alkalmassagi vizsgalat: szlikséges
RESZ-SZAKKEPESITES MEGNEVEZESE:  Baromfifeldolgozé
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:
Bemeneti kompetenciak: -
Iskolai eloképzettség: nem igényel befejezett iskolai végzettséget
Szakmai eléképzettség: -
El6irt gyakorlat: -

Elérheto kreditek mennyisége: -



Pélyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

2. A képzés maximalis idOtartama:
Szakképzési évfolyamok szdma: -

Oraszam: 500
3. Elmélet aranya: 30 %
4. Gyakorlat ardnya: 70 %

5. Szakmai alapképzés idStartama (fogyatékkal €16k esetében, iskolai rendszerben):

6. Egészségligyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
RESZ-SZAKKEPESITES MEGNEVEZESE:  Bélfeldolgozé
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:
Bemeneti kompetenciak: -
Iskolai el6képzettség: nem igényel befejezett iskolai végzettséget
Szakmai eloképzettség: -
El6irt gyakorlat: -
Elérheto kreditek mennyisége: -
Palyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek

2. A képzés maximalis id6tartama:
Szakképzési évfolyamok szdma: -

Oraszam: 200
3. Elmélet aranya: 20 %
4. Gyakorlat aranya: 80 %

5. Szakmai alapképzés idStartama (fogyatékkal €16k esetében, iskolai rendszerben):

6. Egészségligyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges



RESZ-SZAKKEPESITES MEGNEVEZESE:  Bolti hentes

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak: a képzés megkezdhet6 az e rendelet 3. szamu
mellékletében az élelmiszer-ipari szakmacsoportra
meghatarozott kompetencidk birtokaban. E
kompetencidk megszerezhetoek a szakképzést elokészitd
¢évfolyam keretében is.Vagy

Iskolai el6képzettség: nyolcadik évfolyam elvégzésével tanusitott alapfoku
iskolai végzettség

Szakmai eloképzettség: -
Eldirt gyakorlat: -

Elérhet6 kreditek mennyisége: -

Pélyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassagi kovetelmények: nem szlikségesek
2. A képzés maximalis idOtartama:
Szakképzési évfolyamok szdma: -
Oraszam: 300
3. Elmélet aranya: 30 %
4. Gyakorlat aranya: 70 %
5. Szakmai alapképzés idStartama (fogyatékkal €16k esetében, iskolai rendszerben):
6. Egészségligyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges

RESZ-SZAKKEPESITES MEGNEVEZESE:  Csontozé munkas

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetencidk: -
Iskolai eloképzettség: nem igényel befejezett iskolai végzettséget
Szakmai eléképzettség: -
El6irt gyakorlat: -
Elérhet kreditek mennyisége: -

Palyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek



Szakmai alkalmassagi kovetelmények: nem szlikségesek

2. A képzés maximalis idOtartama:
Szakképzési évfolyamok szdma: -

Oraszam: 300
3. Elmélet aranya: 30 %
4. Gyakorlat ardnya: 70 %

5. Szakmai alapképzés idStartama (fogyatékkal €16k esetében, iskolai rendszerben):

6. Egészségligyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
RESZ-SZAKKEPESITES MEGNEVEZESE:  Halfeldolgozo
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:
Bemeneti kompetenciak: -
Iskolai el6képzettség: nem igényel befejezett iskolai végzettséget
Szakmai eloképzettség: -
Eldirt gyakorlat: -
Elérheto kreditek mennyisége: -
Palyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek

2. A képzés maximalis id6tartama:
Szakképzési évfolyamok szdma: -

Oraszam: 200
3. Elmélet aranya: 30 %
4. Gyakorlat aranya: 70 %

5. Szakmai alapképzés idStartama (fogyatékkal €16k esetében, iskolai rendszerben):

6. Egészségligyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
RESZ-SZAKKEPESITES MEGNEVEZESE:  Szirazaru készité

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:



Bemeneti kompetenciak: a képzés megkezdhet6 az e rendelet 3. szamu
mellékletében az élelmiszer-ipari szakmacsoportra
meghatarozott kompetencidk birtokaban. E
kompetencidk megszerezhetoek a szakképzést elokészitd
¢évfolyam keretében is.Vagy

Iskolai el6képzettség: nyolcadik évfolyam elvégzésével tanusitott alapfoku
iskolai végzettség

Szakmai eloképzettség: -
Eldirt gyakorlat: -
Elérhet6 kreditek mennyisége: -
Pélyaalkalmassagi kovetelmények: nem szikségesek
Szakmai alkalmassagi kovetelmények: nem szlikségesek

2. A képzés maximalis idOtartama:
Szakképzési évfolyamok szdma: -

Oraszam: 200
3. Elmélet aranya: 20 %
4. Gyakorlat ardnya: 80 %

5. Szakmai alapképzés idStartama (fogyatékkal €16k esetében, iskolai rendszerben):

6. Egészségligyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
RESZ-SZAKKEPESITES MEGNEVEZESE:  Vagéhidi munkas
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:
Bemeneti kompetenciak: -
Iskolai eloképzettség: nem igényel befejezett iskolai végzettséget
Szakmai eléképzettség: -
El6irt gyakorlat: -
Elérheto kreditek mennyisége: -
Palyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

2. A képzés maximalis id6tartama:



Szakképzési évfolyamok szdma: -

Oraszam: 300
3. Elmélet aranya: 20 %
4. Gyakorlat aranya: 80 %

5. Szakmai alapképzés idStartama (fogyatékkal €16k esetében, iskolai rendszerben):

6. Egészségligyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
II1.
MUNKATERULET

1. A szakképesitéssel legjellemzobben betolthetd munkakor, foglalkozas:

A munkakor, foglalkozas

FEOR szama \ FEOR megnevezése

2. A szakképesités munkateriiletének rovid, jellemzo leirasa:
Felkésziil a munkara
El6késziti a munkafolyamatot
Elsddleges feldolgozast és megeldzd miiveleteket végez
Darabolast, csontozast végez
Masodlagos feldolgozast végez
Félkész és készételeket készit
Hokezelt huskészitményeket gyart
Sézott, pacolt huskészitményeket gyart
Nyersen érlelt kolbaszokat, szalamikat gyart
Konzervet készit
Befejez6 muveleteket végez
Eszkozoket haszndl, gépeket kezel, berendezéseket tizemeltet
Betartja a tevékenységére vonatkozé torvényeket, rendeleteket, utasitasokat
Adminisztracios munkat végez
Ertékesitéssel kapcsolatos tevékenységet végez
Alapméréseket végez

3. A szakképesitéssel rokon szakképesitések:

A szakképesitéssel rokon szakképesitések

azonosité szama megnevezése
33 541 06 0000 00 00 Tartositoipari termékgyartd
5154101 Vagoallat-mindsitd
Iv.

SZAKMAI KOVETELMENYEK
A szakmai kovetelménymodulok felsorolasa:

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0509-06 A munkakezdés feladatai




A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Felveszi a tevékenységéhez eldirt munkaruhat, véddéruhat és véddfelszerelést
Atveszi a munkateriiletet

Megismeri az elvégzendd feladatot

Felméri a sziikséges anyagokat, eszkozoket

Betartja a munka-, tliz-, kornyezetvédelmi, higiéniai és a mindségbiztositasi
eléirasokat

Elvégzi az eldirt tisztitasi és fertdtlenitési munkakat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

AOTWITTIPP>TWTT

Munka- és véddéruhdval szembeni kovetelmények

Védbeszkozok

Munkatertilet jellemzoi

Munkavégzéshez sziikséges alap-, segéd-, jarulékos €s adalékanyagok
Biztonsagos munka feltételei

Higiéniai kdvetelmények

Elelmiszerbiztonsag (HACCP) és mindségbiztositas
Kornyezetvédelmi, tlizvédelmi szabalyok

Tisztito- és fertdtlenitdszerek

Takaritasi, tisztitasi, fertotlenitési modok

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:

3
4

Informacioforrasok kezelése
Koznyelvi szoveg hallas utdni megértése

Személyes kompetenciak:

Feleldsségtudat

Tarsas kompetenciak:

Kapcsolatfenntart6 készség

Modszerkompetenciak:

Higiénias szemlélet
A kornyezet tisztantartasa

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0510-06 Gyartas elokészitése és befejezése

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Technoldgiai és/vagy termelési szamitasokat végez

Atveszi és el6késziti a gyartashoz sziikséges anyagokat

A munka megkezdése eldtt ellendrzi a gépeket, berendezéseket, eszkozoket
Feliigyeli a gépek, berendezések miikodését, sziikség esetén beavatkozik

Részt vesz a karbantartasi munkakban

El6késziti, ellendrzi a csomagoloanyagokat, csomagolja a készterméket

A készterméket 4tadja a hiit6- vagy tarold raktarnak és/vagy elvégzi a raktarozast
A hatdlyos szabalyozasok szerint kezeli a képzddd hulladékot



Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:
Szakmai szamitasok
Nyersanyag-atvételi eljarasok
A gyartashoz sziikséges gépek, berendezések miikddési elve
Gépkezelés
A gépek, berendezések karbantartasa
Kéziszerszamok, eszk6zok
Csomagoldanyagok, csomagoloeszkdzok
A raktarozas alapelvei
Ht6- és tarolo raktarozas
Hulladékkezelési eljarasok
Melléktermékek hasznositasa
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A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
4  Elemi szamolasi készség
5 Komplex eszkdzhasznalati képesség
4  Nyersanyagatvételhez sziikséges laboreszkdzok hasznalata
3 Csomagolasi jelképek értelmezése

Személyes kompetenciak:
Pontossag
Alldképesség

Tarsas kompetenciak:
Segitokészség

Modszerkompetenciak:
Attekintd képesség
Gyakorlatias feladatértelmezés

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0511-06 Mérések, dokumentalas, gazdalkodas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Alapanyagot vizsgal és/vagy ellendriz
Gyartaskozi vizsgalatokat végez
Készterméket ellendriz és/vagy mindsit
Eldirdsoknak megfelelden mintat vesz
Beadllitja az el6irt paramétereket
Adatot rogzit, feldolgoz, szolgaltat, dokumental
Elkésziti az eldirt sszesitoket, jelentéseket
Vallalkozast indit, mukodtet
Kereskedelmi tevékenységet folytat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:



Laboratoriumi alapmérések, alapmiiveletek
Fizikai, kémiai, mikrobiologiai vizsgalatok
Mintavétel

Alapanyag-mindsités
Késztermék-mindsités

Gyartaskozi ellendrzések alapelvei

Adatok bevitele, szamitogépes feldolgozasa
Dokumentumok, naplok vezetése
Gazdalkodasi alapismeretek

Villalkozasi alapismeretek

Kereskedelmi és marketing alapismeretek

oo QOwwww OO

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
1 Elemi szintli szamitdégép-hasznalat

Mennyiségérzék

Koznyelvi beszédkészség

Labortechnikai eszk6zok hasznalata

Elemi szamolasi készség

Olvasott szakmai szoveg megértése

W L B W W

Személyes kompetenciak:
Onallosag
Megbizhatdsag
Elhivatottsag
Elkotelezettség
Kéziigyesség

Tarsas kompetenciak:
Kapcsolatteremtd készség
Kapcsolatfenntartd készség

Modszerkompetencidk:
Helyzetfelismerés
Numerikus gondolkodas
Matematikai készség

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0544-06 Elsodleges feldolgozas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Allatot atvesz

Véagasra elokészit

Kabitast végez

Vag vagy szur, elvéreztet, vért kezel

Szortelenit, tisztit

Bort fejt

Elvégzi a kopasztast

Testet mos

Testet bont, zsigerel, tisztit

Testet hasit, tisztit
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Eléhiitést végez

Zsirszovetet feldolgoz, olvasztast, szétvalasztast végez
Emldsallatot elsddlegesen feldolgoz

Testtaji darabolast végez

Testet husrészekre bont, filéz

Husrészekre formaz, csontoz

Husokat osztalyoz

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

oo OQOmwwmmmmmmmwm OO Qwmmowo

Szarvasmarhafajtak €s tipusok

Szarvasmarha csontvaza, szovetei, testtdjai, izomcsoportjai, liregi szervei
Sertésfajtak €s tipusok

Sertés csontvaza, szdvetei, testtdjai, izomcsoportjai, iiregi szervei
Juhfajtak és tipusok, szovetei, iiregi szervei

A felvasarlas mindségi kovetelményei, szerzodések
Szallitasi kovetelmények, jellemz0 sériilések

Pihentetés, koplaltatds, itatds, tisztitas

Kabitas

Szuras, véreztetés

Testmosas, szOrtelenités

Borfejtés

Bontas

Hasitas

Husvizsgalat

Meérlegelés, mindsités

Melléktermékek feldolgozasa

Marhavagas

Sertésvagas

Sertés husrészei, csontjai, darabolasa

Sertéshusok konyhatechnikai felosztasa

Marha elsd és hatsd negyedének részei, csontjai, darabolésa
Marhahtisok konyhatechnikai felosztasa

Elsddleges feldolgozas berendezései

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:

5

5
5
4

Mennyiségérzék

Kések, szro-, vagoeszkozok hasznalata
Elektromos eszkozok hasznalata
Szallitdé eszkozok hasznalata

Személyes kompetenciak:

Alloképesség
Latas
Kéziigyesség
Stabil kéztartas
Er6s fizikum
Monotoénia-tiirés
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Tarsas kompetencidk:
Iranyithatosag

Modszerkompetenciak:
A kornyezet tisztantartasa
Koriiltekintés, elovigyazatossag
Figyelem-0sszpontositas
Intenziv munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0519-06 Hus- és tartésitéipari nyersanyag-feldolgozas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Kever
Zarast végez
Zarast ellendriz
Hokezelést végez
Hdelvonassal tartdsit

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:
Keverés célja és alkalmazdsanak
Légtelenités modjai és alkalmazhatosaga
Zaras célja, alkalmazasa a csomagoldedénytdl fliggetlentil
Zaras ellendrzésének modjai, a csomagoldéedény anyagatol fiiggden
Hokezelés magyarazata, mddjai, befolyasold tényezok
Hokezelés berendezései és azok miikodése
Hdéelvonas Iényege, modjai, befolydsolo tényezdk

volivelivvliveRiveliovlivw

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
2 Olvasott szakmai szoveg megértése

Személyes kompetenciak:
Onallosag

Tarsas kompetenciak:
Kapcsolatteremtd készség

Modszerkompetencidk:
Kovetkeztetési képesség
Logikus gondolkodas

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0545-06 Masodlagos feldolgozas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Anyagokat el6készit anyagnorma szerint
Anyagokat aprit
Fliszerez
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Pécoldatot készit, s6z, pacol
Tolti a terméket

Formazast végez

Fiistolést végez

Erlelést végez

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Hus 0sszetétele, felépitése, husban végbemend folyamatok, osztalyozas
Romlésok fajtai
Kémiai tartdsitas alatti folyamatok, médjai
Biologiai tartositas alatti folyamatok, médjai
Gyartasi szalonna
Belsoségek
Jelleg-, iz- és szinkialakitok
Természetes, mesterséges belek és burkol6 anyagok
Csomagoldanyagok
Masodlagos feldolgozas berendezései

goaoawaoaoaoaan

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:

Mennyiségérzék

Olvasott koznyelvi szoveg megértése

Koznyelvi szoveg hallas utani megértése

Informacioforrasok kezelése

Husipari gépek, berendezések rajzanak olvasasa, értelmezése
Testi ligyesség

Elemi szamolasi készség

9]
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Személyes kompetenciak:
Kéziigyesség
Precizitas
Ttir6képesség

Tarsas kompetenciak:
Segitokészség
Kapcsolatteremtd készség

Modszerkompetencidk:
A kornyezet tisztantartasa
Rendszerben valé gondolkodas

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:

0546-06 Késztermékgyartas és- értékesités a husiparban

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:
Emldséllatok feldolgozasaval hokezelt hiiskészitményeket gyart
Emldsallatok feldolgozasaval sozott, pacolt huskészitményeket gyart
Emldséllatok feldolgozasaval nyersen érlelt kolbaszokat, szalamikat gyart
Kereskedelemben hust és huskészitményt értékesit, kiszolgal
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Anyagokat atvesz, kezel, raktaroz

Hus, huskészitmény pultra torténd elokészitését végzi

Vevoket szolgal ki

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

NN RPN

Hokezeléssel késziilt termékek gyartasa

Kolbaszok, szalamifélék gyartasa

Pécolt, flistolt, fott, langolt, érlelt, formazott termékek gyartasa
Etkezési szalonna, tepertd és tepertdkrém gyartasa
Kereskedelmi alapismeretek

A szint megjelolésével a szakmai készségek:

N
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Mennyiségérzék

Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése

Husipari gépek, berendezések rajzanak olvasasa, értelmezése
Folyamatabrak olvasasa, értelmezése

Koznyelvi beszédkészség

Koznyelvi szoveg fogalmazasa irasban

Informécioforrasok kezelése

Személyes kompetenciak:

Alloképesség
Monotdnia-tiirés
Er6s fizikum
Ttir6képesség
Kéziigyesség

Tarsas kompetenciak:

Irdnyithatosag
Kapcsolatteremtd készség
Kapcsolatfenntart6 készség

Modszerkompetencidk:

A kornyezet tisztantartasa
Koriiltekintés, eldvigyazatossag
Intenziv munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0548-06 Darabolas, csontozas

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Testtéji darabolast végez
Testet husrészekre bont, filéz
Husrészeket formaz, csontoz
Husokat osztalyoz

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
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A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

Sertés husrészei, csontjai, darabolasa

Sertéshusok konyhatechnikai felosztasa

Marha els0 és hatso6 negyedének részei, csontjai, daraboldsa
Marhahtisok konyhatechnikai felosztasa

Baromfi részei, csontjai, darabolasa

O HONORORS!

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
5  Kések, szurd-, vagdeszkozok hasznalata
5 Mennyiségérzék

Személyes kompetenciak:
Kéziigyesség
Er6s fizikum

Tarsas kompetencidk:
Segitdkészség

Moédszerkompetencidk:
A kornyezet tisztantartdsa
Figyelem-0sszpontositas

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0550-06 Husipari értékesités
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Kereskedelemben hust és huskészitményt értékesit, kiszolgal
Anyagokat atvesz, raktaroz
Hus, hiskészitmény pultra torténd eldkészitését végzi
Vevoket szolgal ki

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:
C Villalkozasi alapismeretek
C Kereskedelmi alapismeretek
C Dokumentumok, napldk, jegyzékonyvek vezetése

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:

3 Koznyelvi beszédkészség
Koznyelvi szoveg fogalmazasa irasban
Informécioforrasok kezelése
Elemi szamolasi készség
Mennyiségérzék

DN W W W

Szemelyes kompetenciak:
Alloképesség

Tarsas kompetenciak:
Udvariassag
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Modszerkompetenciak:

A kornyezet tisztantartasa
Rendszerben valé gondolkodés
Kortltekintés, elévigyazatossag
Figyelem-0sszpontositas
Intenziv munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0551-09 Baromfifeldolgozas

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Allatot atvesz

Vagasra elokészit, fliggeszt

Kabitast végez

Vag, elvéreztet

Forrazast, kopasztast, utokopasztast, perzselést végez
Testet mos, atfliggeszt

Testet bont, zsigerel, tisztit

Belsdséget kezel

Eléhiitést végez

Mindsit, osztalyoz

Kézi, vagy gépi darabolést végez, csontoz, filéz
Hdelvonassal tartdsit

Anyagokat el6készit anyagnorma szerint
Anyagokat aprit

Fiszerez

Pécoldatot készit, s6z, pacol

Tolti a terméket

Formazast végez

Zarast végez

Zarast ellendriz

Hokezelést végez

Fiistolést végez

Egész vagy darabolt terméket csomagol
Baromfifélék feldolgozasaval kiilonbozo tipust késztermékeket gyart

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:

seliveliveliveRiveRivvBwN@N@N

Baromfifajtak, testtdjai csontvéza, szervei

A felvasarlas mindségi kovetelményei, szerzédések
Szallitasi kovetelmények, jellemzd sériilések
Pihentetés, fliggesztés

Kabitas

Viagas, véreztetés

Kopasztas, testmosas

Bontas, zsigerelés

Darabolas, csontozas, filézés

Csomagolas
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Elsédleges feldolgozés berendezései

Hus osszetétele, felépitése, husban végbemend folyamatok, osztalyozas
Gyartési szalonna

Belsdségek

Jelleg-, iz- és szinkialakitok

Természetes, mesterséges belek €s burkold anyagok
Csomagoloanyagok

Hokezelés folyamata, hatdsa, modjai

Masodlagos feldolgozas berendezései

Baromfifélék feldolgozasaval kiilonbozo tipust késztermékek gyartasa

ORI EONONORONONORY,

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
Mennyiségérzék

Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése
Folyamatdabrak olvasasa, értelmezése

Kések, szuro-, vagoeszkozok hasznalata
Darabologépek, csomagologépek miikddtetése

N
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Személyes kompetenciak:
Alloképesség
Monotdnia-tiirés
Tlroképesség
Kéziigyesség

Tarsas kompetencidk:
Iranyithatosag
Kapcsolatteremtd készség

Modszerkompetenciak:
A kornyezet tisztan tartdsa
Koriiltekintés, eldvigyazatossag
Intenziv munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0552-06 Bélfeldolgozas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Bélgarnitarat kezel
Belet dolgoz fel, tartdsit
Csomagolja a készterméket

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjeltlésével a szakmai ismeretek:
B Sertés csontvaza, szovetel, testtdjai, izomcsoportjai, iiregi szervei
B Juhfajtik és -tipusok, szovetei, liregi szervei
B Melléktermékek feldolgozasa

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
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Személyes kompetenciak:
Monotdnia-tiirés
Tlréképesség
Kéziigyesség

Tarsas kompetencidk:
Iranyithatosag

Modszerkompetenciak:
A kornyezet tisztantartasa

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0553-06 Bolti husfeldolgozas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Halat pikkelyez, zsigerel
Halat darabol, filéz
Sertés, marha, baromfi huisrészeket csontoz, darabol, daral,
Anyagot el6készit anyagnorma szerint
Anyagokat aprit, kever, izesit
Elvégzi a toltést
Megfelel6 modon csomagol

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:
Halak fajtai, testtajai
Hal pikkelyezés
Halfeldolgozas
Sertés husrészei, csontjai, darabolasa
Sertéshusok konyhatechnikai felosztasa
Marha elsd és hatsé negyedének részei, csontjai, darabolasa
Marhahtisok konyhatechnikai felosztasa
Baromfi részei, csontjai, darabolasa

ssllveRiveliveRiveliveRivvliov

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
5  Mennyiségérzek
5 Kések, szurd-, vagdeszkozok hasznalata
4  Koznyelvi szoveg hallas utdni megértése
4  Koznyelvi beszédkészség

Személyes kompetenciak:
Alloképesség
Ttir6képesség
Kéziigyesség

Tarsas kompetenciak:

Kapcsolatteremtd készség
Segitokészség
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Modszerkompetenciak:
A kornyezet tisztantartasa
Figyelem-0sszpontositas
Rendszerben valé gondolkodas

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0554-06 Halfeldolgozas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Halat pikkelyez, zsigerel
Halat darabol, filéz
Aprit
Kever
Hdéelvonéssal tartdsit
Halat dolgoz fel
Hal feldolgozasaval félkész- ¢és készételeket készit
Halak feldolgozasaval sozott, pacolt huskészitményeket gyart
Halak feldolgozasaval konzervet készit

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Halak fajtai, testtajai
Halfeldolgozas
Hoelvonas hatdsa, modjai
Pécolt, fiistolt, fott, langolt, érlelt, formazott készitmények gyartasa
Huskészitmények gyartasa
Elsddleges és masodlagos berendezések

(wilvelivs R @Nvelivy

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
5  Kések, szurd-, vagdeszkozok hasznalata
5  Mennyiségérzék

Személyes kompetenciak:
Alloképesség
Stabil kéztartas
Testi ligyesség

Tarsas kompetenciak:
Iranyithatosag

Modszerkompetenciak:
A kornyezet tisztantartasa
Koriiltekintés
Elévigyazatossag

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:

0555-06 Nyersen érlelt kolbaszok, szalamik gyartasa
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
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Feladatprofil:
Erlelést végez
Emldsallatok feldolgozasaval nyersen érlelt kolbaszokat, szalamikat gyart
Baromfifélék feldolgozasaval nyersen érlelt kolbaszokat, szalamikat gyart
Hus, huskészitmények pultra torténd elokészitését végzi

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Kémiai tartositas alatti folyamatok
Biologiai tartositas alatti folyamatok
Romlésok fajtai
Kolbaszok, szalamifélék gyartasa
Pacolt, flistolt, fott, langolt, érlelt, formazott készitmények gyartasa

NN RPN

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
5  Mennyiségérzék
3 Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése
3 Koznyelvi beszédkészség

Személyes kompetenciak:
Latas
Kéziigyesség
Onallosag

Tarsas kompetencidk:
Kapcsolatteremtd készség

Modszerkompetencidk:
A kornyezet tisztantartasa
Figyelem-0sszpontositas

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0556-09 Vagohidi munka
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Allatot atvesz

Véagasra elokészit

Kabitast végez

Vag vagy szur, elvéreztet, vért kezel

Szortelenit, tisztit

Bort fejt

Elvégzi a kopasztast

Testet mos

Testet bont, zsigerel, tisztit

Testet hasit, tisztit

El6hiitést végez

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
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A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Pihentetés, koplaltatas, itatas, tisztitas
Kabitas

Szuras, véreztetés

Testmosas, szOrtelenités

Borfejtés

Bontas

Hasitas

Melléktermékek feldolgozasa
Marhavagas

Sertésvagas

vllveli@NvsRiveiivviioviiov ool @)

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
5  Kések, szurd-, vagdeszkozok hasznalata

Személyes kompetenciak:
Alloképesség
Stabil kéztartas
Kéziigyesség

Tarsas kompetencidk:
Irdnyithatosag
Kapcsolatteremtd készség

Modszerkompetenciak:
Koriiltekintés
El6vigyazatossag
Figyelem-0sszpontositas
Intenziv munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:

1122-06 Baromfifeldolgozo kiegészito modulja a husipari termékgyarto

szakképesitéshez
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Eldirdsoknak megfelelden mintat vesz
Anyagokat vizsgal és/vagy ellendriz
Gyartaskozi vizsgéalatokat végez
Készterméket ellendriz és/vagy mindsit
Szortelenit, tisztit
Bort fej
Elvégzi a kopasztast
Testet hasit, tisztit
Belsdséget kezel
Emldsallatot elsddlegesen feldolgoz
Bedllitja az eldirt paramétereket
Anyagot el6készit anyagnorma szerint
Anyagokat aprit
Anyagokat kever
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Hoelvonéssal tartdsit

Erlelést végez

Emldsallatok feldolgozasaval hokezelt huskészitményeket gyart
Emldsallatok feldolgozasaval sozott, pacolt huskészitményeket gyart
Adatot rogzit, feldolgoz, szolgaltat, dokumental

Elkésziti az eloirt 0sszesitoket, jelentéseket

Vallalkozast indit, mikodtet

Kereskedelmi és marketingtevékenységet folytat

Emldsallatok feldolgozasaval nyersen érlelt kolbaszokat, szalamikat gyart
Hus, huskészitmény pultra torténd elokészitését végzi

Vevdket szolgal ki

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
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Mérlegelés, mindsités

Melléktermékek feldolgozasa

Marhavagas

Sertésvagas

Melléktermékek kezelése

Vizelvonas és alkalmazasi teriiletei

Kémiai tartdsitas alatti folyamatok, médjai
Hdokezelés folyamata, hatdsa, modjai
Hokezeléssel késziilt termékek gyartasa
Kolbaszok, szalamifélék gyartasa

Pacolt, flistolt, fott, langolt, érlelt, formazott készitmények gyartasa
Etkezési szalonna, tepertd ¢és tepertdkrém gyartasa
Mintavétel

Fizikai, kémiai, mikrobiologiai vizsgalatok
Vagoallatok fertdzo betegségei

Romlasok fajtai

Takaritas, tisztitas, fertotlenités

HACCP, mindségbiztositas
Munkaegészségtan

Tlizvédelem

Biztonsagtechnika

Koérnyezetvédelem

Szallitdeszkdzok, berendezések

Elsddleges feldolgozas berendezései
Masodlagos feldolgozas berendezései
Kéziszerszamok, eszk6zok

Szakmai szamitasok

Adatok bevitele, szamitogépes feldolgozasa

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:

A WD W

Olvasott koznyelvi szoveg megértése

Szakmai nyelvi hallott sz6veg megértése

Szakmai nyelvii beszédkészség

Informacidforrasok kezelése

Husipari gépek, berendezések rajzanak olvasasa, értelmezése
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Folyamatdabrak olvasésa, értelmezése
Folyamatabrak készitése

Kések, szaro-, vagoeszkozok hasznalata
Elektromos eszk6zok

Szallitdeszk6zok

Labortechnikai eszk6zok

Csavarhuzok hasznalata

W Wk W N WF

Személyes kompetenciak:
Kéziigyesség
Erds fizikum
Stabil kéztatas

Tarsas kompetencidk:

Modszerkompetenciak:
A kornyezet tisztantartasa
Koriiltekintés
Elévigyazatossag
Figyelem-0sszpontositas
Intenziv munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
1123-06 Bélfeldolgozo kiegészité modulja a husipari termékgyarto szakképesitéshez
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Eldirasoknak megfelelden mintat vesz

Allatot atvesz

Anyagokat vizsgél és/vagy ellendriz

Véagasra elokészit

Gyartaskozi vizsgéalatokat végez

Kabitast végez

Készterméket ellendriz és/vagy mindsit

Vag vagy szur, elvéreztet

Szortelenit, tisztit

Bort fej

Elvégzi a kopasztast

Testet mos

Testet bont, zsigerel, tisztit

Testet hasit, tisztit

Belsdséget kezel

Bélgarnitarat kezel

El6hiitést végez

Emldsallatot elsddlegesen feldolgoz

Bedllitja az eldirt paramétereket

Testtéji darabolast végez

Testet huisrészekre bont, filéz

Husrészeket formaz, csontoz

Husokat osztalyoz

Anyagot el6készit anyagnorma szerint
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Anyagokat aprit

Anyagokat kever

Fiszerez

Pécoldatot készit, s6z, pacol

Tolti a terméket

Formazast végez

Zarast végez

Zarast ellendriz

Hdéelvonéssal tartdsit

Hokezelést végez

Fiistolést végez

Erlelést végez

Emldsallatok feldolgozasaval hokezelt huskészitményeket gyart
Emldsallatok feldolgozasaval sozott, pacolt huskészitményeket gyart
Adatot rogzit, feldolgoz, szolgaltat, dokumental

Elkésziti az eldirt 0sszesitOket, jelentéseket

Vallalkozast indit, mikodtet

Kereskedelmi és marketingtevékenységet folytat

Emldsallatok feldolgozasaval nyersen érlelt kolbaszokat, szalamikat gyart
Kereskedelemben hust €s huskészitményt értékesit, kiszolgal
Anyagokat atvesz, raktaroz

Hus, huskészitmény pultra torténd elokészitését végzi

Vevdket szolgal ki

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:

seliveliveliveliveRivslivviioviioviivvliveliveliveliveliveliveivsivelioviiovliov i ool vo)

Szarvasmarhafajtak- és tipusok

A felvésarlas mindségi kovetelményei, szerzédések
Szallitasi kdvetelmények, jellemzo sériilések
Pihentetés, koplaltatds, itatds, tisztitas

Kabitas

Szaras, véreztetés

Testmosas, szOrtelenités

Borfejtés

Bontas

Hasitas

Husvizsgalat

Meérlegelés, mindsités

Marhavagas

Sertésvagas

Sertés husrészei, csontjai, darabolasa

Sertéshusok konyhatechnikai felosztasa

Marha elso és hatsd negyedének részei, csontjai, darabolasa
Marhahusok konyhatechnikai felosztasa
Melléktermékek kezelése

Hus Osszetétele, felépitése, husban végbemend folyamatok, osztalyozasuk
Gyartasi szalonna

Belsdségek

Jelleg-, iz- és szinkialakitok
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Egyéb anyagok

Természetes, mesterséges belek és burkoldanyagok
Csomagoloanyagok

Hoelvonas hatdsa, modjai

Vizelvonas és alkalmazasi teriiletei

Kémiai tartdsitas alatti folyamatok, médjai
Hokezelés folyamata, hatasa, modjai

Hokezeléssel késziilt termékek gyartasa
Kolbaszok, szalamifélék gyartasa

Pacolt, flistolt, fott, langolt, érlelt, formazott készitmények gyartasa
Etkezési szalonna, tepertd és tepertdkrém gyartasa
Mintavétel

Fizikai, kémiai, mikrobiologiai vizsgalatok
Viagoallatok fert6z6 betegségei

Romlésok fajtai

Takaritas, tisztitas, fertotlenités

HACCP, mindségbiztositas

Munkaegészségtan

Tlizvédelem

Biztonsagtechnika

Kornyezetvédelem

Szallitoeszk6zok, berendezések

Elsddleges feldolgozas berendezései

Maisodlagos feldolgozas berendezései
Kéziszerszamok, eszk6zok

Szakmai szamitasok

Adatok bevitele, szamitogépes feldolgozas
Kotelezé dokumentumok, naplok vezetése, jelentések készitése
Vallalkozasi alapismeretek

Kereskedelmi alapismeretek
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A szint megjelolésével a szakmai készségek:
Olvasott koznyelvi szoveg megértése
Szakmai nyelvi hallott szoveg megértése
Szakmai nyelvll beszédkészség
Informécioforrasok kezelése

Husipari gépek, berendezések rajzanak olvasasa, értelmezése
Folyamatéabrak olvasésa, értelmezése
Folyamatabrak készitése

Kések, szaro, vago eszkozok hasznalata
Elektromos eszk6zok

Széllitoeszkozok

Labortechnikai eszk6zok

Csavarhuzok, kulcsok hasznalata
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Személyes kompetenciak:
Latas
Kéziigyesség
Erds fizikum
Stabil kéztartas
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Tarsas kompetencidk:

Modszerkompetenciak:
A kornyezet tisztantartasa
Koriiltekintés, elovigyazatossag
Figyelem-0sszpontositas
Intenziv munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1124-06 Bolti hentes kiegészité6 modulja a hisipari termékgyarté szakképesitéshez
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Eldirasoknak megfelelden mintét vesz

Allatot 4tvesz

Anyagokat vizsgal és/vagy ellendriz

Viagasra el6készit

Gyartaskozi vizsgalatokat végez

Kabitast végez

Készterméket ellendriz és/vagy mindsit

Vg, vagy szur, elvéreztet

Szortelenit, tisztit

Bort fej

Elvégzi a kopasztast

Testet mos

Testet bont, zsigerel, tisztit

Testet hasit, tisztit

Belsoséget kezel

El6hiitést végez

Zsirszovetet feldolgoz, olvasztast, szétvalasztast végez

Emldsallatot elsddlegesen feldolgoz

Beadllitja az el6irt paramétereket

Testt4ji darabolast végez

Testet husrészekre bont, filéz

Husrészeket formaz, csontoz

Husokat osztalyoz

Anyagot el6készit anyagnorma szerint

Anyagokat aprit

Anyagokat kever

Fiszerez

Pécoldatot készit, s6z, pacol

Tolti a terméket

Formazast végez

Zarast végez

Zarast ellendriz

Héelvonassal tartosit

Hokezelést végez

Fiistolést végez

Erlelést végez

Emldsallatok feldolgozasaval hokezelt hiiskészitményeket gyart

26



Emldsallatok feldolgozéasaval sézott, pacolt hiiskészitményeket gyart
Adatot rogzit, feldolgoz, szolgaltat, dokumental

Elkésziti az eldirt sszesitoket, jelentéseket

Vallalkozast indit, mukodtet

Kereskedelmi és marketingtevékenységet folytat

Emldsallatok feldolgozasaval nyersen érlelt kolbaszokat, szaldmikat gyart

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:
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Szarvasmarhafajtak és -tipusok

Szarvasmarha csontvaza, szdvetei, testtajai, izomcsoportjai, liregi szervei
Sertésfajtak és -tipusok

Sertés csontvaza, szovetei, testtdjai, izomcsoportjai, liregi szervei
A felvasarlas mindségi kdvetelményei, szerzOdések

Szallitasi kovetelmények, jellemz0 sériilések

Pihentetés, koplaltatds, itatds, tisztitas

Kabitas

Szuras, véreztetés

Testmosas, szortelenités,

Borfejtés

Bontas

Hasitas

Husvizsgalat

Mérlegelés, mindsités

Melléktermékek feldolgozasa

Marhavagas

Sertésvagas

Baromfivagas

Melléktermékek kezelése

Hus Osszetétele, felépitése, husban végbemend folyamatok, osztalyozasuk
Gyartasi szalonna

Belsdségek

Jelleg-, iz- és szinkialakitok

Egyéb anyagok

Természetes, mesterséges belek és burkoldanyagok
Csomagoloanyagok

Hoéelvonas hatasa, modjai

Vizelvonas ¢és alkalmazasi teriiletei

Kémiai tartdsitas alatti folyamatok, modjai

Hokezelés folyamata, hatasa, modjai

Hokezeléssel késziilt termékek gyartasa

Kolbészok, szalamifélék gyartasa

Pécolt, fiistolt, fott, langolt, érlelt, formazott készitmények gyartasa
Etkezési szalonna, tepertd ¢és tepertokrém gyartasa

Mintavétel

Fizikai, kémiai, mikrobiologiai vizsgalatok

Vagoallatok fertéz6 betegségei

Romlasok fajtai

Takaritas, tisztitas, fertotlenités
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HACCP, mindségbiztositas
Munkaegészségtan

Tlizvédelem

Biztonsagtechnika
Kornyezetvédelem

Szallitoeszk6zok, berendezések
Elsédleges feldolgozas berendezései
Maisodlagos feldolgozas berendezései
Kéziszerszamok, eszk6zok

Szakmai szamitasok

Adatok bevitele, szamitogépes feldolgozasa
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A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
Olvasott koznyelvi szoveg megértése
Szakmai nyelvi hallott sz6veg megértése
Szakmai nyelvii beszédkészség
Informacidforrasok kezelése

Husipari gépek, berendezések rajzanak olvasasa, értelmezése
Folyamatédbrak olvasésa, értelmezése
Folyamatabrak készitése

Kések, szaro-, vagoeszkozok hasznalata
Elektromos eszk6zok

Szallitoeszkozok

Labortechnikai eszkdzok:

Csavarhuzok, kulcsok hasznalata
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Személyes kompetenciak:
Kéziigyesség
Erds fizikum
Stabil kéztartas

Tarsas kompetenciak:

Modszerkompetenciak:
A kornyezet tisztan tartdsa
Koriiltekintés, elovigyazatossag
Figyelem-6sszpontositas
Intenziv munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
1125-06 Csontoz6 munkas kiegészité modulja a husipari termékgyarto
szakképesitéshez
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Eldirdsoknak megfelelden mintat vesz
Allatot atvesz
Anyagokat vizsgél és/vagy ellendriz
Véagasra elokészit
Gyartaskozi vizsgéalatokat végez
Kabitast végez
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Készterméket ellendriz és/vagy mindsit

Vag vagy szur, elvéreztet

Szortelenit, tisztit

Bort fej

Elvégzi a kopasztast

Testet mos

Testet bont, zsigerel, tisztit

Testet hasit, tisztit

Belsoséget kezel

Elohiitést végez

Zsirszovetet feldolgoz, olvasztast, szétvalasztast végez
Emldsallatot elsdédlegesen feldolgoz

Beadllitja az eldirt paramétereket

Testtaji darabolast végez

Testet husrészekre bont, filéz

Husrészeket formaz, csontoz

Husokat osztalyoz

Anyagot el0készit anyagnorma szerint

Anyagokat aprit

Anyagokat kever

Fiszerez

Pécoldatot készit, s6z, pacol

Tolti a terméket

Formazast végez

Zarast végez

Zarast ellendriz

Hdelvonéssal tartdsit

Hokezelést végez

Fiistolést végez

Erlelést végez

Emldsallatok feldolgozasaval hokezelt hiiskészitményeket gyart
Emldsallatok feldolgozasaval sozott, pacolt huskészitményeket gyart
Adatot rogzit, feldolgoz, szolgaltat, dokumental
Elkésziti az eldirt sszesitoket, jelentéseket
Vallalkozast indit, mukodtet

Kereskedelmi és marketingtevékenységet folytat
Emldséllatok feldolgozasaval nyersen érlelt kolbaszokat, szalamikat gyart
Kereskedelemben hust és huskészitményt értékesit, kiszolgal
Anyagokat atvesz, raktaroz

Hus, huskészitmény pultra torténd eldkészitését végzi
Vevoket szolgal ki

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjeltlésével a szakmai ismeretek:

seliveliveRlve vy

Szarvasmarha- fajtak és -tipusok

Szarvasmarha csontvaza, szovetei, testtdjai, izomcsoportjai, liregi szervei
Sertésfajtak és -tipusok

Sertés csontvaza, szdvetel, testtajai, izomcsoportjai, iiregi szervei

A felvasarlas mindségi kovetelményei, szerzodések
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Szallitasi kovetelmények, jellemzd sériilések
Pihentetés, koplaltatas, itatas, tisztitas

Kabitas

Szuras, véreztetés

Testmosas, szortelenités

Borfejtés

Bontas

Hasités

Husvizsgalat

Mérlegelés, mindsités

Marhavagés

Sertésvagas

Melléktermékek kezelése

Hus 0sszetétele, felépitése, a husban végbemend folyamatok, osztalyozasuk
Gyartasi szalonna

Belsdségek

Jelleg-, iz- és szinkialakitok

Egyéb anyagok

Természetes, mesterséges belek és burkoldanyagok
Csomagoldanyagok

Hdéelvonas hatasa, modjai

Vizelvonas és alkalmazasi tertiletei

Kémiai tartdsitas alatti folyamatok, modjai
Hokezelés folyamata, hatasa, médjai
Hokezeléssel késziilt termékek gyartasa
Kolbaszok, szalamifélék gyartasa

Pécolt, flistolt, fott, langolt, érlelt, formazott készitmények gyartasa
Etkezési szalonna, tepertd és tepertdkrém gyartasa
Mintavétel

Fizikai, kémiai, mikrobiologiai vizsgalatok
Vagoallatok fertdzd betegségei

Romlésok fajtai

Takaritas, tisztitas, fertotlenités

HACCP, mindségbiztositas

Munkaegészségtan

Ttzvédelem

Biztonsagtechnika

Kornyezetvédelem

Szallitoeszk6zok, berendezések

Els6dleges feldolgozas berendezései

Masodlagos feldolgozés berendezései
Kéziszerszamok, eszk6zok

Szakmai szamitasok

Adatok bevitele, szamitogépes feldolgozasa
Kételezd dokumentumok, naplok vezetése, jelentések készitése
Villalkozasi alapismeretek

Kereskedelmi alapismeretek
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A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
3 Olvasott kdoznyelvi szoveg megértése
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Szakmai nyelvi hallott sz6veg megértése
Szakmai nyelvii beszédkészség
Informaciéforrasok kezelése

Husipari gépek, berendezések rajzanak olvasasa, értelmezése
Folyamatéabrak olvasésa, értelmezése
Folyamatabrak készitése

Kések, szaro-, vagoeszkozok hasznalata
Elektromos eszk6zok

Szallitéeszk6zok

Labortechnikai eszk6zok

Csavarhuzok, kulcsok hasznalata
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Személyes kompetenciak:
Kéziigyesség
Erds fizikum
Stabil kéztartas

Tarsas kompetencidk:

Modszerkompetenciak:
A kornyezet tisztan tartasa
Koriiltekintés, elovigyazatossag
Figyelem-0sszpontositas
Intenziv munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1126-06 Halfeldolgozé kiegészité6 modulja a husipari termékgyarto szakképesitéshez
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Eléirasoknak megfeleléen mintat vesz

Allatot 4tvesz

Anyagokat vizsgal és/vagy ellendriz

Végasra el0készit

Gyartaskozi vizsgalatokat végez

Kabitast végez

Készterméket ellendriz és/vagy mindsit

Viég vagy szur, elvéreztet

Szortelenit, tisztit

Bort fej

Elvégzi a kopasztast

Testet mos

Testet bont, zsigerel, tisztit

Testet hasit, tisztit

Belsoséget kezel

El6hiitést végez

Zsirszovetet feldolgoz, olvasztast, szétvalasztast végez

Emldsallatot elsddlegesen feldolgoz

Beadllitja az el6irt paramétereket

Testt4ji darabolast végez

Testet husrészekre bont, filéz
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Husrészeket formaz, csontoz

Husokat osztalyoz

Anyagot el6készit anyagnorma szerint

Anyagokat aprit

Anyagokat kever

Fiszerez

Pécoldatot készit, s6z, pacol

Tolti a termeéket

Formazast végez

Zarast végez

Zarast ellendriz

Hdelvonassal tartdsit

Hokezelést végez

Fiistolést végez

Erlelést végez

Emldsallatok feldolgozasaval hokezelt huskészitményeket gyart
Emldsallatok feldolgozéasaval sézott, pacolt hiiskészitményeket gyart
Adatot rogzit, feldolgoz, szolgaltat, dokumental

Elkésziti az eldirt sszesitoket, jelentéseket

Vallalkozast indit, mukodtet

Kereskedelmi és marketingtevékenységet folytat

Emldsallatok feldolgozasaval nyersen érlelt kolbaszokat, szaldmikat gyart
Kereskedelemben hust és huiskészitményt értékesit, kiszolgal
Anyagokat atvesz, raktaroz

Hus, huskészitmény pultra torténd eldkészitését végzi

Vevoket szolgal ki

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:
Husvizsgalat
Mérlegelés, mindsités
Melléktermékek feldolgozasa
Marhavagas
Sertésvagas
Vizelvonas ¢s alkalmazasi teriiletei
Kémiai tartdsités alatti folyamatok, modjai
Hokezelés folyamata, hatasa, modjai
Hokezeléssel késziilt termékek gyartasa
Kolbészok, szalamifélék gyartasa
Etkezési szalonna, tepertd ¢és tepertokrém gyartasa
Mintavétel
Fizikai, kémiai, mikrobiologiai vizsgalatok
Vagoallatok fertdz6 betegségei
Romlasok fajtai
Takaritas, tisztitas, fertotlenités
HACCP, mindségbiztositas
Munkaegészségtan
Tlizvédelem
Biztonsagtechnika
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Kornyezetvédelem

Szallitoeszk6zok, berendezések
Kéziszerszamok, eszk6zok

Szakmai szamitasok

Adatok bevitele, szamitogépes feldolgozasa
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A szint megjeldlésével a szakmai készségek:
Olvasott koznyelvi szoveg megértése
Szakmai nyelvi hallott sz6veg megértése
Szakmai nyelvii beszédkészség
Informaciéforrasok kezelése

Husipari gépek, berendezések rajzanak olvasasa, értelmezése
Folyamatdbrak olvasésa, értelmezése
Folyamatabrak készitése

Kések, szaro-, vagoeszkozok hasznalata
Elektromos eszk6zok

Szallitoeszkozok

Labortechnikai eszk6zok

Csavarhuzok, kulcsok hasznalata
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Személyes kompetenciak:
Kéziigyesség
Erds fizikum
Stabil kéztartas

Tarsas kompetencidk:

Modszerkompetenciak:
A kornyezet tisztan tartdsa
Koriiltekintés, elovigyazatossag
Figyelem-6sszpontositas
Intenziv munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
1127-06 Szarazaru készité kiegészité modulja a husipari termékgyarto
szakképesitéshez
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Eldirdsoknak megfelelden mintat vesz
Allatot atvesz
Anyagokat vizsgél és/vagy ellendriz
Véagasra elokészit
Gyartaskozi vizsgéalatokat végez
Kabitast végez
Készterméket ellendriz és/vagy mindsit
Vag vagy szur, elvéreztet
Szortelenit, tisztit
Bort fej
Elvégzi a kopasztast
Testet mos

33



Testet bont, zsigerel, tisztit

Testet hasit, tisztit

Eléhiitést végez

Zsirszovetet feldolgoz, olvasztast, szétvalasztast végez
Emldsallatot elsddlegesen feldolgoz

Anyagot el6készit anyagnorma szerint

Anyagokat aprit

Anyagokat kever

Fiszerez

Pécoldatot készit, s6z, pacol

Tolti a terméket

Formazast végez

Zarast végez

Zarast ellendriz

Hdéelvonéssal tartdsit

Hokezelést végez

Fiistolést végez

Erlelést végez

Emldsallatok feldolgozasaval hokezelt huskészitményeket gyart
Emldsallatok feldolgozasaval sozott, pacolt huskészitményeket gyart
Adatot rogzit, feldolgoz, szolgaltat, dokumental

Elkésziti az eloirt 6sszesitoket, jelentéseket

Vallalkozast indit, mikodtet

Kereskedelmi és marketingtevékenységet folytat

Emldsallatok feldolgozasaval nyersen érlelt kolbaszokat, szalamikat gyart
Kereskedelemben hust €és huskészitményt értékesit, kiszolgal
Anyagokat atvesz, raktaroz

Hus, huskészitmény pultra torténd eldkészitését végzi

Vevoket szolgal ki

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:
Szarvasmarhafajtak és -tipusok
Szarvasmarha csontvaza, szovetei, testtdjai, izomcsoportjai, liregi szervei
Sertésfajtak és -tipusok
Sertés csontvaza, szdvetel, testtdjai, izomcsoportjai, iiregi szervei
A felvasarlas mindségi kovetelményei, szerzodések
Szallitasi kovetelmények, jellemzd sériilések
Pihentetés, koplaltatas, itatas, tisztitas
Kabitas
Szuras, véreztetés
Testmosas, szortelenités
Borfejtés
Bontas
Hasitas
Husvizsgalat
Meérlegelés, mindsités
Melléktermékek feldolgozasa
Marhavagas
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Sertésvagas

Sertés husrészei, csontjai, darabolasa

Sertéshusok konyhatechnikai felosztasa

Marha els0 és hatso6 negyedének részei, csontjai, daraboldsa
Marhahtisok konyhatechnikai felosztasa
Vizelvonas és alkalmazasi tertiletei

Hokezelés folyamata, hatasa, modjai
Hokezeléssel késziilt termékek gyartasa

Etkezési szalonna, tepertd ¢és tepertdkrém gyartasa
Mintavétel

Fizikai, kémiai, mikrobiologiai vizsgalatok
Viagoallatok fert6z6 betegségei

Romlésok fajtai

Takaritas, tisztitas, fertotlenités

HACCP, mindségbiztositas

Munkaegészségtan

Tlizvédelem

Biztonsagtechnika

Kornyezetvédelem

Szallitoeszk6zok, berendezések

Elsddleges feldolgozas berendezései
Kéziszerszamok, eszk6zok

Szakmai szamitasok

Adatok bevitele, szadmitogépes feldolgozasa
Kotelezd dokumentumok, naplok vezetése, jelentések készitése
Villalkozasi alapismeretek

Kereskedelmi alapismeretek
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A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
Olvasott koznyelvi szoveg megértése
Szakmai nyelvi hallott sz6veg megértése
Szakmai nyelvii beszédkészség
Informacidforrasok kezelése

Husipari gépek, berendezések rajzanak olvasasa, értelmezése
Folyamatabrak olvasasa, értelmezése
Folyamatabrak készitése

Kések, szaro-, vagoeszkozok hasznalata
Elektromos eszk6zok

Szallit6 eszk6zok

Labortechnikai eszk6zok

Csavarhuzok, kulcsok hasznalata
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Személyes kompetenciak:
Kéziigyesség
Erds fizikum
Stabil kéztartas

Tarsas kompetenciak:

Modszerkompetencidk:
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A kornyezet tisztan tartasa
Koriiltekintés, elovigyazatossag
Figyelem-0sszpontositas
Intenziv munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1128-06 Vagohidi munkas kiegészité modulja a husipari termékgyarto
szakképesitéshez
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Eléirasoknak megfeleléen mintat vesz
Anyagokat vizsgal és/vagy ellendriz
Gyartaskozi vizsgalatokat végez
Készterméket ellendriz €s/vagy mindsit
Eléhiitést végez
Zsirszovetet feldolgoz, olvasztast, szétvalasztast végez
Emldsallatot elsddlegesen feldolgoz
Beallitja az eldirt paramétereket
Testtaji darabolést végez
Testet husrészekre bont, filéz
Husrészeket formaz, csontoz
Husokat osztalyoz
Anyagot el6készit anyagnorma szerint
Anyagokat aprit
Anyagokat kever
Flszerez
Pécoldatot készit, s6z, pacol
Tolti a terméket
Formazast végez
Zarast végez
Zarast ellendriz
Héelvonassal tartosit
Hokezelést végez
Fiistolést végez
Erlelést végez
Emldsallatok feldolgozasaval hokezelt hiiskészitményeket gyart
Emldséllatok feldolgozéasaval sozott, pacolt huskészitményeket gyart
Adatot rogzit, feldolgoz, szolgaltat, dokumental
Elkésziti az eldirt 6sszesitoket, jelentéseket
Vallalkozast indit, mukodtet
Kereskedelmi és marketingtevékenységet folytat
Emldsallatok feldolgozasaval nyersen érlelt kolbaszokat, szalamikat gyart
Kereskedelemben hust és huskészitményt értékesit, kiszolgal
Anyagokat atvesz, raktaroz
Hus, hiiskészitmény pultra térténd eldkészitését végzi
Vevoket szolgal ki

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetenciak:
A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:
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Husvizsgalat

Mérlegelés, mindsités

Sertés husrészei, csontjai, darabolésa

Sertéshiisok konyhatechnikai felosztasa

Marha elsd és hats6 negyedének részei, csontjai, daraboldsa
Marhahusok konyhatechnikai felosztasa

Hus 0sszetétele, felépitése, husban végbemend folyamatok, osztalyozasuk
Gyartasi szalonna

Belsoségek

Jelleg-, iz- és szinkialakitok

Egyéb anyagok

Természetes, mesterséges belek és burkoldanyagok
Csomagoloanyagok

Hoelvonas hatdsa, modjai

Vizelvonas és alkalmazasi teriiletei

Kémiai tartdsitas alatti folyamatok, médjai

Hdokezelés folyamata, hatasa, modjai

Hokezeléssel késziilt termékek gyartasa

Kolbaszok, szalamifélék gyartasa

Pacolt, flistolt, fott, langolt, érlelt, formazott készitmények gyartasa
Etkezési szalonna, tepertd ¢és tepertdkrém gyartasa
Mintavétel

Fizikai, kémiai, mikrobiologiai vizsgalatok

Viagoallatok fert6z6 betegségei

Romlésok fajtai

Takaritas, tisztitas, fertotlenités

HACCP, mindségbiztositas

Munkaegészségtan

Tlizvédelemi ismeretek

Biztonsagtechnika

Koérnyezetvédelem

Szallitdeszkdzok, berendezések

Elsddleges feldolgozas berendezései

Masodlagos feldolgozas berendezései

Kéziszerszamok, eszk6zok

Szakmai szamitasok

Adatok bevitele, szamitogépes feldolgozasa

Kotelezé dokumentumok, naplok vezetése, jelentések készitése
Vallalkozasi alapismeretek

Kereskedelmi alapismeretek

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
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Olvasott koznyelvi szoveg megértése

Szakmai nyelvi hallott szoveg megértése

Szakmai nyelvll beszédkészség

Informécioforrasok kezelése

Husipari gépek, berendezések rajzanak olvasasa, értelmezése
Folyamatéabrak olvasésa, értelmezése

Folyamatabrak készitése

Kések, szro-, vagoeszkozok hasznalata
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Elektromos eszk6zok
Szallitdeszkdzok

Labortechnikai eszk6zok
Csavarhuzok, kulcsok hasznalata

Személyes kompetenciak:
Kéziigyesség
Erds fizikum
Stabil kéztartas

Tarsas kompetencidk:

Moédszerkompetencidk:
A kornyezet tisztan tartasa
Kortltekintés, elévigyazatossag
Figyelem-0sszpontositas
Intenziv munkavégzés

A 31 541 01 1000 00 00 azonosité szamu, Husipari termékgyarté megnevezésii

szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak

azonositdja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elOkészitése és befejezése
0511-06 Mérések, dokumentélés, gazdalkodas
0544-06 Elsodleges feldolgozas
0519-06 Hus- és tartdsitoipari nyersanyag-feldolgozas
0545-06 Misodlagos feldolgozas
0546-06 Késztermékgyartas €s -értékesités a husiparban

A 31541 01 0100 21 01 azonosit6 szamu, Baromfifeldolgoz6 megnevezésii rész-

szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak

azonositéja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elOkészitése €s befejezése
0547-06 Viagoallatok elsédleges feldolgozasa
0549-06 Viagoallatok masodlagos feldolgozasa
0551-06 Baromfifeldolgozas

A 31541 01 0100 21 02 azonosité szamu, Bélfeldolgozé megnevezésii rész-szakképesités

szakmai kévetelménymoduljainak

azonositdja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elOkészitése €s befejezése
0552-06 Bélfeldolgozas

A 31541 01 0100 31 01 azonosito szami, Bolti hentes megnevezésii rész-szakképesités

szakmai kévetelménymoduljainak

azonositéja

megnevezése

0509-06

A munkakezdés feladatai
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A 31541 01 0100 31 01 azonosité szamu, Bolti hentes megnevezésii rész-szakképesités
szakmai kévetelménymoduljainak

azonositéja megnevezése
0510-06 Gyartas eldkészitése és befejezése
0548-06 Darabolas, csontozas
0550-06 Husipari értékesités
0553-06 Bolti husfeldolgozas

A 31 541 01 0100 21 03 azonosité szamu, Csontozé6 munkas megnevezésii rész-
szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak

azonositdja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyértas eldkészitése és befejezése
0548-06 Darabolas, csontozas

A 31541 01 0100 21 04 azonosité szamu, Halfeldolgozo megnevezésii rész-szakképesités
szakmai kovetelménymoduljainak

azonositdja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas eldkészitése és befejezése
0554-06 Halfeldolgozas

A 31 541 01 0100 31 02 azonosité szamu, Szarazaru készité6 megnevezésii rész-
szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak

azonositdja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gydrtas eldkészitése és befejezése
0555-06 Nyersen érlelt kolbaszok, szalamik gyartasa

A 31 541 01 0100 21 05 azonositéo szamu, Vagohidi munkas megnevezésii rész-
szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak

azonositdja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0544-06 Elsddleges feldolgozas
0556-06 Viégohidi munka

1. A szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK

Iskolai rendszerii szakképzés esetén:
Az utolso szakképzo évfolyam eredményes elvégzése, amely egyenértékli a modulzaro
vizsga eredményes letételével

Iskolarendszeren kiviili szakképzés esetén:

Modulzaro vizsga eredményes letétele
A képzési programban eléirt gyakorlat teljesitésérol szol6 igazolas

2. A szakmai vizsga részei:




1. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

0509-06 A munkakezdés feladatai

A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:
Felkésziilés a munkavégzésre, a munkateriilet atvétele, a tisztitas, a munka-, tliz-,
kornyezetvédelmi, higiéniai és a mindségbiztositasi eldirasok betartasaval.

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 30 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

2. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0510-06 Gyartas elokészitése és befejezése
A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Tehnologiai/termelési szamitasok elvégzése
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
irasbeli
Id6tartama: 60 perc

A hozzéarendelt 2. vizsgafeladat:
Harom kiilonbdz6 tipusu termék csomagolasa, tarolasa, a keletkezd hulladékok
szakszer(i kezelése

A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:
gyakorlati

Iddtartama: 60 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 25%
2. feladat 75%

3. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

0511-06 Mérések, dokumentalas, gazdalkodas

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Alapanyag-, gyartaskozi- és késztermék-vizsgalat elvégzése megadott anyagokbol
¢s mddszerekkel, a mérési adatok dokumentaldsa, sszesito jelentés elkészitése.

A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:
gyakorlati

Iddtartama: 60 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Gazdalkodasi, vallalkozasi, kereskedelmi és marketing alapismeretek
A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:

szobeli
Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

40



A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 75%
2. feladat 25%

4. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0544-06 Elsodleges feldolgozas
A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:

Elvégzi a vagdallatok kabitasat, véreztetését, szrtelenitését, bontasat
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:

gyakorlati
Id6tartama: 90 perc

A hozzéarendelt 2. vizsgafeladat:

Testtaji darabolast, csontozast végez, husrészekre bont, osztalyoz
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:

gyakorlati
Id6tartama: 90 perc

A hozzéarendelt 3. vizsgafeladat:
A végodallatok csontvazanak, szoveteinek, testtajainak, izomesoportjainak, tiregi
szerveinek ismerete, az elsddleges feldolgozas miiveleteinek jellemzdi, mindsités,
vagasi technologiak, hiisok ipari és konyhatechnikai darabolasa, csontozésa

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési 1d6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 40%
2. feladat 40%
3. feladat 20%

5. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0519-06 Hus- és tartositéipari nyersanyag-feldolgozas
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Befejez6 miiveletek, hokozlés, hdelvonds, vizelvonas
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 120 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

6. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0545-06 Masodlagos feldolgozas
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Elvégez egy miiveletet a huskészitmények gyartastechnoldgiajabol
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
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gyakorlati
Id6tartama: 30 perc

A hozzéarendelt 2. vizsgafeladat:
Masodlagos feldolgozas miiveletei, alap-, segéd-, burkold-, csomagoldanyagai,
berendezései

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 80%
2. feladat 20%

7. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0546-06 Késztermékgyartas és- értékesités a hlsiparban
A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Elvégzi egy adott huskészitmény gyartasat
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 90 perc

A hozzéarendelt 2. vizsgafeladat:

Elvégzi a his, huskészitmény eldkészitését, kiszolgalja a vevoket
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:

gyakorlati
Id6tartama: 60 perc

A hozzarendelt 3. vizsgafeladat:
Kereskedelmi alapismeretek
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli
Idétartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 40%
2. feladat 40%
3. feladat 20%

8. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

0548-06 Darabolas, csontozas

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Elvégzi a vagodallat testtdji darabolasat, csontozésat, filézését, husrészekre
bontasat, osztalyozasat

A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:
gyakorlati

Iddtartama: 120 perc
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A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

9. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

0550-06 Husipari értékesités

A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:
Elvégzi a hus, huskészitmény eldkészitését, kiszolgalja a vevoket, szamlat allit ki,
pénztargépet kezel

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 60 perc

A hozzéarendelt 2. vizsgafeladat:
Kereskedelmi alapismeretek
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli
Id6tartama: 30 perc (felkésziilési 1d6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 80%
2. feladat 20%

10. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0551-09 Baromfifeldolgozas
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Elvégzi az adott baromfifaj elsddleges feldolgozasat
A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:
gyakorlati
Iddtartama: 90 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Egy meghatarozott huiskészitmény eldallitasa
A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:

gyakorlati
Iddtartama: 60 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 50%
2. feladat 50%

11. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0552-06 Bélfeldolgozas
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Bélgarnitara kezelése ¢s feldolgozasa
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 120 perc
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A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

12. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0553-06 Bolti husfeldolgozas
A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Husalapanyag el6készitése (darabolds, csontozas, apritas, daralds)
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 30 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

13. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0554-06 Halfeldolgozas
A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Hal feldolgozasa ¢s készitmény gyartasa
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 120 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

14. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0555-06 Nyersen érlelt kolbaszok, szalamik gyartasa
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Nyersen érlelt kolbasz vagy szaldmi gyartasa
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 120 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

15. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0556-09 Vagohidi munka
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Viagoallat elsddleges feldolgozéasa
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 120 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
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1. feladat 100%

16. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
1122-06 Baromfifeldolgozo kiegészité modulja a husipari termékgyarté
szakképesitéshez

A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:

Késztermékek ellenOrzése, minositése, értékesitése, dokumentalasa
A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:

szobeli
Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzérendelt 2. vizsgafeladat:

Els6 és masodlagos feldolgozas miiveleteinek alkalmazésa, késztermékek gyartasa
A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:

gyakorlati
Iddtartama: 240 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 20%
2. feladat 80%

17. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
1123-06 Bélfeldolgozok kiegészité6 modulja a hisipari termékgyarté szakképesitéshez
A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Késztermékek ellendrzése, mindsitése, értékesitése, dokumentalasa
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli
Idétartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Els6 és masodlagos feldolgozas miiveleteinek alkalmazésa, késztermékek gyartasa
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:

gyakorlati
Id6tartama: 240 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 20%
2. feladat 80%

18. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
1124-06 Bolti hentes kiegészito modulja a hisipari termékgyarté szakképesitéshez
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Késztermékek ellendrzése, mindsitése, értékesitése, dokumentalasa
A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:
szobeli
Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)
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A hozzérendelt 2. vizsgafeladat:

Els6 és masodlagos feldolgozas miiveleteinek alkalmazésa, késztermékek gyartasa
A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:

gyakorlati
Iddtartama: 240 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 20%
2. feladat 80%

19. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
1125-06 Csontozé munkas kiegészité modulja a hisipari termékgyarto
szakképesitéshez

A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:

Késztermékek ellendrzése, minositése, értékesitése, dokumentalasa
A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:

szobeli
Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzérendelt 2. vizsgafeladat:

Els6 és masodlagos feldolgozas miiveleteinek alkalmazésa, késztermékek gyartasa
A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:

gyakorlati
Idétartama: 240 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 20%
2. feladat 80%

20. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja €s megnevezése:
1126-06 Halfeldolgozé kiegészité6 modulja a husipari termékgyarto szakképesitéshez
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Késztermékek ellendrzése, mindsitése, értékesitése, dokumentalasa
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli
Idétartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Els6 és masodlagos feldolgozas miiveleteinek alkalmazésa, késztermékek gyartasa
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:

gyakorlati
Id6tartama: 240 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 20%
2. feladat 80%

21. vizsgarész

46



A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
1127-06 Szarazaru készité kiegészité modulja a husipari termékgyarto
szakképesitéshez

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Késztermékek ellendrzése, mindsitése, értékesitése, dokumentalasa
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:

szobeli
Id6tartama: 30 perc (felkésziilési 1d6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzéarendelt 2. vizsgafeladat:

Els6 és mésodlagos feldolgozéas miiveleteinek alkalmazasa, késztermékek gyartasa
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:

gyakorlati
Id6tartama: 240 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 20%
2. feladat 80%

22. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
1128-06 Vagohidi munkas kiegészité modulja a hdsipari termékgyarto
szakképesitéshez

A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:

Késztermékek ellendrzése, mindsitése, értékesitése, dokumentalasa
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:

szobeli
Idétartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Masodlagos feldolgozasi miiveletek alkalmazasa; hasipari termékek gyartasa
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:

gyakorlati
Id6tartama: 240 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 20%
2. feladat 80%

3. A szakmai vizsga értékelése %-osan:

A 31 541 01 1000 00 00 azonositd szamu, Husipari termékgyartd megnevezési
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10
2. vizsgarész: 5

3. vizsgarész: 5

4. vizsgarész: 15
5. vizsgarész: 15
6. vizsgarész: 25
7. vizsgarész: 25
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A 31541010100 21 01 azonositdé szamu, Baromfifeldolgozé megnevezésii rész-
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10
2. vizsgarész: 5
10. vizsgarész: 85

A 3154101 0100 21 02 azonositdé szamu, Bélfeldolgozd megnevezésii rész-szakképesitéshez
rendelt vizsgarészek és ezek stlya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10

11. vizsgarész: 90

A 31541010100 31 01 azonositd szam1, Bolti hentes megnevezésii rész-szakképesitéshez
rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10
2. vizsgarész: 5

8. vizsgarész: 40
9. vizsgarész: 30
12. vizsgarész: 15

A 3154101 0100 21 03 azonosité szamu, Csontoz6é munkéas megnevezésii rész-
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek €s ezek sulya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10
2. vizsgarész: 5
8. vizsgarész: 85

A 3154101 0100 21 04 azonosité szamu, Halfeldolgozd megnevezésii rész-szakképesitéshez
rendelt vizsgarészek és ezek stlya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10
2. vizsgarész: 5
13. vizsgarész: 85

A 3154101 0100 31 02 azonosité szamu, Szarazaru készitd megnevezésii rész-
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10
2. vizsgarész: 5
14. vizsgarész: 85

A 3154101 0100 21 05 azonosité szamu, Vagohidi munkas megnevezésii rész-
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10

15. vizsgarész: 90

A 31 541 01 1000 00 00 azonositd szamu, Husipari termékgyartd megnevezési
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a
vizsgazd a 31 541 01 0100 21 01 azonositd szamu Baromfifeldolgozo megnevezési rész-
szakképesitéssel rendelkezik

16. vizsgarész: 100
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A 31 541 01 1000 00 00 azonositd szamu, Husipari termékgyartd megnevezésii
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek ¢és ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a
vizsgazd a 31 541 01 0100 21 02 azonositd szamu Bélfeldolgozd megnevezésii rész-
szakképesitéssel rendelkezik

17. vizsgarész: 100

A 31 541 01 1000 00 00 azonositd szamu, Husipari termékgyartd megnevezésii
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek ¢és ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a
vizsgézo a 31 541 01 0100 31 01 azonosité szamu Bolti hentes megnevezésii rész-
szakképesitéssel rendelkezik

18. vizsgarész: 100

A 31 541 01 1000 00 00 azonosité szamu, Husipari termékgyartd megnevezésii
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek €s ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a
vizsgézo a 31 541 01 0100 21 03 azonositd szamu Csontoz6é munkas megnevezésl rész-
szakképesitéssel rendelkezik

19. vizsgarész: 100

A 31 541 01 1000 00 00 azonositd szamu, Husipari termékgyartd megnevezésii
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek ¢és ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a
vizsgazd a 31 541 01 0100 21 04 azonositd szdmu Halfeldolgozo megnevezésii rész-
szakképesitéssel rendelkezik

20. vizsgarész: 100

A 31 541 01 1000 00 00 azonositd szamu, Husipari termékgyartd megnevezésii
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek ¢€s ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a
vizsgézo6 a 31 541 01 0100 31 02 azonositd szamu Szarazaru készitd megnevezésii rész-
szakképesitéssel rendelkezik

21. vizsgarész: 100

A 31 541 01 1000 00 00 azonositd szamu, Husipari termékgyartd megnevezésii
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a
vizsgazd a 31 541 01 0100 21 05 azonositd szamt Vagohidi munkas megnevezésii rész-
szakképesitéssel rendelkezik

22. vizsgarész: 100

4. A szakmai vizsgarészek aloli felmentés feltételei:
A szakképesitéshez rendelt vizsgarészek valamelyikének korabbi teljesitése
Mentesiil az adott vizsgarész letétele alol az a vizsgédzo, aki orszagos (szakmai, illetdleg
tantargyi) tanulmanyi versenyen a versenykiirasban meghatéarozott teljesitményt eléri.
Ilyen esetben az osztalyzatot a stlyozas figyelembevételével a vizsgarészenként elért %o-
os teljesitmények atlaga szerint, a szakmai vizsgaztatas altalanos szabalyairdl és eljarasi
rendjérdl szolo hatalyos rendelet alapjan kell megallapitani.

5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai:
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VI

ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A képzési feladatok teljesitéséhez sziikséges eszkozok
és felszerelések minimuma

B¢lfeldolgozé

Bolti hentes

Csontozd munkas

Halfeldolgozo

Szarazaru készitd

Vagohidi munkas

Konvejor sorok

Baromfifeldolgozas specialis gépei, berendezései

Bélfeldolgozés specidlis gépei, berendezései

i

Darabol6-vago kéziszerszamok

=<| || Baromfifeldolgozo

=

Szarazarukészités specidlis gépei, berendezései

Halfeldolgozas specidlis gépei, berendezései

Hentesbolti elektromos gépek

M¢érbdeszkozok: digitalis mérleg, maghdmérd, hdmérdk

Arutarold eszkdzok

Arumegjelenité eszk6zok

Eladashoz szilikséges segédeszkdzok

Pénztargép, arazogép

Védofelszerelések: lanckesztyti, lanckotény, alkarveédo,
mianyagkdtény, fejvédod

Egyéni véddeszk6zok

Kornyezetvédelmi eszk6zok, berendezések

Munkabiztonsagi eszk6zok, felszerelések

S| <[ [ | | 4 | | ¢4 | 4| < [Hiasipari termékgyArto

ltaltalls
ltalls

PP DR PR PR P4 < | <

PR PR AR

ltaltalls

ltaltalls

ittt
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