TARTOSITOIPARI TERMEKGYARTO SZAKKEPESITES SZAKMAI ES
VIZSGAKOVETELMENYEI

ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK

I.

1. A szakképesités azonosité szama: 33 541 06 0000 00 00

2. A szakképesités megnevezése: Tart6sitoipari termékgyartd

3. Szakképesitések kore:

3.1 |Rész-szakképesitések
Azonositészam: |33 541 06 0100 21 01
Megnevezés: Gyiimolesfeldolgozé
Azonositészam: |33 541 06 0100 21 02
Megnevezés: Hitdipari munkas
Azonositészam: (33 541 06 0100 31 01
Megnevezés: Konzervgyarto
Azonositészdm: |33 541 06 0100 31 02
Megnevezés: Novényolaj gyartod
Azonositészam: |33 541 06 0100 21 03
Megnevezés: Olajiitod
Azonositészam: |33 541 06 0100 21 04
Megnevezés: Savanyito
Azonositészam: |33 541 06 0100 21 05
Megnevezés: Zoldségteldolgozo

3.2  Eldgazasok: Nincsenek

3.3 Ré&épiilés: Nincs

4. Hozzarendelt FEOR szam: 7212

5. Képzés maximdlis idOtartama:

Szakképesités megnevezése Szakképzési Oraszam
évfolyamok szdma
Tartositoipari termékgyarto 2 2000




II.
EGYEB ADATOK

SZAKKEPESITES MEGNEVEZESE: Tartésitéipari termékgyarté

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetencidk: a képzés megkezdhetd az e rendelet 3. szdmu mellékletében
az  élelmiszer-ipari  szakmacsoportra  meghatdrozott
kompetencidk birtokdban. E kompetencidk megszerezhetdek
a szakképzést elokészitd évfolyam keretében is.

Vagy
Iskolai el6képzettség: tizedik évfolyam elvégzésével tanusitott iskolai végzettség
Szakmai el0képzettség:
Eldirt gyakorlat:
Elérhet6 kreditek mennyisége:
Pélyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek

Szakmai alkalmassdgi kovetelmények: sziikségesek

2. Elmélet aranya: 30 %

3.  Gyakorlat ardnya: 70%

4.  Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van
IdGtartama (évben vagy félévben): 1év

5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezheto

Ha szervezhet6, mikor:
6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges

RESZ-SZAKKEPESITES MEGNEVEZESE: Gyiimolcsfeldolgozé

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak:

Iskolai eloképzettség: nem igényel befejezett iskolai végzettséget
Szakmai eloképzettség: Eldirt gyakorlat:

Elérhet6 kreditek mennyisége:

Pélyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek

Szakmai alkalmassdgi kovetelmények: sziikségesek

2. A képzés maximadlis idOtartama:
Szakképzési évfolyamok szdma:

Oraszam: 1000
3. Elmélet aranya: 30%
4.  Gyakorlat aranya: 70 %



5. Szakmai alapképzés idotartama (fogyatékkal €10k esetében, iskolai rendszerben):
6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
RESZ-SZAKKEPESITES MEGNEVEZESE: Hiitéipari munkas

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak:

Iskolai el6képzettség: nem igényel befejezett iskolai végzettséget
Szakmai eloképzettség:

Eldirt gyakorlat:

Elérhet6 kreditek mennyisége:

Pélyaalkalmassdgi kovetelmények:  nem sziikségesek

Szakmai alkalmassédgi kovetelmények: sziikségesek

2. A képzés maximalis idOtartama:
Szakképzési évfolyamok szama:

Oraszam: 500
3.  Elmélet aranya: 30%
4.  Gyakorlat ardnya: 70 %

5. Szakmai alapképzés idétartama (fogyatékkal €10k esetében, iskolai rendszerben):
6. Egészségiigyi alkalmassdgi vizsgalat: sziikséges

RESZ-SZAKKEPESITES MEGNEVEZESE: Konzervgyarto

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetencidk: a képzés megkezdhetd az e rendelet 3. szdmu mellékletében
az  élelmiszer-ipari ~ szakmacsoportra  meghatarozott
kompetencidk birtokdban. E kompetencidk megszerezhetéek
a szakképzést elokészitd évfolyam keretében is.

Vagy

Iskolai el6képzettség: nyolcadik évfolyam elvégzésével tanusitott alapfoku iskolai
végzettség

Szakmai el0képzettség:

Eldirt gyakorlat:

Elérhet6 kreditek mennyisége:

Pélyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek

Szakmai alkalmassdgi kovetelmények: sziikségesek

2. A képzés maximalis idOtartama:
Szakképzési évfolyamok szdma:
Oraszdm: 1000



3.  Elmélet aranya: 30%

4.  Gyakorlat ardnya: 70 %

5. Szakmai alapképzés idotartama (fogyatékkal €10k esetében, iskolai rendszerben):
6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges

7. RESZ-SZAKKEPESITES MEGNEVEZESE:  Novényolaj gyarté

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetencidk: a képzés megkezdhet6 az e rendelet 3. szdmu mellékletében
az  élelmiszer-ipari ~ szakmacsoportra  meghatarozott
kompetencidk birtokdban. E kompetencidk megszerezhetéek
a szakképzést elokészitd évfolyam keretében is.

Vagy

Iskolai el6képzettség: nyolcadik évfolyam elvégzésével tanusitott alapfoku iskolai
végzettség

Szakmai eloképzettség:

Eldirt gyakorlat:

Elérhet6 kreditek mennyisége:

Pélyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek

Szakmai alkalmassdgi kovetelmények: sziikségesek

2. A képzés maximalis idOtartama:
Szakképzési évfolyamok szama:
Oraszam: 500
3. Elmélet aranya: 30%
4.  Gyakorlat aranya: 70 %
5. Szakmai alapképzés idétartama (fogyatékkal €10k esetében, iskolai rendszerben):
6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
RESZ-SZAKKEPESITES MEGNEVEZESE: Olajiité
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak:
Iskolai el6képzettség:
Szakmai el6képzettség:
Eldirt gyakorlat:

nem igényel befejezett iskolai végzettséget

Elérhet6 kreditek mennyisége:
Pélyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassdgi kovetelmények: sziikségesek



Oraszam: 300
3. Elmélet aranya: 30%
4.  Gyakorlat aranya: 70 %
5. Szakmai alapképzés idotartama (fogyatékkal €10k esetében, iskolai rendszerben):
6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
RESZ-SZAKKEPESITES MEGNEVEZESE: Savanyité
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:
Bemeneti kompetenciak:
Iskolai eloképzettség: nem igényel befejezett iskolai végzettséget
Szakmai el0képzettség:
Eldirt gyakorlat:
Elérhet6 kreditek mennyisége:
Pélyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassdgi kovetelmények: sziikségesek
2. A képzés maximalis idOtartama:
Szakképzési évfolyamok szdma:
Oraszam: 500
3.  Elmélet aranya: 30%
4.  Gyakorlat aranya: 70 %
5. Szakmai alapképzés idotartama (fogyatékkal €10k esetében, iskolai rendszerben):
6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
RESZ-SZAKKEPESITES MEGNEVEZESE: Zsldségfeldolgozé
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:
Bemeneti kompetenciak:
Iskolai eloképzettség: nem igényel befejezett iskolai végzettséget
Szakmai eloképzettség: Eldirt
gyakorlat:
Elérhet6 kreditek mennyisége:
Pélyaalkalmassdgi kovetelmények:  nem sziikségesek
Szakmai alkalmassédgi kovetelmények: sziikségesek
2. A képzés maximalis idOtartama:

A képzés maximalis id6tartama:
Szakképzési évfolyamok szama:

Szakképzési évfolyamok szama:
Oraszam: 1000



»

Elmélet aranya:
4.  Gyakorlat aranya:

30%
70 %

5. Szakmai alapképzés idétartama (fogyatékkal €10k esetében, iskolai rendszerben):

6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges

I11.
MUNKATERULET

1. A szakképesitéssel legjellemzobben betoltheté6 munkakor, foglalkozas:

A munkakor, foglalkozas

FEOR szama

FEOR megnevezése

7212

Tartésitéipari munkds, gyiimolcs-, zoldségfeldolgozé

2. A szakképesités munkateriiletének rovid, jellemzo leirasa:

Felkésziil a munkara

El6késziti a munkafolyamatot

Alapméréseket végez

Eszkozoket haszndl, gépeket kezel, berendezéseket lizemeltet
Befejezd miiveleteket végez
Feldolgozza a nyersanyagot

Tartositja a terméket
Félkészterméket gyart
Készterméket 4llit eld

Betartja a tevékenységére vonatkozé torvényeket, rendeleteket, utasitdsokat
Adminisztraciés munkat végez

3. A szakképesitéssel rokon szakképesitések:

A szakképesitéssel rokon szakképesitések

azonosité szama

megnevezése

33 621 01 0000 00 00

Borasz

33 541 01 0000 00 00

Edesipari termékgyartd

5454101

Elelmiszeripari technikus

33 541 02 0000 00 00

Erjedés- és tiditoital-ipari termékgyartd

31 541 01 1000 00 00

Husipari termékgyartd

33 541 07 1000 00 00

Tejtermékgyartd




Iv.
SZAKMAI KOVETELMENYEK

A szakmai kovetelménymodulok felsorolasa:

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0509-06 A munkakezdés feladatai
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Felveszi a tevékenységéhez eloirt munkaruhat, védoruhat és védofelszerelést
Atveszi a munkateriiletet
Megismeri az elvégzendo feladatot
Felméri a sziikséges anyagokat, eszkozoket
Betartja a munka-, tiz-, kornyezetvédelmi, higiéniai €s a mindségbiztositasi
eldirdsokat
Elvégzi az eldirt tisztitasi és fertdtlenitési munkdkat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Munka- és véddéruhdval szembeni kovetelmények
Védoeszkozok
Munkateriilet jellemzo6i
Munkavégzéshez sziikséges alap-, segéd-, jarulékos és adalékanyagok
Biztonsagos munka feltételei
Higiéniai kdvetelmények
Elelmiszerbiztonsig (HACCP) és min8ségbiztositas
Kornyezetvédelmi, tlizvédelmi szabalyok
Tisztit6- és fertdtlenitdszerek
Takaritasi, tisztitasi, fertotlenitési modok
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A szint megjelolésével a szakmai készségek:
3 Informéciéforrdsok kezelése
3 Koznyelvi szoveg hallds utdni megértése

Személyes kompetenciak:
Felel6sségtudat

Téarsas kompetencidk:
Kapcsolatfenntart6 készség

Moédszerkompetencidk:
Higiénids szemlélet
A kornyezet tisztantartasa



A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0510-06 Gyartas elokészitése és befejezése

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Technolégiai és/vagy termelési szdmitdsokat végez

Atveszi és el6késziti a gyartdshoz sziikséges anyagokat

A munka megkezdése elott ellendrzi a gépeket, berendezéseket, eszkozoket
Feliigyeli a gépek, berendezések miikodését, sziikség esetén beavatkozik

Részt vesz a karbantartdsi munkdkban

Eldkésziti, ellendrzi a csomagoldanyagokat, csomagolja a készterméket

A készterméket dtadja a hiit6- vagy tarol6 raktarnak és/vagy elvégzi a raktarozast
A hatdlyos szabalyozasok szerint kezeli a képz0d6 hulladékot

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
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Szakmai szdmitdsok

Nyersanyagétvételi eljarasok

A gyértashoz sziikséges gépek, berendezések mitkodési elve
Gépkezelés

A gépek, berendezések karbantartisa
Kéziszerszamok, eszkozok
Csomagoldanyagok, csomagoldeszkdzok
A raktarozas alapelvei

Hiit6- és tarolo raktarozds
Hulladékkezelési eljarasok
Melléktermékek hasznositisa

A szint megjelolésével a szakmai készségek:

4
5
4
3

Elemi szdmolési készség

Komplex eszkozhaszndlati képesség
Nyersanyagétvételhez sziikséges laboreszkdzok hasznélata
Csomagolasi jelképek értelmezése

Személyes kompetenciak:

Pontossig
Alléképesség

Téarsas kompetencidk:

SegitOkészség

Moédszerkompetencidk:

Attekintd képesség
Gyakorlatias feladatértelmezés



A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0511-06 Mérések, dokumentalas, gazdalkodas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Alapanyagot vizsgal és/vagy ellen0riz
Gyartaskozi vizsgdlatokat végez
Készterméket ellendriz és/vagy mindsit
Eldirasoknak megfeleléen mintét vesz
Bedllitja az eldirt paramétereket
Adatot rogzit, feldolgoz, szolgaltat, dokumental
Elkésziti az eloirt 6sszesitoket, jelentéseket
Vallalkozast indit, mukodtet
Kereskedelmi tevékenységet folytat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Laboratériumi alapmérések, alapmiiveletek
Fizikai, kémiai, mikrobioldgiai vizsgalatok
Mintavétel
Alapanyag-min0sités
Késztermék-mindsités
Gyartaskozi ellendrzések alapelvei
Adatok bevitele, szamitogépes feldolgozasa
Dokumentumok, naplék vezetése
Gazdalkodasi alapismeretek
Villalkozasi alapismeretek
Kereskedelmi és marketing alapismeretek
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A szint megjelolésével a szakmai készségek:
1 Elemi szintli szdmitégéphasznalat
S5 Mennyiségérzék
3 Koznyelvi beszédkészség
4  Labortechnikai eszkdzok hasznélata
5  Elemi szamoléasi készség
3 Olvasott szakmai szoveg megértése

Személyes kompetenciak:
Onallésag
Megbizhatésag
Elhivatottsag
Elkotelezettség
Kéziigyesség



Tarsas kompetencidk:
Kapcsolatteremtd készség
Kapcsolatfenntart6 készség

Maoédszerkompetencidk:

Helyzetfelismerés

Numerikus gondolkodds

Matematikai készség
A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0518-06 Erjedés- és tartositéipari nyersanyag-feldolgozas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Feldolgozésig tarolja a nyersanyagot

Vilogatast, osztdlyozast végez

Magozast végez

Anyagokat aprit

Lényerést végez

Szaritast végez

Irdnyitott erjesztést végez

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
B A nyersanyagtarolds feltételei
Mosés, szar-, mag-, héj eltavolitas
Vilogatas, osztilyozas célja, elve és modjai
Apritas célja, médjai, alkalmazésa
A 1ényerés és 1étisztitas célja, modjai, a miiveletek sordn lejatszodo folyamatok
A vizelvonds tartdsité hatdsa, modjai és alkalmazdasa

0w ™

A szint megjelolésével a szakmai készségek: -
Személyes kompetenciak:
Alléképesség
Kéziigyesség

Téarsas kompetencidk:
SegitOkészség

Moédszerkompetencidk:
Modszeres munkavégzés
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A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése: 0519-
06 Hus- és tartositéipari nyersanyag-feldolgozas
A szakmai kovetelménymodul tartalma: Feladatprofil:

Kever

Zarast végez

Zarast ellendriz

Hokezelést végez

Hoelvondssal tartdsit

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
B Keverés célja és alkalmazdsanak
Légtelenités mddjai és alkalmazhatdsdaga
Zards célja, alkalmazasa a csomagoléedénytdl fiiggetleniil
Zaras ellendrzésének mddjai, a csomagoldéedény anyagétdl fiiggden
Hokezelés magyardzata, modjai, befolydsol6 tényezok
Hokezelés berendezései és azok miikodése
Hoelvonas 1ényege, mddjai, befolydsold tényezok
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A szint megjelolésével a szakmai készségek:
2 Olvasott szakmai szoveg megértése

Személyes kompetenciak:
Onillésag

Tarsas kompetencidk:
Kapcsolatteremto készség

Moédszerkompetencidk:
Kovetkeztetési képesség
Logikus gondolkodas

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0520-06 Tartoésitéipari nyersanyagok feldolgozasa
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Mossa a nyersanyagot

Hémozza a nyersanyagot

Szartépést végez

Szabdlyos alakra aprit

Szabdélytalan alakra aprit

El6f6zi a nyersanyagot

F6zi a nyersanyagot

Siiti a nyersanyagot
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El6hiiti a terméket

Huzatja a terméket

Létisztitast végez

Viékuumos vagy ellennyomadsos toltést végez
Halmazallapot szerint miikodo toltdberendezést mitkodtet
Felontdlevet készit €s tolt

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
A tisztité muveletek gépi berendezéseinek elvi miikkodése a berendezés
A jellegformal6 és dusité miiveletek mddjai, azok célja
A £6zés, el6f0zés, siités, porkolés, mint hokozlé miveletek
Az eldhiités szerepe, célja, folyamatai
A huzatas célja, alkalmazdsainak mdédjai, folyamatai
A lényerés €s 1étisztitds célja, mddjai
A toltés technoldgidja

osBilve v illve v oo}

A szint megjelolésével a szakmai készségek:

Személyes kompetencidk:
Alléképesség
Pontossag
Kéziigyesség
Testi ligyesség

Tarsas kompetencidk:
Kapcsolatfenntart6é képesség

Moédszerkompetencidk:
Attekintd képesség

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0521-06 Tartositasi modok
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Hokezeléssel tartosit
Aszeptikus uton tartdsitja a leveket Aszeptikus
uton tartdsitja a pliréket Kémiai eljarassal tartosit
Alkoholos erjesztést végez
Tejsavas erjesztést végez
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Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

Hokezelés hatdsa, befolydsolo tényezdk

Romlés jellemz6i, megakadédlyozasanak elvi alapja
Aszeptikus tartdsitds elve €s a rendszer mukodtetése
Kémiai tartdsitds 1ényege €s modjai

Vegyszerek, mint adalékanyagok és hatasuk

Bioldgiai tartdsitds elvi magyardzata és modjai

T wEww @™

Alkoholos erjedés jellemzoi

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
2 Olvasott szakmai szoveg megértése

Személyes kompetencidk:
Latas
Tapintds
Szaglas

Tarsas kompetencidk:
Kapcsolatteremto készség

Maoédszerkompetencidk:
Logikus gondolkodés
Helyzetfelismerés

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0522-06 Tartoésitéipari termék-eloallitas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Hokezelt terméket gyart
Aszeptikus félterméket gyart
Vegyszerrel tartdsit félterméket
Hokozléssel tartdsitott fozelékkészitményt allit eld
Hoelvondssal tartdsitott zoldségkészitményt allit eld
Zoldségpiirét allit eld
Savanyusagot készit
Gyiimolcsbefottet készit
Gyorsfagyasztott gyiimolcskészitményt allit eld
Lekvarféléket készit
Z0ldség- és gyiimolcsszaritmanyt készit
Gyiimolcslevet készit
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S6zas, pacolds, fiistolés tartdsité hatdsanak magyarazata

Tejsavas erjedés hatdsa a késztermékre, az erjedés szakaszai



Gytimolcsstritményt készit

Huskonzerveket készit

Félkész- és készételeket készit

Etelizesitoket készit

Beinditja, lizemelteti a présberendezést

Sziikség esetén potoltatja a hidnyz6 alapanyagot

Rendszeres idokozonként ellendrzi a technoldgiai-miiszaki paramétereket

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Hokozléssel tartdsitott konzervek gyartastechnoldgiai miiveletei
Hoelvondssal tartésitott termékek gyartastechnoldgiai miiveletei
Stritmények eldéllitdsdnak technoldgidja
Széritott zoldségfélék gyartastechnoldgidja
Savanytsag alapanyag gydrtasa hoelvondssal
Gyiimolcsbefdttek gyartastechnoldgidja
Gyorsfagyasztott gyiimolcskészitmények gydrtisa
Gyiimolcs szaritmanyok gydrtdstechnolégidja
Lekvérok gyartastechnoldgidja
Gyiimolcslevek gyartastechnoldgidja
Huskonzervek gyartastechnoldgidja, termékek
Készételek jellemzdi, fajtdi, gyartasuk
Félkészételek gyartastechnoldgidja
A zéras célja, alkalmazdsa a csomagoldedénytdl fliggetleniil
A zéras ellenOrzésének mddjai, a csomagoléedény anyagétdl fiiggden
Novényolaj gyart6 gépek

AT TTTITITIITTIITITII >

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
4 Elemi szdmoléasi készség

4 Mennyiségérzék

3 Térérzékelés

Személyes kompetencidk:
Megbizhatésag
Onallésag
Elhivatottsag
Elkotelezettség
Szervezokészség
Dontésképesség
Testi ligyesség

Tarsas kompetencidk:

Kapcsolatteremto készség
Iranyitési készség
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Moédszerkompetencidk:

Intenziv munkavégzés
Helyzetfelismerés

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0523-06 Gyiimolcsfeldolgozas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Feldolgozésig tarolja a nyersanyagot

Vilogatast, osztdlyozast végez

Mossa a nyersanyagot

Héamozza a nyersanyagot

Magozast végez

Szartépést végez

Anyagokat aprit

Szabdlyos alakra aprit (szeletel, csikoz, kockaz)

Szabdélytalan alakra aprit

Kever

El6f6zi a nyersanyagot

Huzatja a terméket

Lényerést végez

Létisztitast végez

Viékuumos vagy ellennyomadsos toltést végez

Halmazéllapot szerint miikodo toltdberendezést mikodtet

Felontdlevet készit és tolt

Zarast végez

Zarast ellendriz

Hokezelést végez

Aszeptikus uton tartosit

Szaritast végez

Kémiai eljarassal tartdsit

Hoelvondssal tartosit

Hokezelt terméket gyart

Aszeptikus félterméket gyart

Stiritést végez

Vegyszerrel tartosit félterméket

Gyiimolcsbefottet készit

Lekvarféléket készit

Z0ldség-és gylimolcsszaritmanyt készit

Gyiimolcslevet készit

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
B Nyersanyagtarolas feltételei
B Tisztitomiveletek célja, modja, a lejatsz6dé valtozasok
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Mosés, szar-, mag-, héj eltavolitas

Vilogatas, osztilyozas célja, elve és mddjai

Apritds célja, modjai, alkalmazasa

Tisztitomuveletek gépi berendezéseinek elvi miikddése

Befejez6 miiveletek, a miiveletek mddjai, az elvégzés lehetdségei
Toltés technoldgidja

Légtelenités modjai és alkalmazhatésiaga

A zéras célja, alkalmazdsa a csomagoldedénytdl fiiggden

Zaras ellendrzésének mddjai, a csomagoldéedény anyagatdl fiiggden
F6zés, el6fozés, siités, porkolés, mint hokozlé miiveletek
Huzatas célja, alkalmazasanak maddjai, folyamatai

Lényerés és 1étisztitas célja, mddja, a miiveletek sordn lejatszodo folyamatok
Romlés jellemz6i, megakadadlyozasanak elvi alapjai

Hokezelés magyardzata, modjai, befolydsol6 tényezdi

Hokezelés berendezései és azok miikodése

Hoelvonas mddjai, berendezései

Aszeptikus tartdsitas elve és a rendszer miikodtetése

Vizelvonas tartdsité hatdsa, mddjai €s alkalmazhatosaga

Kémiai tartdsitds 1ényege €s modjai

Vegyszerek, mint adalékanyagok és hatasuk

Egyéb kémiai anyagok tartdsito hatdsa

Hokozléssel tartdsitott konzervek gyartastechnoldgiai miiveletei
Széritott zoldségfélék gyartastechnoldgidja
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A szint megjelolésével a szakmai készségek:

Csomagolasi jelképek értelmezése

Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvezetll irdskészség, fogalmazas irasban
Egyszer( testek rajzolvasasa, értelmezése

Diagram, nomogram olvasasa, értelmezése
Diagram, nomogram kitoltése, készitése

W = NN W

Személyes kompetenciak:
Alléképesség
Pontossag
Kéziigyesség

Tarsas kompetencidk:
SegitOkészség
Kapcsolatfenntart6 készség

Moédszerkompetencidk:

Maodszeres munkavégzés
Intenziv munkavégzés
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A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0524-06 Zoldségfeldolgozas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Feldolgozésig tarolja a nyersanyagot

Vilogatast, osztdlyozast végez

Mossa a nyersanyagot

Héamozza a nyersanyagot

Magozast végez

Szartépést végez

Anyagokat aprit

Szabdlyos alakra aprit (szeletel, csikoz, kockdz)

Szabdélytalan alakra aprit

Kever

El6f6zi a nyersanyagot

El6hiiti a terméket

Lényerést végez

Létisztitast végez

Viékuumos vagy ellennyomadsos toltést végez

Halmazéllapot szerint miikodo toltdberendezést mikodtet

Felontdlevet készit €s tolt

Zarast végez

Zarast ellendriz

Hokezelést végez

Aszeptikus uton tartosit

Hoelvondssal tartosit

Bestiritést végez

Szaritast végez

Kémiai eljarassal tartosit

Erjesztést végez

Hokezelt terméket gyart

Aszeptikus félterméket gyart

Félterméket tartosit vegyszerrel

Irdnyitott erjesztést végez

Hoelvondssal tartdsitott zoldségkészitményt allit eld

Zoldségpiirét 4llit elo

Savanyusdgot készit

Zoldség-, és gyiimolcsszaritmanyt készit

Etelizesitoket készit

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
B Fozés, el6fozés, siités, porkolés, mint hokozlé miiveletek
B  Huzatés célja, alkalmazdsanak modjai, folyamatai
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Lényerés és 1étisztitas célja, modja, a miiveletek sordn lejatszodo folyamatok
Romlés jellemz6i, megakadadlyozasanak elvi alapjai
Hokezelés magyardzata, médjai, befolydsol6 tényezdi
Hokezelés berendezései és azok miitkodése

Aszeptikus tartdsitds elve €s a rendszer mukodtetése
Vizelvonas tartdsité hatdsa, médjai €s alkalmazhat6saga
Kémiai tartositds 1ényege és modjai

Vegyszerek, mint adalékanyagok és hatasuk

Egyéb kémiai anyagok tartdsitd hatdsa

El6hiités szerepe, célja, folyamatai

Hdelvonas lényege mddjai és alkalmazasa

Vizelvonas tartdsité hatdsa, mddjai €s alkalmazhatosaga
Bioldgiai tartdsitds elvi magyardzata és modjai

Tejsavas erjedés hatdsa a késztermékre, az erjedés szakaszai, lefolydsa
Alkoholos erjedés jellemzdi

Stiritmények eldéllitdsanak technoldgidja

Hoelvondssal tartdsitott termékek gyartastechnoldogidja
Savanyusag alapanyag gyartdsa hdelvonassal
Hokozléssel tartdsitott savanytisadgok

Hokozléssel tartdsitott konzervek gyartastechnoldgidja
Széritott zoldségfélék gyartastechnoldgidja
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A szint megjelolésével a szakmai készségek:

Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvezetli iraskészség, fogalmazas irasban
Egyszerti testek rajzolvasdsa, értelmezése

Diagram, nomogram olvasésa, értelmezése
Diagram, nomogram kitoltése, készitése

W N =N

Személyes kompetencidk:
Pontossag
Szaglas

Téarsas kompetencidk:
Kapcsolatfenntart6 készség

Moédszerkompetencidk:
Intenziv munkavégzés
Logikus gondolkodés

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0527-06 Héelvonassal tartositott termékgyartas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Feldolgozésig tarolja a nyersanyagot
Vilogatast, osztdlyozast végez
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Mossa a nyersanyagot

Hamozza a nyersanyagot

Magozast végez

Szartépést végez

Anyagokat aprit

Szabdlyos alakra aprit (szeletel, csikoz, kockdz)
Szabdlytalan alakra aprit

Kever

El6f6zi a nyersanyagot

F6zi a nyersanyagot

El6hiiti a terméket

Vékuumos vagy ellennyomasos toltést végez
Halmazéllapot szerint miikodo toltdberendezést mikodtet
Zarast végez

Zarast ellendriz

Hdelvondssal tartdsit

Hoelvondssal tartdsitott zoldségkészitményt allit eld
Gyorsfagyasztott gyiimolcskészitményt allit eld
Félkész- és gyorsfagyasztott készételeket készit

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
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F6zés, el6fozés, siités, porkolés, mint hokozlé miiveletek

Az eldhiités szerepe, célja, folyamatai

Hoelvonas Iényege, modjai és alkalmazasa

Hoelvondssal tartésitott termékek gyartastechnoldgiai miiveletei
Gyorsfagyasztott gyiimolcskészitmények gyartdsa

Készételek jellemzoi, fajtdi, gyartdsuk

Félkészételek gyartastechnoldgidja

Nyersanyagtarolds feltételei

Tisztitomiiveletek célja, mddja, a lejatszodo valtozasok

Mosds, szar-, mag-, héj eltavolitas

Vilogatas, osztalyozas célja, elve és mddjai

Apritas célja, médjai, alkalmazasa

Tisztitomiiveletek gépi berendezéseinek elvi mitkodése

Befejez6 muveletek, a miiveletek médjai, az elvégzés lehetdségei
Toltés technoldgidja

Légtelenités modjai és alkalmazhatésiaga

A zéras célja, alkalmazdsa a csomagoldedénytdl fiiggden

Zaras ellendrzésének mddjai, a csomagoldedény anyagatdl fiiggden

A szint megjelolésével a szakmai készségek:

3

3
2

Koznyelvi szoveg hallds utdni megértése
Csomagolasi jelképek értelmezése
Olvasott szakmai szoveg megértése
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Személyes kompetencidk:

Szervezokészség
Alléképesség
Pontossig
Kéziigyesség

Téarsas kompetencidk:

SegitOkészség

Maodszerkompetencidk:

Helyzetfelismerés
Intenziv munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0528-06 Konzervgyartas

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

F6zi a nyersanyagot

El6hiiti a terméket

Hdéelvondssal tartdsit

Bestritést végez

Erjesztést végez

Irdnyitott erjesztést végez
Hokozléssel tartdsitott fozelékkészitményt allit eld
Zoldségpiirét 4llit elo
Savanyusdgot készit
Huskonzerveket készit
Gyiimolcsalapu konzervet készit
Félkész- és készételeket készit
Etelizesitoket készit

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

B
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F6zés, el6fozés, siités, porkolés, mint hokozlé miiveletek

Az el6hiités szerepe, célja, folyamatai

S6zas, pacolds, fiistolés tartdsité hatdsanak magyarazata
Huskonzervek gyartastechnoldgidja, a termékek tulajdonsagai
Készételek jellemzdi, fajtdjuk, gyartasuk

Félkészételek gyartastechnoldgidja

Hoelvonds Iényege, mddjai és alkalmazéasa

Vizelvonas tartésité hatdsa, médjai €s alkalmazhatdsaga
Bioldgiai tartdsitds elvi magyarazata és modjai

Tejsavas erjedés hatdsa a késztermékre, az erjedés szakaszai, lefolydsa
Alkoholos erjedés jellemzdi

Stiritmények eldéllitdsanak technoldgidja
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Hoelvondssal tartdsitott termékek gyartdstechnoldogidja
Savanyusdg alapanyag gyartdsa hdelvondssal
Hokozléssel tartdsitott savanyisagok

Hokozléssel tartdsitott konzervek gyartastechnoldgidja
Széritott zoldségfélék gyartastechnoldgidja

o> lveRllveRlveRve

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
4 Elemi szamoléasi készség

4  Mennyiségérzék

2 Olvasott szakmai szoveg megértése

Személyes kompetencidk:
Megbizhatésag
Pontossag
Szaglas
Dontésképesség

Tarsas kompetencidk:-

Moédszerkompetencidk:
Intenziv munkavégzés
Logikus gondolkodés

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0529-06 Fizikai, kémiai, bioldgiai tartositas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Feldolgozésig tarolja a nyersanyagot
Vilogatast, osztdlyozast végez
Mossa a nyersanyagot
Hé4mozza a nyersanyagot
Magozast végez
Szartépést végez
Anyagokat aprit
Szabdlyos alakra aprit (szeletel, csikoz, kockaz)
Szabdélytalan alakra aprit
Kever
Hokezelést végez
Kémiai eljarassal tartdsit
Erjesztést végez
Félterméket tartosit vegyszerrel
Iranyitott erjesztést végez
Savanyuséagot készit
Vékuumos vagy ellennyomasos toltést végez
Halmazéllapot szerint miikodo toltdberendezést miikodtet
Zarast végez
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Zarast ellenOriz
Felontolevet készit és tolt

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

B
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Nyersanyagtarolds feltételei

Tisztitomiiveletek célja, mddja, a lejatszodo valtozasok
Mosds, szar-mag-hé;j eltavolités

Vilogatas, osztilyozas célja, elve és mddjai

Apritas célja, médjai, alkalmazasa

Tisztitomiiveletek gépi berendezéseinek elvi mitkodése
Romlés jellemz6i, megakadalyozasanak elvi alapjai
Hokoz1és magyarazata, mddjai befolyasolo tényezok
Hokezelés berendezései és azok miitkodése

Bioldgiai tartdsitds elvi magyardzata, médjai

Tejsavas erjedés hatdskésztermékre, az erjedés szakaszai
Az alkoholos erjedés jellemzoi

Kémiai tartdsitds 1ényege €s modjai

Vegyszerek, mint adalékanyagok és hatasuk

Egyéb kémiai anyagok tartdsitd hatdsa

Hokozléssel tartdsitott savanytisagok

Vegyi dton tartdsitott savanyusigok gyartastechnoldogidja
Bioldgiai erjesztéssel tartositott termékek

Befejez6 muveletek, a miiveletek mddjai, az elvégzés lehetdségei
A t6ltés technoldgidja

Légtelenités modjai és alkalmazhatésiaga

A zéras célja, alkalmazdsa a csomagoléedénytdl fiiggden
Zaras ellendrzésének mddjai, a csomagoldedény anyagatdl fiiggden

A szint megjelolésével a szakmai készségek:

3
3
2

Koznyelvi beszédkészség
Csomagolasi jelképek értelmezése
Olvasott szakmai szoveg megértése

Személyes kompetencidk

Szervezokészség
Alléképesség
Kéziigyesség

Tarsas kompetencidk:
Kapcsolatteremto készség

Maoédszerkompetencidk:

Helyzetfelismerés
Modszeres munkavégzés
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A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0530-06 Novényolajgyartas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Feldolgozésig tirolja a nyersanyagot
Anyagokat aprit
Szabdélytalan alakra aprit
Préseli az anyagot
Extrahélast végez
Olajfinomitast tisztitast végez
Szaritast végez
Zarast végez
Zarést ellendriz
Beinditja, lizemelteti a novényolaj gyartd gépet
Sziikség esetén potoltatja a hidnyz6 alapanyagot
Rendszeres idOkdzonként ellendrzi a technoldgiai-miiszaki paramétereket

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Nyersanyagtérolas feltételei
Apritas célja, modjai, alkalmazdsa
A préselés célja, modjai, berendezései
A 1ényerés és 1étisztitas célja, modjai, a miiveletek sordn lejatszodo folyamatok
A vizelvonds tartdsitd hatdsa, modjai és alkalmazasa
A zéras célja, alkalmazdsa a csomagoldedénytdl fliggetleniil
A zaras ellendrzésének modjai, a csomagoléedény anyagatol fiiggden
Novényolaj gyarté gépek

AT TWWwWwwW™

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
5  Munkabiztonsdghoz kapcsolddo jelképek értelmezése

Személyes kompetencidk:
Alléképesség Onallésdg
Kéziigyesség

Tarsas kompetencidk:
Kapcsolatteremtd készség

Modszerkompetencidk:
Moédszeres munkavégzés
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A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0531-06 Olajiito feladatai
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Feldolgozésig tirolja a nyersanyagot
Anyagokat aprit
Szabdlytalan alakra aprit
Préseli az anyagot
Létisztitast végez
Szaritast végez

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Nyersanyagtarolas feltételei
Apritas célja, modjai, alkalmazdsa
A préselés célja, modjai, berendezései
A lényerés €s 1étisztitds célja, mddjai, a miiveletek sordn lejatsz6d6 folyamatok
A vizelvonas tartdsito hatdsa, médjai és alkalmazdsa
A zar4s célja, alkalmazasa a csomagoléedénytdl fiiggetleniil
A zéras ellendrzésének mddjai, a csomagoléedény anyagétdl fiiggden

W w W W™

A szint megjelolésével a szakmai készségek:-

Személyes kompetencidk:
Alléképesség
Onallésag
Kéziigyesség

Téarsas kompetencidk:-

Moddszerkompetenciak:
Maodszeres munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0525-06 Zoldségfeldolgozok kiegészité modulja a tartésitoipari termékgyarto
szakképesitéshez
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
F6zi a nyersanyagot
Huzatja a terméket
Létisztitast végez
Gyiimolcsbefottet készit
Gyorsfagyasztott gyiimolcskészitményt allit eld
Lekvarféléket készit
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Gyiimolcslevet készit

Huskonzerveket készit

Félkész- és készételeket készit

Beinditja, lizemelteti a novényolaj gyartd gépet

Sziikség esetén potoltatja a hidnyz6 alapanyagot

Rendszeres idOkdzonként ellendrzi a technoldgiai-miiszaki paramétereket

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
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Munka- és véddéruhdval szembeni kovetelmények

Munkateriilet jellemzdi

Anyagsziikséglet meghatarozdsa (anyagnorma szamitisa)
Nyersanyag atvételi eljardsok

Gyartashoz sziikséges berendezések miikodése

Berendezések miikodésének ellendrzése

Sziikséges eszkozok ellendrzése

Gyartaskozi ellendrzések €s késztermék ellendrzés
Gyartastechnoldgiai miiveletek paraméterei

Berendezések miitkodése

Berendezések karbantartdsa

Csomagoldeszkdzok

Csomagoldeszkozok elokészitése

Raktéarozas alapelvei

Hiit6- és taroloraktarozas

A nyersanyagtarolas feltételei

A tisztitomiiveletek célja, médja, a lejatsz6do valtozasok

Mosés, szar-, mag-, héj eltavolitas

Vilogatas, osztilyozas célja, elve és modjai

Apritas célja, modjai, alkalmazdsa

A tisztitomuveletek gépi berendezéseinek elvi mitkddése, a berendezések
megvalasztasanak elvei

Jellegformdlo és dusité miiveletek modjai, azok célja

Befejez6 muveletek, a miveletek médjai, az elvégzés lehetdségei
A t61tés technoldgidja

A 1égtelenités modjai és alkalmazhatdsaga

A zérds célja, alkalmazdsa a csomagoléedénytdl fliiggden

A zaras ellendrzésének modjai, a csomagoléedény anyagatol fiiggden
A hokezelés magyarazata, médjai, befolydsold tényezok

A hokezelés berendezései €s azok mitkddése

A s6zds, pacolas, fiistolés tartdsitd hatdsdnak magyardzata

A hokozléssel tartositott konzervek gyartastechnoldgiai miiveletei
Vegyi dton tartdsitott savanyusdgok gydrtdstechnologidja
Bioldgiai erjesztéssel tartdsitott termékek

Gyiimolcsbefottek gyartastechnoldgidja

A gyorsfagyasztott gylimolcskészitmények gyartasa
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Gyiimolcsszaritmanyok gyértdstechnol6gidja
Lekvérok gyartastechnolégidja
Gyiimolcslevek gyartastechnoldgidja
Huskonzervek gyartastechnologidja, termékek
Készételek jellemzoi, fajtdi, gyartdsuk
Félkészételek gyartastechnoldgidja
Elelmiszertorvény és élelmiszerkonyvek
Kornyezetvédelmi torvény

Munkavédelmi és higiéniai eldirdsok
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A szint megjelolésével a szakmai készségek:

Koznyelvi szoveg hallds utdni megértése

Koznyelvi beszédkészség

Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvezetll irdskészség, fogalmazas irasban
Egyszerl testek rajz- olvasdsa, értelmezése
Csomagolasi jelképek értelmezése

Elemi szdmolési készség

Mennyiségérzék

AR WOWNDODNDWW

Személyes kompetenciak:
Szaglas
Dontésképesség

Tarsas kompetencidk:
SegitOkészség
Irdnyithat6sag
Udvariassag
Hatarozottsag

Moédszerkompetencidk:
Logikus gondolkodés
Intenziv munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0526-06 Savanyitok kiegészité modulja a tartositéipari termékgyarto szakképesitéshez
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

El6f6zi a nyersanyagot

F6zi a nyersanyagot

El6hiiti a terméket

Huzatja a terméket

Lényerést végez

Létisztitast végez

Aszeptikus uton tartdsit

Hdéelvondssal tartdsit
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Bestiritést végez

Szaritast végez

Erjesztést végez

Hokezelt terméket gyart

Aszeptikus félterméket gyart

Hokozléssel tartdsitott fozelékkészitményt allit eld
Hoelvondssal tartdsitott zoldségkészitményt allit eld
Zoldségpiirét allit eld

Gyiimolcsbefottet készit

Gyorsfagyasztott gyiimolcskészitményt allit eld
Lekvarféléket készit

Z0ldség- és gyiimolcsszaritmanyt készit
Gyiimolcslevet készit

Huskonzerveket készit

Félkész- és készételeket készit

Etelizesitoket készit

Beinditja, lizemelteti a novényolaj gyartd gépet
Sziikség esetén potoltatja a hidnyz6 alapanyagot
Rendszeres idokozonként ellendrzi a technoldgiai-miiszaki paramétereket

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
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A £6zés, el6f0zés, siités, porkolés, mint hokozlé miveletek, lejatszodé folyamatok
Az eldhiités szerepe, célja, folyamatai

A huzatas célja, alkalmazdasdnak modjai, folyamatai

A lényerés €s 1étisztitds célja, mddjai, a miiveletek sordn lejatsz6d6 folyamatok
Az aszeptikus tartositas elve és a rendszer mikodtetése

A hoelvonas 1ényege, mddjai és alkalmazasa

A vizelvonds tartdsito hatdsa, médjai és alkalmazhatdsdga

A s6zds, pacolas, fiistdlés tartdsitd hatdsdnak magyardzata

A hokozléssel tartdsitott konzervek gyartistechnoldgiai miiveletei
Hoelvondssal tartésitott termékek gyartastechnoldgiai miiveletei

Stritmények elééllitdsanak technoldgidja

Szaritott zoldségfélék gyartastechnoldgidja

Savanyusag alapanyag gyartdsa hdelvonassal

Gyiimolcsbefottek gyartastechnoldgidja

A gyorsfagyasztott gylimolcskészitmények gyartasa

Gyiimolcsszaritmanyok gyartastechnologidja

Lekvérok gyartastechnolégidja

Gyiimolcslevek gyartastechnoldgidja

Huskonzervek gyartastechnologidja, termékek

Készételek jellemzoi, fajtdi, gyartdsuk
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Félkészételek gyartastechnoldgidja
Elelmiszertorvény és élelmiszerkonyvek
Kornyezetvédelem

Munkavédelmi €s higiéniai eldirasok
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A szint megjelolésével a szakmai készségek:

Koznyelvi szoveg hallds utani megértése

Koznyelvi beszédkészség

Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvezetl iraskészség, fogalmazds irasban
Egyszerti testek rajz olvasasa, értelmezése
Csomagolasi jelképek értelmezése

Elemi szamolési készség

Mennyiségérzék

B DAWNNDNWW

Személyes kompetencidk:
Szaglas
Dontésképesség
[zérzék

Téarsas kompetencidk:
SegitOkészség
Irdnyithat6sag
Udvariassag
Hatarozottsag

Moédszerkompetencidk:
Logikus gondolkodas
Intenziv
munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1114-06 Gyiimolcsfeldolgozok Kiegészité modulja a tartésitéipari termékgyarto
szakképesitéshez
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Préseli az anyagot
F6zi a nyersanyagot
Elohiiti a terméket
Felontodlevet készit €s tolt
Hoelvondssal tartosit
Bestritést végez
Erjesztést végez
Irdnyitott erjesztést végez
Hokozléssel tartdsitott fozelékkészitményt allit eld
Hoelvondssal tartdsitott zoldségkészitményt allit eld
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Zoldségpiirét 4llit elo

Savanyusdgot készit

Gyorsfagyasztott gyiimolcskészitményt allit eld

Huskonzerveket készit

Félkész- és készételeket készit

Etelizesitoket készit

Beinditja, tizemelteti a novényolaj gyartd gépet

Sziikség esetén potoltatja a hidnyzo6 alapanyagot

Rendszeres idokozonként ellendrzi a technoldgiai-miiszaki paramétereket

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
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Munka- és véddruhdval szembeni kovetelmények

Munkatertiilet jellemz6i

Anyagsziikséglet meghatdrozasa (anyagnorma szamitasa)
Nyersanyag atvételi eljarasok

A gyartashoz sziikséges berendezések miikodése

A berendezések miikodésének ellendrzése

A sziikséges eszkozok ellendrzése

Gyartaskozi ellendrzések és késztermék ellendrzés

A gyartastechnoldgiai miiveletek paraméterei
Csomagoldeszkozok

A csomagoléeszkozok elokészitése

A raktarozas alapelvei

Hiit6- és tarolo raktarozas

A jellegformalé és dusité miiveletek mddjai, azok célja

Az elOhiités szerepe, célja, folyamatai

Befejez6 miiveletek, a miiveletek mddjai, az elvégzés lehetdségei
A hoelvonas 1ényege, mddjai és alkalmazdsa

A s6zds, pacolas, fiistolés tartdsitd hatdsdnak magyardzata

A bioldgiai tartdsitds elvi magyardazata és modjai

A tejsavas erjedés hatdsa a késztermékre, az erjedés szakaszai, lefolydsa
Az alkoholos erjedés jellemzoi

A hokozléssel tartositott konzervek gyartastechnoldgiai miiveletei
Hoelvondssal tartdsitott termékek gyartastechnoldgiai miiveletei
Stiritmények eldéllitdsanak technoldgidja

Savanyusag alapanyag gyartdsa hdelvonassal

Hokozléssel tartdsitott svanytisagok

Vegyi dton tartdsitott savanyusdgok gydrtdstechnoldégidja
Bioldgiai erjesztéssel tartdsitott termékek

Gyiimolcsbefottek gyartastechnoldgidja

A gyorsfagyasztott gylimolcskészitmények gyartasa
Gyiimolcsszaritmanyok gydrtastechnolégidja

Lekvérok gyartastechnolégidja

Gyiimolcslevek gyartastechnoldgidja
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Huskonzervek gyartastechnologidja, termékek
Készételek jellemzoi, fajtdi, gyartdsuk
Félkészételek gyartastechnoldgidja
Elelmiszertorvény és élelmiszerkonyvek
Kornyezetvédelem

Munkavédelmi €s higiéniai eldirasok
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A szint megjelolésével a szakmai készségek:

Koznyelvi szoveg hallds utdni megértése

Koznyelvi beszédkészség

Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvezetl iraskészség, fogalmazds irasban
Egyszer( testek rajz olvasdsa, értelmezése
Csomagolasi jelképek értelmezése

Elemi szdmolési készség

Mennyiségérzék
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Személyes kompetenciak:
Szaglas
Dontésképesség
Tzérzék
Kéziigyesség

Tarsas kompetencidk:
SegitOkészség
Irdnyithat6sag

Moédszerkompetencidk:
Logikus gondolkodés
Intenziv
munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
1115-06 Hiitéipari munkas Kkiegészit6 modulja a tartésitéipari termékgyarté
szakképesitéshez
A szakmai kovetelménymodul
tartalma: Feladatprofil:

Huzatja a terméket

Lényerést végez

Létisztitast végez

Felontdlevet készit €s tolt

Hokezelést végez

Aszeptikus uton tartdsit

Bestritést végez

Szaritast végez

Kémiai eljarassal tartosit
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Erjesztést végez

Hokezelt terméket gyart

Aszeptikus félterméket gyart

Vegyszerrel tartosit félterméket

Irdnyitott erjesztést végez

Hokozléssel tartdsitott fozelékkészitményt allit eld
Zoldségpiirét allit eld

Savanyuséagot készit

Gyiimolcsbefottet készit

Lekvarféléket készit

Z0ldség-és gylimolcsszaritmanyt készit
Gyiimolcslevet készit

Huskonzerveket készit

Etelizesitoket készit

Beinditja, lizemelteti a novényolaj gyartd gépet
Sziikség esetén potoltatja a hidnyz6 alapanyagot
Rendszeres idOkdzonként ellendrzi a technoldgiai-miiszaki paramétereket

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

o= eviiveiior Bl velilve i ovivs v il ve v e Bl oe Bl vl ov Bl v e Blive Bl e Bl ov Bl v e B o Bl ve Bl v v Bl o e Bl v~ Bl o

Munka- és véddéruhdval szembeni kovetelmények
Munkateriilet jellemzdi

Anyagsziikséglet meghatarozdsa (anyagnorma szamitasa)
Nyersanyag-atvételi eljarasok

A gyartashoz sziikséges berendezések mitkodése

A berendezések miikodésének ellendrzése

A sziikséges eszkozok ellendrzése

Gyartaskozi ellendrzések €s késztermék ellendrzés

A gyartastechnoldgiai miiveletek paraméterei

A berendezések miikodése

A berendezések karbantartasa

Csomagoldeszkdzok

A csomagoléeszkozok elOkészitése

A raktarozas alapelvei

Hiit6- és tarold raktarozas

A nyersanyagtarolas feltételei

Mosés, szar-, mag-, héj eltavolitas

Vilogatas, osztilyozas célja, elve és modjai

Apritas célja, modjai, alkalmazdsa

A jellegformal6 és disité miiveletek mddjai, azok célja
A lényerés €s 1étisztitds célja, mddjai, a miiveletek sordn lejatsz6d6 folyamatok
A romlés jellemzdi, megakaddlyozasdnak elvi alapja

A hokezelés magyardzata, mddjai, befolydsolo tényezdok
A hokezelés berendezései és azok miikodése

Az aszeptikus tartdsitds elve és a rendszer mitkodtetése

31



ovAiioviioviiieviiioc il ve il vs Bilvs Bilvs Bl ve Bilve Bivv Bilve i ool oo Bl oo Bl oo Bl o B oo Bl v~ Bl v~ R v i o e B o o R oo}

A hoelvonas 1ényege, mddjai és alkalmazasa

A vizelvonas tartdsito hatdsa, médjai és alkalmazhatésdga

A kémiai tartositds 1ényege és modjai

A vegyszerek, mint adalékanyagok €s hatdsuk

A s6zds, pacolas, fiistolés tartdsitd hatdsdnak magyardzata
Egyéb kémiai anyagok tartosito hatdsa

A bioldgiai tartdsitds elvi magyardzata és modjai

A tejsavas erjedés hatdsa a késztermékre, az erjedés szakaszai, lefolyasa
Az alkoholos erjedés jellemzoi

A hokozléssel tartésitott konzervek gyartastechnoldgiai miiveletei
Hoelvondssal tartésitott termékek gyartastechnoldgiai miiveletei
Stiritmények eldééllitdsanak technoldgidja

Szaritott zoldségfélék gyartastechnoldgidja

Savanytsag alapanyag-gydrtdsa hdelvondssal

Hokozléssel tartdsitott savanytisdgok

Vegyi tton tartésitott savanyusigok gydrtastechnoldgidja
Bioldgiai erjesztéssel tartositott termékek

Gyiimolcsbefdttek gyartastechnoldgidja

A gyorsfagyasztott gylimolcskészitmények gyartisa
Gyilimolcsszaritmanyok gyartastechnolégidja

Lekvarok gyartastechnoldgidja

Gyiimolcslevek gyartastechnoldgidja

Huskonzervek gyartastechnoldgidja, termékek

Készételek jellemzdi, fajtdi, gyartasuk

Félkészételek gyartastechnoldgidja

A szint megjelolésével a szakmai készségek:

Koznyelvi szoveg hallds utdni megértése

Koznyelvi beszédkészség

Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvezetll irdskészség, fogalmazas irasban
Egyszer( testek rajzolvasasa, értelmezése
Csomagolasi jelképek értelmezése

Elemi szdmoléasi készség

Mennyiségérzék
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Személyes kompetenciak:

Szaglas

Dontésképesség
[z€rzEék

Téarsas kompetencidk:

SegitOkészség
Irdnyithat6sag
Udvariassag

Hatéarozottsag
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Moédszerkompetencidk:
Logikus gondolkodas
Intenziv munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1116-06 Konzervgyartok kiegészité6 modulja a tartésitéipari termékgyarto
szakképesitéshez
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Beinditja, tizemelteti a novényolaj gyartd gépet
Sziikség esetén potoltatja a hidnyzo6 alapanyagot
Rendszeres idokozonként ellendrzi a technoldgiai-miiszaki paramétereket
Gyorsfagyasztott gyiimolcskészitményt allit eld
Hoelvondssal tartdsitott zoldségkészitményt allit eld

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

Hiit6- és tarolo raktirozas
Nyersanyagtérolas feltételei
Tisztitomiiveletek célja, mddja, a lejatszodo valtozasok
Mosés, szar-, mag-, héj eltavolitas
Vilogatas, osztalyozas célja, elve és mddjai
Apritas célja, médjai, alkalmazasa
Tisztitomiveletek gépi berendezéseinek elvi miikodése, a berendezések

megvéalasztiasanak elvei
Romlés jellemzdi, megakadadlyozasanak elvi alapja
Hokezelés magyardzata, médjai, befolydsolo tényezdk
Hdokezelés berendezései és azok mitkodése
Aszeptikus tartdsitds elve és a rendszer miikodtetése
Kémiai tartdsitds 1ényege €s modjai
Vegyszerek, mint adalékanyagok és hatasuk
Egyéb kémiai anyagok tartosito hatdsa
Bioldgiai tartdsitds elvi magyardzata és modjai
Hokozléssel tartdsitott savanytisagok
Gyorsfagyasztott gyiimolcskészitmények gydrtdsa
Gyiimolcsszaritmanyok gydrtdstechnolégidja
Félkészételek gyartastechnoldgidja
Elelmiszertorvény és élelmiszerkonyvek
Kornyezetvédelem
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A szint megjelolésével a szakmai készségek:
3 Koznyelvi szoveg hallds utdni megértése
3 Koznyelvi beszédkészség
2 Olvasott szakmai szoveg megértése
2 Szakmai nyelvezetll fraskészség, fogalmazas irasban
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Egyszer( testek rajzolvasasa, értelmezése
Csomagolasi jelképek értelmezése

Elemi szdmolési készség
Mennyiségérzék
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Személyes kompetenciak:
Szaglas
Dontésképesség
[zérzék Kéziigyesség

Téarsas kompetencidk:
SegitOkészség
Irdnyithat6sag
Udvariassag
Hatarozottsag

Maodszerkompetencidk:
Logikus gondolkodés

Intenziv munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:

1117-06 Novényolaj-gyartok kiegészito modulja a tartositoipari termékgyarto

szakképesitéshez
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Vilogatast, osztdlyozast végez
Mossa a nyersanyagot
Hamozza a nyersanyagot
Magozast végez
Szartépést végez
Szabdlyos alakra aprit (szeletel, csikoz, kockaz)
Kever
El6f6zi a nyersanyagot
F6zi a nyersanyagot
El6hiiti a terméket
Huzatja a terméket
Lényerést végez
Létisztitast végez
Viékuumos vagy ellennyomadsos toltést végez
Halmazallapot szerint miikodo toltdberendezést mitkodtet
Felontdlevet készit €s tolt
Hokezelést végez
Aszeptikus uton tartdsit
Hdéelvondssal tartdsit
Bestritést végez
Kémiai eljarassal tartosit
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Erjesztést végez

Hokezelt terméket gyart

Aszeptikus félterméket gyart

Félterméket vegyszerrel tartdsit

Irdnyitott erjesztést végez

Hokozléssel tartdsitott fozelékkészitményt allit eld
Hoelvondssal tartdsitott zoldségkészitményt allit eld
Zoldségpiirét allit eld

Savanyuséagot készit

Gyiimolcsbefottet készit

Gyorsfagyasztott gyiimolcskészitményt allit eld
Lekvarféléket készit

7061dség-és gylimolcsszaritméanyt készit
Gyiimolcslevet készit

Huskonzerveket készit

Félkész- és készételeket készit

Etelizesitoket készit

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
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Munka-€s védéruhdval szembeni kovetelmények

Anyagsziikséglet meghatarozdsa (anyagnorma szamitisa)

Nyersanyag atvételi eljardsok

Gyartashoz sziikséges berendezések miikodése

Berendezések miikodésének ellendrzése

Sziikséges eszkozok ellendrzése

Gyartaskozi ellendrzések €s késztermék ellendrzés

Gyartastechnoldgiai miiveletek paraméterei

Berendezések miitkodése

Berendezések karbantartasa

Csomagoldeszkozok elokészitése

Raktéarozas alapelvei

Hiit6- és tarold raktarozds

Tisztitomiveletek célja, mddja, a lejatsz6do valtozasok

Mosés, szar-, mag-, héj eltavolitas

Vilogatas, osztilyozas célja, elve és mddjai

Tisztitomuveletek gépi berendezéseinek elvi miikddése, a berendezések
megvalasztasanak elvei

Jellegformadlo és dusité miiveletek modjai, azok célja

F6z¢és, el6fozés, siités, porkolés, mint hdkozlé miiveletek, lejatszodod folyamatok

El6hiités szerepe, célja, folyamatai

Huzatas célja, alkalmazasanak modjai, folyamatai

Befejezé muveletek, a miiveletek mddjai, az elvégzés lehetdségei

Toltés technoldgidja

Légtelenités modjai és alkalmazhatdsaga
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Roml3s jellemzdi, megakadélyozasédnak elvi alapja

Hokezelés magyardzata, modjai, befolydsol6 tényezok
Hokezelés berendezései és azok miikodése

Aszeptikus tartdsitds elve és a rendszer miikodtetése

Hoelvonds 1ényege, mddjai és alkalmazasa

Kémiai tartdsitds 1ényege €s modjai

Vegyszerek, mint adalékanyagok és hatasuk

S6zas, pacolas, fiistolés tartdsité hatdsanak magyardzata

Egyéb kémiai anyagok tartdsité hatdsa

Bioldgiai tartdsitds elvi magyarazata és modjai

Tejsavas erjedés hatdsa a késztermékre, az erjedés szakaszai, lefolydsa
Alkoholos erjedés jellemzdi

Hokozléssel tartdsitott konzervek gyartastechnoldgiai miiveletei
Hoelvonassal tartdsitott termékek gydartdstechnoldgiai miiveletei
Stritmények eldéllitdsdnak technoldgidja

Széritott zoldségfélék gyartastechnoldgidja

Savanytsag alapanyag gydrtasa hoelvondssal

Hokozléssel tartdsitott savanytisdgok

Vegyi dton tartdsitott savanytsagok gyartastechnologidja
Bioldgiai erjesztéssel tartdsitott termékek

Gyiimolcsbefottek gyartastechnoldgidja

Gyorsfagyasztott gyiimolcskészitmények gyartisa
Gyilimolcsszaritmanyok gyartastechnoldgidja

Lekvarok gyartastechnoldgidja

Gyiimolcslevek gyartastechnologidja

Huskonzervek gyartastechnoldgidja, termékek

Készételek jellemzdi, fajtdi, gyartdsuk

Félkészételek gyartastechnoldgidja

Elelmiszertorvény és élelmiszerkonyvek

Kornyezetvédelem
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A szint megjelolésével a szakmai készségek:

Koznyelvi szoveg hallds utani megértése

Koznyelvi beszédkészség

Olvasott szakmai szdoveg megértése

Szakmai nyelvezetll irdskészség, fogalmazas irasban
Egyszer( testek rajz olvasdsa, értelmezése
Csomagolasi jelképek értelmezése

Elemi szamoléasi készség

Mennyiségérzék

A A WNDNDNDWW

Személyes kompetencidk:
Szaglas
Dontésképesség [zérzék
Kéziigyesség
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Téarsas kompetencidk:
SegitOkészség
Kapcsolatfenntart6 készség

Moédszerkompetencidk:
Logikus gondolkodas
Intenziv munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1118-06 Olajiitok Kkiegészité modulja a tartositéipari termékgyarto szakképesitéshez
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Vilogatast, osztdlyozast végez

Mossa a nyersanyagot

Héamozza a nyersanyagot

Magozast végez

Szartépést végez

Szabdlyos alakra aprit (szeletel, csikoz, kockaz)

Kever

El6f6zi a nyersanyagot

F6zi a nyersanyagot

El6hiiti a terméket

Huzatja a terméket

Lényerést végez

Létisztitast végez

Viékuumos vagy ellennyomadsos toltést végez

Halmazéllapot szerint miikodo toltdberendezést mikodtet

Felontdlevet készit és tolt

Zarast végez

Zarést ellendriz

Hokezelést végez

Aszeptikus uton tartosit

Hoelvondssal tartosit

Szaritast végez

Kémiai eljdrassal tartdsit

Erjesztést végez

Hokezelt terméket gyart

Aszeptikus félterméket gyart

Vegyszerrel tartosit félterméket

Iranyitott erjesztést végez

Hokozléssel tartdsitott fozelékkészitményt allit eld

Hoelvondssal tartdsitott zoldségkészitményt allit eld

Zoldségpiirét 4llit elo

Savanyusdgot készit

Gyiimolcsbefottet készit

Gyorsfagyasztott gyiimolcskészitményt allit eld
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Lekvarféléket készit

Z0ldség- és gyiimolcsszaritmanyt készit

Gyiimolcslevet készit

Huskonzerveket készit

Félkész- és készételeket készit

Etelizesitoket készit

Beinditja, tizemelteti a novényolaj gyartd gépet

Sziikség esetén potoltatja a hidnyzo6 alapanyagot

Rendszeres idokozonként ellendrzi a technoldgiai-miiszaki paramétereket

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Munka-és védOruhdval szembeni kovetelmények
Anyagsziikséglet meghatdarozasa (anyagnorma szdmitasa)
Nyersanyag atvételi eljardsok
Gyartashoz sziikséges berendezések miikodése
Berendezések miikodésének ellendrzése
Sziikséges eszkozok ellendrzése
Gyartaskozi ellendrzések €s késztermék ellendrzés
Gyartastechnoldgiai miiveletek paraméterei
Berendezések miikodése
Berendezések karbantartdsa
Csomagoldeszkozok elokészitése
Raktéarozas alapelvei
Hiito- és tarolod raktarozas
Tisztitomiiveletek célja, mddja, a lejatszodo valtozasok
Mosés, szar-, mag-, héj eltavolitas
Vilogatas, osztilyozas célja, elve és modjai
Tisztitomuveletek gépi berendezéseinek elvi miikddése, a berendezések
megvalasztasanak elvei
Jellegformald és dusité miiveletek médjai, azok célja
F6zés, el6fozés, siités, porkolés mint hokozlo miiveletek, lejatszodo folyamatok
Elohtités szerepe, célja, folyamatai
Huzatés célja, alkalmazdsanak moédjai, folyamatai
Befejez6 muveletek, a miiveletek médjai, az elvégzés lehetdségei
Toltés technoldgidja
Légtelenités modjai és alkalmazhatésdga
Romlés jellemzdi, megakadélyozaséanak elvi alapja
Hokezelés magyardzata, modjai, befolyasolo tényezok
Hokezelés berendezései és azok miikodése
Aszeptikus tartdsitas elve és a rendszer miikodtetése
Hdelvonas 1ényege, modjai €s alkalmazasa
Kémiai tartositds 1ényege és modjai
Vegyszerek mint adalékanyagok és hatasuk
S6zas, pacolas, fiistolés tartdsité hatdsanak magyardzata
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Egyéb kémiai anyagok tartdsitd hatdsa

Bioldgiai tartdsitds elvi magyardzata és modjai

Tejsavas erjedés hatdsa a késztermékre, az erjedés szakaszai, lefolydsa
Alkoholos erjedés jellemzoi

Hokozléssel tartdsitott konzervek gyartastechnoldgiai miiveletei
Hoelvondssal tartdsitott termékek gyartdstechnolégiai miiveletei
Stiritmények eldallitdsanak technoldgidja

Széritott zoldségfélék gyartastechnoldgidja

Savanyusag alapanyag gyartdsa hdelvonassal

Hokozléssel tartdsitott savanytisagok

Vegyi dton tartdsitott savanyusdgok gyartastechnoldogidja
Bioldgiai erjesztéssel tartdsitott termékek

Gyiimolcsbefottek gyartastechnolégidja

Gyorsfagyasztott gyiimolcskészitmények gyartdsa
Gyiimolcsszaritmanyok gydrtdstechnolégidja

Lekvérok gyartastechnolégidja

Gyiimolcslevek gyartastechnoldgidja

Huskonzervek gyartastechnoldgidja, termékek

Készételek jellemzoi, fajtéi, gyartasuk

Félkészételek gyartastechnoldgidja

Elelmiszertorvény és élelmiszerkonyvek

Kornyezetvédelem

A szint megjelolésével a szakmai készségek:

LSS > VST O (O \S R OS]

Koznyelvi szoveg hallds utdni megértése

Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvezetli iraskészség, fogalmazas irasban
Egyszerl testek rajz- olvasdsa, értelmezése
Csomagolasi jelképek értelmezése

Elemi szamoléasi készség

Mennyiségérzék

Személyes kompetencidk:

Szaglas
Dontésképesség
1zérzék
Kéziigyesség

Téarsas kompetencidk:

SegitOkészség
Kapcsolatfenntart6 készség

Moédszerkompetencidk:

Logikus gondolkodas
Intenziv munkavégzés
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A 33 541 06 0000 00 00 azonosit6é szamu, Tartésitoipari termékgyarté megnevezésii

szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elOkészitése és befejezése
0511-06 Meérések, dokumentélds, gazdalkodas
0518-06 Erjedés- és tartdsitdipari nyersanyag-feldolgozas
0519-06 Hus- és tartdsitoipari nyersanyag-feldolgozas
0520-06 Tartdsitéipari nyersanyagok feldolgozasa
0521-06 Tartdsitasi médok
0522-06 Tartdsitoipari termék-eldallitas

A 33 541 06 0100 21 01 azonosité szami, Gyiimolcsfeldolgozé megnevezésii rész-

szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja

megnevezése

0523-06

Gyiimolcsfeldolgozas

A 33 541 06 0100 21 02 azonosité szamu, Hiitéipari munkas megnevezésii rész-

szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése
0527-06 Hoelvondssal tartdsitott termékgyartas

A 33 541 06 0100 31 01 azonosité szamu, Konzervgyarté megnevezésii rész-

szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése
0523-06 Gyiimolcsfeldolgozas
0528-06 Konzervgyartas

A 33 541 06 0100 31 02 azonosité szami, Novényolaj gyarté megnevezésii rész-

szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja

megnevezése

0530-06

Novényolaj gyartas

A 33 541 06 0100 21 03 azonosité szamu, Olajiité megnevezésii rész-szakképesités

szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja

megnevezése

0531-06

Olajiitd feladatai

A 33 541 06 0100 21 04 azonositoé szamu, Savanyité megnevezésii rész-szakképesités

szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése
0529-06 Fizikai, kémiai, bioldgiai tartdsitds
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A 33 541 06 0100 21 05 azonosit6 szamu, Zoldségfeldolgozo megnevezésii rész-
szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése

0524-06 Zoldségfeldolgozds

V.
VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK

1. A szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Iskolai rendszerti szakképzés esetén:

Az utols6 szakképzd évfolyam eredményes elvégzése, amely egyenértékii a modulzard
vizsga eredményes letételével

Iskolarendszeren kiviili szakképzés esetén:

Modulzaré vizsga eredményes letétele

A képzési programban eldirt gyakorlat teljesitésérol szol6 igazolas

2. A szakmai vizsga részei:

1. vizsgarész

A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:

0509-06 A munkakezdés feladatai

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Felkésziilés a munkavégzésre, a munkateriilet atvétele, a tisztitas, a munka-, tiiz-,
kornyezetvédelmi, higiéniai és a mindségbiztositasi eldirdsok betartdsaval

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 30 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

2. vizsgarész
A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0510-06 Gyartas elokészitése és befejezése
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Tehnoldgiai/termelési szamitdsok elvégzése
A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
irasbeli
Id6tartama: 60 perc
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A hozzéarendelt 2. vizsgafeladat:
Hérom kiilonboz6 tipusu termék csomagoldsa, tdroldsa, a keletkezd hulladékok
szakszeri kezelése

A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 60 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 25%
2. feladat 75%

3. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:

0511-06 Mérések, dokumentalas, gazdalkodas

A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Alapanyag-, gydrtaskozi- és késztermék-vizsgalat elvégzése megadott anyagokbdl
€s modszerekkel, a mérési adatok dokumentalésa, 6sszesito jelentés elkészitése

A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
Gyakorlati

Id6tartama: 60 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Gazdalkodasi, vallalkozasi, kereskedelmi €s marketing alapismeretek
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:

szobeli
Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 75%
2. feladat 25%

4. vizsgarész
A hozzéarendelt szakmai kévetelménymodul azonosit6ja és megnevezése:
0518-06 Erjedés- és tartositéipari nyersanyag-feldolgozas
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Nyersanyagok tisztitasa, disitasa, vizelvonas
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
Gyakorlati
Id6tartama: 120 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%
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5. vizsgarész
A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0519-06 Hus- és tartositéipari nyersanyag-feldolgozas
A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Befejez6 miiveletek, hokozlés, hdelvonds, vizelvonds
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 120 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

6. vizsgarész
A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonosit6ja és megnevezése:
0520-06 Tartositéipari nyersanyagok feldolgozasa
A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Nyersanyag feldolgozas.
A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 240 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

7. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0521-06 Tartositasi médok
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
A tart6sitasi médok bemutatdsa. A hozzarendelt
jellemzd vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

8. vizsgarész
A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonosit6ja és megnevezése:
0522-06 Tartositéipari termék-eloallitas
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Termékgyart4s.
A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 300 perc
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A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

9. vizsgarész
A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonosit6ja és megnevezése:
0523-06 Gyiimolcsfeldolgozas
A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Gyiimolcsfeldolgozés.
A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 240 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Hokozléssel, aszeptikus eljardssal, szaritdssal, kémiai eljarassal, tartdsitott termék
gyartastechnoldgidja, zoldség- és gylimolcsszaritmanyok, befottek, lekvarok, levek
gyartasa.

A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 80%
2. feladat 20%

10. vizsgarész

A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:

0524-06 Zoldségfeldolgozas

A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Késztermékek gyartasa eltérd tartdsitassal: fozelékfélék hokozléssel, hdelvondssal,
stiritmények, savanyisagok, ételizesitok

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 300 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

11. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:

0527-06 Héelvonassal tartositott termékgyartas

A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Technol6giai miiveletek alkalmazdsa (el6f6zé€s, 1ényerés, 1étisztitas, felontdlé
készités)

A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 120 perc
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A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
A jellegformélé miiveletek kiemelésével gyartott gyorsfagyasztott zoldség- és
gyiimolcskészitmények, illetve félkész- és készételek
A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli
Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 70%

2. feladat 30%

12. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0528-06 Konzervgyartas
A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Huskonzervek és készételek gyartastechnoldgidja
A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 240 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

13. vizsgarész
A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0529-06 Fizikai, kémiai, bioldgiai tartositas
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
A tartdsité eljarasok alapjai: fizikai, kémiai, bioldgiai eljarasok A hozzarendelt
jellemzd vizsgatevékenység:
irasbeli Id6tartama: 60 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Savanytsag eldéllitdsa

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 300 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 30%
2. feladat 70%
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14. vizsgarész
A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonosit6ja és megnevezése:
0530-06 Novényolajgyartas
A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Nyersanyag feldolgozas miiveletei A hozzéarendelt
jellemzd vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

15. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0531-06 Olajiito feladatai
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Nyersanyag feldolgozas miveletei
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

16. vizsgarész
A hozzéarendelt szakmai kévetelménymodul azonosit6ja és megnevezése:
0525-06 Zoldségfeldolgozok Kkiegészité modulja a tartésitéipari termékgyarto
szakképesitéshez
A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Gyiimolcsbefottek, gyiimolcslevek gyartasa
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 180 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Késztermékek ellendrzése, mindsitése, értékesitése, dokumentilasa
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:

szobeli
Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 80%
2. feladat 20%
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17. vizsgarész
A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonosit6ja és megnevezése:
0526-06 Savanyitok Kiegészité modulja a tartositéipari termékgyarto szakképesitéshez
A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Hokozléssel, hoelvonassal tartositott fozelék- és zoldségkészitmények,
gyiimolcslevek gyartdsa
A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 300 perc

A hozzéarendelt 2. vizsgafeladat:

Késztermékek ellendrzése, mindsitése, értékesitése, dokumentilasa
A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:

szobeli
Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 80%
2. feladat 20%

18. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
1114-06 Gyiimolcsfeldolgozok kiegészité modulja a tartésitéipari termékgyarto
szakképesitéshez
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Tartositoipari késztermékgyartds
A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 240 perc

A hozzéarendelt 2. vizsgafeladat:
Késztermékek ellendrzése, minOsitése, értékesitése, dokumentalasa, tartositd
eljarasok

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 80%
2. feladat 20%
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19. vizsgarész
A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
1115-06 Hiitéipari munkas Kiegészité modulja a tartésitoipari termékgyarto
szakképesitéshez
A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Tartositoipari késztermékgyartds
A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 240 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Késztermékek ellendrzése, minOsitése, értékesitése, dokumentalasa, tartositd
eljarasok

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 70%
2. feladat 30%

20. vizsgarész
A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
1116-06 Konzervgyartok kiegészité6 modulja a tartésitéipari termékgyarto
szakképesitéshez
A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Hoelvondssal tartdsitott zoldségkészitmények és gyorsfagyasztott
gyiimolcskészitmények eldallitasa
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 120 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Késztermékek ellendrzése, mindsitése, értékesitése, dokumentalasa, tartositd
eljarasok

A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 80%
2. feladat 20%
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21. vizsgarész
A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
1117-06 Novényolajgyartok Kiegészité modulja a tartositéipari termékgyarto
szakképesitéshez
A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Nyersanyag-feldolgozas miiveletei, tartositoipari késztermékgyartas
A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 240 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Késztermékek ellendrzése, minOsitése, értékesitése, dokumentalasa, tartositd
eljarasok

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 70%
2. feladat  30%

22. vizsgarész
A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
1118-06 Olajiitok kiegészité modulja a tartositéipari termékgyarto szakképesitéshez

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

Nyersanyag-feldolgozas miiveletei, tartositoipari késztermékgyartas
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:

gyakorlati
Id6tartama: 240 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Késztermékek ellendrzése, minOsitése, értékesitése, dokumentalasa, tartositd
eljarasok

A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 70%
2. feladat 30%
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3. A szakmai vizsga értékelése %-osan:

A 33 541 06 0000 00 00 azonosité szamu, Tartésitéipari termékgyartd megnevezési
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek €s ezek stlya a vizsga egészében
1. vizsgarész: 10
2. vizsgarész: 5
. vizsgarész: 5
. vizsgarész: 10
. vizsgarész: 10
. vizsgarész: 15
. vizsgarész: 20
. vizsgarész: 25

0N ON L W

A 33 54106 0100 21 Ol azonositdé szamu, Gyiimolcsfeldolgozé megnevezésii rész-
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek €s ezek stlya a vizsga egészében
9. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0100 21 02 azonosité szamu, Hiitdipari munkds megnevezésii rész-
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek és ezek stlya a vizsga egészében
11. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0100 31 Ol azonositd szdmu, Konzervgyirté megnevezésli rész-
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek és ezek stlya a vizsga egészében

9. vizsgarész: 50

12. vizsgarész: 50

A 33 541 06 0100 31 02 azonosité szami, Novényolaj gyirtdé megnevezésli rész-
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek €s ezek stlya a vizsga egészében
14. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0100 21 03 azonosité szamdu, Olajiitd megnevezésii rész-szakképesitéshez
rendelt vizsgarészek és ezek silya a vizsga egészében
15. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0100 21 04 azonosité szamdu, Savanyitdé megnevezési rész-szakképesitéshez
rendelt vizsgarészek és ezek silya a vizsga egészében
13. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0100 21 05 azonosité szdmu, Zoldségfeldolgozé megnevezésli rész-
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek és ezek silya a vizsga egészében
10. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0000 00 00 azonosité szdmu, Tartésitéipari termékgyartd megnevezési
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a
vizsgdz6 a 33 541 06 0100 21 01 azonosité szamu, Gylimolcsfeldolgozd megnevezésii rész-
szakképesitéssel rendelkezik

18. vizsgarész: 100
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A 33 541 06 0000 00 00 azonosité szdmu, Tartésitéipari termékgyart6 megnevezési
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a
vizsgdz6 a 33 541 06 0100 21 02 azonosité szamu, Hiitdipari munkds megnevezésli rész-
szakképesitéssel rendelkezik

19. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0000 00 00 azonosité szdmu, Tartésitéipari termékgyart6 megnevezési
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a
vizsgdz6 a 33 54106 0100 31 01 azonosité szdmu, Konzervgyartd megnevezésli rész-
szakképesitéssel rendelkezik.

20. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0000 00 00 azonosité szamu, Tartésitéipari termékgyartd megnevezési
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a
vizsgdz6 a 33 541 06 0100 31 02 azonosité szamu, Novényolaj gyarté megnevezésii rész-
szakképesitéssel rendelkezik

21. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0000 00 00 azonosité szdmu, Tartésitéipari termékgyartd megnevezési
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a
vizsgdz6 a 33 541 06 0100 21 03 azonositd szdmu, Olajiitd megnevezésli rész-
szakképesitéssel rendelkezik

22. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0000 00 00 azonosité szamu, Tartdsitdipari termékgyartdé megnevezési
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek €s ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a
vizsgdz6 a 33 541 06 0100 21 04 azonositd szdmiu, Savanyité megnevezési r1ész-
szakképesitéssel rendelkezik

17. vizsgarész: 100

A 33 541 06 0000 00 00 azonositd szadmu, Tartdsitdipari termékgyirté megnevezési
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek €s ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a
vizsgdz6 a 33 541 06 0100 21 05 azonosité szamu, Zoldségfeldolgozé megnevezésii rész-
szakképesitéssel rendelkezik

16. vizsgarész: 100

4. A szakmai vizsgarészek aloli felmentés feltételei

A szakképesitéshez rendelt vizsgarészek valamelyikének korabbi teljesitése

Mentesiil az adott vizsgarész letétele aldl az a vizsgdzd, aki orszdgos (szakmai, illetéleg
tantargyi) tanulmdnyi versenyen a versenykiirdsban meghatérozott teljesitményt eléri.

Ilyen esetben az osztdlyzatot a stlyozds figyelembevételével a vizsgarészenként elért %-os
teljesitmények datlaga szerint, a szakmai vizsgdztatds daltaldnos szabdlyair6l és eljarasi
rendjérdl szol6 hatdlyos rendelet alapjan kell megéllapitani.

5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéroé szempontjai
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ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

VI

A képzési feladatok
teljesitéséhez sziikséges
eszkozok és felszerelések
minimuma

z 7

Tartdsitéipari termék

gyartod

Hiitéipari munkds

Novényolajgyartd

Olajiité

Vilogatogépek

) Savanyito

) Z0ldségfeldolgozo

Autoklav

Moso6gépek

Alapanyag el0készito gépek,
berendezések

Specidlis feldolgozogépek,
berendezések

Mérlegek

Labormiuszerek és eszkozok

Anyagmozgat6 eszkozok (villdk,
lapatok, targoncak)

Specidlis kéziszerszdmok

Egyéni védbeszkozok

Kornyezetvédelmi
eszkozok, berendezések
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