VENDEGLOS
SZAKKEPESITES SZAKMAI ES VIZSGAKOVETELMENYEI

I.
ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK

1. A szakképesités azonositd szama: 52 811 02 0000 00 00

2. A szakképesités megnevezése: Vendéglos

3. Szakképesitések kore:

3.1 |Rész-szakképesitések

Azonositoszam: |52 811 02 0100 31 01

Megnevezés: Etkezdés

Azonositészam: |52 811 02 0100 31 02

Megnevezés: Vendéglato eladod
|3.2 |Elégazésok | Nincsenek |

3.3 [Ré&épiilés

Azonositoszam: |52 811 02 0001 52 01

Megnevezés: Vendéglatasszervezd

4. Hozzarendelt FEOR szam: 5121

5.  Képzés maximalis idOtartama:

Szakképesités/Raépiilés megnevezése , SzakkepzeS{ Oraszam
évfolyamok szama
Vendéglos 2 2000
Vendéglatasszervezd - 800




II.
EGYEB ADATOK

SZAKKEPESITES MEGNEVEZESE:  Vendéglos

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:
Bemeneti kompetencidk: -
Iskolai eloképzettség: érettségi vizsga
Szakmai el6képzettség: -
El6irt gyakorlat: -
Elérhet6 kreditek mennyisége: -
Palyaalkalmasséagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassagi kdvetelmények: sziikségesek
2. Elmélet aranya: 40 %
3.  Gyakorlat aranya: 60 %
4.  Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van
Iddtartama (évben vagy félévben): 1év
5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezhetd
Ha szervezhetd, mikor: -
6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
RESZ-SZAKKEPESITES MEGNEVEZESE: Etkezdés
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetencidk: -

Iskolai el6képzettség: nyolcadik évfolyam elvégzése

Szakmai eloképzettség: -

El6irt gyakorlat: -



Elérhet6 kreditek mennyisége: -
Pélyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

2. A képzés maximalis id6tartama:

Szakképzési évfolyamok szdma: -
Oraszam: 500
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Elmeélet ardnya: 30 %
4.  Gyakorlat aranya: 70 %

5. Szakmai alapképzés id6tartama (fogyatékkal €10k esetében, iskolai rendszerben):

6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
RESZ-SZAKKEPESITES MEGNEVEZESE: Vendéglaté elado
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetencidk: -

Iskolai el6képzettség: nyolcadik évfolyam elvégzése

Szakmai eloképzettség: -
Eléirt gyakorlat: -
Elérhet6 kreditek mennyisége: -
Palyaalkalmasséagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassagi kdvetelmények: sziikségesek

2. A képzés maximalis id6tartama:
Szakképzési évfolyamok szama: -

Oraszam: 500

3.  Elmélet aranya: 30 %
4.  Gyakorlat aranya: 70 %



5. Szakmai alapképzés id6tartama (fogyatékkal €10k esetében, iskolai rendszerben):

6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
RAEPULES MEGNEVEZESE: Vendéglatasszervezé
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Szakmai eloképzettség: 52 811 02 0000 00 00 Vendéglos

Eldirt gyakorlat: -

Elérhet6 kreditek mennyisége: -
Pélyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek

2.  Elmélet aranya: 50 %
3.  Gyakorlat ardnya: 50 %

4. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges



IIL.
MUNKATERULET

1. A szakképesitéssel legjellemzébben betoltheté munkakor, foglalkozas:

A munkakor, foglalkozas

FEOR szama FEOR megnevezése
5121 Vendéglato, vendéglos
2. A szakképesités munkateriiletének rovid, jellemzo6 leirasa:

A vendéglato egységben a beszerzési, termelési, értékesitési és raktarozasi

crer

vendégkapcsolatokat, folyamatosan gondoskodik a megfeleld arukészletrol.

az egység adminisztracios rendjét, biztositja a tliz-, munka és tulajdonvédelmi eldirasok
betartdsat, gondoskodik a higiénids szabalyok betartasardl, teljes kori leltar- €s anyagi
feleldsséggel tartozik az egységben a készletekért.

A szakképesitéssel rokon szakképesitések:

A szakképesitéssel rokon szakképesitések

azonosité szama megnevezése
52 811 01 0000 0000 Elelmezésvezetd
33 811 03 1000 0000 Szakacs
33 811 02 1000 0000 Pincér




IV.
SZAKMAI KOVETELMENYEK

A szakmai kovetelménymodulok felsorolasa:

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1428-06 Biztonsagvédelmi és minéségbiztositasi feladatok végzése
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Kiépiti és betartja a HACCP eldirasait

Betartja és betartatja a munkavédelmi, kornyezetvédelmi €s tlizrendészeti eldirasokat

Betartja és betartatja a higiéniai eléirasokat

Hasznalja az informatikai és telekommunikacios eszkozoket
Ugyel a vagyonbiztonsagra

Részt vesz a kotelezd egészségiigyi vizsgalatokon

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:
A HACCP rendszer ismerete és miitkddtetése
A HACCP rendszer alapfogalmai, alapelvei, 1épésrendszere
B Kiritikus szabalyozasi pontok és hatarértékek meghatarozésa
C  Helyesbito tevékenységek és igazolasi eljarasok meghatarozéasa

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:

Gépiras

Informacioforrasok kezelése

ECDL 7. m. Informaci6 és kommunikécid
Olvasott szakmai széveg megértése

Szakmai nyelvi iraskészség, fogalmazas irdsban
Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése
Szakmai nyelvii beszédkészség
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Személyes kompetenciak:
Szervezokészség
Elhivatottsag, elkotelezettség
Felelosségtudat
Megbizhatdsag
Onallésag
Szaglas
[zérzékelés

Tarsas kompetenciak:
Konfliktusmegold6 készség



Iranyitasi készség
Kozérthetdség
Kompromisszumkészség
Kapcsolatfenntartd készség

Modszerkompetenciak:
Tervezési képesség
Rendszerezod képesség
Attekintd képesség
Problémamegoldas, hibaelharitas
Kortltekintés, elévigyazatossag

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1429-06 Ugyviteli tevékenységek végzése
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Etlapot tervez, allit ossze
Anyaghanyadot, kalkulaciot készit
Figyelemmel kiséri az arukészletet
Veszteségszamitasokat végez
Elkésziti, modositja a munkabeosztast
Bizonylatokat allit ki, igazol
Kiszamitja az ételek tapanyagtartalmat
Leltarozasi feladatokat végez
Tervezi és szervezi a termelést
Etrendjavaslatot allit 6ssze

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:
Elelmiszer- és aruismeret
Az élelmiszerek energiatartalma - fehérjék, zsirok, szénhidratok
Etlaptervezés, formai, jelentdsége, alapelvei
Tapanyagszamitads modszere és gyakorlata
Etelkészitési alapfogalmak
Etelkészitési miiveletek és csoportositasuk
Uzemszervezés
Gazdalkodas ¢és iigyvitel
Raktari készletek kezelése
Koltségelszamolas
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A szint megjel6lésével a szakmai készségek:

4 Mennyiségérzék

4  Matematikai készségek

2 ECDL 7. m. Informaci6 és kommunikacio



Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvi iraskészség, fogalmazas irasban
Szakmai nyelvi hallott sz6veg megértése
Szakmai nyelvii beszédkészség
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Személyes kompetenciak:
Szervezokészség
Elhivatottsag, elkotelezettség
Feleldsségtudat
Megbizhatdsag
Onallosag
Szaglas
[zérzékelés

Tarsas kompetenciak:
Konfliktusmegoldod készség
Iranyitasi készség
Kozérthetdség
Kompromisszumkészség
Kapcsolatfenntartd készség

Modszerkompetencidk:
Tervezési képesség
Rendszerezod képesség
Attekintd képesség
Problémamegoldas, hibaelharitas
Kortltekintés, elévigyazatossag

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1464-06 Elokészités
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Megismeri a miikodési szabalyokat
A személyzet szamara kijelolt helyiségeket hasznalja
Munka- és védoruhat hasznal, gondoz
Miiszak kdzben és miiszak utan takarit
Sziikség szerint mosogat
Karbantartja, tisztitja, apolja a berendezéseket
Hiba esetén intézkedik
Ovija a sajat és masok testi épségét, egészségét
Elsdsegélyt nytjt
Tajékozodik a napi feladatairdl
Téjékozodik a rendkiviili feladatokrol
Célokat fogalmaz meg 6nmaga szdmara
Elékésziti a nyersanyagokat: hus, zoldség, tojas, stb.



Etelek talalasanak tervezése

A technoldgiai eldirasoknak megfelelden elokésziti a gépeket €és eszkozoket
Szakszertien kezeli a gépeket, eszkozoket

Beosztottjait kioktatja a hasznélatrol, kezelésrol

Az aru sulyaval kapcsolatos szdmitasokat készit

Gazdalkodasi tevékenységet végez

Ellendrzi a napi arukészletet és vételez a raktarakbol

Gondoskodik a szakositott tarolasrol

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjeltlésével a szakmai ismeretek:
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Tizvédelem, balesetvédelem

Munkahelyi-, és személyi higiénia

Elelmiszerek jellemz6i

Technikai ismeret

Gazdalkodas

Aruszﬁkségleti terv, -arufedezet, beszerzési formak
Az aruatvétel szabalyai, folyamata

Raktarozas ¢és készletgazdalkodas
Anyagfelhasznalds mérése

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
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Elemi szintli szdmitogéphasznalat

Olvasott koznyelvi szoveg megértése

Kéziras

Koznyelvi szoveg hallas utani megértése
Ko6znyelvi beszédkészség

Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése

Szakmai nyelvili beszédkészség

Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése

Idegen nyelvii hallott szoveg megértése

Idegen nyelvli beszédkészség

Idegen nyelvi aruismeret

Idegen nyelvi ismerete: berendezések, felszerelések
Disztalak tervezése, megrajzolasa

Haélozati, kapcsolasi jellemzok, miiszaki rajzok
Folyamatéabrak készitése

Gépek, késziilekek miikodtetéséhez kapcsolddo abrak értelmezése
Elemi szamolasi készség

Mennyiségérzék

Személyes kompetenciak:

Erds fizikum



Kéziigyesség

Mozgaskoordinacio (testi ligyesség)
Erzelmi stabilitas, kiegyensiilyozottsag
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Megbizhatdsag

Szervezokészség

Szorgalom, igyekezet

Tarsas kompetenciak:
Hatarozottsag
Motivalhat6sag
Iranyithatosag

Modszerkompetenciak:
Rendszerezd képesség
Uj otletek, megoldasok kiprobalasa
Emlékezdképesség (ismeretmegdrzés)
Tervezési képesség
Rendszerben val6 gondolkodas
Modszeres munkavégzés
Kortltekintés, elévigyazatossag
A kornyezet tisztantartasa

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1470-06 Vendéglatasi tevékenységek gyakorlasa
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Kapcsolatot tart a tarsrészlegekkel
Itallapot tervez és allit 6ssze
Etrendjavaslatot allit 6ssze
Alkalmazza az egészséges taplalkozas eldirdsait
Ellendrzi a napi arukészletet és vételez a raktarbol
Napi ajanlatot, arlapot készit
Kozremiikodik az tizleti arculat kialakitdsdban
Munkateriiletet nyitasra el6készit
Vendégteret nyitasra el0készit
El6késziti a sziikséges eszkozoket
Kavét, reggeli italokat készit
Fogadja a vendéget, rendelést vesz fel
Ismeri, alkalmazza és biztositja a protokoll-eldirasokat
Kiszolgal, csomagol
Kezeli a vendég észrevételeit
Szamlat, nyugtat készit
Fizettet
Kezeli a konfliktusokat
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Elvégzi a ra harulo hasznalt, szennyes eszkozok eltisztitadsat
Sziikség szerint standol

Elszamol a napi bevétellel

Munkateriiletét eldirds szerint rendezi zaras utdn

Leltarozasi feladatokat végez

Betartja €s betartatja a higiéniai eldirasokat

Betartja és betartatja a munkavédelmi és tlizrendészeti szabalyokat
Részt vesz a kotelezd egészségiigyi vizsgalatokon

Fejleszti személyiségét és szakmai tudasat

Figyelemmel kiséri a szakmai utanpoétlas nevelését, képzését

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

A tipus megjeltlésével a szakmai ismeretek:
Pincérismeret
Vendéglato értékesités
Terités
Felszolgalas
Rendezvény lebonyolitas
Etrend
Etkezési szokasok
Iranyitési szabalyok
Miiszaki
Vendégkori
Elelmiszer
Ital
Italkészités €s tarolas
Etelkészités
Talalas
Taplalkozastan
Gazdalkodas
Gazdasagi szamitas
Vendéglatod szamitas
Kommunikacid
Szakmai idegen nyelv
Altaldnos kommunikacid
Vendég kommunikacid
Etikett protokoll
Szamitastechnika
Formaismeret
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A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
1 Elemi szintli szdmitdgéphasznalat

5 Olvasott koznyelvi szoveg megértése
5  Kéziras
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Koznyelvi szoveg hallas utani megértése

Ko6znyelvi beszédkészség

Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése

Szakmai nyelvii beszédkészség

Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése

Idegen nyelvii beszédkészség

Telefonaléas idegen nyelven

Idegen nyelvii géphasznalati feliratok értelmezése, megértése

W LW L L L D D D WD

Személyes kompetenciak:
Alloképesség
Kiils6 megjelenés
Mozgaskoordinacid (testi ligyesség)
Erzelmi stabilitas, kiegyensiilyozottsag
Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejloddképesség, onfejlesztés
Megbizhatdsag

Tarsas kompetenciak:
Interperszonalis rugalmassag
Udvariassag
Hatékony kérdezés készsége
Kompromisszumkészség

Modszerkompetenciak:
Logikus gondolkodés
Rendszerezd képesség
Uj otletek, megoldasok kiprobélasa
Gyakorlatias feladatértelmezés
Figyelemmegosztas
A kornyezet tisztantartdsa

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1494-06 Ellenorzés
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Ellenérzi az éttermi sontés vételezését, a termeld helységek anyagfelhasznalasat,
arukiadasi, standolasi és elszdmolasi munkajat
Ellendrzi a szamlazasokat (formailag és szakmailag)
Ellendrzi a bizonylati fegyelem betartasat
Ellendrzi a vendégekkel szemben tanusitott viselkedést
Ellendrzi a dolgozok pontos munkavégzését és apolt megjelenését
Ellendrzi az irdnyitasa alatt 4116 teriilet tisztasagat, rendjét
Kivizsgalja és intézkedik a vasarlok konyvébe tortént bejegyzésekkel kapcsolatban
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Elkésziti/elkészitteti és betartja/betartatja a napi-heti-havi-éves ellendrzési tervet

Kozvetlenill ellendrzi a munkafolyamatok Osszehangolédsat
munkavégzést

Figyelemmel kiséri az egység koltségfelhasznalasat

Jogszabalyi és hatdsagi eldirasok betartasat ellendrzi

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:
Jog
Uzemszervezés
Gazdalkodas és iigyvitel
Koltségelszamolas
Készletgazdalkodas
Elszdmoltatas
Higiénia

> > >

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
Mennyiségérzék

Matematikai készségek

ECDL 7. m. Informaci6 és kommunikécio
Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvii iraskészség, fogalmazas irasban
Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése
Szakmai nyelvii beszédkészség

(V. BNV, RV, R S S BV IV

Személyes kompetenciak:
Szervezokészség
Elhivatottsag, elkotelezettség
Megbizhatdsag
Szaglas
[zérzékelés
Precizitas

Tarsas kompetenciak:
Konfliktusmegoldoé készség
Iranyitasi készség
Kozérthetdség
Kapcsolatfenntarto készség
Interperszonalis rugalmassag
Visszacsatolasi készség
Attekintd képesség

Modszerkompetenciak:
Tervezési képesség
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Rendszerezd képesség
Kovetkeztetési képesség
Hibakeresés

Ertékelési képesség
Okok feltarasa

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1495-06 Marketing és PR ismeret

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Kialakitja és fenntartja az iizleti arculatot

Iranyitja a PR tevékenységet

Szervezi/végzi a marketing és reklam tevékenységet (iizleti)
Szerkeszti a bemutato konyvet

Piacszegmentaciot végez

Informaciét gytijt a konkurenciarol

Tervezi és szervezi a VIP vendégek fogadasat és ellatasat
Javaslatot tesz az lizlet fejlesztésére

Részt vesz a szakmai rendezvényeken

A potencialis vevOkorrel felveszi €s tartja a kapcsolatot

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:

w > > > WP

Marketing fogalma és eszkozei
Piackutatés, konkurencia vizsgalat
Reklam célja, eszkozei és hatasa
Etikett és protokoll

Uzleti kommunikaci6

PR alapfogalmai, eszkozei

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
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Téjékozodas

Ko6znyelvi beszédkészség

ECDL 1. m. IT alapismeretek

ECDL 2. m. Operacios rendszerek
ECDL 3. m. Szovegszerkesztés

ECDL 4. m. Tablazatkezelés

ECDL 5. m. Adatbézis-kezelés

Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése
Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése
Idegen nyelvili beszédkészség
Telefonalas idegen nyelven
Irodatechnikai eszk6zok hasznalata
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Személyes kompetenciak:
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas
Erzelmi stabilitas, kiegyensulyozottsag
Kiils6 megjelenés
Megbizhatdsag
Pontossag

Tarsas kompetenciak:
Kapcsolatfenntartd készség
Kapcsolatteremt6 készség
Iranyitasi készség
Konfliktusmegold6 készség
Motivalhat6sag
Meggy6z0készség

Modszerkompetenciak:
Kreativitas, otletgazdagsag
Tervezési képesség
Rendszerezod képesség
Kovetkeztetési képesség
Hibakeresés
Ertékelési képesség

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladé szakmai ismeret

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:
Hasznélja az informatikai és telekommunikacids eszkozoket
Személyes kapcsolatot tart a (t6rzs) vendégekkel
Folyamatosan fejleszti 6nmagat
Figyelemmel kiséri az arukészletet
Tervezi és szervezi a beszerzést
Részt vesz a kotelezd egészségiigyi vizsgalatokon
Betartja/betartatja az Etikai Kodex szabalyait
Betartja a szdmlazasi eldirasokat
Betartja és betartatja a higiéniai eléirasokat
Betartja és betartatja a munkavédelmi €s tlizrendészeti szabalyokat
Figyelembe veszi az egészséges taplalkozas szempontjait kinalatanak ajanlasakor
Biztositja a HACCP feltételeit és az ANTSZ elbirasainak betartasat
Felkésziil a termelésre és az értékesitésre
Ellendrzi a napi arukészletet és vételez a raktarbol
Részt vesz a napi ajanlat 6sszeallitasaban, kiirja a napi arlapot
Eldkészitd miiveleteket (pénztargép, talald eszk6zok, stb.) végez
Fogadja a vendégeket, rendelést vesz fel
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Kiszolgal (ételeket, italokat), csomagol

Szamlat, nyugtat készit

Vevopanaszokat kezel

A fogyasztasra alkalmas ételeket szakszerlien tarolja

Munkateriiletét eldiras szerint rendezi (gépeket lizemen kiviil helyezi, takarit)
Elszdmolasi feladatokat lat el

Elszamol a napi bevétellel

Kozremiikodik a leltdrozasban, selejtezésben

Folyamatosan rendben és tisztan tartja a pultot, és az asztalokat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:
Tuzvédelem, balesetvédelem
Munkahelyi-, és személyi higiénia
Elelmi anyagok jellemz6i, taplalkozasélettani jelentSségiik
Technika
Gazdalkodas
Arusziikségleti terv,-arufedezet, beszerzési formak
Az aruatvétel szabalyai, folyamata
Raktarozas és készletgazdalkodas
Készletgazdalkodas mérése
Anyagfelhasznalas mérése
Kereskedelem
Szakmai szamitasok
Higiénia
Gépek hasznalata, kezelése
Kommunikacid

W >WW > > > > >

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:

Elemi szintli szamitogéphasznalat

Olvasott kdznyelvi szoveg megértése

Kéziras

Koznyelvi szoveg hallas utani megértése
Koznyelvi beszédkészség

Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvi hallott szOveg megértése
Szakmai nyelvii beszédkészség

Idegen nyelvii olvasott szakmai szoveg megértése
Idegen nyelvl hallott szakmai sz6veg megértése
Idegen nyelvii szakmai beszédkészség

Disztalak tervezése, megrajzolasa

Halozati, kapcsolasi jellemzok, miiszaki rajzok
Folyamatabrak készitése

Gépek, késziilékek miikodtetéséhez kapcsolddo abrak értelmezése

DN W W uwmh WNDER,P,O b oPdB e~
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3 Szabadkézi rajzolas
3 Elemi szamolasi készség
5  Mennyiségérzék

Személyes kompetenciak:
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas
Erzelmi stabilitas, kiegyensulyozottsag
Kiilsé megjelenés
Megbizhatdsag
Pontossag

Tarsas kompetenciak:
Kapcsolatfenntartd készség
Kapcsolatteremtd készség
Iranyitasi készség
Konfliktusmegold6 készség
Motivalhat6sag
Meggy6z0készség

Modszerkompetenciak:
Kreativitas, otletgazdagsag
Tervezés
Rendszerezod képesség
Kovetkeztetési képesség
Hibakeresés
Ertékelés

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1497-06 Etkezdés szakmai ismeretek
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Etrendjavaslatot allit 6ssze
Ismeri a konyhatechnologiakat
Ismeri és hasznalja az 0j technoldgidkat és anyagokat
Apolja a gasztrondmiai hagyomanyokat
El6készité miiveleteket (tisztit, darabol, stb.) végez
Melegételeket készit (siit, 6z, grillez, parol)
Hidegkonyhai készitményeket allit eld
Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra, vagy elvitelre

Tulajdonsagprofil:

Szakmai kompetencidk:
A tipus megjeltlésével a szakmai ismeretek:
A Elelmianyag-ismeret
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Az ¢élelmiszerek energia- és tdpanyagtartalma - fehérjék, zsirok, szénhidratok
Etlaptervezés fogalma, formai, jelentésége, alapelvei

Téapanyagszamitas modszere és gyakorlata

Etelkészitési alapfogalmak

Etelkészitési miiveletek és csoportositasuk

Uzemszervezés

Gazdalkodas és tigyvitel

Raktari készletek kezelése

Koltségelszamolas

W w

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
Mennyiségérzék

Matematikai készségek

ECDL 7. m. Informaci6 és kommunikécio
Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvii irdskészség, fogalmazas irasban
Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése
Szakmai nyelvii beszédkészség

W W W W B B

Személyes kompetenciak:
Fejloddképesség, onfejlesztés
Precizitas
Erzelmi stabilitas, kiegyensiilyozottsag
Kiilsé megjelenés
Megbizhatdsag
Pontossag

Tarsas kompetenciak:
Kapcsolatfenntarto készség
Kapcsolatteremtd készség
Iranyitasi készség
Konfliktusmegoldoé készség
Motivalhatosag
Meggy0zokészség

Modszerkompetenciak:
Kreativitas, otletgazdagsag
Tervezés
Rendszerezd képesség
Kovetkeztetési képesség
Hibakeresés
Ertékelés

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1498-06 Vendéglato eladé szakmai ismeret

18



A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Cukrasz készitmények befejezé miiveleteit végzi
Hidegkonyhai készitmények befejez6 miiveleteit végzi
Adagolja, talalja, disziti a készitményeket helybenfogyasztasra, vagy elvitelre
Szakszerlien kezeli a gépeket
Kavét, reggeli italokat készit

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:
Magyar cukréaszipari termékek
Cukrasz gyakorlatok
Hidegkonyhai termékek
Hidegkonyhai gyakorlat
Gépek, berendezések hasznalata
Vendéglatasra érvényes kornyezet
Aru mindségének meghatarozasa
A termékek mindségének megdrzése
A gasztrondmia fogalma, jelentdsége
Elelmianyag-ismeret
Italismeret

> W >

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:

Olvasott koznyelvi szoveg megértése

Kéziras

Koznyelvi szoveg hallas utani megértése
Ko6znyelvi beszédkészség

Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése
Szakmai nyelvili beszédkészség

Idegen nyelvl hallott szakmai szoveg megértése
Idegen nyelvii szakmai beszédkészség

Idegen nyelvl géphasznalati feliratok értelmezése, megértése
Szabadkézi rajzolas

Szamolasi készség

Mennyiségérzék

Kéziigyesség

Téjékozodas

Térérzékeles
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Személyes kompetenciak:
Fejloddképesség, onfejlesztés
Precizitas
Erzelmi stabilitas, kiegyensiilyozottsag
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Kiils6 megjelenés
Megbizhatdsag
Pontossag

Tarsas kompetenciak:
Kapcsolatfenntartd készség
Kapcsolatteremt6 készség
Iranyitasi készség
Konfliktusmegold6 készség
Motivalhat6sag
Meggy6z0készség

Modszerkompetenciak:
Kreativitas, dtletgazdagsag
Tervezés
Rendszerezd képesség
Kovetkeztetési képesség
Hibakeresés
Ertékelés

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1499-06 Vendéglatas gazdalkodasa, tervezése és szervezése
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Villalkozast hoz 1étre
Megszervezi és mikodteti a vendéglatod vallalkozast
Biztositja a miikodés feltételrendszerét
Uzleti tervet készit, kialakitja az iizletpolitikat
Stratégiai dontéseket készit eld
Elvégzi a vallalkozas eredményességének komplex vizsgalatat
Dont a véllalkozas finanszirozasanak ¢€s a hitelek felvételének modjarol
Biztositja a miikodéshez sziikséges erdforrasokat, gondoskodik annak hatékony
felhasznalasarol
Beszamolokat, jelentéseket készit a vallalkozasrol

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjeltlésével a szakmai ismeretek:
Jogi
Uzemszervezés
Gazdalkodas és tligyvitel
Statisztikai elemzés, hatékonysagi szamitasok
Villalkozasi szabalyok
Kereskedelem
Marketing- é¢s PR

> > > > > >
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A Pénziigyi

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
Mennyiségérzék

Matematikai készségek

Logikai 0sszefiiggések megértése

ECDL 7. m. Informaci6 és kommunikécid
Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvi iraskészség, fogalmazas irdsban
Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése
Szakmai nyelvili beszédkészség

E N N S S T NS I S SRV |

Személyes kompetenciak:
Szervezokészség
Elhivatottsag, elkotelezettség
Felelosségtudat
Megbizhatdsag
Onallésag
Kreativitas
Hatékony kommunikécio
Rendszerszemlélet

Tarsas kompetenciak:
Konfliktusmegoldoé készség
Iranyitasi készség
Kozérthetdség
Kompromisszumkészség
Kapcsolatfenntartd készség

Modszerkompetenciak:
Tervezés
Rendszerezod képesség
Attekint képesség
Problémamegoldas, hibaelharitas
Kortltekintés, elévigyazatossag
Strukturalis gondolkodas

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:

1500-06 Vendéglatas marketing menedzsment

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:
Kidolgozza/kidolgoztatja a marketing tervet
Kialakitja a marketingstratégiat, és az iizlet arculatat
Piackutatést €s konkurenciaclemzést végez/végeztet
Elemzi a piac és a kornyezet valtozasait
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Bemutatja és reklamozza a véllalkozas szolgaltatasait

Reklam és propaganda tevékenységet végez hatékony maddszerekkel
PR tevékenységet végez

Mindségiranyitasi rendszert dolgoz ki és mitkddtet

Kapcsolatot tart fenn az tigyfelekkel, szallitokkal, hatésagokkal
Apolja a kapcsolatot mas iizletekkel, és a vendégekkel

Foglalkozik a panaszkezeléssel

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

A tipus megjeldlésével a szakmai ismeretek:
Marketingstratégia
Marketingkommunikacio
Reklameszk6zok hatékony alkalmazasa
Etikett és protokoll
Piackutatas, elemzés, 0sztonzés
PR alapfogalmai, eszkozei

o> > >

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
Tajékozodas

Koznyelvi beszédkészség

ECDL 1. m. IT alapismeretek

ECDL 2. m. Operacids rendszerek
ECDL 3. m. Szovegszerkesztés

ECDL 4. m. Tablazatkezelés

ECDL 5. m. Adatbazis-kezelés

Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése
Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése
Idegen nyelvii beszédkészség
Telefonaléas idegen nyelven
Irodatechnikai eszk6zok hasznalata
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Személyes kompetenciak:
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas
Erzelmi stabilitas, kiegyensulyozottsag
Megbizhatdsag
Pontossag

Tarsas kompetenciak:
Kapcsolatfenntarto készség
Kapcsolatteremtd készség
Iranyitasi készség
Konfliktusmegoldoé készség
Motivalhatosag
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Meggy6z0készség

Modszerkompetenciak:

Rendszerszemléleti gondolkodas
Gyakorlatias feladatértelmezés
Problémamegoldas, hibaelharitas
Figyelem-0sszpontositas
Tervszeri munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
2360-06 Uzleti menedzsment

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Biztositja/biztosittatja az lizemeltetés személyi feltételeit
Elékésziti/elokészitteti a munkakori leirdsokat és meghatarozasukat
Elokeésziti/elokészitteti a munkaszerzddéseket

Gyakorolja a munkaltatoi jogkdrt kompetencia szintjének megfeleléen
Javaslatot tesz/dont a bérezés mértékére

Javaslatot tesz/dont a dolgozok premizaldsara és egyéb juttatasaira
Elkésziti a foglalkoztatasi tervet

Tervezi a szabadsagolast

Szervezi és vezeti a dolgozok tovabbképzését szakmai €s idegen nyelvi teriileten
Figyelemmel kiséri és szervezi a tanulok gyakorlati munkajat

Kezeli a konfliktusokat

Folyamatosan fejleszti 6nmagat

Elkésziti, modositja a munkabeosztast, igazolja a jelenléteket
Kozvetlenil iranyitja (operativan) a munkafolyamatokat

Figyelemmel kiséri az tizlet gazdalkodasat

Iranyitja/végzi az lizleti arképzést

Kialakitja és betartatja a bizonylati és elszamolési rendet
Elékésziti/megkoti a szallitoi szerzodéseket

Szervezi/végzi az elszamoltatast

Elkésziti/elkészitteti az ligyviteli eléirasoknak megfelelé dokumentéaciot
Biztositja/biztosittatja az tizemeltetés targyi feltételeit

Gondoskodik az tizlet gépeinek, berendezéseinek miiszaki allaganak megdvasarol
Gondoskodik az iizleti vagyon védelmérol

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:

> > > W

Jogi

Humanerdforras gazdalkodas
Uzemszervezés, iranyités, ellenérzés
Gazdalkodas és iigyvitel
Hatékonysagi elemzések
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A Koltségelszamolas
A Uzletszervezés
A Pénziigyi

A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
Tajékozodas

Koznyelvi beszédkészség
Mennyiségérzék

Matematikai készségek
Rendszerszemléletli problémamegoldas
ECDL 1. m. IT alapismeretek

ECDL 2. m. Operacios rendszerek

ECDL 3. m. Szovegszerkesztés

ECDL 4. m. Tablazatkezelés

ECDL 5. m. Adatbézis-kezelés
Irodatechnikai eszk6zok hasznalata
ECDL 7. m. Informaci6 és kommunikécid
Olvasott szakmai szoveg megértése
Szakmai nyelvi iraskészség, fogalmazas irdsban
Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése
Szakmai nyelvii beszédkészség
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Személyes kompetenciak:
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas
Erzelmi stabilitas, kiegyensulyozottsag
Kiils6 megjelenés
Megbizhatdsag
Pontossag

Tarsas kompetenciak:
Kapcsolatfenntartd készség
Kapcsolatteremtd készség
Iranyitasi készség
Konfliktusmegold6 készség
Motivalhatosag
Meggy6z0készség

Modszerkompetenciak:
Kreativitas, otletgazdagsag
Tervezés
Rendszerezd képesség
Kovetkeztetési képesség
Hibakeresés
Ertékelés

24



A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
2389-06 Vendéglatas szervezése és iranyitasa
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
A munkaer6-foglalkoztatéds jogi €s pénziigyi szabalyait betartja
A bérezés 0sztonzo formait alkalmazza
Munkavallalok tevékenységét 6sszehangolja
Iranyitja a kdzvetlen beosztottjai munké;jat
Ellendrzi és értékeli a kozvetlen beosztottjai munkajat
Iranyitasi ¢és ellendrzési jogkoroket ad at
Tervezi, tAmogatja ¢€s ellendrzi a teljes munkafolyamatot
Megkeresi az optimalis beszerzési forrasokat
Szallitasi szerzodéseket kot, megrendeléseket készit
Korrekt iizleti kapcsolatot tart fenn a szallitokkal
Elvégzi/elvégezteti a beszerzett aruk mindségellendrzését
Készlethatékonysagi elemzéseket végez
Osszehangolja és ellendrzi a rendezvények szervezését
Osztonzi a termelés és értékesités volumenét és mindségét
Mindségiranyitasi rendszert mikodtet

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

A tipus megjel6lésével a szakmai ismeretek:
Jogi
Humanerdforras gazdalkodas
Uzemszervezés, iranyités, ellenérzés
Gazdalkodas és iigyvitel
Hatékonysagi elemzések
Koltségelszamolas
Uzletszervezés
Pénziigyi
Rendezvényszervezés
Készletgazdalkodas
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A szint megjel6lésével a szakmai készségek:
Téjékozodas

Ko6znyelvi beszédkészség
Mennyiségérzék

Matematikai készség
Rendszerszemléletii problémamegoldas
ECDL 1. m. IT alapismeretek

ECDL 2. m. Operacids rendszerek
ECDL 3. m. Szovegszerkesztés

ECDL 4. m. Tablazatkezelés
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ECDL 5. m. Adatbazis-kezelés

ECDL 7. m. Informaci6 és kommunikécio
Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése
Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése
Idegen nyelvii beszédkészség

Telefonaléas idegen nyelven
Irodatechnikai eszk6zok hasznalata
Olvasott szakmai szoveg megértése
Szakmai nyelvi iraskészség, fogalmazas irdsban
Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése
Szakmai nyelvili beszédkészség
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Személyes kompetenciak:
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas
Erzelmi stabilitas, kiegyensulyozottsag
Kiils6 megjelenés
Megbizhatdsag
Pontossag

Tarsas kompetenciak:
Kapcsolatfenntartd készség
Kapcsolatteremtd készség
Iranyitasi készség
Konfliktusmegold6 készség
Motivalhat6sag
Meggy6z0készség

Modszerkompetenciak:
Kreativitas, 6tletgazdagsag
Tervezés
Rendszerezod képesség
Kovetkeztetési képesség
Hibakeresés
Ertékelés
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Az 52 811 02 0000 00 00 azonosité szamu, Vendéglos megnevezésii szakképesités
szakmai kovetelménymoduljainak

azonositéja megnevezése

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

1429-06 Ugyviteli tevékenységek végzése

1464-06 El6készités

1470-06 Vendéglatasi tevékenységek gyakorldsa

1494-06 Ellendrzés

1495-06 Marketing és PR ismeret

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

1497-06 Etkezdés szakmai ismeretek

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Az 52 811 02 0100 31 01 azonosito szamu, Etkezdés megnevezésii rész-szakképesités
szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezeése

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

1497-06 Etkezdés szakmai ismeretek

Az 52 811 02 0100 31 02 azonosité szamu, Vendéglato eladé megnevezésii rész-
szakképesités szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezeése

1496-06 Etkezdés-vendéglato eladd szakmai ismeret

1498-06 Vendéglato eladd szakmai ismeret

Az 52 811 02 0001 52 01 azonosito szamu, Vendéglatasszervezd megnevezési raépiilés
szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezeése

1499-06 Vendéglatas gazdalkodasa, tervezése és szervezése

1500-06 Vendéglatas marketing menedzsment

2360-06 Uzleti menedzsment

2389-06 Vendéglats szervezése és iranyitasa
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V.
VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK

1. A szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Modulzéro6 vizsga eredményes letétele

Iskolai rendszerti szakképzés esetén:

Az utolso szakképzd évfolyam eredményes elvégzése, amely egyenértékii a modulzaro
vizsga eredményes letételével

2. A szakmai vizsga részei:

1. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1428-06 Biztonsagvédelmi és mindségbiztositasi feladatok végzése

A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:
Az élelmezési lizemre vonatkoz6 munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és
tlizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkoz6 eldirasok ismertetése

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési 1d6 15 perc, valaszadasi 1d6 15 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat  100%

2. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1429-06 Ugyviteli tevékenységek végzése

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Ugyviteli feladatok lebonyolitdsa, a vizsgafeladatban megadott szakmai
szempontok alapjan

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
irasbeli

Iddtartama: 120 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat  100%

3. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
1464-06 Elokészités
A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:

Gazdalkodasi szamitasok, veszteségszamitas, kapacitdsszamitas
A hozzérendelt jellemz6 vizsgatevékenység:
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szobeli
Iddtartama: 60 perc (felkésziilési id6 45 perc, valaszadasi id6 15 perc)

A hozzérendelt 2. vizsgafeladat:
Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalasi lehetdségeik
A hozzérendelt jellemz6 vizsgatevékenység:
szobeli
Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 15 perc, valaszadasi id6 15 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat  80%
2. feladat  20%

4. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1470-06 Vendéglatasi tevékenységek gyakorlasa

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Arubeszerzés, készletezés, arutarolas, nyitassal, értékesitéssel, zarassal
kapcsolatos teenddk elvégzése, eszkozismeret

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Iddtartama: 60 perc

A hozzérendelt 2. vizsgafeladat:
A vallalkozads mikodtetésének ismertetése, a vendéglatas specidlis teenddinek
ismertetése

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési 1d6 15 perc, valaszadasi 1d6 15 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat  60%
2. feladat  40%

5. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1494-06 Ellenorzés

A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:
Ellendrzési és tigyviteli feladatok lebonyolitdsa a megadott vizsgafeladatok
alapjan

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
irasbeli

Id6tartama: 120 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
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Egy konkrét ellendrzési eredmény értékelése, kovetkezmények megallapitasa
(esettanulmany)

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 45 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat  70%
2. feladat  30%

6. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1495-06 Marketing és PR ismeret

A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:
Egy konkrét rekldmanyag, vagy bemutaté konyv tervének elkészitése a megadott
szempontok alapjan

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
irasbeli

Idétartama: 90 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Marketing- és PR alapfogalmainak ismertetése, iizleti alkalmazésa, etikett és
protokoll ismeretek

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 15 perc, valaszadasi id6 15 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat  60%
2. feladat  40%

7. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositdja és megnevezése:
1496-06 Etkezdés-vendéglaté eladé szakmai ismeret
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Gazdalkodasi szamitasok, leltarkészités, elszamoltatas
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
irasbeli
Id6tartama: 120 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Esettanulmany elemzése, ¢és szituacidés gyakorlat megolddsa a vendéglato-
értékesitéssel kapcsolatban

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
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Idétartama: 60 perc

A hozzarendelt 3. vizsgafeladat:
Komplex ismeretek szamonkérése kozponti tételek alapjan (HACCP, higiénia,
értékesitd tevékenység, vendégismeret stb. témakorokben)

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 15 perc, valaszadasi id6 15 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat  40%
2. feladat  30%
3. feladat  30%

8. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1497-06 Etkezdés szakmai ismeretek

A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:
Etlaptervezés és iigyviteli feladatok lebonyolitasa, a vizsgafeladatban megadott
szakmai szempontok alapjan

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
irasbeli

Id6tartama: 120 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Technologiai feladat megolddsa (melegkonyhai ¢s hidegkonyhai termék
elkészitése, adagolasa, talalasa)

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Iddtartama: 120 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat  40%
2. feladat  60%

9. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1498-06 Vendéglato eladé szakmai ismeret

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Vendéglatod eladoi gyakorlat (befejezé miiveletek, adagolas, talalas, csomagolas,
kavékiilonlegesség készitése)

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Iddtartama: 60 perc
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A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Vendéglatdé eladdi elmélet ( aru- és italismeret, az élelmiszer-biztonsagi és
higiéniai el6irasok alkalmazasa; Kornyezetvédelmi eldirasok érvényesitése)

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 15 perc, valaszadasi id6 15 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat  50%
2. feladat  50%

10. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1499-06 Vendéglatas gazdalkodasa, tervezése és szervezése

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Megadott feltételek alapjan esettanulmany elemzése: a vallalkozasi forma
kivalasztasa, inditdsanak, miikddtetésének, megsziintetésének megtervezése

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Iddtartama: 120 perc

A hozzérendelt 2. vizsgafeladat:

Egy vendéglato vallalkozas eredményességének elemzése, beszamolo készitése
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:

irasbeli
Iddtartama: 120 perc

A hozzarendelt 3. vizsgafeladat:
A vendéglato egységek eréforrasainak biztositasa
A hozzérendelt jellemz6 vizsgatevékenység:
szobeli
Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 15 perc, valaszadasi id6 15 perc)

A hozzarendelt 4. vizsgafeladat:

Az lizleti terv, iizletpolitika ¢és stratégia gyakorlati alkalmazasa
A hozzérendelt jellemz6 vizsgatevékenység:

szobeli
Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 15 perc, valaszadasi id6 15 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat  30%
2. feladat  30%
3. feladat  20%
4. feladat 20%
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11. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1500-06 Vendéglatas marketing menedzsment

A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:
Egy konkrét vallalkozas marketing tervének elkészitése, vagy egy vallalkozas
arculattervének elkészitése

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
irasbeli

Id6tartama: 60 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Egy piackutatds eredményeinek értékelése, javaslattétel a hasznositasara
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:

esettanulmany
Id6tartama: 60 perc

A hozzarendelt 3. vizsgafeladat:
A piackutatas modszereinek, és a marketing tevékenység eszkozeinek bemutatasa
megadott célok és feltételek alapjan

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 15 perc, valaszadasi id6 15 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat  40%
2. feladat  30%
3. feladat  30%

12. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

2360-06 Uzleti menedzsment

A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:
Komplex feladat az Tlizemeltetés személyi feltételeinek Dbiztositdsanak
folyamatarol

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
irasbeli

Id6tartama: 60 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Az 1lzlet gazdalkodasa, az darképzés, beszerzés, elszamolés, iizemeltetési
feltételek

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 15 perc, valaszadasi id6 15 perc)
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A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat  70%
2. feladat  30%

13. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

2389-06 Vendéglatas szervezése és iranyitasa

A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:
A vendéglatd vallalkozdsok mikodésére vonatkozd jogszabalyi eldirasok
ismertetése és értelmezése, a mindennapi gyakorlatban valo alkalmazasuk

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 45 perc (felkésziilési 1d6 30 perc, valaszadasi id6 15 perc)

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Szituacids helyzetgyakorlat megoldéasa, a megadott szempontok alapjan
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:

gyakorlati
Id6tartama: 45 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat  70%
2. feladat  30%

3. A szakmai vizsga értékelése %-osan:

Az 52 811 02 0000 00 00 azonosité szamu, Vendéglds megnevezésii szakképesitéshez
rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében
1. vizsgarész: 5

. vizsgarész: 10

. vizsgarész: 10

. vizsgarész: 15

. vizsgarész: 15

. vizsgarész: 10

7. vizsgarész: 15

8 vizsgarész: 10

9. vizsgarész: 10

AN L AW N

Az 52811020100 31 01 azonosité szamu, Etkezdés megnevezésiti rész-szakképesitéshez
rendelt vizsgarészek és ezek stlya a vizsga egészében

7. vizsgarész: 60

8. vizsgarész: 40
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Az 52 81102 0100 31 02 azonosité szamu, Vendéglatd eladd megnevezési rész-
szakképesitéshez rendelt vizsgarészek €s ezek sulya a vizsga egészében

7. vizsgarész: 60

9. vizsgarész: 40

Az 52 81102 0001 52 01 azonosité szamu, Vendéglatasszervezd megnevezésii raépiiléshez
rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

10. vizsgarész: 35

11. vizsgarész: 25

12. vizsgarész: 20

13. vizsgarész: 20

Az 52 811 02 0000 00 00 azonosité szamu, Vendéglés megnevezésii szakképesitéshez
rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a vizsgdzo az 52 811 02
0100 31 01 azonosit6 szamu, Etkezdés megnevezésii rész-szakképesitéssel rendelkezik
1. vizsgarész: 10
. vizsgarész: 15
. vizsgarész: 15
. vizsgarész: 15
. vizsgarész: 15
. vizsgarész: 15
. vizsgarész: 15

O N L A~ W N

Az 52 811 02 0000 00 00 azonosité szamu, Vendéglds megnevezésu szakképesitéshez
rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében, amennyiben a vizsgazé az 52 811 02
0100 31 02 azonositd szamu, Vendéglato eladdé megnevezésii rész-szakképesitéssel
rendelkezik
1. vizsgarész: 10
. vizsgarész: 15
. vizsgarész: 15
. vizsgarész: 15
. vizsgarész: 15
. vizsgarész: 15
. vizsgarész: 15

0 N L LN

4. A szakmai vizsgarészek aloli felmentés feltételei
A szakképesitéshez, elagazashoz rendelt vizsgarészek valamelyikének korabbi teljesitése

5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai
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VL
ESZKOZ- ES FELSZERELESI JEGYZEK

A képzési feladatok
teljesitéséhez sziikséges
eszkozok és felszerelések
minimuma

Vendéglatasszervezo

Textiliak

Porcelan eszk6zok

Fémeszk6zok

Uveg eszkdzok

Papir eszk6zok

Faeszkozok

PR PP [Vendéglato eladd

Butorzat

Gépek, berendezések

PP R )} B tkezdés

>~

Szamitogép (programokkal)

Internetkapcsolat

Telefon

P R R R R < < < | < | < [ X4 [Vendéglds

eltsltelle

Fax

Bareszk6zok

Italkeverés eszkozei

>~
>
>~

Kévés és teas edényzet
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VIIL
EGYEBEK

A szakképesités megszerzésére iranyulo felkészitésre jelentkezd fogyatékossaggal €16 személy
tekintetében - kiilondsen akkor, ha fogyatékossaganak tipusa a szakképesités megszerzését
kovetd foglalkoztatasat kizarna, vagy megkérddjelezné - a szakképzés megkezdésével
kapcsolatban a szakképzést folytatd intézmény vezetdje dont, a fogyatékossag tipusanak
megfeleld érdekképviselet véleményének ismeretében
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