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I
1.

SZAKACS

Altalanos iranyelvek
A képzés szabalyozasanak jogi hattere

Az adaptalt kdzponti program

a kozoktatasrol szolo tobbszor modositott 1993. évi LXXIX. térvény,

a szakképzésrol sz616 tobbszér modositott 1993. évi LXXVI. torvény,

a gazdasagi kamarakrol sz616 1999. évi CXXI. torvény,

a gyermekek jogairdl szolo 1991. LXIV. térvény (1989. november. 20. a New Yorkban
alairt a Gyermekek jogairdl sz616 Egyezmény alapjan 23., 25., 28., 29. cikk)

az egyenld banasmaddrol és az esélyegyenldség elomozditasardl szolé modositott 2003. évi
CXXV. tv.

a fogyatékos személyek jogairdl és esélyegyenldségiik biztositasarol szolo 1998. évi XXVI.
(IV. 1.) térvény,

az Uj Orszagos Fogyatékosiigyi programrol szol6 10/2006. (II. 16) OGY hatérozat

valamint

az Orszagos Képzési Jegyzekrdl és az Orszagos Képzési Jegyzékbe torténd felvétel és torlés
eljarasi rendjérol szolod tobbszor modositott 1/2006. (1I. 17.) OM rendelet

a szakképzés megkezdésének és folytatdsanak feltételeirdl, valamint a térségi integralt
szakképzd kozpont tandcsado testiiletérdl szolo 8/2006. (I11. 23.) OM rendelet,

az iskolai rendszer(i szakképzésben részt vevo tanulok juttatasairdl szolo 4/2002. (I1. 26.)
OM rendelet,

a Nemzeti Alaptanterv kiaddsarol, bevezetésérdl ¢és alkalmazasardl szolo tobbszor
modositott 243/2003. (XII. 7.) Kormanyrendelet,

a kerettantervek kiadasdnak és jovahagyasanak rendjérdl, valamint egyes jogszabalyok
modositasarol szolo 17/2004. (V. 20.) OM rendelet és a modositdo 1/2006. (VI. 29.) OKM
rendelet,

a sajatos nevelési igényi tanuldk iskolai oktatasanak irdnyelve kiadasarol sz616 modositott
2/2005. (III. 1.) OM rendelet,

a 2/2005. (III. 1.) OM rendelet 2.sz. mellékleteként kiadott Sajatos nevelési igényli tanulok
iskolai nevelésének, oktatdsanak iranyelve alapjan késziilt kerettanterv (valaszthaté az
elékészitd szakiskola, a specidlis szakiskola 9—10. évfolyamain az enyhe értelmi fogyatékos
tanulok nevelését, oktatasat végzo kozoktatasi intézmények szamara),

a nevelési intézmények miikddésérdl szolo tobbszor modositott 11/1994. (VI. 8.) MKM
rendelet,

a kozoktatdsi intézmények elhelyezésének ¢és kialakitdsdnak épitészeti-miiszaki
kovetelményeirdl sz6l6 19/2002. (V. 8.) OM rendelet,

a szakképzés-fejlesztési stratégia végrehajtasahoz sziikséges intézkedésekrdl szolo
1057/2005. (V. 31.) Kormanyhatarozat

a szakmai vizsgaztatas altalanos szabalyairol és eljarasi rendjérdl szold 20/2007. (V. 21.)
SZMM rendelet,

a 33 811 03 1000 00 00 Szakacs szakképesités szakmai és vizsgakdvetelményeit tartalmazé
21/2007. (V. 21.) SZMM rendelet

alapjan késziilt.



A tanitasi-tanulasi folyamat szervezése soran figyelembe kell venni a szakképzd intézményt
fenntart6 helyi rendelkezéseit, az iskolaszék allasfoglaldsait, a gyakorlati képzés megszervezésében
kozremitkodé gazdalkodo szervezet igényeit.

A képzés megszervezéséhez a szakképzést folytatd intézmény a jelen altalanos irdnyelvekben
foglaltak, tovabba a kozponti programban a tananyagegységekre vonatkozoan leirtak alapjan
elkésziti a pedagogiai programjanak részét alkotd szakmai programjat és a meghatarozott képzési
idére vonatkozo megéllapodast a gazdalkodo szervezettel. Ezen dokumentumokat a szakképzd
intézmény fenntartdja hagyja jova.

2. A szakképesités OKJ-ban szereplo és egyéb adatai

A szakképesités azonositd szama: 33 811 03 1000 00 00
A szakképesités megnevezése: Szakacs
Szakképesitések kore:

Elagazésok: nincsenek
Hozzéarendelt FEOR szam: 5124

Szakképzési évfolyamok szdma: 4

Elmélet aranya: 30 %

Gyakorlat aranya: 70 %

Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van
Id6tartama (évben vagy félévben): 2 ¢v
Szintvizsga (iskolai rendszerben): szervezhetd
Ha szervezhetd, mikor: A 12. évfolyamon a 4. lezart félév végén

3. A képzés szervezésének feltételei
Személyi feltételek

Az elméleti és gyakorlati képzést a kdzoktatasrol szo6ld, tobbszor modositott 1993, évi LXXIX.
torvény 17. §-aban, valamint a szakképzésrdl sz619, tobszor modositott 1993. évi LXXVI. torvény
17. §-aban szabalyozott feltételekkel rendelkezd pedagdgus és egyéb szakember lathatja el.
A tanulok sériilés specifikumabdl fakado képzési igényeinek megfelelden sziikséges:
— aszaktanarok, szakoktatok a célcsoportnak megfeleld specialis modszerbeli felkésziiltsége
— a tanuldk fejlesztéséhez, a habilitaciés ¢€s rehabilitaciés foglalkozasok vezetéséhez
szakiranyu képesitéssel rendelkezd gyogypedagdgiai tanar alkalmazasa

A hallassériilt tanulok érdekében az oktatasi folyamatban sziikség szerint alkalmazhato:
— jeltolmacs
— gyogypedagogus
— apedagogiai munkat segit0 asszisztens
— pszichologus



Targyi feltételek

A szakmai elmélet oktatasat és a szakképzd iskolaban folyd gyakorlati képzést a szakképzd
iskolanak kell megszervezni, amelyhez az alabbiak biztositasa sziikséges:

— tankonyha

— tanterem

— szamitégép-terem
— szaktanterem

— oktatokabinet

— konyvtar

— luizemlatogatas

Biztositani kell a hallassériilt, illetve eltérd képességli, halmozottan sériilt tanulok tanuldsi
akadalyozottsdganak megfelelden differencidlt gyakorlatorientalt képzés lehetdségét, olyan
oktatokabinet 1étrehozasat, ahol lehetdség van
— kiscsoportos (bontott) szervezeti formédban a szakmai elméleti ismeretek gyakorlatba
agyazott megerdsitésére,
— a sokoldali szemléltetésre,
— aspecidlis eljarasok alkalmazésara,
— a megfeleld ilésrend kialakitdsdval a hallassériilt tanulé beszédmegértését a jo
szajrololvasasi képpel biztositani.

A hallassériilt tanulok oktatasahoz sziikség van:

— a padok, munkaasztalok olyan elrendezésére, hogy minden tanuld lathassa az oktato
pedagogus szdjat (szajrololvasasi kép nyujtasa)

— jol megvilagithato tabla

— magnes tabla

— irésvetitd, projektor, szadmitogép

— oktatofilm, filmfeliratozo

— rajzos szemléltetd eszkozokre, folyamatabrakra

— fogalomtarra és szakmai jelszotarra

Javasoljuk olyan kiadvanyok beszerzését, amely a hallassériiltekkel kapcsolatba keriil6 nem
szurdopedagogusoknak segit a hallassériilt fiatalokra jellemzOd pszichés tulajdonsagok
megismerésével €s a veliik valo foglalkozés alapveté modszereinek bemutatasaval.

A hallassériilt tanulok olyan munkahelyen teljesithetik szakmai gyakorlatukat, ami
hallasallapotuknak megfelel, azt tovabb nem kérositja (zaj, rezgésartalom) az orvosi alkalmassagi
vélemény alapjan.

Hallassériilt tanulok csak olyan gépeken dolgozhatnak, amelyek iizemelés kozben nem okoznak
tovabbi hallaskarosodast, illetve olyan védofelszereléssel vannak ellatva, hogy azt hallassérilt
tanulok is biztonsadgosan kezelhetik.

A szakképzés soran a hallassériilt tanuloknak kotelezd a hallokésziilék viselése, kivéve, ha a
hallassériilt mar nem rendelkezik késziilékkel javithatd halldsmaradvannyal, és ezt szakorvos
igazolja.

Altalanosan figyelembeveendd tényez6 a hallassériilt fiatalok latasanak fokozott védelme!



A gazdalkodo6 szervezetnél folyd szakmai gyakorlati képzéshez sziikséges eszk6zok és felszerelések
jegyzekeét a szakképesités szakmai €s vizsgakovetelményét kiado rendelet tartalmazza.

A tanuldszerzddés alapjan végzett gyakorlati képzés targyi és személyi feltételeit a gazdalkodo
szervezetnél az illetékes teriileti gazdasagi kamara — adott esetben a szakképz6 iskola bevonasaval —
ellendrzi.

Az illetékes tertileti gazdasagi kamara ellendrzési joga kiterjed a szakképz6 iskola és a gazdalkodo
szervezet kozotti megallapodas alapjan végzett gyakorlati képzés feltételeinek ellendrzésére is.



4. A tanulok felvételének feltételei

A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak: a képzés megkezdhetd a szakképesités szakmai és
vizsgakovetelményeit kiadd rendelet 3. szadmu
mellékletében a  vendéglatas-idegenforgalom
szakmacsoportra meghatarozott kompetencidk
birtokaban. E kompetencidk megszerezhetéek a
szakképzést elokészitd évfolyam keretében is.

Vagy

Iskolai el6kepzettseg: tizedik évfolyam elvégzésével tanusitott iskolai
végzettség

Szakmai el6képzettség: -

Eldirt gyakorlat: -

Elérheto kreditek mennyisége: -

Palyaalkalmassagi kovetelmények:  nem sziikségesek

Szakmai alkalmassagi o

kovetelmények: sziiksegesek

Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges

A képzésre jelentkezd tanuloknak olyan — jogszabalyban meghatarozott — egészségiigyi
feltételeknek kell megfelelniiik, amelyek a képzésben vald részvételt, valamint a
szakképesités megszerzését kovetden a folyamatos munkavégzést lehetové teszi, illetve
biztositja tovabbi egészségromlasuk kizarasat.
Az iskolarendszeren beliili képzésbe valo belépéshez sziikséges
— egészségiigyi ¢és palyaalkalmassagi feltételek meglétének igazoldsa, amit a Fodor
Jozsef OKK Ifj. Palya- és Szakmai Alkalmassadgot Vizsgald Osztaly szakorvosa
igazol, (Vidéken hasonl6 jogkorrel felruhazott intézmény adja ki.)
— Hallasvizsgald Orszagos Szakértéi ¢és Rehabilitacios Bizottsag szakértoi
szakvéleménye és beutald hatarozata

5. A szakképesités munkateriilete

A szakképesitéssel legjellemzobben betoltheté munkakor, foglalkozas:

A munkakér, foglalkozas

FEOR szama FEOR megnevezése

5124 Szakacs

A szakképesités munkateriiletének rovid, jellemz6 leirasa:

A szakécs legfontosabb feladata a korszerti vendéglatas kovetelményeinek megteleld
feladatok ellatasa, valamint a vendégek elvarasainak megfeleld ételvalaszték
kialakitasa és elkészitése. Az ételeknek, a kovetelményeknek megfeleld mindségi
szinvonalon torténd talalasa a fogyasztok és a vendégek szdmara




A szakképesitéssel rokon szakképesitések

azonosito szama megnevezeése

52 811 01 0000 0000 Elelmezésvezetd

52 811 02 0000 0000 Vendéglos

6. A képzés célja

A szakképesités munkateriiletéhez tartozd legjellemzébb munkakordk, foglalkozasok
betoltésehez sziikséges kompetencidk elsajatittatasa.

A cél elérése érdekében el kell sajatittatni a munkakorben elvégzendd feladatokat, ki kell
alakitani az azokhoz sziikséges tulajdonsagokat (alkalmazott szakmai ismeretek, szakmai
készségek, képességek, személyes, tarsas és modszerkompetenciak).

A halléssériiltek esetében mind a nappali rendszerii, mind a felndttoktatas keretében végzett
képzés esetében a képzés pedagogiai és szakmai céljai kiegésziilnek még specialis habilitacids,
rehabilitacios célokkal:
— atananyag elsajatitasat fejlesztd foglalkozasok segitik
— a fejlesztés a tanitas-tanulds folyamatdban megmutatkozd gyengébb vagy sériilt
funkciok korrigalasara, kompenzalasara, felzarkoztatasara, az eszkoztudas, a szocidlis
képességek fejlesztésére, az Onalld életvezetés megtanulasara, a szocidlis szféra
akadalyozottsdgabodl szarmazo hatranyok csokkentésére iranyul.
— kiemelten torekedni kell a nyelvi, kommunikacids készségek fejlesztésére
— cél a sikeres munkaba allitas eldsegitése




7. A szakképesités kovetelménymoduljai

A szakmai kovetelménymodulok felsorolasa:

Megjegyzés:

A hallassériilt tanulok teljesitménye egyéni hallasallapotuk miatt eltérhet az ép hallast tanuldktol
elvart teljesitménytdl. Ezért a hallasra feltétlentil tdmaszkodd feladat- és tulajdonsagprofilok
esetében a specialis megsegités sziikségességét kiilon jeloljik.

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1428-07 Biztonsagvédelmi és mindéségbiztositasi feladatok végzése
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Kiépiti és betartja a HACCP el6irasait
Betartja és betartatja a munkavédelmi, kornyezetvédelmi és tlizrendészeti
eléirasokat
Betartja és betartatja a higiéniai el6irasokat
Hasznalja az informatikai és telekommunikacios eszkozoket
Ugyel a vagyonbiztonsagra
Részt vesz a kotelezd egészségiigyi vizsgalatokon

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
HACCP rendszer ismerete €s miukodtetése

HACCP rendszer alapfogalmai, alapelvei, Iépésrendszere
Kritikus szabalyozasi pontok és hatarértékek meghatdrozasa
Helyesbito tevékenységek és igazolasi eljarasok meghatdrozasa
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A szint megjelolésével a szakmai készségek:

Gépiras

Informécioforrasok kezelése

ECDL 7. m. Informaci6 és kommunikécio

Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
Szakmai nyelvi iraskészség, fogalmazas irdsban

Szakmai nyelvi hallott szoveg megértése segédeszkozzel
Szakmai nyelvii beszédkészség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)

W W W W N kW

Személyes kompetenciak:
Szervezdkészség
Elhivatottsag, elkotelezettség
Felelosségtudat
Megbizhatdsag
Onallosag
Szaglas
[zérzékelés



Térsas kompetenciak:
Konfliktusmegoldoé készség
Iranyitési készség
Kozérthetdség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)
Kompromisszumkészség
Kapcsolatfenntarto készség

Modszerkompetenciak:
Tervezési képesség
Rendszerez6 képesség
Attekintd képesség
Problémamegoldas, hibaelharités
Koriiltekintés, elovigyazatossag

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1429-06 Ugyviteli tevékenységek végzése
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Etlapot tervez, allit dssze
Anyaghényadot, kalkulaciot készit
Figyelemmel kiséri az arukészletet
Veszteségszamitasokat végez
Elkésziti, modositja a munkabeosztast
Bizonylatokat allit ki, igazol
Kiszamitja az ételek tdpanyagtartalmat
Leltarozasi feladatokat végez
Tervezi és szervezi a termelést
Etrendjavaslatot allit 5ssze

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Elelmiszer- és aruismeret
Az élelmiszerek energiatartalma - fehérjék, zsirok, szénhidratok
Etlaptervezés, formai, jelentdsége, alapelvei
Tapanyagszamitas modszere €s gyakorlata
Etelkészitési alapfogalmak
Etelkészitési miiveletek és csoportositasuk
Uzemszervezés
Gazdalkodas és tigyvitel
Raktari készletek kezelése
Koltségelszamolas
A hazai fogyasztovédelmi politikai célkitlizések
A hazai és az EU-s fogyasztovédelmi szabalyok
A fogyasztdi jogorvoslati lehetdségek

O0QwwP > w> > >
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A fogyasztévédelmi intézményrendszer

A Vasarlok Konyve hasznalatdnak €s az abba tortént bejegyzések elintézésének
szabalyai

A szavatossag ¢s a jotallas, a fogyasztoi reklamaciok intézésének modja

A szint megjelolésével a szakmai készségek:

4

W W W W N B

Mennyiségérzék

Matematikai készségek

ECDL 7. m. Informéci6 és kommunikécio

Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
Szakmai nyelvi iraskészség, fogalmazas irasban

Szakmai nyelvi hallott szoveg megértése segédeszkdzzel
Szakmai nyelvll beszédkészség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)

Személyes kompetenciak:

SzervezOkészség
Elhivatottsag, elkotelezettség
Feleldsségtudat
Megbizhatosag

Onallésag

Szaglas

[zérzékelés

Térsas kompetenciak:

Konfliktusmegold6 készség

Iranyitési készség

Kozérthetoség (irdsbeli, jeltolmacs segitséggel)
Kompromisszumkészség

Kapcsolatfenntarto készség

Modszerkompetenciak:

Tervezési képesség

Rendszerezo képesség

Attekintd képesség
Problémamegoldas, hibaelharitas
Koriiltekintés, elovigyazatossag

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1464-06 Elokészités

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Megismeri a miikodési szabalyokat
A személyzet szamara kijelolt helyiségeket hasznalja
Munka- és védoruhat hasznal, gondoz
Miiszak kozben €s miiszak utan takarit
Sziikség szerint mosogat
Karbantartja, tisztitja, apolja a berendezéseket
Hiba esetén intézkedik
11



Ovja a sajat és masok testi épségét, egészségét
Elsdsegélyt nyujt

Tajékozodik a napi feladatairdl

Téjékozodik a rendkiviili feladatokrol

Célokat fogalmaz meg 6nmaga szamara

El6késziti a nyersanyagokat: hus, zoldség, tojas, stb.
Etelek talalasanak tervezése

A technoldgiai eldirasoknak megfelelden elokésziti a gépeket és eszkozoket
Szakszertien kezeli a gépeket, eszkdozoket
Beosztottjait kioktatja a hasznalatrol, kezelésrol

Az éru stlyaval kapcsolatos szdmitasokat készit
Gazdalkodasi tevékenységet végez

Ellendrzi a napi arukészletet és vételez a raktarakbol
Gondoskodik a szakositott tarolasrol

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

ol i S e i i

Tlzvédelem, balesetvédelem

Munkahelyi-, és személyi higiénia

Elelmiszerek jellemz&i

Technikai ismeret

Gazdalkodas

Amszﬁkségleti terv, -arufedezet, beszerzési formak
Az aruatvétel szabalyai, folyamata

Raktarozas és készletgazdalkodas
Anyagfelhaszndlas mérése

A szint megjeldlésével a szakmai készségek:

DN = O B B W WWPKRPR2OUGPER OWWV—

Elemi szintii szamitégéphasznalat

Olvasott koznyelvi szoveg megértése

Kéziras

Koznyelvi szoveg hallas utani megértése (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)
Koznyelvi beszédkészség kommunikacios segitséggel

Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
Szakmai nyelvi hallott sz6veg megértése segédeszkozzel
Szakmai nyelvll beszédkészség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)
Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése
Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése segédeszkozzel
Idegen nyelvii beszédkészség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)
Idegen nyelvi aruismeret
Idegen nyelvi ismerete: berendezések, felszerelések
Disztalak tervezése, megrajzolasa
Halozati, kapcsolasi jellemzok, miiszaki rajzok
Folyamatabrak készitése

Gépek, késziilékek miikodtetéséhez kapcsolodo abrak értelmezése
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3 Elemi szdmolasi készség
5  Mennyiségérzék

Személyes kompetenciak:
Er6s fizikum
Kéziigyesség
Mozgaskoordinacio (testi ligyesség)
Erzelmi stabilitas, kiegyensulyozottsag
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Megbizhatdsag
Szervezokészség
Szorgalom, igyekezet

Tarsas kompetenciak:
Hatarozottsag
Motivalhatosag
Iranyithatosag

Modszerkompetenciak:
Rendszerezd képesség
Uj 6tletek, megoldasok kiprobalasa
Emlékezoképesség (ismeretmegdrzes)
Tervezési képesség
Rendszerben valé gondolkodés
Modszeres munkavégzés
Koériiltekintés, eldvigyazatossag
A kornyezet tisztantartasa

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1465-06 Etelkészités
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Feltolti és kezeli a kéziraktart
Etelek talalasanak tervezése
Elkésziti az ételeket
Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra vagy elvitelre
Kiszolgal, csomagol
Meghatarozza a napi nyersanyag igényt, arut vételez és szerez be
Javaslatot tesz az arubeszerzésre
Gondoskodik a napi maradvany tarolasarol
Kiegészitd miiveleteket végez: sziir, surit, dusit, aprit stb.
Sziikség szerint ételmintat tesz el
Az étel jellegének megfelelden készen tart
Munka- és védoruhat hasznal, gondoz

Tulajdonsagprofil:
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Szakmai kompetencidk:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Etelkészitési alapmiiveletek
Levesek készitése
Fozelékek, koretek készitése
Salatak, ontetek készitése
Martasok készitése
Halakbol készithetd ételek készitése
Viagoallatok hisrészeibol készithetd ételek készitése
Vadakbol készitheto ételek készitése
Hideg ¢és meleg eldételek készitése
Ettermi tésztak készitése
Menii ajanlésa és elkészitése
Korszert technikai eszk6zok hasznalata
Formak, szinek harmonidja, térbeli elhelyezésiik
Anyaghanyad, -kalkulacio, -arképzés

Pt e g i i e

A szint megjeldlésével a szakmai készségek:
4  Koznyelvi beszédkészség kommunikacids segitséggel

5  Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
4 Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése segédeszkozzel

4  Szakmai nyelvii beszédkészség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)

3 Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése

3 Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése segédeszkozzel

3 Idegen nyelvii beszédkészség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)

4 Idegen nyelvi aruismeret

4  Berendezések, felszerelések idegen nyelvi ismerete

5  Disztalak tervezése, megrajzoldsa

4  Folyamatabrak olvasasa, értelmezése

5  Gépek, késziilékek miikodtetéséhez kapcsolddo abrak értelmezése
3 Elemi szdmolasi készség

5  Mennyiségérzék

5  Tajékozodas

5  Térérzékelés

Személyes kompetenciak:
Mozgaskoordinaci6 (testi ligyesség)
Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Onallosag
Precizitas

Tarsas kompetenciak:
Motivalhatosag
Iranyithatosag
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Modszerkompetenciak:
Kreativitas, otletgazdagsag
Uj otletek, megoldasok kiprobélasa
Emlékezoképesség (ismeretmegdrzés)
Lényegfelismerés (1ényeglatas)
Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés
Figyelem-0sszpontositas
Figyelemmegosztas
A kornyezet tisztdntartasa
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A 33 811 03 1000 00 00 azonosito szamu, Szakacs megnevezésii szakképesités szakmai
kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése
1428-07 Biztonsagvédelmi €s mindségbiztositasi feladatok végzése
1429-06 Ugyviteli tevékenységek végzése
1464-06 Elokészités
1465-06 Etelkészités
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Hetelk szama

8. A képzés szerkezete

A 33 811 03 1000 00 00 azonosité szamu, Szakacs
megnevezési szakképesités idoterve

1. szakkeépzesi eviolyam
Heti maximalis draszam
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Megjegyzés:
Az id6terv 36 hétre atlag heti 35 drara tervezett.

Az id6terv 6raszamai az 1. szakképzési évfolyamon kiegészilnek:
- akotelezd nyari 0sszefliggd szakmai gyakorlat 6raszamaival (max. 90 6ra), valamint
- ahallassériltek szamara kotelez6 egészségligyi és pedagdgiai célu (re)habilitacids 6rak szamaval.

A szakmai program készitésekor az id6tervben feltlintetett szabad savot kételez§ kitdlteni Uj tananyagegységekkel, és/vagy
a kézponti programban szerepl6 kotelez6 tananyagegységek id6keretének névelésével.
Uj tananyagegységek lehetnek:

- a0001-06 azonosité szamu, ,A vallalkozasok alapitasa, mikddtetése, atszervezése, megsziintetése” megnevezési
szakmai kdvetelménymodul alapjan készilt tananyagegységek

- a2450-06 azonosité szamu, ,Egészségmegdrzés, egészsédfejlesztés” megnevezésii szakmai kdvetelménymodul
alapjan készuilt tananyagegység

Tovabbi uj tananyagegységként a helyi igényeknek megfelelék is alkothatok.
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Hetek szama

2. szakképzési évfolyam
Heti maximalis draszam

1 2 3 4 5 6 7 8§ 91011 121314 1516 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 20 30 31 32 33 34 35

W
=4
¢4
X

;ﬂ;ﬂ
gl'%'lh
XXX

v,
A
¥,

.

{p

Y

L
U

WO
XX
S

3
S

U

S
Y

il

(L

4
W

L
L

)

00 o~ 00 M = O R —

(X
(X
ik

T,
F A
T,
A
il
w

L
L

W,
Y
W,

;{P
0,
Yy N

o0
bt

W
b,

il
pry
LX)

338sh/5.0/1464 07

X
X
ik

1
1

X
A
M

X

XA

XX
XXX

X
X
il

X
X
X

X
X

|
338sh/4.0/1464 07
338sh/4.0/146507
338sh/5.0/1429.07
338sh/8.0/1465 07

[
=
[=1]
(]
=+
=
=
=
=
-

o
-]
)
L]

X
X
Y

X
X
Y

bl
bt
M

¥
X
A

X
X
Y

&

d
W,
XX
XX

)

Y
"

)
U

XX
X
il

L
U

W
Y
Y
w
o

338sh/1.0/146507

T,
ik
wJ
ik
il
L]
o

;4}
)
i

F
W/
>
X
(]
(%]

L
L

W,

\/

T,
s
30
il
()
iy

)
{

Y
W

\/

(X

LJ
&
)
X

=

A

Ly
[

o

Megjegyzés:
Az id6terv 36 hétre atlag heti 35 6rara tervezett.

Az id6terv 6raszamai az 2. szakképzési évfolyamon kiegészilnek:
- akotelez nyari 6sszefliggé szakmai gyakorlat 6raszamaival (max. 90 6ra), valamint
- ahallassériiltek szamara kotelez6 egészségligyi és pedagogiai célu (re)habilitacios 6rak szamaval

A szakmai program készitésekor az id6tervben feltiintetett szabad savot kotelezé kitdlteni Uj tananyagegységekkel, és/vagy
a kézponti programban szerepl6 kotelez6 tananyagegységek id6keretének novelésével.
Uj tananyagegységek lehetnek:

- a0001-06 azonosité szamu, ,A vallalkozasok alapitasa, mikddtetése, atszervezése, megsziintetése” megnevezési
szakmai kdvetelménymodul alapjan késziilt tananyagegységek

- a2450-06 azonositd szamu, ,Egészségmeglrzés, egészségfejlesztés” megnevezésii szakmai kdvetelménymodul
alapjan készult tananyagegység

Tovabbi Uj tananyagegységként a helyi igényeknek megfelelék is alkothatok.
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Hetelk szama

3. szakkepzési évfolyam
Heti maximalis draszam
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Megjegyzés:
Az id6terv 36 hétre atlag heti 35 drara tervezett.

Az id6terv 6raszamai az 3. szakképzési évfolyamon kiegésziilnek: a hallassérultek szamara kotelezd egészségligyi és
pedagdgiai célu (re)habilitacios orak szamaval

A szakmai program készitésekor az id6tervben feltiintetett szabad savot kotelezé kitdlteni Uj tananyagegységekkel, és/vagy a
kbzponti programban szereplé kotelezé tananyagegységek idSkeretének ndvelésével.
Uj tananyagegységek lehetnek:

- a0001-06 azonosité szamu, ,A vallalkozasok alapitasa, mikddtetése, atszervezése, megsziintetése” megnevezési
szakmai kdvetelménymodul alapjan készilt tananyagegységek—

- a2450-06 azonosité szamu, ,Egészségmegdrzés, egészségfejlesztés” megnevezésii szakmai kbvetelménymodul
alapjan készllt tananyagegység

Tovabbi Uj tananyagegységként a helyi igényeknek megfelelék is alkothatok.
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Hetek szama

4 szakkepzési éviolyam
Heti maximalis draszam
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Az id6terv 32 hétre atlag heti 35 orara tervezett.

Az id6terv 6raszamai a 4. szakképzési évfolyamon kiegésziilnek: a hallassérlliek szamara kotelezd egészségligyi és
pedagdgiai célu (re)habilitacios orak szamaval

A szakmai program készitésekor az idétervben feltlintetett szabad savot kotelezd kitdlteni Uj tananyagegységekkel,
eés/vagy a kdzponti programban szerepld kételezs tananyagegységek idékeretének novelésével.
Uj tananyagegysegek lehetnek:
a 0001-06 azonositd szamu, ,A vallalkozasok alapitasa, mikodtetése, atszervezése, megsziintetése”
megnevezeésl szakmai kdvetelménymodul alapjan készilt tananyagegységek
- a2450-06 azonosité szamu, ,Egészségmegbrzés, egészségfejlesztés” megnevezésii szakmai
kdvetelménymodul alapjan készilt tananyagegység

Tovabbi Uj tananyagegységként a helyi igényeknek megfelelék is alkothatok.
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kovetelménymoduljaihoz rendelt tananyagegységek

A 33 811 03 1000 00 00 azonosité szamu, Szakacs megnevezésii szakképesités szakmai

A tananyagegység
g oraszama
] azonositéja megnevezése | clmélet- 1
5 elméleti | igényes ' gyakorlati |  Osszes
@ gyakorlati
1| 338sh/1.0/1428-07 | Etelkészitési ismeretek 1. 36 54 0 90
2| 338sh/2.0/1428-07 | Elelmiszer ismeretek I. 72 0 0 72
3| 338sh/3.0/1428-07 | Etelkészitési gyakorlat I. 0 0 54 54
4| 338sh/4.0/1428-07 | Idegen nyelv ismeret 0 36 0 36
5| 338sh/5.0/1428-07 | Szamitastechnika 0 0 108 108
6| 338sh/1.0/1429-06 | Etelkészitési ismeretek IV. 80 0 0 80
7| 338sh/2.0/1429-06 | Elelmiszer ismeretek IV. 64 0 0 64
8| 338sh/3.0/1429-06 | Gazdalkodasi ismeretek 80 0 0 80
9| 338sh/4.0/1429-06 |Idegen nyelv ismert 36 0 0 36
10| 338sh/5.0/1429-06 | Szamitastechnika 0 0 72 72
11| 338sh/6.0/1429-06 | Kommunikacid 144 0 0 144
12| 338sh/1.0/1464-06 | Elelmiszer ismeretek II. 0 90 0 40
13| 338sh/2.0/1464-06 | Gazdalkodasi ismeretek 72 0 0 72
14| 338sh/3.0/1464-06 | Etelkészitési gyakorlatok II/I. 0 50 220 270
15| 338sh/4.0/1464-06 | Etelkészitési gyakorlatok II/IL. 0 72 0 72
16 | 338sh/5.0/1464-06 | Etelkészitési ismeretek II. 90 0 0 90
17| 338sh/1.0/1465-07 | Etelkészitési ismeretek I11/1. 90 0 0 90
18| 338sh/2.0/1465-07 | Etelkészitési ismeretek IT1/11. 180 0 0 180
19| 338sh/3.0/1465-07 | Etelkészitési ismeretek ITI/IT1. 80 0 0 80
20| 338sh/4.0/1465-07 | Etelkészitési gyakorlatok ITI/I. 0 0 468 468
21| 338sh/5.0/1465-07 | Etelkészitési gyakorlatok ITI/II. 0 0 504 504
22| 338sh/6.0/1465-07 | Etelkészitési gyakorlatok ITI/III 0 32 304 336
23| 338sh/7.0/1465-07 | Szamitastechnika 0 0 136 136
24 | 338sh/8.0/1465-07 | Kommunikacio 36 0 136 172
25| 338sh/9.0/1465-07 |Idegen nyelv ismerete 104 0 0 104
1164 334 2002
Mindosszesen ora: | 1164 2336 3500
Megjegyzés:

Az idoterv tablazat oraszamai kiegésziilnek:
a 1-3. szakkepzési evfolyamon a kételezo Gsszefiiggd szakmai gyakorlat éraszamaival

(évfolyamonként max. 90 ora) valamint,

valamennyi évfolyamon a hallassériiltek szamara kotelezé egészségiigyi- és pedagogiai célu

(re)habilitacios oraszamokkal.

Az elméletigényes gyakorlati ordk a tanar a tandar szempontjabol elméletnek, a tanulo szempontjabol gyakorlatnak
szamitanak, tehat ezt az idot a képzési idobol a gyakorlatra forditott idoként kell figyelembe venni.
A Kommunikacio tananyagegysegek, az Idegen nyelv ismeret tananyagegységek idoterve rugalmasan kezelendo,
mivel e tananyagegységek egymadsra épiilo, egymast erdsité kompetencidinak elsajatittatisa a képzés sordan a

hallassériilt tanulocsoport és az egyes tanulok sajatos igényeitdl jelentdsen fiigg.

21




A tanar kotelezo oraszamat kell alkalmazni a gyakorlati oktatonadl abban az esetben, ha a kozponti program (tanterv)
szerint elméletigényes szakmai tantargy gyakorlati képzésében tart tanorai foglalkozast.

Azokban a specialis szakiskolakban és készségfejlesztS specidlis szakiskolakban, valamint a kézoktatdsi térvény 27. §
(8) bekezdése szerinti oktatasban résztvevok szamdra a rész-szakképesités megszerzésére iranyulo képzés szakmai
programjanak kialakitasa soran a szakmai és vizsgakovetelményben megadott kozos modulokat kell alapul venni.

Az iskolai rendszerben oktathato rész-szakképesités szakmai kévetelménymoduljaihoz rendelt tananyagegységek
oraszamait (Oratervet) a szakképzé iskola ugy allithatja 6ssze, hogy a szakképesités szakmai
kovetelménymoduljaihoz rendelt tananyagegységek tablazatban szereplé tananyagegység azonositoi és a szakmai és
vizsgakovetelményben a rész-szakképesitésre meghatarozott kovetelménymodulok megegyezé azonositoi alapjan
valasztja ki a tananyagegységeket.

Ha a rész-szakképesites egy kovetelménymodulja a szakképesités egy kovetelménymoduljanak csak a részét képezi,
ugy a rész-szakképesités kovetelménymoduljahoz tartozo tananyagegységet ennek figyelembevételével

- a szakképesités kévetelménymoduljahoz kapcsolodo tananyagegység tobblet tartalmanak elhagyadsaval -

kell kialakitani.

A szakképzési torvény alapjan: "12. §" (2)% A szakmai vizsga allami vizsga. A szakiskoliban és a
szakkozépiskolaban a szakképzési évfolyamokon szakképesités megszerzésére iranyuld szakmai vizsgara torténd
felkészités folyik. A specialis szakiskolaban és a készségfejleszt specialis szakiskolaban, valamint a koézoktatasi
torvény 27. §-anak (8) bekezdése szerint szervezett oktatasban résztvevok szamara részszakképesités megszerzésére
iranyulo felkészités is folyhat."

9. A szakképesités vizsgaztatasi kovetelményei
A szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Modulzaro vizsga eredményes letétele

Iskolai rendszerti szakképzés esetén:

Az utolsé szakképzd évfolyam eredményes elvégzése, amely egyenértékii a modulzaro
vizsga eredményes letételével

Amennyiben a szintvizsgat a kamara megszervezte, ugy az iskolai rendszerli szakképzésben
résztvevl vizsgara bocsatasanak feltétele az eredményes szintvizsga
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A szakmai vizsga részei:

1. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1428-07 Biztonsagvédelmi és minéségbiztositasi feladatok végzése

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Az élelmezési tlizemre vonatkozé munkavédelmi, érintésvédelmi, baleset- és
tizvédelmi, valamint a mindségbiztositasra vonatkozo eldirdsok ismertetése

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Idotartama: 30 perc (felkésziilési id6 15 perc, valaszadasi id6 15 perc)

Megjegyzés:

A vizsgéazo hallés- és beszédallapotatdl fiiggden a vizsgatevékenység:
— jeltolmécs segitségével, vagy
— atananyagbol késziilt teszt segitségével,
— megndvelt id6tartammal.

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

2. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

1429-06  Ugyviteli tevékenységek végzése

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Ugyviteli feladatok lebonyolitasa, a vizsgafeladatban megadott szakmai
szempontok alapjan

A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:
irasbeli

Iddtartama: 120 perc

Megjegyzés:
A vizsgatevékenység lehetdleg teszt formatumban,
— avizsgazo hallas- és beszédallapotatdl fliggden megnovelt idétartammal

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

3. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
1464-06 Elokészités
A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:

Gazdalkodasi szamitasok, veszteségszamitas, kapacitdsszamitas
A hozzérendelt jellemzd vizsgatevékenység:

szobeli
Iddtartama: 60 perc (felkésziilési 1d6 45 perc, valaszadasi id6 15 perc)

23



Megjegyzés:
A vizsgéazo hallés- és beszédallapotatdl fiiggden a vizsgatevékenység:
— jeltolmécs segitségével, vagy
— atananyagbol késziilt teszt segitségével,
— megndvelt id6tartammal.
A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Elelmi anyagok jellemz6i, felhasznalési lehetéségeik
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli
Id6tartama: 30 perc (felkésziilési 1d6 15 perc, valaszadasi 1d6 15 perc)

Megjegyzés:

A vizsgéazo hallés- és beszédallapotatdl fiiggden a vizsgatevékenység:
— jeltolmécs segitségével, vagy
— atananyagbol késziilt teszt segitségével,
— megndvelt idétartammal.

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 80%
2. feladat 20%

4. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1465-06  Etelkészités
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Technoldgiai, médszertani ismeretek
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli
Idotartama: 30 perc (felkésziilési id6 15 perc, valaszadasi id6 15 perc)

Megjegyzés:

A vizsgéazo hallés- és beszédallapotatdl fiiggden a vizsgatevékenység:
— jeltolmécs segitségével, vagy
— atananyagbol késziilt teszt segitségével,
— megndvelt id6tartammal.

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Etelek el6készitése, elballitasa, talalasa
A hozzarendelt jellemzd vizsgatevékenység:
gyakorlati
Iddtartama: 240 perc
Megjegyzés:
Indokoltan egyénileg meghatarozott megnovelt idétartammal.

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 15%
2. feladat 85%
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A szakmai vizsga értékelése %-osan

A 33 811 03 1000 00 00 azonosité szamu, Szakacs megnevezésii szakképesitéshez rendelt
vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10

2. vizsgarész: 10

3. vizsgarész: 25

4. vizsgarész: 55

A szakmai vizsgarészek aloli felmentés feltételei
A szakképesitéshez rendelt vizsgarészek valamelyikének korabbi teljesitése

A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai

A jelenleg hatalyos szakképzési torvény, valamint a szakmai vizsgaztatds daltaldnos
szabalyair6l és eljarasi rendjérél szolo 20/2007. (V. 21.) SZMM rendelet 5.§ (4)
rendelkezései értelmében a sajatos nevelési igényll vizsgdzo kérelmére, fogyatékossaga miatt
a vizsgafeladat a vizsgabizottsag dontése alapjan eltérd vizsgatevékenységgel, illetve
id6tartammal is teljesithetd. A vizsgabizottsdg dontésérdl hatarozatot hoz, amelyet az e
rendelet 1. szdmu mellékleteként kiadott tdrzslapba be kell jegyezni.

Hallassériiltek esetében a sériilésspecifikumnak megfeleléen, az indokoltan eltérd
vizsgatevékenység, valamint a vizsga idOtartamanak (a felkésziilési id6 és a valaszadasi id6
idétartamanak) megnovelése - az egyéni képességek fiiggvényében - a vizsga megkezdése
elott keriiljon meghatdrozasra.

Altalanos gyakorlatként a hallassériiltek esetében torekedni kell a konkrét kérdés- és feladat
megfogalmazasara, az irasbeli vizsgafeladatok elsGsorban teszt forméjaban torténd
megadasara. A valaszaddsnal jeltolmacs segitségét biztositani kell, illetve az irasbeli
valaszadas lehetdségét is meg kell adni.

A szbbeli vizsgafeladat jeltolmacs segitségével, vagy - ha az a hallassériilt beszédallapota
indokolja — a tananyagbdl késziilt teszt segitségével torténhet.

Egyéb feltételek, informaciok, beszamithato elozetes tanulmanyok

A beszamithato elézetes tanulmanyok meghatérozisakor az ,,Utmutatd a Szakacs
szakképesités képzéséhez beszamithatd eldzetes tudas felméréséhez” c. dokumentumban
foglaltak szerint kell eljarni.

,»A fogyatékossaggal €10 részére a szakmai és vizsgakdvetelményben meghatarozott szakmai
alkalmassagi €s palyaalkalmassagi, valamint az egészségiigyi alkalmassagi kdvetelmények
figyelembevételével biztositani kell a fogyatékossaghoz igazodo felkészitést és vizsgaztatast,
tovabba segitséget kell nyajtani részére ahhoz, hogy teljesiteni tudja a kotelezettségeit. A
fogyatékossadg alapjan, a fogyatékossaggal ¢l6t mentesiteni kell egyes tantargyak,
tananyagegységek (modulok) tanulasa és a beszamolés kotelezettsége alol, sziikség esetén
mentesiteni kell a nyelvvizsga vagy annak egy tipusa, illetdleg szintje aldl. A vizsgan
biztositani kell a hosszabb felkésziilési idot, az irasbeli beszamolon lehetévé kell tenni a
segédeszkodz (irogép, szamitogép stb.) alkalmazésat, sziikség esetén az irdsbeli beszdmold
szobeli beszamoloval vagy a szobeli beszamolé irasbeli beszamoldval torténd felvaltasat. A
mentesitésrdl iskolai rendszerli szakképzés esetén a szakértdi és rehabilitdcids bizottsag,
iskolarendszeren kiviili szakképzés esetén a szakértéi ¢és rehabilitaciés bizottsag
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véleményének hidnyaban a feliilvizsgalo orvos véleménye alapjan a szakmai vizsgabizottsag
dont. Az e bekezdés alapjan nyUjtott mentesités kizardlag a mentesités alapjaul szolgald
koriilménnyel Osszefiiggésben biztosithatd, és nem vezethet a bizonyitvany altal tanusitott
szakképesités megszerzéséhez sziikséges kovetelmények aloli felmentéshez.” /Szakképzési
torvény 11.§(6)/

11. Mdédszertani ajanlasok a hallassériilt tanulok szakmai képzéséhez
1. A hallassériilés fogalma

A gyogypedagogiai értelmezés szerint hallassériilt az (gyermek, ifju, felnétt, id6s egyén), akinek
hallasvesztesége oly mértékben korlatozza a személyiségfejlodési, nevelési ¢és tanuldsi
lehetdségeiben, hogy eredményes fejlesztéséhez gyogypedagogiai tdmogatas sziikséges.

A halléssériilés gyogypedagdgiai fogalma olyan halladsveszteséget jelent, ami a beszédhez sziikséges
hallasteriileten kozepes, vagy sulyos hallasveszteséget feltételez. Ennek kovetkeztében a
beszédfejlodés oly mértékben sériil, hogy korrekcidjahoz specialis modszerek sziikségesek.

A tarsul6 fogyatékossag szempontjabol négy f6 csoportrdl beszélhetiink:

- tanuldsi zavart mutatd hallassériiltek, akiknél az G.n. diszfazias tiinetcsoport (beszédmotorikai
problémék, gyenge szdjrol olvasasi képesség, diszgrafia, diszlexia, disszimbélia, sulyos
dekoncentraltsag) egy vagy tobb jellegzetessége figyelhetd meg, ép értelem mellett. (Csanyi,
1987.),

- értelmi fogyatékossaggal tarsuld hallassériilés,

- latasfogyatékossadggal parosuld hallassériilés: az 0.n. siket-vaksag, amely nevétdl eltéréen a
- mozgasfogyatékossaggal tarsulo halldssériilés.

A fenti csoportok sokféleképpen tarsulhatnak egymadssal, és ennek megfelelden a dominans
fogyatékossag hatdrozza meg, hogy a szurdopedagogus foglalkozik-e elsddlegesen a hallassériilttel
vagy konzultansként vesz részt a fejlesztésben.

A halldssériilt szdméara a valdésdg mozaikszerli, szaggatott informaciokbol all. Az informaciok
kaotikusak, értelmetlenek lehetnek. A Iényeget nehezen tudja kiemelni.A figyelmet iranyito
hangingerek nélkiil a vilag egysikubb unalmasabb, sokszor a 1ényegesebb, fontosabb informaciok
maradnak észrevétlenek. A gyermek figyelme oOnkényesen vandorol, dekoncentralt, gyakran
hidnyzik a tartds Osszpontositas képessége.

A személyiség merevebbé valhat, nehezebben valt at egyik helyzetrél a masikra, gyakran alkalmaz
sémakat, esetleg inadekvat modon.

A személyiség kevésbé finoman differencialt, érzelmi vildga szegényesebb, az empatids készsége
fejletlenebb.

Magatartasat elsOsorban vizualis élmények iranyitjak

Jellemzd lehet a kapcsolatok besziikiilése, informacidhidny, masok szandékanak félreértése.
Kovetkezmény lehet az agresszidra valo hajlam, téves itéletek, onértékelési problémak.

A hallés hianyaban a személyiség merevvé valhat, s ez jellemezheti a gondolkodast és a viselkedést
is.

Ezért az adaptalt program hozzarendelt szakmai készségek szintjei vonatkozdsaban modositasokat

tettiink, figyelembe véve a hallassériiltekre jellemzd készségek, képességek erdsebb, illetve
gyengébb meglétét..
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2. Az adaptalt kozponti program alkalmazasanak lehetdségei

A szakképesités adaptéalt szakmai programja alkalmazhat6 a hallassériilt tanulok integralt nappali
rendszerli, szegregalt nappali rendszerli, felndttoktatasi szervezési formaban torténd szakmai
képzésében egyarant.

A képzés eredményességének alapvetd feltétele a képzOk szakmai és specialis pedagogiai
felkésziiltsége, valamint a specialis kdzponti szakmai program alapjan, a helyi sajatossagoknak
megfelelden elkészitett helyi szakmai program.

Integralt oktatasszervezés esetén a képzést bevezetni szandékozok korében szamolnunk kell a
képzok eldzetes felkészitésével a specidlis pedagogiai ismeretek, mdodszerek tekintetében.

A program adaptildsa sordn figyelembe vettiik a sajatos nevelési igényli tanulok képzésével
kapcsolatos torvényi eléirasok lehetdségeit:

- azegy tanévvel (900 6raval) megemelt id6keretet,

- atananyagegységek feldolgozasahoz sziikséges idOkeret megemelését,

- atananyagtartalom elosztdsdnak modositasat,

- aszemélyi, targyi feltételek biztositasat,

- arehabilitacids orak felhasznalasat,

- ahelyi tanterv kidolgozasat.

3. Modszertani javaslatok

A hallds hidnyanak vagy stlyos sériilésének mégis legfontosabb kovetkezménye a
beszédkommunikacid, a nyelv elsajatitasanak zavara.

A halléssériilés negativan €rinti a kiilonb6z6 beszédfunkcidkat, mint példaul a kiejtést.

A masik nagyon fontos teriilet a szokincs fejlodése.

A székincs hidnyai vezetnek részben a beszédértés hianyossagaihoz, valamint az alacsonyabb
olvasasi szinthez.

A stlyosabb hallassériiltek beszédében nem ritkdk a grammatikai hibak. A hallassérilt
gyermekeknek az iskolai munka, tanulds sordn a legtobb nehézséget a szobeli kozlések megértése
okozza. Ennek oka, lehet hogy nem jdl hallja, illetve szokincse hianyos.

Az olvasas technikdjanak hibai altaldban nem jelentenek komolyabb problémat. A pontatlan, hibas
feladatmegoldasok mogott rendszerint a széveg szavainak hibas megértése kereshetd. A
pedagdgusnak tehat elsérendii feladata, hogy mindig meggy6z6djon arrdl, hogy a hallassériilt fiatal
tisztdban van-e a feladattal, érti-e pontosan. A szovegértési problémakat a sziikebb szokincs, a
szinonimak ismeretének hidnya, illetve a mondatok helytelen tagoldsa okozhatja.

A hallassériilt fiatalok beszédét és irasat is grammatikai illetve helyesirasi hibak jellemezhetik.
Problémat jelent az 6nallo jegyzetelés, fogalmazaskészités.

Az eddigiekbdl kitlinik, hogy a hallassériilt tanuldkkal foglalkozé pedagdgusnak igen sokrétii
feladatot kell megoldania Az enyhén hallassériilt tanulok oktatiasaban az auditiv Ut érvényesiil, a
stilyosan hallassériilt tanulok képzésében pedig az oralis-auditiv iranyzat. Ez annyit jelent, hogy a
nagyothallok esetében a beszédre épiil a tanitas, kiegészitve a szurdopedagogiai fejlesztéssel.

A sulyos hallassériiltek esetében a beszéd kozvetitésének fo eszkoze a szajrol olvasas és az azt
kiegészitd hallas, illetve olvasas.

Az oralis iranyzathoz legkdzelebb a szajrdl olvasast kiegészitd jelrendszerek allnak, amelyek a
rosszul vagy nem lathatd beszédmozgas elemek differencidlasat szolgaljak.

Az ujj-abc jelei valamennyi beszédhangot megjeleniti egy-egy kézjellel egyidejiileg.

A jelnyelv alapvetden mas, ugyanis a jelek szavaknak felelnek meg. Minden jelnyelv szonyelv.
Kétféle variansa létezik. Az egyiket onallé nyelvként tartjdk szadmon a nyelvészek, mert sajat
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nyelvi torvényszeriisége, grammatikaja van. A siket lakossag korében terjedt el elsdsorban. Gond,
hogy szdkincse sziik, ugyanazok a jelek tobb sz6 jelentését is reprezentéljak.

A masik tipus, amikor a jelnyelv alarendelt szerepet jatszik a hangos beszédhez képest, azzal
azonos idOben zajlik, a hangos beszéd grammatikdjat, szérendjét kdveti, annak hii tiikorképét adja.
Az oktatas soran mindkét tipus alkalmazasa megjelenik.

A totalis kommunikacié sordn a jeleket a hangos beszéddel parhuzamosan alkalmazzak, a beszéd
altal kijelolt sorrendben, sziikség esetén az ujj abc és a hallas felhasznalasat, a hallokésziilék
viselését is sziikségesnek tartjadk. Nemzetkozi kutatdsok szerint az eredmények azt igazoljak, hogy a
két nyelvet nem lehet egyidejiileg hasznalni, a parhuzamos informaciok toredékesek mindkét
vonalon. A jelelést zavarja az egyidejii beszéd, és viszont.

Rendkiviil fontos az egyéni fejlesztd foglalkozasok alkalmaval az 4ltalanos hallasi és
beszédfejlesztési gyakorlatok mellett a hosszabb, nehezebben ejtheté szavak, kifejezések
elsajatitasanak gyakorlasa, korrigéalésa.

A képzésbe belépd tanulok eltérd fejlettségi szintje (képességek, készségek, személyiségjegyek)
mellett tobbségiiknél szdmolni kell a tanitas-tanulds folyamatéat nehezitd tényezdként:

a motivacid hianyaval, gyengeségével (tanulas, munka), a kognitiv képességek gyengébb voltaval,

a személyiség-fejlettség hidnyaval, illetve sajatos személyiségjegyekkel (6ndllotlansag,
itéloképesség gyengesége, merev személyiség, sémak esetleges inadekvat alkalmazasa), szocialis
¢éretlenség megnyilvanulasaival (kommunikacioés nehézségek, altaldnos tdjékozottsdg gyengesége,
kapcsolatteremtési €s —tartasi képesség fejletlensége, besziikiilt kapcsolatok), esetleges érzelmi és
magatartasi zavarokkal, melyeket a kamaszkori személyiségjegyek erdsithetnek,

a hallassériilés  kovetkeztében 1étrejové  kiilonbozo  mértékli  beszédsériiléssel — vagy
beszédképtelenséggel, illetve tarsuld egyéb problémdkkal (egészségiigyi, szocidlis), amelyek
megoldasa a szurdopedagégusokon kivill egyéb szakemberek bevonasat igényli a képzés
eredményessége érdekében.

A hallassériiltek oktatasaban kiilonos jelentdsége van a szemléletességnek, a fogalmak érthetdvé
tételének, a gondolkodas fejlesztésének.
Figyelembe kell venni a halléssériiléshez tarsulo esetleges részképesség kieséseket is.

A hallassériiltekkel valo kommunikaciéo soran van néhany alapvetd, betartasra érdemes
szabaly, amely megndvelheti a kozlés hatékonysagat. Ezek a kovetkezok:

- kifejezo, nem tul gyors beszéd,

- kis tavolsag a besz¢l6 €s a hallassériilt kozott (de nem tal kdzeli 0,5-2 m,),

- az arcnak mindig jol lathatonak kell lenni a szjrol olvasas megsegitése érdekében (az

arckifejezés, jo informacioforras).

- ne magyarazzunk a tabla felé¢ fordulva,

- fontos a figyelem felkeltése,

- afigyelem eltereld tényezok lehetdség szerinti kiszlirése,

- az oktatd legyen egyiitt érz6 (figyelni és érteni sok erdt igényel) tiirelmes, kovetkezetes

- az utasitasok legyenek rovidek, 1ényegretordek.

A halléssériilt fiatalok fokozott figyelmet €s ellendrzést igényelnek 6nallo munkéjuk soran. Szakmai
elméleti targyak orai vazlatdit mindig javitani kell, hogy a szdveg, ill. szakszavak ne hibasan
keriiljenek megtanulasra.

A képzés soran biztositani kell annak gyakorlatorientalt, differencialt, személyiségkdzpontu
jellegét.

Mar a képzés kezdetén nagy gondot kell forditani a tanulok kelld motivaltsagdnak megteremtésére
(tanulashoz, munkahoz). Ebben jelentds szerepe van a képzok személyiségének (példamutatas,
empatiakészség, tanar-tanuld kapcsolat), a tanuldsi technikdk elsajatitdsanak, a teljesitmények
pozitiv iranyultsagi értékelésének.
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Az eredményes képzés feltétele a tanulok specidlis nevelési-oktatasi igényeinek megfeleld
modszerek, eljarasok alkalmazasa.

A képzok iranti elvardasok:
- szakmai, specialis pedagogiai felkésziiltség
- dertis, bizalmat sugarz6 személyiség, monotdnia tiirés
- nagyfoku tiirelem, empatia, probléma- és konfliktusmegoldo képesség
- az atlagnal nagyobb teherbird képesség
- folyamatos team munkéba valo6 egyiittmiikodés képessége (hajlandosaga)
- tokéletes artikulacioju, jo szajrololvasasi képet nyujtod beszéd
- kifejez6 mimika
- hasznos a jelnyelv ismerete, de nem elengedhetetlen
- ahallassériiltek oktatdsaban hasznalt kommunikécios modszerek ismerete

Elsédleges feladat a tanuldk fejlettségi szintjének, beszédallapotanak felmérése, a tanulod
koriilményeit meghatarozo egyéb tényezk megismerése. Ennek alapjan a meglévd ismeretekre,
képességekre alapozva, a hidnyos ismeretek kiegészitésével, a gyengébb képességek, készségek
fejlesztésével sziikséges megszervezni a képzést. Kiillondsen a gyengébb vagy egyéb problémakkal
is klizd6 tanuldkat, az egyéni sziikségletekhez igazodo specidlis tudassal rendelkezd szakemberek
bevonasaval kell megsegiteni.

A képzési 1d6 négy tanéve a csoport egészének €s egyes tanulok egyéni igényeinek megfelelden
biztositja a hallassériilés ¢és intellektualis képességek gyengébb volta miatti hosszabb
ismeretszerzési folyamatot. A tananyagtartalom elrendezése a habilitaciés célokat szolgald
feladatokhoz sziikséges 1d6 biztositasa, mind-mind a tanuldk kiilonféle mértéki-, és mindségi
sériilésének figyelembe vételével tortént.

A tananyag feldolgozdsa sordn kovetendo szempontok:
- az ismeretek kis Iépésben torténd, a szemléletesség, fokozatossag ¢és tantargyi
koncentracio elvei szerinti feldolgozasa
- azelméleti ismeretek gyakorlatba dgyazott elsajatitasa
- a gyakorlati feladatok megoldasa el6tt fontos meggy6zOdniink arrol, hogy a hallassériilt
tanulok tokéletesen megértették azt.
- az ismeretek tObbszori ismétlés altali megerdsitése (az alapvetd ismeretek folyamatos
felidézése)
- ahianyzo6 ismeretek haladéktalan potlasa, gyengébb ismeretek megerdsitése
- a vizsgakovetelményekben = megfogalmazott  tananyagtartalmak  hangsulyozott
megjelenitése (vizsgatréningek beépitése)
- lényeges elemek kiemelése, ok-okozati 0sszefiiggések megértetése,
- rész-egész viszonyanak bemutatasa
- akognitiv képességek folyamatos erdsitése
- az eredményes tanuldsi tevékenység érdekében torekedni kell valamennyi tanulonk
szamara megtalalni a kapaszkoddkat, elsajatitani a megfeleld tanulasi modszereket
- atanulok nyelvi- és kommunikacios készségének allando fejlesztése,
- a tanitds-tanulds folyamataban mindvégig érvényesiteni az egyénre szabott ellendrzést-
értekelést.
Az ellendrzés-értékelés alapjaul szolgdl a hidnyossagok feltarasaval, azok megsziintetését is
szolgald csoportos és egyéni fejlesztésnek, a felzarkoztatds megtervezésének, a komplex pozitiv
iranyultsagu értékelésnek (melynek 6sztonzo ereje rendkiviil fontos).
Az értékelésnek ki kell terjednie az alapvetd elméleti ismeretek tudasara, gyakorlati alkalmazasara
(a munkafolyamatok elvégzésének mennyiségére, mindségére), a munkavédelmi szabalyok
ismertetésére és alkalmazasara.
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A képzés fejleszto jellege a képzési id6 egészében csak valamennyi képzd (és sziikség szerinti kiilsé
szakemberek) egyiittes munkéja eredményeként érvényesiilhet. A hallassériiltek habilitacidjanak
feltétele, hogy rendelkezzenek megfeleldé szakmai felkésziiltség mellett, mindazon
személyiségjegyekkel, amelyek az életkezdéshez, munkéba &llashoz — a tdrsadalomba valo
beilleszkedéshez — alapvetden sziikségesek.

Ezért a szakmai felkészitéssel egyidejiileg a képzés feladata:

—  atanulok munkavallalova valasanak segitése

—  munkdba allasuk és a munkaerd piacon vald érvényesiilésiik jelentosen fligg attol, hogy
milyen mértékben sikeriilt a képzés ideje alatt kialakitani benniik a megfelelé munkavallaloi
magatartast (munka iranti pozitiv viszony, munkavallaloi tdjékozottsdg, munkahely keresési
technikak alkalmazdsa, megbizhatdé munkavégzés, stb.)

— az 0ndllo ¢életvitelre felkészités érdekében mindazon ismeretek, magatartds normak
elsajatitasa, amelynek az 6nalld (csaladi) életkezdéshez és €letvezetéshez elengedhetetlenek.
Jelentés e teriileten belill a kudarcok elkeriilésére, a probléméak (veszély helyzetek)
megelozésének lehetdségére kiilonds figyelemmel felkésziteni a tanuldkat,

—  személyiségfejlesztd programok készitése, egyéni és csoportos személyiségfejlesztd tréningek
alkalmazasa ennek érdekében.

Az utogondozas ma még kissé hidnyos lancszemét potolhatja egy-egy iskolai szocialpedagdgus,

ifjisagi gondozé. O az, aki jol ismerve a csoport tanuldinak lehetdségeit (egyéni problémak, csaladi

hattér, helyi munkavallalasi lehetdségek, stb.) nemcsak a képzés soran kulcsfontossagu
személyiség, de tevOlegesen segitheti a tanulok ©nalld életének inditdsat (munkahelykeresés,
célszervezetek, szocialis tamogatasok igénybevétele, stb.)

Javaslatok az iskola helyi szakmai programja alapjan szabadon tervezheto szabad sav
felhasznalasahoz

A szabad sdv tananyagegységei/tantargyai koz¢ bekeriilt az anyanyelv tananyagegység/tantargy, mert a
hallassériilt tanuldknak fokozott nyelvi megsegitésre van sziikségilk a tananyag elsajatitasakor.
Rendkiviil hasznosan tudja segiteni a szurdopedagégus az irdsos szakmai elméleti targyak
tananyaganak feldolgozasat. Alkalmat teremthet a gyakorlasra a szakkifejezések megtanulasakor, azok
alkalmazasakor. A gyakorlat soran felmerild nyelvi fogalmi hianyok potlasara, nyelvi szerkezetalkotasi
gvakorlatok végzésére, a szaknyelv haszndlatara nyilik itt rendkiviil értékes lehetdség. Az anyanyelvi
orak hatékonyan szolgalhatjdk a tanulok vizsgara torténo felkészitését is. Célszer(i integraltan oktatott
hallassériilt tanuloknak a hallo tarsaiktol elkiilonitve, szurdopedagogus vezetésével szervezni ezeket az
orakat.

A Tarsadalmi ismeretek tananyagegység oktatasa eldsegiti a tanulok ismereteinek bovitését, a
koriilottiik 1évo sziikebb és tdgabb kornyezet megismerését, a késdbbi 6nallo €lethez sziikséges alapvetd
ismeretek megszerzését. Javasoljuk a hallassériilt tanulok részére készitett specidlis modul alkalmazasat,
tekintetbe véve a tanulok tarsadalomrol, tarsadalmi folyamatokrol, az ket koriilvevd vilagrol alkotott
sajatos ¢s hianyos ismereteit. A program oktatdsa segitheti a gazdasagi ismeretek tantargy anyaganak
jobb megértését is. Javasolhato még az osztalyfonoki éra keretében specialis tréning szervezése a
munkdéba allas eldsegitésére. Az osztalyfonoki orak alkalmaval sziikséges a drogprevencios program
ismereteinek atadasa a fiataloknak.

Ajéanlhaté még az egészségnevelés tantargy oktatasa a szabad sav orainak igénybevételekor. A tantargy
tananyaganak Osszeallitdsakor a felnétt életre vald felkészités egyik fontos tarsadalmilag is hangsulyos
része a csaladi életre nevelés. Ennek keretén beliil a szex-szerelem-csalad témakorének feldolgozasa.
Ehhez nyujthat hatékony segitséget a Fogyatékos Gyermekekért Kozalapitvany pélydzatara késziilt
hallassériilt serdiiloknek kidolgozott nevelési, oktatasi modul.(A Kozalapitvanytol beszerezheto).

Az Informatika tananyagegység tanitdsa a hallassériilt tanulok részére igen hatékony eszkoz lehet a
tananyag elsajatitasaban. A tanuldk szivesen élnek a szamitogép adta lehetéséggel, jol alkalmazzak
szamitastechnikai ismereteiket a tananyag feldolgozasaban, a nyelvhaszndlat fejlesztésében, az
ismeretek €s informaciok megszerzésében, feldolgozasaban és legfoképpen a kommunikacidban.
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A hallassériiltek szamara kiilondsen fontos rehabiliticidjuk ¢és kommunikéacidjuk javitasa
szempontjabol az egyéni Kkorrekcidos orak betervezése (példaul szamitastechnika, egyéni
korrekcio).

Javaslatok a szakmai gyakorlati orak hatékony lebonyolitisahoz

A szakmai gyakorlat sordn a hallassériilt tanulok csak olyan gépeket kezelhetnek, amelyek nem
okoznak szdmukra halldsallapot romldst, nem veszélyezteti latasukat, nem tesz Kkart
hallokésziilékiikben, s minden szempontbol megfelelnek az orvosi alkalmassag kovetelményeinek.
A gépek olyan véddéberendezéssel vannak ellatva, amelyek segitségével a hallassériiltek is
biztonsaggal kezelhetik azokat. Tandcsos a hallassériiltek munkahelyét a gyakorlat soran
védOomunkahely szertien kialakitani, illetve oktat6 kabinetet felhasznalni, ahol az elméleti
ismereteket a gyakorlatban megvalosithatjak, begyakorolhatjak (elméletigényes gyakorlat).

Nagyon fontos a szakmai elmélet és a gyakorlati tananyagegységek/targyak egységének,
kolesonhatasanak kialakitasa. Torekedni kell a tananyagegységeket oktatdé pedagdgusok kozotti
szoros egyiittmiikodés kialakitdsdra. A hallassériiltek oktatasdban fokozottan érvényesiilnie kell a
fenti elveknek. Kiilonos jelentdsége van a szemléletességnek, a fogalmak érthetévé tételének, a
gondolkodas fejlesztésének.

A gyakorlati feladatok megolddsa el6tt gy6zddjiink meg arrdl, hogy a halldssériilt tanulok
tokéletesen megértették azt. Segiti a tanuldst a munkafolyamat bemutatisa eldtt megfigyelési
szempontok megadasa. Mivel a hallassériilt tanulé nem tudja figyelmét megosztani az oktato keze
¢s arca kozott, ezért a munkadarab vagy munkagép folé hajolva, takart szajjal elmondottakat a
tanuld nem tudja hasznositani. A szakmai gyakorlaton a hallassériilt tanulok részére hallokésziilék
viselése szakorvos altal meghatarozottak kdvetése szerint sziikséges.

Balesetvédelmi  szempontbol a hallassériiltek fokozott védelmet igényelnek. Nagyobb
miithelycsarnokban gondoskodni kell arrdl, hogy kornyezetiik is észlelje Oket (pl. mas szin
munkaruha) A hallassériilt tanulok fokozott figyelmet és ellendrzést igényelnek 6nallé munkajuk
soran

A hallassériilt tanulok esetében az ismeretek elsajatitasanak értékelését, szintjének mérését
elsésorban irasban kell végezni. Meg kell gy6zddni arrél, hogy a hallassériilt tanulok tokéletesen
értik a megoldand6 feladatot. Az irdsbeli értékelést kiegészitheti - szakpedagogus
(szurdopedagogus, jeltolmacs) segitsége mellett - a totalis kommunikacié elemeit felhaszndlva mas
értekelési mod is. Az értékelés részét képezheti az egyéni feladatvégzéssel tortént munka értékelése
is. Kovetelményrendszeriinkben vegylik figyelembe a tanuldk egyéni adottsdgait. Az ellendrzeés,
értékelés legyen rendszeres. Folyamatosan szoktassuk a tanuldkat a vizsgakdvetelmény elvarasanak
teljesitéséhez.
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Javaslatok a vizsgak lebonvolitasahoz

Biztositani kell a hallassériiltek részére jeltolmacs jelenlétét. Gondoskodni kell arrol, hogy a
vizsgazd tokéletesen megértse az elvégzendd feladatot, s arra a szamara legkedvezobb modon
valaszolhasson. A vizsgdn a vizsgazdt megilletik az oktatds sordn hasznélt tanulményi
segédeszkozok (szamitogép, esetleg irdgép).

A hallassériilt tanulonak hosszabb felkésziilési id6 biztositando.

A halléssériilt vizsgazonak beszédallapotatol kell fliggdvé tenni a szobeli vizsgat. Aki szoban nem
tudja megfeleldéen kifejezni magat, annak irasbeli valaszadast kell lehetdvé tenni. Eldnybe kell
részesiteni a feleletvalasztos tesztet az esszé jellegli kérdésekkel szemben, igy kompenzalva
sériilésébdl fakado nyelvi hianyossagait.

Kiilonosen jelent6s a vizsgahelyzet megfeleld koriilményeinek biztositdsa (nyugodt Iégkor,
0sztonzd hangulat, kérdez6 tanar(ok) jelenléte).
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1. szamua melléklet

FOGALMAK ERTELMEZESE

(a hatalyos kozoktatési torvény, a szakképzési torvény, €s a 20/2007.(V. 21.) SZMM rendelet
értelmez0 rendelkezései, valamint a 21/2007. (V. 21.) SZMM rendelet 5. szamu melléklete alapjan)

A tanuloi felvétel feltételeihez:

Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: olyan orvosi vizsgalat, amelynek célja annak megallapitasa,
hogy a szakmai képzésre jelentkezd testi adottsagai és egészségi allapota alapjan képes-e
felkésziilni a valasztott szakképesités birtokdban elldthatdé munkatevékenységre, képes-e azok
elvégzésére, és annak soran nem keriil-e veszélybe egészsége [a kozoktatasrol szold 1993. évi
LXXIX. torvény (tovabbiakban: Kt.) 67. § (3) bekezdése szerint]

Palyaalkalmassagi kovetelmény: a szakmai képzésre jelentkezd egyéni képességeivel ¢s
személyiségével szemben tdmasztott feltételek, amelyek alkalmassd teszik a képzésben valo
részvételre, illetve amelyek birtokaban képes a valasztott szakképesitéssel betolthetdé munkakor
megfeleld ellatasra (Kt. 67. § (3) bekezdése szerint).

Szakmai alkalmassagi kovetelmény: a képzésre jelentkezd szdmara meghatarozott kdvetelmény,
amelynek vizsgdalata alapjan megallapithato, hogy a vizsgaz6 rendelkezik-e a felkésziilési (képzési)
szakasz eredményes elvégzéshez sziikséges optimalisan kifejleszthetd képességekkel (Kt. 67. § (3)
bekezdés szerint). (A palyaalkalmassagi kovetelményeket és a szakmai alkalmassdgi vizsga
kovetelményeit a felvételi tajékoztatdban nyilvanossagra kell hozni.)

A szakképesités kovetelménymoduljaihoz:

Feladatprofil: a szakképesités megszerzése birtokdban betdlthetd munkakdrben elvégzendd
feladatok csoportokba rendezett listaja

Idokeret: a szakmai tantargyak, illetve tananyagegységek (modulok) tananyagelemek
elsajatitasahoz a képzés soran rendelkezésre allo, tanitasi orakban megadott id6

Kompetenciaprofil: a feladatprofil és a tulajdonsagprofil egyiittesen

Médszerkompetencia: a munkatevékenység soran a személy munkamddszerére, munkastilusara,
problémamegoldasara és gondolkodasara jellemzd, a személynek a munkafolyamat
meghatarozasaban jatszott szerepét, a tevékenységhez vald viszonyat, valamint tevékenységének
mindségét leird ismérvek

Szakmai ismeretek fogalma
A munkatevékenység soran kozvetleniil hasznalt, alkalmazott technologiai szabalyokra,
a miiveletek sordn hasznalt anyagok, targyak, eszk6zok viselkedésére, 0sszetettebb eszkoz- és
forrashasznalatra, szamszer(i paraméterekre é¢s mindségi jellemzokre, tovabba a munka kdzben
szokdsosan el6fordulo, sziikséges dontéseket meghatarozo, valamint a munkavégzés feltételeire és
hatasaira, a miiveleti eldirasoktol, munkabiztonsagi, kdrnyezetvédelmi szabalyoktol valo eltérés
kockazataira és kovetkezményeire vonatkozo6 informaciok és adatok.
Tipusai
A szakmai ismeretek alkalmazasi tipusanak megitélésekor nem kell figyelembe venni, hogy
az ismeret mennyire bonyolult, megtanuldsahoz milyen alapismeretekre van sziikség stb.
“A” tipus (legmagasabb)
Onallo, gyors és hibétlan ismeretalkalmazas.
Ilyen tipusu ismeretalkalmazast olyan munkafeladatok esetében célszerii megkovetelni, ahol
a munkafeladat kockézattal jar (baleseti, kornyezeti, kartételi stb.); egyszeriiek, elére
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tervezhetdk, ismerhetdk a koriilmények, feltételek; valamint a kompetencia pdtolhatatlan,
hianya vagy hibazas esetén meghiusul a munkatevékenység.

“B” tipus

A szokasos munkahelyi koriilmények kozott hibatlan ismeretalkalmazas, hibazas esetén
meghitisul a munkatevékenység.

“C” tipus (k6zépso)

A szokasos munkahelyi koriilmények kozott kozvetlen személyes vezetdi, szakmai iranyitas,
kozremiikddés nélkiil, de forrasok, segédeszkozok igénybevételének lehetdsége mellett;
tajekozodasra, elézetes probara, segédtevékenységekre is elegendd 1d6 alatti; Osszességében,
illetve onellendrzés és javitas utdn megfeleld mindségli eredménnyel torténd
ismeretalkalmazas.

Ilyen tipusu ismeretalkalmazast olyan munkafeladatok esetében célszerii megkdvetelni, ahol
a munkafeladat nem jar munkabiztonsagi, kornyezeti, illetve jelentds anyagi kartételi
kockazattal; 6sszetettek, de meghatarozo elemeikben eldre tervezhetdk, ismerhetok a
koriilmények, feltételek; valamint a kompetencia nehézségek aran kivalthato, hidnya vagy
hibazas esetén altalaban nem hiusul meg a munkatevékenység.

“D” tipus

Részben kozvetlen személyes vezetdi, szakmai iranyitassal, részben onalldan végzett
megfeleld ismeretalkalmazas.

“E” tipus (legalacsonyabb)

A szokéasos munkahelyi koriilmények kozott vezetdi, szakmai irdnyitas mellett, személyes,

a feladatra célzott segitség lehetdsége mellett; kérdésfeltevésre, feladat kozbeni
értelmezésre, tajékozdodasra, eszkdozhasznalatra elegendd 1do6 alatti; a hiba ismeretében
javitott, legalabb egyes meghatarozé részleteiben megfelelé mindségii ismeretalkalmazas.
Ilyen tipusu ismeretalkalmazést olyan munkafeladatok esetében célszerti megkovetelni, ahol
a munkafeladat nem jar munkabiztonsagi, kornyezeti, illetve anyagi kartételi kockéazattal;
Osszetettek, csak egyes elemeikben tervezhetdk, ismerhetdk a koriilmények, feltételek;
valamint a személyes szerep kozremitkddésre, részvételre korlatozodik.

Szakmai készség fogalma

A szakképesitésre jellemz6 munkatevékenység automatikus, a tudat kdozvetlen iranyitasa nélkiil
miikddd dsszetevdje, eleme, amelynek szintje az adott készség birtoklasa révén végezhetd
tevékenység tartalmat tiikkrozi.

Szintjei

S. szint

A szakember a szokasostdl eltéréd munkahelyi koriilmények kozott is képes a tanult
ismeretek magas szintli, 6nallo, gyors, hibatlan és szakszerti alkalmazésara,
tevékenységének €s a munka eredményének 6nallo ellendrzésére.

4. szint

A szakember a szokasostodl eltéréd munkahelyi koriilmények kozott is, kozvetlen vezetoi,
illetve szakmai irdnyitas nélkiil, onalldéan, gyorsan, kevés hibaval képes a tanult ismeretek
szakszerli alkalmazésara, a munka eredményének ellendrzésére, a feltart hibak javitasara.

3. szint

A szakember a szokasos munkahelyi kortilmények kozott kozvetlen vezetdi, illetve szakmai
iranyitas nélkiil, forrasok és segédeszkdzok igénybevételével képes a tanult ismeretek
0nallo, gyors és szakszerii alkalmazasara, a feltart hibak javitasara.

2. szint

A szakember a szokasos munkahelyi koriilmények kozott, rendszeres iranyitas mellett képes
a munkavégzésre, illetve a feladat ellatasara, a hibak segitséggel torténd feltarasara és azok
0nallo javitasara.

1. szint

34



A szakember a szokasos munkahelyi koriilmények kozott folyamatos iranyitas és célzott
segitségnyujtas mellett képes a munkavégzésre, illetve a feladat ellataséara, az ismeretek
megfeleld mindségii alkalmazasara.

Szakmai kompetencia: a szakképesitésnek megfelel6 munkafeladatok elvégzésére valo képesség,
alkalmassag

Szakmai kovetelménymodul: a szakképesités szakmai kovetelményeinek altaldban mas
szakképesités(ek) kovetelményeivel valo Osszevetése utjan keletkezé meghatarozott része, egyedi
szakképesitések esetén lehet annak egésze. Egyedi jellegli szakképesitések esetén
kovetelménymodul keletkezhet kovetelmények feladatcsoportokhoz kotédé megbontdsaval is. A
szakképesités kovetelménymoduljainak Osszessége tartalmazza a szakképesités valamennyi a
szakmai és vizsgakdvetelményben rogzitett szakmai kompetenciajat.

Szakmai tananyag: a képzési folyamat teljes tartalma, melynek része egyrészt a tanulo felé
iranyul6 minden olyan, a képzo6tdl (iskolatdl) szarmazd és tervezett hatas, amely célzottan a
kompetenciaprofilban rogzitett eredmények elérését (kompetencia tobblet megszerzését) szolgalja,
masrészt a kompetencidk elsajatitisahoz, megszerzéséhez sziikséges tanuldi tevékenységek,
cselekvések, illetve az ezeket leird tanul6i munkaformak.

Szakmai tantargy: a szakmai és vizsgakovetelmény teljesitéséhez a szakképesités kozponti
programjaban megadott tananyagelemeknek az ott megadottol eltérd csoportositdsaval az oktatési
intézmény 4ltal a helyi szakmai programjaban meghatdrozott elméleti, gyakorlati, vagy
elméletigényes gyakorlati tananyagrész.

Személyes kompetencia: azok a személyes tulajdonsagok (adottsagok, jellemvonasok, értelmi és
érzelmi viszonyulasok), amelyek megléte eldsegiti, illetve lehetévé teszi a munkatevékenység
hatékony és eredményes elvégzését,

Tananyagegység: a szakképesités kozponti programjaban megadott tananyagrész, amely azonos
illetve kozvetleniil kapcsolodo képzési célt szolgald tananyagelemekbdl képzodik.

Tananyagelem: a tananyagelem a képzési folyamat tervezési-szervezési, — a kozponti programban
tovabb nem bontott — része. A tananyagelemek Osszessége lefedi a szakképesités megszerzéséhez
sziikséges teljes szakképzési tananyagot.

Tarsas kompetencia: a munkatevékenységben résztvevokkel, illetve ligyfelekkel (azon személyek,
akikre a munkatevékenység iranyul) vald kézvetlen kapcsolatot, a veliik 0sszefiiggd cselekvéseket,
kiilonosen az egylittmiikddés, a kommunikacid €s a konfliktuskezelés milyenségét leiro jellemzok,

Tulajdonsagprofil: azoknak a tulajdonsagoknak (alkalmazott szakmai ismeretek, szakmai
készségek, képességek, modszer, tarsas, és személyes kompetencidk) a listdja, amelyek birtoklasa
révén a személy képes a szakképesités birtokaban a munkafeladatok elvégzésére,

A vizsgaztatasi kovetelmenyekhez:

Gyakorlati vizsgatevékenység: a szakképesités birtokdban végezhetdé munkatevékenységgel
azonos vagy azt pontosan modellezd tevékenység a szakmai vizsga soran

Irasbeli vizsgatevékenység: a szakképesités birtokaban végezhetd munkatevékenységgel azonos
vagy azt pontosan modellez0, a vizsgdzo altal készitett (kiegészitett), papiron vagy elektronikusan
rogzitett vizsgaproduktumot eredményez6 tevékenység a szakmai vizsga soran

Interaktiv  (szamitogépes) vizsgatevékenység: a szakképesités Dbirtokdban végezhetd
munkatevékenységgel azonos vagy azt pontosan modellezd, altaldban szamitogép hasznalata mellett
végzett vizsgatevékenység, melynek soran a szamitogépes program a vizsgazo tevékenységét elore
meghatarozottan befolyasolja.
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Komplex vizsgatevékenység: a komplex vizsgafeladat megolddsa sordn a vizsgazd meghatarozo
aranyban gyakorlati vizsgatevékenységet végez, és tevékenysége kiegésziil egyes meghatirozott
kompetencidk felmérésére szolgalo szobeli, interaktiv, vagy irasbeli vizsgatevékenységgel.

Szintvizsga: a gyakorlati képzés szervezdje altal szervezett vizsga annak mérésére, hogy a tanuld a
szakmai alapképzés sordn elsajatitotta-e az irdnyitds melletti munkavégzéshez sziikséges
kompetencidkat.

Szébeli vizsgatevékenység: a szakképesités megszerzése révén végezheté munkatevékenységgel
azonos vagy azt pontosan modellezd, vizsgéaztatd jelenlétében folyd, jellemzdéen szobeli
informaciokozléssel jard tevékenység a szakmai vizsga soran

Vizsgafeladat: a szakmai vizsga tartalmi és értékelési egysége. Tartalma a szakképesités birtokdban
ellathatdé munkafeladattal azonos, vagy azt pontosan modellezi. A vizsgdz6 a vizsgafeladatot a
hozzéarendelt vizsgatevékenység végzése soran teljesiti.

Vizsgarész: a szakmai vizsga szervezési ¢és értékelési egysége, a hozza rendelt
kovetelménymodulban meghatdrozottak elsajatitdsdnak felmérését szolgdld egysége. A
vizsgarészben a vizsgazo egy, vagy tobb vizsgafeladatot teljesit.

Vizsgatevékenység: a vizsgazotol a vizsgafeladat teljesitése sordn elvart tevékenység, amelynek
keretében a vizsgdzd szakmai kompetencidjanak mérésére ¢és értékelésére sor keril. A
vizsgatevékenység lehet szobeli, irasbeli, interaktiv (szdmitogépes), gyakorlati, és komplex.
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2. szamu melléklet

Bemeneti kompetenciak

Vendéglatas-idegenforgalom szakmacsoport

Kompetencia-csoportok Kompetenciak

Sor-  Kompetencia-csoportok
szama megnevezése

1. Alapkompetenciak | Visszaadja az olvasottakat (szoban, irdsban, szerepjatékban)
Onalloan feldolgozza a szdveget
Hasznélja a négy szamtani alapmiiveletet
Széazig fejben szamol
Meértékegységeket atvalt
Szazalékot szamol
Alkalmazza a kerekités szabalyait
Hasznalja a szamologépet
Szdveget pontosan leir
frasban megfogalmazza gondolatait

2. Info-kommunikacios Kérdéseket tesz fel
kompetenciak Vilaszat megfogalmazza

Segitséget kér
Tudatosan alkalmazza a metakommunikécios eszkdzoket
Artikulalva besz¢l
Erészakmentesen kommunikal
Megérti a masik kozlését
Tapasztalatait megfogalmazza

3. Szakmai kompetenciak Szineket megkiilonboztet
Formékat megkiilonboztet
[zeket megkiilonboztet
Tapintassal érzékel
Szaglassal érzekel
Elelmiszer alapanyagokat felismer
Nyersanyagokat pontosan mér
Képes allni a gyakorlat végéig
Mozgasa koordinalt
Apoltan jelenik meg
Munkakornyezetét rendben tartja
Munkakdrnyezetét tisztan tartja
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3. szamu melléklet

A 33 811 03 1000 00 00 azonosito szamu, Szakacs megnevezésii szakképesités szakmai
kovetelménymoduljaihoz rendelt tananyagegységek és tananyagelemek
szakképzési évfolyamonkénti idoterve

(Javaslat)

1. szakképzési évfolyam

s Tananyagegységek és tananyagelemek
% orak szama
2z azonosiola Tepneverese elméleti elméletlg.' gyakorlati |0sszesen
] gyakorlati

1 |338sh/1.0/1428-07 Etelkészitési ismeretek L. 36 54 0 90
338sh/1.1/1428-07 36 0 0
338sh/1.2/1428-07 0 54 0

2 |338sh/2.0/1428-07 Elelmiszer ismeretek I. 72 0 0 72
338sh/2.1/1428-07 72 0 0

3 |338sh/3.0/1428-07 Etelkészitési gyakorlat I. 0 0 54 54
338sh/2.1/1428-07 0 0 54

4 |338sh/4.0/1428-07 Idegen nyelv ismeret 0 36 0 36
338sh/2.1/1428-07 0 36 0

5 |338sh/5.0/1428-07 Szamitastechnika 0 0 108 108
338sh/5.1/1428-07 0 0 108

6 |338sh/6.0/1429-07 Kommunikacié 144 0 0 144
338sh/6.1/1429-06 108 0 0

7 1338sh/1.0/1464-07 Elelmiszer ismeretek II. 0 920 0 90
338sh/1.1/1464-07 0 90 0

8 [338sh/2.0/1464-07 Gazdalkodasi ismeretek 72 0 0 72
338sh/2.1/1464-07 72 0 0

9 1338sh/3.0/1464-07 Etelkészitési gyakorlatok II/I. 0 50 220 270
338sh/3.1/1464-07 0 0 54
338sh/3.2/1464-07 0 0 32
338sh/3.3/1464-07 0 0 16
338sh/3.4/1464-07 0 50 0
338sh/3.5/1464-07 0 0 118

288 230 382

Minddsszesen ora: 288 612 900

Megjegyzés:

Az idoterv tablazat oraszamai kiegésziilnek:
- a 1. szakképzési évfolyamon a kételezd Osszefiiggo szakmai gyakorlat oraszamaival (max. 90 ora)

valamint,

- valamennyi évfolyamon a hallassériiltek szamara kételezo egészségiigyi- és pedagogiai célu

(re)habilitacios oraszamokkal.
Az elméletigényes gyakorlati ordak a tandr a tandr szempontjabol elméletnek, a tanulo szempontjabol gyakorlatnak
szamitanak, tehat ezt az idot a képzési idobol a gyakorlatra forditott idoként kell figyelembe venni.
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2. szakképzési évfolyam

£ Tananyagegység
% orak szama
& azonositoya Meneverese elméleti elméletlg.’ gyakorlati |dsszesen
gyakorlati

1 |338sh/6.0/1429-07 Kommunikacié 36 0 0 36
338sh/6.1/1429-07 36 0 0

2 |338sh/5.0/1464-07 Etelkészitési ismeretek II. 90 0 0 90
338sh/5.1/1464-07 90 0 0

3 [338sh/4.0/1464-07 Etelkészitési gyakorlatok II/II. 0 72 0 72
338sh/4.1/1464-07 0 72 0

4 [338sh/1.0/1465-07 Etelkészitési ismeretek ITI/1. 920 0 0 90
338sh/1.1/1465-07 20 0 0
338sh/1.2/1465-07 20 0 0
338sh/1.3/1465-07 15 0 0
338sh/1.4/1465-07 10 0 0
338sh/1.5/1465-07 15 0 0
338sh/1.6/1465-07 10 0 0

5 |338sh/4.0/1465-07 Etelkészitési gyakorlatok ITI/L. 0 0 468 468
338sh/4.1/1465-07 0 0 64
338sh/4.2/1465-07 0 0 78
338sh/4.3/1465-07 0 0 78
338sh/4.4/1465-07 0 0 42
338sh/4.5/1465-07 0 0 116
338sh/4.6/1465-07 0 0 90

6 |338sh/5.0/1429-07 Szamitastechnika 0 0 72 72
338sh/5.1/1429-07 0 0 72

7 |338sh/8.0/1465-07 Kommunikacié 36 0 0 36
338sh/8.1/1465-07 36 0 0

8 |338sh/4.0/1429-07 Idegen nyelv ismeret 36 0 0 36
338sh/4.1/1429-07 36 0 0

288 72 540

Mindosszesen ora: 288 612 900

Megjegyzés:

Az idéterv tablazat oraszamai kiegésziilnek:
- a 2. szakképzési évfolyamon a kételezd dsszefiiggd szakmai gyakorlat oraszamaival ( max. 90 ora)

valamint,
- valamennyi évfolyamon a hallassériiltek szamara kételezd egészségiigyi- és pedagogiai célu

(re)habilitacios oraszamokkal.
Az elméletigényes gyakorlati ordk a tanar a tanar szempontjabol elméletnek, a tanulo szempontjabol gyakorlatnak
szamitanak, tehat ezt az idot a képzési idobol a gyakorlatra forditott idoként kell figyelembe venni.
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3. szakképzési évfolyam

£ Tananyagegység
% orak szama
2 azonositoya Meneverese elméleti elméletlg.’ gyakorlati |dsszesen
gyakorlati

1 |338sh/2.0/1465-07 Etelkészitési ismeretek ITI/IL. 180 0 0 180
338sh/2.1/1465-07 54 0 0
338sh/2.2/1465-07 23 0 0
338sh/2.3/1465-07 36 0 0
338sh/2.4/1465-07 21 0 0
338sh/2.5/1465-07 28 0 0
338sh/2.6/1465-07 18 0 0

2 |338sh/5.0/1465-07 Etelkészitési gyakorlatok ITI/II 0 0 504 504
338sh/5.0/1465-07 0 0 173
338sh/5.0/1465-07 0 0 90
338sh/5.0/1465-07 0 0 143
338sh/5.0/1465-07 0 0 98

3 |338sh/7.0/1465-07 Szamitastechnika 0 0 72 72
338sh/7.1/1465-07 0 0 70

4 [338sh/8.0/1465-07 Kommunikacio 0 0 72 72
338sh/8.1/1465-07 0 0 72

5 |338sh/9.0/1465-07 Idegen nyelv ismeret 72 0 0 72
338sh/9.1/1465-07 0 0 0

252 0 648

Mindo6sszesen éra: 252 648 900

Megjegyzés:

Az idéterv tablazat oraszamai kiegésziilnek:
- a 3. szakképzési évfolyamon a kotelezd Osszefiiggo szakmai gyakorlat oraszamaival (max. 90 ora)

valamint,
- valamennyi évfolyamon a hallassériiltek szamara kételezo egészségiigyi- és pedagogiai célu

(re)habilitacios oraszamokkal.
Az elméletigényes gyakorlati ordk a tandr a tanar szempontjabol elméletnek, a tanulo szempontjabol gyakorlatnak
szamitanak, tehat ezt az idot a képzési idobol a gyakorlatra forditott idoként kell figyelembe venni.
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4. szakképzési évfolyam

Tananyagegység
; o ) orak szama
7 azonositoja Megneveztse elméleti elméletlg.. gyakorlati |Gsszesen
_ gyakorlati

1 |338sh/3.0/1465-07 Etelkészitési ismeretek ITI/I11. 80 0 0 80
338sh/3.1/1465-07 80 0 0

2 |338sh/6.0/1465-07 Etelkészitési ismeretek ITI/ITI. 0 32 304 336
338sh/6.1/1465-07 0 0 176
338sh/6.2/1465-07 0 32 0
338sh/6.3/1465-07 0 0 128

3 |338sh/1.0/1429-07 Etelkészitési ismeretek IV. 80 0 0 80
338sh/1.2/1429-07 40 0 0
338sh/1.3/1429-07 40 0 0

4 1338sh/8.0/1465-07 Kommunikacié 0 0 64 64
338sh/8.2/1465-07 0 0 64

5 |338sh/2.0/1429-07 Elelmiszerismeretek IV. 64 0 0 64
338sh/2.1/1429-07 64 0 0

6 [338sh/9.0/1465-07 Idegen nyelv ismeret 32 0 0 32
338sh/9.2/1465-07 32 0 0

7 |338sh/3.0/1429-07 Gazdalkodasi ismeretek 80 0 0 80
338sh/3.1/1429-07 80 0 0
338sh/7.0/1465-07 Szamitastechnika 0 0 64 64
338sh/7.2/1465-07 0 0 64

336 32 432

Mindosszesen ora: 336 464 800

Megjegyzés:

Az idoterv tablazat oraszamai kiegésziilnek a hallassériiltek szamara kételezo egészségiigyi- és pedagogiai célu

(re)habilitacios oraszamokkal.

Az elméletigényes gyakorlati ordk a tandr a tanar szempontjabol elméletnek, a tanulo szempontjabol gyakorlatnak
szamitanak, tehat ezt az idot a képzési idobdl a gyakorlatra forditott idokent kell figyelembe venni.
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I1. A kozponti program tananyagegységei

A 33 811 03 1000 00 00 azonosito szamu, Szakacs megnevezési szakképesités szakmai
kovetelménymoduljaihoz rendelt tananyagegységek

A halléssériilt tanulok teljesitménye egyéni hallaséllapotuk miatt eltérhet az ép hallasu

Megjegyzés:
tanuloktol elvart teljesitménytdl. Ezért a hallasra feltétleniil timaszkodo feladat- és
tulajdonsagprofilok esetében a specidlis megsegités sziikségességét kiilon jeloljiik.
Tananyagegységhez tartozo 6sszes
1. TANANYAGEGYSEG tananyagelem
Oraszama
wn
g .- .-
5|5 =5 = »
o , : e @ |25 5| %
azonositdja megnevezeése jellege azonositdja QE) s 2| 2 2
< |l g S o
5 |2 8 &
©
Etelkészitési sza | 338sh/1.1/1428-07 | 36 0 O
338sh/1.0/1428-07 . 90
ismeretek sza | 338sh/1.2/1428-07 0Of 54| O

Megjegyzés: ,,sza” = szakmai alapképzés; ,,szk” = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/1.1/1428-07
A tananyagelem megnevezése:
A munkavégzés személyi feltételeinek megismertetése
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Kiépiti és betartja a HACCP el6irasait segitséggel
Betartja és betartatja a higiéniai eldirdsokat
Hasznélja az informatikai és telekommunikacios eszkozoket
Betartja és betartatja a munkavédelmi, kornyezetvédelmi és tlizrendészeti
eldirasokat
Részt vesz a kotelezd egészségiigyi vizsgalatokon

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus HACCP rendszer ismerete ¢s miikddtetése

A tipus HACCP rendszer alapfogalmai, alapelvei, lépésrendszere
(Hozzarendelt szakmai készségek:

3. szint Gépiras

4. szint Informaciéforrasok kezelése

3. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel

3. szint Szakmai nyelvi hallott szoveg megértése segédeszkozzel

2. szint ECDL 7. m. Informéaci6 és kommunikécio

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Tervezési képesség
Rendszerez6 képesség
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Attekinté képesség
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Feleldsségtudat
Megbizhatdsag
Elhivatottsag, elkotelezettség
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Konfliktusmegold6 készség
Kompromisszumkészség
Kozérthetdség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)
Tanul6i tevékenységformak:
Csoportos helyzetgyakorlat 45%
Informacidk rendszerezése mozaikfeladattal 10%
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 25%
Onallé szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitassal 20%
A képzési helyszin jellege:
Tankonyha
Tanterem
Szamitogep-terem
Képzési 1do:
36 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
338sh/1.2/1428-07
A tananyagelem megnevezése:
A konyha kialakitasa, berendezéseinek hasznalata, rendeltetése

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Hasznalja az informatikai és telekommunikécios eszkdzoket

Ugyel a vagyonbiztonsagra

Betartja és betartatja a higiéniai eldirasokat

Betartja €s betartatja a munkavédelmi, kdrnyezetvédelmi ¢€s tlizrendészeti

eldirasokat
Hozzéarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
A tipus HACCP rendszer ismerete ¢s miikddtetése
B tipus Kritikus szabalyozasi pontok és hatarértékek meghatarozéasa
C tipus Helyesbit6 tevékenységek ¢€s igazolasi eljardsok meghatarozasa
A tipus HACCP rendszer alapfogalmai, alapelvei, lépésrendszere
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Szakmai nyelvii beszédkészség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)
4. szint Informécioforrasok kezelése
2. szint ECDL 7. m. Informaci6 és kommunikécio
3. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
3. szint Szakmai nyelvi iraskészség, fogalmazas irasban
3. szint Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése segédeszkozzel

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Problémamegoldas, hibaelharitas (segitséggel)
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Koriiltekintés, elovigyazatossag
Tervezési képesség
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Onallosag
SzervezOkészség
Feleldsségtudat
Hozzérendelt tarsas kompetenciak:
Kapcsolatfenntartd készség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)
Iranyitasi készség
Kozérthetdség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)
Tanuloi tevékenységformak:
Esetleiras készitése (segitséggel) 15%
Rajz készités targyrol 10%
Kiscsoportos szakmai munkavégzés iranyitassal 30%
Miveletek gyakorlasa 15%
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 15%
Onallé szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitassal 15%
A képzési helyszin jellege:
Tankonyha
Tanterem
Szamitogep-terem
Képzési id6:
54 ora elméletigényes gyakorlat csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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Tananyagegységhez tartozo 6sszes
2. TANANYAGEGYSEG tananyagelem

oOraszama

azonositoja megnevezeése jellege azonositoja

elméleti
elméletigényes
gyakorlati
gyakorlati

0sszes

[e)
)

338sh/2.0/1428-07 | ielmiszer sza | 338sh/2.1/1428-07 | 72
ismeretek

72

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/2.1/1428-07
A tananyagelem megnevezése:
Elelmiszer romlas és élelmiszer fert6zés megelézése

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Kiépiti €s betartja a HACCP el6irasait segitséggel

Betartja és betartatja a higiéniai eldirasokat

Részt vesz a kotelezd egészségiigyi vizsgalatokon
Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus HACCP rendszer ismerete és miikddtetése

A tipus HACCP rendszer alapfogalmai, alapelvei, Iépésrendszere

B tipus Kritikus szabalyozasi pontok és hatarértékek meghatdrozasa
Hozzarendelt szakmai készségek:

3. szint Szakmai nyelvii beszédkészség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)

3. szint Szakmai nyelvi iraskészség, fogalmazas irdsban

Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Rendszerezo képesség
Attekintd képesség
Koriiltekintés, elévigyazatossag
Hozzérendelt személyes kompetenciak:
Szaglas
izérzékelés
Feleldsségtudat
Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:
Iranyitasi készség (segitséggel)
Tanuléi tevékenységformak:
Esetleiras készitése (segitséggel) 25%
Onallo szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 20%
Onall6 szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitassal 20%
Leiras készitése teszt formatummal 35%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
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Képzési id6:
72 6ra elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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Tananyagegységhez tartozo dsszes

3. TANANYAGEGYSEG tananyagelem

Oraszama

azonositoja

0sszes

megnevezeése jellege azonositoja

elméleti
elméletigényes
gyakorlati
gyakorlati

338sh/3.0/1428-07

54

(e
9]
N

Etelkészitési sza | 338sh/3.1/1428-07 | 0
gyakorlat

1. tananyagelem

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

A tananyagelem azonositoja:

338sh/3.1/1428-07

A tananyagelem megnevezése:

Elelmiszer romlas és élelmiszer fert6zés megelozése

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Kiépiti ¢s betartja a HACCP el6irasait (segitséggel)
Betartja és betartatja a higiéniai eldirasokat
Részt vesz a kotelezo egészségligyi vizsgalatokon

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus
A tipus
B tipus

HACCP rendszer ismerete ¢s miikddtetése
HACCP rendszer alapfogalmai, alapelvei, Iépésrendszere
Kritikus szabalyozasi pontok ¢és hatarértékek meghatarozasa

Hozzarendelt szakmai készségek:

3. szint
1. szint

Szakmai nyelvii beszédkészség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)
Informaciéforrasok kezelése

Hozzarendelt modszerkompetenciak:

Rendszerez6 képesség
Attekint képesség
Koriiltekintés, elovigyazatossag

Hozzérendelt személyes kompetenciak:

Szaglas
izérzékelés
Feleldsségtudat

Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:

Iranyitasi készség segitséggel

Tanuléi tevékenységformak:

Esetleiras készitése segitséggel 25%

Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 20%
Onall6 szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitassal 20%
Leiras készitése teszt formatummal 35%

A képzési helyszin jellege:

Tankonyha
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Képzési id6:
54 ¢6ra gyakorlat csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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4. TANANYAGEGYSEG tananyagelem

Tananyagegységhez tartozo 6sszes

oOraszama

azonositoja megnevezeése jellege azonositoja

elméleti
elméletigényes
gyakorlati

gyakorlati

0sszes

Idegen nyelv
ismeret 1.

[98)
(@)

338sh/4.0/1428-07 sza | 338sh/4.1/1428-07 0

36

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/4.1/1428-07
A tananyagelem megnevezése:
Alapoz6 idegen nyelv
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Hasznalja az informatikai és telekommunikacios eszkozoket

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus HACCP rendszer alapfogalmai, alapelvei, Iépésrendszere

B tipus Kritikus szabalyozasi pontok €s hatarértékek meghatarozasa
Hozzarendelt szakmai készségek:

3. szint Gépiras

4. szint Informaciéforrasok kezelése

2. szint ECDL 7. m. Informéaci6 és kommunikacié

3. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel

3. szint Szakmai nyelvi iraskészség, fogalmazas irdsban

Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Rendszerez6 képesség
Attekint képesség
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Onallosag
Elhivatottsag, elkotelezettség
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Kozérthetdség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)
Tanuloi tevékenységformak:
Onallé szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 10%

Szboveges eldadas egyéni felkésziiléssel (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)

10%

Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel egyéni képesség alapjan 10%
Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa (irasbeli, jeltolmacs

segitséggel) 30%
Csoportos helyzetgyakorlat 40%
A képzési helyszin jellege:
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Tanterem
Képzési id6:

36 ora elméletigényes gyakorlat csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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5. TANANYAGEGYSEG tananyagelem

Tananyagegységhez tartozo 6sszes

Oraszama

azonositoja

0sszes

megnevezése jellege azonositoja

elméleti
elméletigényes
gyakorlati
gyakorlati

338sh/5.0/1428-07

108

—_—
S
(o2¢]

Szamitastechnika sza | 338sh/5.1/1428-07 0 0

1. tananyagelem

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

A tananyagelem azonositdja:

338sh/5.1/1428-07

A tananyagelem megnevezése:

Altaldnos informatika

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Kiépiti és betartja a HACCP eldirasait segitséggel
Hasznalja az informatikai és telekommunikacios eszkozoket

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus
A tipus

HACCP rendszer ismerete és mitkddtetése
HACCP rendszer alapfogalmai, alapelvei, 1épésrendszere

Hozzarendelt szakmai készségek:

3. szint
4. szint
2. szint
3. szint
3. szint

Gépiras

Informacioforrasok kezelése

ECDL 7. m. Informaci6 és kommunikécio

Olvasott szakmai széveg megértése kommunikacios segitséggel
Szakmai nyelvi iraskészség, fogalmazas irdsban

Hozzarendelt médszerkompetenciak:

Rendszerezo képesség
Attekintd képesség

Hozzarendelt személyes kompetenciak:

Onallésag
Elhivatottsag, elkotelezettség

Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:

Kozérthetdség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)

Tanuléi tevékenységformak:

Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 20%

Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)
10%

Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel egyéni képesség alapjan (irasbeli,
jeltolmacs segitséggel) 10%

Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozésa (irasbeli, jeltolmacs
segitséggel) 20%

Miiveletek gyakorlasa 40%

A képzési helyszin jellege:
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Szamitogép-terem
Képzési 1d6:

108 6ra gyakorlat csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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Tananyagegységhez tartozo 6sszes

6. TANANYAGEGYSEG tananyagelem
oraszama
ﬁ'ﬂ . p—
5152 2| ¢
azonositoja megnevezeése jellege azonositoja QE) =9 2 g
S |T 5 S| ©
£ B &0
)
) bszitési 338sh/1.1/1429-07 | 40 0
338sh/1.0/1429-07 | -telkészitési za_| 00 80
ismeretek IV. sza | 338sh/1.2/1429-07 | 40| 0| 0

1. tananyagelem

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

A tananyagelem azonositdja:

338sh/1.1/1429-07

A tananyagelem megnevezése:

Az éttermi kinalat tervezése

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Etlapot tervez, allit 6ssze

Anyaghanyadot, kalkulaciot készit segitséggel
Kiszamitja az ételek tdpanyagtartalmat
Tervezi és szervezi a termelést segitséggel
Etrendjavaslatot allit 6ssze

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus
A tipus
A tipus
A tipus
B tipus
C tipus
C tipus
C tipus
C tipus
C tipus

C tipus

Az élelmiszerek energiatartalma - fehérjék, zsirok, szénhidratok
Etlaptervezés, formai, jelentsége, alapelvei

Etelkészitési alapfogalmak

Etelkészitési miiveletek és csoportositasuk

Raktari készletek kezelése

A hazai fogyasztovédelmi politikai célkitlizések

A hazai és az EU-s fogyasztovédelmi szabalyok

A fogyaszt6i jogorvoslati lehetdségek

A fogyasztovédelmi intézményrendszer

A Vasarlok Konyve haszndlatdnak €s az abba tortént bejegyzések

elintézésének szabalyai
A szavatossag ¢s a jotallas, a fogyasztoi reklamaciok intézésének modja

Hozzarendelt szakmai készségek:

4. szint
. szint
. szint
. szint

W W W N

. szint

Mennyiségérzék

ECDL 7. m. Informaci6 és kommunikécio

Olvasott szakmai széveg megértése kommunikacios segitséggel

Szakmai nyelvi iraskészség, fogalmazas irdsban

Szakmai nyelvill hallott szoveg megértése segédeszkozzel (kommunikacids
segitséggel)

Hozzarendelt médszerkompetenciak:

Tervezési képesség
Rendszerezd képesség
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Problémamegoldas, hibaelharitas segitséggel

Hozzarendelt személyes kompetencidk:

Elhivatottsag, elkotelezettség
[zérzékelés
Szaglas

Hozzarendelt tarsas kompetencidk:

Iranyitasi készség segitséggel
Kozérthetdség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)
Kompromisszumkészség segitséggel

Tanuléi tevékenységformak:

Leiras készitése teszt formatummal 25%
Miiveletek gyakorlasa 40%
Kiscsoportos szakmai munkavégzés iranyitassal 35%

A képzési helyszin jellege:

Képzési ido:

Tankonyha
Tanterem

40 ora elmélet osztalykeretben

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

2. tananyagelem

A tananyagelem azonositoja:

338sh/1.2/1429-07

A tananyagelem megnevezése:

Szervezés

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Etlapot tervez, allit 6ssze

Anyaghanyadot, kalkulaciot készit segitséggel
Figyelemmel kiséri az arukészletet

Elkésziti, modositja a munkabeosztast
Leltarozasi feladatokat végez

Tervezi és szervezi a termelést segitséggel
Etrendjavaslatot allit 5ssze

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
A tipus
A tipus
B tipus
Hozzarendelt szakmai készségek:

4.
4.
2.
3.

szint
szint
szint
szint

Etlaptervezés, formai, jelentésége, alapelvei
Uzemszervezés
Raktari készletek kezelése

Mennyiségérzék

Matematikai készségek

ECDL 7. m. Informécio6 és kommunikécio

Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel

Hozzéarendelt modszerkompetenciak:

Tervezési képesség
Rendszerezd képesség
Attekint képesség
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Hozzarendelt személyes kompetenciak:

SzervezOkészség segitséggel

Megbizhatdsag

Onallosag
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:

Konfliktusmegold6 készség segitséggel

Iranyitasi készség segitséggel

Kapcsolatfenntartd készség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)
Tanul6i tevékenységformak:

Miiveletek gyakorlasa 35%

Kiscsoportos szakmai munkavégzés irdnyitassal 65%
A képzési helyszin jellege:

Tankonyha

Tanterem
Képzési id6:

40 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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Tananyagegységhez tartozo 6sszes

7. TANANYAGEGYSEG tananyagelem

oOraszama

azonositoja

megnevezeése jellege azonositoja

elméleti
elméletigényes
gyakorlati
gyakorlati

0sszes

338sh/2.0/1429-07

)
)

Elelmiszer
ismeretek IV. sza | 338sh/2.1/1429-06 | 64

64

1. tananyagelem

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

A tananyagelem azonositoja:

338sh/2.1/1429-07

A tananyagelem megnevezése:

Alapanyag-ismeret

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Etlapot tervez, allit 6ssze

Anyaghanyadot, kalkulaciot készit segitséggel
Kiszamitja az ételek tdpanyagtartalmat
Etrendjavaslatot allit dssze

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus
A tipus
A tipus
B tipus
B tipus

Elelmiszer- és aruismeret

Az élelmiszerek energiatartalma - fehérjék, zsirok, szénhidratok
Etlaptervezés, formai, jelentésége, alapelvei

Tapanyagszamitds modszere €és gyakorlata

Raktari készletek kezelése

Hozzarendelt szakmai készségek:

3. szint
3. szint
3. szint

Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
Szakmai nyelvi iraskészség, fogalmazas irdsban
Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése segédeszkozzel

Hozzarendelt médszerkompetenciak:

Koriiltekintés, eldvigyazatossag

Hozzarendelt személyes kompetenciak:

Elhivatottsag, elkotelezettség
Felel6sségtudat
Onallésag

Hozzarendelt tarsas kompetencidk:

Kozérthetdség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)

Tanul6i tevékenységformak:

Miiveletek gyakorlasa 30%

Kiscsoportos szakmai munkavégzés iranyitassal 15%

Tesztfeladat megoldasa 15%

Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa (irasbeli, jeltolmacs
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segitséggel) 40%
A képzési helyszin jellege:

Tanterem
Képzési id6:

64 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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Tananyagegységhez tartozo 6sszes

8. TANANYAGEGYSEG tananyagelem

oOraszama

azonositoja

megnevezeése jellege azonositoja

0sszes

elméleti
elméletigényes
gyakorlati
gyakorlati

338sh/3.0/1429-07

80

)
)

Gazdalkodasi sza | 338sh/3.1/1429-07 | 80
ismeretek

1. tananyagelem

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

A tananyagelem azonositoja:

338sh/3.1/1429-07

A tananyagelem megnevezése:

A termeléshez sziikséges gazdasagi ismeretek alkalmazasa

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Etlapot tervez, allit 6ssze segitséggel
Anyaghanyadot, kalkulaciot készit segitséggel
Veszteségszamitasokat végez

Bizonylatokat allit ki, igazol

Kiszamitja az ételek tapanyagtartalmat
Leltarozasi feladatokat végez
Etrendjavaslatot allit dssze

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus
A tipus
B tipus
B tipus

Etlaptervezés, formai, jelentésége, alapelvei
Gazdalkodas ¢és tigyvitel

Raktari készletek kezelése
Koltségelszamolas

Hozzarendelt szakmai készségek:

4. szint
2. szint
3. szint

Matematikai készségek

ECDL 7. m. Informéci6 és kommunikacio

Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikécios segitséggel***
(kommunikacids segitséggel)

Hozzarendelt médszerkompetenciak:

Rendszerezod képesség
Attekinté képesség

Hozzarendelt személyes kompetencidk:

Felel6sségtudat
Megbizhatdsag
Onallésag

Hozzarendelt tarsas kompetenciak:

Tanuloi tevékenységformak:
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Miveletek gyakorlasa 55%

Kiscsoportos szakmai munkavégzés iranyitassal 45%
A képzési helyszin jellege:

Tanterem
Képzési id6:

80 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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] Tananyagegységhez tartozo 6sszes
9. TANANYAGEGYSEG tananyagelem
Oraszama
| =
azonositdja megnevezeése jellege azonositdja QE) E % % g
S e s
]
338sh/4.0/1429-07 | ldesennvelv o | 338sh/4.1/1420-07 | 36| 0| 0| 36
ismeret
Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés
1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/4.1/1429-07
A tananyagelem megnevezése:
Alapozo idegen nyelv
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Etlapot tervez, allit 6ssze
Etrendjavaslatot allit 6ssze
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazésok:
A tipus Etelkészitési alapfogalmak
A tipus Etelkészitési miiveletek és csoportositasuk
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
3. szint Szakmai nyelvil hallott szoveg megértése segédeszkozzel
3. szint Szakmai nyelvii beszédkészség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Rendszerezd képesség
Attekint képesség
Hozzérendelt személyes kompetencidk:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Onallésag
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Konfliktusmegoldo készség segitséggel
Kozérthetdség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)
Kapcsolatfenntarto készség (irasbeli, jeltolméacs segitséggel)
Tanul6i tevékenységformak:
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 10%
Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)
10%
Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel egyéni képességek
alapjan(irasbeli, jeltolmacs segitséggel) 10%
Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa (irdsbeli, jeltolmacs
segitséggel) 30%
Csoportos helyzetgyakorlat 40%
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A képzési helyszin jellege:

Tanterem
Képzési 1do:

36 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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Tananyagegységhez tartozo 6sszes
10. TANANYAGEGYSEG tananyagelem
oraszama
ﬁ-ﬂ . p—
Z15Z 2| ¢
azonositoja megnevezeése jellege azonositoja ‘QE’ =9 2 g
s | & S| ©
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©
338sh/5.0/1429-07 Szamitastechnika | sza | 338sh/5.1/1429-07 0 0 72| 72

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
338sh/5.1/1429-07

A tananyagelem megnevezése:
Szakmai informatika
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Etlapot tervez, allit ossze
Elkésziti, modositja a munkabeosztast
Figyelemmel kiséri az arukészletet
Veszteségszamitasokat végez
Bizonylatokat allit ki, igazol
Kiszamitja az ételek tapanyagtartalmat
Etrendjavaslatot allit 6ssze
Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Etlaptervezés, formai, jelentésége, alapelvei

B tipus Tapanyagszamitds modszere €és gyakorlata
Hozzarendelt szakmai készségek:

4. szint Mennyiségérzék

2. szint ECDL 7. m. Informéci6 és kommunikacio

Hozzarendelt médszerkompetenciak:

Tervezési képesség
Rendszerez6 képesség
Attekintd képesség

Hozzarendelt személyes kompetenciak:

Elhivatottsag, elkotelezettség
Onallosag

Hozzarendelt tarsas kompetenciak:

Tanuloi tevékenységformak:

Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 20%

Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)
10%

Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel egyéni képesség alapjan (irasbeli,
jeltolmacs segitséggel) 10%

Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa (irasbeli, jeltolmécs
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segitséggel) 20%

Miiveletek gyakorlasa 40%
A képzési helyszin jellege:

Szamitogép-terem
Képzési 1d6:

72 6ra gyakorlat csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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11. TANANYAGEGYSEG tananyagelem

Tananyagegységhez tartozo 6sszes

oOraszama

azonositoja megnevezeése jellege azonositoja

elméleti
elméletigényes
gyakorlati

gyakorlati

0sszes

)

338sh/6.0/1429-07 Kommunikacio sza | 338sh/6.1/1429-07 | 144

()

144

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
338sh/6.1/1429-07
A tananyagelem megnevezése:
Altalanos kommunikaci6

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Etlapot tervez, allit ossze

Elkésziti, modositja a munkabeosztast

Etrendjavaslatot allit 6ssze
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazésok:

A tipus

Uzemszervezés

Hozzarendelt szakmai készségek:

3. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
3. szint Szakmai nyelvi hallott szoveg megértése segédeszkdzzel
3. szint Szakmai nyelvil beszédkészség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)

Hozzarendelt modszerkompetenciak:

Problémamegoldas, hibaelharités

Hozzarendelt személyes kompetencidk:

Elhivatottsag, elkotelezettség

Hozzarendelt tarsas kompetencidk:

Konfliktusmegoldo készség segitséggel
Kozérthetoség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)
Kapcsolatfenntarto készség (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)

Tanuloi tevékenységformak:

Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)
20%

Tapasztalatok utolagos ismertetése szoban (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)
20%

Tapasztalatok helyszini ismertetése szoban (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)
20%

Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel egyéni képesség alapjan (irasbeli,
jeltolmacs segitséggel) 20%

Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 20%

A képzési helyszin jellege:

Tanterem

64



Képzési id6:
144 o6ra elmélet osztalykeretben

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
A gazdasagi szervezettel és a veliik 0sszekottetésben 1évo partnerekkel valo
kapcsolatteremetés, a kapcsolat folyamatos apolasa

A vendégekkel valé kommunikéacio, étel, meniisor ajanlasa, az egyes ételek
Osszetételének és készitési modjanak szakszerli ismertetése

Kiilonb6z6 konfliktushelyzetek megoldasa
A munkatarsakkal valé szakszerii és egyértelmii kommunikacio eldsegitése
Telekommunikécids eszk6zok (fax, e-mail, telefon) hasznalata
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Tananyagegységhez tartozo 6sszes

12. TANANYAGEGYSEG tananyagelem
Oraszama
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Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/1.1/1464-07
A tananyagelem megnevezése:
Az élelmiszerek tapértékének megorzése technologiai eljarasok soran
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
T4ajékozodik a napi feladatairol
T4jékozodik a rendkiviili feladatokrol
Elokésziti a nyersanyagokat: hus, zoldség, tojas, stb.
Gazdalkodasi tevékenységet végez segitséggel
Ellendrzi a napi arukészletet és vételez a raktarakbol
Gondoskodik a szakositott tarolasrol
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Munkahelyi-, és személyi higiénia

A tipus Elelmiszerek jellemz6i

A tipus Gazdalkodasi ismeretek

A tipus Arusziikségleti terv,-arufedezet, beszerzési formak
Hozzarendelt szakmai készségek:

1. szint Elemi szintli szdmitégéphasznalat

5. szint Olvasott koznyelvi szoveg megértése

5. szint Elemi szamolasi készség

5. szint Mennyiségérzék

4. szint Folyamatabrak készitése

4. szint Testi erd

Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Rendszerezd képesség
Emlékezoképesség (ismeretmegdrzes)
Modszeres munkavégzés
Hozzérendelt személyes kompetenciak:
Kéziigyesség
Mozgaskoordinaci6 (testi ligyesség)
Megbizhatosag
Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:
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Hatarozottsag
Motivalhatosag
Iranyithatosag
Tanuléi tevékenységformak:
Arutermeld szakmai munkatevékenység 15%
Miveletek gyakorlasa 40%
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 15%
Jegyzetkészités eseményrdl kérdéssor alapjan 15%
Esetleiras készitése segitséggel 15%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Szaktanterem
Tankonyha
Képzési id6:
90 ora elméletigényes gyakorlat osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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Tananyagegységhez tartozo 6sszes
13. TANANYAGEGYSEG tananyagelem
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Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/2.1/1464-07
A tananyagelem megnevezése:
Nyersanyag mennyiséget szamit
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Megismeri a miitkodési szabalyokat
Téajékozodik a napi feladatairol
T4jékozodik a rendkiviili feladatokrol
Elokésziti a nyersanyagokat: hus, zoldség, tojas, stb.
Az aru sulyaval kapcsolatos szdmitasokat készit
Gazdalkodasi tevékenységet végez seitséggel
Ellendrzi a napi arukészletet és vételez a raktarakbol
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazésok:

A tipus Elelmiszerek jellemzéi

A tipus Gazdalkodasi ismeretek

A tipus Arusziikségleti terv,-arufedezet, beszerzési formak

A tipus Az aruatvétel szabalyai, folyamata

A tipus Raktarozas és készletgazdalkodas

B tipus Anyagfelhasznalas mérése
Hozzarendelt szakmai készségek:

1. szint Elemi szintli szdmitégéphasznalat

5. szint Olvasott koznyelvi szOveg megértése

3. szint Kéziras

5. szint Disztalak tervezése, megrajzolasa

5. szint Elemi szamolasi készség

5. szint Mennyiségérzék

Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Rendszerez6 képesség
Emlékezdképesség (ismeretmegdrzes)
Rendszerben valo gondolkodas
Hozzérendelt személyes kompetencidk:
Megbizhatdsag
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Szorgalom, igyekezet
Erzelmi stabilitas, kiegyensulyozottsag
Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:
Hatarozottsag
Tanuléi tevékenységformak:
Informéciok 6nalld rendszerezése 20%
Informéciok feladattal vezetett rendszerezése 20%
Tesztfeladat megoldasa 60%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Képzési 1do:
72 6ra elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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Tananyagegységhez tartozo 6sszes
14. TANANYAGEGYSEG tananyagelem
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Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/3.1/1464-07
A tananyagelem megnevezése:
Alkalmazza az el6készitéssel kapcsolatos biztonsagi szabalyokat
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Megismeri a miikodési szabalyokat
A személyzet szamara kijelolt helyiségeket hasznalja
Munka- és véddéruhat hasznal, gondoz
Miiszak kdzben és miiszak utan takarit
Sziikség szerint mosogat
Ovija a sajat és méasok testi épségét, egészségét
Elsésegélyt nyt;t*
T4jékozodik a rendkiviili feladatokrol
Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Tlizvédelmi, balesetvédelmi ismeretek

A tipus Munkahelyi-, és személyi higiénia
Hozzarendelt szakmai készségek:

3. szint Kéziras

Hozzarendelt modszerkompetenciak:

EmlékezOképesség (ismeretmegdrzes)

Koriiltekintés, eldvigyazatossag
Hozzarendelt személyes kompetenciak:

Megbizhatdsag

Kéziigyesség

Szorgalom, igyekezet
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:

Hatarozottsag

Motivalhatosag

Iranyithatosag
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Tanul6i tevékenységformak:
Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel egyéni képesség alapjan (irasbeli,
jeltolmacs segitseggel) 20%
Onallo szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 25%
Onéll6 szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitassal 25%
Géprendszer megfigyelése adott szempontok alapjan 30%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Tankonyha
Képzési 1do:
72 6ra gyakorlat csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
338sh/3.2/1464-07
A tananyagelem megnevezése:
Alkalmazza az elokészitéssel kapcsolatos élelmiszerbiztonsagi,
higiéniai szabalyokat

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Megismeri a miikodési szabalyokat

A személyzet szamara kijelolt helyiségeket hasznalja

Munka- és véddruhat haszndl, gondoz

Miszak kdzben és miiszak utan takarit

Sziikség szerint mosogat

Tajékozddik a napi feladatairdl

Elokésziti a nyersanyagokat: hus, zoldség, tojas, stb.
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Munkabhelyi-, és személyi higiénia

A tipus Elelmiszerek jellemz6i

A tipus Technikai ismeret

A tipus Az aruatvétel szabalyai, folyamata

A tipus Raktarozas és készletgazdalkodas
Hozzarendelt szakmai készségek:

3. szint Kéziras

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Emlékezoképesség (ismeretmegdrzes)
Kortiltekintés, eldvigyazatossag
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Megbizhatdsag
Szorgalom, igyekezet
Mozgaskoordinacio (testi ligyesség)
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Hatéarozottsag
Tanul6i tevékenységformak:
Szboveges eldadas egyéni felkésziiléssel egyéni képesség alapjan (irasbeli,
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jeltolmacs segitséggel) 30%
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 35%
Onéll6 szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitassal 35%
A képzési helyszin jellege:
Tankonyha
Képzési id6:
72 6ra gyakorlat csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

3. tananyagelem
A tananyagelem azonosit6ja:
338sh/3.3/1464-07
A tananyagelem megnevezése:
Gépek, berendezések hasznalata

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Karbantartja, tisztitja, apolja a berendezéseket

Hiba esetén intézkedik

Ovja a sajat és masok testi épségét, egészségét

Elsésegélyt nyujt segitséggel

A technolégiai eldirasoknak megfeleléen eldkésziti a gépeket és

eszkozoket
Szakszertien kezeli a gépeket, eszkozoket

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Tlizvédelmi, balesetvédelmi ismeretek
A tipus Munkahelyi-, és személyi higiénia
A tipus Technikai ismeret
Hozzarendelt szakmai készségek:
1. szint Elemi szintli szamitégéphasznalat
1. szint Halozati, kapcsolasi jellemzok, miiszaki rajzok
5. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikécios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvi hallott szoveg megértése segédeszkozzel
4. szint Idegen nyelvi ismerete: berendezések, felszerelések
5. szint Gépek, késziilékek miikddtetéséhez kapcsolodo abrak értelmezése

Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Koriiltekintés, elovigyazatossag
Emlékezdképesség (ismeretmegdrzes)
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Megbizhatdsag
Erds fizikum
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Hatarozottsag
Tanuloi tevékenységformak:
Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel egyéni képesség alapjan (irasbeli,
jeltolmacs segitseggel) 20%
Onall6é szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 20%
Onall6 szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitassal 20%
Géprendszer megfigyelése adott szempontok alapjan 20%
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A képzési helyszin jellege:

Tankonyha

Tanterem
Képzési id6:

54 ¢6ra gyakorlat csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

4. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/3.4/1464-07
A tananyagelem megnevezése:
Munkaszervezési ismeretek
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
T4ajékozodik a napi feladatairdl
Téajékozodik a rendkiviili feladatokrol
Cé¢lokat fogalmaz meg 6nmaga szamara
Beosztottjait kioktatja a hasznalatrél, kezelésrol
Ellendrzi a napi arukészletet és vételez a raktarakbol
Gondoskodik a szakositott tarolasrol
Etelek talalasanak tervezése
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazésok:

A tipus Tlizvédelmi, balesetvédelmi ismeretek
A tipus Munkahelyi-, és személyi higiénia
A tipus Elelmiszerek jellemzéi
A tipus Gazdalkodasi ismeretek
A tipus Arusziikségleti terv,-arufedezet, beszerzési formak
A tipus Az éaruatvétel szabalyai, folyamata
A tipus Raktarozas és készletgazdalkodas
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Olvasott koznyelvi szoveg megértése
3. szint Kéziras
5. szint Ko6znyelvi szoveg hallas utani megértése segédeszkozokkel
4. szint Koznyelvi beszédkészség kommunikacios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvill beszédkészség kommunikacids segitséggel

Hozzéarendelt modszerkompetenciak:
Rendszerezd képesség
Tervezési képesség
Rendszerben val6 gondolkodas
Hozzérendelt személyes kompetencidk:
Megbizhatdsag
SzervezOkészség segitséggel
Szorgalom, igyekezet
Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:
Hatarozottsag
Motivalhatosag
Iranyithatosag
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Tanul6i tevékenységformak:
Onall6 szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitassal 20%
Miiveletek gyakorlasa 80%
A képzési helyszin jellege:
Tankonyha
Tanterem
Képzési id6:
18 ora gyakorlat csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

5. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/3.5/1464-07
A tananyagelem megnevezése:
Szakmai ismereteit boviti

Hozzarendelt feladatkompetenciak:

Célokat fogalmaz meg dnmaga szamara

Szakszerlien kezeli a gépeket, eszkozoket

Etelek talalasanak tervezése
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Technikai ismeret
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése segédeszkozzel
3. szint Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése segédeszkdzokkel
3. szint Idegen nyelvii hallott szoveg megértése segédeszkdzzel
4. szint Idegen nyelvi aruismeret
4. szint Idegen nyelvi ismerete: berendezések, felszerelések

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Rendszerez6 képesség
Uj otletek, megoldasok kiprobalasa segitséggel
Tervezési képesség
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Szorgalom, igyekezet
Hozzérendelt tarsas kompetenciak:
Motivalhatosag
Hatarozottsag
Tanul6i tevékenységformak:
Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel egyéni képesség alapjan (irasbeli,
jeltolmacs segitseggel) 20%
Onall6 szakmai munkavégzés kozvetlen irdnyitassal 80%
A képzési helyszin jellege:
Szamitogép-terem
Konyvtar
Uzemlatogatas
Képzési 1d6:
74



54 6ra elméletigényes gyakorlat csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/4.1/1464-07
A tananyagelem megnevezése:
Formak, szinek harmoniaja, térbeni elhelyezésiik

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Cé¢lokat fogalmaz meg 6nmaga szamara

Elokésziti a nyersanyagokat: hus, zoldség, tojas, stb.

Etelek talaldsanak tervezése
Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Elelmiszerek jellemz6i
Hozzarendelt szakmai készségek:

1. szint Elemi szintli szamitégéphasznalat

5. szint Disztalak tervezése, megrajzolasa

5. szint Mennyiségérzék

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Rendszerezd képesség
Uj otletek, megoldasok kiprobalasa segitséggel
Tervezési képesség

Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Mozgaskoordinacid (testi ligyesség)
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Kéziigyesség

Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Iranyithatosag
Motivalhatosag

Tanul6i tevékenységformak:
Miiveletek gyakorlasa 30%
Miveletek gyakorlasa 40%
Csoportos helyzetgyakorlat 30%

A képzési helyszin jellege:
Tankonyha

Képzési 1d6:
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72 6ra elméletigényes gyakorlat csoportbontasban

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Cél: A kreativitas fejlesztése, az 6nallosagra valo nevelés, a sajat otletek
kibontakoztatasa és ezek szakmai 6sszegzése

Kiilonb6z0 eldkészitési alakzatok (alapanyagbodl) alkalmazasa az
ételkészitésben

Talalasi formak elsajatitasa

A szinek harmonidja (meleg és hideg szinek egymassal vald kapcsolata)
A szinek szerepe a talalds soran
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1. tananyagelem

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

A tananyagelem azonositoja:

338sh/5.1/1464-07

A tananyagelem megnevezése:

Formak, szinek harmoniaja térbeni elhelyezésiik

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Cé¢lokat fogalmaz meg 6nmaga szamara
Elokésziti a nyersanyagokat: hus, z6ldség, tojas, stb.
Etelek talalasanak tervezése

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus

Elelmiszerek jellemz6i

Hozzarendelt szakmai készségek:

1. szint
5. szint
5. szint

Elemi szintli szamitégéphasznalat
Disztalak tervezése, megrajzolasa
Mennyiségérzék

Hozzarendelt médszerkompetenciak:

Rendszerezd képesség
Uj otletek, megoldasok kiprobalasa segitséggel
Tervezési képesség

Hozzarendelt személyes kompetenciak:

Mozgaskoordinaci6 (testi ligyesség)
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Kéziigyesség

Hozzarendelt tarsas kompetencidk:

Iranyithatosag
Motivalhatosag

Tanuléi tevékenységformak:

Rajz készités targyrol 10%
Rajz kiegészités 10%
Rajz elemzés, hibakeresés 20%

Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel egyéni képességek alapjan
(irasbeli, kommunikacios segitséggel) 20%
Csoportos versenyjatek 40%
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A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Képzési 1do:
90 6ra elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Cél: A kreativitas fejlesztése, az 6nallosagra vald nevelés, a sajat otletek
kibontakoztatasa és ezek szakmai 6sszegzése

Kiilonbo6z6 eldkészitési alakzatok (alapanyagbdl) alkalmazasa az
ételkészitésben

Talalasi formak elsajatitasa

A szinek harmonidja (meleg és hideg szinek egymassal vald kapcsolata)
A szinek szerepe a tdlalds soran
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Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/1.1/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Etelkészitési miiveletek

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Elkésziti az ételeket

Kiegészitd miiveleteket végez: szir, stirit, dusit, aprit stb.
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Etelkészitési alapmiiveletek
A tipus Anyaghanyad, -kalkulaci6, -arképzés
A tipus Korszerii technikai eszk6zok hasznalata
Hozzarendelt szakmai készségek:
4. szint Koznyelvi beszédkészség kommunikacios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése segédeszkozzel
4. szint Szakmai nyelvii beszédkészség kommunikacios segitséggel
5. szint Tajékozodas
3. szint Elemi szamolasi készség

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Emlékezdképesség (ismeretmegdrzes)
Lényegfelismerés (1ényeglatas)

Hozzérendelt személyes kompetencidk:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas

Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:
Motivalhatosag
Iranyithatosag

Tanul6i tevékenységformak:
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Leiras készitése teszt formatummal 20%
Olvasott szoveg onallo feldolgozasa 40%
Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel szoveges formatum, jeltolmacs
segitséggel, egyéni képességek alapjan 10%
Miiveletek gyakorlasa 30%
Feladattal vezetett kiscsoportos szovegfeldolgozas 10%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Szaktanterem
Képzési 1do:
20 6ra elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Az ételkészitési alap, -kiegészito, és -befejez0 miiveletek részletes elsajatitasa
Egyes specialis miiveletek hasznalata az ételkészitésben (a hazai és a
nemzetek konyhai altal alkalmazott specialis miiveletek)

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
338sh/1.2/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Levesek készitése
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Elkésziti az ételeket
Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra vagy elvitelre
Az étel jellegének megfelelden készen tart
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Etelkészitési alapmiiveletek
A tipus Levesek készitése
A tipus Anyaghanyad, -kalkulacio, -arképzés
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvi hallott szoveg megértése segédeszkdzzel
4. szint Idegen nyelvi aruismeret
3. szint Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése
3. szint Idegen nyelvi hallott szoveg megértése segédeszkdzzel
5. szint Mennyiségérzék

Hozzéarendelt modszerkompetenciak:
Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Hozzérendelt személyes kompetenciak:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas
Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:
Motivalhatosag
Iranyithatosag
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Tanul6i tevékenységformak:
Leiras készitése teszt formatummal 20%
Olvasott szoveg 6nallo feldolgozasa 40%
Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel egyéni képességek alapjan 20%
Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel szoveges formatum, jeltolmacs
segitséggel, egyéni képességek alapjan 10%
Feladattal vezetett kiscsoportos szovegfeldolgozas 10%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Szaktanterem
Képzési id6:
20 6ra elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

3. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/1.3/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Fozelékek, koretek készitése

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Elkésziti az ételeket

Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra vagy elvitelre

Az étel jellegének megfelelden készen tart
Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Etelkészitési alapmiiveletek
A tipus Anyaghanyad, -kalkulacio, -arképzés
A tipus Levesek készitése
A tipus Fozelékek, koretek készitése
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvi hallott szoveg megértése segédeszkozzel
4. szint Idegen nyelvi aruismeret
3. szint Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése
3. szint Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése segédeszkozzel
5. szint Mennyiségérzek

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa

Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas

Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Motivalhatdsag
Iranyithatosag

Tanuléi tevékenységformak:
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Leiras készitése teszt formatummal 20%
Olvasott szoveg onallo feldolgozasa 10%
Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel egyéni képességek alapjan*20%
Szoveges eldadés egyéni felkésziiléssel** 10%
Feladattal vezetett kiscsoportos szovegfeldolgozas 40%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Szaktanterem
Képzési id6:
15 6ra elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

4. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/1.4/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Salatak, ontetek készitése

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Elkésziti az ételeket

Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra vagy elvitelre

Az étel jellegének megfelelden készen tart
Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Etelkészitési alapmiiveletek
A tipus Anyaghanyad, -kalkulacio, -arképzés
A tipus Salatak, ontetek készitése
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése segédeszkozzel
4. szint Idegen nyelvi aruismeret
3. szint Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése segitséggel
3. szint Idegen nyelvii hallott szoveg megértése segédeszkozzel
5. szint Mennyiségérzek

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Motivalhatosag
Iranyithatosag
Tanuloi tevékenységformak:
Leiras készitése teszt formatummal 20%
Olvasott szoveg 6nallo feldolgozasa 10%
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Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel (irasbeli, jeltolmacs segitséggel)
50%
Szdveges eldadas egyéni felkésziiléssel (szoveges formatum, jeltolmacs
segitséggel, egyéni képességek alapjan) 10%
Feladattal vezetett kiscsoportos szovegfeldolgozas 10%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Szaktanterem
Képzési 1d6:
10 6ra elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

5. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
338sh/1.5/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Martasok készitése
Hozzarendelt feladatkompetencik:
Elkésziti az ételeket
Adagolja, talalja, disziti az ételeket helyben fogyasztasra vagy elvitelre
Az étel jellegének megfelelden készen tart
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazésok:

A tipus Etelkészitési alapmiiveletek
A tipus Anyaghanyad, -kalkulaci6, -arképzés
A tipus Levesek készitése
A tipus Martasok készitése
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvi hallott szoveg megértése segédeszkdzzel
4. szint Idegen nyelvi aruismeret
3. szint Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése segitséggel
3. szint Idegen nyelvii hallott szdveg megértése segédeszkozzel
5. szint Mennyiségérzék

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Motivalhatosag
Iranyithatosag
Tanuléi tevékenységformak:
Leiras készitése teszt formatummal 20%
Olvasott szoveg 6nallo feldolgozasa 40%

84



Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel egyéni képesség alapjan 50%
Szbéveges eldadas egyéni felkésziiléssel (szoveges formatum, jeltolmacs
megsegités, egyéni képességek alapjan) 20%

Feladattal vezetett kiscsoportos szovegfeldolgozas 10%

A képzési helyszin jellege:

Képzési id6:

Tanterem
Szaktanterem

15 6ra elmélet osztalykeretben

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

6. tananyagelem

A tananyagelem azonositdja:

338sh/1.6/1465-07

A tananyagelem megnevezése:

Halakbol készitheto ételek készitése

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Elkésziti az ételeket
Adagolja, talalja, disziti az ételeket helyben fogyasztasra vagy elvitelre
Az étel jellegének megfelelden készen tart

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
A tipus
A tipus
A tipus
Hozzarendelt szakmai készségek:

5.
4.
. szint

W W A

szint
szint

. szint
. szint
5.

szint

Etelkészitési alapmiiveletek
Halakbol készithetd ételek készitése
Anyaghanyad, -kalkulaci6, -arképzés

Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
Szakmai nyelvi hallott szoveg megértése segédeszkdzzel
Idegen nyelvi aruismeret

Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése segitséggel

Idegen nyelvii hallott szoveg megértése segédeszkozzel
Mennyiségérzék

Hozzarendelt médszerkompetenciak:

Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa

Hozzarendelt személyes kompetencidk:

Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas

Hozzarendelt tarsas kompetenciak:

Motivalhatosag
Iranyithatosag

Tanuléi tevékenységformak:

Leiras készitése teszt formatummal 20%
Olvasott szoveg 6nallo feldolgozasa 40%
Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel (irasbeli, jeltolmacs segitséggel,
egyéni képesség alapjan) 20%
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Szdveges eldadas egyéni felkésziiléssel 10%

Feladattal vezetett kiscsoportos szovegfeldolgozas 10%
A képzési helyszin jellege:

Tanterem

Szaktanterem
Képzési id6:

10 6ra elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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18. TANANYAGEGYSEG Tananyagegységhez tartoz6 osszes tananyagelem
oraszama
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Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés
1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:

338sh/2.1/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Vagoéallatok husrészeibol készithet6 ételek készitése

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Elkésziti az ételeket

Adagolja, talalja, disziti az ételeket helyben fogyasztasra vagy elvitelre

Az étel jellegének megfelelden készen tart
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Etelkészitési alapmiiveletek
A tipus Vagoallatok husrészeibdl készithetd ételek készitése
A tipus Anyaghanyad, -kalkulacio, -arképzés
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvii hallott sz6veg megértése segédeszkozzel
4. szint Idegen nyelvi aruismeret
3. szint Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése
3. szint Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése segédeszkozzel
5. szint Mennyiségérzék

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartdsa

Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas

Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Motivalhatosag
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Iranyithatosag
Tanuléi tevékenységformak:
Leiras készitése teszt formatummal 20%
Olvasott szoveg 6nallo feldolgozasa 40%
Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel egyéni képesség alapjan 20%
Szboveges eldadas egyéni felkésziiléssel (szoveges formatum, jeltolmacs
segitséggel, egyéni képességek alapjan) 10%
Feladattal vezetett kiscsoportos szovegfeldolgozas 10%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Szaktanterem
Képzési 1d6:
54 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/2.2/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Vadakbal készitheto ételek

Hozzarendelt feladatkompetenciak:

Elkésziti az ételeket

Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra vagy elvitelre

Az étel jellegének megfelelden készen tart
Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Etelkészitési alapmiiveletek
A tipus Vadakbol készitheto ételek készitése
A tipus Anyaghanyad, -kalkulaci6, -arképzés
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvi hallott szoveg megértése segédeszkozzel
4. szint Idegen nyelvi aruismeret
3. szint Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése
3. szint Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése segédeszkozzel
5. szint Mennyiségérzék

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa

Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas

Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Motivalhat6sag
Iranyithatosag

Tanuléi tevékenységformak:
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Leiras készitése teszt formatummal 20%
Olvasott szoveg 6nallo feldolgozasa 40%
Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel egyéni képesség alapjan 20%
Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel jeltolmacs segitséggel, egyéni
képesség alapjan 10%
Feladattal vezetett kiscsoportos szovegfeldolgozas 10%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Szaktanterem
Képzési 1do:
23 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

3. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
338sh/2.3/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Meleg és hideg eloételek készitése

Hozzarendelt feladatkompetencik:

Elkésziti az ételeket

Adagolja, talalja, disziti az ételeket helyben fogyasztasra vagy elvitelre

Az étel jellegének megfelelden készen tart
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazésok:

A tipus Etelkészitési alapmiiveletek
A tipus Salatak, ontetek készitése
A tipus Martasok készitése
A tipus Halakbdl készithetd ételek készitése
A tipus Anyaghanyad, -kalkulacio, -arképzés
A tipus Vagoallatok huisrészeibdl készitheto ételek készitése
A tipus Hideg ¢és meleg eldételek készitése
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése segédeszkozzel
4. szint Idegen nyelvi aruismeret
3. szint Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése
3. szint Idegen nyelvii hallott szoveg megértése segédeszkozzel
5. szint Mennyiségérzék

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejloddképesség, onfejlesztés
Precizitas
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Motivalhat6sag
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Iranyithatosag
Tanuléi tevékenységformak:
Leiras készitése teszt formatummal 20%
Olvasott szoveg 6nallo feldolgozasa 40%
Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel egyéni képesség alapjan 20%
Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel jeltolmacs segitséggel, egyéni
képesség alapjan 10%
Feladattal vezetett kiscsoportos szovegfeldolgozas 10%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Szaktanterem
Képzési 1d6:
36 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

4. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/2.4/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Ettermi tésztak készitése

Hozzarendelt feladatkompetenciak:

Elkésziti az ételeket

Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra vagy elvitelre

Az étel jellegének megfelelden készen tart
Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Etelkészitési alapmiiveletek
A tipus Anyaghanyad, -kalkulécio, -arképzés
A tipus Ettermi tésztak készitése
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvi hallott szoveg megértése segédeszkozzel
4. szint Idegen nyelvi aruismeret
3. szint Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése
3. szint Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése segédeszkozzel
5. szint Mennyiségérzék

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa

Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas

Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Motivalhat6sag
Iranyithatosag

Tanuléi tevékenységformak:
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Leiras készitése teszt formatummal 20%
Olvasott szoveg 6nallo feldolgozasa 40%
Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel egyéni képesség alapjan 20%
Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel jeltolmacs segitséggel egyéni
képesség alapjan 10%
Feladattal vezetett kiscsoportos szovegfeldolgozas 10%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Szaktanterem
Képzési 1do:
21 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

11. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
338sh/2.5/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Menii ajanlasa, elkészitése
Hozzarendelt feladatkompetencik:
Elkésziti az ételeket
Adagolja, talalja, disziti az ételeket helyben fogyasztasra vagy elvitelre
Meghatérozza a napi nyersanyag igényt, arut vételez ¢s szerez be
Az étel jellegének megfelelden készen tart
Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Etelkészitési alapmiiveletek
A tipus Anyaghanyad, -kalkulacio, -arképzés
A tipus Meni ajanlésa és elkészitése
Hozzarendelt szakmai készségek:
4. szint Koznyelvi beszédkészség kommunikacios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvi hallott szveg megértése segédeszkozzel
4. szint Szakmai nyelvll beszédkészség kommunikacids segitséggel
5. szint Disztalak tervezése, megrajzolasa
5. szint Térérzékelés
3. szint Idegen nyelvii beszédkészség kommunikacids segitséggel

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Kreativitas, otletgazdagsag
Uj otletek, megoldasok kiprobalasa segitséggel
Emlékezoképesség (ismeretmegdrzEs)
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Onallosag
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Elhivatottsag, elkotelezettség
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Motivalhat6sag
Tanuloi tevékenységformak:
Leiras készitése teszt formatummal 20%
Olvasott szoveg 6nallo feldolgozasa 40%
91



Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel egyéni képesség alapjan 20%
Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel, jeltolmacs segitséggel, egyéni
képesség alapjan 10%
Feladattal vezetett kiscsoportos szovegfeldolgozas 10%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Szaktanterem
Képzési id6:
28 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

6. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
338sh/2.6/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Korszeri technikai eszkozok hasznalata

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Elkésziti az ételeket

Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra vagy elvitelre

Az étel jellegének megfelelden készen tart
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Etelkészitési alapmiiveletek
A tipus Korszerti technikai eszkdzok hasznalata
A tipus Anyaghanyad, -kalkulécio, -arképzés
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Berendezések, felszerelések idegen nyelvi ismerete
4. szint Folyamatabrak olvasasa, értelmezése
5. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
5. szint Gépek, késziilekek miikddtetéséhez kapcsolddo abrak értelmezése

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Figyelem-0sszpontositas
Figyelemmegosztas
Hozzérendelt személyes kompetenciak:
Mozgaskoordinacio (testi ligyesség)
Precizitas
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Iranyithatosag
Tanuloi tevékenységformak:
Leiras készitése teszt formatummal 20%
Olvasott szoveg 6nallo feldolgozasa 40%
Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel egyéni képesség alapjan 20%
Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel, szoveges formatum jeltolmacs
segitséggel egyéni képesség alapjan 10%
Feladattal vezetett kiscsoportos szovegfeldolgozas 10%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Szaktanterem
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Képzési id6:
18 6ra elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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Tananyagegységhez tartozo 6sszes
19. TANANYAGEGYSEG tananyagelem

Oraszama

azonositoja megnevezeése jellege azonositoja

elméleti
elméletigényes
ovakorlati
gyakorlati

Etelkészitési
338sh/3.0/1465-07 ismeretelk TI/IIL sza 338sh/3.1/1465-07

ele)
=)
S
=)

0sszes

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

A tananyagelem azonositoja:
338sh/3.1/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Formak, szinek harmoniaja, térbeni elhelyezésiik

Hozzarendelt feladatkompetenciak:

Elkésziti az ételeket

Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra vagy elvitelre

Kiszolgal, csomagol

Etelek talalasanak tervezése
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Etelkészitési alapmiiveletek

A tipus Formadk, szinek harmonidja, térbeli elhelyezésiik
Hozzarendelt szakmai készségek:

5. szint Disztélak tervezése, megrajzolasa

5. szint Mennyiségérzék

5. szint Tajékozddas

5. szint Térérzékelés

Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Kreativitas, otletgazdagsag
Uj otletek, megoldasok kiprobalasa segitséggel
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Motivalhatdsag
Tanul6i tevékenységformak:
Rajz készités targyrol 10%
Rajz kiegészités 10%
Rajz elemzés, hibakeresés 20%
Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel egyéni képesség alapjan 20%
Csoportos versenyjaték 40%
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A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Képzési 1do:
80 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Cél: A kreativitas fejlesztése, az 6nallosagra vald nevelés, a sajat otletek
kibontakoztatasa és ezek szakmai 6sszegzése

Kiilonbo6z6 eldkészitési alakzatok (alapanyagbdl) alkalmazasa az
ételkészitésben

Talalasi formak elsajatitasa

A szinek harmonidja (meleg és hideg szinek egymassal vald kapcsolata)
A szinek szerepe a tdlalds soran
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20. TANANYAGEGYSEG Tananyagegységhez tartozo Osszes tananyagelem

oraszama

8. -
azonositdja megnevezése | jellege azonositdja ‘é’ E)% % g
ERER-I-1
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sza 338sh/4.5/1465-07 0| O0|116

sza 338sh/4.6/1465-07 0| 0] 90

1. tananyagelem

A tananyagelem azonositoja:

338sh/4.1/1465-07

A tananyagelem megnevezése:

Etelkészitési miiveletek

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Feltolti és kezeli a kéziraktart

Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra vagy elvitelre
Kiszolgal, csomagol

Kiegészité miveleteket végez: sziir, surit, dasit, aprit stb.

Sziikség szerint ételmintat tesz el

Munka- és véddruhat hasznal, gondoz

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus
A tipus
A tipus

Etelkészitési alapmiiveletek
Anyaghanyad, -kalkulacio, -arképzés
Korszeri technikai eszk6zok hasznalata

Hozzarendelt szakmai készségek:

4. szint
4. szint
4. szint
5. szint
3. szint

Ko6znyelvi beszédkészség kommunikacios segitséggel
Szakmai nyelvi hallott sz6veg megértése segédeszkozzel
Szakmai nyelvill beszédkészség kommunikacids segitséggel
Té4jékozodas

Elemi szamolasi készség

Hozzarendelt modszerkompetenciak:

Emlékezoképesség (ismeretmegdrzés)
Lényegfelismerés (1ényeglatas)

Hozzarendelt személyes kompetenciak:

Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas
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Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Motivalhatosag
Iranyithatosag
Tanuléi tevékenységformak:
Arutermeld szakmai munkatevékenység 25%
Miveletek gyakorlasa 25%
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 10%
Kiscsoportos szakmai munkavégzés iranyitassal 10%
Csoportos helyzetgyakorlat 30%
A képzési helyszin jellege:
Tankonyha
Szaktanterem
Képzési 1d6:
64 ora gyakorlat csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Az ételkészitési alap, -kiegészito, és -befejez0 miiveletek részletes elsajatitasa

Egyes specialis miiveletek hasznalata az ételkészitésben (a hazai és a
nemzetek konyhéi altal alkalmazott specialis miiveletek)

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
338sh/4.2/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Levesek készitése
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Elkésziti az ételeket
Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra vagy elvitelre
Gondoskodik a napi maradvany tarolasarol
Az étel jellegének megfelelden készen tart
Munka- és véddruhat hasznal, gondoz
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Etelkészitési alapmiiveletek
A tipus Levesek készitése
A tipus Anyaghanyad, -kalkulacio, -arképzés
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvi hallott szveg megértése segédeszkozzel
4. szint Idegen nyelvi aruismeret
3. szint Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése
3. szint Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése segédeszkozzel
5. szint Mennyiségérzek

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
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Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas
Hozzérendelt tarsas kompetenciak:
Motivalhatosag
Iranyithatosag
Tanuléi tevékenységformak:
Arutermel$ szakmai munkatevékenység 25%
Miveletek gyakorlasa 25%
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 10%
Kiscsoportos szakmai munkavégzés iranyitassal 10%
Csoportos helyzetgyakorlat 30%
A képzési helyszin jellege:
Tankonyha
Képzési id6:
78 ora gyakorlat csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

3. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/4.3/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Fozelékek, koretek készitése
Hozzarendelt feladatkompetenciak:

Elkésziti az ételeket

Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra vagy elvitelre
Gondoskodik a napi maradvany tarolasarol

Az étel jellegének megfeleléen készen tart

Munka- és véddruhat hasznal, gondoz

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Etelkészitési alapmiiveletek

A tipus Anyaghanyad, -kalkulacio, -arképzés
A tipus Levesek készitése

A tipus Fozelékek, koretek készitése

Hozzarendelt szakmai készségek:

5. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvi hallott szveg megértése segédeszkozzel

4. szint Idegen nyelvi aruismeret

3. szint Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése

3. szint Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése segédeszkozzel

5. szint Mennyiségérzek

Hozzarendelt médszerkompetenciak:

Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa

Hozzarendelt személyes kompetenciak:
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Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas
Hozzérendelt tarsas kompetenciak:
Motivalhatosag
Iranyithatosag
Tanuléi tevékenységformak:
Arutermel$ szakmai munkatevékenység 25%
Miveletek gyakorlasa 25%
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 10%
Kiscsoportos szakmai munkavégzés iranyitassal 10%
Csoportos helyzetgyakorlat 30%
A képzési helyszin jellege:
Tankonyha
Képzési id6:
78 ora gyakorlat csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

4. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/4.4/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Salatak, ontetek készitése
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Elkésziti az ételeket

Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra vagy elvitelre

Gondoskodik a napi maradvany tarolasarol

Az étel jellegének megfeleléen készen tart

Munka- és véddruhat hasznal, gondoz
Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Etelkészitési alapmiiveletek
A tipus Anyaghanyad, -kalkulacio, -arképzés
A tipus Salatak, ontetek készitése

Hozzarendelt szakmai készségek:

5. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése segédeszkozzel

4. szint Idegen nyelvi aruismeret

3. szint Idegen nyelvi olvasott szoveg megértése

3. szint Idegen nyelvii hallott szoveg megértése segédeszkozzel

5. szint Mennyiségérzek

Hozzarendelt médszerkompetenciak:

Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa

Hozzarendelt személyes kompetencidk:

Elhivatottsag, elkotelezettség
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Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas
Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:
Motivalhatosag
Iranyithatosag
Tanul6i tevékenységformak:
Arutermeld szakmai munkatevékenység 25%
Miiveletek gyakorlasa 25%
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 10%
Kiscsoportos szakmai munkavégzés iranyitassal 10%
Csoportos helyzetgyakorlat 30%
A képzési helyszin jellege:
Tankonyha
Képzési id6:
42 6ra gyakorlat csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

5. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
338sh/4.5/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Martasok készitése
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Elkésziti az ételeket
Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra vagy elvitelre
Gondoskodik a napi maradvany tarolasarol
Az étel jellegének megfelelden készen tart
Munka- és véddruhat hasznal, gondoz
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazésok:

A tipus Etelkészitési alapmiiveletek
A tipus Anyaghanyad, -kalkulaci6, -arképzés
A tipus Levesek készitése
A tipus Martasok készitése
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése segédeszkozzel
4. szint Idegen nyelvi aruismeret
3. szint Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése
3. szint Idegen nyelvii hallott sz6veg megértése segédeszkdzzel
5. szint Mennyiségérzék

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Elhivatottsag, elkotelezettség
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Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas

Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:

Motivalhatosag
Iranyithatosag

Tanul6i tevékenységformak:

Arutermeld szakmai munkatevékenység 25%
Miiveletek gyakorlasa 25%

Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 10%
Kiscsoportos szakmai munkavégzés iranyitassal 10%
Csoportos helyzetgyakorlat 30%

A képzési helyszin jellege:

Képzési id6:

Tankonyha

116 ora gyakorlat csoportbontasban

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

6. tananyagelem

A tananyagelem azonositdja:

338sh/4.6/1465-07

A tananyagelem megnevezése:

Halakbol készitheto ételek készitése

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Elkésziti az ételeket

Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra vagy elvitelre
Gondoskodik a napi maradvany tarolasarol

Az étel jellegének megfelelden készen tart

Munka- és véddruhat hasznal, gondoz

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus
A tipus
A tipus

Etelkészitési alapmiiveletek
Halakbol készithetd ételek készitése
Anyaghanyad, -kalkulacio, -arképzés

Hozzarendelt szakmai készségek:

5. szint
4. szint
4. szint
3. szint
3. szint
5. szint

Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése segédeszkozzel
Idegen nyelvi aruismeret

Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése

Idegen nyelvi hallott szoveg megértése segédeszkdzzel
Mennyiségérzék

Hozzéarendelt modszerkompetenciak:

Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa

Hozzarendelt személyes kompetenciak:

Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
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Precizitas
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Motivalhat6sag
Iranyithatosag
Tanuléi tevékenységformak:
Arutermel6 szakmai munkatevékenység 25%
Miveletek gyakorlasa 25%
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 10%
Kiscsoportos szakmai munkavégzés iranyitassal 10%
Csoportos helyzetgyakorlat 30%
A képzési helyszin jellege:
Tankonyha
Képzési 1d6:
90 6ra gyakorlat csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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21. TANANYAGEGYSEG Tananyagegységhez tartoz6 osszes tananyagelem
oraszama
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1.tananyagelem

A tananyagelem azonositoja:
338sh/5.1/1465-07

A tananyagelem megnevezése:

Vagéallatok hisrészeibol készitheto ételek kézitése

Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Elkésziti az ételeket

Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra vagy elvitelre

Gondoskodik a napi maradvany tarolasarol

Az étel jellegének megfelelden készen tart

Munka- és véddruhat hasznal, gondoz
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Etelkészitési alapmiiveletek
A tipus Viagoallatok husrészeibdl készithetd ételek készitése
A tipus Anyaghanyad, -kalkulacio, -arképzés
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvi hallott szoveg megértése segédeszkdzzel
4. szint Idegen nyelvi aruismeret
3. szint Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése
3. szint Idegen nyelvi hallott szoveg megértése segédeszkdzzel
5. szint Mennyiségérzék

Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa

Hozzérendelt személyes kompetencidk:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas

Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Motivalhatosag
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Iranyithatosag

Tanuléi tevékenységformak:
Arutermel6 szakmai munkatevékenység 25%
Miveletek gyakorlasa 25%
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 10%
Kiscsoportos szakmai munkavégzés iranyitassal 10%
Csoportos helyzetgyakorlat 30%

A képzési helyszin jellege:
Tankonyha

Képzési 1d6:
171 6ra gyakorlat csoportbontasban

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/5.2/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Vadakbol készitheto ételek

Hozzarendelt feladatkompetenciak:

Elkésziti az ételeket

Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra vagy elvitelre

Gondoskodik a napi maradvany tarolasarol

Az étel jellegének megfelelden készen tart

Munka- és véddéruhat hasznal, gondoz
Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Etelkészitési alapmiiveletek
A tipus Vadakbol készithetd ételek készitése
A tipus Anyaghanyad, -kalkulaci6, -arképzés
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése segédeszkozzel
4. szint Idegen nyelvi aruismeret
3. szint Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése
3. szint Idegen nyelvii hallott szoveg megértése segédeszkdzzel
5. szint Mennyiségérzék

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa

Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas

Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Motivalhatosag
Iranyithatosag
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Tanul6i tevékenységformak:
Arutermeld szakmai munkatevékenység 25%
Miiveletek gyakorlasa 25%
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 10%
Kiscsoportos szakmai munkavégzés iranyitassal 10%
Csoportos helyzetgyakorlat 30%

A képzési helyszin jellege:
Tankonyha

Képzési id6:
90 6ra gyakorlat csoportbontasban

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

3. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/5.3/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Meleg és hideg eléételek készitése

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Elkésziti az ételeket

Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra vagy elvitelre

Gondoskodik a napi maradvany tarolasarol

Az étel jellegének megfelelden készen tart

Munka- és véddruhat hasznal, gondoz
Hozzéarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Etelkészitési alapmiiveletek
A tipus Salatak, ontetek készitése
A tipus Martéasok készitése
A tipus Halakbol készithet6 ételek készitése
A tipus Anyaghanyad, -kalkulaci6, -arképzés
A tipus Vagoallatok husrészeibdl készithetd ételek készitése
A tipus Hideg és meleg eléételek készitése
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvi hallott szoveg megértése segédeszkozzel
4. szint Idegen nyelvi aruismeret
3. szint Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése
3. szint Idegen nyelvii hallott szoveg megértése segédeszkdzzel
5. szint Mennyiségérzek

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa

Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas

105



Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Motivalhatosag
Iranyithatosag

Tanuléi tevékenységformak:
Arutermeld szakmai munkatevékenység 25%
Miveletek gyakorlasa 25%
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 10%
Kiscsoportos szakmai munkavégzés iranyitassal 10%
Csoportos helyzetgyakorlat 30%

A képzési helyszin jellege:
Tankonyha

Képzési id6:
125 ora gyakorlat csoportbontasban

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

4. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/5.4/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Ettermi tésztak készitése
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Elkésziti az ételeket

Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra vagy elvitelre

Gondoskodik a napi maradvany tarolasarol

Az étel jellegének megfelelden készen tart

Munka- és véddruhat haszndl, gondoz
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Etelkészitési alapmiiveletek
A tipus Anyaghanyad, -kalkulaci6, -arképzés
A tipus Ettermi tésztak készitése
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Olvasott szakmai széveg megértése kommunikacios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvi hallott szoveg megértése segédeszkdzzel
4. szint Idegen nyelvi aruismeret
3. szint Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése
3. szint Idegen nyelvii hallott szdveg megértése segédeszkozzel
5. szint Mennyiségérzék

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Modszeres munkavégzés
Gyakorlatias feladatértelmezés
A kornyezet tisztantartasa

Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas

Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
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Motivalhatosag
Iranyithatosag

Tanuloi tevékenységformak:
Arutermeld szakmai munkatevékenység 25%
Miiveletek gyakorlasa 25%
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 10%
Kiscsoportos szakmai munkavégzés irdnyitassal 10%
Csoportos helyzetgyakorlat 30%

A képzési helyszin jellege:
Tankonyha

Képzési 1do:
118 ora gyakorlat csoportbontasban

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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22. TANANYAGEGYSEG Tananyagegységhez tartoz6 osszes tananyagelem
oraszama
S
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1.tananyagelem

A tananyagelem azonositoja:

338sh/6.1/1465-07

A tananyagelem megnevezése:

Menii ajanlasa, elkészitése

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Elkésziti az ételeket

Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra vagy elvitelre
Meghatarozza a napi nyersanyag igényt, arut vételez €s szerez be

Az étel jellegének megfelelden készen tart

Gondoskodik a napi maradvany tarolasarol

Munka- és véddéruhat hasznal, gondoz

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus
A tipus
A tipus

Etelkészitési alapmiiveletek
Menii ajanlasa és elkészitése
Anyaghanyad, -kalkulaci6, -arképzés

Hozzarendelt szakmai készségek:

4. szint
4. szint
4. szint
5. szint
5. szint
3. szint

Koznyelvi beszédkészség kommunikacios segitséggel
Szakmai nyelvi hallott szoveg megértése segédeszkozzel
Szakmai nyelvii beszédkészség kommunikacios segitséggel
Disztalak tervezése, megrajzolasa

Térérzékelés

Idegen nyelvii beszédkészség

Hozzarendelt médszerkompetenciak:

Kreativitas, otletgazdagsag
Uj otletek, megoldasok kiprobalasa
Emlékezdképesség (ismeretmegdrzes)

Hozzéarendelt személyes kompetenciak:

Onallosag
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Elhivatottsag, elkotelezettség

Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
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Motivalhatosag

Tanuléi tevékenységformak:

Arutermel6 szakmai munkatevékenység 25%
Miveletek gyakorlasa 25%

Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 10%
Kiscsoportos szakmai munkavégzés iranyitassal 10%
Csoportos helyzetgyakorlat 30%

A képzési helyszin jellege:

Képzési ido:

Tankonyha
Szaktanterem

176 ora gyakorlat csoportbontasban

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

2. tananyagelem

A tananyagelem azonositdja:

338sh/6.2/1465-07

A tananyagelem megnevezése:

Korszeri technikai eszkozoket hasznalja

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Elkésziti az ételeket

Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra vagy elvitelre
Az étel jellegének megfelelden készen tart

Kiszolgal, csomagol

Munka- és véddruhat hasznal, gondoz

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus
A tipus
A tipus

Etelkészitési alapmiiveletek
Korszerii technikai eszk6zok hasznalata
Anyaghanyad, -kalkulaci6, -arképzés

Hozzarendelt szakmai készségek:

5. szint
4. szint
5. szint

Berendezések, felszerelések idegen nyelvi ismerete
Folyamatabrak olvasasa, értelmezése
Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel

Hozzarendelt médszerkompetenciak:

Figyelem-6sszpontositas
Figyelemmegosztas

Hozzarendelt személyes kompetencidk:

Mozgaskoordinaci6 (testi ligyesség)
Precizitas

Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:

Iranyithatosag

Tanul6i tevékenységformak:

Arutermel6 szakmai munkatevékenység 25%
Miveletek gyakorlasa 25%

Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 10%
Kiscsoportos szakmai munkavégzés iranyitassal 10%
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Csoportos helyzetgyakorlat 30%
A képzési helyszin jellege:

Tankonyha
Képzési id6:

32 6ra elméletigényes gyakorlat csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

3. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/6.3/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Formak, szinek, harmoniaja térbeni elhelyezése

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Elkésziti az ételeket

Adagolja, talalja, disziti az ételeket helybenfogyasztasra vagy elvitelre

Kiszolgal, csomagol

Munka- és véddruhat hasznal, gondoz

Etelek talaldsanak tervezése
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Formak, szinek harmonidja, térbeli elhelyezésiik
Hozzarendelt szakmai készségek:

5. szint Disztalak tervezése, megrajzolasa

5. szint Mennyiségérzék

5. szint Tajékozddas

5. szint Térérzékelés

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Kreativitas, 6tletgazdagsag
Uj otletek, megoldasok kiprobalasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Precizitas
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Motivalhatosag
Tanuloi tevékenységformak:
Miveletek gyakorlasa 30%
Miiveletek gyakorlasa 40%
Csoportos helyzetgyakorlat 30%
A képzési helyszin jellege:
Tankonyha
Képzési id6:
128 ora gyakorlat csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Cél: A kreativitas fejlesztése, az 6nallosagra vald nevelés, a sajat otletek
kibontakoztatasa €s ezek szakmai Osszegzése

Kiilonbozo eldkészitési alakzatok (alapanyagbodl) alkalmazasa az
ételkészitésben
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Talalasi formak elsajatitasa
A szinek harmonidja (meleg és hideg szinek egymassal vald kapcsolata)
A szinek szerepe a talalds soran
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23. TANANYAGEGYSEG Tananyagegységhez tartoz6 dsszes tananyagelem
oraszama
S 4.
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Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonosit6ja:
338sh/7.1/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Szakmai informatika 1.

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Meghatarozza a napi nyersanyag igényt, arut vételez €s szerez be

Javaslatot készit az drubeszerzésre

Munka- és véddruhat haszndl, gondoz
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Anyaghanyad, -kalkulaci6, -arképzés
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
3. szint Elemi szamolasi készség
5. szint Mennyiségérzék

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Lényegfelismerés (1ényeglatas)
Gyakorlatias feladatértelmezés
Figyelem-0sszpontositas
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Onallosag
Precizitas
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Motivalhatosag
Iranyithatosag
Tanuléi tevékenységformak:
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 20%
Szdveges eldadas egyéni felkésziiléssel szoveges formaban, jeltolmacs
segitséggel, egyéni képesség alapjan 10%
Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel egyéni képesség alapjan 10%

Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa egyéni képesség alapjan 30%

Miiveletek gyakorlasa 40%
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A képzési helyszin jellege:

Szamitogép-terem
Képzési 1do:

72 6ra gyakorlat csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
338sh/7.2/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Szakmai informatika 2.

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Meghatdrozza a napi nyersanyag igényt, arut vételez és szerez be

Javaslatot készit az drubeszerzésre
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

A tipus Anyaghanyad, -kalkulacio, -arképzés
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Olvasott szakmai szoveg megértése kommunikacios segitséggel
3. szint Elemi szamolasi készség
5. szint Mennyiségérzék

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Lényegfelismerés (1ényeglatas)
Gyakorlatias feladatértelmezés
Figyelem-6sszpontositas

Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Onallosag
Precizités

Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Motivalhatosag
Irdnyithatosag

Tanuloi tevékenységformak:
Onallé szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 20%
Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel egyéni képesség alapjan 10%
Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel egyéni képesség alapjan10%
Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa 30%
Miiveletek gyakorlasa 30%

A képzési helyszin jellege:
Szamitogép-terem

Képzési 1do:
64 6ra gyakorlat csoportbontasban

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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24. TANANYAGEGYSEG Tananyagegységhez tartozo Osszes tananyagelem
Oraszama
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Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés
1. tananyagelem
A tananyagelem azonosit6ja:
338sh/8.1/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Szakmai kommunikacié 1.
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Elkésziti az ételeket
Kiszolgal, csomagol
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazésok:
Hozzarendelt szakmai készségek:
4. szint Koznyelvi beszédkészség kommunikaciods segitséggel
4. szint Szakmai nyelvi hallott szOveg megértése segédeszkozzel
4. szint Szakmai nyelvii beszédkészség kommunikacids segitséggel
Hozzéarendelt modszerkompetenciak:
Emlékezoképesség (ismeretmegdrzés)
Figyelem-0sszpontositas
Figyelemmegosztas
Hozzérendelt személyes kompetencidk:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Motivalhatdsag
Tanul6i tevékenységformak:
Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel irasbeli, nyelvtolmacs segitséggel
20%
Tapasztalatok utolagos ismertetése szoban irdsbeli, nyelvtolmacs segitséggel
20%
Tapasztalatok helyszini ismertetése szoban irasbeli, nyelvtolmécs segitséggel
20%
Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel irasbeli, nyelvtolmacs segitséggel
20%

Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 20%
A képzési helyszin jellege:
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Tanterem
Képzési id6:
36 ora elmélet csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
A gazdasagi szervezettel és a veliik 6sszekottetésben 1évo partnerekkel valo
kapcsolatteremetés, a kapcsolat folyamatos apolésa

A vendégekkel valdo kommunikécio, étel, meniisor ajanlasa, az egyes ételek
Osszetételének és készitési modjanak szakszerli ismertetése

Kiilonb6z6 konfliktushelyzetek megoldasa

A munkatérsakkal val6 szakszerii és egyértelmii kommunikaci6 eldsegitése
Telekommunikécids eszk6zok (fax, e-mail, telefon) hasznalata

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/8.2/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Szakmai kommunikacié 2.

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Elkésziti az ételeket

Kiszolgal, csomagol
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazésok:

Hozzarendelt szakmai készségek:

4. szint Ko6znyelvi beszédkészség kommunikacios segitséggel
4. szint Szakmai nyelvi hallott szOveg megértése segédeszkozzel
4. szint Szakmai nyelvill beszédkészség kommunikacids segitséggel

Hozzarendelt modszerkompetenciak:
EmlékezOképesség (ismeretmegdrzes)
Figyelem-0sszpontositas
Figyelemmegosztas
Hozzérendelt személyes kompetencidk:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Motivalhatdsag
Tanul6i tevékenységformak:

Szboveges eldadas egyéni felkésziiléssel irasbeli, nyelvtolmacs segitséggel
20%
Tapasztalatok utolagos ismertetése szoban irdsbeli, nyelvtolmacs segitséggel
20%
Tapasztalatok helyszini ismertetése szoban irasbeli, nyelvtolmécs segitséggel
20%
Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel irasbeli, nyelvtolmdacs segitséggel
20%
Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 20%

A képzési helyszin jellege:
Tanterem
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Képzési id6:
136 ora gyakorlat csoportbontasban

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
A gazdasagi szervezettel és a veliik 0sszekottetésben 1évo partnerekkel valo
kapcsolatteremetés, a kapcsolat folyamatos apolasa

A vendégekkel valé kommunikéacio, étel, mentiisor ajanlasa, az egyes ételek
Osszetételének €s készitési modjanak szakszerli ismertetése

Kiilonb6z6 konfliktushelyzetek megoldasa
A munkatarsakkal valé szakszerii és egyértelmii kommunikacio eldsegitése
Telekommunikécids eszk6zok (fax, e-mail, telefon) hasznalata
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25. TANANYAGEGYSEG Tananyagegységhez tartoz6 osszes tananyagelem
oraszama
S 4.
215328
azonositoja megnevezése |jellege azonositoja g = 9 2 2
_ =9 < :8
O L 2 >
£ 8 &
o
338sh/9.1/1465-07 721 0 O
338sh/9.0/1465-07 | 1desen nyelv zd 5 108
ismerete sza 338sh/9.2/1465-07 32 0 O

1. tananyagelem

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

A tananyagelem azonosit6ja:

338sh/5.1/1465-07

A tananyagelem megnevezése:

Szakmai idegen nyelv 1.

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Elkésziti az ételeket
Kiszolgal, csomagol

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

Hozzarendelt szakmai készségek:

3. szint
3. szint
3. szint
4. szint

Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése

Idegen nyelvi hallott szoveg megértése kommunikacids segitséggel
Idegen nyelvii beszédkészség irasbeli, jeltolmacs segitséggel
Idegen nyelvi aruismeret

Hozzarendelt médszerkompetenciak:

Emlékezdképesség (ismeretmegdrzes)
Figyelem-6sszpontositas
Figyelemmegosztas

Hozzarendelt személyes kompetencidk:

Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés

Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:

Motivalhatosag

Tanuléi tevékenységformak:

Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 10%

Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel irasbeli, nyelvtolmacs segitséggel
10%

Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel irasbeli, nyelvtolmacs segitséggel
20%

Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa irasbeli, nyelvtolmacs
segitséggel 50%

Csoportos helyzetgyakorlat 10%

A képzési helyszin jellege:
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Tanterem
Képzési id6:

72 ora elmélet csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
338sh/9.2/1465-07
A tananyagelem megnevezése:
Szakmai idegen nyelv 2.

Hozzarendelt feladatkompetenciak:

Elkésziti az ételeket

Kiszolgal, csomagol
Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

Hozzarendelt szakmai készségek:

3. szint Idegen nyelvii olvasott szoveg megértése

3. szint Idegen nyelvii hallott széveg megértése kommunikacids segitséggel
3. szint Idegen nyelvii beszédkészség irasbeli, nyelvtolmacs segitséggel

4. szint Idegen nyelvi aruismeret

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Emlékezoképesség (ismeretmegdrzes)
Figyelem-0sszpontositas
Figyelemmegosztas
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Elhivatottsag, elkotelezettség
Fejlodoképesség, onfejlesztés
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Motivalhatosag
Tanul6i tevékenységformak:
Onall6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett 10%
Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel irasbeli, nyelvtolmacs segitséggel
10%
Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel irasbeli, nyelvtolmacs segitséggel
20%
Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa irasbeli, nyelvtolmacs
segitséggel 50%
Csoportos helyzetgyakorlat 10%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Képzési 1do:
32 ora elmélet csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
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