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I. Altalanos iranyelvek
1. A képzés szabalyozasanak jogi hattere

Az adaptalt kozponti program

— akozoktatasrol szolo, tobbszor modositott 1993. évi LXXIX. térvény,

— a szakképzésrol sz616, tobbszor modositott 1993. évi LXXVI. térvény,

— a gazdasagi kamarakrol szol6 1999. évi CXXI. térvény,

— az egyenld banadsmodrol és az esélyegyenldség eldmozditasardl szold modositott
2003. évi CXXV. tv.

— a fogyatékos személyek jogairol ¢és esélyegyenldségiik Dbiztositasarol szolo
1998. évi XXVI. (IV. 1.) térvény,

— az Uj Orszagos Fogyatékosiigyi programrol szol6 10/2007. (IL.16) OGY hatarozat

valamint

— az Orszéagos Képzési Jegyzekrdl és az Orszagos Képzési Jegyzékbe torténd felvétel és
torlés eljarasi rendjérdl szolo, tobbszor modositott 1/2006. (I1. 17.) OM rendelet,

— a szakképzés megkezdésének és folytatasanak feltételeirdl, valamint a térségi integralt
szakképz6 kozpont tandcsado testiiletérdl szol6 8/2007. (I11. 23.) OM rendelet,

— az iskolai rendszerti szakképzésben részt vevo tanuldk juttatisairdl szolo 4/2002. (II.
26.) OM rendelet,

— a Nemzeti Alaptanterv kiadasardl, bevezetésérol és alkalmazasardl szold6 modositott
243/2003. (XII. 7.) Kormanyrendelet,

— a kerettantervek kiaddsanak és jovahagyasanak rendjérdl, valamint egyes jogszabalyok
modositasarol szolo modositott 17/2004.(V.20.) OM rendelet

— a Sajatos nevelési igényl tanulok iskolai oktatdsdnak irdnyelvei kiadasarol szolo
2/2005.(I1I. 1.) OM rendelet,

— anevelési intézmények miikodésérdl szolo tobbszor modositott 11/1994.(VI.8.) MKM
rendelet,

— a kozoktatasi intézmények elhelyezésének ¢és kialakitdsanak épitészeti-miiszaki
kovetelményeirdl sz616 19/2002. (V.8.) OM rendelet,

— a szakképzés-fejlesztési stratégia végrehajtasahoz sziikséges intézkedésekrdl szolod
1057/2005.(V.31.) Korméanyhatarozat

— a szakmai vizsgaztatds daltaldnos szabalyair6l ¢és eljarasi rendjérél szolo
20/2007. (V. 21.) SZMM rendelet,

— a33 541 04 0000 00 00 Pék szakképesités szakmai €s vizsgakovetelményeit tartalmazo
modositott 8/2008.(1.23.) FVM rendelet

alapjan késziilt.

A tanitasi-tanuldsi folyamat szervezése soran figyelembe kell venni a szakképzd intézményt
fenntarto helyi rendelkezéseit, az iskolaszék allasfoglaldsait, a gyakorlati képzés
megszervezésében kdzremiikodd gazdalkodo szervezet igényeit.

A képzés megszervezéséhez a szakképzést folytatd intézmény a jelen altalanos iranyelvekben
foglaltak, tovabba a kozponti programban a tananyagegységekre vonatkozoan leirtak alapjan
elkésziti a pedagogiai programjanak részét alkotd szakmai programjat és a meghatdrozott
képzési idére vonatkozo megallapodast a gazdalkodd szervezettel. Ezen dokumentumokat a
szakképz6 intézmény fenntartdja hagyja jova.



2. A szakképesitések OKJ-ban szereplo és egyéb adatai
A szakképesités azonositd szama: 33 541 04 0000 00 00
A szakképesités megnevezése: Pék

Szakképesitések kore:

Részszakképesitések:
Azonositoszam: 33 541 04 0100 21 01
Megnevezés:  Gyorspékségi siitd €s elado
Azonositoszam: 33 541 04 0100 21 02

Megnevezés: Stitéipari munkas
Azonositészam: 33 54104 0100 21 03
Megnevezés: Szaraztésztagyarto

Elagazasok: Nincsenek

Raépiilés: Nincs

Hozzéarendelt FEOR szam: 7216

Szakképzési évfolyamok szama: 3

Elmélet ardnya: 40 %

Gyakorlat aranya: 60 %

Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben):  van

Idétartama (évben vagy félévben): 2¢év

Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezhetd
Ha szervezhet6, mikor: -

3. A képzés szervezésének feltételei
Személyi feltételek

Az elméleti és gyakorlati képzést a kozoktatasrol szolo, tobbszor modositott 1993. évi LXXIX.
torvény 17. §-aban, valamint a szakképzésrdl szo6lo, tobbszér modositott 1993. évi LXXVI.
torvény 17. §-dban szabdlyozott feltételekkel rendelkezé pedagogus és egyéb szakember
lathatja el.

A tanulok sériilés specifikumabdl fakado képzési igényeinek megfeleloen sziikséges:
— a szaktandrok, szakoktatok a célcsoportnak megfelelo specialis modszerbeli
felkesziiltsége
— a tanulok fejlesztéséhez, a habilitacios és rehabilitacios foglalkozasok vezetéséhez



szakiranyu képesitéssel rendelkezo gyogypedagogiai tanar alkalmazasa

A halléssériilt tanulok érdekében az oktatasi folyamatban jeltolmécsot kell biztositani, hogy az
auditiv receptorok sériilésébdl adddd hatranyok kikiiszobolhetéek legyenek. Amennyiben a
tanuld allapota sziikségessé teszi, a specidlis nevelési feladatok ellatasara szakiranyu
gyogypedagogus tanar vagy a pedagdgiai munkat segitd asszisztens alkalmazhato

Targyi feltételek

A szakmai elmélet oktatasat és a szakképzd iskolaban folyd gyakorlati képzést a szakképzd
iskoldnak kell megszervezni, amelyhez az aldbbiak biztositasa sziikséges:

— lizemlatogatas

— szaktanterem

— tanterem

— laboratérium

— tanmiihely

— Kkis- és nagyiizemi termeléhely
— szamitogép-terem

— tanbolt

— termel6 tanmiihely

A gazdalkodé szervezetnél folyd szakmai gyakorlati képzéshez sziikséges eszkdzok és
felszerelések jegyzékét a szakképesités szakmai és vizsgakovetelményét kiadd rendelet
tartalmazza.

Biztositani kell a hallassériilt, illetve eltérd képességli, halmozottan sériilt tanuldk tanulasi
akadalyozottsagdnak megfelelden a differencialt gyakorlatorientalt képzés lehetdségét, olyan
oktatokabinet létrehozasat, ahol kiscsoportos szervezeti formaban van lehetdség a szakmai
elméleti ismeretek gyakorlatba dgyazott megerdsitésére, a sokoldalu szemléltetésre. Ott van
lehetdség specialis eljarasok alkalmazésara, ahol az ilésrend lehetdvé teszi, hogy a hallasseériilt
tanuld a beszédmegértést a jo szajrololvasasi képpel segiteni tudja.
A halléssériilt tanulok oktatasdhoz a kovetkezdokre van sziikség:

— a padok, munkaasztalok olyan elrendezésére, hogy minden tanulo lathassa az oktato

pedagogus szdjat (szajrololvasasi kép nyujtasa)

— jol megvilagithato tabla

— magnes tabla

— irédsvetitd, projektor, szamitdgép

— oktatofilm, filmfeliratozo

— rajzos szemléltetd eszk6zok, folyamatabrak

— fogalomtar és szakmai jelszotar

Javasoljuk olyan kiadvanyok létrehozésat, amely a hallassériiltekkel kapcsolatba keriild nem
szurdopedagdgusoknak segit a hallassériilt fiatalokra jellemzd pszichés tulajdonsagok
megismerésével €s a veliik valo foglalkozas alapvetd modszereinek bemutataséaval.

Ennek hidnyaban a szakképz6 intézmény mas intézményekkel, gazdalkodo szervezetekkel
egylittmikodve — megallapodasban rogzitett modon — gondoskodik a gyakorlati oktatas
feltételeirdl.



A tanuloszerz6dés alapjan végzett gyakorlati képzés targyi és személyi feltételeit a
gazdalkodo szervezetnél az illetékes teriileti gazdasagi kamara — adott esetben a szakképzd
iskola bevonasaval — ellenérzi.
Az illetékes teriileti gazdasagi kamara ellendrzési joga kiterjed a szakképz0 iskola és a
gazdalkodoé szervezet kozotti megallapodas alapjan végzett gyakorlati képzés feltételeinek
ellendrzésére is.

A hallassériilt tanulék olyan munkahelyen teljesithetik szakmai gyakorlatukat, ami
hallasallapotuknak megfelel, azt tovabb nem kérositja (zaj, rezgésartalom) az orvosi
alkalmassagi vélemény alapjan. Halmozottan sériilt tanuldk esetében javasolt a szakmai
gyakorlohely védémunkahely szeri kialakitasa.

Hallassériilt tanulék csak olyan gépeken dolgozhatnak, amelyek ilizemelés kozben nem
okoznak tovabbi halldskarosodast, illetve olyan véddfelszereléssel vannak ellatva, hogy azt
hallassériilt tanuldk is biztonsagosan kezelhetik.

A szakképzés sordn a hallassériilt tanuloknak kotelezd a hallokésziilék viselése, kivéve, ha a
hallassériilt mar nem rendelkezik késziilékkel javithato hallasmaradvannyal, és ezt szakorvos
igazolja.

Altalanosan figyelembeveendd tényezé a hallassériilt fiatalok latasanak fokozott védelme!



4.

A tanulok felvételének feltételei

A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:
Bemeneti kompetencidk: a képzés megkezdhetd az e rendelet 3. szamu

mellékletében az ¢lelmiszer-ipari szakmacsoportra
meghatarozott kompetencidk birtokdban. E kompetencidk
megszerezhetdek a szakképzést elokészitd évfolyam
keretében is.

Vagy
Iskolai eldképzettség: tizedik évfolyam elvégzésével tanusitott iskolai végzettség
Szakmai eloképzettség: -
Eldirt gyakorlat: -
Elérheto kreditek mennyisége: -
Pélyaalkalmassagi kdvetelmények: nem sziikségesek

Szakmai alkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat:  sziikséges

A képzésre jelentkezd tanuldknak olyan — jogszabalyban meghatarozott — egészségligyi
feltételeknek kell megfelelniiik, amelyek a képzésben vald részvételt, valamint a
szakképesités megszerzését kovetéen a folyamatos munkavégzést lehetdéveé teszi, illetve
biztositja tovabbi egészségromlasuk kizarasat.

Hallassériiltek szamara iskolai rendszerti képzés esetén javasolt, hogy a képzésbe vald belépés
egyéni elbiralas alapjan, a szakmai ¢és egészségiligyi alkalmassag mellett a palyaalkalmassagi
kovetelményeknek valdé megfeleléssel torténjen.

Az iskolarendszeren beliili képzésbe vald belépéshez:

a sziikséges egészségiigyi és a javasolt palyaalkalmassagi feltételek meglétének
igazolasa, amit a Fodor Jozsef OKK Ifj. Palya- és Szakmai Alkalmassagot Vizsgalo
Osztaly szakorvosa igazol, (Vidéken hasonld jogkorrel felruhazott intézmény adja ki.)
Hallasvizsgalo  Orszagos Szakértdi ¢és Rehabilitacios Bizottsag  szakértoi
szakvéleménye ¢és beutald hatarozata.



5. A szakképesités munkateriilete

A szakképesitéssel legjellemzobben betoltheté munkakor, foglalkozas:

A munkakér, foglalkozas

FEOR sziama FEOR megnevezése

7216 Siit6-, tésztaipari munkas, pék

A szakképesités munkateriiletének rovid, jellemz6 leirasa:

Felkésziil a munkara

El6késziti a munkafolyamatokat

Alapméréseket végez

Eszkozoket hasznal, gépeket kezel, berendezéseket iizemeltet
Befejezd miiveleteket végez

Tésztat készit

Tolteléket készit

Feldolgozza a tésztat

Tésztat keleszt

Tésztat stit

Tésztat szarit

Betartja a tevékenységére vonatkozo6 eldirasokat
Adminisztracios munkat végez

A szakképesitéssel rokon szakképesitések

azonosité szama megnevezése
33541 01 0000 00 00 Edesipari termékgyarto
54 541 01 Elelmiszeripari technikus

33 541 03 0000 00 00 Molnar

33 541 05 1000 00 00 Pék-cukrasz




6.

A

A képzés célja

szakképesités munkateriilet¢thez tartozd legjellemzObb munkakorok, foglalkozasok

betoltéséhez sziikséges kompetencidk elsajatittatasa.

A cél elérése érdekében el kell sajatittatni a munkakdrben elvégzendd feladatokat, ki kell
alakitani az azokhoz szilikséges tulajdonsagokat (alkalmazott szakmai ismeretek, szakmai
készségek, képességek, személyes, tarsas és modszerkompetenciak).

A halléssériiltek illetve hallassériilt és tanulasban akadéalyozottak esetében (nappali rendszerii
¢és felndttoktatas keretében végzett képzés esetében is) a képzés pedagogiai és szakmai céljai
kiegésziilnek egyéb habilitacios, rehabilitacios célokkal:

a tananyag elsajatitasat segito fejlesztd foglalkozasok szervezése;

a tanitas-tanulds folyamataban megmutatkoz6 gyengébb vagy sériilt funkciok
korrigélasara, kompenzaldsara, felzarkoztatdsdra, az eszkodztudds, a szocialis
képességek fejlesztésére, az 0Onalld életvezetés megtanuldsara, a szocidlis szféra
akadalyozottsdgabol szarmaz6 hatranyok csokkentésére iranyulo fejlesztés;

a nyelvi, kommunikécios készségek kiemelt fejlesztése;

a sikeres munkaba allas eldsegitése.



7. A szakképesités, elagazasok kovetelménymoduljai

A szakmai kovetelménymodulok felsorolasa:
Megjegyzés:
A hallasseriilt tanulok teljesitménye egyéni halldasallapotuk miatt eltérhet az ép hallasu
tanuloktol elvart teljesitménytol. Ezeért a hallasra feltétleniil tamaszkodo feladat- és
tulajdonsagprofilok esetében a specialis megsegités sziikségességet kiilon jeloljiik.

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
0509-06 A munkakezdés feladatai
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Felveszi a tevékenységéhez eldirt munkaruhat, véddoruhat és védofelszerelést
Atveszi a munkateriiletet
Megismeri az elvégzendd feladatot
Felméri a sziikséges anyagokat, eszkozoket
Betartja a munka-, tliz-, kdrnyezetvédelmi, higiéniai és a mindségbiztositasi
eléirasokat
Elvégzi az eldirt tisztitasi és fertdtlenitési munkakat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Munka- és védéruhaval szembeni kovetelmények
Védbeszkozok
Munkatertilet jellemzoi
Munkavégzéshez sziikséges alap-, segéd-, jarulékos és adalékanyagok
Biztonsadgos munka feltételei
Higiéniai kdvetelmények
Elelmiszerbiztonsag (HACCP) és min&ségbiztositas
Kornyezetvédelmi, tlizvédelmi szabalyok
Tisztito- és fertdtlenitdszerek
Takaritasi, tisztitasi, fertotlenitési modok

(@Qeeiive ol 2o giivelioelive liov

A szint megjelélésével a szakmai készségek:

3 Informacitforrasok kezelése

3 Koznyelvi szoveg hallas utani, illetve a hallassériilt szdmara a kommunikacié mas
formajaban kozolt szoveg megértése (irdsos, rajzos, jelnyelvi, ujj-abc stb.).

Személyes kompetenciak:
Feleldsségtudat

Tarsas kompetencidk:
Kapcsolatfenntartd készség
Modszerkompetenciak:
Higiénias szemlélet
A kornyezet tisztantartasa
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A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0510-06 Gyartas elokészitése és befejezése

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Technologiai és/vagy termelési szamitasokat végez

Atveszi és el6késziti a gyartashoz sziikséges anyagokat

A munka megkezdése eldtt ellendrzi a gépeket, berendezéseket, eszkdzoket
Feliigyeli a gépek, berendezések miikodését, sziikség esetén beavatkozik

Részt vesz a karbantartasi munkakban

Eldkésziti, ellendrzi a csomagoloanyagokat, csomagolja a készterméket

A készterméket atadja a hiit6- vagy tarol6 raktarnak és/vagy elvégzi a raktarozast
A hatdlyos szabalyozasok szerint kezeli a képz6dd hulladékot

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

W T WwOOOQOWwwWwww

Szakmai szamitasok

Nyersanyag-atvételi eljarasok

A gyartashoz sziikséges gépek, berendezések mitkddési elve
Gépkezelés

A gépek, berendezések karbantartasa
Kéziszerszamok, eszk0zok
Csomagoloanyagok, csomagoloeszkdzok
A raktarozas alapelvei

Hto- és tarolo raktarozas
Hulladékkezelési eljarasok
Melléktermékek hasznositasa

A szint megjelolésével a szakmai készségek:

4

5
4
3

Elemi szamolasi készség

Komplex eszkdzhasznalati képesség
Nyersanyagatvételhez sziikséges laboreszkdzok hasznalata
Csomagolasi jelképek értelmezése

Személyes kompetenciak:

Pontossag
Alloképesség

Tarsas kompetenciak:

Segitokészség

Modszerkompetenciak:

Attekintd képesség
Gyakorlatias feladatértelmezés

11



A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0511-06 Mérések, dokumentalas, gazdalkodas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Alapanyagot vizsgal és/vagy ellendriz
Gyartaskozi vizsgalatokat végez
Készterméket ellendriz és/vagy mindsit
Eldirasoknak megfelelden mintat vesz
Beadllitja az eldirt paramétereket
Adatot rogzit, feldolgoz, szolgaltat, dokumental
Elkésziti az eloirt 0sszesitoket, jelentéseket
Vallalkozast indit, mikodtet
Kereskedelmi tevékenységet folytat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Laboratériumi alapmérések, alapmiiveletek
Fizikai, kémiai, mikrobioldgiai vizsgalatok
Mintavétel
Alapanyag-mindsités
Késztermék-mindsités
Gyartaskozi ellendrzések alapelvei
Adatok bevitele, szamitogépes feldolgozasa
Dokumentumok, naplok vezetése
Gazdalkodasi alapismeretek
Villalkozasi alapismeretek
Kereskedelmi és marketing alapismeretek

OO0 wwww OO

A szint megjelélésével a szakmai készségek:

1 Elemi szintli szamitogép-hasznalat

5 Mennyiségérzék

3 Koznyelvi beszédkészség* (a halldssériilt szamara a kommunikéacid6 mas kedvezd
forméaja)

3 Labortechnikai eszk6zok hasznalata

5  Elemi szamolasi készség

3 Olvasott szakmai széveg megértése

Személyes kompetenciak:
Onallésag
Megbizhatdsag
Elhivatottsag
Elkotelezettség
Kéziigyesség
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Térsas kompetenciak:
Kapcsolatteremtd készség
Kapcsolatfenntarto készség

Modszerkompetenciak:
Helyzetfelismerés
Numerikus gondolkodas
Matematikai készség

A szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0532-06 Tésztafeldolgozas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Felosztja a tésztat méretre, tomegre
Formazza a tésztat
Tolti a tésztat
Elrakja a tésztat
Kezeli a tészta feliiletét

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
A tésztafeldolgozas miiveletei
Csészeiirité gépek
Osztdgépek
Gombolyiték
Formazogépek
Nyujtogépek

mwaaoaw

A szint megjelélésével a szakmai készségek:
5 Mennyiségérzék
4  Kéziszerszamok, szeletelok, vagok, kiszarok haszndlata

Személyes kompetenciak:
Alloképesség
Szervezokészség
Keéziigyesség

Tarsas kompetencidk:
Iranyithatosag
Kapcsolatteremtd készség

Modszerkompetencidk:
Modszeres munkavégzés
Attekinté képesség
A szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
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0533-06 Kelesztés
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

A kelesztd paramétereit beallitja
Elhelyezi a terméket a kelesztében
Ellendérzi a kelesztési folyamatot

Sutés elott kezeli a tészta feliiletét

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

C

QOwOOw

Mikrobiologiai folyamatok kelesztésnél
A kelesztés folyamata
Tésztapihentetok

Kelesztd eszkozok

Kelesztd kamrak

Gépi kelesztok

A szint megjelolésével a szakmai készségek:

5
4
4

4

Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvill hallott* (és szjrdl olvasott) szoveg megértése

Koznyelvi szoveg hallas utani* illetve a halldssériilt szdméara a kommunikacié mas
formajaban k6zolt szoveg megértése (irdsos, rajzos, jelnyelvi, ujj-abe stb.)

Szakmai gépek szerkezete, miikkodési vazlata, rajzok olvasasa, értelmezése

Személyes kompetenciak:

Latas
Onallosag
Feleldsségtudat

Tarsas kompetencidk:

Kompromisszumkészség
Hatéarozottsag

Modszerkompetenciak:

Problémamegoldas
Hibaelharitas
Helyzetfelismerés

A szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0534-06 Siités

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Bedllitja a siitési paramétereket
A megkelt terméket a kemencébe helyezi
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Siitési folyamatot ellendriz
Siti a formazott tésztakat
Kezeli a termék feluletét

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
B Siités szakaszai, siités kozben lejatsz6do folyamatok
Epitett kemencék
Szerelt fémszerkezetli kemencék
Vetdszerkezetek

ONON®!

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
4 Szakmai nyelvi hallott* (és szajrol olvasott) szoveg megértése

3 Sitékemencék kapcsoldsi rajzainak olvasasa, értelmezése

Személyes kompetenciak:
Alloképesség
Megbizhatosag
Onallosag
Testi erd

Tarsas kompetenciak:
Kompromisszumkészség
Hatarozottsag

Modszerkompetenciak:
Helyzetfelismerés
Problémamegoldas
Hibaelharitas
Modszeres munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0535-06 Tésztakészités, tésztaszaritas
A szakmai kévetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Kovaszol
Dagaszt
Gyur
Kever, tomorit
Kenyérfélék gyartasahoz kozvetett tésztat készit €s szarit
Péksiitemények gyartasahoz vizes tésztat készit és szarit
Péksiitemények gyartasahoz tejes tésztat készit és szarit
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Péksiitemények gyartasahoz dusitott tésztat készit és szarit
Péksiitemények gyartasahoz tojassal dusitott té€sztat készit és szarit
Omlos tésztat készit és szarit

Leveles tésztat készit, hajtogatja, hiiti €s szaritja

Diabetikus és egyéb tésztat készit és szarit

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetenciak:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Alapanyagok fajtai, tulajdonsagai
Segédanyagok fajtai, tulajdonsagai
Jarulékos anyagok fajtai, tulajdonsagai
Nyersanyagok fizikai jellemzoi
Nyersanyagok kémiai 6sszetevoi
Nyersanyagok biologiai jellemzdi
Nyersanyagok mikrobiologiai jellemz6i
Nyersanyagok elokészitése
Kenyérfélek
Vizes tésztabol késziilt siitdipari termékek
Tejes tésztabol késziilt siitéipari termékek
Dusitott tésztabol késziilt siitdipari termékek
Tojassal dusitott tésztabol késziilt siitdipari termékek
Omlos tésztabol késziilt siitdipari termékek
Leveles tésztabol késziilt siitdipari termékek
Diétat kiegészitd termékek
Tészta készitése
Mikrobiologiai folyamatok a kovéaszérésnél
Mikrobiologiai folyamatok a tésztaérésnél
Kolloidalis folyamatok kovaszkészitésnél
Kolloidalis folyamatok tésztakészitésnél
Enzimes folyamatok: keményitd- fehérje-és zsirbontas
Liszttarolas eszkdzei
Lisztszallitas eszkozei
Nyersanyag elokészito berendezések
Dagasztogépek, csészék
Keverd és habverd gép

ol*NoNoNoN*NoN@N*A@lveivrlveivviveivoviiveiivviiveiivsiveiivsiveivviivelivv R vo)

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
4  Elemi szdmolasi készség

5  Mennyiségérzék

4  Kisgeépek, dagasztogépek hasznalata

Személyes kompetenciak:
Onallosag
Feleldsségtudat
Dontésképesség
Kéziigyesség
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Térsas kompetenciak:
Segitokészség
Kompromisszumkészség

Modszerkompetenciak:
Felfogoképesség
Rendszerez6 képesség
Attekinté képesség
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A 33 541 04 0000 00 00 azonositéo szamu, Pék megnevezésii szakképesités szakmai

kovetelménymoduljainak

azonositdja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elokészitése és befejezése
0511-06 Mérések, dokumentalés, gazdalkodas
0532-06 Tésztafeldolgozas
0533-06 Kelesztés
0534-06 Stités
0535-06 Tésztakészités, tésztaszaritas
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8. A képzés szerkezete

A 33 541 04 0000 00 00 azonosito szamu, Pék megnevezési szakképesités idoterve

1. szakkepzési évfolyam
Heti maximalis draszam
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1 1
2 3
3 3
4 q
5 g
B H
7 7
B =
9
1
1
11
1
14
1£
m '5 '5 5 1q
= & & s 17

rd o o H
g g | g 8 !
= S S ) 1
o & & o i
£ @ % @ 21
S S S s
< < < 7
-
e
mi
et
A
et
K1
3l
A
Kt
H
H
A

Megjegyzés:

Az id6terv 36 hétre atlag heti 35 oraval tervezett.
Kotelezoen tervezett kozismereti tartalmak az Osztalyfénoki ora (évi 36 6ra) valamint a Testnevelés €s sport (évi
72 ora).
Az id6tervben jelzett 6raszamok kiegésziilnek:
a. az 1. szakképzési évfolyamon a kotelezo Gsszefiiggd nyari gyakorlat draszamaival (140 ora),
b. a halldssériiltek szamara kotelezd egészségiigyi €s pedagdgiai (re)habilitdcios draszdmokkal (a
hatalyos Kt. rendelkezése szerint)

A szakmai program készitésekor az id6tervben feltiintetett szabad savot kotelezo kitolteni 1) tananyagegységekkel,

¢s/vagy a kozponti programban szerepld kételezd tananyagegységek idSkeretenek névelésével.
Uj tananyagegységek lehetnek:
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- a0001-07 azonosit6é szamu, ,,A vallalkozasok alapitasa, mikodtetése, atszervezése, megsziintetése”
megnevezeésl szakmai kdvetelménymodul alapjan késziilt tananyagegységek

- a2450-07 azonosité szamu, ,,Egészségmegodrzés, egészségfejlesztés” megnevezésii szakmai
kovetelménymodul alapjan késziilt tananyagegység

Uj tananyagegységként javasolt kozismereti, szakmai és a fejlesztést szolgalo tananyagegységek (tantargyak):
Anyanyelv 72 ora
Informatika 72 ora
Térsadalmi ismeret 72 6ra
Matematika 36 6ra

Tovabbi Uj tananyagegységként a helyi igényeknek megfeleldk is alkothatok.
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2. szakkepzési eviolyam
Heti maximalis draszam

1 2 3 4 868 6 7T 8 910 MM 121314161617 1819 20 M 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34
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Hetek szama

Megjegyzés:
Az iddterv 36 hétre atlag heti 35 draval tervezett.
Kotelezden tervezett kozismereti tartalmak az Osztalyfénoki ora (évi 36 6ra) valamint a Testnevelés €s sport
(évi 72 ora).
Az iddtervben jelzett 6raszamok kiegésziilnek:
a. a?2.szakképzési évfolyamon a kotelezd Osszefiiggd nyari gyakorlat éraszamaival (140 ora),
b. a hallassériiltek szamara kotelez6 egészségiigyi és pedagogiai (re)habilitacios éraszamokkal

A szakmai program készitésekor az idétervben feltiintetett szabad savot kotelez6 kitdlteni 1j
tananyagegységekkel, és/vagy a kdzponti programban szerepld kotelezo tananyagegységek idokeretének
novelésével.

Uj tananyagegységek lehetnek:
- a0001-07 azonosit6 szamu, ,,A vallalkozasok alapitasa, miikodtetése, atszervezése, megsziintetése”
megnevezésl szakmai kdvetelménymodul alapjan késziilt tananyagegységek
- a2450-07 azonositd szamu, ,,Egészségmegdrzés, egészségfejlesztés” megnevezésii szakmai
kovetelménymodul alapjan késziilt tananyagegység

Uj tananyagegységként javasolt kozismereti, szakmai és a fejlesztést szolgald tananyagegységek (tantargyak):
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Anyanyelv 72 6ra

Tarsadalmi ismeret 72 ora
Matematika 36 ora

Egészséges ¢életmddra nevelés 36 ora
Egyéni korrekcio 36 6ra

Tovabbi 4j tananyagegységként a helyi igényeknek megfelelok is alkothatok.
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3. sZakképzesi éviolyam
Heti maximalis draszam
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Megjegyzés:

Az id6terv 32 hétre atlag heti 35 oraval tervezett.

Kotelezben tervezett kozismereti tartalmak az Osztalyfonoki ora (évi 32 6ra) valamint a Testnevelés és sport (évi
64 ora).

Az iddtervben jelzett 6raszamok kiegésziilnek a 3. szakképzési évfolyamon a hallassériiltek szamara kotelezd
egészségligyi és pedagdgiai (re)habilitacios draszamokkal (a hatdlyos Kt. szerint).

A szakmai program készitésekor az id6tervben feltiintetett szabad savot kotelezo kitolteni Uj tananyagegységekkel,
és/vagy a kdzponti programban szerepld kotelezd tananyagegységek idékeretének ndvelésével.

Uj tananyagegységek lehetnek:
- a0001-07 azonosit6é szamu, ,,A vallalkozasok alapitasa, mikodtetése, atszervezése, megsziintetése”
megnevezésli szakmai kovetelménymodul alapjan késziilt tananyagegységek
- a2450-07 azonositd szamu, ,,Egészségmegorzés, egészségfejlesztés” megnevezési szakmai
kovetelménymodul alapjan késziilt tananyagegység

Uj tananyagegységként javasolt kozismereti, szakmai és a fejlesztést szolgald tananyagegységek (tantargyak):
Anyanyelv 64 ora
Matematika 32 éra
Elet és palyatervezés 64 ora
Egyéni korrekci6, vizsgara felkészités 32 ora

23



Az iskola helyi tantervi programja 32 o6ra
Tovabbi Uj tananyagegységként a helyi igényeknek megfeleldk is alkothatok.
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A 33 541 04 0000 00 00 azonosito szamu, Pék megnevezési szakképesités szakmai
kovetelménymoduljaihoz rendelt tananyagegységek

A tananyagegység
Oraszama
sorszama azonositoja megnevezese elméleti elme’letigén}./es ayakorlati | Ssszes
gyakorlati
Altalanos ¢lelmiszer-ipari
1 4165h/1.0/0500-07 | unia, baleset, thzes 45 65 108
kornyezetvédelmi
feladatok
5 Mindségbiztositas,
416sh/2.0/0509-07 | higiénia az 43 0 65 108
¢lelmiszer-iparban
3 416sh/3.0/0509-07 | A mupkaterulet atvétele, 43 0 65 108
anyagismeret
A HOSWILOOS10-07 1 o ovarias elékészitese |58 |0 86 144
5 416sh/2.0/0510-07 ) , gyartas befejezése 72 0 108 180
6 416sh/1.0/0511-07 Alapmérések 43 0 101 144
7 416sh/2.0/0511-07 Dokumentalas 43 0 65 108
g 416sh/3.0/0511-07 | Gazdalkodas, 26 0 38 64
kereskedelem
9 416sh/1.0/0532-07 | A }esztafe‘tldolgozas 26 0 38 64
miiveletei
Kenyér- és
10 416sh/2.0/0532-07 péksiiteménytészta 77 0 115 192
feldolgozas milveletel
Finom pékaru-
1 416sh/3.0/0532-07 feldolgozas 51 0 113 164
miiveletei I.
Finom pékaru-
. 416sh/4.0/0532-07 | ¢ 4olgozs 26 |0 38 64
miiveletei II.
13 416sh/1.0/0533-07 A kelesztés feltételei 64 0 96 160
14 416sh/2.0/0533-07 A kelesztés miiveletei 77 0 115 192
15 416sh/1.0/0534-07 A siités feltételei 74 0 86 160
16 416sh/2.0/0534-07 A siités folyamatai 72 144 0 216
17 4165h/1.0/0535-07 A siitdipar nyersanyagai | 52 0 20 72
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416sh/2.0/0535-07

18 Tésztakészitési eljarasok | 64 0 32 96

19 416sh/3.000335-07 | e o vertészta készitése |26 | 0 38 64

20 416sh/4.0/0335-07 | pay ciitemenyek készitése |38 | 0 154|192
Mindosszesen ora: | 1018 144 1438 2600

A tandr kotelezd draszamadt kell alkalmazni a gyakorlati oktatondl abban az esetben, ha a kozponti program
(tanterv) szerint elméletigényes szakmai tantdargy gyakorlati képzésében tart tandrai foglalkozdst.
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9. A szakképesités/elagazasok vizsgaztatasi kovetelményei

A szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Az utolsé szakképzé évfolyam eredményes elvégzése, amely egyenértékli a modulzaro vizsga
eredményes letételével

A szakmai vizsga részei:

1. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0509-06 A munkakezdés feladatai

A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:

Felkésziilés a munkavégzésre, a munkateriilet atvétele, a tisztitas
elvégzése a munka-, tliz-, kornyezetvédelmi, higiéniai és a
mindségbiztositasi eldirdsok betartasaval

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Iddtartama: 30 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

2. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0510-06 Gyartas elokészitése és befejezése
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Technoldgiai/termelési szamitasok elvégzése
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
irasbeli
Id6tartama: 60 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Harom kiilonboz6 tipusti termék csomagolasa, tarolasa, a keletkezd
hulladékok szakszerli kezelése

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 60 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 25%
2. feladat 75%
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3. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kdvetelménymodul azonositdja és megnevezése:

0511-06 Mérések, dokumentalas, gazdalkodas

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Alapanyag-, gyartaskozi- és késztermék-vizsgalat elvégzése megadott
anyagokbol és modszerekkel, a mérési adatok dokumentéldsa, dsszesitd
jelentés elkészitése

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Iddtartama: 60 perc

A hozzérendelt 2. vizsgafeladat:
Gazdalkodasi, vallalkozasi, kereskedelmi és marketing alapismeretek

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli* jeltolmacs segitségével, vagy ha az a hallassériiltnek
kedvezObb a tananyagbodl késziilt teszt segitségével

Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadési id6 10 perc)*

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 75%
2. feladat 25%

4. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

0532-06 Tésztafeldolgozas

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
A kiilonb6z6é termékcsoportokba tartozd termékek tésztainak osztasa,
formazasa, a tésztafeldolgozas gépeinek ismertetése

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 60 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

5. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:

0533-06 Kelesztés

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
A kelesztés modszereinek, feltételeinek, folyamatainak, a kelesztés
eszkOzeinek bemutatasa, ismertetése

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli* jeltolmacs segitségével, vagy ha az a halldssériiltnek
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kedvezdbb a tananyagbdl késziilt teszt segitségével
Iddtartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadési id6 10 perc)*

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

6. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0534-06 Siités
A hozzérendelt 1. vizsgafeladat:

A kiilonb6zd termékcesoportokba tartozo termékek gyartasa
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:

gyakorlati
Id6tartama: 240 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
A siités elméleti alapjainak, folyamatainak, feltételeinek, a siitési eljarasok
és a siitOkemencék ismertetése, bemutatasa

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
irasbeli

Iddtartama: 120 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 60%
2. feladat 40%

7. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositdja és megnevezése:
0535-06 Tésztakészités, tésztaszaritas

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:

A tésztakészités nyersanyagai, tésztakészitési-eljarasok, a tésztakészités-
tésztaérés soran végbemend folyamatok (mikrobiologiai, kolloidalis,
enzimes) tésztakészités gépeinek bemutatasa

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 90 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

A szakmai vizsga értékelése %-osan
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A 33 541 04 0000 00 00 azonosité szamu, Pk megnevezésii szakképesitéshez rendelt
vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10
2. vizsgarész: 10
3. vizsgarész: 10
4. vizsgarész: 15
5. vizsgarész: 15
6. vizsgarész: 20
7. vizsgarész: 20

A szakmai vizsgarészek aloli felmentés feltételei

A szakképesitéshez rendelt vizsgarészek valamelyikének korabbi teljesitése
Mentesiil az adott vizsgarész letétele alol az a vizsgdzo, aki orszadgos (szakmai,
illetéleg tantargyi) tanulmanyi versenyen a versenykiirdsban meghatarozott
teljesitményt eléri. Ilyen esetben az osztalyzatot a sulyozas figyelembevételével a
vizsgarészenként elért %-os teljesitmények atlaga szerint, a szakmai vizsgaztatas
altalanos szabalyairol és eljarasi rendjérdl szold hatalyos rendelet alapjan kell
megallapitani.

A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai

A jelenleg hatdlyos szakképzési torvény, valamint a szakmai vizsgaztatds altalanos
szabalyairdl és eljarasi rendjérdl szol6 20/2007.(V.21.) SZMM rendelet 5.§ (4) rendelkezései
értelmében a sajatos nevelési igényti vizsgdzo kérelmére, fogyatékossaga miatt a vizsgafeladat
a vizsgabizottsdg dontése alapjan eltérd vizsgatevékenységgel, illetve idétartammal is
teljesithetd. A vizsgabizottsdg dontésérdl hatdrozatot hoz, amelyet az e rendelet 1. szamu
mellékleteként kiadott térzslapba be kell jegyezni.

Biztositani kell a hallassériiltek részére jeltolmacs jelenlétét. Gondoskodni kell arrdl, hogy a
vizsgdzo tokéletesen megértse az elvégzendo feladatot, s arra a szdmara legkedvezébb mddon
véalaszolhasson. A vizsgan a vizsgazot megilletik az oktatds soran haszndlt tanulmanyi
segédeszkozok (szamitogép, esetleg irdgép).

A hallassériilt tanulonak hosszabb felkésziilési id6 biztositando.

A hallassériilt vizsgazdnak beszédallapotatol kell fliggévé tenni a szobeli vizsgat. Aki szoban
nem tudja megfeleléen kifejezni magat, annak irasbeli valaszadast kell lehetévé tenni.
Elonybe kell részesiteni a feleletvalasztos tesztet az esszé jellegli kérdésekkel szemben, igy
kompenzalva sériilésébdl fakadd nyelvi hidnyosségait.

Kiilondsen jelentds a vizsgahelyzet megfeleld koriilményeinek biztositasa (nyugodt 1égkor,
0sztonzd hangulat, kérdez6 tanar(ok) jelenléte).
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10. Egyéb feltételek, informaciok, beszamithato elézetes tanulmanyok

A beszamithato elézetes tanulmanyok meghatarozasakor az ,,Utmutato a Pék
szakképesités képzéséhez beszamithatd elozetes tudas felméréséhez” c.
dokumentumban foglaltak szerint kell eljarni.

»A fogyatékossaggal €10 részére a szakmai és vizsgakdvetelményben meghatarozott szakmai
alkalmassagi és palyaalkalmassagi, valamint az egészségligyi alkalmassagi kovetelmények
figyelembevételével biztositani kell a fogyatékossaghoz igazodo felkészitést és vizsgaztatast,
tovabba segitséget kell nyujtani részére ahhoz, hogy teljesiteni tudja a kotelezettségeit. A
fogyatékossag alapjan, a fogyatékossaggal ¢l6t mentesiteni kell egyes tantargyak,
tananyagegységek (modulok) tanuldsa és a beszamoléas kotelezettsége alol, sziikség esetén
mentesiteni kell a nyelvvizsga vagy annak egy tipusa, illetleg szintje aldl. A vizsgan
biztositani kell a hosszabb felkésziilési id6t, az irasbeli beszamolon lehetové kell tenni a
segédeszkodz (irogép, szamitogép stb.) alkalmazasat, sziikség esetén az irasbeli beszamolo
szobeli beszamoloval vagy a szobeli beszamolo irasbeli beszamoldoval torténd felvaltasat. A
mentesitésrol iskolai rendszerli szakképzés esetén a szakértdi €s rehabilitdcidos bizottsag,
iskolarendszeren kiviili szakképzés esetén a szakértdi és rehabilitacidos bizottsag
véleményének hidnyaban a feliilvizsgalo orvos véleménye alapjan a szakmai vizsgabizottsag
dont. Az e bekezdés alapjan nyujtott mentesités kizarolag a mentesités alapjaul szolgald
koriilménnyel Osszefiiggésben biztosithatd, és nem vezethet a bizonyitvany altal tanusitott
szakképesités megszerzés¢hez sziikséges kovetelmények aloli felmentéshez.” /Szakképzési
torvény 11.§(6)/.

A szakképzési torvény alapjan: "12. §[1] (2)[2] A szakmai vizsga allami vizsga. A
szakiskoldban ¢és a szakkozépiskoldban a szakképzési évfolyamokon szakképesités
megszerzésére iranyuld szakmai vizsgara torténd felkészités folyik. A specidlis szakiskolaban
¢és a készségfejlesztd specidlis szakiskoldban, valamint a kdzoktatasi torvény 27. §-anak (8)
bekezdése szerint szervezett oktatasban résztvevok szamara részszakképesités megszerzésére
iranyulo felkészités is folyhat."
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11. Médszertani ajanlasok a hallassériilt tanulok szakmai képzéséhez
1. A hallassériilés fogalma

A gyogypedagogiai értelmezés szerint hallassériilt az a gyermek (ifju, felnétt, idds egyén),
akinek hallasvesztesége oly mértékben korldtozza a  fejlddési, nevelési és tanulési
lehetdségeiben, hogy eredményes fejlesztéséhez gyogypedagogiai tdmogatas sziikséges.

Orvosi értelemben hallassériiltnek tekintik azokat a betegeket is, akiknél a hallassériilés

— csak az egyik fiilben jelentkezik és kismértekdi;

— kétoldali, de igen enyhe foku;

— atmeneti jellegii.
Ide soroljdk még a csak nagyon magas frekvencidkon jelentkezd hallaskarosodasokat is,
amelyek a mindennapi ¢letben nem okoznak zavart
A hallassériilés gyogypedagogiai fogalma olyan hallasveszteséget jelent, ami a beszédhez
sziikséges hallasteriileten kozepes, vagy sulyos nagyothallast, illetve siketséget feltételez.
Ennek kovetkeztében a beszédfejlodés nem indul meg, vagy oly mértékben sériil, hogy a
beszéd meginditasahoz, illetdleg korrekcidjdhoz specialis modszerek sziikségesek.

A tarsulo6 fogyatékossag szempontjabol négy f6 csoportrdl beszélhetiink:

— tanuldsi zavart mutatd hallassériiltek, akiknél az G.n. diszfazias tlinetcsoport
(beszédmotorikai problémak, gyenge szajrol olvasasi képesség, diszgrafia, diszlexia,
disszimbolia, sulyos dekoncentraltsag) egy vagy tobb jellegzetessége figyelheté meg,
¢ép értelem mellett. ( Csanyi, 1987.),

— értelmi fogyatékossaggal tarsuld hallassériilés,

— latasfogyatékossaggal parosuld hallassériilés: az U.n. siket-vaksdg, amely nevétol
eltéréen a nagyothallds és a gyengénlatas kiillonb6z6 fokozataira és variacidira terjed
ki,

— mozgasfogyatékossaggal tarsuld hallassériilés.

A fenti csoportok sokféleképpen tarsulhatnak egymassal, s ennek megfeleléen a dominans
fogyatékossdg hatarozza meg, hogy a szurdopedagogus foglalkozik-e elsddlegesen a
hallassériilttel vagy konzultdnsként vesz részt a fejlesztésben.

A hallassériilt szdméra a valosdg mozaikszerli, szaggatott informaciokbol all. A lényegi
eseményeket nehezen tudja kiemelni. Az informéciok kaotikusak, értelmetlenek lehetnek. A
gyermek ezeket kritika nélkiil elfogadja, nem keresi az okokat.

A figyelmet irdnyitdé hangingerek nélkiil a vildg egysikubb unalmasabb, sokszor a
lényegesebb, fontosabb informaciok maradnak észrevétlenek. A gyermek figyelme
onkényesen vandorol, dekoncentralt, hianyzik az inditéka a tart6s dsszpontositashoz.

A személyiség merevebbé valhat, nehezebben valt at egyik helyzetrdl a masikra, gyakran
alkalmaz sémakat, esetleg inadekvat modon.

A személyiség kevésbé finoman differencidlt, érzelmi vildga szegényesebb, az empatias
készsége fejletlenebb.

Magatartasat elsdsorban vizualis €lmények iranyitjak

Jellemzd lehet a kapcsolatok besziikiilése, informaciohidny, méasok szandékanak félreértése.
Kovetkezmény lehet az agresszidra valo hajlam, téves itéletek, onértékelési problémak.

A hallés hianyaban a személyiség merevvé valhat, s ez jellemezheti a gondolkodast és a
viselkedést is.

A hallas hianyanak vagy sulyos sériilésének mégis legfontosabb kovetkezménye a
beszédkommunikdcio, a nyelv elsajatitasanak zavara.
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A hallassériilés negativan érinti a kiillonboz6 beszédfunkcidkat, mint példaul a kiejtést.

A masik nagyon fontos teriilet a székincs fejlodése.

A szdkincs hidnyai vezetnek részben a beszédértés hianyossagaihoz, valamint az alacsonyabb
olvasési szinthez.

A sulyosabb nagyothallok illetve a siketek beszédében nem ritkdk a grammatikai hibak. A
hallassériilt gyermekeknek az iskolai munka, tanulds soran a legtobb nehézséget a szdbeli
kozlések megértése okozza. Ennek oka, lehet hogy nem jol hallja, illetve szokincse hidnyos.
Az olvasés technikajanak hibéi altaldban nem jelentenek komolyabb problémat. A pontatlan,
hibas feladatmegoldasok mogott rendszerint a szoveg szavainak hibas megértése kereshetd. A
pedagogusnak tehat elsdrendii feladata, hogy mindig meggy6z6djon arrdl, hogy a halléssériilt
fiatal tisztdban van-e a feladattal, érti-e pontosan. A szdvegértési problémakat a sziikebb
szokincs, a szinonimdk ismeretének hidnya, illetve a mondatok helytelen tagoldsa okozhatja.
A hallassériilt fiatalok beszédét ¢és irasat is grammatikai illetve helyesirdsi hibak
jellemezhetik. Problémat jelent az 6nallo jegyzetelés, fogalmazaskészités.

Az eddigiekbdl kitlinik, hogy a hallassériilt tanulokkal foglalkozé pedagogusnak igen sokrétii
feladatot kell megoldania Az enyhén hallassériilt tanulok oktatasaban az auditiv ut
érvényesiil, a stilyosan hallassériilt tanulok képzésében pedig az oralis-auditiv iranyzat. Ez
annyit jelent, hogy a nagyothallok esetében a beszédre épiil a tanitis, kiegészitve a
szurdopedagdgiai fejlesztéssel.

A sulyos hallassériiltek esetében a beszéd kozvetitésének f6 eszkdze a szajrol olvasas €s az
azt kiegészitd hallés, illetve olvasas. Nagy hangsulyt helyeznek a halldsmaradvany maximalis
kiaknazasara. A modszer nem alkalmazhat6 valogatas nélkiil minden hallassériilt gyermekre.
A beszédet, és a szdjrol olvasast sulyos hallassériiltek esetében kiegészithetik manualis
eljarasok.

Az oralis iranyzathoz legkozelebb a sz4jrol olvasast kiegészitd jelrendszerek allnak, amelyek
a rosszul vagy nem lathato beszédmozgas elemek differencialasat szolgaljak.

Az ujj-abc jelei valamennyi beszédhangot megjeleniti egy-egy kézjellel. egyidejiileg.

A jelnyelv alapvetéen mads, ugyanis a jelek szavaknak felelnek meg. Minden jelnyelv
szonyelv. Kétféle variansa 1étezik. Az egyiket 6nallé nyelvként tartjak szamon a nyelvészek,
mert sajat nyelvi torvényszeriisége, grammatikaja van. A siket lakdssag korében terjedt el
elsésorban. Gond, hogy szoékincse sziikk, ugyanazok a jelek tobb sz6 jelentését is
reprezentaljak.

A masik tipus, amikor a jelnyelv alarendelt szerepet jatszik a hangos beszédhez képest,
azzal azonos id6ben zajlik, a hangos beszéd grammatikajat, szorendjét koveti, annak hii
tiikkorképét adja.

Az oktatas soran mindkét tipus alkalmazasa megjelenik.

A totalis kommunikacio soran a jeleket a hangos beszéddel parhuzamosan alkalmazzak, a
beszéd altal kijelolt sorrendben, sziikség esetén az ujj abc és a hallds felhasznalasat, a
hallokésziilék viselését is sziikségesnek tartjak. Nemzetkozi kutatdsok szerint az eredmények
azt igazoljak, hogy a két nyelvet nem lehet egyidejilileg hasznalni, a parhuzamos informaciok
toredékesek mindkét vonalon. A jelelést zavarja az egyidejli beszéd, és viszont.

2. Az adaptalt kozponti program alkalmazasanak lehetoségei
A szakképesités adaptalt szakmai programja alkalmazhaté a hallassériilt tanulok integralt

nappali rendszerli , szegregalt nappali rendszerti, felndttoktatasi szervezési formaban torténd
szakmai képzésében egyarant.
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A képzés eredményességének alapvetd feltétele a képzok szakmai €s specialis pedagogiai
felkésziiltsége, valamint a specialis koézponti szakmai program alapjan, a helyi
sajatossagoknak megfelelden elkészitett helyi szakmai program.

Integralt oktatasszervezés esetén a képzést bevezetni szandékozok korében szamolnunk kell a
képzok elozetes felkészitésével a specialis pedagogiai ismeretek, modszerek tekintetében.

A program adaptalasa soran figyelembe vettiik a sajatos nevelési igényl tanulok képzésével
kapcsolatos torvényi eléirdsok lehetdségeit:

- azegy tanévvel (900 6raval) megemelt idokeretet,

- atananyagegységek feldolgozasahoz sziikséges idOkeret megemelését,

- atananyagtartalom elosztasanak médositasat,

- aszemélyi, targyi feltételek biztositasat,

- arehabilitacids orak felhasznalasat,

- ahelyi tanterv kidolgozasat.

3. Modszertani javaslatok

A szakképesités adaptalt szakmai programja alkalmazhat6 a hallassériilt és halmozottan sériilt
tanulok szegregalt- és integralt- nappali rendszerti €s felndttoktatasi szervezési formaban
torténd szakmai képzésében egyarant. A képzés eredményességének alapvetd feltétele a
képzok szakmai ¢€s specialis pedagogiai felkésziiltsége, valamint a specidlis kozponti szakmai
program alapjén, a helyi sajatossdgoknak megfelelden elkészitett helyi szakmai program.
Integralt oktatasszervezés esetén a képzést bevezetni szdndékozok korében szamolnunk kell a
képzok elozetes felkészitésével (specialis pedagogiai ismeretek, modszerek). A
kovetkezOkben néhany alapvetden fontos, a képzés sordn figyelembe veendd tényezot
kivanunk a képzok figyelmébe ajanlani.

Rendkiviil fontos az egyéni fejleszté foglalkozdsok alkalmaval az &ltaldnos hallasi és
beszédfejlesztési gyakorlatok mellett a hosszabb, nehezebben ejthetd szavak, kifejezések
elsajatitasanak gyakorlasa, korrigalasa.

Javasoljuk olyan kiadvanyok létrehozasat, amely a hallassériiltekkel kapcsolatba keriild nem
szurdopedagogusoknak segit a hallassériilt fiatalokra jellemzd pszichés tulajdonsagok
megismerésével €s a veliik valo foglalkozas alapvetd mdodszereinek bemutataséaval.
Altalanosan figyelembeveendd tényezé a hallassériilt fiatalok latisanak fokozott védelme!

A képzésbe Dbelépd tanulok eltéré fejlettségi szintje (képességek, készségek,
személyiségjegyek) mellett tobbségiiknél szamolni kell a tanitds-tanulds folyamatat nehezitd
tényezoként:

— a motivacid hidnyaval, gyengeségével (tanulds, munka), a kognitiv képességek
gyengébb voltaval,

— a személyiség-fejlettség  hianyaval, illetve sajatos  személyiségjegyekkel
(6nallotlansag, itéloképesség gyengesége, merev személyiség, sémdk esetleges
inadekvat alkalmazasa), szocialis éretlenség megnyilvanulasaival (kommunikacios
nehézségek, altalanos tdjékozottsdg gyengesége, kapcsolatteremtési ¢€s —tartasi
képesség fejletlensége, beszikiilt kapcsolatok), esetleges érzelmi €és magatartasi
zavarokkal, melyeket a kamaszkori személyiségjegyek erdsithetnek,

— a hallassériilés kovetkeztében [étrejovo kiilonbozd mértékli beszédsériiléssel vagy
beszédképtelenséggel, illetve tarsuld egyéb problémakkal (egészségiigyi, szocialis),
amelyek megoldasa a szurdopedagdgusokon kiviil egyéb szakemberek bevonasat
igényli a képzés eredményessége érdekében.
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A képzok iranti elvarasok:
— szakmai, specialis pedagogiai felkésziiltség
— derts, bizalmat sugarz6 személyiség, monotonia tiirés
— nagyfoku tiirelem, empatia, probléma- ¢és konfliktusmegoldo6 képesség
— az atlagnal nagyobb teherbir6 képesség
— folyamatos team munkaba val6 egylittmiikodés képessége (hajlanddsaga)
— tokéletes artikuldcioj, jo szajrololvasasi képet nyu;jto beszéd
— kifejez6 mimika
— hasznos a jelnyelv ismerete, de nem elengedhetetlen
— a hallassériiltek oktatasaban hasznalt kommunikacids modszerek ismerete

A képzési id6 harom tanévre torténd nyujtisa a csoport egészének és egyes tanulok egyéni
igényeinek megfelelden biztositja a hallassériilés €s intellektualis képességek gyengébb volta
miatti hosszabb ismeretszerzési folyamatot. A tananyagtartalom elrendezése a habilitacids
célokat szolgalo feladatokhoz sziikséges 1d6 biztositdsa, mind-mind a tanulok kiilonféle
mértékii-, €s mindségli sériilésének figyelembe vételével tortént.

A képzés soran biztositani kell annak gyakorlatorientalt, differencidlt, személyiségkdzpontu
jellegét.

Elsédleges feladat a tanulok fejlettségi szintjének, beszédallapotanak felmérése, a tanuld
koriilményeit meghatarozo egyéb tényezdk megismerése. Ennek alapjan a meglévo ismeretekre,
képességekre alapozva, a hianyos ismeretek kiegészitésével, a gyengébb képességek, készségek
fejlesztésével sziikséges megszervezni a képzést. Kiilondsen a  gyengébb vagy egyéb
problémakkal is kiizd6 tanuldkat, az egyéni sziikségletekhez igazodd Egyéni fejlesztési terv
alapjan, a szlikség szerinti specidlis tuddssal rendelkezd szakemberek bevonasaval kell
megsegiteni.

Mar a képzés kezdetén nagy gondot kell forditani a tanulok kell6 motivaltsdganak
megteremtésére (tanuldshoz, munkahoz). Ebben jelentds szerepe van a képzok személyiségének
(példamutatas, empatiakészség, tanar-tanuld kapcsolat), a tanuldsi technikdk elsajatitasanak, a
teljesitmények pozitiv irdnyultsagu értékelésének.

Az eredményes képzés feltétele a tanulok specialis nevelési-oktatdsi igényeinek megfeleld
modszerek, eljarasok alkalmazésa.

A tananyag feldolgozasa soran kovetend6 szempontok:

— az ismeretek kis Iépésben torténd, a szemléletesség, fokozatossag ¢€s tantargyi
koncentracio elvei szerinti feldolgozéasa

— az elméleti ismeretek gyakorlatba agyazott elsajatitasa

— a gyakorlati feladatok megoldasa eldtt fontos meggy6zOddniink arrol, hogy a
hallassériilt tanulok tokéletesen megértették azt.

— az ismeretek tobbszori ismétlés altali megerdsitése (az alapvetd ismeretek folyamatos
felidézése)

— ahianyzo ismeretek haladéktalan potlasa, gyengébb ismeretek megerdsitése

— a vizsgakovetelményekben megfogalmazott tananyagtartalmak hangstlyozott
megjelenitése (vizsgatréningek beépitése)

— lényeges elemek kiemelése, ok-okozati dsszefiiggések megértetése,

— rész-egész viszonyanak bemutatasa

— akognitiv képességek folyamatos erdsitése

— az eredményes tanulasi tevékenység érdekében torekedni kell valamennyi tanulénk
szdmara megtaldlni a kapaszkodokat, elsajatitani a megfeleld tanuldsi modszereket

— atanuldk nyelvi- és kommunikacios készségének allando fejlesztése,
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— a tanitds-tanulas folyamatdban mindvégig érvényesiteni az egyénre szabott
ellendrzést-értékelést.

Az ellenorzés-értékelés alapjaul szolgal a hidnyossagok feltarasaval, azok megsziintetését is
szolgdlo csoportos és egyéni fejlesztésnek, a felzadrkdztatds megtervezésének, a komplex
pozitiv iranyultsagu értékelésnek (melynek 0sztonzé ereje rendkiviil fontos).

Az értékelésnek ki kell terjednie az alapvetd elméleti ismeretek tudasara, gyakorlati
alkalmazasara (a ~munkafolyamatok elvégzésének mennyiségére, mindségére), a
munkavédelmi szabalyok ismertetésére €s alkalmazasara.

A képzés fejleszto jellege a képzési id6 egészében csak valamennyi képzo (s sziikség szerinti
kiils6 szakemberek) egyiittes munkdja eredményeként érvényesiilhet. A hallassériiltek
habilitacidjanak feltétele, hogy rendelkezzenek megfeleld szakmai felkésziiltség mellett,
mindazon személyiségjegyekkel, amelyek az ¢életkezdéshez, munkéba 4&lldshoz — a
tarsadalomba valo beilleszkedéshez — alapvetden sziikségesek.

Ezért a szakmai felkészitéssel egyidejiileg a képzés feladata:

— atanulék munkavallaléva valasanak segitése

— munkaba allasuk és a munkaeré piacon vald érvényesiilésiik jelentdsen fligg attol,
hogy milyen mértékben sikeriilt a képzés ideje alatt kialakitani benniik a megfeleld
munkavallaloi magatartast (munka irdnti pozitiv viszony, munkavallaléi tajékozottsag,
munkahely keresési technikék alkalmazasa, megbizhaté munkavégzés, stb.)

— az 0nallo életvitelre felkészités érdekében mindazon ismeretek, magatartds normak
elsajatitasa, amelynek az 0Onall6 (csaladi) ¢letkezdéshez ¢és ¢letvezetéshez
elengedhetetlenek. Jelentds e teriileten beliil a kudarcok elkeriilésére, a problémak
(vesz€ly helyzetek) megeldzésének lehetdségére kiilonos figyelemmel felkésziteni a
tanulokat,

— személyiségfejlesztd programok készitése, egyéni €s csoportos személyiségfejlesztd
tréningek alkalmazasa ennek érdekében.

Az utégondozas ma még kiss¢ hidnyos lancszemét poétolhatja egy-egy iskolai
szocialpedagogus, ifjisagi gondozé. O az, aki jol ismerve a csoport tanuloinak lehetdségeit
(egyéni problémak, csaladi hattér, helyi munkavallalasi lehetdségek, stb.) nemcsak a képzés
soran kulcsfontossagi személyiség, de tevolegesen segitheti a tanuldk ©6nalld életének
inditasat (munkahelykeresés, célszervezetek, szocidlis timogatasok igénybevétele, stb.)

A hallassériiltek oktatasaban kiilonds jelentésége van a szemléletességnek, a fogalmak
érthetdvé tételének, a gondolkodas fejlesztésének.
Figyelembe kell venni a halléssériiléshez tarsuld esetleges részképesség kieséseket is.

A hallassériiltekkel valo kommunikacié soran van néhany alapvetd, betartiasra érdemes
szabaly, amely megndvelheti a kozlés hatékonysagat. Ezek a kovetkezok:

— kifejezd, nem tul gyors beszéd,

— kis tavolsag a besz¢€lo és a hallassériilt kozott (de nem tal kdzeli 0,5-2m,),

— az arcnak mindig jol lathatonak kell lenni a szajrol olvasas megsegitése érdekében (az

arckifejezés, j6 informacioforras).

— ne magyarazzunk a tabla fel¢ fordulva,

— fontos a figyelem felkeltése,

— afigyelem eltereld tényezdk lehetdség szerinti kisziirése,
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— az oktatd legyen egyiitt érzd (figyelni és érteni sok erdt igényel) tiirelmes,
kovetkezetes
— azutasitasok legyenek rovidek, 1ényegretordek.

A halléssériilt fiatalok fokozott figyelmet és ellenérzést igényelnek 6nall6 munkajuk soran.
Szakmai elméleti targyak oOrai vazlatat mindig javitani kell, hogy a szoveg, ill. szakszavak ne
hibasan keriiljenek megtanulasra.

Javaslatok a szabadon tervezheto szabad sdv felhasznalasahoz

A szabad sav tantargyai koz¢é bekeriilt az anyanyelv tantargy, mert a hallassériilt tanuloknak
fokozott nyelvi megsegitésre van sziikségiik a tananyag elsajatitdsakor. Rendkiviil hasznosan
tudja segiteni a szurdopedagogus az irasos szakmai elméleti targyak tananyaganak
feldolgozasat. Alkalmat teremthet a gyakorlasra a szakkifejezések megtanulasakor, azok
alkalmazasakor. A gyakorlat soran felmerilé nyelvi fogalmi hianyok potlasara, nyelvi
szerkezetalkotasi gyakorlatok végzésére, a szaknyelv haszndlatdra nyilik itt rendkiviil értékes
lehetéség. Az anyanyelvi 6rdk hatékonyan szolgalhatjdk a tanulok vizsgdra tortéeno
felkeészitését is. Célszerli integraltan oktatott hallassériilt tanuloknak a hallod tarsaiktol
elkiilonitve, szurdopedagdgus vezetésével szervezni ezeket az orakat.

A tarsadalmi ismeretek oktatasa elOsegiti a tanulok ismereteinek bovitését, a

kortlottik 1évo sziikebb ¢és tagabb kornyezet megismerését, a késébbi o6nalld élethez
sziikséges alapvetd ismeretek megszerzését. Javasoljuk a hallassériilt tanulok részére készitett
specialis modul alkalmazasat, tekintetbe véve a tanuldok tarsadalomrol, tarsadalmi
folyamatokrol, az dket koriilvevd vilagrol alkotott sajatos és hidnyos ismereteit. A program
oktatdsa segitheti a gazdasagi ismeretek tantargy anyaganak jobb megértését is. Javasolhato
még az osztalyfonoki ora keretében specidlis tréning szervezése a munkaba 4llas
elosegitésére. Az osztalyfonoki ordk alkalmaval sziikséges a drogprevenciés program
ismereteinek atadasa a fiataloknak.
Ajanlhaté még az egészségnevelés tantargy oktatdsa a szabad sav 6rdinak igénybevételekor.
A tantargy tananyagdnak Osszedllitdsakor a felndtt életre valo felkészités egyik fontos
tarsadalmilag is hangsulyos része a csaladi életre nevelés. Ennek keretén belill a szex-
szerelem-csaldd témakorének feldolgozasa. Ehhez nytjthat hatékony segitséget a Fogyatékos
Gyermekekért Kozalapitvany palyazatara késziilt hallassériilt serdiilloknek kidolgozott
nevelési, oktatdsi modul.(A Kozalapitvanytol beszerezhetd ).

Az informatika tantargy tanitdsa a hallassériilt tanulok részére igen hatékony eszkdz
lehet a tananyag elsajatitasdban. A tanuldk szivesen élnek a szamitogép adta lehetdséggel, jol
alkalmazzak szamitastechnikai ismereteiket a tananyag feldolgozasaban, a nyelvhasznalat
fejlesztésében, az ismeretek és informaciok megszerzésében, feldolgozasaban és legfoképpen
a kommunikacidban.

A hallassériiltek szdmara kiilondsen fontos rehabilitacidjuk és kommunikacidjuk javitdsa
szempontjabol az egyéni korrekciés orak betervezése (példaul szamitastechnika, egyéni
korrekcio).

Javaslatok a szakmai gyakorlati 6rak hatékony lebonyolitasahoz

A szakmai gyakorlat sordn a hallassériilt tanulok csak olyan gépeket kezelhetnek, amelyek
nem okoznak szamukra hallasallapot romlést, nem veszélyezteti latasukat, nem tesz kart
hallokésziilékiikkben, s minden szempontbol megfelelnek az orvosi alkalmassag
kovetelményeinek. A gépek olyan védéberendezéssel vannak ellatva, amelyek segitségével a
hallassériiltek is biztonsaggal kezelhetik azokat. Tanacsos a hallassériiltek munkahelyét a
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gyakorlat soran védomunkahely szertien kialakitani, illetve oktatd kabinetet felhasznélni, ahol
az elméleti ismereteket a gyakorlatban megvalosithatjak, begyakorolhatjdk (elméletigényes
gyakorlat).

Nagyon fontos a szakmai elmélet és a gyakorlati targyak egységének, kolcsonhatdsanak
kialakitasa. Torekedni kell a targyakat oktaté pedagodgusok kozotti szoros egylittmiikddés
kialakitasara. A hallassériiltek oktatasaban fokozottan érvényesiilnie kell a fenti elveknek.
Kiilonos jelentsége van a szemléletességnek, a fogalmak érthetdvé tételének, a gondolkodas
fejlesztésének.

A gyakorlati feladatok megoldasa elétt gy6zddjiink meg arrdl, hogy a halldssériilt tanulok
tokéletesen megértették azt. Segiti a tanuldst a munkafolyamat bemutatasa eldtt megfigyelési
szempontok megadéasa. Mivel a hallassériilt tanulé nem tudja figyelmét megosztani az oktato
keze ¢és arca kozott, ezért a munkadarab vagy munkagép f6lé hajolva, takart szajjal
elmondottakat a tanuldé nem tudja hasznositani. A szakmai gyakorlaton a halldssériilt tanulok
részére hallokésziilék viselése szakorvos altal meghatarozottak kdvetése szerint sziikséges.
Balesetvédelmi szempontbol a halldssériiltek fokozott védelmet igényelnek. Nagyobb
mithelycsarnokban gondoskodni kell arrél, hogy kornyezetiik is észlelje dket (pl. mas szinii
munkaruha) A halldssériilt tanulok fokozott figyelmet és ellendrzést igényelnek o6nélld
munkajuk sordn

A hallassériilt tanulok esetében az ismeretek elsajatitasanak értékelését, szintjének mérését
elsésorban irdsban kell végezni. Meg kell gy6zdédni arr6l, hogy a hallassériilt tanuldk
tokéletesen értik a megoldandé feladatot. Az irasbeli értékelést kiegészitheti - szakpedagogus
(szurdopedagogus, jeltolmacs) segitsége mellett - a totdlis kommunikacié elemeit
felhasznalva mas értékelési mod is. Az értékelés részét képezheti az egyéni feladatvégzéssel
tortént munka értékelése is. Kovetelményrendszeriinkben vegyiik figyelembe a tanulok egyéni
adottsagait. Az ellendrzés, értékelés legyen rendszeres. Folyamatosan szoktassuk a tanulokat a
vizsgakovetelmény elvardsanak teljesitéséhez.
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1. szamu melléklet

FOGALMAK ERTELMEZESE

(a hatalyos kozoktatési torvény, a szakképzési torvény, és a 20/2007.(V.21.) SZMM rendelet
értelmez0 rendelkezései, valamint a 8/2008.(1.23.) FVM rendelet 5.szdmua melléklete alapjan)

A tanuloi felvétel feltételeihez:

Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: olyan orvosi vizsgalat, amelynek célja annak
megallapitdsa, hogy a szakmai képzésre jelentkezd testi adottsagai és egészségi allapota
alapjan  képes-e  felkésziilni a  valasztott  szakképesités  birtokdban  ellathatod
munkatevékenységre, képes-e azok elvégzésére, és annak sordn nem keriil-e veszélybe
egészsége [a kozoktatasrol szolo 1993. évi LXXIX. torvény (tovabbiakban: Kt.) 67. § (3)
bekezdése szerint]

Palyaalkalmassagi kovetelmény: a szakmai képzésre jelentkezd egyéni képességeivel és
személyiségével szemben tamasztott feltételek, amelyek alkalmassa teszik a képzésben valo
részvételre, illetve amelyek birtokaban képes a valasztott szakképesitéssel betolthetd
munkakor megfeleld ellatasra (Kt. 67. § (3) bekezdése szerint).

Szakmai alkalmassagi kovetelmény: a képzésre jelentkezd szamara meghatarozott
kovetelmény, amelynek vizsgalata alapjan megallapithato, hogy a vizsgazd rendelkezik-e a
felkésziilési (képzési) szakasz eredményes elvégzéshez sziikséges optimalisan kifejleszthetd
képességekkel (Kt. 67. § (3) bekezdés szerint). (A palyaalkalmassagi kovetelményeket €s a
szakmai alkalmassagi vizsga kovetelményeit a felvételi tajékoztatoban nyilvanossagra kell
hozni.)

A szakképesités kovetelménymoduljaihoz:

Feladatprofil: a szakképesités megszerzése birtokdban betdlthetd munkakorben elvégzendd
feladatok csoportokba rendezett listaja

Idékeret: a szakmai tantargyak, illetve tananyagegységek (modulok) tananyagelemek
elsajatitasahoz a képzés soran rendelkezésre allo, tanitasi 6orakban megadott idd

Kompetenciaprofil: a feladatprofil és a tulajdonsagprofil egytittesen

Moédszerkompetencia: a munkatevékenység soran a személy munkamoddszerére,
munkastilusara, problémamegoldasara és gondolkodasara jellemzd, a személynek a
munkafolyamat meghatarozasaban jatszott szerepét, a tevékenységhez vald viszonyat,
valamint tevékenységének mindségét leird ismérvek

Szakmai ismeretek fogalma

A munkatevékenység soran kozvetleniil hasznalt, alkalmazott technoldgiai szabalyokra,
a miveletek sordn hasznalt anyagok, targyak, eszk6zok viselkedésére, dsszetettebb eszkoz- és
forrashasznalatra, szamszeri paraméterekre ¢és mindségi jellemzokre, tovabba a munka
kdzben szokasosan eléfordulo, sziikséges dontéseket meghatdrozo, valamint a munkavégzés
feltételeire ¢s hatdsaira, a miveleti eldirasoktdl, munkabiztonsagi, kornyezetvédelmi
szabalyoktol valo eltérés kockéazataira és kovetkezményeire vonatkozé informéciok és adatok.

Tipusai
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A szakmai ismeretek alkalmazasi tipusanak megitélésekor nem kell figyelembe venni,
hogy az ismeret mennyire bonyolult, megtanuldsahoz milyen alapismeretekre van
sziikség stb.

“A” tipus (legmagasabb)

Onallo, gyors és hibatlan ismeretalkalmazas.

Ilyen tipustt ismeretalkalmazast olyan munkafeladatok esetében célszerii
megkovetelni, ahol a munkafeladat kockézattal jar (baleseti, kornyezeti, kartételi stb.);
egyszerliek, eldre tervezhetdk, ismerheték a koriilmények, feltételek; valamint a
kompetencia  poétolhatatlan, hianya vagy hibdzds esetén meghitisul a
munkatevékenység.

“B” tipus
A szokéasos munkahelyi koriilmények kozott hibéatlan ismeretalkalmazés, hibazés
esetén meghiusul a munkatevékenység.

“C” tipus (kozépso)

A szokasos munkahelyi koriilmények kozott kdzvetlen személyes vezetdi, szakmai
irdnyitds, kozremiikodés nélkiil, de forrdsok, segédeszkozok igénybevételének
lehetésége mellett; tajékozodasra, elézetes probara, segédtevékenységekre is elegendd
1d6 alatti; Osszességében, illetve Onellendrzés és javitds utan megfeleldé mindségii
eredménnyel torténd ismeretalkalmazas.

Ilyen tipust ismeretalkalmazast olyan munkafeladatok esetében célszerli
megkovetelni, ahol a munkafeladat nem jar munkabiztonsagi, kornyezeti, illetve
jelentés anyagi kartételi kockazattal; Osszetettek, de meghatarozo elemeikben eldre
tervezhetdk, ismerheték a korilmények, feltételek; valamint a kompetencia
nehézségek aran kivalthato, hidnya vagy hibazas esetén altalaban nem hitisul meg a
munkatevékenység.

“D ”» tl’I’u S
Részben kozvetlen személyes vezetdi, szakmai irdnyitassal, részben ondlloan végzett
megfeleld ismeretalkalmazas.

“E” tipus (legalacsonyabb)

A szokasos munkahelyi koriilmények kozott vezetdi, szakmai irdnyitas mellett,
személyes, a feladatra célzott segitség lehetOsége mellett; kérdésfeltevésre, feladat
kozbeni értelmezésre, tajékozddasra, eszkdzhasznélatra elegendd 1do alatti; a hiba
ismeretében javitott, legalabb egyes meghatarozo részleteiben megfelelé mindségii
ismeretalkalmazas.

Ilyen tipustt ismeretalkalmazast olyan munkafeladatok esetében célszerl
megkdvetelni, ahol a munkafeladat nem jar munkabiztonsagi, kornyezeti, illetve
anyagi kartételi kockdzattal, Osszetettek, csak egyes elemeikben tervezhetdk,
ismerhetdk a korilmények, feltételek; valamint a személyes szerep kozremuiikodésre,
részvételre korlatozodik.

Szakmai készség fogalma

A szakképesitésre jellemzé munkatevékenység automatikus, a tudat kozvetlen irdnyitasa
nélkiil miikodd oOsszetevdje, eleme, amelynek szintje az adott készség birtoklasa révén
végezhetd tevékenység tartalmat tiikrozi.

40



5. szint

A szakember a szokdsostol eltéré munkahelyi koriilmények kozott is képes a tanult
ismeretek magas szintli, ©6nall6, gyors, hibatlan ¢és szakszerli alkalmazasara,
tevékenységének €s a munka eredményének 6nallo ellendrzésére.

4. szint

A szakember a szokasostdl eltéré6 munkahelyi koriilmények kozott is, kozvetlen
vezetdi, illetve szakmai iranyitds nélkiil, 6nélléan, gyorsan, kevés hibaval képes a
tanult ismeretek szakszerii alkalmazisara, a munka eredményének ellendrzésére, a
feltart hibak javitasara.

3. szint

A szakember a szokdsos munkahelyi koriilmények kozott kdzvetlen vezetdi, illetve

szakmai iranyitas nélkiil, forrasok és segédeszkozok igénybevételével képes a tanult
ismeretek 6nallo, gyors és szakszerli alkalmazasara, a feltart hibak javitasara.

2. szint

A szakember a szokdsos munkahelyi koriilmények kozott, rendszeres irdnyitds mellett
képes a munkavégzésre, illetve a feladat ellatasara, a hibak segitséggel torténd
feltarasara és azok 6nalld javitasara.

1. szint

A szakember a szokdsos munkahelyi koriilmények kozott folyamatos iranyitds és
célzott segitségnyujtas mellett képes a munkavégzésre, illetve a feladat ellatasara, az
ismeretek megfelelé mindségli alkalmazasara.

Szakmai kompetencia: a szakképesitésnek megfeleld munkafeladatok elvégzésére vald
képesség, alkalmassag

Szakmai kovetelménymodul: a szakképesités szakmai kovetelményeinek altaldban mads
szakképesités(ek) kovetelményeivel vald Osszevetése utjan keletkezd6 meghatarozott része,
egyedi szakképesitések esetén lehet annak egésze. Egyedi jellegli szakképesitések esetén
kovetelménymodul keletkezhet kovetelmények feladatcsoportokhoz kotéddé megbontéasaval is.
A szakképesités kovetelménymoduljainak dsszessége tartalmazza a szakképesités valamennyi
a szakmai ¢és vizsgakovetelményben rogzitett szakmai kompetenciajat.

Szakmai tananyag: a képzési folyamat teljes tartalma, melynek része egyrészt a tanul6 felé
iranyul6 minden olyan, a képz6tdl (iskolatol) szarmazo és tervezett hatds, amely célzottan a
kompetenciaprofilban rdgzitett eredmények elérését (kompetencia tobblet megszerzését)
szolgalja, masrészt a kompetencidk elsajatitasahoz, megszerzéséhez sziikséges tanuloi
tevékenységek, cselekvések, illetve az ezeket leird tanuldi munkaformak.

Szakmai tantargy: a szakmai és vizsgakdvetelmény teljesitéséhez a szakképesités kdzponti
programjaban megadott tananyagelemeknek az ott megadottol eltéré csoportositdsdval az
oktatasi intézmény 4altal a helyi szakmai programjaban meghatarozott elméleti, gyakorlati,
vagy elméletigényes gyakorlati tananyagrész.

Személyes kompetencia: azok a személyes tulajdonsagok (adottsagok, jellemvondsok,
értelmi és érzelmi viszonyuldsok), amelyek megléte eldsegiti, illetve lehetévé teszi a
munkatevékenység hatékony és eredményes elvégzését,

Tananyagegység: a szakképesités kozponti programjaban megadott tananyagrész, amely
azonos illetve kozvetleniil kapcsoldodo képzési célt szolgdlod tananyagelemekbdl képzdodik.
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Tananyagelem: a tananyagelem a képzési folyamat tervezési-szervezési, — a kdzponti
programban tovabb nem bontott — része. A tananyagelemek Osszessége lefedi a szakképesités
megszerzéséhez sziikséges teljes szakképzési tananyagot.

Tarsas kompetencia: a munkatevékenységben résztvevokkel, illetve ligyfelekkel (azon
személyek, akikre a munkatevékenység iranyul) valé kozvetlen kapcsolatot, a veliik
Osszefiiggd cselekvéseket, kiilondsen az egyiittmiikodés, a kommunikacié ¢és a
konfliktuskezelés milyenségét leiro jellemzdok,

Tulajdonsagprofil: azoknak a tulajdonsdgoknak (alkalmazott szakmai ismeretek, szakmai
készségek, képességek, modszer, tarsas, és személyes kompetencidk) a listaja, amelyek
birtoklasa révén a személy képes a szakképesités birtokaban a munkafeladatok elvégzésére,

A vizsgaztatasi kovetelmenyekhez:

Gyakorlati vizsgatevékenység: a szakképesités birtokaban végezheté munkatevékenységgel
azonos vagy azt pontosan modellezd tevékenység a szakmai vizsga soran

Irasbeli vizsgatevékenység: a szakképesités birtokaban végezheté munkatevékenységgel
azonos vagy azt pontosan modellezd, a vizsgazé altal készitett (kiegészitett), papiron vagy
elektronikusan rogzitett vizsgaproduktumot eredményez0 tevékenység a szakmai vizsga soran

Interaktiv (szamitogépes) vizsgatevékenység: a szakképesités birtokdban végezhetd
munkatevékenységgel azonos vagy azt pontosan modellezd, altalaban szamitogép hasznalata
mellett végzett vizsgatevékenység, melynek sordn a szamitdégépes program a vizsgazod
tevékenységét elore meghatdrozottan befolyésolja.

Komplex vizsgatevékenység: a komplex vizsgafeladat megoldasa soran a vizsgdzo
meghatdroz6 ardnyban gyakorlati vizsgatevékenységet végez, és tevékenysége kiegésziil
egyes meghatarozott kompetencidk felmérésére szolgdldo szobeli, interaktiv, vagy irasbeli
vizsgatevékenységgel.

Szintvizsga: a gyakorlati képzés szervezdje altal szervezett vizsga annak mérésére, hogy a
tanuld a szakmai alapképzés soran elsajatitotta-e az iranyitds melletti munkavégzéshez
sziikséges kompetenciakat.

Szébeli  vizsgatevékenység: a  szakképesités  megszerzése révén  végezhetd
munkatevékenységgel azonos vagy azt pontosan modellezd, vizsgaztatd jelenlétében folyo,
jellemzden szobeli informaciokozléssel jard tevékenység a szakmai vizsga sordn

Vizsgafeladat: a szakmai vizsga tartalmi és értékelési egysége. Tartalma a szakképesités
birtokaban ellathatdé munkafeladattal azonos, vagy azt pontosan modellezi. A vizsgdzd a
vizsgafeladatot a hozzarendelt vizsgatevékenység végzése soran teljesiti.

Vizsgarész: a szakmai vizsga szervezési ¢s ¢értékelési egysége, a hozza rendelt
kovetelménymodulban meghatarozottak elsajatitasanak felmérését szolgalo egysége. A
vizsgarészben a vizsgazo egy, vagy tobb vizsgafeladatot teljesit.

Vizsgatevékenység: a vizsgazotdl a vizsgafeladat teljesitése sordn elvart tevékenység,
amelynek keretében a vizsgazo szakmai kompetencidjanak mérésére és értékelésére sor kertil.
A vizsgatevékenység lehet szobeli, irasbeli, interaktiv (szamitogépes), gyakorlati, és komplex.
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2.szamu melléklet

A 33 541 04 0000 00 00 azonosito szamu, Pék megnevezésii szakképesités szakmai
kovetelménymoduljaihoz rendelt tananyagegységek és tananyagelemek

szakképzési évfolyamonkénti idoterve

(Javaslat)

1. szakképzési évfolyam

A tananyagegység
oraszama
& g . — .-
N azonositoja megnevezése s | 885 5 S
g ElZ >3] 3| 8
g S|E B| B
Altalanos élelmiszer-ipari
b | 416sh/1.0/0500-07 | Munka- baleset-, tliz & 43 0| 65108
kornyezetvédelmi
feladatok
2| 416sh/2.0/0509-07 | Windsegbiztositds, higiénia az 43 0| 65|108
¢lelmiszer-iparban
3 416sh/3.0/0509-07 Amur}katerulet atvétele, 43 ol 651 108
anyagismeret
4 416sh/1.0/0510-07 A gyartas elokészitése 58 0| 86| 144
5 | 416s2.0/0510-07 | o arids befejerése 7 0108 180
6 | HOSWLOOSIIO7 1\ éresek 43 0101|144
7 | H6W2005H-07 iy ) imentalas 43 0| 65/ 108
Mindosszesen ora: | 345 0| 555|900
Megjegyzés:

Az idéterv tablazat oraszamai kiegésziilnek:

- al. szakképzési évfolyamon a kotelezd dsszefiiggo szakmai gyakorlat oraszamaival (140 ora),

valamint

- valamennyi évfolyamon a hallassériiltek szamara kételezo egészségiigyi- és pedagogiai célu

(re)habilitacios oraszamokkal.
A szabad sav javasolt tananyagelemei és oraszamai:
Anyanyelv 72 ora
Informatika 72 éra
Tarsadalmi ismeret 72 ora
Matematika 36 ora
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2. szakképzési évfolyam

A tananyagegység
oraszama
« >
g - S = p=
‘& ryre 7 B on = — '
N azonositoja megnevezése 5 = 2 = @
& El 3z | 2| 2
7] O E o0 @ *
S O
8 416sh/3.0/0511-07 Gazdalkodas, kereskedelem 26 0| 38 64
9 416sh/1.0/0532-07 A tésztafeldolgozéas miiveletei 26 0| 38| 64
10 | 416sh/2.0/0532-07 | Kenyer- & peksiiteménytészta 77 115 | 192
feldolgozas miiveletei
11 | 416sh/3.0/0532-07 | Finom pekaru-feldolgozas 51 0l 113 164
muveletei [.
12 | 416sh/4.0/0532-07 | Finom pekaru-feldolgozas 26 0| 38| 64
miuveletei I1.
13 | 416sh/1.0/0533-07 A kelesztés feltételei 64 0| 96| 160
14 | 416sh/2.0/0533-07 A kelesztés muveletei 77 0] 115 192
Mindosszesen ora: | 347 0553 | 900

Megjegyzés:
Az iddterv tablazat oraszamai kiegésziilnek:

a 2. szakképzési évfolyamon a kotelezd Osszefiiggd szakmai gyakorlat oraszamaival (1406ra)

valamint,

valamennyi évfolyamon a hallassériiltek szamadra kételezé egészségiigyi- és pedagogiai céli

(re)habilitacios oraszamokkal.
A szabad sav javasolt tananyagelemei és oraszamai:
Anyanyelv 72 ora
Tarsadalmi ismeret 72 ora
Matematika 36 ora
Egészséges életmodra nevelés 36 ora
Egyeéni korrekcio 36 ora
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3. szakképzési évfolyam

A tananyagegység
oraszama
&
£ = = 3
‘< rere , 1) O — = »n
N azonositoja megnevezése o s 5 @
5 E ol E 2
v 2 5 £
e
15 | 416sh/1.0/0534-07 | A siités feltételei 74 0 86| 160
16 | 416sh/2.0/0534-07 A siités folyamatai 72 144 0| 216
17 | 416sh/1.0/0535-07 | 2> sttoipar 52 0 20| 72
nyersanyagai
18 | 416sh/2.0/0535-07 | Lesztakészitési 64 0 32| 96
eljarasok
19 | 416sh/3.0/0535-07 | Kenyerteszta 26 0 38| 64
készitése
20 | 416sh/4.0/0535-07 | Peksiitemények 38 0 154 | 192
készitése
Mindosszesen ora; 326 144 330 800
Megjegyzés:

Az idéterv tabldzat oraszamai kiegésziilnek a 3. szakképzési évfolyamon a halldssériiltek szamara kételezé

egészsegiigyi- és pedagogiai célii (re)habilitdcios oraszamokkal.
A szabad sav javasolt tananyagelemei és oraszamai:
Anyanyelv 64 ora
Tarsadalmi ismeret 64 ora
Matematika 32 ora
Egészséges életmodra nevelés 32 ora
Egyéni korrekcio, vizsgara felkészités 32 ora
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3. szamu melléklet

BEMENETI KOMPETENCIAK
8/2008.(1.23.) FVM rendelet 3. szamu melléklete szerint

Elelmiszeripari szakmacsoport

Kompetencia-csoportok

sorszama megnevezése
1. Alapkompetenciak
2. Info-kommunikacios
kompetenciak
3. Szakmai kompetenciak

Kompetenciak

Megérti az olvasottakat

Visszaadja az olvasottakat

Szoveget leir

Hasznalja a négy szdmtani alapmiiveletet
Szamologépet hasznal
Meértékegységeket atvalt

Az eredmény nagysagrendjét megbecsiili

Figyelmet 6sszpontosit

Kitartéan figyel

Megérti a kapott informaciokat
Kérdéseket tesz fel

Vélaszokat megfogalmaz

Elmondja a véleményét

Figyelembe veszi masok véleményét
Megérti masok kommunikacigjat
Egyszerti szoveges vazlatot készit
Egyszerii rajzvazlatot készit

Meéréseket végez

Felismeri a sik és térbeli alakzatokat
Szineket, szindrnyalatokat megkiilonboztet
Erzékszerveit megfelelden hasznalja
Igényli a rendet a kornyezetében

Alapveto higiénias szemlélettel rendelkezik
Megfelel6 az alloképessége

Ttiiri a monoton tevékenységet
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I1. A kozponti program tananyagegységei

A 33 541 04 0000 00 00 azonosité szamu, Pék megnevezésii szakképesités szakmai
kovetelménymoduljaihoz rendelt tananyagegységek

Tananyagegységhez tartoz6 Osszes

1. TANANYAGEGYSEG tananyagelem
oraszama
6
B > o
5 3|95 €| 8
azonositoja megnevezeése % azonositoja g s 2| S >
= s |3 S S| ©
£ B0 Bo
©
Altalanos
élelmiszer-ipari sza | 416sh/1.1/0509-07 | 43 0| 0
4165h/1.0/0509-07 | TP A balesets 108
kornyezetvédelmi sza | 416sh/1.2/0509-07 0 0] 65
feladatok

" _—

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzées; "sz szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
416sh/1.1/0509-07
A tananyagelem megnevezése:
Elsosegélynyujtas, munkabiztonsag, kornyezetvédelem elméleti
ismeretei

Hozzarendelt feladatkompetenciak:

Betartja a munka-, tliz-, kdrnyezetvédelmi, higiéniai és a

mindségbiztositasi eldirasokat
Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus Munka- és védoruhaval szembeni kovetelmények

B tipus Védoeszkozok

A tipus Biztonsagos munka feltételei

B tipus Koérnyezetvédelmi, tlizvédelmi szabalyok
Hozzarendelt szakmai készségek:

3. szint Informacioforrasok kezelése

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
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Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Felelosségtudat
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Kapcsolatfenntarto készség
Iranyithatosag
Tanuléi tevékenységformak:
Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 40%
Vilaszadas irasban mondatszintli kérdésekre 30%
Tesztfeladat megoldasa 30%
A képzési helyszin jellege:
Szaktanterem
Tanterem
Képzési id6:
43 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatdrozasa:
A munkavédelem célja, feladata, teriiletei, szervezete, fontosabb
jogszabalyai
A biztonsdgos munkavégzés targyi és személyi feltételei
Foglalkozasi artalom fogalma
Az artalmak csoportositasa, okai, kovetkezményei ¢és megeldzési
lehetdségek
A tlizvédelem célja, feladatai
Az égés feltételei
Tlizveszélyes anyagok, tlizveszélyességi osztalyba-sorolas
Tiizolté anyagok és eszkdzok
Tennivalok tliz esetén
Baleset fogalma, csoportositasa, megelozése
Tennivalok baleset esetében
Az elsOsegélynyujtas alapvetd szabalyai
A kornyezetvédelem fogalma, jelentdsége
A viz, a leveg0, a kornyezet tisztasdganak védelme
Szennyvizkezelés, hulladékkezelés. az ¢élelmiszer-iparban alkalmazott
kornyezetvédelmi berendezések szerepe €s fontossaga

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
416sh/1.2/0509-07
A tananyagelem megnevezése:
Elsésegélynyujtas, munkabiztonsag, kornyezetvédelem
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Betartja a munka-, tliz-, kornyezetvédelmi, higiéniai és a
mindségbiztositasi eldirasokat
Felveszi a tevékenységéhez eldirt munkaruhdt, védoruhat ¢és
védofelszerelést
Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
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B tipus Munka- és védéruhaval szembeni kovetelmények

B tipus Védoeszkozok
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Informécioforrasok kezelése
3. szint Koznyelvi szoveg hallds utani* illetve a hallassériilt szdmara a

kommunikaci6 mdas formajaban kozolt szoveg
megértése (irasos, rajzos, jelnyelvi, ujj-abe stb.).
Hozzarendelt médszerkompetenciak:
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Feleldsségtudat
Megbizhatosag
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Kapcsolatfenntarto készség
Tanul6i tevékenységformak:
Kis csoportos szakmai munkavégzés iranyitassal 40%
Miiveletek gyakorlasa 50%
Esemény helyszini értékelése irasban elofelkésziilés utan 10%
A képzési helyszin jellege:
Termeld tanmiihely
Nagytizemi termelShely
Kisiizemi termel6hely
Képzési id6:
65 ora gyakorlati képzés csoportban, az elsdsegélynytjtas tananyagelem

oktatasakor sziikség esetén csoportbontidsban

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Gépek, berendezések biztonsagos lizemeltetése, kéziszerszamok
biztonsagos hasznalata

Munkabiztonsagi  felszerelések, eszkozok, védoruhdk, hasznalata
Egyéni ¢és kollektiv védofelszerelések hasznalata a  biztonsagos
munkavégzéshez
Egyéni és kollektiv véddeszkozok hasznalata a foglalkozasi artalmak
csOkkentéséhez

Ttzjelzok, thzoltd-késziilékek hasznalatanak ismerete
Elsdsegélynyujtas alapszinten
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Tananyagegységhez tartoz6 Osszes
2. TANANYAGEGYSEG tananyagelem

oraszama

azonositoja megnevezeése jellege azonositoja

gyakorlati
Osszes

elméleti
elméletigényes
gyakorlati

Mindségbiztositas, sza | 416sh/2.1/0509-07 | 43| 0| O

416sh/2.0/0509-07 | higiénia az 108
élelmiszer-iparban sza | 416sh/2.2/0509-07 | 0| 0] 65

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
416sh/2.1/0509-07
A tananyagelem megnevezése:
Mindségbiztositas, higiénia elmélete az élelmiszeriparban

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Betartjia a munka-, tliz-, kornyezetvédelmi, higiéniai és a

mindségbiztositasi eldirdsokat

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus Munkateriilet jellemz6i
B tipus Elelmiszerbiztonsag (HACCP) és mindségbiztositas
A tipus Higiéniai kovetelmények
B tipus Tisztito- és ferttlenitdszerek
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Informacioforrasok kezelése
3. szint Koznyelvi szoveg hallas utani* illetve a hallassériilt szamara a

kommunikécié mas formajaban kozolt szoveg
megértése (irasos, rajzos, jelnyelvi, ujj-abce stb.)
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Higiénias szemlélet
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Feleldsségtudat
Hozzérendelt tarsas kompetenciak:
Tanul6i tevékenységformak:
Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 50%
Valaszadas irasban mondatszintii kérdésekre 10%
Tesztfeladat megoldasa 40%
A képzési helyszin jellege:
Szaktanterem
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Tanterem
Képzési 1do:
43 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Az ¢lelmiszer-fertdzés, élelmiszer-mérgezés fogalma

A fertdzéseket, mérgezéseket okozo, jelentésebb mikroorganizmusok

csoportositasa, ¢letfeltételeik, életjelenségeik
A mikrobak szaporodasanak gatlasa, elpusztitasuk lehetoségei

Az ¢€lelmiszeripari higiénia személyi, gyartési és kereskedelmi jelentdsége

A higiénia fogalma, személyi és targyi feltételei
A személyi és kornyezeti higiénia kovetelményei

Az ¢lelmiszeriparban alkalmazott tisztito- ¢és fert6tlenitoszerekkel

szemben tadmasztott kovetelmények, hatdsmechanizmusuk
A fontosabb tisztito- és fertétlenitoszerek jellemzése

A tisztitashoz hasznalt viz mindségi kovetelményei
Tisztitasi, fertotlenitési eljarasok jellemzése

Kézi és gépi tisztitas

A tisztitas, fertdtlenités hatasfokat befolyasolo tényezok

A tisztitas, fert6tlenités eredményességének mérésére szolgalé modszerek

A HACCP fogalma, szerepe, biztositasanak lehetdségei

Az élelmiszerek eldallitasara, forgalomba hozatalara vonatkozd és a

termeléssel kapcsolatos higiéniai ismeretek

Mindség-ellendrzés, mindségbiztositas, mindségszabalyozds fogalma,

szerepe az ¢lelmiszeriparban
A mindségbiztositassal kapcsolatos feladatok

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
416sh/2.2/0509-07
A tananyagelem megnevezése:
Mindségbiztositasi és higiéniai gyakorlat az élelmiszer-iparban

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Betartjia a munka-, tliz-, kornyezetvédelmi, higiéniai és

mindségbiztositasi eldirdsokat

Elvégzi az eldirt tisztitasi és fertdtlenitési munkakat
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus Elelmiszerbiztonsag (HACCP) és minSségbiztositas
A tipus Higiéniai kovetelmények
B tipus Tisztito- és fertotlenitOszerek
C tipus Takaritasi, tisztitasi, fertotlenitési modok
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Informacioforrasok kezelése
3. szint Koznyelvi szoveg hallas utani* illetve a hallassériilt szdmara a

kommunikécié mas formajaban kozolt szoveg
megértése (irasos, rajzos, jelnyelvi, ujj-abe stb.)
Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Higiénias szemlélet
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A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Feleldsségtudat
Hozzérendelt tarsas kompetenciak:
Kapcsolatfenntarto készség
Tanuléi tevékenységformak:
Kis csoportos szakmai munkavégzés iranyitassal ~ 40%

Miveletek gyakorlasa 50%
Esemény helyszini értékelése irasban vagy teszt formajaban eléfelkésziilés
utan 10%

A képzési helyszin jellege:
Termeld tanmiihely
Nagylizemi termelShely
Kisiizemi termel6hely
Képzési 1d6:
65 ora gyakorlat gyakorlati képzési csoportban, sziikség esetén
csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
A személyi higiénia biztositasa
Fekete-fehér oltozorendszer szabalyos hasznélata, a személyi higiéniaval
kapcsolatos el6irasok betartdsa munkavégzés kdzben
A termék-el6allitas higiénidjanak biztositasa
Tisztitasi, fertétlenitési feladatok elvégzése
Kézi és gépi tisztitas
Tisztito- és  fert6tlenitd6  anyagok  hasznalata,  oldatkészités,
toménységellendrzés
A munkavédelmi €s biztonsagi eldirdsok betartdsa a tisztitas, fertdtlenités
soran, egyéni védofelszerelések, eszkozok hasznalata
A tisztitas, fertOtlenités hatasfokanak ellenérzése, mintavétel
A munkakdrhoz kotott, a HACCP-vel kapcsolatos feladatok elvégzése

52



Tananyagegységhez tartozo 6sszes
3. TANANYAGEGYSEG tananyagelem
Oraszama
6
: . , S 9= =] 8
azonositdja megnevezése | jellege azonositoja g s 9] 2 2
= =28 s .8
O [0 A &
£ B0 &0
©
A munkateriilet sza | 416sh/3.1/0509-07 | 43 0 0
416sh/3.0/0509-07 | atvétele, 108
anyagismeret sza | 416sh/3.2/0509-07 0 0] 65
Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés
1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
416sh/3.1/0509-07
A tananyagelem megnevezése:
A munkateriilet atvétele, anyagismeret-elmélet
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Atveszi a munkateriiletet
Megismeri az elvégzendo feladatot
Felméri a sziikséges anyagokat, eszk6zoket
Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Munkateriilet jellemzdi
B tipus Munkavégzéshez sziikséges alap-, segéd-, jarulékos és adalékanyagok
A tipus Higiéniai kdvetelmények
A tipus Biztonsadgos munka feltételei
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Informacioforrasok kezelése
3. szint Koznyelvi szoveg hallas utani* illetve a hallassériilt szamara a

kommunikaci6 mas forméjdban kozolt szoveg
megértése (irasos, rajzos, jelnyelvi, ujj-abc stb.)
Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Higiénias szemlélet
A kornyezet tisztantartasa
Hozzérendelt személyes kompetencidk:
Felelosségtudat
Hozzarendelt tarsas kompetenciadk:
Kapcsolatfenntarto készség
Tanuloi tevékenységformak:
Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel, vazlat segitségével 50%
Vilaszadas irasban mondatszintli kérdésekre 10%
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Tesztfeladat megoldasa 40%
A képzési helyszin jellege:
Szaktanterem
Tanterem
Képzési id6:
43 6ra elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatdrozasa:
Az ¢lelmiszer-ipari munkateriiletek csoportositasa, jellemzése, a
munkateriilet atvételének szabalyai
A munkavégzés megkezdésének személyi €s targyi feltételei
Elelmiszer-ipari szerkezeti anyagok csoportositasa, jellemzése
Elelmiszer-ipari csomagoléanyagok csoportositasa, jellemzése

A gyartastechnologia soran felhasznalhatd anyagok csoportositasa,
jellemzése, a késztermék mindségére gyakorolt hatasa

Az ¢élelmiszeriparban hasznalt anyagok tdroldsanak, szallitasanak,
valamint az anyagok mozgatasanak szabalyai

A termék gyartasahoz az anyagsziikséglet felmérése

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
416sh/3.2/0509-07
A tananyagelem megnevezése:
A munkateriilet atvétele, anyagismeret gyakorlat

Hozzarendelt feladatkompetenciak:

Atveszi a munkateriiletet

Megismeri az elvégzendd feladatot

Felméri a sziikséges anyagokat, eszk6zoket
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazésok:

B tipus Munkateriilet jellemzdi
B tipus Munkavégzéshez sziikséges alap-, segéd-, jarulékos ¢és adalékanyagok
A tipus Higiéniai kdvetelmények
A tipus Biztonsagos munka feltételei
Hozzarendelt szakmai készségek:
3. szint Informacioforrasok kezelése
3. szint Ko6znyelvi szoveg hallas utani* illetve a hallassériilt szamara a

kommunikécié mas formajaban kozolt szoveg
megértése (irasos, rajzos, jelnyelvi, ujj-abc stb.)
Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Higiénias szemlélet
A kornyezet tisztantartasa
Hozzarendelt személyes kompetenciak:

Feleldsségtudat
Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:
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Kapcsolatfenntarto készség
Tanul6i tevékenységformak:
Kis csoportos szakmai munkavégzés iranyitassal 40%
Miiveletek gyakorlasa 50%
Esemény helyszini értékelése irasban, teszt segitségével elofelkésziilés
utan 10%
A képzési helyszin jellege:
Termeld tanmiithely
Nagyiizemi termelShely
Kislizemi termeldhely
Képzési id6:
65 ora gyakorlat gyakorlati képzési csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
A munkateriilet atvétele, az ellenérzési feladatok elvégzése
A szerkezeti- ¢és csomagoloanyagok felismerése, felhasznélasi
lehetdségeinek meghatarozasa
A gyartastechnologia soran felhasznalhat6 anyagok felismerése
Az ¢lelmiszeriparban hasznalt anyagok tarolasa, szallitdsa, valamint az
anyagok mozgatasa
A termék gyartasdhoz az anyagsziikséglet Osszeallitdsa, el0készitése
hasznalatra
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4. TANANYAGEGYSEG tananyagelem

Tananyagegységhez tartoz6 Osszes

oraszama

azonositoja

megnevezeése jellege azonositoja

elméleti
elméletigényes
gyakorlati
gyakorlati

0sszes

416sh/1.0/0510-07

(e}
[e)

A gyartas sza |416sh/1.1/0510-07 | 58

(e}
0
(o)}

elokészitése sza |416sh/1.2/0510-07 | O

144

1. tananyagelem

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

A tananyagelem azonositoja:

416sh/1.1/0510-07

A tananyagelem megnevezése:

Az elokészité miiveletek elméleti alapjai

Hozzarendelt feladatkompetenciak:

B tipus
B tipus
B tipus
C tipus

Technoldgiai és/vagy termelési szamitasokat végez

Atveszi és elokésziti a gyartashoz sziikséges anyagokat

A munka megkezdése elott ellendrzi a gépeket, berendezéseket,
eszkozoket

Feliigyeli a gépek, berendezések miikodését, sziikkség esetén beavatkozik
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

Szakmai szdmitasok

Nyersanyagatvételi eljarasok

A gyartashoz sziikséges gépek, berendezések mitkddési elve
Kéziszerszamok, eszk6zok

Hozzarendelt szakmai készségek:

4. szint

Elemi szamolasi készség

Hozzarendelt modszerkompetenciak:

Segitdkészség

Hozzarendelt személyes kompetencidk:

Pontossag

Hozzarendelt tarsas kompetencidk:

Tanul6i tevékenységformak:

Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa 15%
Feladattal vezetett kis csoportos szovegfeldolgozds  50%
Tesztfeladat megoldasa 35%

A képzési helyszin jellege:

Szaktanterem
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Tanterem
Képzési id6:

58 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatdrozasa:

A technoldgiai szamitasok alapjai

Alapmiiveletek, szazalékszamolas, ardnyossag

Meértékegységek

Altalanos el6készitd miiveletek az élelmiszeriparban

A nyersanyagok atvételének és elokészitésének altalanos szabalyai

A nyersanyagok mennyiség- és mindségellendrzésének alapjai

Az elOkészitd miiveletekhez 4ltalanosan hasznalt gépek, berendezések
mikodési  elve, lizemeltetésének 1ényeges szabalyai, alapvetd
karbantartési ismeretek

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
416sh/1.2/0510-07
A tananyagelem megnevezése:
A gyartas el6készito miiveletek

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Technolodgiai és/vagy termelési szamitasokat végez

Atveszi és elokésziti a gyartashoz sziikséges anyagokat

A munka megkezdése elott ellendrzi a gépeket, berendezéseket,
eszkozoket
Feliigyeli a gépek, berendezések miikodését, sziikség esetén beavatkozik

Részt vesz a karbantartasi munkakban
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus Szakmai szdmitasok

B tipus Nyersanyagatvételi eljarasok

B tipus Gépkezelés

C tipus A gépek, berendezések karbantartasa

C tipus Kéziszerszamok, eszk6zok
Hozzarendelt szakmai készségek:

4. szint Elemi szamolasi készség

5. szint Komplex eszkdzhasznalati képesség

4. szint Nyersanyagatvételhez sziikséges laboreszk6zok hasznalata
Hozzarendelt modszerkompetenciak:

Attekinté képesség

Gyakorlatias feladatértelmezés
Hozzarendelt személyes kompetenciak:

Pontossag

Alloképesség
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:

Segitdkészség
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Tanul6i tevékenységformak:
Vegyészeti laboratdriumi alapmérések 25%
Kis csoportos szakmai munkavégzés iranyitassal 30%
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 20%
Miiveletek gyakorlasa 25%
A képzési helyszin jellege:
Termeld tanmiihely
Nagylizemi termelShely
Kisiizemi termel6hely
Képzési 1d6:
86 oOra gyakorlat gyakorlati képzési csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatdrozasa:

A gyartashoz sziikséges anyagok mennyiségének kiszamitasa

A gyartashoz sziikséges anyagok atvétele, elokészitése

A gyartashoz sziikséges anyagok mennyiségének ¢és mindségének
ellendrzése

A gyartashoz sziikséges anyagok elOkészitéséhez altaldnosan hasznalt
gépek ¢és berendezések lizemelés elotti ellendrzése, mitkddés kozbeni

feliigyelete
Részvétel a napi karbantartdsi feladatokban
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Tananyagegységhez tartozo 0sszes

5. TANANYAGEGYSEG tananyagelem
Oraszama

0sszes

azonositoja megnevezeése jellege azonositoja

elméleti
elméletigényes
gyakorlati
gyakorlati

S
S

sza |416sh/2.1/0510-07 | 72
sza |416sh/2.2/0510-07 | O

180

416sh/2.0/0510-07 | A gyartas befejezése

S

108

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
416sh/2.1/0510-07
A tananyagelem megnevezése:
A befejez6 miiveletek elméleti alapjai

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Technologiai és/vagy termelési szamitasokat végez

Elokésziti, ellendrzi a csomagoldanyagokat, csomagolja a készterméket

A készterméket atadja a hiité- vagy tarold raktarnak és/vagy elvégzi a

raktarozast
A hatédlyos szabalyozasok szerint kezeli a képz6d6 hulladékot

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus Szakmai szdmitasok

B tipus A gyartashoz sziikséges gépek, berendezések miikodési elve

C tipus Kéziszerszamok, eszkozok

B tipus Csomagoloanyagok, csomagoldeszkdzok

B tipus A raktérozas alapelvei

B tipus Hiito- és tarolo raktarozas

B tipus Hulladékkezelési eljarasok

D tipus Melléktermékek hasznositasa
Hozzarendelt szakmai készségek:

4. szint Elemi szamolasi készség

3. szint Csomagolasi jelképek értelmezése

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Pontossag
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Iranyithatosag
Tanuloi tevékenységformak:
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Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa 20%

Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 10%

Feladattal vezetett kis csoportos szovegfeldolgozas 45%

Tesztfeladat megoldasa 25%
A képzési helyszin jellege:

Szaktanterem

Tanterem

Képzési 1do:
72 6ra elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Veszteségszamitas, csomagoldanyag-sziikséglet kiszamitasanak
matematikai alapjai
A csomagoldogépek teljesitménye
A befejezd miiveletek csoportositdsa, jellemzése

Az  ¢élelmiszeriparban  altaldnosan  hasznalt  csomagoloanyagok,
csomagoldeszkdzok, gépek, berendezések csoportositasa, jellemzése

Az élelmiszer-ipari termékek tarolasi modjai, taroldsi paraméterek

A legjellemzdbb taroldsi modok

A befejezd miiveletek sordn képzddd hulladékok kezelésének szabalyai

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:

416sh/2.2/0510-07
A tananyagelem megnevezése:

A gyartast befejez6 miiveletek
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Technoldgiai és/vagy termelési szamitasokat végez
Eldkésziti, ellenérzi a csomagoldanyagokat, csomagolja a készterméket

A készterméket atadja a hiité- vagy tarold raktarnak és/vagy elvégzi a
raktarozast
A hatalyos szabalyozasok szerint kezeli a képzdd6 hulladékot

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus Szakmai szamitasok

B tipus Gépkezelés

C tipus A gépek, berendezések karbantartasa

C tipus Kéziszerszamok, eszkzok

B tipus Hiit6- és tarolo raktarozas

B tipus Hulladékkezelési eljarasok

D tipus Melléktermékek hasznositasa
Hozzarendelt szakmai készségek:

4. szint Elemi szamolasi készség

5. szint Komplex eszkdzhasznalati képesség

3. szint Csomagolasi jelképek értelmezése

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
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Attekinté képesség
Gyakorlatias feladatértelmezés
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Pontossag
Alloképesség
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Segitdkészség
Tanuloi tevékenységformak:
Kis csoportos szakmai munkavégzés iranyitassal
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan
Miveletek gyakorlasa
A képzési helyszin jellege:
Termeld tanmiihely
Nagyiizemi termel6hely
Kisiizemi termel6hely
Képzési 1do:
108 ora gyakorlat gyakorlati képzési csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

Veszteségszamitas
Csomagoloanyag-sziikséglet kiszamitasa
Teljesitményszamitas

Csomagoloanyag ellendrzése, elokészitése

30%
20%
50%

Késztermék csomagolasa kiillonbdz6 modszerekkel

Az ¢élelmiszerek raktarozasa, hiitve tarolasa, fagyasztva tarolasa
A tarolasi paraméterek ellendrzése

A befejez6 miiveletek soran képzodo hulladékok kezelése
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Tananyagegységhez tartozo 0sszes
6. TANANYAGEGYSEG tananyagelem
oraszama
6
= 25 E
_ o gg =] &
azonositoja megnevezése jellege azonositoja g s % :% 2
— | He)
S12E &
(D]
., sza |416sh/1.1/0511-07| 43| 0| O
416sh/1.0/0511-07 | Alapmérések 144
sza |416sh/1.2/0511-07| 0| 0]101
Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés
1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
416sh/1.1/0511-07
A tananyagelem megnevezése:
Az alapmérések elméleti alapjai
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Alapanyagot vizsgal és/vagy ellendriz
Gyartaskozi vizsgalatokat végez
Készterméket ellendriz és/vagy mindsit
Eléirasoknak megfeleléen mintat vesz
Beallitja az eldirt paramétereket
Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
C tipus Laboratoriumi alapmérések, alapmiiveletek
C tipus Fizikai, kémiai, mikrobioldgiai vizsgalatok
B tipus Mintavétel
B tipus Alapanyag-mindsités
B tipus Késztermék-mindsités
B tipus Gyartaskozi ellendrzések alapelvei
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Elemi szamolasi készség
3. szint Olvasott szakmai szOveg megértése
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Numerikus gondolkodas
Matematikai készség
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:
Tanuléi tevékenységformak:
Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa 60%
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Hallott és szajrol olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa 10%
Tesztfeladat megoldasa 30%

A képzési helyszin jellege:

Képzési id6:

Laboratorium
Szaktanterem
Tanterem

43 ora elmélet osztalykeretben

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

2. tananyagelem

Laboratériumi rendszabalyok

Az ¢élelmiszervizsgalatokhoz altalanosan hasznalt laboratoriumi eszkozok
csoportositasa, jellemzése

A vegyszerek kezelésének, felhasznalasanak szabalyai

A tomegmérés mértékegységei, eszkozei, szabalyai

A térfogatmérés mértékegységei, eszkozei, szabalyai

A stirliségmérés modszerei, eszkdzei, mértékegységei

Szabalyos mintavétel

Alapanyagok ellendrzése, vizsgélata, az alkalmazhaté modszerek
Gyartaskozi vizsgalatok fogalma, sziikségessége, alkalmazhatdo modszerei
Késztermékek vizsgalata, alkalmazhato modszerek

Erzékszervi biralat szempontjai, az élelmiszerek mindsitése

A mikrobioldgiai vizsgélatok célja, altalanosan hasznalt modszerei

A tananyagelem azonositoja:

416sh/1.2/0511-07

A tananyagelem megnevezése:

Alapmérések gyakorlati megoldasai

Hozzarendelt feladatkompetenciak:

Alapanyagot vizsgal és/vagy ellendriz
Gyartaskozi vizsgalatokat végez
Késztermeéket ellendriz €s/vagy mindsit
Eléirasoknak megfeleléen mintat vesz
Bedllitja az eldirt paramétereket

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

C tipus
C tipus
B tipus
B tipus
B tipus
B tipus

Laboratoriumi alapmérések, alapmiiveletek
Fizikai, kémiai, mikrobioldgiai vizsgalatok
Mintavétel

Alapanyag-mindsités
Késztermék-mindsités

Gyartaskozi ellendrzések alapelvei

Hozzarendelt szakmai készségek:

5. szint

Mennyiségérzeék
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3. szint Labortechnikai eszk6zok hasznalata
5. szint Elemi szamolasi készség
1. szint Elemi szintli szdmitogép-hasznalat
Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Numerikus gondolkodas
Matematikai készség
Helyzetfelismerés
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Onallosag
Megbizhatdsag
Keziligyesség
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:

Tanul6i tevékenységformak:

Vegyészeti laboratoriumi alapmérések 40%

Kis csoportos szakmai munkavégzés iranyitassal 25%

Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 20%

Miiveletek gyakorlasa 15%
A képzési helyszin jellege:

Laboratérium

Szaktanterem

Szamitogép-terem
Képzési id6:
101 o6ra gyakorlat gyakorlati képzési csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Eszkozismeret, vegyszerismeret
Az eszk6zok tisztantartasa
Tomeg-, térfogat- és slirliségméres
Mintavétel
Alapanyagok fizikai, kémiai, mikrobioldgiai vizsgélata
Gyartaskozi vizsgalatok mintavételi helyein mintavétel
Gyartaskozi fizikai, kémiai és mikrobiolodgiai vizsgalatok
Késztermékek fizikai, kémiai, mikrobiologiai vizsgalata, mindsitése
Az  ¢lelmiszervizsgéalatok  eredményeinek  megadasa,  értékelése
manudlisan és/vagy szamitogéppel
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Tananyagegységhez tartoz6 Osszes
7. TANANYAGEGYSEG tananyagelem
Oraszama
6
= |BE§
, o IS=l=| 8
azonositoja megnevezeése jellege azonositoja g s 9 S §
SRS =S| 8
528 &
(D]
L, sza | 416sh/2.1/0511-07 | 43| 0| O
416sh/2.0/0511-07 | Dokumentalas 108
sza | 416sh/2.2/0511-07 | 0| 0] 65
Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés
1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
416sh/2.1/0511-07
A tananyagelem megnevezése:
A dokumentalas alapjai
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Adatot rogzit, feldolgoz, szolgéaltat, dokumental
Elkésziti az eldirt sszesitoket, jelentéseket
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazésok:
C tipus Adatok bevitele, szamitogépes feldolgozasa
C tipus Dokumentumok, naplok vezetése
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Elemi szamolasi készség
3. szint Olvasott szakmai szOveg megértése
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Numerikus gondolkodas
Matematikai készség
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:
Tanul6i tevékenységformak:
Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa 60%
Hallott és szajrol olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa  10%
Tesztfeladat megoldasa 30%
A képzési helyszin jellege:
Szaktanterem
Tanterem
Képzési id6:

43 ora elmélet osztalykeretben
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A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

Az adatrogzités, dokumentélds, adatszolgaltatds sziikségessége, alapvetd

szabalyai

Osszesitdk, jelentések készitésének célja, szempontjai, eredményeinek

felhasznalhatosaga

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:

416sh/2.2/0511-07
A tananyagelem megnevezése:

Dokumentalas a gyakorlatban
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
Adatot rogzit, feldolgoz, szolgaltat, dokumental
Elkésziti az eldirt 0sszesitoket, jelentéseket
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

D tipus Adatok bevitele, szamitogépes feldolgozasa

C tipus Dokumentumok, naplok vezetése
Hozzarendelt szakmai készségek:

5. szint Elemi szamolasi készség

3. szint Olvasott szakmai szoveg megértése

1. szint Elemi szintii szdmitégép-hasznalat

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Numerikus gondolkodas
Matematikai készség

Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Onallosag
Megbizhatdsag

Hozzarendelt tarsas kompetencidk:

Tanul6i tevékenységformak:

frasos elemzések készitése 30%
Informacidk feladattal vezetett rendszerezése  50%
Elemzés készitése tapasztalatokrol 20%

A képzési helyszin jellege:

Szamitogep-terem

Szaktanterem
Képzési id6:

65 ora gyakorlat gyakorlati képzési csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

Szamitogépes programok (Word, Excel, egyéb) hasznélata

adatfeldolgozéasban

Az élelmiszertermelésben hasznalt dsszesitok, jelentések, dokumentaciok

elkészitése

Az élelmiszertermelésben hasznalt nyomtatvanyok kitoltése
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Tananyagegységhez tartoz6 Osszes

8. TANANYAGEGYSEG tananyagelem
Oraszama
6
= |BE§
Crs , . o S1y==| 8
azonositoja megnevezeése jellege azonositoja g ;5 _% :% §
SR
(D]
4165h/3.0/0511-07 Gazdalkodas, sza | 416sh/3.1/0511-07 | 26| 0| O 64
kereskedelem sza | 416sh/3.2/0511-07| 0| 0| 38
Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés
1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
416sh/3.1/0511-07
A tananyagelem megnevezése:
A vallalkozasi és kereskedelmi ismeretek elméleti alapjai
Hozzarendelt feladatkompetenciak:
Vallalkozast indit, mikodtet
Kereskedelmi tevékenységet folytat
Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
D tipus Gazdalkodasi alapismeretek
D tipus Villalkozasi alapismeretek
E tipus Kereskedelmi és marketing alapismeretek
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Elemi szamolasi készség
3. szint Olvasott szakmai szoveg megértése
Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Numerikus gondolkodas
Matematikai készség
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Onallosag
Megbizhatdsag
Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:
Tanuléi tevékenységformak:
Hallott és szajrol olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 20%
Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa 50%
Hallott és sz4jrol olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozdsa  30%

A képzési helyszin jellege:
Tanterem
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Szaktanterem

Képzési 1d6:
26 ora elmélet osztalykeretben

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatdrozasa:
Villalkozési lehetdségek, az élelmiszer-ipari tevékenység lehetséges jogi
formai
A legfontosabb kozgazdasdgi alapfogalmak, a gazdasagossagi ¢és
hatékonysagi mutatok
A bizonylatolas alapelvei, a bizonylatok és szamlak kezelésének szabalyai
A vallalkozas 1étrehozasa
A vallalkozas inditdsahoz sziikséges engedélyek, az inditast engedélyezd
hatdsagok, sziikséges iratok, dokumentumok
Az Eurdpai Unioban elfogadott szakmai 6néletrajz tartalmi jellemzoi
Uzleti terv fogalma, készitéséhez sziikséges alapismeretek
A vallalkozas miikodtetésével kapcsolatos feladatok
Téarsadalombiztositasi, adozési, leltarozasi, munkajogi alapismeretek
Leltarozasi, arképzési alapismeretek
A marketing jelentOsége, szerepe
A kommunikacié alkalmazéasanak alapjai
A hitelfelvétel altalanos szabalyai
A szerzOdés fogalma, a szerz0déskotés alapvetd szabalyai
A szémlakiallitas és szdmlakiegyenlités alapvetd szabalyai
A fontosabb bizonylatok kitoltésének szabalyai
Kereskedelmi tevékenység folytatasanak alapszabalyai
Altalanosan hasznalt bolti eszkozok, berendezések kezelésének alapvetd
szabalyai
Elelmiszerek forgalmazasanak, tarolasanak, szallitisanak higiéniai
szabalyai
A bolti eladas alapvetd eldirasai
Viselkedés és kommunikacid az eladés soran

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
416sh/3.2/0511-07
A tananyagelem megnevezése:
Vallalkozas miikodtetése, kereskedelmi tevékenység

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Vallalkozast indit, mikodtet

Kereskedelmi tevékenységet folytat
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

D tipus Gazdalkodasi alapismeretek
D tipus Villalkozési alapismeretek
E tipus Kereskedelmi és marketing alapismeretek

Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Elemi szamolasi készség
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3. szint Olvasott szakmai szoveg megértése
5. szint Mennyiségérzék

3. szint Koznyelvi beszédkészség™* illetve a hallassériilt szamara legmegfelelébb

kommunikéacios modszer alkalmazasa (jel,
kommunikécié mas modszerei)
1. szint Elemi szinti szamitogép-hasznalat

Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Helyzetfelismerés
Numerikus gondolkodas
Matematikai készség
Hozzérendelt személyes kompetencidk:
Elhivatottsag
Elkotelezettség
Kéziigyesség
Elkotelezettség
Hozzarendelt tarsas kompetenciadk:
Kapcsolatteremtd készség
Kapcsolatfenntartd készség
Tanul6i tevékenységformak:
Kis csoportos szakmai munkavégzés iranyitassal
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan
Miveletek gyakorlasa
A képzési helyszin jellege:
Szaktanterem
Tanbolt
Szamitogeép-terem
Képzési id6:
38 ora gyakorlat gyakorlati képzési csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Onéletrajziras
Alapdokumentumok kitoltése
Szerzédésformak elkészitése
Adoézési dokumentumok kitoltése
Szdmlakészités

irott

30%
20%
50%

szoveg,

totalis

Szamitogépes programok (Word, Excel, egyéb) hasznalata a feladatok

elvégzéséhez

Bolti eszkdzok, berendezések kezelése, probaeladas
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Tananyagegységhez tartozo 6sszes

9. TANANYAGEGYSEG tananyagelem
Oraszama
6
>z
iell 5 |2 = =| 8
azonositoja megnevezése Jeeeg azonositoja Té %0 gl el 2
s |3 S| S| ©
£ b5 B0
©
¢ : 416sh/1.1/0532-07 | 26 0| 0
416sh/1.0/0532-07 | A tesafeldolgozas | S22 | 208 64
miiveletei sza | 416sh/1.2/0532-07 0| 0] 38

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
416sh/1.1/0532-07
A tananyagelem megnevezése:
A tésztafeldolgozas miiveleteinek elméleti alapjai

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Felosztja a tésztat méretre, tomegre

Formazza a tésztat

Tolti a tésztat

Elrakja a tésztat

Kezeli a tészta feliiletét
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus A tésztafeldolgozas miiveletel
C tipus Csészetiritd gépek

C tipus Osztogépek

C tipus Gombolyiték

B tipus Formazogépek

B tipus Nyujtogépek

Hozzarendelt szakmai készségek:
Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Attekinté képesség
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Iranyithatosag, Kapcsolatfenntartd képesség

Tanuloi tevékenységformak:
Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel  50%
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Tapasztalatok utdlagos ismertetése irasban 25%
Vélaszadas irasban teszt kérdésekre 25%
A képzési helyszin jellege:
Szaktanterem
Tanterem
Képzési id6:
26 oOra elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

A tésztafeldolgozas célja, miiveletei

A tésztafeldolgozas technikai megoldésai

A tésztafeldolgozo gépek technoldgiai jellemzése

A tészta pihentetésének célja, helye a feldolgozasban, paraméterei
A feldolgozas hatasa a tészta szerkezetére

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
416sh/1.2/0532-07
A tananyagelem megnevezése:
A tészta osztasa, mérése, egyszeri alakitasi miiveletek (gyakorlat)

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Felosztja a tésztat méretre, tomegre

Formazza a tésztat

Elrakja a tésztat

Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus A tésztafeldolgozas miiveletei

C tipus Osztogépek

B tipus Formazogépek

C tipus Gombolyiték
Hozzarendelt szakmai készségek:

5. szint Mennyiségérzék

Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Modszeres munkavégzés

Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Alloképesség
Szervezokészség
Kéziigyesség
Latas

Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Iranyithatosag
Kapcsolatfenntarto képesség
Kapcsolatteremtd készség

Tanuléi tevékenységformak:
Miveletek gyakorlasa 60%
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Arutermelé szakmai munkatevékenység  40%
A képzési helyszin jellege:
Termel6 tanmiihely
Tanmiihely
Képzési 1d6:
38 ora gyakorlat gyakorlati képzési csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatdrozasa:
Kenyértészta kézi osztasa (csipés), mérése
Péksiiteménytészta Osszetett osztdsa, kézi osztdszerkezetek, kisiizemi
osztogépek hasznalata

A tészta alakitasanak miveletei: gombolyités, hosszformazas, sodras,
fonas
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Tananyagegységhez tartozo 0sszes

10. TANANYAGEGYSEG tananyagelem
oraszama
6
: . _ s 8= = | 8
azonositdja megnevezeése jellege azonositdja g s 9 £ 2
=22 E < .8
[P R e B e
£ B &0
©
Kenyér- és sza |416sh/2.1/0532-07 | 77| 0| O
416sh/2.0/0532-07 | péksiiteménytészta 192
feldolgozas miiveletei | 575 | 416sh/2.2/0532-07| 0| 0115

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:

A tananyagelem megnevezése:

Kenyér- és péksiiteménytészta feldolgozasa (elmélet)

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

416sh/2.1/0532-07

Felosztja a tésztat méretre, tomegre

Formazza a tésztat
Kezeli a tészta feluletét

Elrakja a tésztat
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazésok:
B tipus A tésztafeldolgozas miiveletei
C tipus Csészeliritd gépek
C tipus Osztdgeépek
C tipus Gombolyitdk
B tipus Formazogépek

Hozzarendelt szakmai készségek:

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Attekintd képesség
Hozzérendelt személyes kompetencidk:

Hozzarendelt tarsas kompetenciak:

Tanuloi tevékenységformak:

Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel
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Tapasztalatok utdlagos megbeszélése 10%

Valaszadas irdsban mondatszinti kérdésekre 30%
Rajz készitése 10%
Adatgytijtés géprendszer lizemelésérdl 10%

Berendezés megfigyelése adott szempontok alapjan 10%

A képzési helyszin jellege:

Képzési 1d6:

Szaktanterem
Tanterem
Uzemlatogatas

77 ora elmélet osztalykeretben

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatdrozasa:

2. tananyagelem

A kenyértészta feldolgozasanak miiveletei

Vizes-, tejes-, dusitott tésztabol készithetd péksiitemények alakitasi
miiveletei (gombolyités, hosszformdzas, sodras, fonas)

A tésztafeldolgozas megtervezése: préstomeg, prések szamanak
kiszamitasa

Csészeemeld-billentd gépek, csészebillentk, asztalra billentd gépek
feladata, miikodése, karbantartas, balesetvédelem

Kenyértészta osztogépek: az osztas elve, kamras- €s dugattyus osztogépek
szerkezete, mukodési elve, hasznalata, karbantartas, balesetvédelem
Stiteménytészta osztdégépek: kézi osztoszerkezetek, kisiizemi motoros
0sztogep

Kenyértészta gdmbolyitégépek: szalagos-, kupos gombdlyitdgépek
szerkezete, mikodési elve, hasznalata, karbantartas, balesetvédelem
Szakaszos lizemil siiteménytészta oszto- és gombdlyitdgépek: mitkodési
elviik, talcas kézi 0szto-gombolyitd, talcas félautomata osztd-gdmbolyitd
szerkezete, karbantartas, balesetvédelem

Folytonos iizemli automata o0szto-gombolyitdgépek: miikodési elviik,
adagolohengeres, formazddobos-, dugattylis 0szto-gdmbolyitd
Kenyértészta  hosszformazé  gépek:  egyszerii-,  nyujtéhengeres
hosszformazo mukodési elve, szerkezete, karbantartas, balesetvédelem
Formazogép: miikodési elve, szerkezete, hasznalata, karbantartas,
balesetvédelem

Kiflisodré gépek: szalagos- ¢és rotacios kiflisodrok miikodési elve,
szerkezete, szabalyozasi lehetdségei, karbantartas, balesetvédelem
Csaszarzsemle-formazo gép mukodési elve, szerkezete, hasznalata,
karbantartas, balesetvédelem

A tananyagelem azonositoja:

416sh/2.2/0532-07

A tananyagelem megnevezése:

Kenyér- és péksiiteménytészta feldolgozasa (gyakorlat)

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Felosztja a tésztat méretre, tomegre
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Formazza a tésztat
Kezeli a tészta feliletét

Elrakja a tésztat
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazésok:
B tipus A tésztafeldolgozas miiveletei
C tipus Osztogépek
B tipus Formazogépek
C tipus GOombolyitok
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Mennyiségérzék

Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Modszeres munkavégzés
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Alloképesség
Szervezokészség
Keziigyesség
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Iranyithatosag
Kapcsolatfenntartd készség
Tanuloi tevékenységformak:
Miiveletek gyakorlasa 50%
Arutermelé szakmai munkatevékenység  50%
A képzési helyszin jellege:
Termel6 tanmiihely
Tanmiihely
Kis- és nagyilizemi termelShely
Képzési 1do:
115 ora gyakorlat gyakorlati képzési csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

A kenyértészta feldolgozasanak muveletei (osztds, mérés, gombolyités,

hosszformazas).
Kiilonb6z06 kenyérformak kialakitasa

Vizes-, tejes-, dusitott tésztabol készithetd péksiitemények alakitdsi

miiveletei (gombolyités, hosszformazas, sodras, fonas)
A tésztafeldolgozds megtervezése: préstomeg,
kiszamitasa

A feldolgozogépek alkalmazéasa
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Tananyagegységhez tartoz6 osszes
11. TANANYAGEGYSEG tananyagelem

oraszama

jelleg azonositdja

0sszes

azonositoja megnevezése

elméleti
elméletigényes
gyakorlati
gyakorlati

. o sza | 416sh/3.1/0532-07 | 51 0 0
Finom pékaru- 164

feldolgozas miiveletei L. | | 416h32/0532-07| 0| o0 113

416sh/3.0/0532-07

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
416sh/3.1/0532-07

A tananyagelem megnevezése:

Finom pékaruk: tojassal dusitott, leveles tészta feldolgozasa (elmélet)
Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Felosztja a tésztat méretre, tomegre

Formazza a tésztat

Tolti a tésztat

Kezeli a tészta feliiletét

Elrakja a tésztat
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazésok:
B tipus A tésztafeldolgozas miiveletei
B tipus Formazdgépek
C tipus Osztdgeépek
C tipus GOombolyitok
B tipus Nyujtogépek
Hozzarendelt szakmai készségek:
4. szint Kéziszerszamok, szeletelok, vagok, kiszurok hasznalata
Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Attekintd képesség

Hozzarendelt személyes kompetenciak:

Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:

Tanul6i tevékenységformak:
Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa 50%
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Hallott és szajrol olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel

Tapasztalatok utdlagos ismertetése szoban és irdsban
Vialaszadas irasban mondatszintii kérdésekre
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Szaktanterem
Uzemlatogatas
Képzési 1do:
51 6ra elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

10%
10%
30%

Tojassal dusitott-, leveles tésztabol készithetd termékek formazasa

A tésztafeldolgozds megtervezése: préstomeg, prések

kiszamitasa

Nyujtoégép: mikodési elve, szerkezete, hasznalata,

balesetvédelem
Finomsiitemény-gyartd vonal

Levelestészta-gyartd vonal

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:

416sh/3.2/0532-07
A tananyagelem megnevezése:

szamanak

karbantartas,

Finom pékaruk: tojassal dusitott, leveles tészta feldolgozasa

(gyakorlat)
Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Felosztja a tésztat méretre, tomegre
Forméazza a tésztat

Tolti a tésztat

Kezeli a tészta feliiletét

Elrakja a tésztat
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus A tésztafeldolgozas miiveletei
B tipus Formazogépek
C tipus Osztdgépek
C tipus Gombolyitdk
B tipus Nyujtoégépek
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Mennyiségérzék
4. szint Kéziszerszamok, szeletelok, vagok, kiszarok hasznalata

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Modszeres munkavégzés
Attekintd képesség

Hozzérendelt személyes kompetencidk:
Alloképesség
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Szervezokészség
Kéziigyesség
Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:
Iranyithatosag
Kapcsolatteremtd készség
Tanuléi tevékenységformak:
Miveletek gyakorlasa 50%
Arutermelé szakmai munkatevékenység 40%
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 10%
A képzési helyszin jellege:
Termel6 tanmiihely
Tanmiihely
Kis- és nagyiizemi termelShely
Képzési id6:
113 ora gyakorlat gyakorlati képzési csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

Tojassal dusitott-, leveles tésztabol készithetd termékek formazasa

A tésztafeldolgozds megtervezése: préstomeg,
kiszamitasa
A feldolgozogépek alkalmazasa
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Tananyagegységhez tartoz6 Osszes

12. TANANYAGEGYSEG tananyagelem
Oraszama
6
>zl 2
iell 5 |5 < =] 8
azonositoja megnevezése Je eeg azonositoja Té %0 g gl 2
sl S S| ©
£ B &0
©
Finom pékaru- sza | 416sh/4.1/0532-07 | 26| 0| O
416sh/4.0/0532-07 feldolgozas 64
miiveletei I1. sza | 416sh/4.2/0532-07 | 0| 0| 38
Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
416sh/4.1/0532-07
A tananyagelem megnevezése:
Finom pékaruk: omlos, egyéb siitéipari termékek tésztajanak
feldolgozasa (elmélet)

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Felosztja a tésztat méretre, tomegre

Formazza a tésztat

Tolti a tésztat

Kezeli a tészta feliiletét

Elrakja a tésztat
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus A tésztafeldolgozas miiveletei
B tipus Formazogépek
C tipus Osztdgépek
C tipus Gombolyitdk
Hozzarendelt szakmai készségek:
4. szint Kéziszerszamok, szeletelok, vagok, kiszurok hasznalata
Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Attekintd képesség

Hozzarendelt személyes kompetenciak:

Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:

Tanul6i tevékenységformak:
Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa 50%
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Hallott* és szajrol olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel — 10%
Tapasztalatok utdlagos ismertetése szoban €s irasban 10%
Vilaszadas irasban mondatszintli kérdésekre 30%
A képzési helyszin jellege:
Tanterem
Szaktanterem
Uzemlatogatas
Képzési 1do:
26 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

Omlos  tésztdbol késziild termékek, egyéb siitdipari termékek
feldolgozasanak miiveletei

A tésztafeldolgozas megtervezése: préstomeg, prések szamanak
kiszamitasa

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
416sh/4.2/0532-07
A tananyagelem megnevezése:
Finom pékaruk: omlds, egyéb siitéipari termékek tésztajanak
feldolgozasa (gyakorlat)

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Felosztja a tésztat méretre, tomegre

Formazza a tésztat

Tolti a tésztat

Kezeli a tészta feliiletét

Elrakja a tésztat
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus A tésztafeldolgozas miiveletei
B tipus Formazogépek
C tipus Osztogépek
C tipus Gombolyitdk
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Mennyiségérzék
4. szint Kéziszerszamok, szeletelok, vagok, kiszarok hasznalata

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Modszeres munkavégzés
Attekintd képesség

Hozzérendelt személyes kompetencidk:
Alloképesség
Szervezokészség
Kéziigyesség

Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:
Iranyithatosag
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Kapcsolatfenntarto készség
Tanul6i tevékenységformak:
Miveletek gyakorlasa 50%
Arutermelé szakmai munkatevékenység 40%
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan  10%
A képzési helyszin jellege:
Termeld tanmiihely
Tanmiihely
Kis- és nagyilizemi termelShely
Képzési 1d6:
38 ora gyakorlat gyakorlati képzési csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatdrozasa:

Omlos tésztabol készithetd termékek formazasa

Egyéb siitdipari termékek tésztajanak feldolgozasa

A tésztafeldolgozds megtervezése: préstdmeg, prések
kiszamitasa

A feldolgozogépek alkalmazéasa
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Tananyagegységhez tartoz6 Osszes
13. TANANYAGEGYSEG tananyagelem

oraszama

0sszes

azonositoja megnevezeése jellege azonositoja

elméleti
elméletigényes
gyakorlati
gyakorlati

(e}
[e)

sza |416sh/1.1/0533-07 | 64

416sh/1.0/0533-07 | A kelesztés feltételei 160
sza |416sh/1.2/0533-07 | O

(e}
\O
(o)}

" —

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés
1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
416sh/1.1/0533-07
A tananyagelem megnevezése:
A kelesztés feltételei, folyamatai, technikai megoldasai (elmélet)

Hozzarendelt feladatkompetenciak:

A kelesztd paramétereit beallitja

Ellendrzi a kelesztési folyamatot

Siités elott kezeli a tészta feliiletét
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

C tipus Mikrobiologiai folyamatok kelesztésnél
B tipus A kelesztés folyamata
C tipus Tésztapihentetok
C tipus Kelesztd eszkdzok
B tipus Keleszt6 kamrak
C tipus Gépi kelesztok
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Olvasott szakmai szoveg megértése
4. szint Szakmai nyelvii hallott* és/vagy szajrol olvasott szoveg megértése
4. szint Koznyelvi szoveg hallas utani* és/vagy szajrol olvasas utani megértése
4. szint Szakmai gépek szerkezete, miikodési vazlata, rajzok olvasasa, értelmezése
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Attekintd képesség
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Onallosag

Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Kompromisszumkészség
Kapcsolatfenntarto készség
Tanuloi tevékenységformak:
Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 60%

82




Tapasztalatok utdlagos ismertetése széban 10%
Vilaszadas irasban mondatszintli kérdésekre 10%
Rajz készitése 10%
Berendezés megfigyelése adott szempontok alapjan  10%
A képzési helyszin jellege:
Szaktanterem
Tanterem
Uzemlatogatas
Képzési id6:
64 o6ra elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
A kelesztés célja, feltételei
Kelesztés kozben lejatsz6do folyamatok, a megkeltség jelei
A kelesztés technikai megoldasai
Kelesztés kozben végzett miiveletek
Késleltetett kelesztés, kelesztés-megszakitas
A pihentet6 berendezések feladata
Kenyér- és sliteménytészta pihentetok
Szakajtok, ladak, lemezek, formak, kocsik
Kelesztokamrak, gépi kelesztok

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
416sh/1.2/0533-07
A tananyagelem megnevezése:
A kelesztés feltételei, folyamatai, technikai megoldasai (gyakorlat)

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

A keleszt6 paramétereit beallitja

Ellenérzi a kelesztési folyamatot

Siités elott kezeli a tészta feliiletét
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

C tipus Mikrobiologiai folyamatok kelesztésnél
B tipus A kelesztés folyamata

C tipus Tésztapihentetok

C tipus Kelesztd eszkdzok

B tipus Keleszté kamrak

C tipus Gépi kelesztok

Hozzarendelt szakmai készségek:

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Problémamegoldas
Hibaelharitas
Helyzetfelismerés

Hozzarendelt személyes kompetencidk:

Onallosag
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Feleldsségtudat
Latas
Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:
Hatarozottsag
Tanuléi tevékenységformak:
Arutermelé szakmai munkatevékenység 40%
Miveletek gyakorlasa 40%
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan ~ 20%
A képzési helyszin jellege:
Termeld tanmiihely
Tanmiihely
Kis- és nagyilizemi termelShely
Képzési 1d6:
96 6ra gyakorlat gyakorlati képzési csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

A kelesztés eszkozének, berendezésének megvalasztasa, alkalmazasa
A keleszté paramétereinek bedllitasa, a termék feliiletének kezelése, a
termék elhelyezése a kelesztében

A kelési folyamat ellendrzése
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14. TANANYAGEGYSEG tananyagelem

Tananyagegységhez tartozo 0sszes

oraszama

azonositoja megnevezeése jellege azonositoja

elméleti
elméletigényes

gyakorlati

gyakorlati

0sszes

sza |416sh/2.1/0533-07 | 77

S

()

416sh/2.0/0533-07 | A kelesztés miiveletei
sza |416sh/2.2/0533-07| O

S

115

192

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
416sh/2.1/0533-07

A tananyagelem megnevezése:

Kenyerek, péksiitemények, finom pékaruk kelesztése (elmélet)

Hozzarendelt feladatkompetencidk:
A keleszt6 paramétereit beallitja
Ellendrzi a kelesztési folyamatot
Siités elott kezeli a tészta feliiletét
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

C tipus Mikrobiologiai folyamatok kelesztésnél
B tipus A kelesztés folyamata
Hozzarendelt szakmai készségek:
5. szint Olvasott szakmai szOveg megértése
4. szint Szakmai nyelvii hallott* €és sz4jrol olvasott szoveg megértése
4. szint Koznyelvi szoveg hallas* és szajrol olvasas utdni megértése
Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Problémamegoldas
Hozzérendelt személyes kompetencidk:
Onallosag

Hozzarendelt tarsas kompetenciadk:
Kapcsolatfenntarto készség

Tanuloi tevékenységformak:

Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 40%
Informacidk feladattal vezetett rendszerezése 40%
Tesztfeladat megoldasa 20%

A képzési helyszin jellege:
Szaktanterem
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Tanterem
Képzési id6:

77 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatdrozasa:

Kenyerek, péksiitemények, finom pékaruk, egyéb termékek kelesztésének
feltételei, technikai megoldasai, kelesztés kozben végzett miiveletek

2. tananyagelem
A tananyagelem azonosit6ja:
416sh/2.2/0533-07
A tananyagelem megnevezése:
Kenyerek, péksiitemények, finom pékaruk kelesztése (gyakorlat)
Hozzarendelt feladatkompetencidk:
A kelesztd paramétereit beallitja
Elhelyezi a terméket a kelesztében
Ellendrzi a kelesztési folyamatot
Stités elott kezeli a tészta feliiletét
Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus A kelesztés folyamata
Hozzarendelt szakmai készségek:
Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Attekinté képesség
Hibaelhéritas
Helyzetfelismerés
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Onallosag
Feleldsségtudat
Latas
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:

Hatarozottsag
Kapcsolatfenntarto készség
Tanul6i tevékenységformak:

Arutermelé szakmai munkatevékenység 40%

Miveletek gyakorlasa 40%

Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan  20%
A képzési helyszin jellege:

Termel6 tanmiihely

Tanmiihely

Kis- és nagyilizemi termelShely

Képzési id6:
115 ora gyakorlat gyakorlati képzési csoportban

86



A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

A kelesztés eszkdzének, berendezésének megvalasztasa

A keleszté paramétereinek bedllitasa, a termék feliiletének kezelése, a
termék elhelyezése a kelesztdben

A kelési folyamat ellendrzése

Késleltetett kelesztés, kelesztés-megszakitas gyakorlati alkalmazasa
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Tananyagegységhez tartozo 6sszes

15. TANANYAGEGYSEG tananyagelem
Oraszama
6
, , , S 9= =] 8
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Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
416sh/1.1/0534-07
A tananyagelem megnevezése:
A siités feltételei, folyamatai, technikai megoldasai (elmélet)

Hozzarendelt feladatkompetenciak:

Bedllitja a siitési paramétereket

Stitési folyamatot ellendriz

Siiti a formazott tésztakat

Kezeli a termék feliiletét
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus Siités szakaszai, siités kdzben lejatszodo folyamatok
C tipus Epitett kemencék
C tipus Szerelt fémszerkezetli kemencék
C tipus Veto szerkezetek
Hozzarendelt szakmai készségek:
4. szint Szakmai nyelvi hallott* és szajrol olvasott szOveg megértése
3. szint Olvasott szakmai szoveg megértése
3. szint Stitokemencék kapcsolasi rajzainak olvasasa, értelmezése

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Attekinté képesség

Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Onallosag

Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Kompromisszumkészség

Tanuloi tevékenységformak:
Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 60%
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Tapasztalatok utdlagos ismertetése a hallassériilt szamara legmegfelelobb
modon 20%
Vélaszadas irdsban teszt kérdésekre 20%

A képzési helyszin jellege:
Szaktanterem
Tanterem
Uzemlatogatas
Képzési id6:
74 6ra elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
A siités célja, feltételei
A tészta felmelegedése siités kozben, a siild tésztdban lejatszodo
folyamatok, az atsiiltség megallapitasa
A siités energiamérlege
Stitési eljarasok
A kisiilt termék kezelése, a késztermék mindségének ellendrzése
Kemence tipusok
Fiitési médok
Vetoszerkezetek

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
416sh/1.2/0534-07
A tananyagelem megnevezése:
A siités feltételei, folyamatai, technikai megoldasai (gyakorlat)

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Beadllitja a siitési paramétereket

A megkelt terméket a kemencébe helyezi

Siitési folyamatot ellendriz

Siiti a formazott tésztakat

Kezeli a termék feliiletét
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus Siités szakaszai, siités kdzben lejatszodo folyamatok
C tipus Epitett kemencék
C tipus Szerelt fémszerkezetli kemencék
C tipus Veto szerkezetek
Hozzarendelt szakmai készségek:
4. szint Testi ligyesség
Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Attekintd képesség
Helyzetfelismerés

Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Onallosag
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Testi erd
Latas
Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:
Kapcsolatfenntarto készség
Tanuléi tevékenységformak:
Arutermelé szakmai munkatevékenység 50%
Miiveletek gyakorlasa 40%
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan  10%
A képzési helyszin jellege:
Termeld tanmithely
Tanmiihely
Kis- és nagyiizemi termel6hely
Képzési 1d6:
86 ora gyakorlat gyakorlati képzési csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
A kemence eldkészitése a siitésre

A kemence hémérsékletének-, gdzviszonyainak szabalyozasa

Lapatos vetés
Vetés vetOszerkezettel

Stitési sorrend megallapitasa tobb termék gyartasa esetén
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16. TANANYAGEGYSEG tananyagelem

Tananyagegységhez tartoz6 Osszes

oraszama

azonositoja megnevezeése jellege azonositoja

elméleti
elméletigényes
gyakorlati
gyakorlati

0sszes

(e}
(e)

szk | 416sh/2.1/0534-07 | 72
szk | 416sh/2.2/0534-07 | 0] 144

416sh/2.0/0534-07 | A siités folyamatai

[e)

216

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
416sh/2.1/0534-07
A tananyagelem megnevezése:
Kenyerek, péksiitemények, finom pékaruk siitése (elmélet)

Hozzarendelt feladatkompetenciak:

Bedllitja a siitési paramétereket

A megkelt terméket a kemencébe helyezi

Siitési folyamatot ellendriz

Siiti a formazott tésztakat

Kezeli a termék feliiletét
Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus Stités szakaszai, siités kozben lejatszodo folyamatok
Hozzarendelt szakmai készségek:
4. szint Szakmai nyelvii hallott* és szajrol olvasott szoveg megértése
3. szint Olvasott szakmai szOveg megértése
Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Attekintd képesség
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Onallosag

Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Kapcsolatfenntartd készség
Tanul6i tevékenységformak:

Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 60%
Tapasztalatok utdlagos ismertetése a hallassériilt kommunikacios
szintjének legmegfelel6bb mdédon 20%
Valaszadas irasban teszt kérdésekre 20%

A képzési helyszin jellege:
Szaktanterem
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Képzési id6:

Tanterem

72 ora elmélet osztalykeretben

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatdrozasa:

2. tananyagelem

Kenyerek, péksiitemények, finom pékaruk siitésének feltételei,
atsiiltség megallapitasa, az alkalmazott siitési eljarasok

A kistilt termék kezelése

A késztermék mindségi kovetelményei

A tananyagelem azonositdja:

416sh/2.2/0534-07

A tananyagelem megnevezése:

Kenyerek, péksiitemények, finom pékaruk siitése (gyakorlat)

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Bedllitja a siitési paramétereket

A megkelt terméket a kemencébe helyezi
Siitési folyamatot ellendriz

Siiti a formazott tésztakat

Kezeli a termék feliiletét

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus

Siités szakaszai, slités kdzben lejatszodo folyamatok

Hozzarendelt szakmai készségek:

4. szint

Testi ligyesség

Hozzarendelt médszerkompetenciak:

Attekintd képesség
Hibaelharitas

Modszeres munkavégzés
Helyzetfelismerés

Hozzarendelt személyes kompetencidk:

Alloképesség
Megbizhatdsag
Testi erd

Hozzarendelt tarsas kompetencidk:

Hatarozottsag
Kapcsolatfenntarto készség

Tanuloi tevékenységformak:

Arutermel6 szakmai munkatevékenység 50%
Miiveletek gyakorlasa 40%
Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan 10%

A képzési helyszin jellege:

Termel6 tanmiihely

92

az



Tanmiihely

Kis- és nagyilizemi termelShely
Képzési 1do:

144 ora elméletigényes gyakorlat gyakorlati képzési csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

A kemence el6készitése a siitésre

A termékek eldkészitése a siitésre, a siitési paraméterek bedllitasa, a
megkelt termék kemencébe helyezése (vetés), a siitési folyamat
ellendrzése, az atstiltség megallapitasa, kislités

A Kkisiilt termék kezelése

A késztermék mindségének ellendrzése
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Tananyagegységhez tartoz6 Osszes
17. TANANYAGEGYSEG tananyagelem
Oraszama
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Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
416sh/1.1/0535-07

A tananyagelem megnevezése:

A siitdipar nyersanyagai, el6készitésiik a feldolgozasra (elmélet)

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus Alapanyagok fajtai, tulajdonsagai

B tipus Segédanyagok fajtai, tulajdonsagai

B tipus Jarulékos anyagok fajtai, tulajdonsagai
B tipus Nyersanyagok fizikai jellemz6i

B tipus Nyersanyagok kémiai 0sszetevoi

B tipus Nyersanyagok biologiai jellemz6i

B tipus Nyersanyagok mikrobiologiai jellemzo6i
B tipus Nyersanyagok elokészitése

Hozzarendelt szakmai készségek:
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Rendszerezd képesség
Felfogoképesség
Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Onallosag
Feleldsségtudat
Hozzarendelt tarsas kompetenciak:
Segitékészség

Tanuloi tevékenységformak:
Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel — 50%

94




Valaszadas irasban teszt kérdésekre 30%

Eldadas készitése irasban 10%
Tapasztalatok utdlagos ismertetése a hallassériilt kommunikacios
szintjének legmegfelel6bb mdédon 10%

A képzési helyszin jellege:
Szaktanterem
Tanterem

Képzési id6:
37 6ra elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
A siitdipar alapanyagai: a liszt kémiai Osszetétele, az alkotorészek
valtozésa a gyartastechnoldgia folyaman
A liszt mindségi kovetelményei, mindség-ellenérzo vizsgalatok
A liszt technologiai szempontbdl fontos tulajdonsaga
A liszthibak, lisztromlés okai, feldolgozhatosaguk
A liszt tarolasa, atvétele, kifogasolasa
A siitéipar alapanyagai: a viz siitdipari felhasznéaldsa, technologiai
szempontbol fontos tulajdonsagai
A siitéipar nélkiilozhetetlen segédanyagai: az élesztd, so jellemzése,
technoldgiai szereplik, tarolasuk, adagolasi mértékiik, elokészitésiik
A liszt, illetve a beldle késziilt tészta, késztermék tulajdonsagait javito
anyagok
A technolégiai folyamatokat egyszerlisité anyagok
A siitéipar jarulékos anyagai: dusito-, izesito-, toltelékanyagok
A nyersanyagok eldkészitésének célja, miiveletei  kiilonbdz6
dagasztogépek esetében

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:

416sh/1.2/0535-07
A tananyagelem megnevezése:

A liszt tarolasanak és szallitasanak eszkozei, nyersanyag-el6készito
berendezések (elmélet)
Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

C tipus Liszttarolas eszkozei

C tipus Lisztszallitas eszkozei

C tipus Nyersanyag el6készitd berendezések
Hozzarendelt szakmai készségek:

4. szint Kisgépek, dagasztogépek hasznalata

Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Rendszerezd képesség
Attekintd képesség

Hozzérendelt személyes kompetencidk:
Keziigyesség
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Hozzarendelt tarsas kompetenciak:

Segitékészség

Tanuloi tevékenységformak:
Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 60%
Rajz készitése, értelmezése 20%
Adatgytijtés géprendszer tizemelésérol 10%

Géprendszer megfigyelése adott szempontok alapjan  10%
A képzési helyszin jellege:
Szaktanterem
Uzemlatogatas
Képzési 1do:
15 o6ra elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
A liszt lizemen kiviili szallitasdnak eszkdzei: lisztszallito tartalykocsi
A liszttarolas eszkozei: liszttarolas zsakokban, az Omlesztett liszt
tarolasanak eszkozei
Mechanikus-, levegével miikddo lisztszallitd gépek
A liszt eldkészitésének gépei: szitdk, mérlegek, lisztelokészitd lizemrész
A viz eldkészitésének berendezései
A s0 elokészitésének berendezései: kis- €s nagyiizemi s6oldo

3. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:

416sh/1.3/0535-07
A tananyagelem megnevezése:

A siitéipar nyersanyagai, elokészitésiik a feldolgozasra (gyakorlat)
Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus Alapanyagok fajtai, tulajdonsagai

B tipus Segédanyagok fajtai, tulajdonsagai

B tipus Jarulékos anyagok fajtai, tulajdonsagai

B tipus Nyersanyagok fizikai jellemz6i

B tipus Nyersanyagok kémiai 0sszetevoi

B tipus Nyersanyagok bioldgiai jellemzdi

B tipus Nyersanyagok mikrobioldgiai jellemzoi

B tipus Nyersanyagok el6készitése
Hozzarendelt szakmai készségek:

5. szint Mennyiségérzek

4. szint Tajékozodas

5. szint Elemi szamolasi készség

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Rendszerezd képesség
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Attekinté képesség
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Onallosag
Feleldsségtudat
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
Segitdkészség
Kapcsolatfenntarto készség
Tanuloi tevékenységformak:
Arutermel6 szakmai munkatevékenység  50%
Miiveletek gyakorlasa 50%
A képzési helyszin jellege:
Termeld tanmiihely
Tanmiihely
Kis- és nagyilizemi termelGhely
Képzési id6:
20 ora gyakorlat gyakorlati képzési csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
A siitéipar nyersanyagainak érzékszervi vizsgalata
Az anyagsziikséglet kiszamitasa
A liszt h6mérsékletének beallitasa, keverése, szitalasa, mérése
A dagasztoviz hdmérsékletének beallitdsa, mérése

Sooldat készitése, toménységének ellendrzése

Elesztd, tejpor szuszpendalasa

Cukor, aszkorbinsav oldasa

A tojas mosasa, fertdtlenitése, kétedényes feltdrés, egynemdsités, sziirés
A margarin temperalasa, mérése

Az eldkészités gépeinek, berendezéseinek alkalmazéasa
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Tananyagegységhez tartoz6 Osszes
18. TANANYAGEGYSEG tananyagelem
Oraszama
6
, , , S =] 8
azonositdja megnevezeése jellege azonositdja g s 9 S 2
S l2E S| .8
O [fO > >
g & &g
©
] o szk | 416sh/2.1/0535-07 | 38| 0| O
4165h/2.0/0535-07 ;ﬁ;;f;i‘;f:meﬁ szk | 416sh/2.2/0535:07 | 26| 0] 0] 96
szk | 416sh/2.3/0535-07 | 0| 32| O
Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
416sh/2.1/0535-07

A tananyagelem megnevezése:

A tésztakialakulas- és a tésztaérés folyamatai, tésztakészitési eljarasok
Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Kovészol

Dagaszt

Gyur

Kever, tomorit
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus Tészta készitése

C tipus Mikrobiologiai folyamatok a kovaszérésnél

B tipus Mikrobiologiai folyamatok a tésztaérésnél

C tipus Kolloidalis folyamatok kovaszkészitésnél

C tipus Kolloidalis folyamatok tésztakészitésnél

B tipus Enzimes folyamatok: keményitd- fehérje-és zsirbontas
Hozzarendelt szakmai készségek:

4. szint Elemi szamolasi készség
Hozzarendelt médszerkompetenciak:

Emlékezoképesség

Rendszerezo képesség
Hozzérendelt személyes kompetencidk:

Onallosag

Feleldsségtudat
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:

Tanul6i tevékenységformak:
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Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 60%
A tésztakialakulas folyamatair6l rajz készitése 20%
Feladattal vezetett kis csoportos szovegfeldolgozds  20%
A képzési helyszin jellege:
Szaktanterem
Tanterem
Képzési id6:
38 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
A tésztakialakulds folyamatai, a bluza- ¢és rozstészta szerkezete
A tésztakialakulas folyamatai kiilonboz6é dagasztogépek esetében
A kovasz- és tésztaérés mikrobiologiai, enzimes €s kolloid folyamatai
Kozvetett tésztakészités: a kovasz fogalma, készitésének célja,
technologiai mutatoi, erjedési vesztesége
A szakaszos kovaszolas, célja, Iényege
Kovaszmag felhasznalasa
Starter-kulturas tésztakészités
Kozvetlen tésztakészités: a tészta technologiai mutatdi, élesztéaktivalas,
érett tésztara dagasztas, kovaszpotld eljarasok
Ritkédbban alkalmazott tésztakészitési megoldasok: omlos-, leveles tészta
készitése, kevert tésztak, felvert tészta készitése

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
416sh/2.2/0535-07
A tananyagelem megnevezése:
A tésztakészités technikai megoldasai

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Kovészol

Dagaszt

Gyur

Kever, tomorit
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus Dagasztogépek, csészék

C tipus Keverd és habverd gép
Hozzarendelt szakmai készségek:

4. szint Kisgépek, dagasztogépek hasznalata

Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Rendszerezo képesség
Attekintd képesség

Hozzarendelt személyes kompetenciak:
Kéziigyesség
Onallosag

Hozzarendelt tarsas kompetenciadk:
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Tanul6i tevékenységformak:
Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 60%
Rajz készitése, értelmezése 20%
Adatgytjtés géprendszer lizemelésérdl 10%
Géprendszer megfigyelése adott szempontok alapjan 10%
A képzési helyszin jellege:
Szaktanterem
Uzemlatogatas
Képzési 1d6:
26 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatdrozasa:
Keverd, habverd gépek
Hagyomanyos-, gyors- és intenziv dagasztégépek

3. tananyagelem
A tananyagelem azonositdja:
416sh/2.3/0535-07
A tananyagelem megnevezése:
Tésztakészitési eljarasok, a dagasztas modjai

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Kovészol

Dagaszt

Gyur

Kever, tomorit
Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus Tészta készitése
B tipus Dagasztogépek, csészék
C tipus Keverd és habverd gép
Hozzarendelt szakmai készségek:
4. szint Elemi szamolasi készség
4. szint Kisgépek, dagasztogépek hasznalata
Hozzarendelt modszerkompetenciak:
Attekinté képesség
Hozzarendelt személyes kompetencidk:
Keziigyesség
Onallosag
Feleldsségtudat
Hozzarendelt tarsas kompetenciadk:
Segitdkészség

Kapcsolatfenntartd készség

Tanul6i tevékenységformak:
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Arutermel6 szakmai munkatevékenység 50%
Miiveletek gyakorlasa 50%
A képzési helyszin jellege:
Termeld tanmiihely
Tanmiihely
Kis- és nagyilizemi termelGhely
Képzési id6:
32 ora elméletigényes gyakorlat csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
Kiilonboz0 stirliségti, érési idejii kovaszok készitése
Szakaszos kovasz készitése

Kovészmag felhasznéalasa

A kovasz tulajdonsagai, érettségi allapotanak meghatarozasa
Dagasztas kiilonb6z6 fordulatszdmu dagasztogépekkel

A tészta technoldgiai paramétereinek bedllitasa, érettségének
megallapitasa

Eleszt6aktivalas, érett tésztara dagasztas, kovaszpotlé eljarasok
Szakmai szdmitasok
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Tananyagegységhez tartoz6 Osszes

19. TANANYAGEGYSEG tananyagelem
Oraszama
6
. . , 58g =] 8
azonositdja megnevezeése jellege azonositdja g s 9 S 2
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©
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készitése szk | 416sh/3.2/0535-07 | 0| 38| O

Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:

A tananyagelem megnevezése:
Hozzarendelt feladatkompetenciak:

Kovaszol
Dagaszt

416sh/3.1/0535-07

Kenyértészta készitése

Kenyérfélék gyartdsdhoz kozvetett tésztat készit €s szarit

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:
B tipus Kenyérfélek
Hozzarendelt szakmai készségek:

4. szint Elemi szamolasi készség

4. szint Kisgépek, dagasztégépek hasznalata

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Rendszerezd képesség
Emlékezd képesseég

Hozzérendelt személyes kompetencidk:
Onallosag
Feleldsségtudat

Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:

Tanul6i tevékenységformak:

Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel
Irasbeli beszamolo egyéni felkésziiléssel
Vélaszadas irasban teszt kérdésekre

A képzési helyszin jellege:
Szaktanterem
Tanterem

Képzési 1d6:

26 ora elmélet osztalykeretben
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A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

A kenyerek éltalanos jellemzése, csoportositasa, a kenyérfélék

anyagnormaja

Buzakenyerek tésztajanak készitése kozvetett- és kozvetlen eljarassal

Rozstészta készitése
Szakmai szamitasok

2. tananyagelem
A tananyagelem azonositoja:
416sh/3.2/0535-07
A tananyagelem megnevezése:
Kenyértészta készitése

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Kovaszol

Dagaszt

Kenyérfeélék gyartasahoz kozvetett tésztat készit és szarit
Hozzérendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus Kenyérfélek
Hozzarendelt szakmai készségek:
4. szint Elemi szamolasi készség
5. szint Mennyiségérzék
4. szint Tajékozodas
4. szint Kisgépek, dagasztogépek hasznalata
Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Attekinté képesség
Hozzérendelt személyes kompetencidk:
Dontésképesség
Kéziigyesség
Feleldsségtudat
Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:
Segitdkészség

Kapcsolatfenntarto készség
Tanul6i tevékenységformak:

Arutermel6 szakmai munkatevékenység  50%

Miveletek gyakorlasa 50%
A képzési helyszin jellege:

Termeld tanmiihely

Tanmiihely

Kis- és nagyilizemi termel6hely
Képzési 1d6:

38 ora elméletigényes gyakorlat csoportbontasban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatdrozasa:

A kenyértészta készitéséhez sziikséges nyersanyagok elékészitése
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Kenyértészta készitése kozvetett uton: a technologiai mutatok
megvalasztdsa, a kovasz elkészitése, érlelése, a tészta technologiai
mutatdinak megvalasztasa, a tészta elkészitése dagasztassal, a tészta
érlelése

Kenyértészta készitése kozvetlen eljarassal: a kovaszpotld anyag és a
technologiai mutatok megvalasztdsa, a nyersanyagok egynemiisitése
dagasztassal, a tészta érlelése

Rozskenyerek tésztdjanak elkészitése

Szakmai szamitasok
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Tananyagegységhez tartoz6 Osszes

20. TANANYAGEGYSEG tananyagelem

oraszama

azonositoja

megnevezeése jellege azonositoja

gyakorlati
Osszes

elméleti
elméletigényes
gyakorlati

o ] szk | 416sh/4.1/0535-07 | 38 0 0
416sh/4.0/0535-07 | Pelsemenyek szk | 416sh/4.2/0535:07| 0| 0] 70| 192
szk | 416sh/4.3/0535-07 0 0| 84
Megjegyzés: "sza" = szakmai alapképzés; "szk" = szakmai képzés

1. tananyagelem

A tananyagelem azonositdja:

416sh/4.1/0535-07

A tananyagelem megnevezése:

Péksiitemények, finom pékaruk, egyéb siitéipari termékek
tésztajanak készitése

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Péksiitemények gyartasahoz vizes tésztat készit és szarit
Péksiitemények gyartasahoz tejes tésztat készit és szarit
Péksiitemények gyartasahoz dusitott tésztat készit és szarit
Péksiitemények gyartasahoz tojassal dusitott tésztat készit és szarit
Omlos tésztat készit és szarit

Leveles tésztat készit, hajtogatja, hiiti és szaritja

Diabetikus és egyéb tésztat készit és szarit

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus
B tipus
B tipus
B tipus
B tipus
B tipus
B tipus

Vizes tésztabol késziilt siitdipari termékek

Tejes tésztabol késziilt siitdipari termékek

Dusitott tésztabol késziilt siitdipari termékek
Tojéssal dusitott tésztabol késziilt siitdipari termékek
Omlos tésztabol késziilt siitdipari termékek

Leveles tésztabol késziilt siitdipari termékek

Diétat kiegészitd termékek

Hozzarendelt szakmai készségek:

4. szint
4. szint

Elemi szamolasi készség
Kisgépek, dagasztogépek hasznalata

Hozzarendelt médszerkompetenciak:

Rendszerezd képesség
Emlékezdképesség

Hozzarendelt személyes kompetenciak:
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Onallésag
Feleldsségtudat
Hozzéarendelt tarsas kompetenciak:

Tanuléi tevékenységformak:

Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel 60%

Tapasztalatok 0sszegzése tesztkérdések forméjaban 20%

Elemzés készitése tapasztalatokrol 20%
A képzési helyszin jellege:

Szaktanterem

Tanterem

Képzési id6:
38 ora elmélet osztalykeretben
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

A sitéipari  fehértermékek  altalanos  jellemzése, csoportositasa,
anyagfelhasznaldsi normai

A vizes-, tejes-, dusitott-, tojassal dusitott-, omlos-, leveles tésztabol
készithet6 termékek jellemzése, a tésztakészités megoldasai

A diétat kiegészito siitdipari termékek altalanos jellemzése, csoportositasa,
a tésztakészités megoldasai

Szakmai szamitasok

2. tananyagelem
A tananyagelem azonosit6ja:
416sh/4.2/0535-07
A tananyagelem megnevezése:
Péksiitemények tésztajanak készitése

Hozzarendelt feladatkompetencidk:

Kovészol

Dagaszt

Péksiitemények gyartasahoz vizes tésztat készit és szarit

Péksiitemények gyartasahoz tejes tésztat készit és szarit

Péksiitemények gyartasahoz dusitott tésztat készit és szarit
Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazésok:

B tipus Vizes tésztabol késziilt siitdipari termékek

B tipus Tejes tésztabol késziilt siitdipari termékek

B tipus Dusitott tésztabol késziilt siitdipari termékek
Hozzarendelt szakmai készségek:

4. szint Elemi szamolasi készség

5. szint Mennyiségérzék

4. szint T4ajékozddas

4. szint Kisgépek, dagasztogépek hasznalata

Hozzarendelt médszerkompetenciak:
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Attekinté képesség

Hozzarendelt személyes kompetencidk:

Dontésképesség
Kéziigyesség

Hozzarendelt tarsas kompetencidk:

Segitdkészség
Kapcsolatfenntarto készség

Tanuloi tevékenységformak:

Arutermelé szakmai munkatevékenység 50%
Miiveletek gyakorlasa 50%

A képzési helyszin jellege:

Képzési id6:

Termeld tanmiihely
Tanmiihely
Kis- és nagyilizemi termelGhely

70 ora gyakorlat gyakorlati képzési csoportban

A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:

3. tananyagelem

A péksiitemények készitésé¢hez sziikséges nyersanyagok elkészitése
Vizes, tejes, dusitott tészta készitése kozvetlen (kozvetett) eljarassal: a
technologiai mutatok megvalasztdsa, a nyersanyagok egynemiisitése
dagasztassal, a tészta érlelése

Szakmai szdmitasok

A tananyagelem azonositoja:

416sh/4.3/0535-07

A tananyagelem megnevezése:

Finom pékaruk, egyéb termékek tésztajanak készitése

Hozzarendelt feladatkompetenciak:

Dagaszt

Gyur

Kever, tomorit

Péksiitemények gyartasahoz tojassal dusitott tésztat készit €s szarit
Omlos tésztat készit és szarit

Leveles tésztat készit, hajtogatja, hiiti és szaritja

Diabetikus és egyéb tésztat készit és szarit

Hozzarendelt szakmai ismeretalkalmazasok:

B tipus
B tipus
B tipus
B tipus

Tojassal dusitott tésztabol késziilt siitdipari termékek
Omlos tésztabol késziilt stitdipari termékek

Leveles tésztabol késziilt siitdipari termékek

Diétat kiegészitd termékek

Hozzarendelt szakmai készségek:
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4. szint Elemi szamolasi készség
5. szint Mennyiségérzék
4. szint Tajékozodas
4. szint Kisgépek, dagasztogépek hasznalata
Hozzarendelt médszerkompetenciak:
Attekinté képesség
Hozzérendelt személyes kompetencidk:
Dontésképesség
Kéziigyesség
Hozzarendelt tarsas kompetencidk:
SegitOkészség

Kapcsolatfenntarto készség
Tanuléi tevékenységformak:
Arutermel6 szakmai munkatevékenység 50%
Miveletek gyakorlasa 50%
A képzési helyszin jellege:
Termel6 tanmiithely
Tanmiihely
Kis- és nagylizemi termelShely
Képzési id6:
84 o6ra gyakorlat gyakorlati képzési csoportban
A tananyagelem tartalmanak tomor meghatarozasa:
A tésztakészitéséhez sziikséges nyersanyagok eldkészitése
Tojassal dusitott, omlos, leveles tészta készitése
Diétat kiegészitd ¢€s egyéb siitdipari termékek tésztdjanak készitése
Szakmai szdmitasok
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	A szakképesítéssel rokon szakképesítések
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