NEMZETI SZAKKEPZESI
ES FELNOTTKEPZESI INTEZET

A kovetelménymodul megnevezése:
Szolotermesztés

A kovetelménymodul szama: 2229-06 A tartalomelem azonosito szama és célcsoportja: SzT-009-30

* X
* *
- -
* *




A CSEMEGE-, ES BORSZOLO SZURET MODJAI. A SZURET ES A FELDOLGOZAS ALATT
BETARTANDO SZABALYOK

A CSEMEGE-, ES BORSZOLO SZURET MODJAI. A SZURET

ES A FELDOLGOZAS ALATT BETARTANDO SZABALYOK

ESETFELVETES-MUNKAHELYZET

On egy 200 ha-os sz6l6termeszts lizem vezetdje. Milyen tényezdk jatszanak szerepet a
szlretet megszervezésében? Célja az adott fajtakbol a legjobb minéség elérése. Az lizemhez
tartozo borfeldolgozoé és pince lehetGséget biztosit, a killonb6zé fekvésli parcellak azonos
fajtainak kiilon-kiilon torténé feldolgozasara, érlelésére valamint palackozasara. A nagyobb
tzletek oriasi, valtozatos, borkinalatat latva, elgondolkodik, hogy miért van sziikség ennyi
féle borra? Van-e kozottik kilonbség? Befolydsolja-e a bor mindségét a termdhely, a
termesztett fajta és a feldolgozas modja? A szakmai informacié tanulmanyozasa utan valaszt
kap kérdéseire.
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1. dbra Hagyomanyos borpince’

1 Forras: www.kispad.hu
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2. dbra Palackos borok érlelése, bormuzeum?

1. A sz06l6 betakaritas

CSEMEGESZOLESZURET

2 Forras: www.pointernet.pds.hu
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A csemegesz6l6k érési idejét alapvetéen a fajta érési ideje hatdrozza meg, Az érést
befolyasolé tényez6k a fajtan kivil, a kornyezeti tényezdk, a sz616 fakadasa, a hémérséklet
és a csapadék alakulasa valamint a fekvés és kisebb mértékben a talaj. A sziiret idejének
meghatarozasa a csemegesz6lé esetében kostoldssal, érzékszervi vizsgalattal torténik. A
firt legalsé bogyéjat, vagy a flirt bels6 oldalarél leszedett bogyot megkostoljuk. A sz616
izének, zamatanak fajtara jellemzének kell lenni. Szemrevételezéssel is meggyézdédiink hogy
a sziretelendé fajta furt nagysaga, alakja, a bogyénagysaga, alakja, szine szintén a fajtara
jellemzéb. Az étkezési csemegeszdl6 cukorfokanak nincs olyan jelentésége, mint a borsz6l6k
esetében. A tulérés kifejezetten hatranyos. A fogyasztdsra keriil6 csemegesz6l6 izének
édes-savanyunak kell lennie. Az érés folyaman a titralhaté savak mennyisége fokozatosan
csokken, és atalakul, valamennyi almasav és egy kevés citromsav taldlhaté az érett sz6l6
levében. A bogyék héjanak klorofill tartalma is csokken és atalakul a fajtara jellemzé
szinanyagok jelennek meg. Kialakulnak a jellemzd illatanyagok. A bogydk alkotérészét
képezik az asvanyi anyagok is. A bogy6 husban felhalmozdédik a cukor.

3. dbra Cardinal, kb6zépkorai érésii csemegeszold3

3 Forras: www.netoldal.hu
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A csemegeszilo-sziiret modjai

A sziret el6késziiletei

A sziretet megel6zéen felmérjik a piac igényeit, fajtasor sziirete esetén a folyamatos
szedés és szallitds napi Utemezését, figyelembe véve az el6re nem lathaté idéjarasi
eseményeket. El6zetes termésbecslés és a piaci igények ismeretében gondoskodunk szedd
létszamrol, rakodd és szdllitd gépekrdl, szedé és bogy6zd olldkrél, szedbedényekrél,
gongyolegrdl és sziikség szerint csomagoldéanyagrél. A valogatdé és csomagolé helységeket
elé6készitjuk, (takaritds, fert6tlenités, valogatd asztalok 6sszeszerelése, beallitasa)

A sz6l6 sziretet szaraz, derilt id6ben, a hajnali harmat felszdraddsa utan kezdjik.
Csapadékos idéjarasban ne szireteljink, mert a nedves fiirtok romlanak, penészednek.

A szedés menete

A furtoket a hajtasrél sziretelé olléval vagjuk le, hosszu firtkocsannyal egyiltt. A
furtkocsanyt megfogjuk az ujjunk kozott és a masik keziinkben Iévé sziireteld olloval az
ujjunk folott vagjuk at a kocsany, és évatosan a szed6edénybe tessziik.. Ovakodni kell attél,
hogy a bogyéhéjon lévd viaszt a keziinkkel ledorzsoljiik, mert erés lesz a parolgasuk és
kdonnyen penészednek a bogyok. Mindig éles sziiretel6 ollot haszndlunk, igy elkerilhetjiik a
pergést. Egy vagy kétmenetes sziiretet valaszthatunk, a kétmenetes sziiret ésszer(ibb.

Egymenetes csemegeszdild sziiret

Az 0Osszes szOl6t leszedjiuk a sz6l6t6kérél a szedbedénybe. Sz6lGsziiret kozben
osztalyozzuk a szélét. Kulon rekeszbe rakjuk a fogyasztasra alkalmas I. osztalya fajtara
jellemzé nagysagu széléfiirtoket. Ezt a sz6l6t fogjuk aruva késziteni. A tobbi sz616t masik
edénybe rakjuk és feldolgozasra vissziik. Ennek a sziireti moédnak az a hatranya, hogy az a
kisebb cukortartalmi sz6l6, amelyik csemegeszélének kivalé, de feldolgozasra még a kis
cukortartalma miatt szinte alkalmatlan.

Kétmenetes csemegeszdol6-sziiret

Els6 menetben a fajtara jellemz6 nagysagu, szind, érett furtoket szedjik le. Ezt a sz6l6t
készitjuk aruva. Masodik menetben, (a téke kozepén lévé firtok is beérnek) néhany héttel
késobb, a tobbi szG616t is leszireteljiik. Az étkezésre alkalmas sz6l6t aruva készitjiik. A
kevésbé szép fiirtoket feldolgozasra visszilk. Magasabb cukorfokkal keril feldolgozasra a
sz06l6.

A csemegesz6l6 manipuldldsa, aruva készitése

A leszedett csemegesz6l6t még altalaban a tablan, vagy raktarba beszallitva készitjuk aruva.
10-es mlanyag rekeszbe csomagoljuk. A rekeszeket selyempapirral béleljik. A flirtoket
egyenként atnézziik, bogy6zé olléval a beteg, rossz, deformalt szemeket kiszedjik. A
hosszu kocsanyokat rovidre vagjuk.
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A rekeszekbe soroljuk a sz6l6t. A furtkocsanyt a firt ald hajtjuk és ugy tessziik a furtot a
rekeszbe. Ha kétszinl sz616 all rendelkezésiinkre, mint példaul a fehér és piros saszla, azzal
a szind szdl6vel diszitjik a rekeszt, amelyikbdl kevesebb van. A diszités médja a diszitd
izlésére van bizva. Az utébbi években elterjedt a talcas csomagolas is.

4. dbra Kiilonbézo szind csemegeszolo fajtak?

A sz6l6 szallitasa

Az lzemen bellli és kivili szallitasnal is, arra tgyeljink, hogy a sz6l6 ne torédjon. Az
elkészitett csemegesz6l6t azonnal a piacra szdllitjuk. Hdtott raktarban néhany napig,
kiszallitasig tarolhatjuk.

BORSZOLS SZURET

A szbl6termesztés sikere fligg a sz616 betakaritasanak szakszerliségétél, szervezettségétdl.
A miveleteket id6hoz kototten, nagy létszdmu kézimunkaerdvel, a kilonb6z6 eszkozok,
szdllitéjarmdvek szervezésével, egyittmiikodésével oldhatjuk meg.

Sziireti, el6késziletek, szireti terv

A betakaritds Utemezéséhez célszeri még a kisebb gazdasdgokban is szireti tervet
késziteni.

4 Forras: www.floranet.hu
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A sziiret szervezéséhez megallapitjuk a varhaté termésmennyiséget, tehat termésbecslést
végziink. Megallapitjuk a fajtak Osszetételét és a szliret sorrendjét. Kiszamitjuk a termés
mennyiséget és a varhato sziireti napok alapjan a sziiretel6k létszamat. A sziiretel6k szama
alapjan a napi sziretelhet6 mennyiséget, és az ehhez sziikséges gongydleg és szallit6-
eszkozok mennyiségét.

A sziret idejének meghatarozasa

A sz6l6t teljes érési allapotban szedjik. Befejezédik a cukorképzd6dés, a cukor és a sav
egyensulya kialakul. Kifejlédnek az iz-, illat- és zamatanyagok. llyenkor a legnagyobb a
termés mennyisége is. A kilonleges borok készitéséhez tulérésben szedjik a sz6l6t.
Ilyenkor a bogyok toppedtek, csdkken a viztartalmuk és a tomegik is.

A borsz6l6 cukortartalmanak megadllapitasahoz prébasziiretet végziink, ledaraljuk a sz6l6t,
le is szlrhetjik és a must cukorfokat hiteles cukorfokmérével vagy refraktométerrel
meghatdrozzuk. A borszél6t 15 - 20 cukorfokkal sziiretelhetjik. Sok Gzemben, ahol
minéségi borokat allitanak el6,18 M° feletti értéknél kezdik a szliretet. (M°® = mustfok). A
sziret ideje altalaban szeptember kozepétél november elejéig tart. Kedvezdtlen
korialmények pl. jégesd, vagy kora 6szi fagy el6fordulasakor, a fiirtoket olyan karosodas éri,
hogy t6kén tartasuk esetén elrothadnak a bogyodk, kényszersziiretet alkalmazunk.
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5. dbra Refraktométers

5 Forras: www.kuhny-optic.ch
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5  APPROXIMATE
VALLE
DEGREE

ALCOHOL

7. dbra Magyar mustfokméro”

6 Forrds: www.agroinform.com



A CSEMEGE-, ES BORSZOLO SZURET MODJAI. A SZURET ES A FELDOLGOZAS ALATT
BETARTANDO SZABALYOK

Boraszati Uzemek el6készitése a sziiretre

A feldolgoz6 helyiségek, fogaddgarat, sajtéhaz és az erjeszté helyiségek labazatat alaposan
lemossuk. A falakat lemeszeljiik. A padozatot felstroljuk. A kitakaritott helyiségeket darabos
kén elégetésével fertétlenitjik. Ellenérizzik a pincék és feldolgozo helyiségek szell6ztetd,
széndioxid-elvezetd berendezéseit és a ventillatorokat, melyek a levegdcserét biztositjak.

8. dbra Hagyomadnyos préshdz8

A szébléfeldolgozé gépeket, berendezéseket karbantartjuk, felszereljik. A rozsdasodd
felileteket rozsdatlanitjuk, savallo festékkel —atfestjik. A mustgyljté és szallitd
berendezéseket fertétlenitjiik, lemossuk, oblitjik. A pincében haszndlt fakadakat,
kdrment6ket 4tmossuk, az abroncsokat meghlizzuk. A bor taroldsdhoz hasznalt
aszokhordékat csempe  és lvegboritdsu bortarolékat atmossuk, kiszaritjuk és

hektoliterenként fél azbeszt kénlap elégetésével fertétlenitjiik. A vasbeton- és
acéltartalyokat vizsugarral mossuk ki

A sziiret szervezése. Kézi sziiret

A sziret kézi eszkoze a szlireteld ollo és a szliretel6 kés.

7 Forrds: www.szolo.blog.hu

8 Forrds: www.istenkertje.com
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9. abra Sziiretelo kés?

10. dbra Sziiretelo ollo’0

9 Forrds: kesolimpia.blogspot.com
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A leszedett szG6l6t régen sajtarokba, ma vodrokbe szedjik, rakjuk. A sajtarokbol régen
puttonyba Uritették a sz6l6t. Hegyvidéki kisebb teriletlii sz6l6kben ma is eléfordul ez a
médszer. Négy szliretel6re jutott egy puttonyos, aki a hatan Iévé puttonyban vitte a sz6I6t a
préshazba.

11. dbra Sziireteld puttony’’

Ma a vodrokbdl ladakba ontjiik a sz6l6t. A megtelt ladakat 6sszeszedjik és podtkocsira
szerelt tarcali, vagy egyéb tartalyba, vagy csak féliaval bélelt potkocsiba ontjik a lesziretelt
sz616t. Ma sok nagyobb lizemben, magas mdlvelésii sz6l6kbe, csak mlanyag ladakba (in.
tejes laddkba), melyekbe 15 kg sz6l6nél tobb nem fér sziiretelnek. Ezeket a laddkat az
éppen szedett sz616 ala rakjak, ha pereg is a bogyé a ladaba potyog, kisebb lesz a sziireti
veszteség. A lesziretelt és kocsira rakott szG6l6t mérlegeljik. Mérlegeléskor minden
szallitmanybol mintat vesziink, és ellenérizziik a cukorfokat. Pontosan adminisztralunk.
Minden beérkez6 szallitmanyrél felirjuk, hogy melyik brigdd szlretelte, a mérlegelés
eredményét, a must cukorfokdt. A mérlegelt sz6l6t a fogaddgarathoz szdllitjuk.
Mérlegeléskor naponta ellenérizziik a must cukorfokat. A mérlegelés a munkabér alapja is.

10 Forras:www.elektroexpressz.hu

11 Forras:www.buzavirag.multiply.com
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Ugy kell szervezniink, iires ladakat teriteni, a sz6l6t szallitani, hogy a sziiret gérdiilékenyen,
folyamatosan haladjon. A naponta sziretelt mennyiséget naponta fel kell dolgozni, hogy ne
penészedjen. Ha vasarolunk sz6l6t feldolgozasra, cukorfok alapjan allapitjuk meg az arat.

Gépi sziiret

A gépi szliret els6sorban a nagyilizemi tablakon jelent megoldast, mert kézi munkaerét
takarithatunk meg. Jelenleg az atlag szG6l6birtok méret nem haladja meg az 1 ha-t. Az
orszagban csak néhdny olyan méretld Gzem maradt, ahol gépi sziiretet lehet alkalmazni. A
sz6l6kombdjnnal torténd sziiret egyaltalan nem olcsébb, mint a kézi sziret, mégis
alkalmazzak, mert nagyon sok ember munkdjat végzi egyidejilileg. A munka szervezése is
sokkal egyszeriibb. (sem sziiretel6 edények, sem a sok sziretel6 mozgatdsdra nincs
szlkség.)

A kézi munkat természetesen nem helyettesiti tokéletesen, mert kézi utan sziiretelésre van
sziikség. A kiildbnb6z8 szél6kombajnokat mar 1968-6ta hasznalnak betakaritasra. Oridsi
fejlédésen mentek at ezek a gépek. Egyszerl tdmrendszert igényelnek. A gépi sziretre
leginkdbb az egyesfliggdony-miivelési médu sz4616 tdmrendszer alkalmas. A sziretel6 gépek
60 és 150 cm kozott elhelyezkedd széléfiirtoket tudjak lerazni. Nagy a pergési és csurgdsi
veszteség a kézi sziirethez viszonyitva. Az oszlopok tovénél lévé széléfiirtoket nem tudja
lerazni. A must oxidalédik, ezért a sz6I6t még kinn a tdblan el6kénezziik. Kilénos figyelmet
kell forditani az egyenletes talajfelszinre, és az egyéb akadalyozé tényezdbkre, mint az
0nt6z6 csovek stb.

12. dbra szol6kombdjn munka kézben'?

A borsz616 feldolgozas miiveletei

12 Forras: www.agroinform.hu
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A feldolgozé uUzemek mérete a sz6l6teriilet nagysagatél és a feldolgozanddé sz416
mennyiségétdl fliigg. El6késziileti munkak: a sz6l6 feldolgozasardl, fajtankénti Gtemezésérél
feldolgozasi tervet készitiink. Mar az el6z6 anyagrészben tanultuk, hogy a feldolgozo
helyiségeket, pincét alaposan kitakaritjuk. A gépeket, eszkozoket karbantartjuk. Az
energiaforrasokat ellendrizziik.

A borsz6l6 feldolgozasban alapvet6 a tisztasag és gyorsasdg. Fontos a pontos nyilvantartas.

Mérlegelés, mintavétel

Az Gzem, és a gépek kapacitasat ismerve, a sziireti terv adataibél tudjuk, hogy az lizemben
O0sszesen, és naponta mennyi szG6l6t dolgozunk fel, és azt is, hogy mennyi a terileten a
varhato termés mennyisége.

A lesziiretelt mennyiség alapjan szamfejtjiik a munkabéreket is. A beérkezé sz616t minden
esetben mérlegeljik. Minden nap, lehetéleg kocsinként, mintat vesziink a beérkezé
szO6l6b6l. Szemrevételezzilk az egészségi allapotat, tisztasdgat, fajtajat. Az egészségi allapot
alapjan adagoljuk a kén mennyiségét is. Néhany kilogramm sz6l6t lezizva mustot nyerink.
A mustot Gveghengerbe ontjik. A hitelesitett magyar mustfokmérét a hengerbe helyezziik
ugy, hogy a felesleges must a talcaba csurogjon. A mustfokmérét a hiivelyk és mutatéd
ujjunkkal a szar legfelsé részén megfogjuk, és dvatosan engedjik a mustba.

14
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13. dbra Magyar mustfokméroé’3

A mustfokmérének szabadon kell lengenie a fokolé hengerben. Varunk 1 - 2 percig, mig a
mustfokmérd aljaban |évé héméré atveszi-a must hémérsékletét. A mustfok skala 10 - 30
mustfok beosztasu. Leolvassuk a mustfokot. Kiemeljik a mustfokmérét és megnézziik, hogy
hany °C-t mutat. 17,5 °C alaphémérsékleten a valédi cukorfokot mutatja. 17,5 °C alatt a
cukorfokbél levonjuk a korrekcids értéket, melegebb must esetén hozzaadjuk a korrekcids
értéket. A mustfokméré vasarlasakor kapott tablazatbél nézzilk meg a héfokhoz tartozé
korrekciés értéket. A must cukortartalmat sulyszazalékban kapjuk meg. Mindig hitelesitett
mustfokmérét vasaroljunk.

A must 0sszetétele: viz: 65-92%. Szénhidratok: cukor, pektin. Fehérjék, vitaminok.
Szerves savak: borkdsav, almasav, citromsav, (borhiba esetén ecetsav keletkezhet.)
Tartalmaz még: cserz6-, és festbanyagokat, illatanyagokat.

Urités, kénezés

13 Forrds: Dr. Kaiser Géza: Szélétermesztés I-lll. Mezégazdasagi Kiadd, Budapest 1981-
1982-1985
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A beszallitott sz6l6t a fogaddgarathoz szallitjuk. A cefre a must a levegén oxidalédik. A
sz6l6cefrét folyamatosan kénezziik, mértéke a sz6l6 egészségi allapotatdl figg. A sz6lé
kénezését sokszor a szdllitd jarmiinél kezdjik, de gyakori az urités kozbeni kénezés.
llyenkor csak por alakd kdlium-metabiszulfittal kéneziink. A kénpor mennyisége a sz6l6
egészségi allapotatél fiigg. Megakaddlyozzuk az oxidaciot és a karos mikroorganizmusok
elszaporodasat is.

14. dbra [0 liritése szdllito tartdlyba’+

A sz616 feltarasa

A szO6l6 zuzasat, bogyozasat jelenti. A bogydkat levalasztjuk a kocsanyrol, és
osszeroppantjuk. A beszallitott sz6l6t a fogaddgaratba dritjik. Innen szallitészerkezettel
juttatjuk a z0z6 bogydézoba. A kocsanyt elvalasztjuk a cefrétél. A kocsany, kilén
szallitészalagon keriul ki a feldolgoz6 helyiségbdl. A sz6l6cefrét cefreszivattylval zart
vezetéken juttatjuk az ulepitékhoz.

14 Forras: www.agroinform.com
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15. dbra Bogyozo gép’*

Lé-elvalasztas

A mustelvalasztas célja hogy a megzlzott sz616bdl a must egy részét elkilonitsik. Az igy
nyert must a szinmust, mely kénnyen tisztuld jél kezelhetd, szép szinli bort fog adni.
Megkonnyiti a sajtolast is. A mustelvalasztas két médjaval foglalkozunk.

Statikus lé-elvalasztas

Az llepit6 nem mas, mint raccsal, vagy perforalt lemezzel ellatott kad, vasbeton vagy
fémtartaly. Az Ulepit6ben a szikkasztds 4 ora alatt megtorténik. Az lilepitében a cefrébdl a
szinmust lecsurog, melybdl szép szind, kénnyen kezelhet6 bort készithetiink. Megkonnyiti a
sajtolast (préselést), mert a must 40-45 %-a perforalt lemezen keresztil a sajat sulyatél
nyomoddva az erjesztétartalyba, horddba lecsurog. A tartalyban maradt szikkasztott cefrét az
Ulepit6 aljan 1évé csapoajtén keresztill a présbe, (sajtékba) engedjiik.

Dinamikus lé-elvalasztas

Az illatos fajtak vagy csemegeborok készitésekor, fontos hogy a cefrét néhany oran
keresztiil mustban aztassuk. Az aztatas 8-12 6ra, majd megkezdddhet a must elvalasztasa.
Erre a moddszerre leginkabb a zart statikus lé-elvalaszté a legalkalmasabb. Sajtolassal
valasztjuk le a cefrében maradt mustot a szilard részektél. A sajtolds hosszu folyamat.
Kilénbozd kis és nagy teljesitményl sajték alkalmazhatok. Mlkodésik folyamatos vagy
szakaszos. A szakaszos sajtokbol értékesebb minéségl must nyerhet6. Hagyomanyos, kis
sz6l6kben ma is hasznalatos kézi erével mikodtetett mechanikus sajté. Nagy mennyiségd
sz616 feldolgozasakor pneumatikus vagy hidraulikus sajtékkal dolgozunk.

Sajtolas

Sajtolassal ( préseléssel) valasztjuk el a cefrében maradt mustot a szilard részektdl, héjtél,
magtol. Lassu folyamat. Gyorsitjdk a nagynyomasu sajté szerkezetek. Kiilonb6zé miikodési
sajtokat ismerink.

15 Forras: www.vinoservice.hu
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16. dbra Kézépkori bdlvdnyprés’é

- Kézi,mechanikus sajto

16 Forras: www.lambergkastely.hu
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|

17. dbra Mechanikus prés’”

- Pneumatikus sajto

17 Forras: www.szolo.blog.hu
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C Jmimm

18. dbra Pneumatikus szoloprés’s

- Hidraulikus sajto
- Vakuumos sajté

19. dbra Modern préshdz'?

18 Forras: www.keszenlet.hu

19 Forras: www.vinoservise.hu
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Nagyobb pincészetekben szakaszos és folyamatos muikodésli sajték lzemelnek. A
szakaszos sajtokbdl jobb mindségli mustot nyeriink. A legjobb minéségl mustot, a
Vakuumos sajtobol nyeriink, ugyanakkor a Vakuumos sajté banik a legkiméletesebben a
cefrével. Szakaszos sajtolas, szakaszos sajték: 40-60 hl (rtartalmuak, toltés csuszdak
segitségével torténik. A vezérlése lehet kézi és szamitégépes program uatjan. A sajtolas
id6tartama 1.5-3 6ra. A toltési idé 15-30 perc. A sajtolds négy nyomasfokozatban toérténik.
Folyamatos Uzemi sajtok: nagy a teljesitményik és a miiszaki biztonsaguk. Jelent8s
kézimunka takarithatd6 meg mert gépi automatikus a toltés és az (rités. Csigarendszer
tovabbitja a cefrét. Gyengébb mindségl és szennyezett a must. A nagy teljesitmény miatt a
fajtak elkilonitetten kezelése nehézkes, pedig ma ez elkeriilhetetlen feltétel. A sajtolas
feltételei: nagy szaktudast igénylé munka. Oriasi technoldgiai fegyelmet kévetel. A munka és
balesetvédelmi eléirasok maradéktalan betartasat és betartatasat igényli. A must és bor
nagyon érzékeny élelmiszer. Minden miiszakvaltaskor le kell mosni a gépsorokat, és a
karbantartdsi munkdakat el kell végezni. Rendet, és tisztasagot kell a feldolgozé helyen
tartani. Fajta valtaskor is ugyanolyan tokéletes tisztitast kell végezni mint mdlszakvaltaskor.

A must tisztitasa

A must tisztitasanak egyik mddja az llepités. Még a must erjedése eldtt sziikséges a tisztitas
elvégezni. Nagy ilepité tartdlyokba, horddkba engedjilk a mustot. A szennyezddés
letilepedése utan lefejtjiik a szennyezdédésrdl a tiszta mustot. Gyakorlatban ezt a médszert
alkalmazzak. A masik maédja a szepardlas. Centrifugalis erével valasztjak el s szennyezddést.
A tisztitott mustot felhasznalhatjuk sz6l6lé készitésére, vagy slritésre. A sajtolassal kinyert
mustot, mustgy(ijté kadakbol, medencékbdl szlrén keresztiil engedjiik le, az erjeszté
tartalyokba. A sz(ir6 a durva szennyezddéseket, a sz6l6magot, bogydéhéjat, eltavolitja a
mustbél. A must gravitacios Uton jut az erjeszté tartalyokba. Ahol erre nincs lehetGség,
szivattyukkal juttatjuk el a mustot az erjesztékbe. Az erjeszt6é tartalyokat 70%-ig toltjuk
musttal, 30% erjedési lirt hagyunk. A szinmustot, ha lehet kiilén erjeszt6 tartalyba kezeljiik,
mert jobb minGségli bort varhatunk beléle.

Must slritmény készitése

A sajtobdl kikeriil6 mustot a jogszabalyi el6irasnak megfelel6 mennyiségli kénnel latjuk el,
majd Glepitjik. A tiszta must keril leparlasra. A keletkezett slritménnyel a kisebb
cukortartalmd mustokat javithatjuk.

A jb, és azonos mindségli borok eldallitasahoz alkalmaztak. Ma mar kisebb a jelentésége. A
szlret idejének elhdzasdval, magas cukortartalmi sz6l6 sziiretelésével, a termdbhely
megvalasztasaval, természetes Uton készitjik a kivalé minéségl borokat.

A vorosbor feldolgozas sajatossagai
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A vorosboroktol a mélyvords szint és a kell6 fanyarsagot kivdnjuk meg. A szinanyagot a
bogyé héjaban taldljuk. A vorosbort adé fajtak feldolgozasakor lehetévé kell tenni a szin-, és
cseranyagoknak, hogy a sz6l6 héjabol kiolddédjanak. A szinanyagot az alkohol és a kicsit
magasabb hémérséklet hatdsara a pektinbonté enzimek segitenek kioldani. A szdélG6cefrét
(héjjal) néhany napig erjesztjiik. A bogydhéj sejtjeibdl a szinanyag kioldédik. A sz6l6cefre
erjesztésére kis Uizemekben fahordék, nagyobb uUzemekben zart erjeszt6 tartdlyok
alkalmasak.

Hagyomanyos vorosborerjesztés

A zluzas és bogydzas utan a cefrét magas, csonka kup alaku kadakba juttatjuk. Ezekben
torténik a héjon erjesztés. A torkodly a mustndl konnyebb, ezért a fejl6dé széndioxid kad
tetejére emeli, és torkodlykalapnak nevezziik. A levegdvel valé érintkezés miatt, megné az
ecetesedés, a penészedés, tehat a romlas veszélye. A torkolykalapot 3 éranként musttal
keverjiik. Ez a torkolykalap penészedését megakadalyozza. Az erjeszt6kadat lefedjik. 4-5
napos erjedés utdn a mustot statikusan szlrén keresztil a hordékba engedjik, a
visszamaradt cefrét kiméletesen sajtoljuk.

20. dbra Hagyomadnyos erjesztokdd??

Nagyiizemi vorosborkészités

Nagyobb pincészetekben az erjesztést zart fedell erjeszté kadakban vagy zart tankban
végzik. A tankok mérete 150-250 hl is lehet. A cefreszivattylval mozgatjak a cefrét. A
modernebb erjesztd tankokban, amelyek hermetikusan zarnak, a keletkez6 széndioxid
nyomasa mozgatja a mustban a torkolyt. Az erjeszt6 tartalyokat a tulmelegedéstél évni kell,
azaz a hémérséklet szabdlyozasardl kell gondoskodni. A hiités leggyakoribb mddja az, hogy
hideg vizet csorgedeztetiink a tartalyra, melyet lehdtiink és cirkuldltatunk. Erjedés
befejeztével az Ujbort lefejtjik, vagy a pincébe vezetjiik, és tovabb érleljuk. A cefrét
pneumatikus sajtoval, kipréseljik.

20 Forras: www.mek.oszk.hu
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21. dbra A vorosbor érlelése fahordokban?’

Melegitéses vorosbor készitési eljaras

Franciaorszagbdl indult ki ez a mdédszer, mégpedig a vorosbor készités meggyorsitasa volt a
cél. Jelenleg tobb franciaorszagi tizem, de magyar boraszatok is alkalmazzak ezt az eljarast.
A lényege az, hogy a meleg hatdsara a szinanyag kioldodik a bogyd héjbél. Melegités
hatasara ez az eljaras meggyorsul, mert a sejtek gyorsan roncsolédnak.

Technoldgidja a kovetkez6é: a sz6l6 elbkészitése azonos az eléz6ekben ismertetett
fehérborsz6l6 elbkészitésével. A sz616zuzas és bogydzas utdn ( a beteg sz6l6t kénezni is
kell) a melegit6 tartalyba keril. A felmelegitett cefrét 2 6ran keresztiil 40-45 °C -on tartjuk.
Ezutan egy gyors hiitést kovetSen sajtoljuk a cefrét.

A melegitéses vorosborkészités jellemzor

- részben hasonlit a fehérborok készitési rendszeréhez
- kisebb az alkohol veszteség, mert nem erjed napokig

21 Forras: www.fehertoihalaszcsarda.hu
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- agyors feldolgozas miatt az esetleg beteg sz616bdl is egészséges izl bor készithetd
- aszlretet optimalis id6ben tudjuk elvégezni a gyors eljaras miatt

A j6 mindségli melegitéses eljarassal késziilt bornak a gyors h(tés a titka. Lassu h(tés ériasi
hiba, mely miatt a bor eladhatatlanna valik, mert f6tt ize lesz. A melegitéses
vorosborkészités nagy beruhazast, specialis géprendszert igényel.

TANULASIRANYITO

Oktatdja utmutatasa mellett didktarsaival késziljenek fel a szlreti-munkak elvégzésére!
Szureteljék le a kijelolt teriletr6l a csemegesz6l6t és kilonb6zé sziireti médok
alkalmazasaval készitsék aruval!

A borszélé sziirethez végezzen termésbecslést, allapitsa meg a must cukorfokat, hatarozza
meg a sziret idejét!

1. Hatdrozza meg a csemegesz616 érettségét érzékszervi biralattal!

2. Végezze el a csemegeszil6 szedését, és ismertesse a csemegesz6l6-sziireti médokat!
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3. Készitse aruva a leszedett csemegeszdl6t!

4. Végezze el a kijeldlt tablaba a termésbecslést!

5. Nevezze meg a mustfok mérés eszk6zét, végezzen prébasziiretet és mérje meg a must
cukorfokat!
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MEGOLDASOK

| 1. Hatdrozza meg a csemegesz6I0 érettségét érzékszervi birdlattal!

Az érettség fokat érzékszervi vizsgalattal, kdstolassal allapitjuk meg.

2. Végezze el a csemegesz6lé szedését, és ismertesse a csemegesz6l6-sziireti moédokat!

Egy és kétmenetes sziiretet alkalmazhatunk. Az egymenetes sziiretet ritkan alkalmazzuk. Azt jelenti, hogy az
Osszes szO16t lesziireteljik, és szedés kozben osztalyozzuk. Az els6 osztalyt, szép fuirtoket kiilon szedjiik, ezek
keriilnek értékesitésre, arukészitésre. A tobbi sz616t feldolgozasra vissziik. A kétmenetes sziiret azt jelenti, hogy
csak az értékesitésre alkalmas fiirtoket szedjiik le el6szor. Néhany hét milva sziireteljiik a tobbi sz616t is. Azt

feldolgozasra vissziik.

3. Készitse aruva a leszedett csemegesz6l6t!

A leszedett fiirtok koziil bogyozoé olloval kiszedjiik a beteg, rossz szemeket.10-es, selyempapirral bélelt rekeszbe

soroljuk a sz616t. A hosszt kocsanyt levagjuk, és sorolaskor a fiirt ala hajtjuk.

4. Végezze el a kijeldlt tablaba a termésbecslést!

A termésbecslés elott felmérjiik a teriiletet, vagy a tabla adatait az iltetvény torzskonyvbdl tudjuk meg, ezek a
tabla teriilete mellett, a tokeszam ¢és a fajta. A teriileten véletlenszerlien kivalasztott legalabb 20 t6kén
megszamoljuk a firtdk szamat, egyszeri szamtani atlaggal megallapitjuk, hogy hany fiirt jut egy tokére. A
szakirodalomban megtalaljuk, hogy az adott fajta fiirtjei hany dkg atlagsulytiak. Megéllapitjuk szdmolassal, hogy
egy t6kén mennyi sz016 varhato, majd a teriilet tOke szamanak ismeretében megallapitjuk a varhatd termést

mennyiségét. Tehat az egy tokén 1évé fiirtok sulyat szorzom a tékék szamaval. Ugyeliink a mértékegységre!
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5. Nevezze meg a mustfok mérés eszk6zét, végezzen prébasziiretet és mérje meg a must
cukorfokat!

Néhany kilogramm sz0l6t lezuzva mustot nyeriink. A mustot {iveghengerbe ontjiik. A hitelesitett magyar
mustfokmér6t a hengerbe helyezziik ugy, hogy a felesleges must a talcaba csurogjon. A mustfokmérét a hiivelyk
€s mutato ujjunkkal a szar legfelsé részén megfogjuk, és dvatosan engedjiik a mustba. A mustfok skala 10 — 30
mustfok beosztast. Leolvassuk a mustfokot. Kiemeljiikk a mustfokmérét és megnézziik, hogy hany °C-t mutat.
17,5 °C alaphémérsékleten a valddi cukorfokot mutatja. 17,5 °C alatt a cukorfokbdl levonjuk a korrekcids

értéket, melegebb must esetén hozzaadjuk a korrekcios értéket.
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1. feladat

Jellemezze a sziiretelheté csemegeszél6t!

2. feladat

Hatdrozza meg a készaru szdllitdsanak idejét!

3. feladat

Indokolja meg, hogy miért van sziikség termésbecslésre!
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4, feladat

Készitsen sziireti tervet!

5. feladat

Készitse eld a bordszati lizemet a sz616 feldolgozasara!

6. feladat

irja le, hogy milyen volt a hagyomdnyos sziiret!
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7. feladat

Sorolja fel, hogy milyen eszk6zdket hasznalunk a sziirethez!

8. feladat

Hatdrozza meg, hogy a védrokbdl hova dritjik a sz6lét, és miben szallitjuk a fogadd
garathoz!

9. feladat

Indokolja meg, hogy miért kell minden kocsi sz6l6t mérlegelni!
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10. feladat

Miért mérjiik naponta a must cukorfokat?

11. feladat

frja le, hogy miért kell a kénport a sz6l6hoz adagolni!
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12. feladat

Hatdrozza meg, hogy a dinamikus lé-elvadlasztds milyen sajtékkal térténhet!

13. feladat

Sorolja fel, hogy milyen {izem(iek lehetnek a sajtok!
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14. feladat

Sorolja fel, hogy mitél oldédik ki a szinanyag a bogyéhéjbél!

15. feladat

Nevezze meg, hogy milyen edényekben torténhet a héjon erjesztés, és mi a technolégiaja?
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MEGOLDASOK

1. feladat

Jellemezze a sziiretelheté csemegeszél6t!

A sziiretelhetd csemegesz6l6knek fajtara jellemzének kell lenni, flirtnagysag, bogyé-szin és
nagysdag, valamint iz, illat, zamat tekintetében.

2. feladat

Hatdrozza meg a készaru szallitasdnak idejét!

A csemegesz6l6t azonnal piacra szallitjuk, ha ennek barmi akadalya van néhany napig
hdtéhazba taroljuk.

3. feladat

Indokolja meg, hogy miért van sziikség termésbecslésre!

A sziireti terv, a termés mennyiségén tul, tartalmazza a szamitdsainkat, hogy hany
szlretel6re, mennyi gongyolegre, szallitbeszkozre van sziikség a szilret zokkenédmentes
lebonyolitasahoz.

4, feladat

Készitsen szlreti tervet!

Prébasziiretet végziink, és a készitett must cukorfokat allapitjuk meg. Altaldban 15 - 20
cukorfok kozott szuretellink.

5. feladat

Készitse el6 a boraszati lizemet a sz616 feldolgozasaral

A boraszati Uzemeket atmeszeljik, a csempézett és lemoshatd részeket lemossuk. A
gépeket atfestjuk, karbantartjuk. Minden eszkdzt megtisztitunk, és fertétlenitiink.
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6. feladat

irja le, hogy milyen volt a hagyomanyos sziiret!

A sziret kézi eszkbze a sziiretel6 oll6 és a sziretel6 kés. A leszedett sz6l6t régen
sajtarokba, raktak. A sajtarokbdl puttonyba Uritették a sz46l6t. Hegyvidéki kisebb teriletd
sz6l6kben ma is elé6fordul ez a modszer. Négy sziiretelSre jutott egy puttonyos, aki a hatan
Iévd puttonyban vitte a sz616t a kozeli préshazba.

7. feladat

Sorolja fel, hogy milyen eszk6zdket hasznalunk a sziirethez!

A sziretelés eszkozei a szliretel6 olld, és a szuretelé kés. Az ollé6 hasznalata célszer(bb,
hogy ne peregjen le a bogyé a foldre. A késsel gyakran rdzddik a firt és az arra hajlamos
fajtak bogydi leperegnek a foldre.

8. feladat

Hatarozza meg, hogy a védrokbél hova uritjiik a sz6lét, és miben szallitjuk a fogadd
garathoz!

A sz616t ladakba uritjik. A folyamatos sziiret érdekében a ladakbol szallité- tartdlyokba
ontjuk a sz6I6t, és a fogaddgarathoz szallitjuk.

9. feladat

Indokolja meg, hogy miért kell minden kocsi sz6l6t mérlegelni!

Azért mérlegeliink minden kocsi sz6l6t, hogy tudjuk mennyi szél6t dolgoztunk fel. A
sziretelGket teljesitmény alapjan szamoljuk el.

10. feladat

Miért mérjiik naponta a must cukorfokat?

A sz616 cukorfokat azért mérjiuk, mert egy - egy terilet kozott is, fajtak kozott is lehet
eltérés. A felvasarolt sz616 arat cukorfok alapjan allapitjuk meg.

35



A CSEMEGE-, ES BORSZOLO SZURET MODJAI. A SZURET ES A FELDOLGOZAS ALATT
BETARTANDO SZABALYOK

11. feladat

irja le, hogy miért kell a kénport a sz8l6h6z adagolni!

A cefre a must a leveg6n oxidaldodik. A sz6l6cefrét folyamatosan kénezziik, mértéke a sz616
egészségi allapotatdl figg. A sz6l6 kénezését sokszor a szallité jarmidnél kezdjik, de
gyakori az rités kozbeni kénezés. llyenkor csak por alaki kalium-metabiszulfittal
kéneziink. A kénpor mennyisége a sz6l6 egészségi allapotatdl fligg. Megakadalyozzuk az
oxidaciot és a karos mikroorganizmusok elszaporodasat is

12. feladat

Hatarozza meg, hogy a dinamikus léelvdlasztds milyen sajtokkal térténhet!

Az illatos fajtdk vagy csemegeborok készitésekor, fontos hogy a cefrét néhany o6ran
keresztil mustba aztassuk. Az dztatds 8-12 6ra, majd megkezddédhet a must elvalasztasa.
Erre a moddszerre leginkdbb a zart statikus léelvalaszté a legalkalmasabb. Sajtolassal
valasztjuk le a cefrében maradt mustot a szilard részektdl. A sajtolas hosszu folyamat.
Kilénb6z6 kis és nagy teljesitményl sajték alkalmazhatok. Mikodésik folyamatos vagy
szakaszos. A szakaszos sajtokbél értékesebb minéségli must nyerheté. Hagyomanyos, kis
sz6l6kben ma is hasznalatos kézi erével miikodtetett mechanikus sajt6. Nagy mennyiségii
sz616 feldolgozasakor pneumatikus vagy hidraulikus sajtékkal dolgozunk.

13. feladat

Sorolja fel, hogy milyen Gizemiiek lehetnek a sajték!

A sajték folyamatos vagy szakaszos lizemlek lehetnek. Nagyobb pincészetekben szakaszos
és folyamatos miikodésu sajtok Uzemelnek. A szakaszos sajtokbdl jobb minéségi mustot
nyeriink. A legjobb mindséglii mustot, a vakuumos sajtobdl nyeriink, ugyanakkor a
vakuumos sajté banik a legkiméletesebben a cefrével. Szakaszos sajtolas, szakaszos sajtok:
40-60 hl drtartalmuak, toltés csuszdak segitségével torténik. A vezérlése lehet kézi és
szamitégépes program Utjan. A sajtolas idétartama 1.5-3 ora. A toltési idé 15-30 perc. A
sajtolas négy nyomasfokozatban torténik. Folyamatos lGizemi sajtok: nagy teljesitményiik és a
miUszaki biztonsaguk. Jelentés kézimunka takarithaté meg, mert gépi automatikus a toltés
és az Urités. Csigarendszer tovabbitja a cefrét. Gyengébb mindségli és szennyezett a must. A
nagy teljesitmény miatt a fajtdk elkilonitetten kezelése nehézkes, pedig ma ez
elkeriilhetetlen feltétel.

36



A CSEMEGE-, ES BORSZOLO SZURET MODJAI. A SZURET ES A FELDOLGOZAS ALATT
BETARTANDO SZABALYOK

14. feladat
Sorolja fel, hogy mitél oldédik ki a szinanyag a bogyéhéjbél!
A szinanyagot az alkohol és a kicsit magasabb hémérséklet hatasara a pektinbonté enzimek

segitenek kioldani. A sz6lécefrét (héjjal) néhdny napig erjesztjik. A bogydéhéj sejtjeibdl a
szinanyag kioldédik.

15. feladat

Nevezze meg, hogy milyen edényekben torténhet a héjon erjesztés, és mi a technolégiaja!

Hagyomanyos vordsborerjesztés fakddakban vagy erjeszté tartdlyokban torténik. A zuzas és
bogydzas utdn a cefrét magas, csonka kup alaku kadakba juttatjuk. Ezekben torténik a héjon
erjesztés. A torkoly a mustnal kénnyebb, ezért a fejl6d6 széndioxid kad tetejére emeli, és
torkolykalapnak nevezziik. A levegbvel valdé érintkezés miatt, megné az ecetesedés, a
penészedés, tehdt a romlas veszélye. A torkolykalapot 3 déranként musttal keverjik. Ez a
torkolykalap penészedését megakadalyozza. Az erjeszt6kadat lefedjiik. 4-5 napos erjedés
utdn a mustot statikusan szlirén keresztil a horddkba engedjiik, a visszamaradt cefrét
kiméletesen sajtoljuk
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