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TERVEZZ, SZAMOLJ PRESTOMEGET!

ALAPFOGALMAK, TESZTAFELDOKGOZAS

OSZTOGEPEKKEL

ESETFELVETES - MUNKAHELYZET

A pékségben a munkahelyén (j feladatot biznak onre. Ez a feladat pedig az osztdégép
szakszer( hasznalata és a géphez haszndlatahoz elengedhetetlen alapanyag-szamitas.

1. dbra. osztogép

Munkdja sordn nagyon fontos, hogy az onre bizott alapanyagok és a présgép pontosan
szakszerlien legyen kezelve. Természetesen a munkafolyamat soran folyamatosan be kell
tartani az 6sszes balesetvédelmi szabalyt és az anyagtakarékossagra vonatkozé alapvetd
szabdlyokat. A munkdja soran pontos és szabalyos termékeket fog létrehozni.

Hogyan kell szakszerlien dolgozni a pékségben? Milyen szabdlyokat kell minden esetben
betartani? Hogyan kell takarékosan szamolni az anyagsziikségletet?
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SZAKMAI INFORMACIOTARTALOM

1. Alapfogalmak

Ahhoz, hogy barmilyen miveletet végre tudjunk hajtani a munka soran feltétleniil
szlukségilink van néhany alapfogalom tisztazasara

prés (latin német) = sajtolo.

présel =Sajtol, nyom, lapit.

tdmeg =sulyos tdmeg, tehetetlen témeg
Jelexm,

Mértékegysége a kg (kilogramm, mazsa, tonna (metrikus), nanogramm, mikrogramm,
milligramm, gramm

1 dkg= 10g, 1 g = 0,001 kg, tonnat 1 t = 1000 kg, 100 dkg=1 kg=1000g

1 liter=10dl, 1dI=10cl, Tcl=10ml, 1dl=10cl=100ml, 11=10dI=100cI=1000ml|

2. A tésztafeldolgozas technikai megoldasai:

A tésztafeldolgozas sordn két kiilonb6zé miuvelet kozil valaszhatunk az egyik a kézi
feldolgozas a masik pedig a gépi feldolgozds. A munkafolyamat soran gyakran eléfordul,
hogy a két munkafolyamat 6sszekapcsolddik.

A tésztafeldolgoz6 gépeket tobbféleképpen is csoportosithatjuk, az egyik ilyen
csoportositasi lehetéség a végzet miivelet alapjan torténik:

- Osztégépek

- GOmbolyitégépek

- 0sztd és gombolyitégépek
- alakitégépek

Tésztafeldolgozas miiveletei:

- osztas

- mérés

- gOmbolyités
- formazas

A késztermékek elGallitasa a végsé alaktol fiiggetlenil osztassal kezdddik. Az
osztoszerkezetek célja, hogy egyszerre tobb darabra osszak a behelyezett tésztat. A gépek
lehetnek a mikodésiik szerint kétkaru és egykaru osztdégépek.

Az osztdszerkezetek hasznalatanak okai a kovetkezdk:
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- A tészta azonos vastagsagu lesz

- A tészta egyenld terlletl lesz

- A tészta azonos térfogatu lesz

- Az azonos térfogatu darabok tdmege is azonos
Ezért hivjak a szerkezetet térfogatos mikodési elvi gépnek
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présszerkezel | [vago-
szerkezet
résels-vagokar

olddszerkezet

Egykari osztészerkezet elve

2.dbra. egykaru osztoszerkezet!

Az egykaru osztészerkezet esetében a két mivelet egyszerre, egy kézzel hajthaté végre. Ez
a két mivelet a préselés és az osztas. A préselésnél a présszerkezet és a vagdszerkezet
egyiitt halad lefelé. Ezt kovetéen a tovabbi nyomds hatdsara a prést felszabaditjuk és a kést
mozditjuk lefelé. A gép haszndlata sordn a tésztdt az osztofejbe kell helyezni, a fedelét
lehajtjuk és a kilinccsel lezarjuk, ezt kovetéen a kart elforditjuk, ekkor a préslap a tésztat
egyenletes vastagsdgura nyomja. A kovetkez6 lépésben a vagoszerkezet csapjat kioldjuk
oldalirdnyba valé mozditassal. Ekkor a prés és a kés kapcsolata megsziinik. A vagokés felfelé
halad, a tésztat elvagja. Ezek utan kinyithatjuk a gépet és kivehetjiik a tésztat. Ennek a
gépnek a hasznalatdnak nagy el6nye, hogy karbantartasi igénye minimalis: tisztitds, csapok
kenése.

A gép haszndlata soran nagyon fontos tudni, hogy hany osztéfejes a szerkezet amit
hasznalni fogunk a munkank soran. A osztéfej szamok hatarozzak meg a sziikséges tészta
mennyiségét. A lehetséges osztofej szamok a kovetkezdk:

- 7 részes osztofej 185-645g/db lehet az osztasi tomeg
- 14 részes osztoéfej 90-320g/db lehet az osztasi tomeg
- 16 részes osztofej 35-125g/db lehet az osztasi tomeg

Az oszthaté tésztamennyiség ennek megfeleléen: 1,3-4,5 kg.

1 http://www.sutoipariegyesules.hu/index.php?modul=kepgaleria&kod=24
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henger

préselbkar

préseldszerkezet vagoszerkezet

vagékar—

Kétkara osztészerkezet elve

3. dbra. Ketkaru osztoszerkezet’

A kétkaril osztdszerkezet esetében a szlkséges tésztamennyiséget a préslapra kell helyezni
és a fedelet itt is le kell zarni. A préslap segitségével a tésztat egyenletes vastagsagura
préseljiik. A vagoszerkezet a préslaptdl fliggetlenil tovabb halad felfelé. A vagészerkezet

elvégzi a tészta megfelel6 méretlire vagasat. A két miuvelet végrehajtdsdhoz két kar
megmozgatasdra van sziikség.
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Motoros osztégép szerkezete

4. dbra. motoros osztogéep’

A motoros osztégépek a tészta osztast gépi Uton végzik el. A gép f6 szerkezeti részei:

- Onhordéburkolat és vazszerkezet

- Az osztészerkezet a fedéllel

- A hajtészerkezet a vezérléssel
A kimért és felgombolyitett tésztat a préslapra kell helyezni és a gép fedelét ra kell hajtani és
ezzel miikodése hozzuk az inditékapcsolét, amely beinditja a hajtomotort. A fedélnyité rugd
0sszenyomja a tésztat a fedél alatt és végrehajtja a gép a kivant mdveleteket. A fedél
felnyitasakor a présel6eré megsziinik, tészta kiveheté.
A vagoszerkezet tisztitdsa a gép oldalan lévé kar elforditdsa utan a préslapot elforditjuk,
ekkor a kés a préslapbdl kiemelkedik és tisztithato lesz.
Balesetvédelmi szempontbdl fontos, hogy a gép elektronikus szerkezetei j6l miikodjenek!
Az osztogép osztofejeinek a lehetséges szama:

- 6-o0s fejjel max 2200 db/éra (max 280g/db)

- 12-es fejjel max 4400 db/6ra (max 140g/db)

- 16-o0s fejjel max 10000 db/6ra (max 56g/db)
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TANULASIRANYITO

1. Az eddig megszerzett informacidk segitségével, felhasznalasaval nézzen utana annak,
hogy hogyan végzik a gyakorlohelyen a tészta feldolgozasat kézzel. Készitsen jegyzeteket a
témaval kapcsolatban!

5.dbra. a kisodrott tészta

2. Egy internetes oldalon a kovetkezd receptet talalja:
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Zsemle

60 dkg liszt, 3 dkg éleszto, 1 kandl olaj, 1 mk so, fél ek cukor, 1 dl tej.

A tejet meglangyositom €s beleteszem az élesztot és a cukrot. Mikor felfutott,
osszekeverem a liszttel, a soval €s az olajjal. Meleg helyen kb haromnegyed orat kelni
hagyom EB-felé osztom es zsemleket formalok belole, majd kilisztezett tepsibe teszem és
tovabbi 20 percig kelesztem. A siitot elomelegitem és az aljara egy lapos edénybe forro
vizet teszem (hogy goz keletkezhessen) és forrd siitdben szép pirosra siitém.

Azt a feladatot kapja, hogy ennek a hazilag elkészitheté receptnek szamolja ki az
anyaghanyadat 40db zsemle elkészitéséhez sziikségesen:

Alapanyag szamitds

8 db 40 db
Liszt 60 dkg=0,6 kg . dkg=............ kg
Eleszt6 3dkg=0,03kg ... dkg=............ kg
Olaj 5ml=0,051 ... ml=.............. [
Sé 0,5 dkg=0,05kg ... dkg=............ kg
Cukor 2,5dkg=0,25kg ... dkg=............ kg
Tej 1di=0,11 dl=............... I

3. Keressen rda az internet valamelyik keresdoldaldan a kovetkez6 fogalmakra és azok
magyarazatara, értelmezze a taldltakat!

Osztas:

Meérés:
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GOombolyités:

Formazas:

4. Nézze meg a gyakorlohelyén a mechanikusan miikodé osztoszerkezeteket! Kérje el a
kezelési utmutatokat és készitsen rovid jegyzetet az adott gép miikodésérél és a
karbantartasanak szabalyairol!

5. Nézze meg a gyakorlohelyén a motorosan miikodé osztdszerkezeteket! Kérje el a kezelési
Utmutatékat és készitsen rovid jegyzetet az adott gép mikodésérdl és a karbantartdsanak
szabalyairol!
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| 1. feladat

Hajtsa végre a kovetkez6 atvaltasokat! Figyeljen arra, hogy a megfelelé helyre keriiljenek a
tizedesvesszok!

2. faladat

A gyakorlati oktatéjatol azt a feladatot kapta, hogy a mellékelt térképrdl olvassa le a
kovetkez6 adatokat és irja a megfeleld helyre a hidnyz6 szdmokat

A mezdgazdasdg brutté kibocsatasa folyé alaparon MRD Ft

ABONAG BUZA
KUKORICA

EGYEB GABONA

Mezdgazdasag bruttod kibocsatasa folyd alaparon MRD Ft

Mez8gazdasagi szolgaltatds és
masodlagos tevékenység; 141,2

Allati termékek: 191 3 Wezdgazdasdgi szolgéltatds; 92 6

Masodlagos tevékenység; 48,6

Allatok; 3736

ElG allatok és
allati termékek; 564,9
--...,_5«r|:|a,'43,3

" Kukorics; 1972
Egvéb gabona; 27.4

Movenytermesztés és

&urgnnva;%.z kertészeti termékek; 949,1
Takarmany

Ipari ndvények; 1648 o
Kert.(zéld  Ult virdg); 1509 névenyek; 38

Egyvéb ndvények: 7,9

5zold, gyamdlcs; 105,9

6. dbra. A mezdgazdasdg brutto kibocsdtdsa folyo alapdron MRD Ft?

2 www.agrarkamara.hu/LinkClick.aspx?link=226..
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3. feladat

Kereskedelmi megrendelésre kell készitenie az alabbi termékeket:
50 db turos taska
100 db lekvaros taska
50 db makos burkifli
80 db diods burkifli
Mennyi tésztat kell bedagasztani, hogy elkészithesse a kereskedelmi megrendelést?
1 db tarés taska tésztajanak feladasi tomege: 55¢g
1 db lekvaros taska tésztdajanak feladasi tomege: 55 g

1 db makos burkifli tésztajanak feladasi tomege: 54 g

1 db diés burkifli tésztajanak feladasi tomege: 54 ¢
Készitendé termék - | Sziikséges tészta mennyisége
darabszama
Kiszamolas g-ban kg-ban
50 db turos taska 50 x 55 g tészta
100 db lekvaros taska 100 x 55 g tészta
50 db makos burkifli 50 x 54 g tészta
80 db dids burkifli 80 x 54 g tészta
Sziikséges tészta mennyisége mindosszesen

4. feladat
A szakmai informaciétartalomban megismerkedhetett a Kétkar( osztoszerkezet vazlataval és

a miikodési elvével. Az alabbi abrarél hianyoznak a felirattok. irja a megfelelé helyre a
megfelel6 megnevezéseket!

11
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Kétkara osztészerkezet elve

5. feladat

A motoros osztogépek hasznalata sordn nélkiilozhetetlen, hogy tisztdban legylnk azzal,
hogy az adott gép milyen teljesitmény tud kitermelni. Az alabbi felsorolasbél hidnyoznak a
szamadatok! irja a megfelel6 értékeket a megfelel§ helyre!

Az osztogép osztofejeinek a lehetséges szama:

- -os fejjel max ............... db/éra (max ................ g/db)
- . -es fejjel Max ........c.oe.... db/éra (max ................ g/db)
e -os fejjel max .......cceeeen.. db/o6ra (max ................ g/db)

12
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MEGOLDASOK

| 1. feladat

| 2. feladat

A mezdgazdasdg bruttoé kibocsatasa folyé alaparon MRD Ft

ABONAG BUZA 178,5
446,4 ARPA 43,3
KUKORICA 197,2
EGYEB GABONA 27,4
3. feladat
Készitendé termék - | Sziikséges tészta mennyisége
darabszama
Kiszamolas g-ban kg-ban
50 db turos taska 50 x 55 g tészta 2750 2,75
100 db lekvaros taska 100 x 55 g tészta 5500 5,50
50 db makos burkifli 50 x 54 g tészta 2700 2,70
80 db dids burkifli 80 x 54 g tészta 4320 4,32
Sziikséges tészta mennyisége minddsszesen 15270 15,27

13
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| 4, feladat

henger
préselbkar
préseldszerkezet vagoszerkezet
vagékar—
Kétkara osztészerkezet elve
5. feladat

Az osztogép osztofejeinek a lehetséges szama:
- 6-o0s fejjel max 2200 db/6ra (max 280g/db)
- 12-es fejjel  max 4400 db/éra (max 140g/db)
- 16-o0s fejjel max 10000 db/6ra (max 56g/db)

14
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AZ OSZTO- ES GOMBOLYITOGEPEK

ESETFELVETES-MUNKAHELYZET

A munkahelyeken az osztast mindig a gombolyités koveti. Ezért ez a két miivelet szorosan
o0sszekapcsolodik. Ebbdl kovetkezett, hogy célszerl olyan gépeket késziteni amik mindkét
miuveletet végre tudjak hajtani. Mivel tébb munkahelyen vannak gyakorléhelyeken ezért azt a
feladatot kaptak az oktatétéjuktol, hogy mindenki gyljtson 6ssze minél tobb informaciét a
munkahelyén hasznalatban 1évé oszté- és gombolyitégépekrdl. Az informacié gylijtés soran
készitsen egy bemutatot ppt-ben a témahoz, melyet tamasszon ald sajat maga altal készitett
fényképekkel és a kovetkez6 iskolai fogalakozason adja el6 az osztalytarsainak.

15
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7. dbra. Oszto- és gombdlyitégép

Milyen gépeket hasznalnak a gyakorléhelyeken? Miért az adott gépet alkalmazzak? Ki
kezelheti a gépet? Milyen el6nyei vannak a gépek hasznalatanak?

16
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SZAKMAI INFORMACIOTARTALOM

A pékségekben hasznalt gépek koziil a legelterjedtebbek:
- Atalcas kézi oszt6-gdombolyité gép

- Atalcas félautomata osztéo-gombolyité gép
- A folytonos lizemU automata oszt6-gombolyité gép

1. A talcas kézi oszto-gombolyitd gép

A préselést és a vagast a gép felilrél a gombolyitést pedig alulrél végzi el. Egyidejlileg 30 db
tészta alakithaté a megfelel6 modon.

A mukodési elve a kovetkez6:

8. dbra. Tdlcds oszto-gombdlyitogépek mikodési elve!
Ezek a gépek azonos milkodési elven miikodnek akar kézi oszté-gombolyité és a
félautomata gépekrdl van szé.
2. Kézi oszt6-gombolyit6gép
Ehhez a géphez emberi erékifejtés sziikséges és a miiveletek: préselés, vagds, gombolyités

idGtartamat is a gép kezel6je hatarozza meg. A gép fejrészében van az osztészerkezet és a
géptorzsben van a gombolyitészerkezet.

17
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ellensuly ° NG préselé-vagokar

gbbdlyitékamra 1 gépfej

magassag 'h' kioldokar
Sedlyod R A hatédrolégyiir(i
' : ; tilca

. gombolyitGkar

i tarcsa

v__— motor
|~ géptorzs

Kézi oszté-gombolyité gép

9. dbra. Kézi oszto-gombolyito gép

A gép hasznalata sordn a tésztat a talcara helyezziik és a gép ala helyezziik. A présel6kar
lehtizasaval a tésztat préseljuk. A préselést kovetéen a kar tovabbmozditdsaval a kés a
tésztat egyenlé térfogatu és egyenlé tomegi részekre osztja. A tarcsa korkorés mozgast
végez. A gombolyité hatas a tarcsa mozgds hatasara jon létre a tdlcan elhelyezett tésztan. A
préslap mozgdsanak mértékét a gép hatoldalan szabalyozhatjuk, természetesen a miivelet
végrehajtasa soran megemelkedik a paldst, hogy a tésztdnak elég helye legyen a megfeleld
forma felvételéhez.

A gép karbantartasnal a legfontosabb a tisztitdsa, a tésztamaradvanyok eltavolitasa. A
tisztitasi munkat nagyban megkdnnyiti, hogy i késszerkezet kiemelhet6 és kiilon tisztithatd.
Fontos még a karbantartas folyamatan az is, hogy a csuszopalyak tisztak és olajozottak
legyenek. Fontos munkavédelmi szabaly, hogy a gépet egyszerre csak egy személy hasznalja
és ne is tartozkodjanak a kdézelében mas dolgozék.

A gép jellemzéi:

18
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- Alakitéképesség max 8000 db/éra
- A motor teljesitménye 1 kW

3. Félautomata oszt6-gombolyit6gép

A mikodési elve megegyezik a kézi talcas gépével, de nincs sziikség emberi erd kifejtésre,
az elére bedllitott miveleti idGket és utasitasokat tartja be.
A gép fejrésze tartalmazza az osztoszerkezetet és a géptorzsben taldlhaté a gombolyitd
szerkezetet.

gSmbélyitd-
kamramagassag
szabalyozo

hengerpaldst
jelzbélampa
| _.16kapcsold

gépfej —1~

indité
knyomégc'mbok

. gomdlyités
kiiktatasa
]

[~ gomdlyitésszam
szabalyozdsa

géptdrzs—T

]

Félautomata oszté-gombalyité

10. dbra. Félautomata oszto-gombolyitogép

A kezel6lapon helyezték el az inditégombokat egymastdl olyan tavolsagra, hogy ne lehessen
egy kézzel megnyomni. Szabalyozhatjuk a gépen a gombolyitési szamot is. A gépfej tetején
szabdlyozhaté a gombolyité kamra mérete. A gép biztonsagi nyomasérzékel6 gombbal is fel
van szerelve, mely csak akkor engedi a gépet elindulni, ha a talca a helyén van és érzékeli a
tészta sulyat is. A muivelet elinditasa utan a gép présel, vag gombolyit.

Jellemzai:

= 30-as osztészerkezet
-  Formazoképessége max 10000 db/éra
- A motor teljesitménye 1kw

4. Folytonos oszté és gombolyit6gépek

19
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Ezek a gépek a nagylizemi feldolgozas eszkozei jellemzdéen. Osztjadk gombolyitik a tésztat,
de az el6z6ekben bemutatott gépektdl eltéréen ezek folyamatosan végzik a miveleteket.
Ezért alkalmasak arra, hogy kiszolgaljanak folyamatosan mukédo gépeket: kelesztéket,
kemencéket. A folyamatos milkodés elengedhetetlen feltétele a folyamatos tészta ellatas
biztositasa a feldolgozas liteme szerint. Ez a garat folyamatos figyelésével és Ujratoltésével
torténik. Az egyik gép a feldarabolt tésztdt hengerek kozott szalaggd alakitja, csikokra
vagja, feldarabolja, gombdlyiti.

alaktalan tészta

tészta szalag

tészla csik

A folytonos osztis-gombalyités miiveletei

11.dbra. A folytonos osztds-gombdolyités miveletei’

A folytonos mikodési elvii gépek koziil két nagy csoporttal foglalkozunk:

- A formazodobos oszt6-gdombolyité
- A dugattyds oszt6-gombolyité

A formazédobos 0szt6-gombolyité

20
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nyudjtéhengerek garat

lisztezb— lisztszoéro

osztéhenger kés

belsédob

kaparGkés

kihordészalag |

5

szalagtisztitd kefe

e e e — — ]
e — e — —

Formizdédobos oszté-gombolyitd

12..dbra. Formdzodobos oszto-gombolyito

A gép a garatbél érkezé tésztat:

- Széles szalagga alakitja

- Keskeny csikokra osztja

- Azonos hosszusagu darabokra osztja

- A darabokat gombolyiti
A garat alatt helyezkednek el a nyujtéhengerek, melyeknek segitségével alakitjuk ki az
egyenletes vastagsagot. Ez alatt helyezkedik el az osztéhenger, melynek a feladata, hogy
azonos térfogatu és tomegl egységekre ossza fel a tésztat a bedllitastél fliggben. A
kovetkez6 szerkezeti rész a gombolyitdé, mely két dobbdl all és a ketté kozotti részben
mozog a formdzdészalag ami a gombolyitést végzi. A géphez tartozik még a lisztezé
szerkezet is ami biztositja, hogy a termék ne ragadjon a gép kiilonb6z6 részeihez. A gép
részei még a tisztitokefék is, amik a megfelel6 helyen biztositjdk a gépek folyamatos
tisztitdsat lzemeltetés kdzben is igy nincs sziikség lealldsra az esetleges tisztitasi feladatok
megoldasahoz. Természetesen ez nem potolja a napi karbantartast!
Jellemzéi:

- Négysoros 2+2 db-ot gombolyit

- Otsoros 3+2 db-ot gombélyit
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- Hatsoros 3+3 db-ot gombolyit

- A dobokhoz tartoz6 osztasi tomegek: 20-75g és 35-125¢g
- Osztoképessége (Négysoros): 7000-12000 db/6ra

- Osztoképessége (Otsoros): 8000-15000 db/éra

- Osztoképessége (Hatsoros): 10000-18000 db/éra

A dugattyus oszté-gombolyité

gdmbdlyitd szerekezet lisztszord garat
osztéhenger \ \ adagoldcsillag
vezériGtarcsa \ / utantolts-érzékels
osztédugattyl téitdgarat
terelégdrgd |___-vagokes
elhorddszalag _______fm:lugattyu

2
L
{ ~~dugattyu
tisztitokefe : | hajtémotor
- / f,-t- _‘:)-”//_..-f
hulladékgydijté ey
> %7 ’
1L Il
} 1

Dugattyiis oszté-gémbilyits

13.dbra. dugattyus oszto-gombolyitoé
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A gép a miikdodése soran a legkiméletesebb a tészta sikér tartalmaval. A tészta az
osztédugattydban keril gombolyitésre is. Szerkezeti részei: garat, osztdcsillagok,
fédugattyl, utantoltd, osztohenger, gombolyitd szerkezet, elhordd szalag. A gép mikodése
soran a garatba rakott tésztat az osztécsillagok segitségével a megfelel6 méretire vagja, ezt
kovetéen a dugattyl betolja a tésztat a vezérl6tarcsan l|évé osztodugattyuba ahol
megtorténik a gombolyité szerkezetben a gombolyités, majd a termék az elhordd szalagon
elhagyja a gépet.

A gép karbantartdsa sordn minden balesetvédelmi elGirdst be kell tartani! A mozgd
alkatrészeket melyek érintkeznek a tésztaval minden miszak végén gondosan le kell
tisztitani.

Jellemzoéi:

- A gépek formazo képessége: 4 soros gépnél 6000 db/déra. osztasi tOmeg: 25-55

g/db

- A gépek formazo képessége: 5 soros gépnél 7500 db/d6ra. osztasi tomeg: 35-85
g/db

- A gépek formazéd képessége: 6 soros gépnél 9000 db/éra. osztasi tomeg: 60-125
g/db

TANULASIRANYITO

1. a gyakorlé helyén tobbféle gépet lathat és megismerheti a mikodésik kdzben. Az egyik
ilyen szerkezet a tdlcas kézi oszté-gombolyité gép. Figyelje meg a gép mikodését!
Készitsen jegyzetet a sajat szavaival a latottakrol!
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2. Az alabbi képek segitségével fogalmazza meg és beszélie meg a tarsaival a
gyakorldhelyen latottakat! Készitsen jegyzeteket a képekhez!

xl
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I

3. A tdarsai szamara készilé bemutatéhoz mutatunk néhany minta diat. Ezek segitségével
készitsen sajat bemutatét ugy, hogy az iskolai 6ran el6 is tuja adni a tarsainak! Késziljon fel,
hogy az oktatéja és a tarsai esetleg kérdezhetnek a latottakkal kapcsolatban!
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A.......... pékségben latott
0szt6-gombdlyitégep
mikodése és hasznalata

Készitette: Kovacs Piroska

A talca ellenérzése a gépben

TERVEZZ, SZAMOLJ PRESTOMEGET!

A tészta osztasa

A termék tdbmege és térfogata
megegyezik

A gép miikddésének rovid leirasa

* A gép biztonsagos mikodésének
ellenérzése

« A tészta el6készitését kdvetben .....

« Stb.

Természetesen a didk szama fligg attél, hogy hany fényképet sikeril készitenie, valamint
attdl is, hogy az adott gyakorldhely hany géppel rendelkezik. A minimum szama a didknak

15 db.

27



| TERVEZZ, SZAMOLJ PRESTOMEGET!

| 1. feladat

Sorolja fel a pékségekben hasznalt gépek kozil a legelterjedtebbeket:

e - NP gép

- SO gép

e NP gép
2. feladat

A talcas oszté-gombolyiték mikodési elvnek abrajardl néhany megnevezés hianyzik. Kérem
poétolja a megfeleld kifejezéseket a megfelelé helyekre!

=
Lol o Srmoagas
Tiibedia osaib-ghmbalyblk mikidisi chve
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3. feladat

irja le réviden a Folytonos osztd és gombolyitégépek mikodésének elvét roviden! Kérem,
hogy pontos munkat végezzen!
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MEGOLDASOK

| 1. feladat

A pékségekben hasznalt gépek koziil a legelterjedtebbek:

- Atalcas kézi oszt6-gdombolyité gép
- Atalcas félautomata osztéo-gombolyité gép
- A folytonos lizemU automata oszt6-gombolyité gép

2. feladat

o M7

PRESELES

GOMBOLYTTS-
HALIAA,
KIALARITASA
@ —— aMBALITES
P o e e . Y
OO0k
| khmongds

Fibeda osubf-glmb@yitdk nvikidési chve
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3. feladat

Ezek a gépek a nagylzemi feldolgozas eszkozei jellemzGen. Osztjadk gombolyitik a tésztat,
de az el6z6ekben bemutatott gépektdl eltér6en ezek folyamatosan végzik a midveleteket.
Ezért alkalmasak arra, hogy kiszolgaljanak folyamatosan mikoédé gépeket: kelesztdket,
kemencéket. A folyamatos miikodés elengedhetetlen feltétele a folyamatos tészta ellatas
biztositasa a feldolgozas liteme szerint. Ez a garat folyamatos figyelésével és Ujratoltésével
torténik. Az egyik gép a feldarabolt tésztdt hengerek kozott szalaggd alakitja, csikokra
vagja, feldarabolja, gombdlyiti.

A gép a garatbél érkez6 tésztat:

- Széles szalagga alakitja
- Keskeny csikokra osztja
- Azonos hosszUsagu darabokra osztja
- A darabokat gombolyiti

A garat alatt helyezkednek el a nyujtéhengerek, melyeknek segitségével alakitjuk ki az
egyenletes vastagsagot. Ez alatt helyezkedik el az osztéhenger, melynek a feladata, hogy
azonos térfogatu és tomegl egységekre ossza fel a tésztdt a beallitastol fliggéen. A
kovetkezé szerkezeti rész a gombolyitd, mely két dobbdl all és a ketté kozotti részben
mozog a formazoészalag ami a gombolyitést végzi. A géphez tartozik még a lisztezd
szerkezet is ami biztositja, hogy a termék ne ragadjon a gép kiilonb6zd részeihez. A gép
részei még a tisztitdkefék is, amik a megfelel6 helyen biztositjdk a gépek folyamatos
tisztitasat Gzemeltetés kozben is igy nincs sziikség ledllasra az esetleges tisztitasi feladatok
megoldasahoz.
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SZAKMAI SZAMITASOK

ESETFELVETES-MUNKAHELYZET

A munkaja soran azt a feladatot kapja, hogy kiilonb6zé szamitasi feladatokat hajtson végre!

A szamitasok soran azt kell tudnia, hogy milyen tipusu a gép amelyiken dolgozni fog, milyen
adatokkal rendelkezik. Valamint tisztaban kell legyen azzal is, hogy hogyan kell a
szamitasokat elvégezni.

14. dbra. Elokészités préseléshez
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SZAKMAI INFORMACIOTARTALOM

Szamitasokhoz sziikséges alapismeretek

Az egykari osztészerkezet

- 7 részes osztofej 185-645g/db lehet az osztasi tomeg
- 14 részes osztoéfej 90-320g/db lehet az osztasi tomeg
- 16 részes osztoéfej 35-125g/db lehet az osztasi tomeg

A kétkaru osztoszerkezet

- 6-o0s fejjel max 2200 db/éra (max 280g/db)
- 12-es fejjel max 4400 db/o6ra (max 140g/db)
- 6-o0s fejjel max 10000 db/6ra (max 56g/db)

A motoros osztégépek

- 6-o0s fejjel max 2200 db/éra (max 280g/db)
- 12-es fejjel max 4400 db/6ra (max 140g/db)
- 6-o0s fejjel max 10000 db/éra (max 56g/db)

A formazédobos o0szté6-gombolyité

- Négysoros 2+2 db-ot gombolyit

- Otsoros 3+2 db-ot gombélyit

- Hatsoros 3+3 db-ot gombolyit

- A dobokhoz tartoz6 osztasi tomegek: 20-75g és 35-125¢g
- Osztéképessége (Négysoros): 7000-12000 db/6ra

- Osztoképessége (Otsoros): 8000-15000 db/dra

- Osztéképessége (Hatsoros): 10000-18000 db/éra

A dugattyls oszt6-gombolyitd

- A gépek formdzo képessége: 4 soros gépnél 6000 db/dra. osztasi tomeg: 25-55

g/db

- A gépek formdzo képessége: 5 soros gépnél 7500 db/éra. osztasi tomeg: 35-85
g/db

- A gépek formazo képessége: 6 soros gépnél 9000 db/éra. osztasi tomeg: 60-125
g/db

33




TERVEZZ, SZAMOL) PRESTOMEGET!

TANULASIRANYITO

1. Ahhoz, hogy barmilyen szamitast el tudjon végezni tudnia kell az alapvet6 atvaltasi
miuveleteket. Ehhez most segitséget nyljt az interneten talalhaté atvalté program. Kérem
keresse meg és gyakorolja be a hasznalatat, ahhoz, hogy ellenérizni tudja majd a
szamitasait!

) tomeg - Mozilla Firefox

Eail Szerkeszkés Mézet  Eldzménvel.  Konywjeledk  Eszkézdk  S0gd
- c gr | F htkp: ffenane, Freeweb, hufhmikafLesxikonHemlf Tomeg. htm

'ﬁ Legtdbbszar |atogakatt ,J Hivatkozasok testres, .. "l a@mail: E-mail rendsze. .,

[FI Témeg Fll timeg B+

timeg
(silyos timeg, tehetetlen timeg)

Wlindennemi anvag s energla lényem tulajdonsaga, a graviticids mezd forrasa;

Jele zm,

Mlertékegysege a ke (kiogramm).

A targyal stilyvaként (a témegvonzashdl fakadd lefelé hatd erd) érzékelthetd | tehetetlenség
& targyal féemege a specialis relativitaselmelet szerint a sebesség névekedtevel egyre nagy
fenysebesséoet.

Atvaltas a kiilénbizd témeg mértékegysegek kizitt

(itja be az értéket az "errdl" mezdbe és valassza ki a kivant mértékegyséoeket:

atornt témegegyseg, kilogramin, mazza, tonna (metrios), nanogramm, milerogram mn, toilly
orain, hundredweight (long- Bnt), hundre dweight (shott), karat, lat (hécst), milszaki témeg
- Bnt), tonna (short - TS, uncia, uncia (gydgyszertan))

errél: _
1 || kilograrnm v
BITE: .
1000 : gramm v

14.dbra. a megadott weboldal képe3?

2. Mennyire adja fel az 1 préshez sziikséges tésztdt, ha briést kell készitenie, és az
osztogéppel egyszerre 30 db bridshoz valé tésztat tud osztani?

3 http://www.freeweb.hu/hmika/Lexikon/Html/Tomeg.htm
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A szilkséges tészta mennyisége: ................. (o U kg tészta.
Szamolas:

1db briés feladasi tomege 55 g

1 préssel oszthaté termékek szama: 30 db

A 30 db briéshoz sziikséges tészta mennyisége: 1650 g = 1,65 kg

2. Kérem ellendrizze az 1 feladatban megadott oldalon a szamitasokat! Keressen az
interneten modern osztégépeket, melyekkel nem taldlkozott még a munkija soran!
Gylijtson minél tobb adatot a gépek mukodésérdl és adatairol! A gyljtott informaciokbol
készitsen jegyzeteket!

3. A gyakorlati foglalkozds a kovetkezd alkalommal a az iskola tankonyhajan lesz. A
gyakorlat folyaman minden eddig tanult mdveletet végre fognak hajtani kézzel. Nézzen
utana a képeken lathatd miiveleteknek és jegyezze fel észrevételeit a gépi és a kézi
munka koézotti kilonbségekrél!
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4. A tankonyhai gyakorlaton dolgozzon csoportokban. A munkdja soran készitsen
szamitasokat! Beszélje meg! Vitassa meg! Készitsen feljegyzéseket!

A szamitasok, megfigyelések soran vegye figyelembe, hogy

- Mennyi alapanyagot gyurt be

- Milyen vastagra nyujtotta ki a tésztat

- Milyen atméréjli pogdacsaszaggatot hasznal (lehetéleg a kilonb6z6 csoportok
kiilonb6z6 méretl pogacsaszaggatot hasznaljanak)

- Hany pogacsat sikeriilt készitenie az adott tésztamennyiségbdl

- Mérje vissza az elkészilt terméket

- Allapitsa meg, hogy volt-e stlyveszteség és ha volt akkor mennyi és mi annak az oka

A mérések adatai a tészta készités, feldolgozas soran:
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Megfigyelések a munkafolyamat kozben:
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| 1. feladat

Nagy briést kell készitenie.

Rendelkezésére all 25 kg érett tészta?

Hany présre valo adagot tud a rendelkezésre all6 mennyiségbdél kimérni, mennyi lesz egy
prés tomege?

Osszesen hany darab nagy bridst tud késziteni a rendelkezésre allé tésztabol?

1 db nagy briés feladasi tomege: 110 g

Becslés: egy prés tobmege: ........... g
Kimérheté kb. ............... prés
Készithetd kb. ............... db nagybriés
2. feladat

Kereskedelmi megrendelésre 350 db 0,25 kg-os finom fonott kaldcsot kell készitenie.
Mennyi tésztat kell bedagasztania?
Mennyi lesz a kereskedelembe szallithaté készaru tdmege, ha sitési, hiitési veszteség

15 % -0s? (1 db nagy brids feladasi tomege: 110 g)

Becslés: a sziikséges tészta tomege kb. ................ kg
A sutési, hltési veszteség kb. ................ Kg
A kereskedelembe szallithaté készaru témege kb. ............. kg
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Kereskedelmi megrendelésre 350 db 0,25 kg-os finom fonott kalacsot kell készitenie.
Mennyi tésztat kell bedagasztania?

Mennyi lesz a kereskedelembe szallithaté készaru tomege, ha siitési, hltési veszteség

15 % -0s?
Becslés: a sziikséges tészta tomege kb. ................ kg
A sitési, hitési veszteség kb. ................ Kg
A kereskedelembe szallithaté készaru tomege kb. ............. kg
3. feladat

Kereskedelmi megrendelésre 350 db 0,25 kg-os finom fonott kalacsot kell készitenie.
Mennyi tésztat kell bedagasztania?
Mennyi lesz a kereskedelembe szallithaté készaru tomege, ha siitési, h(itési veszteség
15 % -o0s?
1 darab 0,25 kg-os finom fonott kalacs feladasi tomege: 280 g

55 g ( briés feladasi tomege) x 5,09 (faktor)
1 darab 280 g feladasi tomegd finom fonott kaldcs 4 sodratbdl késziil

1 sodrat tomege: 280g/4 db =70g

Becslés: a sziikséges tészta tomege kb. ................ kg
A sutési, hltési veszteség kb. ................ Kg
A kereskedelembe szdllithaté készaru tomege kb. ............. kg
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MEGODASOK

| 1. feladat

1 db nagy briés feladasi tomege: 110 g

30 db nagy briés - 1 présre valé tészta - tomege: 3300 g

A préstomeg: 3300 g = 3,3 kg

A rendelkezésre all6 tésztabol készithetd: 25 kg/ 3,3 kg - 7,57 - azaz 7 prés

A 7 présbél készitheté 7x30 = 210 db nagy briés

2. feladat

Szamolas:

1 db nagy briés feladdsi tomege: 110 g

30 db nagy briés - 1 présre valé tészta - tomege: 3300 g

A préstomeg: 3300 g = 3,3 kg

A rendelkezésre all6 tésztabol készithetd: 25 kg/ 3,3 kg - 7,57 - azaz 7 prés

A 7 présbél készithet6 7x30 = 210 db nagy brids

3. feladat

1 darab 0,25 kg-os finom fonott kaldcs feladasi tomege: 280 g
55 g ( briés feladasi tomege) x 5,09 (faktor)

1 darab 280 g feladasi tdmegl finom fonott kaldcs 4 sodratbdl késziil

1 sodrat tomege: 280g/4 db =70g

1 présbe kell 30db x 70 g = 2100 g, azaz 2,1 kg tészta

A 350 db finom fonott kalacshoz sziikséges 350 x 4 sodrat - 1.400 db sodrat
Ehhez sziikséges 1400/30 - vagyis 46,6 prés tészta - 47 prés

Egy prés tomege: 2,1 kg
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47 prés tomege: 47x2,1 kg = 98,7 kg tészta

A 350 db finom fonott kalacshoz kell 1.400 sodrat - 1400x70 g = 98.000 g, azaz 98 kg
tészta

Ha a sttési, hiitési veszteség 15 % -

98 kg tészta 100 %
0,98 kg tészta 1%
0,98 x 15 15% 14,7 kg

A veszteség 14,7 kg

A kereskedelmi forgalomba adhato termék 6ssztéomege: 98 kg - 14,7 kg = 83,3 kg
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A(z) 0532-06 modul 002-es szakmai tankonyvi tartalomeleme
felhasznalhaté az alabbi szakképesitésekhez:

A szakképesités OKJ azonosité szama: A szakképesités megnevezése
33 541 05 1000 00 00 Pék-cukrasz

33541 0501002102 Mézeskalacs-készité

33541 050100 21 03 Sutdipari munkas

33 541 050100 21 04 Szaraztésztagyartd

33 541 04 0000 00 00 Pék

A szakmai tankonyvi tartalomelem feldolgozasahoz ajanlott 6raszam:
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