Bodod Laszloné

Ez az, amikor a szabalytalan is

szabalyos lehet. Az apritdmuveletek

tudni- és tennivaloi

~

NEMZETI SZAKKEPZES)
£S FELNOTTKEPZESI INTEZET

A kovetelménymodul megnevezése:
Tartdsitdipari nyersanyagok feldolgozasa

A kovetelménymodul szama: 0520-06 A tartalomelem azonosité szama és célcsoportja: SzT-005-30




EZ AZ, AMIKOR A SZABALYTALAN IS SZABALYOS LEHET. AZ APRITOMUVELETEK TUDNI- ES
TENNIVALOI

EZ AZ, AMIKOR A SZABALYTALAN IS SZABALYOS LEHET.

A SZABALYTALAN ALAKRA APRITAS

ESETFELVETES - MUNKAHELYZET

A munkafiizet cime els6 olvasasra ellentmondasosnak tilnik. A kovetkezékben arrol
szeretném, ont meggy6zni, hogy a cimben leirt ellentmondas lehetséges. Bogozzuk ki
egyutt, hogy mit is takar a cim. Ezért kérem, hogy tartson velem, mélyedjink el a
tartdsitoipar technoldgiai miiveleteinek rejtelmeiben. Jelen esetben az apritdsban, melynek a
csoportositdsa adta az otletet a cimhez. A tartésitéiparban a nyersanyagokat a legritkabb
esetben hasznaljuk fel apritas nélkil. Gyakran taldlkozik azzal a helyzettel, amikor 6nnek
szabdlytalan alakdra torténé apritast kell elvégezni kilénb6z6 nyersanyagokon. Apritania
kell almat a lényeréshez, halat a halpéphez, paradicsomot a sdritett paradicsomhoz és
fliszerpaprikat az 6rleményhez. Hogy ezt jol tudja elvégezni, meg kell ismerkednie az apritas
céljaival, berendezéseivel és azok mikodésével is. Ki kell tudni valasztania a berendezések
koézil a legalkalmasabbakat. Az ehhez szikséges tudni- és tennivalok elsajatitasa utdn,
megérti, hogyan lehetségesek a cimben kijelentettek.

SZAKMAI INFORMACIOTARTALOM

Apritasnak nevezziik azt a technolégiai m(iveletet, amikor meghatarozott céllal, a novényi és
allati nyersanyagokat feldaraboljuk.

A mivelet céljai lehetnek:

a fajlagos fellilet megnovelése, amikor a hdéatadast ill. a diffuziés anyagcserét

szeretnénk gyorsitani,

- szabalyos kiilsé kialakitdsa, mellyel a tetszetdsséget igyeksziink novelni,

- a betolthetéség eldsegitése, amennyiben a csomagoldéanyag, és a kiszerelési
egység a toltést csak ugy teszi lehetévé,

- a hasznos anyag feltdrdsa, ha levet akarunk nyerni, vagy kaposztat akarunk
savanyitani,

- megfeleld dllomany elérése, ha plrét, krémet szeretnénk eléallitani,

- a konyhatechnikai tovabb feldolgozas megkonnyitése, ha készétel konzervet

akarunk gyartani.
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Az apritast tobbféleképpen csoportosithatjuk:

1. A mivelet végtermékének alakja szerint:

szabalytalan alakra apritas
e zUzas (pl. paradicsom)
e Orlés (pl. fliszerek)
e passzirozas (pl. gyimolcsok)
e dardlas (pl. hisok)
e homogenizalas (pl. maj)
szabalyos alakra apritas
o szeletelés (pl. kdposzta, tdk)
e kockazas (pl. zeller, paszternak, petrezselyem)
e korongra apritas (pl. sargarépa, petrezselyem)
e gerezdre vagas (pl. alma)
e csikozas (pl. el6f6zott pacal, paprika)
e darabolas (pl. zoldbab)

2. Az apritas soran kialakitott méret szerint:

durva apritdas - amikor a milliméter és a néhany centiméter kozotti méret
kialakitasa a cél,

finom apritas-amennyiben néhany milliméter vagy annal is kisebb méretet
szeretnénk elérni.

3. A miivelet gépesitettsége szerint:

Kézi apritds: Csak abban az esetben végezziik, ha a nyersanyag valamilyen
tulajdonsdga miatt, (pl. méret) az apritds gépesitettsége nem megoldhato.
El6fordul, hogy a gépi apritast készitjik vele elé (pl. kdposzta-, tokdarabolas)
Haszndljunk minden esetben megfelel6 méretli, rozsdamentes, ép és éles kést. A
kés nyelén csuszasgatlo butyoknek kell lenni. Ez megakadalyozza azt, hogy a
kezlnk racsusszon a kés élére. Ha szallitani sziikséges a késiinket, azt késtokba
helyezve tegyiik, mert igy sem magunk, sem munkatarsaink testi épségét nem
veszélyeztetjiik.

Gépi apritas

Javaslom, hogy az apritas végtermékének alakja szerinti csoportositas alapjan haladjunk, és
jussunk el a megfelelé tudni- és tennivalékhoz.
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1. A szabalytalan alakra apritas

A szabalytalan alakura torténdé apritds soran a szilard nyersanyagbdél pépes vagy por alaku
zlUzalékot, ill. 6rleményt, kapunk. A ndévényi vagy allati nyersanyagot néhany milliméter vagy
anndl is kisebb méretre apritjuk. Ezaltal a sejtek roncsolédnak, az anyag feliilete a
tobbszordosére novekszik. A mikroorganizmusok életkoriilményeit ez kedvezé modon
befolyasolja. igy azok elszaporodnak, a tevékenységiik felgyorsulhat, ezéltal beindulhatnak a
romlasos folyamatok. Az oxigén hatdsdra az apritott nyersanyagban talalhaté enzimek is
aktivabba valnak, ami tovabbi minéségromlast idézhet eld. Ezért torekedjlink arra, hogy az
apritas utdn a nyersanyag, a legrovidebb idén beliil tovabb feldolgozasra keriljon. Néhany
esetben az enzimek bénitasat, inaktivadlasat, a zuzalék rovid ideig tart6 80-85°C-os
hékezelésével elvégezhetjik (pl. paradicsom zuUzalék). Az apritégépek azon részei, amelyek
a nyersanyaggal taldlkoznak, kizarélag rozsdamentes anyagbodl készilhetnek. Ennek oka,
hogy a nem rozsdamentes fémmel érintkezé apritott nyersanyagba a fémek beoldddasa
felgyorsitja az elszinez6dést okoz6 enzimes folyamatokat. A szabdlytalan formdara apritas
soran tovabbi kovetelmény, hogy a kialakitott méret egydntetl legyen.

Szabalytalan alakra apritdé berendezések:

e kalapacsos daralé,
e fogas zuzé,

o fésls zuzo,

e hengeres zUz6,

e roppanté zuzo,

e gylumolcsmaré,

e husdardlo,

e kutter,

e passzirozé.

Az elébbi nem teljes kori felsorolas is jelzi, hogy a szabdlytalan alakra apritas igen sokféle
berendezésben torténik. A felsorolt apritogépeknek jé néhany tipusa létezik, melyeknek az
tizem illetve tanmiihely méretétdl fliggéen a teljesitményiik is igen kilonb6z6. Azt azért
leszogezhetjiik, hogy mindegyik berendezés nagy energiaigény, hiszen az apritas mértéke
is igen nagy. Ezért torekedjiink arra, hogy toébb fokozatban végezzik el az apritast! Ennek
lehetséges moddja, hogy egymas utan sorba kapcsoljuk az apritogépeket. Természetesen
elészor mindig a legdurvabb apritassal kezdjiik és igy haladjunk az egyre finomabb apritas
felé. Ilyen esetben beszélink tobb testes, tobb fokozati apritasrol. Amennyiben egy
berendezésben, egymas kovetden tudjuk a két méretre apritast elvégezni, akkor beszéliink
egy testes, kétfokozatu apritasrél. llyen berendezéssel passzirozzuk a paradicsomot a
paradicsom pulré gyartasa soran, vagy daralhatjuk a hust, ipari szalonnat a hdskonzervek
gyartasakor. Az 0Osszes szabdlytalan alakra apritd gép ismertetése meghaladja a
lehetéséglinket. Ezért prébaljunk meg egyitt azokkal a tudnivalékkal megismerkedni,
amelyek  valamennyi apritogép kezelése soran  munkavédelmi, higiéniai és
élelmiszerbiztonsagi okok miatt kotelezéen betartandék.
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- Az apritégépek kezelését megel6z6 feladatunk, hogy a gépre vonatkozo
gépkezelési utasitast alaposan olvassuk 4at. Ezek a berendezések igen
balesetveszélyesek, hiszen az apritas soran nagy eréhatdsok lépnek fel. (nyir6-,
nyomo-, huzoé-, utéerék) Csak akkor vallalkozzunk a gép kezelésére, ha minden
pontjat ismerjik és értjik is a gépkezelési utasitasnak.

- A berendezések belizemelése elétt minden esetben ellendrizzik a
védbburkolatokat és a reteszel§ kapcsolék miikodését! Soha ne iktassuk ki
semmilyen indokkal ezeket!

- Tilos a reteszel6 kapcsolot a gép kikapcsoldsara hasznalni! Arra ott van a ledllito
gomb és a fékapcsolé.

- Ellendrizziik tovabba a gép tisztasagat, és ha nem talaljuk megfelelének, mossuk,
fert6tlenitsiik és oblitsik at! A kezdeti csiraszdmot nagysagrendekkel névelheti a
rosszul megtisztitott berendezés hasznadlata.

- A berendezésbe csak akkor kezdjik meg a nyersanyag beadagoldsat, ha mar az
apritégép mikodik, és a képzddé terméknek a tovabbi feldolgozasa biztositott.

- A normdlis lUzemvitel esetén ledllitani csak .a mar kiliriilt berendezést lehet.
Természetesen a meghibasodaskor, vészhelyzetben ez nem igy torténik. Akkor,
azonnal le kell allitani a berendezést.

- A beadagolast egyenletesen végezziik, ne terheljiik til a gépeket!

- Ugyeljunk ra, hogy idegen anyag, pl. fém, ne keriiljén a berendezésbe, mert sulyos
lizemzavart, géptorést okozhat.

- Amennyiben idegen anyag kerilt az apritott termékbe, kulonitsik el, és csak akkor
hasznalhatjuk fel, ha teljes biztonsaggal el tudjuk tavolitani a belekeriilt idegen
anyagot. Ellenkez6 esetben meg kell semmisiteni az apritott terméket.

- A beadagolaskor csak az arra a célra rendszeresitett tomdéfat hasznalhatjuk a
nyersanyag tovabbitasat segitve, mas eszkozzel, kézzel a miikodé gépbe soha ne
nyuljunk bele!

- Figyeljik a gép muikodését, a be- és kiadagolas folyamatossagat, a gép hangjat!
Rendellenességet észlelve azonnal Allitsuk le, és hivjunk hozza miuszaki
szakembert! Ne probdljuk magunk szerelni, ezt csak abban az esetben tehetjiik, ha
ehhez is rendelkeziink szakképesitéssel és a vezeténk megbizasaval!

- ' Ha szerel6ért megyiink, vagy a szerel6 mar javitja a gépet, a kapcsoloszekrényre
tegyiik ki a,,Bekapcsolni tilos! " tablat! Ezzel megel6zhetjiik a balesetet.

- Folyamatosan figyeljiik az apritott nyersanyagot! Amennyiben agy latjuk, hogy nem
megfelelé az apritottsag, allitsuk le és probdljuk atgondolni, hogy mi is lehet az
oka. A pontos diagndzis utan cselekedjiink! Erre a késébbiekben néhany jellemzé
példat majd ismertetni fogok.

- Ledllaskor a berendezést dramtalanitds utan alaposan mossuk és fertétlenitsik!

- Minden gépet csak arra haszndljunk, amire az alkalmas!

Ezek utan a legfontosabb géptipusokkal kicsit részletesebben is ismerkedjiink meg!

Kalapacsos daralo
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A berendezés kemény, szivds anyagok apritasdra alkalmas. Hasznalhatjuk sé, fliszerek,
szaritmanyok, magvak apritasara és a fliszerpaprika el6zUzdasara. Az apritast a dardl6térben,
nagy fordulatszdmmal forgd, lengé kalapacsok végzik, amelyek mindkét végén (it6élek
vannak kialakitva. A kalapacsok az apritandé anyagot a gép bordazott belsé feliiletéhez
repitik, ezzel is fokozva az apritds hatdsfokat. A forgé rész alatt perfordlt, cserélhetS rosta
van elhelyezve, igy az apritott anyag csak akkor tud kijutni a gépbdl, ha a mérete kisebb a
szabalyozni. A gép teljesitményét a kalapacsok szamdanak novelésével lehet fokozni. A
kalapacsok szerelését csak aramtalanitott allapotban lehet elvégezni. Erre biztositék a
reteszelé kapcsold, amely azonnal megszakitja az dramkort és leallitja a berendezést, ha a
burkolatot meg akarjuk nyitni.
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1, dbra. Kalapdcsos daradlo’

1 1Forras: Kerényi Janos Konzerv-és htitGipari gépek 001. jpg
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A kalapacsos dardlé leggyakrabban eléfordulé l(izemzavara: szitaszakadas, amelyet akkor
észleliink, ha a gépbdl kiadagolt 6rleményt szemrevételezziik. Ebben az esetben az
6rlemény szemcséi kozott szemmel lathaté méretbeli kiilonbséget latunk. Ennek oka lehet,
hogy idegen anyag kerilt a berendezésbe és az kiszakitotta a cserélheté szitat. Ekkor
uritstik le a dardalét, kulonitsuk el a terméket. Ezutan cseréltessiik ki a szakadt rostat és
prébaljuk kideriteni, mi okozta a szita szakadasat. Amennyiben van lehetdségiink, a rosszul
apritott nyersanyagot engedjik at fémdetektoron. Ezzel ellenérizni tudjuk, hogy a termékbe
keriilt-e fém. A terméket csak abban az esetben hasznalhatjuk fel, ha meggyézdédtiink arrél,
hogy nem tartalmaz idegen anyagot. Ellenkezé esetben az 6rleményt meg kell semmisiteni.
A masik jellemzdé Gzemzavar, ha a dardlé jellegzetes visitd hangot ad. Ekkor altaldaban az
ékszij csuszik. Ennek a megszintetése szintén a mdiszaki munkatdrsak feladata. Az
ékszijakat feszité tarcsakat ujra kell szabdlyozni, vagy az ékszijat cserélni sziikséges.
Ugyancsak rendellenes hangot ad a berendezés, ha idegen anyag keriil bele, illetve tul lett
adagolva. Ekkor szintén a szitaszakadaskor leirtak szerint kell eljarni.

Fogaszluzé

2. dbra, Fogas zuzo?

1. tengelyek, 2. tépdtdrcsak, 3.fésis dllorész, 4.kiadagolo garat, 5. beadagolo garat

Lagy nyersanyagok, ill. el6f6zo6tt gyiimolcsok zuzasara alkalmas. Pl.: paradicsom. A zGzast a
kilonboz6 sebességgel, egymassal szembeforgd tépdtarcsak végzik. A tarcsak Ugy vannak
beallitva, hogy egymas terébe is atérnek, anélkiil hogy egymashoz érnének.

2 Forras: Abraham Tibor A betakaritastél a csomagolasig 002. jpg
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Hengeres ziiz6

3. dbra. Hengeres zuizo3

A zlUzast az egymassal szembeforgd hengerpar végzi. A hengerek a beadagolt nyersanyagot,
egyre szUkil6 résen kényszeritik at, ami a nyomd és nyirderd hatasara felapritédik. Az
apritast segiti, hogy a hengerek feliilete rovatkolt. Az apritottsdgot a hengerek egymastdl
valé tavolsdgaval és a hengerek fordulatszamaval lehet beadllitani. A berendezés egyes
tipusai szaritmanyok (fliszerpaprika), mustar Grlésére, mig masok, gyimolcsok pl. szdl6
lényerés el6tti durva apritasara alkalmasak. Az utdbbit roppanté ztzénak is szoktdk nevezni.

Fésiis zuz6

A zUzé az elbapritott paradicsom zuzasdara alkalmas. A zUzdast a forgathaté dob fésis
fogazata végzi azaltal, hogy a paradicsomot a zuzé faldba erdsitett fogasléc fogai kozott
atkényszeriti. Az apritottsdgot a dob fordulatszamaval lehet bedllitani.

3 Gyaraky Zoltan A zo6ldség-és gyiimolcsfeldolgozas el6készité miveletei 003. jpg
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2 3 1

4. abra. Fésus zuzo?

1. hengeres hdz, 2. fogazott dob, 3. fogdrok, 4. fésts tag, 5. véglapok, 6. garat, 7.
kiadonyilds, 8. ékszijhajtds

Husdaralé

Allati eredetii nyersanyagok apritasara szolgal. Az apritast a forgd kés és a lyuktarcsa
finoman koszorilt lapja végzi. Az apritdsra szant nyersanyagot a daralocsiga préseli at az
Amennyiben finomapritast szeretnénk elérni, Ggy a daraléba tobb kést és egyre kisebb
perforaciéju lyuktarcsat kell beszerelni. igy az apritast egy berendezésben, de tobb
fokozatban tudjuk elvégezni.

4 4 Karsai Istvanné, Dr. Zsig6 Istvanné Konzerv és hiitdipari technoldgiai gyakorlat 004.jpg
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Kondenz-
viz

TSI IO TTEL LI ESTLS
5. dbra. Fézokutters

vy 2

1. gépalap, 2. fitotér, 3. gozbevezetés, 4. felnyithato fedél, 5. kutterkések, 6. liritogomba,
7. kuttertanyér

Allati eredetli nyersanyagok apritdsara szolgal. M(ikodését tekintve az egyetlen szakaszos
Uzemd( apritdgép. A berendezés tipusatél fliggden keverést, f6zést, hiitést és légtelenitést is
végez. Az apritast a nagy gyorsasdggal forgo sarloé alaku kések végzik. A lift-boy kocsiba
osszedllitott anyagot, emeld segitségével, a kések alatt forgd tdnyérban boritjuk. Itt a
valtoztathaté sebességgel forgd kések, a forgasban |évé anyagot apritjdk és keverik.
Amennyiben a kutter melegitésre, f6zésre és htitésre is hasznalhato, Ugy a tanyérnak kett8s
fala van, mely k6zé a technoldgiai eléirasok szerint gézt, ill. hiitott vizet vezethetiink. Ha a
kutter légtelenitésre is alkalmas, Ugy a tetejét légmentesen zarhatova alakitjak ki. Ebben az
esetben vacuumszivattyl is csatlakozik a berendezéshez. A kutter iUritése az uritégomba
segitségével torténik a kovetkez6képpen. Az (ritégombat egy kar vagy kapcsolé
segitségével a forgo tanyérba billentjiik, mely igy atjat allja a forgd tanyérban l1évé anyagnak.
A feltorléd6 apritott anyag a surrantén at kisodrédik az elére odakészitett edényzetbe.

Passzirozo

5 Forras: Gyongyosi Jozsef A kistizemi élelmiszer-feldolgozas gépei és berendezései 005.jpg
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Jellemzbéen az el6készitett, el6f6zott, vagy gbézolt novényi eredetli nyersanyag apritasara
hasznaljuk. A passzirozé berendezés az apritassal egy idében a szétvalasztasi miiveletet is
elvégzi. Ez az oka annak, hogy megfelel6en el6készitett megf6zott halhus apritdsara és a
szalkatol valé szétvalasztasara is alkalmazhatd. A passzirozandé anyagbdl az értéktelen
részeket (szar, mag, durva rost, halszalka) kilonvalasztja. Az apritds Ugy torténik, hogy a
beadagolt nyersanyag értékes részét, a forgd ver6lécek altal létrehozé centrifugdlis eré
atkényszeriti a korilottik 1évé szitan. Az attorhetetlen részt a ver6léc tovabb sodorja a gép
végén lév6 surrantora. Az apritottsagot a szitabetét perforacidja hatdrozza meg. A verélécek
a tengellyel nem pdarhuzamosak, néhany fokos szoéget zarnak be, ezzel is segitve a
passzirozandd anyag és a passzirozasi hulladék tovabbhaladasat. Ezek pontos beallitasara
kovetkeztethetiink, ha a passzirozasi hulladékot ellenérizziik. Amennyiben a hulladék
szaraz, és a gép teljesitménye is megfeleld, akkor kimondhatjuk, hogy a ver6lécek megfelel6
szogben vannak bedllitva. Ha a passzirozasi hulladék nedves, a ver6lécek szogallasat
csokkenteni kell. Ha a gép teljesitménye nagyon lecsokkent, Ugy a ver6lécek elhajlasat
novelni sziikséges. A berendezésnek tobb tipusat kiilonboztetjiik meg. Ezek elsdsorban
abban térnek el egymastdél, hogy a veré6lécek fordulatszama, a szitatol vald tavolsaguk és a
szitdk perforaciéja mas és mas.

- Magoz6 passzirozé:
e averdbléc fordulatszama 200- 500 fordulat/perc,
e az acélbdl késziilt ver6léc gumibevonattal van ellatva (a mag torés elkeriilése
érdekében),
e a szitabetét perforaciéja 4-6mm,
e aszitabetét és a ver6léc kozotti tavolsag 6-15mm,
e averdlécek szama 3db.
- Centrifugal passzirozé
e averdléc fordulatszama 500-1000 fordulat/perc,
e aszitabetét és a ver6léc kozotti tavolsag 3-5mm,
e averdlécen nincs bevonat,
e a szitabetét perforaciéja durva attorésnél 3-5mm, kézepes attorésnél 1-3mm,
finom attorésnél Tmm-nél kisebb,
e tobb berendezés egybe kapcsolasaval érhetd el a tobbfokozatu passzirozas,
e averblécek szama 3db.
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6. dbra Centrifugdl passzirozo®

- Turbinapassziroz6

- aver6léc fordulatszama 1440 fordulat/perc,

- a szitabetét perforacidéja durva attorésnél 3-5mm, kozepes attorésnél 1-3mm,
finom attorésnél 1mm-nél kisebb, (azonos a centrifugal passzirozééval)

- a nagy fordulatszam miatt, kisebb szitafeliilettel is nagyobb teljesitményre képes,
az el6z6 két kulonboz6 tipusu passzirozoktol,

- aver6lécek szama akar 14 db, 7 rovidebb és 7 hosszabb.

Gyliimoélcsmaré

Gylumolcsok és zoldségfélék apritasara haszndlatos. A gép a nyersanyagot nem pépesiti,
hanem olyan szerkezet(ire apritja, mely a lényerést lehetévé teszi. Az apritast a mardkések
végzik, melyeknek flirészél kiképzésiik van. Ezzel a nyersanyagban éles vagasi feliiletet
tudnak kialakitani, ami lehetévé teszi a lényerés soran a kapillaris csatornak kialakulasat.

A szabdlytalan formara apritott termék ellenérzése:

6 Kerényi Janos Konzerv- és hiitGipari gépek I. 006 jpg
11
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A szdaritmanyok, 6rlemények apritottsagat szétszitdlassal allapithatjuk meg. Az
juttatjuk az egységnyi szétvalasztandé terméket. A szita bekapcsolasaval a termék,
a méretének megfelel6 szitabetétig athullik a felette [évé szitabetéteken. A
keletkezett szortimenteket megmérjiik, és szazalékosan is kiszamoljuk a termék
méret szerinti 6sszetételét. Ezt hasonlitjuk 6ssze a termék gyartmanylapjaban
elGirtakkal.

A pépeket két liveglap kozé cseppentjik és az uveglapok o6sszenyomasaval
szétteritjik a felileten. Szemrevételezéssel meg tudjuk allapitani az apritottsag
egyontetliségét. Ehhez segitséglinkre van a termék gyartmanylapja.

A gylimolcsok magozd passzirozdn torténd apritdsat a passzirozasi hulladék (a
gyumolcs magja) és az attort gyumolcshas (gyimolcs vel6) szemrevételezéssel
ellenérizzik.

e A hulladéknak teljesen tisztanak, gylmolcshistél mentesnek kell lenni.
Ellenkezd esetben az el6készités paramétereit, az el6f6zési id6t, vagy annak
héfokat meg kell novelni.

e A gyumolcs vel6 nem tartalmazhat magtoretet. Ha mégis ellendrizziik a
ver6lécek gumibevonatat ill. a ver6lécek tengelyhez viszonyitott
szogelhajlasat. A hidnyos gumibevonat, a kis szogelhajlas, a tul kis tavolsag a
ver6léc és a szitabetét kozott, okozhatjak a magtoretes gyiimolcsvelSt. Ezeket
allitassuk be a miiszaki munkatarsakkal.

Osszefoglalds: A fent leirtak remélem, meggy6zték arrdl, hogy igen sok szabdlyt kell

betartani a szabalytalan alakra torténd apritas sordn. Ezek utan hatarozottan kijelenthetjik,

hogy lehetséges, s6t kotelez6 is a szabdlytalan alakra torténé apritast szabdlyosan

elvégezni. Tehat van Ugy, hogy a szabalytalan is szabalyos lehet!

12
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TANULASIRANYITO

Az elébbiekben megismerkedtiink az apritds céljaival, modjaival és sok-sok berendezésével.
Sorba és szamba vettiik azokat a nyersanyagokat, melyek apritdsa lehetséges a megismert
berendezéseken. Javasoljuk ezek alapjdn az U(zemikben, tanmuihelylikben [évé
berendezéseket azonositsa be. Amennyiben olyan aprité gépet talal, melyrél e
munkaflizetben nem esett szé, Ugy a gépkezelési utasitas és Kerényi Janos Konzerv-és
hiitéipari gépek cimd tankonyve alapjan illessze be a berendezések k6zé! Ebben kérje az
oktatdja ill. az ott dolgoz6 mdlszaki munkatarsak segitségét! Az ismeretek elsajatitasat
probdljak osztdlytarsaval egyitt végezni. J6 megoldas lehet, ha 6n mond egy aprité
szerkezetet, a tdrsanak hozza kell illeszteni az apritégépet. Pl. sarlé alaku kés - kutter, vagy
mardokés-almamaré, Az is egyik médja lehet a gyakorlasnak, ha az apritandé nyersanyaghoz
illesztik a berendezést. Pl. fé6tt hal-passzirozo, el6f6zott gyimolcs-passzirozo, vagy fogas
zUz6. A valaszokat minden esetben kodzosen ellenérizzék, nehogy a helytelen valaszt
jegyezzék meg. A gépek kivalasztasat a kijelolt feladatra mindig koriltekintéen végezze.
Minden esetben kérje az alabbi informacidkat.

- Milyen nyersanyagot kell apritania?
- Milyen termék elGallitasa a cél?

- Milyen formara kell apritani?

- Milyen méretre kell apritani?

- Milyen teljesitmény a kovetelmény?

Amennyiben ezekre a kérdésekre megkapja a valaszt, gy mar a megszerzett szakmai és
személyes kompetencidjanak elegenddének kell lennie ahhoz, hogy szakszerlien dontson. Ezt
koévetheti a gépek, berendezések kezelése. Ehhez mindig sziikséges a helyi gépkezelési
utasitas alapos tanulmanyozasa és megértése. Mindezt érdemes a gép helyszinén
megtennie, hogy ténylegesen tudja a beazonositast elvégezni. Ha ezzel is végzett, fellgyelet
mellett, Uresen mar belizemeltetheti a berendezést. Ha ezt is sikeresen megoldotta,
kovetkezhet a nyersanyag apritasa. Hogy ténylegesen elegendéek-e az 6n kompetenciai,
ahhoz néhany feladatot mi is készitettiink. ime:
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| 1. feladat

Ismertesse az apritas céljait!

2. feladat

Sorolja fel helyes sorrendben a berendezéseket, amelyekkel a feladat megoldhaté!
Csonthéjas, el6f6zott gyiimolesot, apritson szabalytalan alakira, és 0,4mm méretlire!

3. feladat

Helyes sorrendben irja le a berendezések nevét! Paradicsompiiré eléallitasahoz, apritsa fel a
paradicsomot 0,4mm méretlire! Tobbféle helyes valasz is lehetséges.
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4, feladat

Lényeréshez apritsa fel az almat! Nevezze meg az aprité gépet! Indokolja meg a dontését!

5. feladat

Ismertessen az apritdogépek kezelése soran betartandé munkavédelmi szabalyok kozul
legalabb 6t db-ot.

6. feladat

irja le, hogyan ellenérzi az 6rlemények apritottsagat!

15
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MEGOLDASOK

| 1. feladat

a fajlagos feliilet megnovelése, amikor a hdatadast, ill. a diffiziés anyagcserét
szeretnénk gyorsitani,

a szabalyos kiilsé kialakitasa, mellyel a tetszetésséget igyeksziink elérni,

a betolthet6ség elGsegitése, pl. amennyiben a csomagoldéanyag, és a kiszerelési
egység a toltést csak ugy teszi lehetdvé,

a hasznos anyag feltarasa, ha levet akarunk nyerni,

a megfelelé allomany elérése, amennyiben plirét, krémet szeretnénk eléallitani,

a konyhatechnikai tovabb feldolgozas megkonnyitése, ha készétel konzervet
akarunk gyartani.

| 2. feladat

magozod passzirozé-tobbfokozatu (harom) centrifugal passzirozé

| 3. feladat

I. fogas zUz6 - féslis ziz6 - tobbfokozatl (harom) centrifugdl passzirozé

Il. fogas zUz6- turbinapasszirozo

4, feladat

Almamard. A gép a nyersanyagot nem pépesiti, hanem olyan szerkezetlire apritja, mely a
l[ényerést lehet6vé teszi. Az apritdst a mardkések végzik, melyeknek flirészél kiképzésiik
van. Ezzel a nyersanyagban éles vagasi fellletet tudnak kialakitani, ami lehetévé teszi a
lényerés soran a kapillaris csatorndak kialakulasat.

5. feladat

16

A berendezések belizemelése el6tt, minden esetben ellenérizzik a
védéburkolatokat és a reteszel6 kapcsolok miikodését. Soha ne iktassuk Ki
semmilyen indokkal ezeket!

Tilos a reteszel6 kapcsoldt a gép kikapcsolasara hasznalnunk. Arra ott van a leallité
gomb és a fékapcsolé.

A beadagolaskor csak az arra a célra rendszeresitett toméfat hasznalhatjuk a
nyersanyag tovabbitasat segitve, mas eszkdzzel, kézzel a miikod6é gépbe soha ne
nyuljunk bele.

Ugyeljiink ra, hogy idegen anyag pl. fém, ne keriiljon a berendezésbe, mert sulyos
lizemzavart, géptorést okozhat.
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- Figyeljuk a gép mikodését, a be és kiadagolds folyamatossagat, a gép hangjat.
Rendellenességet észlelve azonnal Allitsuk le, és hivjunk hozzad mdszaki
szakembert. Ne prébaljuk magunk szerelni, csak abban az esetben, ha ehhez is
rendelkeziink szakképesitéssel és a vezeténk megbizasaval.

6. feladat

A szaritmanyok, 6rlemények apritottsagat szétszitalassal ellenérizhetjik. Az egyre kisebb
szétvalasztandé terméket. A szita bekapcsoldsaval a termék, a méretének megfeleld
szitabetétig athullik a felette 1év6 szitabetéteken. A keletkezett szortimenteket megmérjik,
és szazalékosan is kiszamoljuk a termék méret szerinti 6sszetételét. Ezt hasonlitjuk 6ssze a
termék gyartmanylapjaban eléirtakkal.
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SZABALYOS ALAKRA APRITAS

ESETFELVETES - MUNKAHELYZET

Onnek a szabdlyos formara apritas gépei koziil ki kell valasztania azokat a berendezéseket,
amelyekkel tobbféle, szabdlyos geometriai alaki termék alakithatd ki. Mindezek elérését
azzal segitjik, hogy szakmai kompetencidit prébaljuk a munkaflizetben leirtakkal
fejleszteni. A szakmai informaciétartalom cimii fejezetben a miiveletrdl, a berendezésekrdl
igyeksziink o6nnek sok olyan informaciét a tudomasdra hozni, melynek elsajatitasa
megkonnyiti a feladat elvégzését. Az azt kovetS fejezetben ehhez mddszereket is ajanlunk,
majd az onellenérzé feladatok segitségével le is tudja mérni, hogy ez mennyire volt sikeres.

SZAKMAI INFORMACIOTARTALOM

A szabdlyos apritds egyik alapveté kovetelménye, hogy a vagasi feliilet sima és
roncsoldsmentes legyen. Az elsé fejezetben felsoroltuk a mindazokat a formdakat, melyeket a
nyersanyagokbol apritdssal nyeriink. Most ezeket kicsit pontosabban is meghatarozzuk.

- Szeletelés: egy méretet a vastagsagot alakitjuk ki a géppel, pl. kaposzta, uborka,
alma.

- Darabolas: egy méretet a hosszusagat alakitjuk a géppel, pl. zoldbab.

- Kockazas: mindharom méretet géppel alakitjuk ki, pl. sdargarépa, zeller,
petrezselyem, paszternak stb.

- Hasabra vagas: mindharom méretet géppel alakitjuk ki. Csak egy élhossz mérete
kulonbozik a kockatol, pl. burgonya.

- Csikozas: a szélességét és vastagsagat is apritdgéppel méretezziik, pl. el6f6zott
pacal, maj, hus.

- Gerezdre, korongra vagas: egy méretet alakitunk ki a géppel, pl. almagerezd,
sargarépa, paszternak korong.
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Az apritasnak erre a médjara is igaz, hogy a mivelet elvégzése a nyersanyag sejtjeinek
sériilésével jar. A karos mikroorganizmusok, enzimek tevékenységét itt is vissza kell
szoritanunk. Ezt a hdékezelésen kiviil, az apritott termék néhany szazalékos toménységi
savas (citrom-, aszkorbin-, ecetsav), ill. sés oldatban torténd kezelésével is megtehetjik.
Ezzel els6sorban a vilagos szinl termék enzimes barnulasat tudjuk gatolni. Itt is fontos a
feldolgozas gyorsasdga, mivel a tarolds sordn a mikroorganizmusok szama rohamosan
novekszik. Az apritogépek nyersanyaggal érintkez6 részei csak rozsdamentes anyagbél
késziilhetnek. Az okokat az el6z6 fejezetben mar felsoroltuk. A berendezések beallitasanal
torekedniink kell a minél jobb anyagkihozatalra. Mivel a nyersanyagunk soha nem szabalyos
alaku, de az apritott termék formajanak szabdlyosnak kell lennie, elkeriilhetetlen a szecska
képz6dése. Az apritds elétti mlveletek technolégiai elbirdsainak pontos betartasaval és a
gépek késeinek pontos beallitasaval, megfelel6 élességével elérhetjiik, hogy a méreten kiviili
anyagunk mennyisége csokkenjen. A szabalyos alakra apritast végz6 gépekrdl kicsit
részletesebben.

Kaposztaszeletelé:

tengaly

Sullyasztan

fajd CRAVArak

sfatelokésak

kAsthicen

7. dbra, Spirdlis alaku kések7

A nevében is utal arra, hogy a géppel kaposztat szeletelhetiink. A szeletelést a spiralis alaki
kések végzik, melyek egy siktarcsara vannak felerdsitve. A szeletek vastagsagat a szeletel$
kések éleinek magassdga hatdarozza meg. Amikor szeletvastagsdgot kell valtoztatni a
késeket, vagy az egész tarcsat kell kicserélni. A gép rendelkezik tovabba labpedallal miikodé
két torzsafuréval is, melyeken a farast a szarnyas furébetétben végz6dé furdorsdk végzik.

Zoldségkockazé

Forras: Kerényi Janos Konzerv-és hiitGipari gépek, 007 jpg
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8. dbra Zoldségkockdzo vdgorendszere8

1. késtarto, 2. kés, 3. adagolodob, 4. allithato lap, 5. kérkések, 6. nyiroél, 7. tereldfésd, 8.

) e

keresztkések, 9. szdrnyas anya, 10. nyersanyag, 11. elédllitott kocka

A gép neve itt is magdban hordozza a nyersanyag nevét, amelyeket apritani képes. Tehat
zOldségfélék apritasara alkalmas. A gép gyorsan forgdé dobjaba keriil6 nyersanyagot, a dob
paldstjan 1évé lapos késnek repiti. Itt a kés szeletet hasit a nyersanyagbdl. Ezutan a szelet a
bedllitott méretld résen at rdcsuszik a csikozast végz6 korkésekre. A korkések egymastél
val6é tdvolsaga adja a csik szélességét. A keresztkések az ide érkezé csikokbol kockdakat
vagnak. Ez a tipusli berendezés az egyik legjobb mindségl kockat képes eldallitani.
Amennyiben a gépbdl a keresztkéseket eltdvolitjdk, ugy csikozasra, ha a korkéseket is
kiiktatjak, ugy szelet eléallitasara is alkalmas.

Korkéses szeleteld

Zoldségfélék, pacal, husok szeletelésére alkalmas. Egy tengelyre erGsitett korkések végzik a
szeletelést. A szelet vastagsagat a kések egymastdl vald tdvolsaga adja. A késekkel szemben
acélhenger van, amelyekben hornyok vannak kialakitva. Ebbe nytlnak bele a kdrkések.

Zoldbabdarabolo

8Forras: Abraham Tibor Betakaritastél a csomagolasig, 008jpg
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gumibevonatd henger

kashengar

9. dbra, A zoldbabdarabolo késrendszere®

A nevében megjelend zoldségféle a zoldbab apritdsara szolgal. Két egymassal szembe forgd
henger koziil az egyik a vagédob, melyen keresztirdnyban vannak a kések elhelyezve. A két
dob kozé érkez6é nyersanyagot a dobon lévé kések feldaraboljak. A darabok méretét a
vagbédobon elhelyezett kések tavolsaga hatarozza meg. A zoéldbabot a darabolds el6tt meg
kell tisztitani az idegen anyagtol, mert nagyon érzékenyek a berendezés kései.

A szabdlyos alakra apritas ellenérzése:

A gyartmanylapon szerepelnie kell az apritas paramétereinek. A miiveleti utasitas leirja az
ellenérzés menetét. Mindkett6 elolvasasa utan megkezdheti az ellenérzést.

- A méreteket tolomérével mérje meg!

- Figyeljen a vagasi fellletekre, melyeknek éleseknek, roncsolédastol mentesnek kell
lennie! Az életlen, csorba kések és a gépek tuladagolasa is okozhatja a szabdalt
vagasi feliiletet.

- Ellendrizze a hulladék (szecska) mennyiségét!

- Az apritast el6készité miuiveleteket is érdemes figyelemmel kisérni, hiszen a rosszul
végzett el6fé6zés az 6n munkajat is tonkre teheti.

9 Forras: Kerényi Janos: Konzerv-és httGipari gépek 1. 009 jpg
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e A tulsagosan el6f6zott nyersanyag kenddik, nehezen szeletelhet§, sok a
veszteség.

e A nyersen szeletelt paprika rideg, hamar roppan, torik, szintén sok lesz a
szecska.

- Rendszeresen ellenérizze a szinrdgzitd, savas oldat pH-jat! Ezt legegyszerlibben,
az indikator papirral tudja megtenni. Figyelmeztet6 jel, ha a nyersanyag feliilete
kezd elszinezddni. Amennyiben a savtartalom csokken, étkezési sav hozzaadasaval
allitsa helyre az elGirt pH értéket!

Osszefoglalas: A szabdlyos formak kialakitasa soran a nyersanyagban lejatsz6dé folyamatok
karosak és hasznosak is lehetnek. Gondoljunk csak arra, hogy a sejtekbdl kiaraml6 sejtnedv
a romlasos folyamatokat el6segiti, hiszen a romlast okozé mikroorganizmusok
elszaporodnak az apritott nyersanyagon. Ugyanakkor, a kaposzta szeletelésével a sejtnedvek
kidramlasat még fokozzuk is a tomoritéssel és a sobzassal, annak érdekében, hogy a
hasznos, tejsavképz6 baktériumok elszaporodasat segitsiik. Ezért a jo szakembernek,
mindig mérlegelni és donteni kell munkdja soran. A j6 dontéshez a szakmdajat nagyon kell
ismernie és szeretnie. Akkor is ilyen valasztas elé allitjuk, amikor azt varjuk el 6ntél, hogy
megfelelé informaciok birtokaban dontse el a sok-sok aprité gép koziil, melyikkel is tudja
elvégezni az onre bizott feladatot.

TANULASIRANYITO

A szabdlyos formara apritds soran megismerhettiik, hogy milyen alakura tudjuk a
nyersanyagainkat alakitani. = Ehhez milyen berendezésekre és azoknak milyen
vagoszerkezeteire van szikség. A rovid gépleirasok kozé elhelyezett képekben is
megprobdltunk ehhez segitséget nyljtani. Onnek azt javasoljuk, hogy a feldjitdsok soran
figyelje meg az apritdgépeket még szétszedett allapotban. Az el6z6 fejezetben mar ajanlott
Kerényi Janos Konzerv és hiit6ipari gépek ciml szakgéptan konyv részletesen, gépészeti
alapossdaggal bemutatja az apritégépeket. Ha mar azt is attanulmanyozta, akkor keriilhet sor
a gépkezelési utasitds értelmezésére, majd a berendezések feliigyelet melletti
Uresjaratdsara. Az apritégépek balesetveszélyessége miatt legyen nagyon koriltekintd.
Kérjen 'meg minden informaciét a munkdja elvégzéséhez. Szigoruan tartsa be a
munkavédelmi, higiéniai és élelmiszerbiztonsagi elbirasokat. Kérjik, hogy a kovetkezé
feladatokat oldja meg. Prébalja emlékezetbdl kitolteni.
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| 1. feladat

Melyik késsel taldlkozik a zoldségkockdz6é gépen a nyersanyag? Rakja helyes sorrendbe!
Korkés, laposkés, keresztkés.

2. feladat

Mi okozza a szabdlyos alakra apritott, vilagos szin(i zoldségek, gylimolcsok barnulasat? Mit
kell tennie, ennek a megakadalyozasara?

3. feladat

Soroljon fel olyan apritott nyersanyagot, melynek csak egy mérete van alakitva!

4, feladat

Ismertesse a reteszel6 kapcsold szerepét!
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| 5. FELADAT

Rendelje mellé a megfelel6 apritogépet és a nyersanyagformat! Szabdlyos és szabdlytalan
formdak kozott is valaszthat.

nyersanyag apritégép nyersanyagforma

kaposzta

cékla

paprika

paradicsom

burgonya

alma

zeller

z6ldbab

sertésmaj

szalonna

petrezselyem

pacal
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MEGOLDASOK

| 1. FELADAT

laposkés, korkés, keresztkés

| 2. feladat

A vilagos szin( apritott termék barnuldsat enzimek okozzak. Ezt gatolni tudjuk:

- a nyersanyag néhany szazalékos toménységli savas (citrom-, aszkorbin-, ecetsav),
ill. sés oldatban torténd kezelésével,

ha csak olyan berendezéseket hasznalunk, melynek a nyersanyaggal érintkez6
alkatrészei rozsdamentes anyagbdl késziilnek.

| 3. feladat

kdposztaszelet, vagott zoldbab, almagerezd, sargarépakorong.

| 4. feladat

A reteszel6 kapcsold a forgd,

mozgd gép véddbburkolatdnak nyitdsat, eltdvolitasat

akaddlyozza meg. Az aramkor megszakitdsaval azonnal ledllitia a berendezést, ill. az

inditdsat nem teszi lehet6vé. Ezzel a baleseteket el6zi meg.

5. feladat
nyersanyag apritégép nyersanyagforma
) kaposztaszeleteld szelet
kaposzta
z6ldségkockazé kocka
cékla z6ldségkockazé korong
hengeres ziz6 Grlemény
paprika ; . .
kérkéses szeleteld csik
centrifugal passzirozoé zlzalék
paradicsom j .
z6ldségkockazé kocka
burgonya z6ldségkockazé hasab
almamaré zlzalék
alma
z6ldségkockazé kocka
zeller z6ldségkockazé kocka
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z6ldbab z6ldbabdarabolé vagott

korkéses szeleteld csik

sertésmdj 3

kutter pép

szalonna hdsdaralo pép
kocka

petrezselyem z6ldségkockazé

korong

pacal korkéses szeletelé csik
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