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NYERSANYAGTOL A KESZTERMEKIG- GYARTASKOZI VIZSGALATOK

A MINOSEG-ELLENORZES FOGALMA

ESETFELVETES - MUNKAHELYZET

Az élelmiszerek gyartasa soran elengedhetetlen a mindség-ellenérzés az egész
munkafolyamaton keresztiil. De mit is jelent a minéség, és a mindség-ellenérzés?

SZAKMAI INFORMACIOTARTALOM

Az élelmiszerekre vonatkozéan a minéség fogalmanak altalanos definiciéjat a Magyar
Elelmiszerkdnyv hatarozza meg. Eszerint a minéség az élelmiszer azon tulajdonsagainak
O0sszessége, amely biztositjia a jogszabalyban el6irt és a fogyasztok altal elvart
kovetelmények kielégitését. Az élelmiszerekkel —kapcsolatos alapveté elvards, hogy
egészségligyi szempontbdél biztonsagos legyen, az emberi szervezetre semmilyen karos
hatdst ne gyakoroljon. Ez az elvaras a fogyaszté szamara annyira természetes, hogy a
hétkdoznapokban ez nem is keril altala megfigyelésre. A fogyaszté err6l nem is tud
meggy6z6dni, a vasdarlas soran feltételezi, hogy a megvételre felkindlt élelmiszer
biztonsdgos. Ebbe a biztonsagba beletartozik az egészségiigyi biztonsag, taplalkozas
biolégiai érték, élvezeti érték.
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A minGség-ellen6rzés olyan tevékenység amelynek célja a mindségiranyitason belil a
mindségi kovetelmények teljesitésének ellenérzése. A szlikebb értelemben vett mingség-
ellenérzés, hogy a megadott szabalyozas szerint 0Osszehasonlitsa az ellenérizendd
paramétereket, tevékenységeket az oOsszehasonlitas alapjaul szolgalé elGirassal és ezt a
tényt rogzitse. (pl.: termék hémérsékletének ellenérzése, a gyartastechnolégiai elGirasban
szereplé értékkel torténé Osszehasonlitdsa, a tapasztalatok feljegyzése). A mindség-
ellenérzés fogalmaval egyltt haszndlatos fogalom a minéségszabalyozas, hiszen az
ellendérzésnek csak akkor van értelme, ha van utdna visszacsatolas, illetve az esetleges hibak
kijavitasra keriilnek. A minéségszabdlyozas a vallalat valamennyi dolgozdjanak a feladata. A
mindségszabalyozas alapvetéen két f6 mddon valdsul meg, az egyik a helyszini inspekcié
(feliigyelet), a masik a mintavétel és vizsgdlat. A helyszini inspekcié szemrevételezéses
ellendérzés, bizonylatok, dokumentaciok atvizsgalasdnak eredménye alapjan feltarni a
problémakat és a helyesbité intézkedéseket meghatarozni. A mintavétel és vizsgalat, az
eléiras szerint vett mintak laboratériumi vizsgalatanak eredménye alapjan a termék
elfogadasa, vagy sziikség szerint a helyesbité6 intézkedések meghozatala. Ez a két
tevékenység kiegésziti egymast, hatassal vannak _egymasra. Fontos, hogy a
mindségszabalyozassal kapcsolatban végzett érdemi tevékenységrél minden esetben
késziljon dokumentum, jegyzékdnyv. Erre sziikség lehet a problémak utélagos azonositasa,
az elvégzett ellendrzések igazoldasa, a hosszabb tavu vdllalati elemzések elvégezhetGsége
érdekében. A mindségszabalyozas keretébe tartozé fébb tevékenységek: felhasznadlt
anyagok atvétele, anyagok raktdrozasi korilményeinek ellenérzése, gyartaskozi ellenérzés,
késztermék ellenérzés, higiéniai ellendérzés.

Osszefoglalasként valasz a felvetett esetre

A mindség fogalma: az élelmiszer azon tulajdonsdgainak O0sszessége, amely biztositja a
jogszabdlyban elGirt és a fogyaszték altal elvart kovetelmények kielégitését. A minGség-
ellenérzés olyan tevékenység amelynek célja a mindségiranyitason beliil a mindségi
kovetelmények teljesitésének ellendrzése. A szlikebb értelemben vett mindség-ellendrzés,
hogy a megadott szabdlyozds szerint 6sszehasonlitsa az ellenérizend6 paramétereket,
tevékenységeket az Osszehasonlitas alapjaul szolgalé elGirassal és ezt a tényt rogzitse. A
minéség-ellendrzés fogalmaval egyiitt hasznalatos fogalom a mindségszabdlyozas, hiszen
az ellenérzésnek csak akkor van értelme, ha van utana visszacsatolas, illetve az esetleges
hibak kijavitasra keriilnek. A minéségszabalyozas alapvetéen két f6 médon valdsul meg, a
helyszini inspekcid, és a mintavétel és vizsgalat. A minéségszabalyozas a vallalat valamennyi
dolgozojanak a feladata.

TANULASIRANYITO

Olvassa el figyelmesen az informaciotartalmat majd annak segitségével vdlaszoljon a
kovetkezé kérdésekre.

1. feladat
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Az On munkahelyén milyen minéség-ellenérzés miikodik?

2. feladat

Gondolja végig mi az On feladata a mingségi élelmiszer elGallitasa soran.
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| 1. feladat

irja le a minéség pontos definiciojat!

2. feladat

irja le mit értiink tagabb és sziikebb éretlenben a minéség- ellenérzésen!

3. feladat

Egészitse ki a mondatokat a minéségszabdlyozassal kapcsolatban!

A mindség-ellenérzés fogalmaval egyitt hasznalatos fogalom a ........................... , hiszen

AZ e csak akkor van értelme, ha van utdna .................. , illetve az esetleges hibak
kijavitasra ................ A, a vallalat valamennyi do/gozdjanak a feladata.
4, feladat

irja le milyen médon valésul meg a minéségszabalyozas!
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MEGOLDASOK

| 1. feladat

A mindség az élelmiszer azon tulajdonsagainak 0Osszessége, amely biztositjia a
jogszabalyban elbirt és a fogyasztdk altal elvart kovetelmények kielégitését.

2. feladat

A mindség-ellendrzés olyan tevékenység amelynek célja a mindségiranyitason belil a
mindségi kovetelmények teljesitésének ellenérzése. A szlikebb értelemben vett min6ség-
ellenérzés, hogy a megadott szabdlyozas szerint Osszehasonlitsa az ellenérizendé
paramétereket, tevékenységeket az Osszehasonlitas alapjaul szolgalé el6irassal és ezt a
tényt rogzitse.

3. feladat

A mindség-ellendrzés fogalmaval egyiitt haszndlatos fogalom a mindségszabdlyozds, hiszen
az ellendrzésnek csak akkor van értelme, ha van utana visszacsatolds, illetve az esetleges

hibdk kijavitasra kertilnek. A mindségszabdlyozds a vdllalat valamennyi dolgozdjdnak a
feladata.

4, feladat

A mindségszabalyozas kétféle modon valésul meg, a helyszini inspekciéval, és a
mintavétellel és vizsgalattal.
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NYERSANYAGTOL A KESZTERMEKIG-, GYARTASKOZI

MINOSEG ELLENORZESEK

ESETFELVETES - MUNKAHELYZET

A minéségszabalyozas egyik fontos teriilete a minéségellenérzés. Kérdés, hogy mikor van
szlikség minGségellenbrzésre, a gyartds soran melyek azok a teriletek melyek ellenérzése
elengedhetetlen a biztonsdgos élelmiszer eléallitdsahoz?

SZAKMAI INFORMACIOTARTALOM

1. MinG6ség-ellendrzés a felhasznalt alapanyagok atvétele soran.

A minéségellenérzésnek minden olyan anyagra ki kell terjednie, melyek a késztermék
mindségére kozvetlenll vagy kozvetve hatdssal vannak. Ide tartoznak az élelmiszer
gyartdsahoz felhasznalt alapanyagok, melyek atvétele sordn minden esetben ellendrizni kell:

- az alapanyag azonosité adatait: pontos megnevezése, gyartd, gyartas ideje,
felhaszndlhat6sagi idé, mennyiség,

- csomagolt termék esetén a csomagolas épségét

- aszallitéeszkodz allapotat és alkalmassagat az anyag szallitasara

- Omlesztett dru esetén a termékvédelem megvaldsulasat

- aszallitélevélen feltiintetett és a szallitott anyag tényleges mennyiségét

- aszikséges hatésagi igazolasok, mindségi bizonyitvanyok meglétét

Ha az anyag atvételekor hibat észlelnek az atvétel megtagadhatd, ha a hidnyossagok ellenére
az anyag atvételre keriil gondoskodni kell az elkiilonitett taroldsardl, addig amig az arra
illetékes dontést hoz az anyag felhaszndlasardl. Sok esetben sziikséges a felhaszndlasra
keriil6 anyagok tovabbi ellenérzése, kilénb6zé ellenérzé vizsgalatok elvégzésével. Erre a
célra a beszallitott tételb6l mintat kell venni, melynek szakszerlisége eldontheti az
ellen6rzés  eredményességét. Az ellen6rzések gyakorisdga lehet tételenkénti,
szurdpréobaszer(i, vagy id6szakos. Az ellendrzés eredményeit a technolégiai folyamatok
paramétereinek beadllitasanal figyelembe veszik.
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A nyersanyagok és alapanyagok altalaban nagy tételben, omlesztve keriilnek az élelmiszer
feldolgozo telephelyre. A mindségi atvételre sok esetben igen rovid id6 all rendelkezésre,
ezért bizonyos esetekben a ratekintéses ellenérzés is elegendé ahhoz, hogy a beérkezé aru
nem megfelel6sége megallapithatd legyen. Az atvételnél nem szabad megfeledkezni a
szlkséges igazolasok, tanusitvanyok meglétének ellendrzésér6l. A pontos mindsités
érdekében mintavételes ellenérzést kell alkalmazni. A mintavételt koévetden, lehetéség
szerint a helyszinen minél tobb mingsité vizsgalatot célszerl elvégezni, melyekre a gyors
vizsgalati mddszerek adnak lehetéséget. Ezekkel a moddszerekkel altalaban beltartalmi
értékeket lehet meghatarozni, melyek befolyasolhatjdk az ar megallapitasat. Ezen
O0sszetev6k lehetnek a nyersanyagok és alapanyagok makro 0OsszetevGi, a
nedvességtartalom, fehérjetartalom, szénhidrattartalom, zsirtartalom vagy azon 6sszetevok,
melyekkel az aldbb felsoroltak mennyiségére lehet kovetkeztetni. A helyszinen torténé
mintavételes vizsgalatok kozé tartozhat még az érzékszervi és egyéb egyszerlibb fizikai
elvalasztason alapuld vizsgalati médszerek. Ezen egyszer(i vizsgdlatok alapjan eldontheté az
aru tisztasaga, mérete, osztalyozottsdaganak foka, a mindség szerinti elszamolas alapjat
képez6 paraméterek mennyisége. Ezeken felll esetlegesen az aru laboratoriumi vizsgalata is
indokolt lehet, ha valamilyen rendellenesség gyanuija meriil fel, pl.: permetezészer nyoma,
mesterséges szinezék haszndlata, stb. Az alapanyag atvételét végz6 személynek tisztaban
kell lennie a vizsgalt alapanyagra vonatkoz6 szabvany altal elGirt értékkel, hogy a mért
értékkel 6ssze tudja hasonlitani. A mérések eredményét minden esetben irdsban kell
rogziteni.

Adalékanyagokkal és segédanyagokkal kapcsolatban Iényeges elvards, hogy kémiai
tisztasaguk feleljen meg a Magyar Elelmiszerkonyv elGirasainak, ezt a beszallitéval kell
igazoltatni a szallitmanyhoz csatolt minéségi bizonyitvanyban.

2. Az élelmiszeriparban hasznalt csomagoloanyagok atvétele, és ellendrzése

A csomagoldanyagok atvétele soran elsé fontos lépés a termék azonositasa, a burkolé-
gy(jté6 csomagolds sértetlenségének ellendrzése. Elvarhaté a csomagoléanyagon az OETI
engedélyében szereplé azonositd adatok feltiintetése. Ellendrizni kell a csomagoldéanyagon
lévé jeloléseket, hogy mindenben azonosak-e a megrendelésben megadottakkal. A gépi
csomagoldasra haszndlt csomagoléanyagok esetében nagy jelentésége van az optikai
azonositd jel pontos elhelyezésének, ezért erre az atvételkor célszerd kiilon odafigyelni.
Ezenkivil célszerli ellenérizni a csomagoléanyagok eldirt méreteit valamint a grafika
megfeleléségét.
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3. Az anyagok raktarozasi korilményeinek ellenérzése

Az atvett anyagokat felhaszndlasukig megfelel6 koriilmények kozott kell tarolni. A
raktarozds soran olyan feltételeket kell biztositani, amelyekkel az aru a felhasznaldsig a
lehetd legjobb mértékben megdrizze mindségét. A sziikséges feltételek biztositasa fligg az
anyag tulajdonsagaitél, raktarozas idGtartamatél. A feltételek részletes elbirdsait a
raktarozasi technolégiaban kell rogziteni. A raktarozas soran ellenérizni kell, hogy az
atvételnél vizsgalt paraméterek mennyiben valtoztak, a raktari feltételek megfelel6ségét
amelybe beletartozik a tisztasag, tarolasi rend, rovar és ragcsalé mentesség, klimatikus
viszonyok. Az ellenérzés alapjan, ha sziikséges javitdé intézkedéseket kell tenni, mint
példaul: a készlet kondiciondlasa, a tétel atvalogatdasa, hibas részek eltavolitasa, a tétel soron
kiviili felhasznaldsa, az aru tervezett6l eltéré célra torténé felhasznalasa, raktarozasi
feltételekben tapasztalt hibak megsziintetése.

4. Elelmiszerek elSallitaisa sordn gyartaskozi ellendrzések elvégzése
sziikséges

Gyartaskozi ellen6rzésre van sziikség minden olyan tevékenység utdn, amelynek
eredményeként a termék mindségi paramétereiben valtozds torténhet. Meg kell gy6zdédni
arrol, hogy ez a valtozas a kitlizott technoldgiai célnak megfelel. Példaul, ha valogatast
végziink az alapanyagok kozott, az ellenérzésnek azt kell igazolnia, hogy az oda nem valé
darabokat eltavolitottdk a valogatas soran, és csak a feldolgozasra alkalmas anyagok
maradtak gyartésoron.

A gyartaskozi ellenérzést mindig annak a dolgozénak kell els6 1épésben elvégezni, aki az
adott muiveletet végzi. Ezt az ellen6rzést a fliggetlen mindség-ellenérzés nem helyettesiti,
csak annak hatékonysagat feliigyeli. Gyartaskozi ellen6rzéseket végeznek, meghatarozott
technoldgiai lépéseknél, el6re meghatarozott ellenérzési terv szerin, az tizemi laboratériumi
dolgozéi a mindségi termék eléallitdsa céljabol. Az ellen6rzést végzé dolgozdnak tisztaban
kell lennie a termék gyartasahoz szikséges paraméterekkel, hogy azok helyességét
ellendrizni tudja. A gyartaskozi ellenérzés soran is szikséges a tapasztalatok, mérési
adatok, ellenérzott paraméterek rogzitése, melynek alapjan a technoldgiai folyamat
helyessége nyomon kovethetd, a technoldgiai folyamatba torténé beavatkozas idében
megtorténhet. A gyartaskozi ellenérzés adatainak feldolgozasa nagy jelentéséggel bir a
folyamatszabalyozasban, valamint a hiba okok feltarasaban.
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A gyartaskozi ellenbérzések alapvetden két modszerrel valdsithatok meg, az egyik az On-line
rendszeril ellenérzés, a masik az Off-line rendszerl ellenérzés. Az On-line ellenorzés
lényege, hogy a gyartasi folyamatba automatikus mérési eszk6zoket épitenek be, melyek
adatai folyamatosan értékelésre kerilnek, és a sziikséges szabalyozas, beavatkozas azonnal
megtorténik. Ez a rendszer igen hatékony, azonban ennek megvaldsitasara gyakran nincs
lehet6ség, illetve jelentdés anyagi raforditast igényel. Az Off-line ellendrzés lényege a
mintavételes ellenérzés, a minta vizsgdlata, az eredmények értékelése, ennek alapjan
torténik meg a szikséges szabalyozas illetve beavatkozas. Ennek az ellenérzésnek a
legegyszer(ibb esete a megtekintésen alapulé érzékszervi ellen6rzés, melyet nagy
gyakorlattal rendelkezé szakemberek egyszerlsége ellenére nagy hatékonysaggal tudnak
alkalmazni. Vannak az élelmiszer feldolgozas soran, olyan miveletek amelyek a késztermék
mindsége illetve élelmiszerbiztonsaga szempontjabél annyira fontosak, hogy a gyartas soran
tObbszords ellenérzésre van sziikség. Ez azt jelenti, hogy az ellen6rzést kovetd sziikséges
szabalyozas utan udjabb ellenérzést kell alkalmazni, hogy az elsé szintd szabalyozas
megfelel6 volt. Az ellen6rzés fontos a beavatkozasi hatarérték megadasa szempontjabél. A
beavatkozasi hatarérték az az érték, amelyet ha az ellenérzéskor kapott mérési eredmény
meghalad korrekciés intézkedéseket kell alkalmazni. Ez az érték altaldban szigoribb, mint a
tlrhetd érték.

5. A minGségszabalyozas keretén beliul fontos a késztermék ellenérzése

A késztermék forgalmazasahoz, mindéségének a meghatdrozasahoz fizikai, kémiai és
mikrobiolégiai laboratériumi vizsgalatokat végeznek. Az érzékszervi és a laboratériumi
vizsgalatok eredménye alapjan mindsitik a készterméket. A késztermék ellendrzése soran
meg kell gy6z6di arrdl, hogy a feldolgozds eredménye valéban megfelel az elvart minéségi
kovetelIményeknek, az eléirasoknak megfelel6 terméket Allitottak el6. A késztermék
vizsgalata soran azoknak a paramétereknek az ellenérzésére keril sor, melyeket a vevivel
kotott szerzédésben is rogzitettek. Az Elelmiszertérvény elSirja, hogy a gyarténak
laboratériumi vizsgalattal is meg kell gy6zédnie terméke megfelel6 6sszetételétSl. Ehhez
nem szikséges sajat laboratoriumot feldllitania és mikodtetnie, a vizsgalatok elvégzésére
megbizhat arra alkalmas laboratériumokat. Ezek az un. akkreditdlt laboratoriumok, vagyis a
laboratériumok vizsgalatra valé alkalmassagat a Nemzeti Akkreditdlé Testlilet (NAT) mindsiti
és adja ki az akreditacios minésitést. Abban az esetben ha biztosak akarnak lenni, hogy a
vizsgalatok megfelelnek az el6irasoknak célszeri az akkreditaciéval rendelkezdé
laboratériumokat megbizni. A késztermék vizsgalatokat az kovetkez6 teriiletekre kell
kiterjeszteni:

- csomagolads, aruvédelem megfelelésége

- az arun szerepld jelolések megfelelésége

- mennyiségek pontos meghatarozasa: tomeg, télté6tomeg, térfogat, darabszam
- Osszetételi jellemzék

- érzékszervi tulajdonsagok

- mikrobioldgiai jellemzék
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Elelmiszerek esetében kiillondsen fontos a mikrobioldgiai vizsgalatok rendszeres elvégzése,
élelmiszer-biztonsagi szempontbdl. A késztermék vizsgalati eredménye alapjan keril sor a
gyartoi megfeleléségi nyilatkozat, illetve a mindségi bizonyitvany kiallitasa.

6. A minGség-ellendrzés egyik fontos és egyben nélkiilozhetetlen terilete a
higiéniai ellenGrzés

Az élelmiszeripari Uzemmel szemben tadmasztott kovetelmények, hogy olyan telepitésd,
elrendezésl, kialakitasu, technolégiai vonalaiban olyan megoldasu legyen, hogy abban
lehetdség nyiljon a higiénia érvényesiilésére. A feldolgozdhelyeket ugy kell kialakitani, hogy
azok konnyen tisztithaték és fertétlenithet6k legyenek. A berendezések, eszkozok
elhelyezése, beépitése olyan legyen ahol a tisztitds, fertétlenités akadalytalanul végezhet6.

A higiéniai el6irdsok betartdsanak ellenérzése a hatoésagi élelmiszer-ellenérzés
szempontjabdl kiemelt terilet. A vallalati minéségiranyitas keretén belil foglakoznak
azokkal a teruletekkel, melyek kozvetleniil vagy kozvetve hatnak az elGallitott élelmiszer
mindségére. Az ellen6rzés leggyakoribb modszere a helyszini szemle, melynek soran
részletesen meggy6zddnek arrél, hogy a vallalti gyakorlat 6sszhangban van-e a
jogszabalyokban eldirt feltételekkel. A higiéniai szemlét az érintett teriiletek vezetbinek
bevondsaval tartja a higiéniai felelés. Az ellen6rzés egyik kiemelt teriilete a takaritas,
tisztitas hatékonysaganak vizsgalata. Minden takaritas utan meg kell gy6zdédni arrél, hogy a
szennyez6dés eltavolitdsa megtortént, majd a szikséges fert6tlenitést, és az azt kovetd
Oblitést elvégezték. Ezen miveletek elvégzésérdl altaldban szemrevételezéssel gyézédik
meg a terilet irdnyitasaért felel6s személy, aki els6sorban szemmel lathato tisztasagrol tud
meggy6z6dni. A fertGtlenités ‘hatékonysdganak kimutatasara azonban mikrobioldgiai
laboratériumi vizsgalatokra van sziikség. Ez tobb napot igénylé mikrobioldgiai vizsgalat,
melyet a fellletekrél torténé tamponos mintavételezés utan végeznek el. Mara mar
rendelkezésre allnak kilonb6z6 gyorstesztek, melyek segitségével néhany percen belil
informaciot kaphatunk arrél, hogy a fert6tlenitésre kellé hatasfokkal kerilt sor.

Osszefoglalasként valasz a felvetett esetre

A mindségszabalyozas, minbéség-ellen6rzés elengedhetetlen része az élelmiszeripari
termékek gyartasanak. Minéségellenérzésre szikség van a felhaszndlt anyagok atvételekor,
nyersanyagok, alapanyagok felhasznaldsa elétt, csomagoléanyagok atvételekor, a gyartas
egész folyamata alatt (gyartaskozi ellendérzés), a késztermék esetén, anyagok raktarozdasa
sordan, az elGirt higiéniai feltételek betartasarol.
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TANULASIRANYITO

A nyersanyagtol a késztermékig-gydrtdskézi vizsgdlatok cimd fejezet segitségével
elsajatithatod a fontos, nélkiilozhetetlen fogalmakat, elméleti tuddst a gyartaskozi
ellenérzésekrél amely ma mar nélkilozhetetlen minden élelmiszeripari dolgozé szamara.
Ahhoz, hogy megbizhat6 vizsgalati eredményeket kapjunk elengedhetetlen a vizsgalni kivant
teriiletek pontos ismerete.

A tartalomelem esetfelvetésén megfogalmazodik az a fontos kérdés, hogy sajat
munkahelylinkdon/gyakorléhelyiinkon ez megfeleléen mikodik-e? Erre a kérdésre taldljuk
meg a valaszt az informacié tartalom elolvasasaval, tanulmanyozasaval.

irjon példakat gyartaskozi ellenérzésére sajat gyakorldhelyén!

Az elsajatitott ismereteket a feladatok megvalaszoldasaval tudja ellenérizni.
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| 1.feladat

irja le mely anyagokra kell kiterjednie a minéségellenérzésnek!

2. feladat

irja le, hogy az anyagok atvétele soran milyen ellenérzéseket kell elvégezni!

3. feladat

irja le milyen lehetéségek vannak a beérkezé aru mindségének ellenérzésére!
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4, feladat

Sorolja fel mit kell ellenérizni a csomagoldéanyagok atvételekor!

5. feladat

Egészitse ki a mondatot a raktarozasi koriilmények ellenérzésével kapcsolatban!

A raktdrozds soran ellenérizni kell, hogy az Aatvételnél vizsgalt ............... mennyiben
valtoztak, a raktari feltételek megfelel6ségét amelybe beletartozik a .................. ,
..................... rend, ...........cociiiiiiiiiieeee... meNteSSEQ, .....................viSZzONYOKk.

6. feladat

irja le mikor van sziikség gyartaskozi ellenérzésre!
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7. feladat

Egészitse ki a kovetkezé mondatokat a gyartaskozi ellenérzéssel kapcsolatosan!

A gyartaskozi ellenérzést mindig annak a dolgozénak kell .................. elvégezni, aki az
adott miveletet végzi. Annak hatékonysagat a .................. mindség-ellenérzés fellgyeli.
Gyartaskozi ellenérzéseket végeznek, meghatarozott .............................. [épéseknél, el6re
meghatarozott ........................... szerint, az Uzemi laboratériumi dolgozéi a mindségi

termék eldallitasa céljdbol. A gyartaskozi ellenérzés sordn is szikséges a tapasztalatok,

........................... , ellen6rzott paraméterek ........................, melynek alapjan a

......................................................... helyessége nyomon kovethetd, a technoldgiai
folyamatba torténd beavatkozds ........................... megtorténhet.

8. feladat

irja le a késztermék vizsgalatokat milyen teriiletekre kell kiterjeszteni!

9. feladat

irja le az élelmiszeripari higiéniai ellenérzés lényegét!
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NYERSANYAGTOL A KESZTERMEKIG- GYARTASKOZI VIZSGALATOK |

MEGOLDASOK

| 1. feladat

A minéségellenérzésnek minden olyan anyagra ki kell terjednie, melyek a késztermék
mindségére kdzvetleniil vagy kdzvetve hatdssal vannak.

2. feladat

Ellenérizni kell:

- az alapanyag azonosité adatait: pontos megnevezése, gyartd, gydrtas ideje,
felhasznalhatésagi id6, mennyiség,

- csomagolt termék esetén a csomagolas épségét

- aszallitéeszkoz allapotat és alkalmassagat az anyag szallitasara

- Omlesztett aru esetén a termékvédelem megvaldsulasat

- aszallitélevélen feltiintetett és a szallitott anyag tényleges mennyiségét

- asziukséges hatésagi igazolasok, mindségi bizonyitvanyok meglétét

3. feladat

A mindségellendrzést szemrevételezéssel kezdik, ratekintéses ellen6rzés is elegendd ahhoz,
hogy a beérkezdé aru nem megfelel6sége megallapithaté legyen. Ellendrizni kell a sziikséges
igazolasok, tanusitvdnyok meglétét. A pontos minésités érdekében mintavételes ellendrzést
kell alkalmazni. A mintavételt kovetéen, lehetéség szerint a helyszinen minél tobb mingsité
vizsgalatot célszeri elvégezni, melyekre a gyors vizsgalati moédszerek adnak lehet6séget.
Ezekkel a modszerekkel altalaban beltartalmi értékeket lehet meghatarozni, melyek
befolydsolhatjdk az ar megadllapitasat. A helyszinen torténé mintavételes vizsgalatok kozé
tartozhat még az érzékszervi és egyéb egyszerlibb fizikai elvalasztdson alapuld vizsgalati
modszerek. Ezeken felll esetlegesen az aru laboratériumi vizsgdlata is indokolt lehet, ha
valamilyen rendellenesség gyanija meriil fel.

4. feladat

Ellendrizni kell : a csomagolas épségét, OETI engedély azonosité adatait, csomagoléanyagon
lévé jeloléseket, optikai azonositd jel pontos elhelyezkedését, célszerl ellenérizni a
csomagoldanyagok elGirt méreteit valamint a grafika megfeleléségét.

5. feladat
A raktarozas sordn ellendrizni kell, hogy az atvételnél vizsgdlt paraméterek mennyiben

valtoztak, a raktari feltételek megfelel6ségét amelybe beletartozik a tisztasdg, tdroldsirend,
rovar és rdgcsdlo mentesséqg, klimatikus viszonyok.
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| 6. feladat

Gyartaskozi ellen6rzésre van sziikség minden olyan tevékenység utan, amelynek
eredményeként a termék mindségi paramétereiben valtozas torténhet.

7. feladat

A gyartaskozi ellenérzést mindig annak a dolgozénak kell e/sé lépésben elvégezni, aki az
adott miiveletet végzi. Annak hatékonysdgat a fuiggetlen minbéség-ellenérzés fellgyeli.
Gyartaskozi ellenérzéseket végeznek, meghatarozott technologiai 1épéseknél, - el6re
meghatarozott ellendrzési terv szerint, az lizemi laboratériumi dolgozéi a minéségi termék
eléallitasa céljabol. A gyartaskodzi ellenérzés soran is szikséges a tapasztalatok, mérési
adatok, ellenérzott paraméterek rogzitése, melynek alapjan a ‘technologiai folyamat
helyessége nyomon kovethetd, a technoldgiai folyamatba torténé beavatkozas /iddében
megtorténhet.

8. feladat

A késztermék vizsgalatokat az kovetkez6 teriletekre kell kiterjeszteni:

- csomagolas, aruvédelem megfelel6sége

- az arun szerepld jelolések megfelelésége

- mennyiségek pontos meghatdrozdasa: tomeg, toltétomeg, térfogat, darabszam
- 0Osszetételi jellemzék

- érzékszervi tulajdonsagok

- mikrobioldgiai jellemzdék

9. feladat

A higiéniai el6irdsok betartasanak ellenérzése a hatésagi élelmiszer-ellenérzés
szempontjabdél kiemelt teriilet. Az ellendrzés egyik kiemelt teriilete a takaritas, tisztitas
hatékonysdganak vizsgdlata. Minden takaritds utdn meg kell gy6zédni arrél, hogy a
szennyez6dés eltavolitasa megtortént, majd a sziikséges fertStlenitést, és az azt kovetd
oblitést elvégezték. Ezen miveletek elvégzésérdl altaldban szemrevételezéssel gyézddik
meg a terilet iranyitasaért felelés személy, aki els6sorban szemmel lathaté tisztasagrél tud
meggy6z6édni. A fertétlenités hatékonysaganak kimutatasdra azonban mikrobioldgiai
laboratériumi vizsgdlatokra van sziikség. Ez tobb napot igénylé mikrobioldgiai vizsgalat,
melyet a feliletekrél torténé tamponos mintavételezés utdn végeznek el. Mara mar
rendelkezésre dallnak kiilonb6zé gyorstesztek, melyek segitségével néhany percen belil
informaciét kaphatunk arrél, hogy a fert6tlenitésre kell6 hatasfokkal kerdlt sor.
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MINTAVETEL ELELMISZERIPARI VIZSGALATOKHOZ

ESETFELVETES - MUNKAHELYZET

Elelmiszeriparban dolgozé feladata lehet az anyagokbdl térténé mintavételezés, a mintak
el6készitése a mérésekhez, a sziikséges vizsgdlatok végrehajtasa, a vizsgalati eredmények
alapjan a tétel mindsitése. Ehhez azonban a mintavételi szabalyok pontos ismerete
szlikséges. Tekintsiik at réviden a mintavételezésre vonatkozé legfontosabb szabalyokat!

SZAKMAI INFORMACIOTARTALOM

Az élelmiszerek mindségének, és mikrobioldgiai allapotanak meghatarozasa fontos
élelmiszer-biztonsagi elGirds. Mivel sok esetben nincs lehetéség a gyartott termékek
0sszességének elemzésére, sziikséges a mintavétel. A mintavételezés soran elengedhetetlen
a reprezentativ mintavétel. A reprezentativ minta olyan minta, amely egy vagy tobb
szempontbdl nagy pontossaggal megfelel a termék osszességének, hilen képviseli a
vizsgalni kivant tétel 6sszességét.

A mintavétel az a mdvelet, amikor valamilyen nagyobb mennyiségl élelmiszerbdl, azzal
azonos Osszetétel(i, tulajdonsagu és allapotl, de kisebb mennyiségl, a vizsgalat céljanak
megfelel6 részt, a mintat elkllonitjik. A mintavétel egy vagy tobb tételbdl all. A tétel alatt a
termék minGsitésére kijelolt mennyiséget értjik.

A mintavétel lehet: egyszeres, kétszeres vagy tobbszoros.

A mintavétel jellege alapjan megkiilonboztetiink hatdsagi, lzemi illetve kereskedelmi
mintavételt. A mintavételkor az un. elsé minta mellett az ellenérzott fél ellenminta vételét is
kérheti.

A mintavételnek tobb fajtaja lehetséges: egyedi illetve szurdprébaszerd mintavétel,
tételmindsité mintavétel, monitoring céli mintavétel. A mikrobioldgiai vizsgalatok szakszer(
mintavétellel kezd6édnek, a mintavétel sordn fontos a megfelel6en el6készitett (steril)
eszk6zOok hasznalata. Az Gzemi minéség-ellenérzés céljara mintavevé személye lehet: az
lzem altal kijelolt személy. Hatésdgi mintavételt kizdrélagosan erre a célra kiképzett
személy végezheti el, aki a mintavétel szakszer( végrehajtasaért felel6sséggel tartozik.
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Minden mintavételkor mintavételi jegyzékonyvet kell késziteni, mely felvildgositast ad a
minta eredetére. A mintavétel nem csak az alapanyagok, félkész-, és késztermékekre
vonatkozhatnak, hanem a kornyezet higiénidjanak ellen6rzésére is. Kornyezeti higiénia
ellenérzésének szempontjdb6l a mintavételezés torténhet az élelmiszert elGallito
berendezésrdl, gépekrél, eszkozokrél, falakrol, padozatrdl, szocialis helyiségek feliiletérdl,
illetve ide tartozik az élelmiszer eléallitast végz6 személy higiéniai ellen6rzése.

A mintavételi jegyz6konyvnek tartalmaznia kell:

- a mintavétel helyét, pontos datumat és idépontjat

- a mintavételi eljards pontos leirasat, illetve a vonatkozé szabvany hivatkozasat

- a mintavevd személy és a tanuk nevét

- annak a tételnek, amibdl a mintat vették az azonosité adatai, kodja, beleértve az allat
fajtajat, korat, nemét, a vér, vizelet és a szovetek elnevezését

- az eléallité, gyarté, allattenyésztd szervezet elnevezését, cimét

- alaboratérium elnevezését, cimét, ahova a mintakat vizsgalat céljabél szallitjak

- szikség esetén a jegyz6konyv kiilonbozdé kiegészité adatokat is tartalmazhat pl.: a
mintavétel kornyezetére vonatkozé adatok, a mintavétel sajatos modjai eszkozei,
tarolas, pdartartalom, konzervalészer esetleges hozzaadasa, homogenitasi jellemzék
stb.

- alairdsokat melyek a mintavételi jegyzékodnyv kitoltését igazoljak

A beszallité és a vdllalat altal elfogadott mintavételi eljarasnak, ellenérzésnek médjat a
szerz6désben kell rogziteni. A mintavételre vonatkoz6 konkrét eléirasok a szabvanyokban
taldlhatéak. A szerz6désben azt is rogziteni kell, hogy a mintavételes ellen6rzés eredményét
mire kivanjak vonatkoztatni.

Osszefoglalas

A mintavétel az a ‘mivelet, amikor valamilyen nagyobb mennyiségl éleimiszerbdl, azzal
azonos Osszetétell, tulajdonsagu és allapotu, de kisebb mennyiségli, a vizsgalat céljanak
megfelelé részt, a mintat elkiilonitjiik. Fontos a reprezentativ mintavétel. A mintavételnek
tobb fajtaja lehet. A mintavétel jellege alapjan hatésagi és kereskedelmi mintavételt
kilonboztetiink meg.. A mintaval parhuzamosan ellenminta vétele is lehetséges. Minden
mintavételkor jegyzékonyvet kell késziteni, mely tartalmazza a mintara vonatkozd 6sszes
I[ényeges informaciét.
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TANULASIRANYITO

A mintavétel élelmiszeripari vizsgdlatok cimu fejezet segitségével elsajatithatod a fontos,
nélkilozhetetlen fogalmakat, elméleti tudast az élelmiszeripari mintavételrél amely ma mar
nélkilozhetetlen minden élelmiszeripari dolgozé szamara. A fejezet esetfelvetésén
megfogalmazédik az a fontos kérdések, sajat munkahelylinkdn/gyakorléhelyiinkén ez
megfeleléen mikodik-e? Erre a kérdésre taldljuk meg a valaszt az informacié tartalom
elolvasasaval, tanulmanyozasaval.

irjon példat sajat tapasztalata alapjan gyartaskozi ellenérzésre, és annak megvaldsitasara.

Az elsajatitott ismereteket a feladatok megvalaszoldsaval tudja ellenérizni.
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| 1. feladat

irja le miért van sziikség a mintavételre!

2. feladat

irja le a mintavétel miveletének definicigjat!

3. feladat

Sorolja fel mit kell tartalmaznia a mintavételi jegyzékonyvnek!
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MEGOLDASOK

| 1. feladat

Mivel sok esetben nincs lehetéség a gyartott termékek Osszességének elemzésére,
szlikséges a mintavétel.

2. feladat

A mintavétel az a mdvelet, amikor valamilyen nagyobb mennyiségl élelmiszerbdl, azzal
azonos Osszetétel(i, tulajdonsagu és allapotl, de kisebb mennyiségl, a vizsgalat céljanak
megfelel6 részt, a mintat elkilonitjik.

3. feladat

A mintavételi jegyz6konyvnek tartalmaznia kell:

- a mintavétel helyét, pontos datumat és idépontjat

- a mintavételi eljards pontos leirasat, illetve a vonatkozé szabvany hivatkozasat

- a mintavevd személy és a tanuk nevét

- annak a tételnek, amibél a mintat vették az azonosité adatai, kodja, beleértve az allat
fajtajat, korat, nemét, a vér, vizelet és a szovetek elnevezését

- az eléallité, gyarté, allattenyésztd szervezet elnevezését, cimét

- alaboratérium elnevezését, cimét, ahova a mintakat vizsgalat céljabél szallitjak

- szikség esetén a jegyz6konyv kiilonbozdé kiegészité adatokat is tartalmazhat pl.: a
mintavétel kornyezetére vonatkozé adatok, a mintavétel sajatos modjai eszkozei,
tarolds, pdartartalom, konzervalészer esetleges hozzaadasa, homogenitasi jellemzék
stb.

- aladirdsokat melyek a mintavételi jegyzékonyv kitoltését igazoljak
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A(z) 0511-06 modul 007-es szakmai tankonyvi tartalomeleme
felhasznalhaté az alabbi szakképesitésekhez:

A szakképesités OKJ azonosité szama: A szakképesités megnevezése

33 541 02 0000 00 00 Erjedés- és uditbital-ipari termékgyartéd
31 541 01 1000 00 00 Husipari termékgyarto

33541 03 0000 00 00 Molnar

33541 03 0100 31 01 Keveréktakarmany-gyarto

33541 05 0100 21 02 Mézeskalacs-készit

33541 050100 21 04 Széaraztésztagyartod

33 541 06 0000 00 00 Tartésitéipari termékgyartd

33 541 07 1000 00 00 Tejtermékgyarto

33 541 04 0000 00 00 Pék

A szakmai tankonyvi tartalomelem feldolgozasahoz ajanlott 6raszam:
8 ora




A kiadvany az Uj Magyarorszag Fejlesztési Terv
TAMOP 2.2.1 08/1-2008-0002 ,A képzés minéségének és tartalmanak
fejlesztése” keretében készilt.
A projekt az Eurdpai Unié tamogatasaval, az Eurdpai Szocialis Alap
tarsfinanszirozasaval valésul meg.
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