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VAN VESZTESEGEM? TERMELESI VESZTESEGEK SZAMITASA

VAN VESZTESEGEM?
VALLALKOZASOK GAZDALKODASAROL, TERMELESEROL,

EREDMENYEROL

ESETFELVETES-MUNKAHELYZET

Gyakorldhelye, élelmiszer eldallitasaval foglalkozé vallalkozas, vagy tanmihely. A
gyakorlohelyén termelésben vesz részt. A termelés szigori eldirasok betartasaval folyik.
Ezek koziil az egyik el6irds-rendszer a gazdalkodasi szabalyok rendszere.

Figyelje meg gyakorlohelyén egy konkrét élelmiszer készitését, és készitsen feljegyzést az alabbiak szerint:

A termék neve:

A termék készitéséhez hasznalt nyersanyagok:

Milyen gyartasi miiveletek soran késziilt el a megfigyelt élelmiszer:

Az adott élelmiszer elkészitéséhez 6sszesen mennyi nyersanyagot hasznaltak fel:

Mennyi lett a késztermék tomege:

Megegyezett-¢ a felhasznalt 6sszes nyersanyagok és a kapott késztermék tomege:
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SZAKMAI INFORMACIOTARTALOM

A gazdalkodé tevékenységet végzd szervezetek lehetnek:

Non-profit szervezetek, melyek az alapité okiratukban szerepl6 tevékenységet folytatjak.
llyen gazdalkodé tevékenységet végeznek az egészségiigyi-, oktatasi intézmények és az
alapitvanyok. Melléktevékenységként vallalkozasi tevékenységet is végezhetnek, de az ebbdl
befolyt nyereséget csak az alapitd okirat szerinti alaptevékenységre fordithatjak.

Uzleti vallalkozasok, melyek tevékenységének, alapveté céljai:

- nyereség elérése,
- vagyon nhovelése,
- fogyasztéi igények kielégitése.

A célok elérése érdekében az uzleti vallalkozasoknak hatékonyan kell gazdalkodniuk.

A legkisebb, legegyszerlbb 4aru-, vagy szolgdltatas el6allitasaval foglalkoz6 (uzleti
vallalkozas a termelés, vagy szolgaltatds érdekében gazdalkodast végez.

A gazdalkodas kozgazdasagi értelemben a rendelkezésre 4all6 tényezdk (kereskedelmi
megrendelések, raktari készletek, munkaeré stb.), és feltételek (piaci viszonyok, kereslet-
kindlat, termelési feltételek, gépkapacitdsok, raktarkapacitds, munkaidé stb.)
felhaszndlasaval kapcsolatos tevékenység.

A gazdalkodasi tevékenységnek az eredménye lehet:

- pozitiv, ha a befektetések, raforditasok 0Osszege kevesebb, mint a termék, vagy
szolgaltatds értékesitésébdl befolyt arbevétel,

- negativ, ha a befektetések, raforditdsok 0sszege nagyobb, mint a termék, vagy
szolgaltatas értékesitésébdl befolyt arbevétel.

1. dbra Sikeres gazddlkodds - sikeres vdllalkozo ( forrds:
http.//www.lelkititkaink.hu/sikeres_vallalkozas.html )
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A gazdilkodds - minden vallalkozasi tevékenység - célja mindig a pozitiv hatasfokra valo
torekvés, a vallalkozas nyereségessége.

A helyes gazdidlkodds a szlikosen rendelkezésre allé6 eréforrasok ésszer(i, hatékony
felhasznaldsaval is nyereséges tud lenni.

A termékek meghatarozott médon készitend6k. A készités pontos, részletes, mindenre
kiterjed6 leiras, meghatarozas szerint folyik. Minden termék elkészitésének meghatarozott
folyamata, koriilményei, nyersanyagai, sajatossagai vannak.

A technolégia a termék, termény, létesitmény, gyartasi, termesztési, illetve eldallitasi
eljarasainak 0sszessége.
Tartalmazza a termelési folyamat munkamiiveleteit a helyes miiveleti sorrendjiket, a
sziikséges eszkozoket, a munkam{iveletenkénti raforditasokat (természetes

mértékegységben és esetleg ezek pénzbeli értékét). Leirja azokat a folyamatokat, melyek a
termékben, terményben jatszodnak le a miiveletek hatasara.

A technolégia harom fé aga:

- a mechanikai technoldgia, mely a feldolgozott anyag alakjanak, fizikai
sajatossagainak megvaltozasat okozza,
- a kémiai technoldogia, mely a nyersanyagok kémiai Osszetételében, kémiai
sajatossagaiban hoz létre valtozasokat,
- a biolégiai technoldgia, mely az anyagok szerkezeti valtozasait él6 szervezetek
hozzak létre.
Az élelmiszer-termelésben mindharom technoldgiai hatas megtalalhaté.

A technoldgia helyes meghatarozasahoz ismerni kell az atalakitandé nyersanyagok,
feldolgozand6é anyagok tulajdonsagait, a megmunkalas lehetéségeit és a megmunkalo
eszkozoket, valamint az el6allitand6 terméket.

A technolégidnak tanulmanyozasa soran foglalkozni kell a feldolgozasra kerilé
nyersanyagok tulajdonsagaival, a feldolgozé mdveletek soran alkalmazott szerszamokkal,
gépekkel és berendezésekkel, valamint a késztermék jellemzéivel.

Avallalkozas, az altala el6allitott termékek el6allitasi folyamatarol technoldgiai tervet készit.

Az élelmiszer-feldolgozas vallalkozdasai a technoldgiai tervet a gyartmanylapokon készitik el.

A vidllalkozds mikodésének feltételei: a pénzigyi likviditds (folyamatos, akadalytalan
fizet6képesség), a nyereséges miikodés a versenyképes piaci helyzet, ami csak megfeleld
mindségli termékekkel érhetd el.
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A mindség egy termék vagy szolgaltatds azon tulajdonsagainak 6sszessége, melyek
meghatdrozott vagy elvarhatd vevéi igényeket elégitenek ki. Ezek lehetnek objektiv, elGre
rogzitett kovetelmények, tehat szerz6désben, elirdsban (az élelmiszerek esetében a Magyar
Eleimiszerkényv) meghatarozott igények, valamint szubjektiv alapokon nyugvé
kévetelmények is, mint példaul " hasznalatra valé alkalmassag.

A mindség folyamatos fejlesztése a nyereséges termelés egyik kritériuma.

2. dbra Mindségspirdl (forrds. http.//www.sikermarketing.hu/sikeres_vallalkozas.htm/)

Megfelel6 a gazdalkodas, ha érvényesiil benne a gazdalkodasi folyamat valamennyi lépése,
azok egymasra épilnek, és a gazdalkodasban résztvev6k megfontoltsagat tiikrozik. A
gazddlkodas folyamata: dontés el6készités, dontés, er6forrdsok megteremtése, azok
folyamatos biztositasa, végrehajtds, modositasok, elemzések, értékelések - ezek alapjan
ismételten dontés el6készités, ésa folyamat folytatodik.

A termelé tevékenység része az anyaggazdalkodds. Részét képezi az anyagsziikséglet
tervezése, a gyartashoz sziikséges anyagmennyiségek meghatarozasa, az anyagigény napi
bontdsa, az anyagellatds, a logisztikai folyamatok megtervezése, szervezése, megvalositasa.
A biztositott készletek teszik lehetévé a kereskedelmi igényeket kielégité gyartast.

A készletek lehetnek:

- Biztonsdgi készlet, vagy torzskészlet az a készletmennyiség, mely ald a készletszint
nem csokkenhet.

- A jelzOkészlet elérésekor gondoskodni kell az utanpétlasrél.

- Atlagkészlet, mely az egyenletes fogyas esetén hatarozhaté meg. Biztositja a
termelést abban az esetben, ha valamilyen elére nem lathaté ok miatt az anyagellatas
nem biztosithato.

- A folyokészlet az anyagellatas két utanpétlasi idépontja kozotti idészakban biztositja
a termelést. A gazdasdgos raktarozds, a nyersanyagok megfelel6 forgasi
sebességének biztositdsahoz ennél nagyobb készletet nem célszerd raktarozni.

- A maximalis készlet a minimadlis készlet és a folyékészlet 6sszege.

- A normadn feliili készlet az a készletmennyiség, mellyel az elGirt készletnorma feletti
mennyiség raktarozasa torténik.
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Készletgazdalkodds az anyagbeszerzést, anyagok kiilsé és bels6 mozgatasat, tarolasat, a
termelésnek a tdarolt készletekkel kiszolgalasat, valamint a késztermék mozgatasaval,
tarolasaval, kiszolgdalasaval és értékesitésével kapcsolatos feladatokat foglalja 6ssze.

A készletek megengedheté szintjét szabjadk meg a készletnormdk. A készletek
megengedhetd szintje megadhato:

- Id6ében - azzal a napszammal, melyre a megallapitott készlet felhasznalasra elegendé
lesz.

- Mennyiségben - természetes mértékegységgel megadva

- Ertékben - a készletekben lekdthetd pénzdsszeg meghatarozasaval.

Az anyagfelhaszndlas el6irdsa az anyagnorma. Ezek alapjan tudjuk a termelés igényeket
kielégiteni, a készletnormakat mennyiségben meghatarozni.

A termelés szervezéséhez, az anyag- és készletgazdalkodashoz, a megfelel6 minéségl
termék gyartasdhoz ennek ismerete fontos. Elelmiszeripari termékek gyartasidhoz az
anyagnormdkat a Magyar Elelmiszerkonyv, valamint az Gizemi gyakorlat soran, valamennyi
gyartott termékre elkészitett gyartmanylapok tartalmazzak. Az anyagnormadk elGirdsanak
betartdsa kotelezé.

s

Az anyagnorma a gyartas sordn felhasznalanddé anyagok mennyiségi eléirasa, mely az
egységnyi termék eldallitdsdra hasznalandé anyagmennyiségeket tartalmazza. F6ként
tervezési és ellenérzési célokat szolgal.

Anyagnorma lehet:

- Anyag-felhaszndlasi norma: egy termékegységhez felhaszndlhaté anyagmennyiség
- Anyag-kihozatali norma: egységnyi anyagbdl kihozhaté termékmennyiség

Az anyag-felhasznaldsi és anyag-kihozatali normak lehetnek:

- nettd norma: gyartmanyba ténylegesen bekeriil6 anyagmennyiség, azaz a termék
eléallitasahoz elméletileg sziikséges anyagmennyiség

- brutté norma: gyartmany eléallitasahoz kdzvetlenil sziikséges anyagmennyiség, ami
a nettd norman felil tartalmazza az elGallitas kozbeni hulladékot és veszteséget.

Anyagnormdak megallapitasa térténhet:

- Becsléssel,
mely lehet dsszegzo becs/és (egy munkafolyamathoz egy 6sszegben
tartalmazza a sziikséges anyagmennyiséget)
vagy analitikus becslés (az egyes részmliveletek anyagigényét kilon-kilon
megbecsiiljilk, majd ezeket 6sszegezziik)
- Miliszaki-gazdasagi szamitadsokon alapulé norma-megdllapitassal, mely az
alkalmazott technolégiabdl kiindulva hatarozza meg az adott termékhez
felhasznalhaté anyagok normajat.
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- Statisztikai médszerrel, mely az el6z6 id6szak adatainak felhasznalasaval allapitja
meg a normat.1

TANULASIRANYITO

Mi a gazdalkodas lényege? Gazdalkodasi tevékenysége alapjan milyen szervezeteket ismer?
Jellemezze a szervezetek mikodését!

Mi a gazdalkodas, mi a gazdalkodas célja?
3.

Mit neveziink a gazdalkodasi tevékenység eredményének?

Hogyan nevezzik az eredményt, ha

Pozitiv:

Negativ:

4.

Mi a technoldgia - muivelet - folyamat?

Technologia

1 Forrds: tanulokozosseg.mindentudo.hu/s_doc_server.php?id=2900
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Miuvelet:

Folyamat:

Sorolja fel, és hatdrozza meg a technolégia harom fé agat!

6.

Hatdrozza meg a mindség fogalmat!

Mi az anyaghorma? Mi az anyagnormak jellemzdje? Miért fontos az anyagnormak szerepe?
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Milyen médszereket ismer az anyagnormak megallapitasara?

8.
Az alabbiakban 6sszefoglaltuk az élelmiszerek gyartasa soran alkalmazott muveleteket.
Tekintse at el6bb a mlveleteket, majd gondolja végig, és a vonalakra irja, hogy:

- milyen élelmiszer készitése soran alkalmazhat6 a miivelet,
- az egyes muveletek elvégzése milyen veszteségekkel jar!

Folyadékok, gazok dramlasan alapulé miiveletek - lényege, hogy egyik helyrél a masikra
folyadékot vagy gazt aramoltatnak szivattyaval, vagy kompresszorral. Az aramlas szabadon,
vagy csévezetékekben torténik.

Szallitas szivattyuval:
Ulepités, centrifugdlds (folyadékbol, vagy gdzbol graviticids erd hatdsira finoman eloszlatott részecskék

kiilonvalasztasa - pl.: tejipar, boraszat, konzervipar, soripar, tiditéital gyartas ):

Sziirés (szilard szennyezddések levalasztasa valamilyen sziirdkozeggel):

Keverés (kézi, vagy gépi erével fazisok, oldatok aramoltatdisa a koncentracio-, vagy homérséklet

kiegyenlitésére):
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Préselés (rostos, szilard anyagbodl préselési nyomassal a sejtekbe zart 1¢ kinyomasa):

A passzirozas (centrifugalis vagy mechanikai er6é segitségével élelmi nyersanyagok lagy részeinek perforalt

szitafeliileten atnyomasa):

Szilard, szemcsés anyagok kezelése - lényege, hogy a szilard, vagy szemcsés anyagokban
valamilyen minéségi, vagy mennyiségi valtozas torténik.

Apritas (toréssel, zzassal, vagassal, Orléssel, szeleteléssel, darabolassal nagyobb terjedelmi anyagbol kisebb

darabokat nyeriink:

Szitalas (lyukacsos szitaszoveten juttatunk at kiilonbozdé szemeséjli anyagokat, azok szétvalasztasara):

Osztalyozas (bizonyos tulajdonsagok alapjan darabos anyag halmazat kisebb halmazokra valasztjuk szét):

K6ézegaramoltatds, vagy fluidizdldas - Iényege szemcsés anyaghalmaz mozgatasa,
aramoltatasa vizzel, levegdvel, lebegtetéssel.

Kozegaramoltatas (anyaghalmazon keresztiil aramoltatnak leveg6t, vizet, vagy egyéb anyagot a tovabbitas, vagy

szaritas céljabol):

Fluidizalas (szemcsehalmaz tovabbitasara, nyomaskiilonbség hatasara végezheto "lebegtetd" szallitas):

Hékezelés - lényege, hogy az élelmi nyersanyagok kezeléséhez, nyers jellegiik
megszintetéséhez hébehatast alkalmazunk.
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Hdcsere (a kezelendd anyagot felmelegitik vagy lehfitik):

Sterilezés, pasztérozés (hdkezelési eljarasok kiilonboz6 homérsékletli hokezeld kozeggel):

Beparlas (a romlas gatlasat biztositd viztartalom csokkentés a nyersanyag viztartalmanak elparologtatasaval):

Kifagyasztasos slirités - liofilizalas (1¢ levalasztasa minél alacsonyabb hémérsékleten, a kifagyott viztartalom

szublimalasanak kihasznalasaval):

Siités (szilard, vagy képlékeny, gél allapota anyag hdvel torténd kezelése, a hokezeld kozeg lehet forro levego,

vagy forrd zsiradék):

Porkolés (szemesés anyagok mozgatas kdzben torténd hevitése 100-300 °C kozotti 1égtérben):

Héelvonas - lényege, a nyersanyagok, félkész, vagy késztermékek belsé hétartalmanak
csokkentésével a kémiai, enzimes, mikrobioldgiai folyamatok lassitasa, megallitasa.

Hiutés

Hiit6tarolas

Fagyasztas

Anyagatadasi miiveletek - Iényegiik, az élelmiszer alkotdérészeinek cseréje

Szaritas (az élelmiszer viztartalmanak kornyezetbe juttatasa):

10
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Nedvesités, kondicionalas

Extrakcio (a szilard fazis egy alkotorészét egy masik folyékony fazisba juttatni)

Ioncsere (egy meghatarozott komponenscsoport megkotése, masikkal helyettesitése)

11
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| Valassza ki az egyetlen helyes valaszt

a. A non-profit szervezetek alapitd okiratuk szerinti vallalkozasi tevékenységet folytatnak, és
nyereségiiket ebbe a vallalkozasi tevékenységbe forgatjak.

b. A non-profit szervezetek alapité okiratuk szerinti tevékenységet folytatnak, mellette
gazddalkodasi tevékenységet is végezhetnek, mely tevékenység nyereségébdl a vallalkozasi
tevékenységet fejleszthetik.

c. A non-profit szervezetek az alapito okiratuk szerinti tevékenységet folytatjak (pl.: oktatas,
egészségligy), és melléktevékenységként vallalkozasi tevékenységet is végezhetnek. A
befolyt nyereséget csak az alaptevékenységiikre fordithatjak.

a. Az lzleti vallalkozasok nem gazddalkodast végz6 szervezetek, hanem nyereségben
érdekeltek.

b. Az lzleti vallalkozasok gazdalkodasi tevékenységet végz6 szervezetek, céljuk a fogyasztéi
igények kielégitése mellett a minél nagyobb nyereség, és a vallalkozasi vagyon ndvelése.

c. Az uzleti vallalkozasok gazdalkodasi tevékenységet végzd, nyereség érdekében miikddd
gazdasagi szervezetek. A fogyasztdi igények kielégitése és a sajat vagyonnak a nyereséggel
csokkentése a célja.

a. A gazdalkodasi tevékenység a rendelkezésre all6 tényezGk és feltételek kielégitésére
iranyulo tevékenység.

b. A gazdalkodasi tevékenység eredménye pozitiv, ha a raforditasok 6sszege kevesebb, mint
a termék, vagy szolgaltatas értékesitésébdl befolyt bevétel.

c. A gazdalkodasi tevékenység eredménye negativ, ha a raforditasok 6sszege kevesebb, mint
a termék, vagy szolgaltatas értékesitésébdl befolyt bevétel.

4,
a. A technologia a termelési folyamat érdekében végzett munkamiivelet.

b. A technoldogia a termék, termény gyartasi, termesztési elballitasi eljarasaibél kiemelt
folyamatok 0sszessége.

12
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c. A folyamatok a termékekben, terményekben jatszédnak le a miveletek hatasara.

a. Mechanikai technoldgia az élelmiszer-feldolgozasa soran a nyersanyagok apritasa.
b. Mechanikai technoldgia a nyersanyagok erjesztése.

c. Mechanikai technoldgia a zsirkinyerés hékezeléssel.

a. Kémiai technoldgia a gyiimoélcsokbdl a lékinyerés.
b. Kémiai technoldgia a savanylusagok tartdsitasa ecetsavval.

c. Kémiai technoldgia az uborka kovaszolasa.

a. Biolégiai technolégia az uborka kovaszolasa.
b. Bioldgiai technoldgia a fliszerek szaritasa.

c. Biologiai technoldgia a sajtkészités.

8.

Sorolja fel a készletek fajtait:

13



VAN VESZTESEGEM? TERMELESI VESZTESEGEK SZAMITASA

9.

Mit neveziink anyagnormanak:

10.

Parositsa a fogalmakat és a meghatarozasokat!

a. Anyag-felhasznalasi norma 1.Egységnyi anyagbél kihozhaté termékmennyiség,
mely az eldallitas kézbeni hulladékot és
veszteséget is tartalmazza.

b. Anyag-kihozatali norma 2. Egy termékegységhez felhaszndlhato
anyagmennyiséget tartalmazza - a ténylegesen
termékbe kertil6 anyagokat

3. Egy termékegységhez felhasznalhato
anyagmennyiségeket tartalmazza - az elGallitas
kézbeni hulladékot és veszteséget is.

4. Egységnyi anyagbdél kihozhato
termékmennyiség, mely az elméletileg sziikséges
anyagmennyiségeket tartalmazza

14
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MEGOLDASOK

| Valassza ki az egyetlen helyes valaszt!

1 C
2 b
3 b
4. C
5. a
6 b
7. a
8.

Biztonsdgi készlet, vagy torzskészlet
A jelzokészlet

Atlagkészlet

A folyokészlet

A maximalis készlet

A normadn feliili készlet

Az anyaghorma a gyartas soran felhasznalandé anyagok mennyiségi eléirdsa, mely az
egységnyi termék eldallitdsdra haszndlandé anyagmennyiségeket tartalmazza. F6ként
tervezési és ellendrzési célokat szolgal.

10.

a. 2. és 3.

b. 1. és 4,

15
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VAN VESZTESEGEM?

A TERMELESI VESZTESEG ES SZAMOLASA

ESETFELVETES, MUNKAHELYZET

Keressen magyarazatot arra, hogy miért nem egyezik meg az élelmiszerek gyartasa soran a
felhasznalt 6sszes nyersanyagok tomege a késztermékek tomegével!

SZAKMAI INFORMACIOTARTALOM

A vallalkozasok gazdalkodasa soran el6fordulé veszteségformak:

- tlltermelési veszteségek,

- varakozasi veszteségek,

- szallitasi veszteségek,

- gyartasi veszteségek,

- készletezési veszteségek,

- szilkségtelen mozdulatok,

- selejtveszteségek.
Egyéb el6forduld veszteségek: kiesé id6k, Ujramunkaldsi veszteségek, ellenérzési
veszteségek, kihaszndlatlan emberi eréforrds, nem haszndlt kreativitds, nem megfeleléen
alakitott rendszerek, energia vesztség, kdrnyezetszennyezési veszteségek, a vevéi igényeket
nem kielégité termékek.2

A gazdalkodas egyik célja a lehetséges, el6forduld veszteségek minimalizalasa.

2 Uzleti stratégia a sikerért Gyartastrend.hu 2009 november 04. 02:46

16



VAN VESZTESEGEM? TERMELESI VESZTESEGEK SZAMITASA

A kiillonb6z6 veszteségek meghatarozasat és csokkentésiik lehetdéségét a gazdalkodas
ismereteinek tanuldsa soran lesz alkalma elsajatitani. Flizetecskénk csak a gyartasi
veszteségekkel foglalkozik.

A gyartasi veszteségek egy része a késztermék elBallitasa soran a lejatszédé folyamatok
hatasdra kovetkezik be. Technoldgiai veszteség a must erjedése soran keletkezé és elillané
széndioxidgaz, a sutés, beparlds kozben eltavozé nedvességtartalom, a hiités sordn
bekovetkez6 nedvességvesztés.

Gyartdsi veszteségként jelenik meg a beszallitott nyersanyagok gyartas soran fel nem
hasznalhaté részének tOmege is, a gyartas el6készitésének veszteségei. ElGkészitési,
tisztitasi veszteség a gyumolcsok szartalanitdsa, magtalanitdsa, az éléallat esetében az
"eltavoz6 élet".

Tovabb ndveli a gyartdsi veszteséget a feldolgozds soran ad6dé egyéb anyagvesztés: a
csévezetékekben maradd, azok falat nedvesité folyadékok, a miiveletek végzésére hasznalt
gépekre, berendezésekre, eszk6zokre tapadd nyersanyagok, félkész-, vagy késztermékek.

A gyartasi veszteségeket pontosan ismerni kell ahhoz, hogy a konkrét termék-elSallitasi
folyamatban a kereskedelmi megrendelést kielégité mennyiségl terméket gyartsunk.

A termékek el6allitasdhoz ismerni kell az adott mennyiségl termékhez sziikséges
nyersanyagok mennyiségét.

Az élelmiszer-feldolgozds 4gazatainak jellemzdje, hogy anyag-felhaszndlasi, vagy anyag-
kihozatali normat alkalmaz.

Agazati jellemz6 annak a minimalisan elérhet§ gyartaskozi-, technoldgiai veszteségnek az
értéke is, mely a feldolgozas sordn tovabb nem csokkenthetd.

Ezeket a szakma specifikus jellemzéket majd a konkrét szakmatanulds sordn fogja
elsajatitani.

A flizetecske mintafeladatai egyszer(i veszteségszdmitasok, a szakmai sajatossagok
bemutatdsara.

Ha szakmai veszteséget szeretne szamolni, tekintse at ismét a szazalék szamitdsanak
ismérveit!

3. dbra Munkadra fel!
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TANULASIRANYITO

1.Mit jelentenek az aldbbi veszteségek?

Tultermelési veszteségek:

Varakozasi veszteségek:

Szallitasi veszteségek:

Gyartasi veszteségek:

Készletezési veszteségek:

Sziikségtelen mozdulatok:

Selejtveszteségek:

Készitsen szdmitdégépes tablazatkezel6 program segitségével tablazatot a sutéipari
készitmények veszteségének bemutatasara! A tdblazat elkészitését kovetbéen abrazolja a
darabszam, tomegveszteség osszefiiggését egy kivalasztott grafikon, diagram segitségével!

1 db kenyérhez sziikséges 1,15 kg tészta siilési-h(ilési vesztesége 0,15 kg

2 db kenyérhez sziikséges 2,3 kg tészta  silési-hllési vesztesége 0,3 kg

A mintafeladat megoldasat kovetéen kezdjen hozza a kovetkezé veszteségekkel kapcsolatos
szakmai szamitasok megoldasahoz!
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Mivel a veszteségek kiszamitasa alapvetéen szazalék szamitas, el6bb tekintse at ennek
menetét!

Egy mennyiségnek az egészhez viszonyitott aranyat a 100-hoz viszonyitott arannyal adjuk
meg.

Szazalékérték= szazaléklab x szdzalékalap / 100

Szazaléklab = szazalékérték x 100 / szazalékalap

Probafeladat

A feldolgozé lizembe beérkezik 10 t nyersanyag. A nyersanyagot tisztitast kdvetéen adnak
feldolgozasra. A tisztitasi veszteség 13 % (m/m).

A feldolgozast kovet6en 8.439 kg készterméket adhatunk a készaru raktarba.
Tarolas soran a hlitési, parolgasi veszteség 0,3 %.

Mennyi készitményt szallitanak kereskedelmi forgalomba?

Hany szazalék a feldolgozasi veszteség?

Mennyi a tdmege a tisztitasi és a tarolasi veszteségnek?

19
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A probafeladat megoldasa
1. lépés
A kénnyebb szamolas érdekében a mértékegység valtast végezziik el:

10t = 10.000 kg
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2. lépés
A tisztitasi veszteség tomegének, a gyartasra adott nyersanyag mennyiségének kiszamolasa

Veszteség (tisztitds) - 13 % (m/m)

Szazalékérték= szazaléklab x szdzalékalap / 100

Tisztitasi veszteség (kg) = 13 x 10.000/100 = 1.300

A tisztitasi veszteség 1.300 kg

Feldolgozasra vitt nyersanyag = 10.000 (kg)- 1.300 (kg) = 8.700 kg
3. lépés

A feldolgozdsi, gyartasi veszteség %-anak meghatarozdsa a késztermék mennyiségének
ismeretében.

Feldolgozasra kerilé nyersanyag tomege: 8.700 kg

Késztermék mennyisége: 8.439 kg

Szazaléklab = szazalékérték x 100 / szazalékalap

Feldolgozasi veszteség - 8.700 - 8.439 = 261 kg
Feldolgozasi veszteség % (m/m) = 261 x 100/8.700
Feldolgozasi veszteség % (m/m) = 3

4. |épés

A raktdrozasi veszteség kiszamoldsa, kiszallitdsra kerilé termék mennyiségének
meghatarozasa

Raktarozott késztermék mennyisége 8.439 kg

Szazalékérték= szazaléklab x szdzalékalap / 100

Raktarozasi veszteség (kg) = 0,3 x 8.439 /100
Raktarozasi veszteség (kg) = 25,317 kg
5. l1épés
Kiszallithaté készaru mennyiségének meghatarozasa a raktarozasi veszteség ismeretében

Kiszallithaté készaru = 8.439 kg - 25,317 kg = 8.413,683 kg ~ 8.413,68 kg
21
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A gyartds soran adoddé veszteségek mellett a beszallitott nyersanyagbol 8.413,68 kg
késztermék szallithatd kereskedelmi forgalomba.

1. feladat

s

Vakuumiistben 25 kg cukoroldatot siritiink. A meghatarozott bes(ritési idé utan 22 kg
oldatot kaptunk.

Mennyi a parolgdsi veszteség % (m/m)—ban?

4. dbra Vakuumiisték gyimolcsfeldolgozo ilizemben (forrds: Gyiimdlcsfeldolgozo iizem -
Gabriella Major, az iizem honlapja)
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2. feladat

Mennyi kakaémassza allithaté elé 320 kg kakadbabbdl, ha az eltdvozé viz és ill6 anyagok
mennyisége 6 % (m/m), az eltavolitott héj és csira egyiittes tdmege 35,2 kg, az egyéb
gyartasi veszteség 0,5 % (m/m).

Hany % (m/m) a kakaémassza kihozatala, mennyi az egyes veszteségek mennyisége kg-
ban, illetve %(m/m)-ban?

5. dbra Kakaobab3

3 A kép forrasa: Kétségbe vonhatd a csokoladéfiiggéség létezése «c. cikk
http://egeszseg.origo.hu/cikk/0746/770881/20071116_csokolade_csokoladefuggoseg_kak
aobab_kakao_2.htm
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3. feladat

A borfeldolgozéba érkezé 70 t sz616 feldolgozasabol 56.000 kg must és 13.300 kg cefrét
kapunk.

Hany szdzalék a must és a cefre? Hany szazalék és kg a feldolgozasi veszteség?
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4. feladat
2,6 t almapaprikaboél savanyisagot kell késziteni. A valogatasi veszteség 2,5 % volt.

Mennyi 5/4-es konzervet lehet késziteni bel6le, ha a konzervek t6lt6témege 580 g.

6. dbra Almapaprika sa »w ‘ agyéri Savanyité Uzembdl

25



VAN VESZTESEGEM? TERMELESI VESZTESEGEK SZAMITASA

5. feladat

Egy hiisiizemben pacolt-fiistdlt tarjat készitenek a hasvéti Ginnepekre. 120 kg nyers tarjat
dolgoznak fel. Gyors pdacolassal végzik a hisdarabok pacolasdt. Ez azt jelenti, hogy
megfelelé toménységi paclevet fecskendeznek a hiisba. A pacolds utdn a kapott hiisttmeg
126 kg volt. A fellilet leszaritdsat kovetéen a pacolt hust flistélik. A fiistdlési veszteség 12
% (m/m).

Mennyi késztermék keriil a készaruraktarba?
Raktarozas kézben a raktarozasi veszteség 0,3 %.
Mennyi a kereskedelmi forgalomba keriilé pacolt-fiistolt tarja?

Az eredeti nyershls tomegéhez képest hany szazalék a pacolasi tébblet?

Hany kilogramm a flistolési veszteség?

7. dbra Tis pdcolo berendezés (forrdsa a HUSGEP cég honlapja
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6. feladat

Az egyik termdhelyrél a cukorgyarba érkezik 25,7 t cukorrépa. A kifizetéshez sziikséges
hasznos tdmeg megdllapitaisidhoz szennyezettségi vizsgalatot kell végezni.

A vizsgalathoz 50 kg atlagmintat vesznek. Mosast kévetéen a visszamérés 45,5 kg tisztitott
cukorrépa volt.

Hany szazalékos az atvett cukorrépa szennyezettsége? Mennyi az atvett répa kifizetési
tébmege?

Feldolgozadsa soran a készitett kristalycukorpép cukortartalma 85 %(m/m), a kristalyhozam
48 %(m/m).

Mennyi cukrot kapunk? Hany szadzaléka ez az atvett (nem a fizetdsily!) cukorrépa
mennyiségének?

(A kristdlypép - a répaszeletbdl kimosott 6sszes cukrot tartalmazza. A kristdlyhozam a
kristalypépbdl kinyerheté cukortartalom.)

8. dbra Stivegcukor - gydrtoja a Magyar Cukor Manufaktura (forrdsa.: vineabt/borbolt)
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A konzervizemben 5.000 doboz székelykdposzta konzervet készitiink, 5/4-es
kiszerelésben. Dobozonként 180 g huas sziikséges.

Mennyi sertéshast kell rendelni, ha a his feldolgozdsakor - a szallitasi veszteség 0,2 %
(m/m), a tarolasi veszteség 1,0 %¥(m/m), gyartaskozi veszteség 1,5 % (m/m).
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8.

o

A vagohidra beérkezd 120 darabbdl all6 sertés falkaban a sertések atlag élésilya 135 kg.

A kitermelés 72,4 % (m/m), a vagasi veszteség 9,8 %(m/m). Mennyi a csontos, szalonnds,
béros féltestek 6ssztomege, a melléktermékek és a vagasi veszteség?

(A kitermelés a szakmaban a szalonnas-bérés féltesteket jelenti fejjel és labvégekkel, a
melléktermékek a fogyaszthaté belséségek, vagasi veszteség az elcsepegd vér, hiilési
veszteség, bélsar- és gyomortartalom)

29



VAN VESZTESEGEM? TERMELESI VESZTESEGEK SZAMITASA

9.
A silékba betarolt 60 t buzabdl a tarolasi veszteség 0,8 % (m/m). A kidrlési fok 72 % (m/m).
Mennyi a malmi 6rlés és szétvalasztds vesztesége?

(A malmi mdveletek hatasfokat mutatja meg a kiérlési fok - 100 kg gabondbdl mennyi
6rlemény készithetd. A 72-es kidrlési fok mar jonak mondhaté!)
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10.
Kenyeret készitlink 150 kg lisztbél.

A tésztakészitéshez felhasznalunk még 3 % (m/m) élesztét, 2,5 % (m/m) sé6t, 0,004 %(m/m)
aszkorbinsavat. A tészta s(irlisége 57, 5 %.

Mennyi 1 kg-os kenyeret tudunk késziteni a tésztabél, az 1 kg-os kenyér elkészitéséhez
1,15 kg tésztara van sziikség?

Ha a siilési-hdilési veszteség 13,0 %(m/m), valéjaban hany kg kenyeret tudunk atadni a
kereskedelemnek?

o

(A tészta surlisége a sitdiparban a liszthez adagolt viz mennyiségét jelenti a lisztadagolas
%-aban. Az 6sszes tobbi anyag felhasznaldsanak szamolasakor is 100 %-nak tekintjiik az
Osszes felhasznalt liszt mennyiségét.)

MEGOLDASOK

1. feladat

s

Vakuumiistben 25 kg cukoroldatot siritiink. A meghatarozott bes(ritési idé utan 22 kg
oldatot kaptunk.

Mennyi a parolgdsi veszteség % (m/m)-ban?

Szazaléklab = szazalékérték x 100 / szazalékalap

Maradék anyag % (m/m) = 22/25 x 100 = 88

Parolgasi, bes(iritési veszteség % (m/m) = 100 % - 88 % = 12

vagy
Kiinduldsi anyag mennyisége 25 kg Beparlas utani anyagmennyiség 22 kg
Elparolgé viz tomege 3 kg

Parolgasi veszteség % (m/m) = 3/25 x 100 = 12

A parolasi, besdritési veszteség 12 % (m/m).
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2. feladat

Mennyi kakaémassza allithaté elé 320 kg kakadbabbdl, ha az eltdvozé viz és ill6 anyagok
mennyisége 6 % (m/m), az eltavolitott héj és csira egyiittes tdmege 35,2 kg, az egyéb
gyartasi veszteség 0,5 % (m/m).

Hany % (m/m) a kakaémassza kihozatala, mennyi az egyes veszteségek mennyisége kg-
ban, illetve %(m/m)-ban?

Feldolgozott kakaébab mennyisége 320 kg

Eltavozo viz mennyisége:

Szazalékérték= szazaléklab x szazalékalap / 100

Az eltdvoz6 viz miatti veszteség 6 % Feldolgozasra marad a kakadbab 94 %-a
Feldolgozasra keriilé kakadbab (kg)= 94 x 320/100

Feldolgozasra keriilé6 kakaébab (kg)= 300,8

Vizvesztés 6 % (m/m) ami 19,2 kg kakadébab

Héj és csira mennyisége:

Szazaléklab = szazalékérték x 100 / szazalékalap

Héj és csira mennyisége %(m/m) = 35,2/ 320 x 100 = 11 % (m/m)

Egyéb gyartasi veszteség 0,5 %(m/m)

Szazalékérték= szazaléklab x szdzalékalap / 100

Egyéb gyartasi veszteség (kg) = 0,5 x 320/100 = 1,6 kg
A kakadmassza kihozatala:

Osszes gyartasra vitt anyagmennyiség 320 kg

Gyartas eredménye - kakabmassza kihozatal

Kihozatali % (m/m) =100-(6 + 11 + 0,5) = 82,5

Kihozatal

Szazalékérték= szazaléklab x szdzalékalap / 100
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Kihozatal (kg) = 82,5 x 320/100 = 264 kg

3. feladat

A borfeldolgozéba érkezé 70 t sz616 feldolgozdsabd6l 56.000 kg must és 13.300 kg cefrét
kapunk.

Hany szazalék a must és a cefre? Hany szazalék és kg a feldolgozasi veszteség?

Feldolgozasra keriil6 sz616 100 % (m/m) = 70 t = 70.000 kg

Szazalékérték= szazaléklab x szazalékalap / 100

Mustkihozatal % (m/m) = 56.000/70.000 x 100 = 80
Cefrekihozatal % (m/m) = 13.300/70.000 x 100 = 19
Veszteség % = 100 - (80 + 19) =1

Veszteség kg = 1 x 70.000/100 = 700

4, feladat

2,6 t almapaprikabdl savanyisagot kell késziteni. A valogatasi veszteség 2,5 % volt.

Mennyi 5/4-es konzervet lehet késziteni belGle, ha a konzervek t6lt6tdmege 580 g.
Savanyusdag készitésre beérkezett paprika tomege 2,6 t = 2.600 kg
Valogatasi veszteség 2,5 % (m/m)

Marad gyartasra felhasznalhat6 paprika 97,5 %(m/m)

Szazalékérték= szazaléklab x szdzalékalap / 100

Gyartasra felhasznalhat6 paprika (kg) = 2.600 x 97,5/100 = 2535 kg
Az livegekbe 580 g paprika helyezhet6 580 g = 0,58 kg
Gyarthat6é mennyiség (db) = 2535/0,58 = 4.370,68
A 0,68 db nem szamit egész konzervnek - itt nem lehet felfelé kerekiteni!

A rendelkezésre all6 almapaprikdbol 4.370 db konzerv készithetd.
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5. feladat

Egy hiisiizemben pacolt-fiistdlt tarjat készitenek a hasvéti Ginnepekre. 120 kg nyers tarjat
dolgoznak fel. A pdacolds utan a kapott hidstomeg 126 kg volt. A feliilet leszaritasat
kovetbéen a pacolt hust fiistolik. A fiistolési veszteség 12 % (m/m).

Mennyi késztermék keriil a készaruraktarba?
Raktarozas kézben a raktarozasi veszteség 0,3 %.
Mennyi a kereskedelmi forgalomba kerilé pacolt-fiistolt tarja?

Az eredeti nyershis tomegéhez képest hany szazalék a pacolasi tobblet? Hany kilogramm a
flistolési veszteség?

Pacolasra vitt nyershis 120 kg Pacolds utani tomeg 126 kg

Pacolasi tobblet 6 kg

Szazaléklab = szazalékérték x 100 / szazalékalap

Pacolasi tobblet %(m/m) = 126 x100/120
Pacolasi tobblet % (m/m) = 5
Flistolési veszteség

Flstolési veszteség 12 %(m/m)

Szazalékérték= szazaléklab x szazalékalap / 100

Flistolési veszteség (kg) = 12 x 120/100 = 15,12
Készaruraktarra adhaté késztermék tomege
Fiistolt késztermék (kg) = 126 - 15,12 = 110,88
Raktarozasi veszteség
Raktarozasi veszteség 0,3 %
Raktarozasi veszteség %(m/m) = 0,3 x 110,88/100 = 0,33264 = 0,33

Kereskedelmi forgalomba kert(il6 termék = 110,88 - 0,33 = 110,55 kg
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6. feladat

Az egyik termé6helyrél a cukorgyarba érkezik 25,7 t cukorrépa. A kifizetéshez sziikséges
hasznos témeg megallapitasahoz szennyezettségi vizsgdlatot kell végezni. A vizsgdlathoz
50 kg atlagmintat vesznek. Mosdast kévetden a visszamérés 45,5 kg tisztitott cukorrépa
volt.

Hany szazalékos az atvett cukorrépa szennyezettsége? Mennyi az atvett répa kifizetési
tdmege?

Feldolgozasa soran a készitett kristadlycukorpép cukortartalma 85 %(m/m), a kristalyhozam
48 %(m/m).

Mennyi cukrot kapunk? Hany szazaléka ez az atvett (nem a fizetdsuly!) cukorrépa
mennyiségének?

Beérkezd cukorrépa tomege 25,7t = 25.700 kg
Szennyezettség vizsgalata
50 kg atvett cukorrépaban van 45,5 kg tisztitott répa

25.700 kg cukorrépaban van ? kg tisztitott répa

?x 50 =25.700 x 45,5
? (kg) = 25.700 x 45,5/50 = 23.387 kg
Az atvett tiszta cukorrépa tomege 23.387 kg.
A tisztitott répa % (m/m) = 45,5/50 x 100 = 91 %
A cukorrépa szennyezettsége 9 %
Feldolgozasra vitt répa 23.387 kg Kristalypép cukortartalma 85 %(m/m)
Kristalypép cukortartalma (kg)= 23.387 x 85/100 = 19.878,95 kg
Cukorhozam
Kristalypép cukortartalma  19.878,95 kg Cukorhozam 47 % (m/m)
Cukorhozam (kg) = 19.878,95/100 x 47 = 9.343,1 kg
A termelés kihozatala

Atvett répamennyiség 25.700 kg Cukorhozam 9.343,1 kg
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Termelési kihozatal %(m/m) = 9.343,1/25.700 x 100 = 36,35

A konzerviizemben 5.000 doboz székelykdposzta konzervet készitiink, 5/4-es
kiszerelésben. Dobozonként 180 g hus sziikséges.

Mennyi sertéshiist kell rendelni, ha a his feldolgozasakor - a szallitasi veszteség 0,2 %
(m/m), a tarolasi veszteség 1,0 %(m/m), gyartaskozi veszteség 1,5 % (m/m).

A gyartashoz sziikséges hlds mennyisége: 180 g x 5.000 = 900.000 g = 900 kg
Az 1.5 %(m/m) gyartaskozi veszteség miatt gyartasra adandoé his mennyisége:
Gyartasra adandé his mennyisége (kg)= 900 x 101,5/100 = 913,5 kg
Az 1 %(m/m) tarolasi veszteség miatt ennél a hiusmennyiségnél tébb husra van sziikség:
Tarolasra adandé hds mennyisége (kg) = 913,5 x 101/100 = 922,635 kg
A 0,2 % (m/m) szallitasi veszteség miatt a megrendelendd hlismennyiség:
Rendelendé huds mennyisége (kg) = 922,635 x 100,2/100 = 924,48027 kg
A kerekitések miatt 924,48 kg

A konzerv elkészitéséhez 924,48 kg hust sziikséges rendelni.

8.

o

A vagéhidra beérkezd 120 darabbdl all6 sertés falkaban a sertések atlag él6silya 135 kg.

A kitermelés 72,4 % (m/m), a vagasi veszteség 9,8 %(m/m). Mennyi a csontos, szalonnds,
b6ros féltestek dssztomege, a melléktermékek és a vagasi veszteség?

A beérkezé éléallatok élGsulya 120 x 135 kg = 16.200 kg
Kitermelés = 72,4 % (m/m)

Béros-szalonnas féltest fejjel-labvégekkel = 16.200 x 72,4/100 = 11.728,8 kg
Vagasi veszteség = 9,8 % (m/m)

Vagasi veszteség = 16.200 x 9,8/100 = 158,76 kg

A melléktermékek tomege = 16.200 - (11.728,8 + 158,76) = 4.312,44 kg
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9.

A silékba betarolt 60 t buzabdl a tarolasi veszteség 0,8 % (m/m). A kidrlési fok 72 % (m/m).

Mennyi a malmi érlés és szétvalasztas vesztesége?

A betarolt gabona mennyisége 60t = 60.000 kg

Tarolasi veszteség 0,8 %(m/m) Orlésre keriil a gabona 99,2 %(m/m)-a
Orlésre vitt gabona (kg) = 60.000 x 99,2/100 = 59.520 kg

A kidrlési fok 72
Kinyert 6rlemények témege (kg) = 59.520 x 72/100 = 42.854,4 kg

Orlési veszteség

Orlési veszteség = 59.520 - 42.854,4 = 16.665,6 kg

10.
Kenyeret készitlink 150 kg lisztbdl.

A tésztakészitéshez felhasznalunk még 3 % (m/m) élesztét, 2,5 % (m/m) sét, 0,004 %(m/m)
aszkorbinsavat. A tészta slrlisége 57, 5 %.

Mennyi 1 kg-os kenyeret tudunk késziteni a tésztabdl, az 1 kg-os kenyér elkészitéséhez
1,15 kg tésztdra van sziikség?

Ha a siilési-hlési veszteség 13,0 %(m/m), valéjaban hany kg kenyeret tudunk atadni a
kereskedelemnek?

s

(A tészta sirlisége a sltGiparban a liszthez adagolt viz mennyiségét jelenti a lisztadagolas
%-aban. Az 6sszes tObbi anyag felhaszndlasanak szamolasakor is 100 %-nak tekintjuk az
Osszes felhasznalt liszt mennyiségét.)

A tésztdba kerulé liszt mennyisége 150 kg
Az éleszt6 mennyisége = 150 x 3/100 = 4,5 kg
A s6 mennyisége = 150 x 2,5/100 = 3,75 kg
Az aszkorbinsav mennyisége= 150x0,004/100= 0,006 kg

A viz mennyisége= 150 x 57,5/100= 86,25 kg

Osszes tésztaképz6 anyag - a tészta tdmege: 244,5006 kg ~ 244,5 kg
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1 db kenyér késziil 1,15 kg tésztabol

? db kenyér késziil 244.,5 kg tésztabol

?7x 1,15 =1x244,5

?=244,5/1,15 = 212,6 db mivel egész kenyeret csak 1,15 kg
tésztabol lehet késziteni, a készitheté kenyerek szdma: 216 db

A siilési-hlési veszteség 12,5 %(m/m)
Sulési-htilési vesztesége csak annak a tésztanak van, amit siitésre—hdtésre vittiink!
A sutési-hlési veszteség szamitdsanal a szazalékalap = 216 x 1,15 =248,4 kg
A sulési-hlési veszteség (kg) = 248,4 x 13/100 = 32,292 kg
Kereskedelmi forgalomba atadhato 216db 1 kg-os kenyér, melynek 6ssztomege:216,108 kg

216 db kenyér ¢ssztomege = 248,4 - 32,292 = 216,108 kg
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1. feladat

800 kg/é6ra teljesitményli folyamatos csokolddégyarté6 vonalon mogyords étcsokoladét
gyartunk.

Mennyi mogyoréra és étcsokoldadéra van szilkkség 10 napi gyartaishoz, ha a
mogyorétartalom 25 %(m/m) és a mogyoré tisztitasi vesztesége 2,5 % (m/m).

A gyarté gépsor 2 miiszakban termel, a 8 6rds miiszakokbdl 30 perc a takaritasi idé.

Folyamatos termelést feltételeziink, ledllas és meghibasodas nélkul!

@ e

9. dbra Egész mogyords csokolddé (forrds. www.serpenyo.hu/recept)

2. feladat

Mennyi tojds melange (paszt6rozott tojaslé) készitheté 15.000 db tojasbdl.

A tojasok 60 %-a 57 g tOmegd, a tébbi 55 g tOmegd.

A fel nem haszndlhaté héj 10 % (m/m), a feldolgozasi, szlirési veszteség 0,6 %(m/m).

10. dbra Tojds, melybol a melange késziil
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MEGOLDASOK

1. feladat

800 kg/é6ra teljesitményli folyamatos csokolddégyarté6 vonalon mogyords étcsokoladét
gyartunk.

Mennyi mogyoréra és étcsokoldadéra van szilkkség 10 napi gydrtaishoz, ha a
mogyorétartalom 25 %(m/m) és a mogyoré tisztitasi vesztesége 2,5 % (m/m).

A gyarté gépsor 2 miiszakban termel, a 8 6rds miiszakokbdl 30 perc a takaritasi idd.

1 miszak alatt gyarthatd csokoladé mennyisége:
Csokoladé mennyisége(kg/7,5 éra) = 800 x 7,5 = 6.000 kg
Csokoladé mennyisége (kg/10 nap) = 6000 x 20 = 120.000 kg
Csokoladé mennyisége 10 nap - napi 15 6ra esetén
Csokoladé mennyisége (kg/10 nap) = (800 x 15) x 10 = 120.000 kg
A csokolddéban 25 % mogyoré van
Mogyoré mennyisége (kg) = 120.000 x 25/100 = 30.000 kg
A mogyord mennyisége tisztitast kovetéen 30.000 kg
A tisztitatlan mogyord mennyisége
Tisztitasi veszteség = 2,5 % (m/m)
Tisztitatlan mogyoré mennyisége (kg) = 30.000 x 102,5/100 = 30.750 kg

Sziikséges étcsokoladé (kg) 120.000 kg - 30.750 kg = 89.250 kg

2. feladat
Mennyi tojds melange (paszt6rozott tojaslé) készitheté 15.000 db tojasbdl.
A tojasok 60 %-a 57 g tOmegd, a tébbi 55 g tOmegd.

A fel nem haszndlhat6 héj 10 % (m/m), a feldolgozasi, szlirési veszteség 0,6 %(m/m).
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A tojasok dssztébmege:
(15.000 x 60/100) x 57 + (15.000 x 40/100) x 55 =513.000 + 330.000 = 843.000 g
843.000 g = 843 kg
Fel nem hasznalhatd héj mennyisége 10 %(m/m)
Héj mennyisége (kg) = 843 x 10/100 = 84,3 kg
Melange készitésre adhaté tojaslé mennyisége 843 - 84,3 = 758,7 kg
Feldolgozasi, szlirési veszteség 0,6 % (m/m)
Feldolgozasi, szlirési veszteség (kg) = 758,7 x 0,6/100 = 4,5522 kg
A gyartott tojas melange mennyisége

758,7 - 4,5522 = 754,1478 kg
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IRODALOMJEGYZEK

FELHASZNALT IRODALOM

A beszerzés folyamata - prezentacio a www.gml.hu/files/beszerzes_02.ppt oldalrél

A mindség és termelékenység javitasa a folyamat ismerete és szabdlyozasa altal -
prezentacios anyag az Innotex Tréningjérol
www.tmte.hu/07projektek/073innotex/073_1modul_090325.pdf

EleImiszeripari technolégia - Dr.Varga Janos - Dr. Orsi Ferenc  Agrarszakoktatasi Intézet
Budapest,2001

Feladatgy(ljtemény élelmiszeripari szakmai szamitasokhoz E-357 Mezégazdasagi Kiado,
Budapest, 1987.

Pénzigyi és szamviteli ligyintézék hallgatéi segédlete - Jegyzet www.pallas70.hu/hallgatoi-
oldalak/tansegedlet/.../

Kozgazdasagi ismeretek felkészulést segité jegyzet
tanulokozosseg.mindentudo.hu/s_doc_server.php?id=2900

Pénzligyi és szamviteli ligyintézék hallgatéi segédlete - Jegyzet www.pallas70.hu/hallgatoi-
oldalak/tansegedlet/.../

Uzleti stratégia a sikerért Gyartastrend.hu 2009 november 04. 02:46

AJANLOTT IRODALOM

Feladatgy(ljtemény élelmiszeripari szakmai szamitasokhoz E-357 Mezégazdasagi Kiado,
Budapest, 1987.

Agazati szakmai technolégia tankényvek
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A(z) 0510-06 modul 008-as szakmai tankonyvi tartalomeleme

felhasznalhaté az alabbi szakképesitésekhez:

A szakképesités OKJ azonosité szdma:

A szakképesités megnevezése

33 621 01 0000 00 00

Borasz

33 541 01 0000 00 00

Edesipari termékgyarto

33 541 01 0100 31 01

Cukorkagyarto

33 541 01 0100 31 02

Csokoladétermék-gyarté

33 541 01 0100 31 03

Kavé- és potkavégyartd

33 541 01 0100 31 04

Keksz- és ostyagyartd

54 541 01 0010 54 01

Bor- és pezsgégyarté technikus

54 541 01 0010 54 02

Cukoripari technikus

54 541 01 0010 54 03

Dohanyipari technikus

54 541 01 0010 54 04

Edesipari technikus

54 541 01 0010 54 05

Elelmiszer-higiénikus

54 541 01 0010 54 06

Erjedés- és Udit6italipari technikus

54 541 01 0010 54 07

Hus- és baromfiipari technikus

54 541 01 0010 54 08

Malom- és keveréktakarmany-ipari technikus

54 541 01 0010 54 09

Siité- és cukraszipari technikus

54 541 01 0010 54 10

Tartdsitoipari technikus

54 541 01 0010 54 11

Tejipari technikus

33 541 02 0000 00 00

Erjedés- és Uditdital-ipari termékgyartd

33 54102 0100 21 01 Ecetgyarto
33 54102 0100 31 01 Elesztdgyarto

33 54102 0100 31 02 Gyiimélcspalinka-gyarts
33 54102 0100 3103 Keményitdgyarto

33 54102 0100 31 04 Sérgyarté

33 541 02 0100 33 01

Szesz- és szeszesitalgyartd

33 541 02 0100 31 05

Szikvizgyarté

33 541 02 0100 31 06

Uditéital- és asvanyvizgyarto

31541 01 1000 00 00

Husipari termékgyarté

31541010100 21 01

Baromfifeldolgozé

31541010100 21 02

Bélfeldolgozé

31541010100 31 01

Bolti hentes

31541010100 21 03

Csontozé munkas

31541010100 21 04

Halfeldolgozo

31541010100 31 02

Szarazaru készitd

31541010100 21 05

Vagohidi munkas

33 541 03 0000 00 00

Molnar

33 541 03 0100 31 01

Keveréktakarmany-gyarté

33 541 05 1000 00 00

Pék-cukrasz

33 541 05 0100 21 01

Gyorspékségi siité és eladd

33 541 05 0100 21 02

Mézeskalacs-készité

33 541 05 0100 21 03

Sitbipari munkas

33 541 05 0100 21 04

Szaraztésztagyartd

33 541 06 0000 00 00

Tartésitoipari termékgyarté

33 541 07 1000 00 00

Tejtermékgyartd

33 541 07 0100 21 01

Elsédleges tejkezeld

33 541 07 0100 31 01

Friss és tartds tejtermékek gyartdja

33 541 07 0100 31 02

Sajtkészitd

33 541 04 0000 00 00

Pek

A szakmai tankonyvi tartalomelem feldolgozasahoz ajanlott 6raszam:

12 6ra




A kiadvany az Uj Magyarorszag Fejlesztési Terv
TAMOP 2.2.1 08/1-2008-0002 ,A képzés minéségének és tartalmanak
fejlesztése” keretében készilt.
A projekt az Eurdpai Unio tamogatasaval, az Eurdpai Szocialis Alap
tarsfinanszirozasaval valésul meg.

Kiadja a Nemzeti Szakképzési és Felnottképzési Intézet
1085 Budapest, Baross u. 52.
Telefon: (1) 210-1065, Fax: (1) 210-1063

FelelGs kiado:
Nagy Laszlé féigazgatd
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