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AMIT AZ ELELMISZERIPARI MINTAVETELROL TUDI KELL

AZ ELELMISZERIPARI MINTAVETEL FAJTAI, JELENTOSSEGE

ESETFELVETES - MUNKAHELYZET

Az élelmiszerek eldallitasa soran nélkilozhetetlen a nyersanyagok, félkész termékek,
késztermékek minéségének ellenérzése. Az ellenérzés nem minden esetben valésithaté meg
a felhasznalasra kertilé nyersanyag, vagy az eléallitott termék egészére vonatkozdan. Ebben
az esetben megfelel6 mintavétel alkalmazasara van sziikség. Nézzik végig az
informacidtartalom segitségével hogyan valésithaté meg a szabdlyos mintavétel.

SZAKMAI INFORMACIOTARTALOM

1. Mindségellen6rzéshez sziikséges mintavétel.

Az élelmiszer-ipari vallalkozok sajat maguk dontenek a sziikséges mintavételi és vizsgalati
gyakorisagrél a HACCP-elveken és mas higiéniai eljarasokon alapulé ellenérz6 rendszereik
részeként. Bizonyos esetekben sziikséges lehet ugyanakkor a mintavételi gyakorisdgot
kozosségi szinten egységesen meghatarozni kiiléndsen abbdl a célbdl, hogy a Kézosségen
belll mindenitt azonos szint(i ellenérzés legyen biztositva. Az élelmiszer-ipari vallalkozék
dontenek a megfelel6 mintavételi gyakorisagrél. Az élelmiszer-ipari vallalkozék ezt a
dontést a HACCP-elveken és a helyes higiéniai gyakorlaton alapulé eljarasaik keretén beliil
hozzak meg. A mintavételezés gyakorisdga hozzaigazithaté az élelmiszeripari szervezet
jellegéhez és méretéhez, feltéve hogy az élelmiszerek biztonsdgossaga nem keril veszélybe.

Az élelmiszer mindség ellenérzések célja, annak eldontése, hogy megfelel-e az
élelmiszeripari termék a mindségi kovetelményeknek Ennek céljara elbiras szerinti
mintavételezést kell alkalmazni, majd a hitelesen vett mintak vizsgalati eredményei alapjan
dontés sziilethessen a termék forgalomba maradasarél. A mintavételre nem csak hatésagi
ellenérzés céljabol keriulhet sor, hanem a gyartasra felhasznalt alapanyagok mindségének
ellenérzése érdekében, amit a gyarté az élelmiszer eléallitasara felhasznal. Mintavételezés
szlikséges a gyartaskozi ellenérzések elvégzéséhez is.
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Fontos a reprezentativ mintavétel, ami azt jelenti, hogy olyan minta, amely egy v. tobb
szempontbdl nagy pontossaggal megfelel a termék Osszességének, hilien képviseli az
eléallitott félkész-, illetve készterméket. Reprezentativ mintavételezés sziikséges, ha valami
oknal fogva nem tudjuk az 6sszes terméket megvizsgalni, akkor a vett minta alapjan tudunk
koévetkeztetéseket levonni a teljes mennyiségre vonatkozéan. Ezt csak akkor tehetjiik meg
ha a minta 0Osszetételében hasonlé a el6allitott termék Osszetételéhez , a vizsgalt
szempontbdél is reprezentdlja a sokasagot. Ha ez igaz, akkor: megbecsilhetiink az
ossztermékre egy jellemz6 értékét, ellenérizhetjik, hogy az el6allitott termék az
eléirasoknak megfele-el.

Az egyes élelmiszerek és azok tipusai, valamint fajtaik igen sokfélék lehetnek, ezért a
mintavétel szabdlyaink kidolgozasa egyedi eljarast igényel. A kidolgozas alapja a mintavétel
altalanos nemzetkozi szabdlyainak az ismerete. A mintavétel szabalyait a fontosabb
termékféleségekre vonatkozdan szabvanyok irjak eld.

A mintavétel az a mdvelet, amikor valamilyen nagyobb mennyiségl élelmiszerbdl, azzal
azonos Osszetétel(i, tulajdonsagu és allapotl, de kisebb mennyiségli, a vizsgalat céljanak
megfelelé részt, a mintat elkilonitjiik. A mintavétel alapjat a mintavételre kijelolt tétel vagy
tételek alkotjak. A tétel alatt a mindésitésére kijelolt termék mennyiséget értjiik, aminek két
fajtajat kilonbozetjiik meg. Az egyik a gyartasi tétel, az azonos fajtaju élelmiszerek, illetve
segéd-, vagy adalékanyagok amelyek laboratoriumi vizsgalatra kerilnek. Ezeket a
termelSlizemben kijelolt, azonos idében, azonos alapanyagbdl, azonos technoldgidval
eléallitott és egyilttes elbiradlas targyat képez6 nagyobb mennyiség, amibél a mintat
elkiilonitették és amire a vizsgalat eredményét vonatkoztatjak. Tartésitott élelmiszerek
esetén fontos, hogy a csomagolasi egységek azonos tomegre vagy térfogatra legyenek
toltve, és azonos moddon legyenek megjeldlve. A tétel masik fajtdja a kereskedelmi
arukészlet, az azonos termeld lGzemben eléallitott, azonos fajtaju és Osszetétell, nagyobb
tomegl, kereskedelmi forgalom targyat képez6 élelmiszer.

Mintavétel:

1. Egyszeres mintavétel: A tétel elfogaddsara, vagy visszautasitasara egyetlen egyszer kell a
mintat kivenni és a vizsgdlat alapjan kell doénteni a megfeleléségrél, vagy nem
megfelel6ségrél.

2. Kétszeres mintavétel: EI6szor kis szamu elemi mintat kell venni. Ha az els6 mintavétel
alapjan nem lehet donteni, masodik mintat kell venni, de ebben az esetben mar donteni
kell a tétel atvételérdl, vagy visszautasitasarol.

3. Tobbszordés mintavétel: Egy, kett, vagy még tobb mintat vesziink, a mintavételt addig
folytatjuk, amig el nem dontheté, hogy a vizsgalt tétel az elGirt kovetelményeknek
megfelel-e, vagy sem.
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A mintavétel jellege alapjan megkllonboztetiink hatdsagi, lGzemi illetve kereskedelmi
mintavételt. A hatdésagi mintavétel az, amit a hatdsagi jogkorrel rendelkezé szerv, vagy
intézmény végez élelmezés-egészségiigyi ellenbérzés, felderités, fogyasztoi érdekvédelem,
vagy élelmiszer-tétel exportra valé alkalmassdganak megitélése céljabél. Az (lizemi
mintavételt az élelmiszert elGallitdé Gzem mindségellenérzé osztdlya vagy lzemi
mikrobiolégiai laboratériuma végez abbodl a célbdl, hogy gyartaskozi, vagy az eléallitott
termék ellenérzését végezze, illetve mikrobiolégiai vizsgalatokat végezzen. Kereskedelmi
mintavételt mikrobioldgiai feltételek ellenérzése céljabol végeznek, valamilyen kereskedelmi
Ggyletbdl kifolyélag. A mintavételt a felek megbizottjai kozosen, vagy csak az egyik fél tanuk
jelenlétében végezi, hatésagi vagy lzemi tételmindésité mikrobioldgiai vizsgalathoz. Hatosagi
ellenérzéshez a hivatalos mintavételt csak hivatalos szerv altal megbizott személy végezheti.

A mintavételkor az un. elsé minta mellett az ellen6rzott fél ellenminta vételét is kérheti.
Mdasodminta vétele is lehetséges, ami mellett szintén kérhet6 ellenminta. Az elsé minta vagy
egyszerlden minta laboratériumi vizsgalatra vett anyag. A minta a kész élelmiszernek, illetve
nyers—, segéd- adalékanyagdnak kijelolt tételbdl elkulonitett, meghatarozott mennyiségl
egy vagy tobb elemi mintdbdl vett része, melynek 6sszetétele, mikrobiolégiai allapota a tétel
egészét jellemzi. Az ellenminta vétele az ellenérzott fél kérésére torténik, részére
elkilonitett minta, amely az elsé mintaval mindenben megegyezd, azzal azonos mddon vett
és kezelt minta. A masodminta az elsé mintdval megegyezik, a mintavevé fél veszi ezt a
mintat is egy estleges kés6bbi vizsgalat céljabdl, az esetleges vizsgalat ideéig szakszerlien
taroljak. Bizonyos esetekben a tétel tulajdonosa mdsod ellenmintdt is vehet tovabbi vizsgalat
céljabél. Az ellenminta és a masod ellenminta minden esetben a tulajdonosnal marad, aki
ezeket  valamilyen vita esetén  hivatalos  élelmiszervizsgald  laboratériumban
megvizsgaltathatja, mikrobioldgiai vizsgalatra vett mintak esetében nem kérheté
ellenminta..

A mintavételnek tobb fajtaja lehetséges: egyedi illetve szurdprébaszerd mintavétel,
tételmingsité mintavétel, monitoring céli mintavétel. Az egyedi illetve a szuroproba szerti
mintavéte/ olyan mintavétel, amelynek soran kémiai szennyezettség vagy radioldgiai
szennyezettség vizsgdlata céljabél meghatarozott szamu mintaelemet kilonitenek el, az
eredményt -az arukészlet mindgsitésére csak egyes kilonleges esetben haszndltak fel. A
téte/lmindsito mintavéte/ olyan eljards, melynek sordn a mintat az élelmezés-egészségigyi
jogszabdly elGirdsai, ugy kilonitenek el, hogy az 0Osszetétele fizikai-kémiai jellemzdi a
vizsgdlandoé termékmennyiség egészét hiien képviselje. A monitoring célt mintavétel orszag,
illetve annak meghatarozott teriiletén elBallitott termékkészlet meghatarozott
élelmiszerbiztonsagi jellemzdk kimutatasdra iranyulé, meghatarozott mintaszamu, a
véletlenszerliség elvének figyelembevételével torténé mintavételezési rendszer, melynek az
egyes mintaelemei az eléallitdas helyére visszavezetheték. Célja, hogy meghatarozott
élelmiszer fajtak vonatkozasdban mintegy tikoérképet adjon, hasznalhaté informaciot
szolgaltasson.

A mintavételt formai szerint is csoportosithatjuk a kévetkez6k szerint:

- Hatésagi felderit6 mintavétel: ételmérgezési esetek vagy ezek gyanljanak
kivizsgdlasara, a fert6zés forrasanak megallapitasara szolgal.
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- Szlréprobaszerli mintavétel: végtermék ellen6rz6, hatésagi vagy lzemi mintavétel,
aminek a célja a tajékozodas.

- Adatgyljté, felmérd, hatésagi vagy lizemi mintavétel: ami biometriai modszerekkel
értékelt folyamatosan végzett eljards, amibdél a pillanatnyi higiéniai helyzetre lehet
kovetkeztetni, valamint megel6zésre is levonhatd kovetkeztetés.

- Mikrobiolégiai tételmindsité mintavétel, amit kereskedelmi forgalmazashoz eléirt
mikrobioldgiai elGirdsok teljesitésének ellen6rzése céljabol végeznek, a mintabol
mikrobioldgiai vizsgalatokat végeznek.

- Meéréses jellemzdk megallapitasara torténé mintavétel, ami az élelmiszerek olyan
tulajdonsdagaira vonatkozik, ami adott mértékegységl skalan mérheté.

- Minésités meghatarozasara torténé mintavétel, ami olyan tulajdonsagaira vonatkozik
az élelmiszernek, amire nézve csak két besorolds lehetséges megfelelé6 vagy nem
megfeleld.

2. Mikrobiolégiai vizsgalatok céljara torténé mintavétel.

A mintavétel a mikrobiolégiai allapot meghatarozasa céljabol torténik, ami azt jelenti, hogy a
vizsgalt élelmiszerben, adalékanyagban, illetve azok felliletén a vizsgdlat idépontjaban
jelenlevé mindazon mikrobaféleség minGségi és mennyiségi megoszlasat amely a termék
megitélése szempontjabol jelentéséggel bir.

A mikrobiolégiai vizsgdlatok szakszer( mintavétellel kezd6dnek. A mintavétel soran fontos a
megfelel6en el6készitett (steril) eszk6zok hasznalata. A mintavétel részletes szabdlyait
szabvany irja el6. A mintavétel utdn a minta helyes szallitasarél és a vizsgdlatig torténd
tarolasrél is gondoskodni kell, hogy a minta megdérizze a mintavétel idépontjaban lévé
mikrobiolégiai allapotat.

A mintavételre vonatkozé egyéb jellemzdk, szabalyok megegyeznek az el6zG6ekben
leirtakkal, vagyis a minéségellendrzéshez sziikséges mintavételi eljarasokban foglaltakkal.

3. A mintavétel személyi és targyi feltételei.

Az lGzemi min6éség-ellen6rzés céljdbol a mintavevé személye lehet: az Gzem altal kijelolt
személy, aki sok esetben az lUzemben alkalmazott higiénikus, az ellenérzéseket végzé
laboratériumban dolgozé, gyartaskozi ellenérzés céljabél adott munkafolyamatot végzé
szakember, akik tisztaban vannak a helyes mintavétel szabalyaival.

Hatdsagi mintavételt kizardlagosan erre a célra kiképzett személy végezheti el, aki a
mintavétel szakszerU végrehajtasaért felel6sséggel tartozik.

A mintat minden esetben zarni kell, a zarast a hamisitastol védetté kell tenni. A mintat fel
kell cimkézni és mintavételi jegyzékonyvet kell késziteni. Gondoskodni kell a minta
megfelel6 taroldsarél (ha szikséges hitétarolasrél kell gondoskodni), a vizsgalé
laboratériumba torténé mielSbbi szallitasardl.

Minden mintavételkor mintavételi jegyz6konyvet kell késziteni, melynek tartalmaznia kell:
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- a mintavétel helyét, pontos datumat és idépontjat

- a mintavételi eljaras pontos leirasat, illetve a vonatkozé szabvany hivatkozasat

- a mintavevd személy és a tanuk nevét

- annak a tételnek, amibdl a mintat vették az azonosité adatai, kodja, beleértve az allat
fajtajat, korat, nemét, a vér, vizelet és a szovetek elnevezését

- az eléallité, gyartd, allattenyésztd szervezet elnevezését, cimét

- alaboratérium elnevezését, cimét, ahova a mintakat vizsgalat céljabél szallitjak

- szikség esetén a jegyz6konyv kilonbozé kiegészité adatokat is tartalmazhat pl.: a
mintavétel kornyezetére vonatkozo adatok, a mintavétel sajatos modjai eszkozei,
tarolas, partartalom, konzervalészer esetleges hozzaadasa, homogenitdsi jellemzék
stb.

- a mintavételi jegyz6konyv kitoltését igazolé az alairasok

4. Mintavétel az élelmiszeripari kornyezet higiéniai ellen6rzésére

Az élelmiszeripari koérnyezetben a mikroorganizmusok tulélése és szaporodasa a
végtermékek szennyezédéséhez vezethet, melynek kovetkeztében az élelmiszer-biztonsag
kockazata és a mindségromlas veszélye nagymértékben fokozédik. Az élelmiszeripari
kérnyezet mikrobiolégiai szennyezddése szarmazhat a nyersanyagoktdl, az élelmiszeripari
berendezésektél, a gyartasi folyamatokbdl, a higiéniai és karbantartasi miiveletekbdl, a
dolgozéktél, hulladékoktol, allati kartevéktSl. A legtobb Gizemben taldlhatok olyan pontok,
ahol a kérokozék és a romlast okozé mikroorganizmusok szaporodni képesek és
kodzvetlenil fertézhetik a késztermékeket.

Kornyezeti mintavételi eljarasok a kovetkezd vizsgalatokra vonatkozhatnak:

- atakaritasi technoldgia hatékonysaganak igazoldsa

- atakaritasi és fert6tlenitési gyakorisag meghatarozasa

- kérokozok jelenlétének kimutatdsa

- aromlast okozé mikroorganizmusok kérnyezeti forrasainak felkutatasa

- specidlis technolégiai berendezések karbantartdsi gyakorisdgdnak meghatarozasa;
(példaul légszliré csere a baktériumok és gombdak okozta kontaminacié csokkentésére)

- az élelmiszeripari berendezések belizemelése el6tti higiéniai értékelése

A higiéniai ellenérzési program keretén belil célszer(i szabalyozni a mintavételre és a
mintak laboratériumba juttatasara vonatkozé eljarasokat az alabbi szempontok alapjan:

Indikator mikroorganizmusok kivalasztasa, az ellendrzési gyakorisdg meghatarozasa, a
mintavételi helyek kijelolése, mintavételi technikak kivalasztasa, mintavétel idépontjanak
meghatdrozdasa a stratégiai jellege szerint, rogziteni a mintavétel végrehajtdsanak szabalyait,
meghatarozni a mintak laboratériumba szallitdsanak modjat.

Kornyezeti higiéniai ellen6rzés szempontjdbdl a mintavételezés torténhet az élelmiszert
el6allitd berendezésrél, gépekrdl, eszkozokrdl, falakrél, padozatrdl, szocidlis helyiségek
feliiletérdl, illetve ide tartozik az élelmiszer elGallitdst végzé személy higiéniai ellenérzése:
ruhazata, valamint a kéz higiéniai allapotanak ellenérzése.
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Feluletekrdl torténé mintavételezés: A berendezéseken minden olyan ponton ki kell jeldlni
mintavételi helyeket, melyek felel6sek lehetnek egyes mikrobak tuléléséért. A mintavételi
helyek nem korlatozédnak a kozvetlen termelési kornyezetre, mivel mikrobioldgiai fert6zés
kozvetve is veszélyeztetheti a terméket. Azt, hogy mi szamit termelési kornyezetnek nem
mindig konnyl eldonteni, kiilondsen nyitott rendszerek esetén, ahol a termék teljesen ki van
téve a termelési kornyezet hatasainak, és nincs folyamatos védelem alatt. Tovabbi problémat
okozhat, hogy mikroorganizmusok a termelésen kivili kornyezetbdl is atjuthatnak a
termelési kornyezetbe akar a termelési folyamat kézben vagy a takaritasi munkak soran is. A
takaritasi és fertStlenitési technologia hibai tovabb névelhetik a végtermék fert6zottségének
veszélyét. A fenti tényez6k gondos mérlegelése alapjan kell kivalasztani @ mintavételi
helyeket, de meg kell gy6z6dni réla, hogy azok valéban a legalkalmasabbak a higiéniai
allapot értékelésére. A vizualis értékelés is értékes adatokat szolgdltathat a kornyezet
értékelésére, azonban a lathatéan tiszta feliletek 6nmagukban nem jelentenek megfeleld
mikrobiolégiai allapotot. Errél csak rendszeres laboratériumi vizsgdlatokkal gyézédhetiink
meg. A vizsgdlati eredmények adatainak elemzése és értékelése kielégit6 valészinliséggel
igazolja a termelési kornyezet és az egyes berendezések megfelelé higiéniai allapotat. A
vizsgalati adatok birtokaban meghatdrozhaték azok a higiéniai kritériumok is, melyek
betartasa esetén a mikrobioldgiai veszélyek el6fordulasa minimalizalhato.

Osszefoglalas

Az élelmiszerek mindségének, és mikrobioldgiai dllapotdnak meghatarozasa fontos
élelmiszer-biztonsagi elbirds. Mivel sok esetben nincs lehet6ség a gyartott termékek
0sszességének elemzésére, sziikséges a mintavétel. A mintavételezés sordn elengedhetetlen
a reprezentativ mintavétel. A ‘mintavétel az a miuvelet, amikor valamilyen nagyobb
mennyiségli élelmiszerbdl, azzal azonos Osszetételli, tulajdonsagu és allapotu, de kisebb
mennyiségli, a vizsgdlat céljanak megfelelé részt, a mintat elkiilonitjik. A mintavétel egy
vagy tobb tételbdl all. A tétel alatt a termék minGsitésére kijelolt mennyiséget értjiik,
aminek két fajtajat kilonbozetjuk meg.

A mintavétel lehet: egyszeres, kétszeres vagy tobbszoros.
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A mintavétel jellege alapjan megkiilonboztetiink hatésdagi, lzemi illetve kereskedelmi
mintavételt. A mintavételkor az un. elsé minta mellett az ellen6rzott fél ellenminta vételét is
kérheti.

A mintavételnek tobb fajtaja lehetséges: egyedi illetve szlréprébaszerld mintavétel,
tételmingsité mintavétel, monitoring céli mintavétel. A mikrobioldgiai vizsgdlatok szakszer(
mintavétellel kezddédnek, a mintavétel sordn fontos a megfeleléen el6készitett (steril)
eszkozok hasznalata. Az Gzemi minéség-ellen6rzés céljara torténd mintavételt az lzem
altal kijelolt személy végezheti el. Hatdsdgi mintavételt kizarélagosan erre a célra kiképzett
személy végezheti el, aki a mintavétel szakszerl végrehajtasaért felel6sséggel tartozik.
Minden mintavételkor mintavételi jegyzékonyvet kell késziteni, mely felvilagositast ad a
minta eredetére. A mintavétel nem csak az alapanyagok, félkész-, és késztermékekre
vonatkozhatnak, hanem a kornyezet higiéniajanak ellenGrzésére is. Kornyezeti higiénia
ellenérzésének szempontjabol a mintavételezés torténhet az * élelmiszert el6allitoé
berendezésrdl, gépekrél, eszkdzokrdl, falakrél, padozatrdl, szocidlis helyiségek feliiletérél,
illetve ide tartozik az élelmiszer eléallitast végz6 személy higiéniai ellen6rzése.

Osszefoglalasként valasz a felvetett esetre

Fontos a megfelel6 mintavételi jegyzékonyv készitése, a megfelel§ eszkd6zok haszndlata, a
reprezentativ minta, a minta tarolasa és szallitasa.

TANULASIRANYITO

Amit tudni kell a mintavételro/ cimd tartalomelem segitségével elsajatithatod a fontos,
nélkilézhetetlen fogalmakat, elméleti tudast az élelmiszeripari mintavételrél, amely ma mar
nélkilézhetetlen minden élelmiszeripari dolgozé szamara. Ahhoz hogy megbizhaté
vizsgalati eredményeket kapjunk elengedhetetlen a pontos, preciz mintavétel.

A tartalomelem esetfelvetésén megfogalmazodik az a fontos kérdések, hogy sajat
munkahelylnkon/gyakorléhelyiinkon ez megfeleléen miikodik-e? Erre a kérdésre talaljuk
meg a valaszt az informacio tartalom elolvasasaval, tanulmanyozasaval.

1. feladat

Figyelje meg, hogy gyakorléhelyén minéség-ellen6érzés, mikrobioldgiai allapot, illetve
higiéniai ellenérzés céljara megfelelé—e a mintavételezés! irja le tapasztalatait!




AMIT AZ ELELMISZERIPARI MINTAVETELROL TUDI KELL

2. feladat

Gyakorlasként az informaciotartalom segitségével készitsen el egy mintavételi jegyzékonyvet
sajat gyakorléhelyén.

Az elsajatitott ismereteket a feladatok megvalaszoldsaval tudja ellenérizni.
Megoldasok

A tanulasiranyit6 helyes megoldasat a gyakorléhelyen alkalmazott mintavételi
jegyzékonyvvel kell 6sszehasonlitani, ellenérizni, hogy a nélkilozhetetlen informacidkat
tartalmazza-e az elkészitett jegyzdékdnyv.



AMIT AZ ELELMISZERIPARI MINTAVETELROL TUDI KELL |

| 1. feladat

irja le mit jelent a reprezentativ mintavétel!

2. feladat

irja le pontosan mi a mintavétel!

3. feladat

irja le a mintavétel fajtait, illetve, hogy melyiket milyen célra veszik!



AMIT AZ ELELMISZERIPARI MINTAVETELROL TUDI KELL

4, feladat

Egészitse ki a kovetkezé mondatokat!

A mintavétel jellege alapjan megkilonboztetiink ............. , bzemi illetve ........... mintavételt.
A hatésagi mintavétel az amit a ... rendelkezé szerv, vagy
INEZMENY VEQEZ ..ooeeeiiieee e e ellendérzés, felderités, fogyasztoéi

érdekvédelem, vagy élelmiszer-tétel exportra vald ..o
megitélése céljabol. Az lizemi mintavételkor az élelmiszert eldallité lizem
.................................. osztalya vagy Uzemi .....oooooiieimiii e
végez abbdl a célbdl, hogy ... , VAgY AZ e
termék ellenérzését végezze, illetve mikrobiolégiai vizsgalatokat végezzen. Kereskedelmi
mintavétel abban az estben végeznek, valamilyen kereskedelmi (gyletbdl kifolyélag
....................................... feltételek ellen6érzése céljabol. Hatésagi ellen6rzéshez a hivatalos
mintavételt csak ............... végezheti.

5. feladat

Sorolja fel hogyan csoportositjuk a mintavételt formaik szerint!

6. feladat

irja le mit kell tartalmaznia a mintavételi jegyzékényvnek!
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7. feladat

Huzza ala a helyes valaszt!
Kornyezeti  higiéniai  vizsgalat céljara a  kovetkezd  helyekr6l  torténik a  mintavételezés:
¢lelmiszert eldallito berendezésrdl, késztermékbol, gépekrdl, csomagold anyagokrol, eszkozokrol, falakrol,

félkész termékbol, padozatrdl, alapanyagokbdl, szocialis helyiségek feliiletérdl, illetve ide tartdzik az élelmiszer

eloallitast végzo személy higiéniai ellendrzése: ruhdzata, valamint a kéz higiéniai allapotanak ellendrzése.
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MEGOLDASOK

| 1. feladat

A reprezentativ minta olyan minta, amely egy vagy tobb szempontbdl nagy pontossaggal
megfelel a termék Osszességének, hlien képviseli az eldallitott félkész-, illetve
készterméket.

2. feladat

A mintavétel az a mdvelet, amikor valamilyen nagyobb mennyiségl élelmiszerbdl, azzal
azonos Osszetétel(i, tulajdonsagu és allapotl, de kisebb mennyiségl, a vizsgalat céljanak
megfelel6 részt, a mintat elkilonitjik.

3. feladat

Egyedi illetve szuardéprobaszer(i mintavétel, tételmindsité mintavétel, monitoring célu
mintavétel. Az egyedi illetve szuréprébaszerli mintavétel olyan mintavétel, amelynek soran
kémiai szennyezettség vagy radioldgiai szennyezettség vizsgalata céljabél meghatarozott
szamu mintaelemet kilonitenek el. A tételmindsit6 mintavétel olyan eljaras, melynek soran
a mintat ugy kilonitenek el, hogy az 6sszetétele fizikai-kémiai jellemz6i a vizsgalando
termékmennyiség egészét hilen képviselje. A monitoring céli mintavétel orszag, illetve
annak meghatarozott teriiletén eléallitott termékkészlet meghatarozott élelmiszerbiztonsagi
jellemzék kimutatdsara iranyuld, meghatdrozott élelmiszer fajtak vonatkozasaban mintegy
tikorképet adjon, hasznalhaté informaciot szolgaltasson.

4, feladat

A mintavétel jellege alapjan megkilonboztetiink Aatosdgi, lizemi illetve kereskedelmi
mintavételt. A hatdsdgi mintavétel az amit a hatdsdgi jogkdrrel rendelkezé szerv, vagy
intézmény végez éle/mezés-egészségiigyi ellenbrzés, felderités, fogyasztoi érdekvédelem,
vagy élelmiszer-tétel exportra valé alka/massdgdnak megitélése céljabél. Az {lizemi
mintavételkor az élelmiszert eldallit6 Uzem mindségellenérzé osztdlya vagy lzemi
mikrobiologiai laboratoriuma végez abbdl a célbdl, hogy gydrtdskézi, vagy az elddllitott
termék ellen6rzését végezze, illetve mikrobioldgiai vizsgdlatokat végezzen. Kereskedelmi
mintavétel abban az estben végeznek, valamilyen kereskedelmi (gyletbdl kifolydlag
mikrobiologiai feltételek ellenérzése céljabdl. Hatésagi ellendrzéshez a hivatalos mintavételt
csak Aivatalos személy végezheti.

5. feladat

Hatésagi felderit6, szuropréba szer(, adatgylijt6,felméré, mikrobiolégiai tételmingsitd,
méréses jellemzd, mingsitéses jellemzé.
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6. feladat

A mintavételi jegyz6konyvnek tartalmaznia kell:

- a mintavétel helyét, pontos datumat és idépontjat

- a mintavételi eljaras pontos leirasat, illetve a vonatkozé szabvany hivatkozasat

- a mintavevd személy és a tanuk nevét

- annak a tételnek, amibdl a mintat vették az azonosité adatai, kodja, beleértve az allat
fajtajat, korat, nemét, a vér, vizelet és a szovetek elnevezését

- az eléallité, gyartd, allattenyésztd szervezet elnevezését, cimét

- alaboratérium elnevezését, cimét, ahova a mintakat vizsgalat céljabél szallitjak

- szikség esetén a jegyz6konyv kilonbozé kiegészité adatokat is tartalmazhat pl.: a
mintavétel kornyezetére vonatkozo adatok, a mintavétel sajatos modjai eszkozei,
tarolas, partartalom, konzervalészer esetleges hozzaadasa, homogenitdsi jellemzék
stb.

- alairdsokat melyek a mintavételi jegyzékonyv kitoltését igazoljak

7. feladat

Kornyezeti higiéniai vizsgdlat céljara a kovetkezd helyekrdl torténik a mintavételezés:
élelmiszert el6allit6 berendezésrdl, késztermékbdl, gépekrdl, csomagolé anyagokrol,
eszkozokrél, falakrél, félkész termékbdl, padozatrdl, alapanyagokbél, szocidlis helyiségek
feliletérdl, illetve ide tartézik az élelmiszer el6allitast végz6 személy higiéniai ellenGrzése:
ruhdzata, valamint a kéz higiéniai allapotanak ellenérzése.
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AZ ELELMISZER ELLENORZEST VEGZO SZAKEMBER

FELADATAI AZ UZEMBEN

ESETFELVETES-MUNKAHELYZET

Az élelmiszert elballité lUzemekben folyamatosan szikség van az ellendrzésre, az
alapanyagok beérkezését6l a késztermék mindségének ellen6érzéséig. Ezekhez az
ellenérzésekhez van sziikség a mintavételi eljaras lefolytatdsahoz. Az ilyen ellenérzéseket
rendszerint egy erre megbizott személy végzi, az lUzemi laboratériumi dolgozokkal
egyuttmiikodve. Gondoljuk at milyen feladatokat kell ellatni-ezeknek a személyeknek?

SZAKMAI INFORMACIOTARTALOM

A nyersanyag atvételekor sziikséges eljarasok:

- Alkalmassa teszi a munkateriletet a HACCP utasitdsok nyersanyag atvételre vonatkozé
szabalyai szerint.

- El6késziti az atvett aru tarolasi helyét, az elSirt szabdlyoknak megfeleléen.

- Biztositja a mennyiségi és min6ségi atvételhez sziikséges eszkozoket.

- Elvégzi a nyersanyag mindségi atvételét a HACCP utasitasok, beszallitéi Utmutatok,
gyartastechnolégia alapjan.

- Laboratériumi vizsgalatokhoz mintat vesz a mintavétel szabalyai szerint, megfelel6
eszk6zok hasznalataval, a mintavételrdl jegyzékonyvet készit.

- Elvégzi a nyersanyag mennyiségi atvételét tomeg-, és térfogatmérd eszkozok
alkalmazasaval, és ezt megfelel6 médon dokumentalja.

- Az elvégzett laboratériumi vizsgalatok alapjan mindsiti a nyersanyagot.

- A raktarozott nyersanyagok minéség megé6rzési idejét folyamatosan ellenérzi.

Ellenérzi gyartashoz sziikséges gépek, berendezések valamint a kornyezet higiéniai
allapotat, ha ebben kifogdsolni wvalét taldl gondoskodik a megfelel6 tisztitasrol,
fert6tlenitésrél, a takaritasi utasitas szerint. Majd ellenérzés céljabdl elGirds szerint mintat
vesz.

A szokdsosan hasznalt tomeg-, térfogat-, slrliség mérd eszkozok hasznalataval elvégzi a
kijelolt nyersanyag atvételét a szakma altal el6irt pontossaggal. A kevert nyersanyagbol vett
mintat a helyi viszonyoknak megfelel6 gyorsméré miiszerrel bevizsgalja a vizsgalati médszer
attekintését kovet6en, az eszk6zok hasznalata szabalyosan torténik.
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Ha a gyartasi folyamat megkivanja oldattoménységet hataroz meg, mintat vesz, kivalasztja a
megfelelé eszkozt, ligyel a meghatdrozas pontossagara, tobb parhuzamos vizsgalatot végez.

A gyartas soran az elGirasoknak megfelel6en, meghatarozott idénként, laboratériumi
vizsgalatokhoz mintat vesz. Ehhez megfelel6 mintavevé eszkdzoket haszndl, melyek
higiéniai allapotarél meggy6zdédik a mintavétel eldtt. Az el6készitett mintat gyorsméré
eszkozok segitségével vizsgdlja, vagy a szakszerlen tarolt mintat eljuttatja a laboratoriumi
vizsgalatra.

Osszefoglalas:

Az élelmiszergyartd izemekben fontos a minéség-ellendérzés, melyet az erre kijelolt személy
végez az lizemi laboratérium dolgozoival egyittmikoédve. A dogozdk feladata a
nyersanyagok atvétele, mindsitése, a nyersanyag tarolasara alkalmas helyiség megfelel6
allapotanak biztositdsa, a nyersanyag Aatvételhez sziikséges eszkdzokrél gondoskodik,
laboratériumi vizsgdlatokhoz mintat vesz, atveszi a nyersanyagot tomeg illetve
térfogatmérés alapjan, a laboratériumi vizsgalat alapjan mingsiti a nyersanyagot. Ellenérzi a
kornyezet higiéniai Aallapotat. Az élelmiszer eldallitasa soran elére meghatarozott
korilmények kozott mintat vesz a sziikséges laboratériumi vizsgalatok elvégzéséhez.

TANULASIRANYITO

A mindségellendrzést végzo szakember feladatai cimi fejezet segitségével elsajatithatja a
fontos, nélkiilozhetetlen fogalmakat, elméleti tudast.

Megfogalmazddik az a fontos kérdések, sajat munkahelyiinkon/gyakorléhelyiinkon ez
megfeleléen miikodik-e? Erre a kérdésre taldljuk meg a valaszt az informacié tartalom
elolvasasaval, tanulmanyozasaval.

Figyelje meg, hogy gyakorléhelyén milyen feladatokat kell elvégezni a minGdség ellenérzést
végz6 dolgozdnak. irjon példakat ezekre!

Az elsajatitott ismereteket a feladatok megvalaszoldsaval tudja ellenérizni.
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| 1. feladat

irja le milyen feladatokat kell elvégezni élelmiszeripari nyersanyag atvételekor.

2. feladat

Egészitse ki a kovetkez6 mondatokat!

A gyartds sordn az el6irdsoknak megfeleléen ......................... idénként, laboratériumi

vizsgalatokhoz ... Ehhez medfelel6 ...l hasznal,
melyek .......................... allapotarol meggyd6zdédik a mintavétel el6tt. Az el6készitett mintat
....................................... eszkozok segitségével ..., VAgY @ el

tarolt mintat eljuttatja a laboratériumi vizsgalatra.
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MEGOLDASOK

| 1. feladat

Alkalmassa teszi a munkateriletet. El6késziti az Aatvett ard tarolasi helyét, az elGirt
szabalyoknak megfelel6en. Biztositjia a mennyiségi és mindségi atvételhez sziikséges
eszkozoket. Elvégzi a nyersanyag mindségi atvételét. Laboratériumi vizsgalatokhoz mintat
vesz a mintavétel szabalyai szerint, megfelel6 eszkoézok haszndlatdval, a mintavételrdl
jegyzdkonyvet készit. Elvégzi a nyersanyag mennyiségi atvételét tdmeg-, és térfogatmérd
eszkozok alkalmazasaval, és ezt megfelel6 médon dokumentdlja. Az elvégzett laboratériumi
vizsgalatok alapjan mindsiti a nyersanyagot. A raktdrozott nyersanyagok minéségmegérzési
idejét folyamatosan ellendrzi.

2. feladat

A gyartas soran az el6irasoknak megfeleléen, meghatdarozott idénként, laboratériumi
vizsgalatokhoz mintdt vesz. Ehhez megfelel6 mintavevd eszkézéket hasznal, melyek
higiéniai allapotarél meggydézddik a mintavétel elStt. Az elbkészitett mintat gyorsméro
eszkozok segitségével vizsgdlja, vagy a szakszertien tarolt mintat eljuttatja a laboratoriumi
vizsgalatra.

17



| AMIT AZ ELELMISZERIPARI MINTAVETELROL TUDI KELL

IRODALOMJEGYZEK

FELHASZNALT IRODALOM

Dr. Bir6 Géza - Dr. Bir6 Gyodrgy Elelmiszer-biztonsdg Taplalkozas-egészségiigy
Agroinform Budapest, 2000

Dr. Bir6 Géza - Dr. Szita Géza Elelmiszer mikrobiolégia élelmiszer-higiénia
FVM Képzési és Szaktanacsadasi Intézet Budapest, 2006

Elelmiszer-Biztonsdg az EU-szabdlyozas fiiggvényében. Szerkesztette: Kovacs Ferenc, Bird
Géza Budapest,2002

Magyar Elelmiszerkényv lIl. kotet

68/2007.(VIl.26) FVM-EUM-SZMM egyittes rendelet

AJANLOTT IRODALOM

Dr. Bir6 Géza - Dr. Bir6 Gyodrgy Elelmiszer-biztonsag Taplalkozas-egészségiigy
Agroinform Budapest, 2000

Dr. Bir6 Géza - Dr. Szita Géza Elelmiszer mikrobiolégia élelmiszer higiénia
FVM Képzési és Szaktanacsadasi Intézet Budapest, 2006

Elelmiszer-Biztonsdg az EU-szabdlyozas fiiggvényében. Szerkesztette: Kovacs Ferenc, Bird
Géza Budapest,2002

www. Google.hu ( mintavétel)
Magyar Elelmiszerkonyv lIl. kotet

Magyar Szabvany mely tartalmazza adott élelmiszer vizsgalatahoz tartozé mintavételi
eljarasokat.
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A(z) 0510-06 modul 002-es szakmai tankonyvi tartalomeleme
felhasznalhaté az alabbi szakképesitésekhez:

A szakképesités OKJ azonosité szama:

A szakképesités megnevezése

33 541 02 0000 00 00

Erjedés- és uditbital-ipari termékgyartéd

33541 02 0100 21 01

Ecetgyarto

33 541 02 0100 31 01

Elesztégyartd

33 541 02 0100 31 02

Gyilmolcspalinka-gyarté

33 541 02 0100 31 03

Kemeényitégyarto

33541 02 0100 31 04 Soérgyartd
33541 02 0100 33 01 Szesz- és szeszesitalgyarto
33 541 02 0100 31 05 Szikvizgyartd

33 541 02 0100 31 06

Udit6ital- és asvanyvizgyartd

31541 01 1000 00 00

Husipari termékgyarto

31541010100 2101

Baromfifeldolgozd

31541 01 0100 21 02

Bélfeldolgozo

31541 01 0100 31 01

Bolti hentes

31541 01 0100 21 03

Csontoz6 munkas

31541 01 0100 21 04

Halfeldolgozé

31541 01 0100 31 02

Szarazaru készité

31541 01 0100 21 05

Vagohidi munkas

33 541 03 0000 00 00

Molnar

33 541 03 0100 31 01

Keveréktakarmany-gyarté

33 541 05 1000 00 00

Pék-cukrasz

33541 050100 21 01

Gyorspékségi sité és eladd

33 541 05 0100 21 02

Mézeskalacs-készitd

33 541 05 0100 21 03

Sitéipari munkas

33541 05 0100 21 04 Szaraztésztagyartod
33 541 06 0000 00 00 Tartésitéipari termékgyartd
33 541 07 1000 00 00 Tejtermékgyarto

33541 07 0100 21 01

Elsédleges tejkezeld

33 541 07 0100 31 01

Friss és tartds tejtermékek gyartdja

33 541 07 0100 31 02

Sajtkészitd

33 541 04 0000 00 00

Pék

A szakmai tankonyvi tartalomelem feldolgozasahoz ajanlott 6raszam:

8 ora
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