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A HOBBI- ES A LABORATORIUMI ALLATOKKAL ETETHETO

TAKARMANYOK CSOPORTOSITASA, JELLEMZOI

ESETFELVETES - MUNKAHELYZET

"SZEREPLOK: Cin, az egér és Ober, az egerész
Ober. Meg vagy elégedve a mai reggelivel, Mini?
Cin: Nem mondhatom. Nem kaptam Svéd-keser(t. A svéd egerek biztosan kapnak.

Ober. Nem kapnak. Ha kapnanak, akkor a vildg minden kisérleti egerének Svéd-keseriit
kellene kapnia.

Cin: Béres—cseppet se kaphatok?

Ober. De azt ige. A vilag minden kisérleti egere kap "Béres—cseppet" - csak nem igy
nevezzik.

Cin: Hanem?

Ober. Ugy mondjuk, hogy mikroelemek, vagy csak egyszerlien dsvanyi premix. Az egyetlen
kilénbség, hogy nem cseppenként juttatjuk a kajaddba - be van keverve a reggelidbe.

Cin: Ha mar a cseppentésnél tartunk, igazan adhatnal egy csepp sajtot! A multkor az egyik
Mdasszagu ujjanak olyan j6 sajtillata volt.

Ober. Az elég baj. Nem kaphatsz sajtot. Sem szdraz zsemlét, és fé6ként nem almat, vagy
csokoladét. Nem vagy te 'Petike kedvence'l

Cin. De ez igy olyan unalmas! Mindig ugyanaz, mindig ugyanaz. Hidba szérom el az egyik
darabot, a masik ugyanaz. Hat van neked szived?

Ober. Szeretlek. Ezért olyan ennivalét kapsz, amiben minden benne van, amitél szép fényes
lesz a bundacskad, nagy és erds leszel. Sajtot csak akkor kaphatsz, ha egy kisérletben
megdolgozol érte.

Cin: Mit kell tennem érte?
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Ober. Nagyon kell figyelned, hogy egy labirintusban el ne téveszd az utat és miel6bb elérd a
sajtot.

Cin: Azt csak bizd ram! Tudod mit? - tegyél prébdra. Mar holnap."

Ahhoz, hogy hobbi- és laboratériumi allatainknak "szép fényes legyen a bundacskdja,
nagyok és erd@sek legyenek", valamint képesek legyenek elvégezni az Aaltalunk kitlizott
feladatokat, ahhoz megfeleléen kell taplalni, takarmanyozni 6ket. Ehhez elengedhetetlendl
sziikséges a takarmanyok ismerete.

SZAKMAI INFORMACIOTARTALOM

A TAKARMANYOK CSOPORTOSITASA ES JELLEMZESE

Taplalkozas-élettani értelemben takarmanyon olyan novényi, allati vagy dasvanyi eredet(
anyagokat értiink, amelyeket az allat szivesen elfogyaszt, anyagcseréjében feldolgozni képes
és hasznositani tud.

A takarmanyok csoportositasa részben hasonlé szarmazas, részben hasonlé élettani hatds
alapjan torténik.

- A zold takarmanyok

- Gyokér-, gumos- és egyéb lédus takarmanyok
- Az erjesztett (silozott) takarmanyok

- A széndk és szénalisztek

- A gabonamagvak

- A hiivelyes magvak

- Az olajos magvak

- A melléktermékek

- Az dllati eredet(i takarmanyok

- Az ipari abrakkeverékek

1. A zoldtakarmanyok

Zoldtakarmanynak szamit minden olyan foldfeletti, zold névényi rész (szar, levél, virdgzat),
amelyet friss allapotban adnak az allatnak.

U Prof. Dr. Kallai Laszlé: Labordllat konyv - a laboratoriumi allatok tartdsa, tenyésztése és alapveté kisérleti
technikai, Kallé-K KFT, 2003.
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A zoldtakarmanyok etetésének sok szempontbdl nagy jelentésége van. A novényevd allatok
részére természetszer(i takarmanyok. A zold novényekben levé nagy mennyiségu
"vegetdciés" viz az emésztés folyamdan egyenletesen szivodik fel, ami pl. a tejképzbédésre
igen kedvezden hat. Altaldban konnyen emészthetéek, a benniik 1évé taplaléanyagok és
vitaminok (karotin, D, E, B;, By) valamint asvanyi anyagok (vas, réz, mangan, foszfor,
kalcium, magnézium) joél értékesiilnek. Szénhidrattartalmuk nagy, rosttartalmuk a kor
elérehaladtaval emelkedik. Gazdag izanyaguk miatt az 4llatok szivesen és nagy
mennyiségben fogyasztjak. Enyhén hashajté (laxdns) hatasuak, szakszerlitlen etetésiik
emésztGszervi problémat okozhat, ezért nagyon fontos a fokozatos hozzaszoktatas.

A z06ldhoz csak alkalomszerlien hozzajuté allat szinte valogatas nélkil, mohoén fogyaszt el
minden atjaba kerilé zoldet. A természetben é16 madarak 6szténds zoéldfogyasztdsa révén
gondoskodik arrél, hogy az életmikoddéshez, szaporodashoz sziikséges vitaminokat
folvegye, s6t a tojasokban még az utédok szamadra is elegendé "atravalét” biztosit.

A zoldtakarmany legeltetve vagy kaszalva etethet6. Nagyon fontos a kaszalds helyes
idépontjanak megvalasztasa.

A legeld

A legeltetéssel egyiittjdir6 mozgas, friss levegd, napfény szinte nélkilézhetetlen a fiatal
allatok egészséges fejl6déséhez.

A legel6 novényzete valtozatos filivekbdl tevédik 6ssze. Ez nem csak a jé izhatdst biztositja,
hanem az aminosavak gazdag valtozatat is jelenti. Az aminosavak valtozatossaga

sz

pillangds novényekkel tartésan bendtt teriilet.
Megkiilonboztetiink d//lando (természetes, mesterséges) és a/ka/milegelSket

Szantéfoldi zoldtakarmanyok

Mig a legeltetésnél koltségeket takarithatunk meg, a szantéfoldi zoéldtakarmanyok
betakaritasa és szallitdsa tobblet raforditast igényel.
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1. dbra. Mesterséges legeld

2. dbra. Természetes legelo
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A szantéfoldi zoldtakarmanyok etetésének gazdasagossagat nagymértékben befolyasolja a
betakaritasi id6 helyes megvalasztasa. Tul korai (zsengén) kaszalas esetén kicsi a hozam,
késéi kaszalas esetén (elvénilve) pedig a taplaléérték csokken nagymértékben. Az optimadlis
betakaritas id6tartama altalaban egy-két hét.

Csoportositasuk:

- Fdféle zoldtakarmanyok (kukoricacsalamadé, silokukorica, stb.)
- Pillang6ésviragu zoldtakarmanyok (lucerna, voros here, stb.)

- Zoldtakarmany keverékek (tavaszi és 6szi keverékek)

- Leveles zoldtakarmanyok (kaposztarepce, takarmanykaposzta)

2. Gyokér-, gumods- és egyéb lédus takarmanyok

A legtobb novényevd szdmara a kilonboz6 zoldségfélék, gumaok és gydkerek a takarmanyuk
poétolhatatlan részei. Egyes fajoknal a zoldségfélék a taplalékuk f6 részét teszik ki, masoknal
csak kiegészit6é takarmanynak szamitanak.

Sok vizet (70-95%) és kevés nyersrostot, fehérjét tartalmazé takarmanyok. Néhany
zOldségféle viszont értékes fehérjéket tartalmaz (takarmanykaposzta, spendét, borso, bab és
a mangold). A szarazanyag-tartalom mintegy 75%-a szénhidrat. A monoszacharidok koziil a
glikéz és a fruktéz, a diszacharidok kozil a szacharéz, a poliszacharidok koézil pedig a
celluléz, a hemicelluléz, a pektinanyagok és a keményit6 a legfontosabbak. A zoldségfélék
eltarthatésagaban jelentés szerepiik van a pektineknek. A fehérjék mennyisége 1-6% kozott
valtozik. E tekintetben a legértékesebb a zoldborsé és a bimbdskel. Novényi zsirokban
leggazdagabb - 1,6% - a csemegekukorica, az 1%-ot pedig a szdrazbab és a zdldpaprika éri
el. Kevés a mész, a foszfor és sok a kalium, a natrium benniik. Etrendi hatdsuk kedvezd, de
nagy mennyiségben etetve hashajtdé hatasu lehet. Etetésiiket altaldban elékészitésnek kell
megeléznie. A gyOkerekre és a gumédkra tapadt foldet mosdssal el kell tavolitani, kiilénben
emésztési zavarokat okozhat. Ezt koveti a szeletelés, az apritds, a zlzas vagy a pépesités.
Takarmanyozasi jelentéségik fajtanként igen eltéré.

Melyiket miért is etetjiik?

"C" vitaminban gazdag: a spenoét, a takarmanykaposzta, a paradicsom, a paprika és a

petrezselyem

- Karotinban gazdag. a salata, a sargarépa, a takarmanykaposzta, a spendt és a
paradicsom

- Tiaminban gazdag: a zo6ldpaprika, a zoldborso, és a bimbdskel

- Nikotinsavban gazdag.: a kelkaposzta

- Kalciumban gazdag: a kaposzta, a petrezselyem, a poréhagyma, a snidling és az

endiviasalata

Vasban gazdag: a salata, a spenét, a voros kaposzta, a feketegyokér és a snidling
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- Foszforban gazdag: a borsé, a spenét, a burgonya, a petrezselyem, a kdposzta és a
feketegyokér

3. dbra. Zoldségfélék

A legtobb kdposztaféle nagyon jé téli takarmany, de nem szabad bel6lik tul sokat adni, mert
komoly felfuvédast okozhatnak. A gumésok kozil els6sorban a burgonya, a takarmany- és
cukorrépa keriil felhaszndlasra. Répat a legtobb zo6ldségevd faj kap. A pédrét, a hagymat, a
snidlinget is mértékkel kell adni, mert emésztési zavarokat okozhatnak.

Leveles zoldségek alatt az 6sszes salatafajt, a cikoriat, a galambbegysalatat, a spenétot és a
mangoldot kell érteni, amelyek szamos novényevé faj szdmdra nélkiilozhetetlenek. Ezek
kdnnyen emészthet6k, valamint asvanyi anyagokban és vitaminokban gazdagok. Ma mar a
salatdk és a cikéria egész évben rendelkezésre all, ezért kiiléndsen értékesek.

A tarolasra keriil6 zoldségfélék 70-90% vizet és ennek megfelel6en 10-30% szarazanyagot
tartalmaznak. A zéldségben végbemend kémiai valtozdsok egyik feltétele a viz jelenléte. Ha
a viztartalom a termékfajtara jellemz6nél nagyobb, akkor altaldban romlik a tarolhatésdg.
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A gyiimolcsfélék kedvezd tulajdonsagaikban a zoldségfélékhez hasonlék. Atlagosan 80-90%
vizet és 20-10% szdrazanyagot tartalmaznak. Kivételt képeznek ez alél a héjasok (did,
mogyord, mandula, gesztenye), amelyeknél a viztartalom csupan 10-20%. A viz fontos
szerepet tolt be, mivel az értékes tapanyagok legnagyobb része oldott allapotban van jelen.
A szarazanyag-tartalom legnagyobb része szénhidrat. Jelentés a mono- és a diszacharidok
mennyisége: gliikéz, fruktéz, szacharéz. A gyiimolcsben 1év6 szerves savak (alma-, citrom-,
borkésav) iz- és aromaanyagok a fehérjeemésztésre kedvezd hatassal vannak. A savak
mennyisége befolyasolja a gylimolcs eltarthat6sagat. Nagy a C-vitamin tartalmuk pl. az alma
10-15 mg, a szaméca 20 mg, a malna 30 mg, a fekete ribiszke 300 mg, a kdszméte 50-70
mg C vitamint tartalmaz 100 grammonként. A karotin mennyisége elsésorban a
kajszibarackban szamottevé. B1 és B2 vitamint tartalmaz pl. alma, &szibarack, ribiszke,
készméte. Az asvanyi anyagok koziil a Ca, a P, és a Fe nagy jelent6ségi. A gylimolcsok iz-
és aromaanyagokat is tartalmaznak Eréskor a gyiimélcsék szinének megvaltozasat az
antocianok és flavopigmentek képzédése okozza.

4. dbra. Gyiimodlcsfélék

A banan és a citrusfélék télen nagyon hasznosak. A maghdazasok (alma, korte) altaldban
nagyon sok faj szamara fontos taplalék. Ezek a gyiimolcsok viszonylag olcsék, konny(l ket
tarolni és rendkivil szivesen fogyasztjak az allatok.

A héjasok kilondsen gazdagok lipidekben melyek mas friss gylimoélcsékben csak
nyomokban talalhatok. Tobb mint harmadrész a friss mogyordban, tébb mint felerész a friss
diéban. A friss manduldban azonban nagyon kevés van. Cukortartalmuk 5-7%, mig mas friss
gyuimolcsokben 10% koriil valtozik. Fehérjetartalmuk 8-10%, szemben mas friss gylimolcsok
0,5-1,0%-nyi értékével. Ezek a fehérjék sokféle esszencidlis aminosavat tartalmaznak, bar
hianyzik bel6lik a metionin és a cisztin, csakligy, mint minden mas novénybdl.
Energiatartalmuk kilonosen magas, amit a lipidek szolgaltatnak 80%-ban. "B" vitamin
tartalmuk 2-10-szer tébb, mint mas gyiimolcsoknek.
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5. dbra. Héjas gyiimdlcsok?

3. Az erjesztett (sil6zott) takarmanyok

A silézott takarmany természetszerd, élettani hatasa és a taplaléanyagok emészthetésége
megkozeliti a zoldtakarmanyokét.

6. dbra. Fliszendzs

2 Forras: http://www.balintgazda.hu/balint-gazda/gentischer/a-hejas-gyumolcsok-dicserete.html (2010-08-05)
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A téli idészakban tartésitott zoldtakarmannyal etethet6k a kérédzé allatok. A
zoldtakarmanyok koziil a sok cukrot és 40-70% vizet tartalmazé flifélék (silokukorica,
kukoricacsalamadé, szudani cirokf(i) 6nmagukban is konnyen silézhaték, az eljaras
végeredménye a szildzs. A cukorban szegény, fehérjében gazdag és vizdus pillangdsok
(lucerna, vordshere, 6szi keverékek) csak fonnyasztva, keverten, vagy adalékanyagokkal,
illetve tartositészerekkel silézhaték. Az eljards végeredménye a szendzs. A tartdsitas és a
tarolds a silotérben torténik.

7. dbra. Optimdlis szecskaméret

A szilazs mindsége a felhasznalt takarmany minéségétél és az erjedés sikerétdl fiigg. A jo
mindségli szilazs kellemesen savanykds illatl, sotétzold vagy barndszold szinl és
allomanyaban a szecskazott takarmdanyalkoték épek. A pH értéke 3,8-4,2 és 1,0-1,5 %
szabad tejsavat tartalmaz. Az ecetsavtartalma 0,5% alatt van, és nem tartalmaz vajsavat.

4. A széndk és szénalisztek

A novényevs allatok természetszer(i takarmanya, melyet zoldtakarmanybol készitenek
szaritassal. Mindsége nagyban fligg a zoldtakarmany Osszetételétdl, beltartalmatol, a
termébhely fekvésétdl és talajatél, a kaszalds idGpontjatol, a szaritds—, a betakaritds- és a
tarolas modjatol. A szénakészités alkalmaval igen komoly veszteségek is addédhatnak,
melyek a kovetkezbek: légzési- (disszimilacié-tapanyaglebontas), kiligozasi-, rothadasi-,
erjedési- (mikrobdk tevékenysége kovetkeztében), levélpergési veszteség és a karotin
elbomldsa (napfény, nedvesség). Réti és szantofoldi szénat kilonboztetiink meg. A szaraz
lomb is ide sorolhaté, mivel néhany novényevéallat téli takarmanyozasdhoz
elengedhetetleniil sziikséges.
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Réti széndk: E szénak értékét jelentésen befolyasolja a fiivek botanikai 0sszetétele. A jé
min6éségli réti széna legaldbb 20% pillangést, legfeljebb 10% masodrendl és 2%
savanyufiivet tartalmaz. A virdgzas kezdetén kaszalt, megazds nélkil begyljtott,
édesfiliveket tartalmazé réti széna izletes, fehérjékben, asvanyi anyagokban és vitaminokban
gazdag.

Szanto6foldi széndk: Pillangos és fliféle ndvényekbdl késziilnek. A pillang6s szénak (lucerna-,
voroshere-, biborhere-, baltacim-, somkéré-, édes csillagfiirtszéna) sok fehérjét és asvanyi
anyagot tartalmaznak. A szantofoldi flfélék szénai (szudani cirokfli-, muhar-; koélesszéna)
altaldban  gyengébb  mindséglek, rostban gazdagabbak, nyersfehérjében  és
zamatanyagokban szegényebbek a réti szénanal. A gyengébb mindség a kevésbé valtozatos
botanikai 6sszetétel kovetkezménye.

8. dbra. Szénaszdaritds

A pillangésok kozil legnagyobb jelent6séggel a /ucernaszéna bir. A jo6 mindségl
lucernaszéna dus levélzetl, vékonyszaru és kellemes illati. Sok és kivalé mindségl fehérjét
tartalmaz, de 4svanyi anyag- (Ca, Mg), vitamin- (D) és karotin tartalma is jelent6s. Mivel az
értékes tapldléanyagok kétharmad-haromnegyed része a levelekben raktarozédik, igy a
levélpergés nagymértékben rontja mindségét. Magas beltartalmi értéke miatt els6sorban
vemhes- és novendék allatoknak ajanlott.
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Szénalisztek: A zoldnovényi liszteket Ugy készitik, hogy a fiatal névényt forré levegdvel
szaritjdk, és finomra O&rlik. A lisztkészités elénye egyrészt, hogy elmarad a széna
kiosztasakor jelentkezé levélpergési veszteség, masrészt, hogy a monogasztrikus allatok
esetében - a dardlas hatdsara - javul a taplaléanyagok emészthetésége. Leggyakrabban
fehérjében gazdag, pillangés viragu zoldtakarmanyokat és fiatal fliveket haszndlnak fel
lisztkészités céljara. F6képpen lucernabdl késziil, ha mas névvel nem jeldlik, a szénaliszt
fogalman mindig a lucernalisztet kell érteni. A lucerna szaradasa kozben enzimes bontas
hatdsara el6szor az oxidaciora érzékeny anyagok a karotin, a xantofill és az E-vitamin
kdrosodnak. Napon szdritva ezeknek a biologiailag értékes anyagoknak a 60-90%-a
tonkremegy, ez az ardny késébb, a taroldaskor még novekszik. A szénalisztkészités a
keveréktakarmanyok haszndlata ota igen elterjedt. Készitését az indokolja, hogy a
mesterséges szdritdssal készilt szénak taplaléértéke nagyobb, mint a renden szdritott
takarmanyoké. A beldliik késziilt szénaliszt az abraktakarmanyok kozé keverheté.

5. A gabonamagvak

Az abrak takarmanyok nagyobbik részét a gabonamagvak alkotjdk. Kozepes mennyiségl
fehérjét és sok szénhidratot tartalmaznak. Foszforban gazdagok, viszont mésztartalmuk
kiegészitésre szorul. A B-vitaminok nagy mennyiségben (kivétel a By,-vitamin), az E-vitamin
jelentés mennyiségben taldlhaté benniik. C- és D-vitamint nem tartalmaznak.

9. dbra. Magvak?

3 Forras: http://www.google.hu/images?q=seeds&rls=com.microsoft:hu:l[E-SearchBox&oe=UTF-
8&rlz=117SKPB_hu&redir_esc=&um=1&ie=UTF-8&source=univ&ei=hqghaTMyrMaGgOJ-
KibEP&sa=X&oi=image_result_group&ct=title&resnum=11&ved=0CGsQsAQwCg&biw=816&bih=428 (2010-08-05)
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Kukorica: Az abraktakarmanyok koézel 70%-4at a kukorica adja. Magas az energiatartalma,
viszont kevés fehérjét tartalmaz (8-9,5%), mely rdadasul kedvezétlen Osszetételli. A
kukoricacsirdban taldlhaté zsirmennyiség jelentés, de daralds utan hamar avasodik, igy a
dara romlasahoz és a zsirban old6dé vitaminok elbomldsahoz vezet. izletes takarmany, igy
az allatok szivesen fogyasztjdk, de magas energiatartalma miatt elhizasra hajlamosit.
Keveréktakarmanyokban - allatfajtél fliggden - akar 50-60%-ban is szerepelhet. Komoly
allat-egészségligyi problémat okozhat amennyiben fuzariumfert6zott kukoricat etetiink.

Buza: A legizletesebb és az egyik legkedveltebb szemes eleség. Legmagasabb a
fehérjetartalma (12-14%) a gabonafélék koziul, de alacsony a bioldgiai értéke.
Keményit6értéke és emészthetésége kedvezé. A madarfélékkel altalaban szemesen, mig a
tobbi allatfajjal dardlva etetjuk. A finomra 6rélt buzadara szarazon etetve kénnyen
csirizesedik és az allatok szdjpadlasan vaskos felrakédast képez. Megfeleléen 6rolve a
takarmany 40-60 szazalékat is képezheti, de til finomra daralva mar 30%-t6l csirizesedik a
keverék.

Arpa (6szi): Magas fehérjetartalom (13%) jellemzi, kedvezébb biolégiai értékkel, mint a
blizaé, ennek koszénhetd, hogy eldsegiti a fiatal allatok novekedését. A sejtfalban talalhaté
anyagai a keményitdé emészthetéségét gatoljdk. Zsirtartalma alacsony, viszont magas
rosttartalma hozzdjarul kedvez6 étrendi hatasdhoz. Kemény héjrésze miatt nehezen raghaté,
emészthetd, igy etetés elStt el6készitést igényel (dztatds, roppantds, daralas). Keverékekben
- allatfajtol fliggbéen - 20-40%-ban adagolhaté. A sertések jellegzetes takarmanya, de egyes
orszagokban a lovak fé abraktakarmanyat is az arpa képezi.

Zab: Allataink legtermészetszer(ibb, legizletesebb és legjobb étrendi hatasu
abraktakarmanya. A kedvezé aranyu és a szem egészében elényos elosztasu zsirtartalma (5-
7%) és a gabonafélék koziil legjobb aminosav-6sszetétele emlitésre mélté. Fehérjetartalma
magas (12%), viszont energiatartalma alacsony. A gabonafélék koziil a zab rendelkezik a
legmagasabb rosttartalommal (9-12%). Diétds hatasu, ezért emésztdszervi megbetegedések
esetén is ajanlott. A madarak parzasi kedvét, valamint a tojasok termékenységét javitja.
Betakaritast koveté 4-6 hétben emésztési problémakat okozhat.

Rozs: Ritkan eléfordulé gabonaféle, de taplaléértéke a buzaéhoz hasonld. Az ivarszervek
mikodésére kedvezé hatdsu (tenyészhimeknek), de vemhes allatoknal vetélést okozhat
(anyarozs), amennyiben gombdval (gombatoxinnal) fert6zott. Etetésiik lovakndl kolikas
megbetegedést, valamint patairha gyulladdst okozhat. Keverékekben - allatfajtol fliggéen -
20-30%-ban szerepelhet.
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10. abra. Rozs

Tritikalé: A buza és a rozs keresztezésével létrehozott hibrid. Jelent6sége nemcsak atmeneti
jellegében van, hanem beltartalma miatt is jelentés gabonaféle. Taplaléértéke a blzahoz és
az arpahoz hasonlé. A beltartalmi értékét tekintve elsé helyen a tritikalé fehérjetartalma
emlithet6 meg. A szem fehérjetartalma a kornyezettdl, évjarattol és a talajtél is flgg,
altaldban 14-18% kozott ingadozik.

Cirok: Magasabb a fehérje- (11-12%) és a rosttartalma (4%), valamint alacsonyabb az
energiatartalma, mint a kukoricanak. Szerves anyagdnak emészthetésége jo,
takarmanyértéke az arpa és a zab kozé esik. Keményit6tartalma a szarazanyag 60-66%-a.
Olajtartalma 3%, melynek nagy része a csirdban talalhaté. A cirokszem héjaban
felhalmozddd tannin antinutritiv hatasu. Keverékekben 20-30%-ban szerepelhet, kemény
maghéja miatt dardlva etetjik.

Koles: Energiatartalma és taplaléanyagainak emészthetésége gyengébb a tobbi gabondaénal.
Rosttartalma magas (8-9%). Magja apré, maghéja kemény és vastag, ezért szemesen
emészthetetlen, javasolt dardlva etetni. A keverékekben a kukorica egy részét helyettesitheti.
Jo étrendi hatasu takarmany.

Rizs: Olyan talajon is termesztheté, ahol mas novény nem. lgen magas tapértékdi,
ugyanakkor a hantolatlan barna rizs komplex B-vitamin forras. F6 értékét, elényods, az
anyatejhez nagyon hasonlé aminosav (fehérjetartalma 8%) 0Osszetételét azonban 95
szazalékban a hantolas utan is megtartja. Konnyen emésztheté keményitéje miatt diétas
takarmanynak szamit. Szénhidrattartalma igen magas (78%).
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11. abra. Rizs

Hajdina (pohdnka): A madarak szivesen fogyasztjdk. Fehérjéje értékes, mert lizinb6l mintegy
25%-kal tobbet tartalmaz, mint az egyéb gabonamagvak. A maghéj durva és mérgezé
(pohanka-mérgezés), ezért csak hantolva adhaté.

6. A hlvelyes magvak

Magas fehérjetartalmuk (22-43%) magas biologiai értékkel is parosul, lizinben gazdagok,
metioninban szegények. A gabondk és a hiivelyesek aminosav garnitiraja jol kiegésziti
egymast. Energiatartalmuk a gabonakéhoz hasonlé (kivéve a magas zsirtartalmud magvakat).
Foszforban gazdagok, de a kalcium tartalmuk is meghaladja a gabonakét. Nem
elhanyagolhaté tulajdonsaguk, hogy antinutritiv anyagokat tartalmaznak, melyek
hékezeléssel inaktivalhatok. A bennik taldlhatd csersav- (dugité hatads), alkaloida, o-
galaktozid és glikozida-tartalmuk szintén rontja az értékesulésiiket.

Borsé: Valamennyi allatfajjal etethetd, legelterjedtebb hiivelyes abrak. Legalacsonyabb a
fehérjetartalma a hivelyesek kozil (25%), nyersrost tartalma 5-6%, zsirtartalma 2% kordli. A
keverék takarmanyokban 15-25% is etethetd.

Széjabab: Magas olajtartalma (17-20%) és legnagyobb bioldgiai értékii (csaknem teljes
értéki) fehérjetartalma (36-38%) miatt igen taplaloé takarmanyféleség. Aminosav-0sszetétele
kedvezd és a novényi fehérjék kozott kiemelkedd helyen [évé lizintartalma miatt kozvetlenil
az allati eredetli fehérjék utan kovetkezik. Antinutritiv hatasa gatolja a tripszin miikodését.
Megfeleld elbkészitést kovetden (pelyhesités, extruddlas) az allatok fehérjesziikségletének
nagy része kielégithet6 vele. Takarmanykeverékekbe - dllatfajtél fiiggéen - 10-20%-o0s
aranyban keverheté.
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12. dbra. Szojabab*

Edes csillagfiirt (takarmdnycsillagfiirt): Fehérjetartalma (34-36%) még a hiivelyes magvak
kozil is kiemelkedd, metionin tartalma a bors6énal magasabb. Ezen kiviil még olajat is
tartalmaz, a fehérje biologiai értéke pedig hasonlé a széjaéhoz. Ezért a széjandl olcsébban
és biztonsagosabban termesztheté fehér viragu édes csillagfirt termesztésének nagy
jelent6sége lehet a nagy biologiai értékii fehérjetakarmanyok eléallitasaban is. Vastag héja
sok rostot tartalmaz (13%). A sarga virdgu édes csillagfiirt értékes zoldtakarmany, amely
silézasra és legeltetésre is alkalmas, de kilonféle keveréktakarmanyokban is felhasznalhato.

Lébab: Taplaléértéke leginkdbb a borsééhoz hasonlit. Nagy fehérjetartalma abrak- és
zoldtakarmanyozasra is alkalmas hiivelyes takarmanynovény. Magja fehérjében gazdag:
nyersfehérje-tartalma 26-28 % korial van. A lébabban is, mint altalaban a hivelyes
magvakban vannak antinutritiv anyagok, de ezek mennyisége olyan kicsi, hogy el6készités
nélkil is etethetd. A keveréktakarmanyokban 15-20%-o0s mennyiség mellett minden koru és
hasznositasu allattal etetheté. Magja a kever6lizemek fontos nyersanyaga lehet, amely a
takarmanytapokba keverve az import fehérjék /szdjaliszt/ részbeni helyettesitésére is
alkalmas.

Csicseriborsé: Természetszerlibb és konnyebben emésztheté taplalék, mint a borsé.
Lizintartalma 7-10%-kal nagyobb, mint a borsdéé. Magja sok karotint és E-vitamint is
tartalmaz. A borséhoz hasonldan etetjiik.

A biikkony, a szegletes lednek és a lencse hazankban csak kis mennyiségben és ritkan all
rendelkezésre, igy takarmanyozasi és keveréktakarmanyban betoltott jelentéségik is
elenyészo.

4 Forras: http://www.google.hu/images?um=1&hl=hu&rls=com.microsoft%3Ahu%3AlE-
SearchBox&rlz=117SKPB_hu&biw=816&bih=428&tbs=isch%3A1&sa=1&q=soy+seeds&btnG=Keres%C3%A9s&aq=f&
aqi=&aql=&oq=8&gs_rfai= (2010-08-05)
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7. Az olajos magvak

Az olajos magvak féként a novényolajipar nyersanyagai, ezért csak ritkan kerilnek allati
takarmanyozasra. Magas olajtartalmuk miatt (25-40%), igen komoly energiaforras az allatok
takarmanyozasaban. Fehérjetartalmuk (15-25%) magas, valamint kiemelkedé jelentéségliek
a kéntartalmd aminosavak, amibél tobbet tartalmaznak, mint a hivelyesek. Lizintartalmuk
viszont kissé szegényes. Etrendi hatasuk kedvezd, de kénnyen avasodnak.

Napraforgd: A szemes napraforgdé 30-40% nyerszsirt, 14-16% nyersfehérjét és 27%
nyersrostot tartalmaz. A fehérje emészthet6sége kedvezétlen, de olajtartalma kitlnéen
emészthet6. A szemesen etetett napraforgd 16%-os fehérjekoncentraciéjaval inkabb
energiaforrds, mint fehérjetakarmany. A hantolt napraforgébdl készitett dara 30-50%
kdonnyen emészthetd fehérjét, és maximalisan 15% nyersrostot tartalmaz. A napraforgd-
fehérje szinte egyedilallé bdéségben tartalmazza a kéntartalmi aminosavakat, de
lizintartalma igen szegényes. A héjas napraforgdédara bizonyos dllatfajoknak nem ajanlott

(pl. baromfifélék), mert kell6 6rlés hianyaban a bél nyalkahartyajat sértik.

13. dbra. Napraforgo’

Lenmag: Etetésének kedvezdé hatdsa van a gyomor- és bélgyulladasban szenvedé allatoknal.
Els6sorban diétas hatdsa miatt etetik. A lenmag zsirtartalmanak felét a linolénsav teszi ki. A
novénytermesztésbdl szarmazé leghatékonyabb omega-3 zsirsavforras a lenmagdara és a
lenolaj. A madarak rosszul emésztik az egész lenmagot, ezért daradljuk felhaszndlas elétt. A
fiatal baromfinak 5%-ban, a névendéknek és a kifejlettnek 10-15%-ban adhaté. Cidntartalma
miatt bizonyos allatfajokkal csak forrazast kovetéen etethetd.

5 Forras: http://www.google.hu/images?um=1&hl=hu&rls=com.microsoft%3Ahu%3AlE-
SearchBox&rlz=117SKPB_hu&biw=816&bih=428&tbs=isch%3A1&sa=1&q=soy+seeds&btnG=Keres%C3%A9s&aq=f&
aqi=&aql=&oq=8&gs_rfai= (2010-08-05)
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Repce: A repce termesztése hazankban elmarad a napraforgd termesztése mogott, ezért
szerepe a takarmanyozasban sem olyan jelentés. Taplaléértéke igen magas, de étrendi
hatdsa rossz, mert artalmas anyagokat tartalmazhat. llyen az olajtartalom kozel felét kitevé
erukasav, valamint a mustarolaj, melynek glikozidja toxikus lehet. A hazai repcefajtak
ugynevezett dupla nullas fajtdk, mivel alacsony a glikozid- és erukasav-tartalmuk. Mar
taldlkozhatunk tripla nullds repcével is (tanninban szegény). A teljes repcemag gazdag
esszencidlis zsirsavakban, kiléndsen linolénsavban. A repcemag alkalmazdasaval (3-8%)
novelhetjik a takarmany energiatartalmat.

Toékmag: 45-54% a nyerszsir-, 32-38% a nyersfehérje- és 4-6% az asvanyi anyagok
mennyisége (foszfor, kdlium, magnézium, kalcium, stb.) a tokmagban. Szelénbdl kiiléndsen
sok taldlhatd (joval nagyobb mennyiségben, mint amit a novényi eredetl takarmanyok
atlagban tartalmaznak) benne. Az E-vitamin és a B-vitaminok is igen jelent6s mennyiségben
szerepelnek. A tokmagra jellemzd a nagy karotinoid-tartalom, ami a termék szinét adja és
mas novényi zsirokbdl hidnyzik.

Foldimogyordé (amerikaimogyord, foldidid): A fehérjéiben értékesebb aminosav-6sszetételt
taldlunk, mint a sertés- és marhahusban. A foldimogyoré a vildg masodik legfontosabb
olajnévénye, melynek 40-60% korili az olajtartalma, de 25-34% a fehérje is benne. A
magbdl préselt olajat egyenértékiinek tartjdk az olivaolajjal. Préspogdcsaja (foldimogyoré-
pogdcsa) igen értékes takarmany, amely 45% fehérjét és 8% zsirt tartalmaz. Zoéldtémege
szaritas utan nem értéktelenebb, mint a lucerna= vagy a I6hereszéna. Kiilfoldon tapok is
késziilnek beléle.

Négermag: Puha héju, vitaminokban gazdag mag. Zsirtartalma kb.40%. Minden adott mag
kozul a legszivesebben fogyasztott, de az egyik legdragabb eledel. Kalitkdban tartott
madaraink szivesen fogyasztjdk, de a szabadban él6 cinkék, pintyfélék is szeretnek
csemegézni belble. Fokozza az énekesmadarak futyiilési kedvét, fiokdk neveléséhez is
ajanlott. Féeleséghez keverve etessiik. Jo hatassal van madaraink élénkségére, adagolasat
madaraink ragyogo tollazattal halaljak meg.

Kender: A kender zsirtartalma kb. 30%, fehérjetartalma kb. 22%. Esszencidlis aminosav-,
esszencialis  zsirsav— és étkezési rosttartalma idedlis taplalékforrasul szolgalt. A
novényvilagban a legnagyobb mennyiségben csak a kender tartalmaz olyan, esszencidlis
zsirsavakat - linolsavat és linolénsavat -, amelyeket a szervezet nem képes Onmaga
eléallitani és jelenlétiik elengedhetetlen a szervezet normalis miikodéséhez. A kender emeli
a tollazat fényét és igen jo téli takarmanya madarainknak.

Méak: A mak zsirtartalma 42%, fehérjetartalma 20%. Gazdag foszforsavban, ami a
tollképzésnél fontos. Asvanyi anyagok koziil még nagyobb mennyiségben kalciumot, cinket,
mangant, rezet, vasat, kdliumot és magnéziumot tartalmaz. A vitaminok koézul értékes Bi-,
Bs— és niacin-forras. A maknak diabetikus hatasa lehet hasmenésnél, vagy bélgyulladasnal.
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8. A melléktermékek

A mezd6gazdasagi termékek, termények betakaritdsa és feldolgozasa sordn melléktermékek
(szantofoldi és ipari) keletkeznek, amelyek az allatok tartasa és takarmanyozdasa soran jél
hasznosithatok.

A szantéfoldi melléktermékek kézé soroljuk a flifélék és a hiivelyesek szalmait. Szalman a
novények termés nélkili szarat és levélzetét értjik. Altalanos jellemzéjik a magas
nyersrosttartalom, az alacsony fehérje-, zsir- és vitamintartalom. Asvanyianyag-tartalmuk is
csekély, kivétel a kalium és a pillangésokban talalhaté kalcium.

Fiifélék szalmai: Nyersrosttartalmuk nehezen emészthetd, ami rontja a tobbi taplaléanyag
emészthetdségét is. Alacsony energiakoncentraciéjuk miatt a szénat nem helyettesithetik.
Némelyikiik elsésorban alomanyagként hasznalhaté, de néhanyuk igen kedvelt takarmany.

- Tavaszi és 6szi buzaszalma
- Zab- és kolesszalma

- Rozsszalma

- Fdszalma

- Muharszalma

- Cirokfélék szalmai

- Kukoricaszar

Hiivelyesek szalmadi: Fehérjetartalmuk magasabb és a tapldléanyagok emészthetdsége
kedvez6bb, mint a gabonaszalmdaké. Szaruk puhdbb, de vastag, igy nehezen szarad és
konnyen penészesedik.

- Borso6szalma

- Szobjaszalma

- Lencseszalma

- Bukkony-, csillagfiirt- és lI6babszalma

Az ipari melléktermékeket két f6 csoportra oszthatjuk: a terimés és a koncentralt gyari
melléktermékekre. A terimések sok vizet tartalmaznak, ezért szallitasuk koltséges,
tartésitasuk nehézségeket okozhat, mig a koncentralt takarmanyok altalaban légszarazak,
szallitasuk gazdasagos és tarolasuk is egyszer(bb.

Malomipari melléktermékek: A magvak feldolgozasakor keletkezett melléktermékeket harom
csoportra oszthatjuk: a magtisztitasi-, az 6rlési- és a hantolasi hulladékokra.
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A magtisztitds sordn nyerjik az ocsut, a rostaaljat és a triérhulladékot. Ezek szorult és torott
szemekbdl és idegen magvakbdl tevédnek O6ssze. Fehérje- és energiatartalma esetenként
eléri, s6t meg is haladhatja a gabonaét. Komoly problémat jelent, hogy ez az esetek
tObbségében poros, szemetes és karos, mérgezé gyommagvakat is tartalmazhat. Etetésik
elétt alapos vizsgalatuk sziikséges, esetleg probaetetést célszerd végezni.

Az Orlési melléktermékek adjak a legjelentésebb csoportot. Gabona és hiivelyes magvak
hantolasa, 6rlése soran képzddé melléktermékek a korpak. Dont6en a héjrészt, az aleuron
réteget és a csirat tartalmazzak, de a kiérlés fokatol fliggéen tobb-kevesebb endospermium
részt is. Az aleuron réteg és az endospermium részaranyatél fiigg fehérjetartalmuk, ami 10-
16% kozott valtozik. Rosttartalmuk 8-14%. Foszfor, kdlium, mangdn és cinktartalmuk
jelentds. A B-vitamin csoportba tartozé niacinban, piridoxinban, pantoténsavban gazdagok.
A csirarészekben E-vitamin és zsir is sok talalhatd.

- Buzakorpa

- Rozskorpa

- Arpa-, kukorica- és zabkorpa
- Takarmanylisztek

- Buaza- és kukoricacsira

A hdntoldipar melléktermékei a héjrészek, valamint a pelyvas magvak esetén a pelyvalevelek
és a héjrészek. Ezek a takarmanyok elsésorban értékes nyersrostforrasok (arpahéj, zabhéj),
de némelyikiik (borsd) jelentds energiaértékkel bir. A rizshéj negativérték( takarmany, mert
az emésztéséhez felhaszndlt energia tobb, mint hasznosithaté energiatartalma.

Novényolajipari melléktermékek: Az olajos magvakbdl (napraforgd, tok, len, repce) és a

szOjababbol étkezési és  ipari célokra kivonjak (préselés, extrahdlas) az olajat és a
visszamaradé melléktermékek keritilnek takarmanyozasra. A préselést kovetéen az
olajpogacsaban 10%-o0s zsirtartalom marad, mig az extrahdlt olajmagdardkban alig 1-2%
nyerszsir talalhaté, viszont fehérjetartalmuk (35-50%) igen magas. Nyersrost tartalmuk
legtobbszor magas, de ez fiigg az alapanyagtdl és a gyartasi eljarastoél is. A zsirban oldédo,
bioldgiai hatéanyagok mennyisége és a fehérje bioldgiai értéke is csokken a kezelés soran.
Extrahalaskor sok iz- és aromaanyag elvész, igy nem tartoznak az izletes takarmanyok kozé.

- Extrahalt napraforgédara

- Extrahalt széjadara

- Extrahalt lenmagdara

- Extrahalt repcedara

- Extrahalt gyapotmagdara

- Extrahalt palmamagdara

- Extrahalt foldidié-, kékuszdié- és szezammagdara
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Cukorgyari melléktermékek: A cukorrépa feldolgozasa sordn keletkez6 terimés takarmany a
nedves cukorrépaszelet. Koncentraltsdga és a fehérjetartalma a gabonamagvakénak a 3/4-
részét éri el. Szaritassal jol konzervalhaté (szaritott répaszelet). A melasz strd, sotétbarna
folyadék, mely az oldatban lévé cukor kikristalyositasa utan marad vissza. Nyersfehérje-
tartalma 10-12%, cukortartalma 48%. A melasz packészitésre kivaléan alkalmas.

Szeszipari melléktermékek: A szeszgyari moslék nem mas, mint a leparolt cefre. A cefre és a
szeszmoslék kozott jelentds a taplaléanyag kiilonbség, mivel az eredeti szénhidrattartalom
jelentSs része alkoholld erjed. Ertékét némileg javitja a hozzaadott malata, fehérjetartalmat
pedig emelik a moslékban elszaporodd élesztégombdak. A szeszmoslékok koziil a gabona
(kukorica) alapanyaguak sokkal kedvezdbb o6sszetételliek, mint az egyéb nyersanyagbdl
(burgonya, cukorrépa, gyimolcs) szarmazodk. A szeszgyartds sordn keletkezd szeszéleszté
igen sok és nagy biologiai értékii fehérjét tartalmaz (47%) és kiemelked6 B-vitamin
tartalommal rendelkezik. Az éleszt6t altalaban szaritott formaban forgalmazzak.

Soérgyari melléktermék: A sorgydrtas soran keletkez6 “melléktermékek a malatacsira,
sortorkoly és a soréleszté. A maldtacsira szaritva keril forgalomba, értékes és fehérjében
gazdag takarmany. A sortorkoly fehérjében gazdag, viszont asvanyi anyagokban szegény. A
soréleszt6t megszaritva forgalmazzak, fehérjében (50-60%) és B-vitaminokban gazdag.

Konzervgydri melléktermékek: Taplaldéértékik az alapanyagtél (zoldborsd, zoldbab,
karaldbé, kaposzta, tok, uborka, paradicsom, stb.) és az ipari feldolgozas modjatél figg,
Osszetételilk igen valtozatos. Magas ‘viztartalmuk miatt szallitdsuk koltséges és konnyen

romlanak. Erjesztéssel vagy szaritassal tartésithatéak.

9. Az allati eredetl takarmanyok

Az dllati eredetl takarmanyok jelentéségét gazdag fehérjetartalmuk és a fehérjék nagy
biologiai értéke biztositja - az 6sszes nélkiilozhetetlen aminosavat tartalmazzak. Gazdagok
mész- és foszforsékban, melyek jol hasznosulnak. Tovabbi jellemzéjik, hogy az A-, a D- és
a By2-vitaminnak is forrasai.

Tejipari takarmanyok: A tej a fiatal allatok nélkulozhetetlen taplaléka, mely zsirban,

fehérjében, vitaminokban és asvanyi anyagokban gazdag. Mivel tdpanyagban gazdag,
konnyen emészthetd takarmanyrél van sz6 - a mikroorganizmusok szamara is jo taptalajok
-, ezért nagy gondot kell forditani a bakterioldgiai értelemben vett tisztasagara.

- Focstej: Taplald hatasa a teljes tejnél is magasabb, viszont magnéziumtartalma miatt
hashajto hatasu.

- Folozott tej: Csokkentett zsirtartalma miatt taplaloértéke kisebb, mint a teljes tejé,
viszont sok és értékes fehérjét tartalmaz. Felhaszndlni frissen vagy teljesen
megsavanyodott (megalvadt) allapotban szabad, mert hasmenést okozhat.
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- Sovany tejpor: A folozott tej konzervdlasanak igen elterjedt mddja a beszaritas.
Biologiai értéke a taroldas sordn csokken, ezért célszeri mihamarabb
abrakkeverékekbe vagy tapszerekbe felhasznalni.

- iré: A vajgyartas mellékterméke, ami a f6l6zott tejnél magasabb zsirtartalommal bir,
de egyébként hasonld taplaléértékii takarmany.

- Savo: A turd- és a sajtgyartds mellékterméke. Alacsony a zsir- és a fehérjetartalma is.
Az ir6-, de kiilonosen a savopor a legigényesebb allatok takarmanykeverékében is -
magas taplaléértéke miatt - szerepelhet.

- Turéd: Magas fehérje (14-18%) tartalma miatt novendék allatok szamara kedvezé
takarmany. Zsirtartalma elkészitésének maédjatol fligg (sovany, félzsiros és zsiros),
0,5-12% kozo6tt mozog.

Husipari takarmanyok: Ezen takarmdanyok fehérjében és asvanyi anyagokban gazdagok.

- Nyersvér: Fehérjében gazdag, izletes takarmany. Fehérjéje lizinben kiemelkeddéen
gazdag, viszont kéntartalmi aminosavat és - triptofant keveset tartalmaz.
Allategészségiigyi veszélye miatt csak biztosan egészséges allattdl szarmazd vért
szabad etetni, vagy legcélszeribb felf6zés utan hasznositani.

- Vegyes vérliszt: Magas fehérjetartalmu takarmany, amit allati vérbdél alvasztas és
szaritas utan nyernek. Nyersfehérje tartalma 89%, nyerszsirtartalom 1,5%.

- Vegyes hemoglobin: Egy rendkiviil koncentrdlt fehérje-termék, amely kénnyen és
kozel 100%-ban emészthet6. Magas szerves vastartalommal rendelkezik.
Pergl, sotétvoros szinl, por alaku termék, amely a spray-szaritasi eljarasnak
készonhetéen jél oldddik vizben. Fizikai tulajdonsagai miatt mind szaraz, mind
nedves tapok gyartasahoz megfelel6 alapanyag.

- Toll-liszt: A hidrolizalt toll-liszt nagy nyomason, hékezeléssel, hidrolizissel készil
baromfifeldolgozd iizemekbdl begyljtott tollbol. Magas emészthetdségl termék,
minimum 80% fehérjetartalommal.

- Husliszt: A vagohidak és a konzervgyarak hulladékaibdl késziil. Baromfi, sertés és
szarvasmarha alapanyagbdl késziil. Min6sége a feldolgozott alapanyag mingségétél
és attol fligg, hogy mennyi csontot 6roltek bele. A csont mennyisége csokkenti a
beltartalmi értéket. Fehérjetartalma legalabb 50%, zsirtartalma 15-18% és jelentés
kalcium- és foszfortartalommal bir.

- Huspép: Gyartasa megegyezik az huslisztekével, csak itt a f6zéssel befejezédik a
munkafolyamat, a szaritas elmarad. Ezt koveti a tartositas, konzervalas.
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Husfélék: A hus az allati szervezetet alkoté szovetféleségekbdl tevédik 6ssze. Ennek
megfeleléen a his mindségét féként a szerkezeti, azaz a szoveti 0sszetétele szabja
meg, és kémiai Osszetétele ett6l fligg. Az Ugynevezett szinhis fé6 tomegét az
izomszovet képezi, ezért ennek 6sszetétele hatdrozza meg a beltartalmi értékét. A
hus fehérjetartalma 18-23% kozott mozog, az alacsony viz- és zsirtartalma hisok
fehérjében gazdagabbak. A zsirtartalom igen tag hatdrok kozott mozog (3-40%).
Asvanyi anyagok koziil emlitést érdemel a benne talalhaté kalcium, magnézium,
kdlium, natrium és egyéb szervalkotok, valamint igen sokféle nyomelem is jelentés
mennyiségben megtalalhaté. A szénhidrattartalom alacsony (0,2-2%), ezért
takarmanyozdas-élettani szerepe minimadlis, viszont a hus eltarthatésaga miatt nagy a
jelentésége.

Alkotorészek %-o0s tartalom

Viz

75%

Fehérjék (f6ként miozin, albumin, globulin, mioglobin) | 18,50%

Nitrogéntartalmi nem fehérjevegyiiletek 0,7%
Foszfortartalmu vegyiiletek 1%
Glikogén 0,9%
Lipoidok 3%
Szervetlen anyagok 0,7%
Anyagcseretermékek 0,2%

Takarmanyzsir: A vegyes takarmdnyzsir telitett zsirsavakban gazdag, féként
sertészsirt tartalmazé vegyes takarmanyzsir. Ilgen magas (97%) zsirtartalommal
rendelkezik. A baromfizsir magas telitetlen zsirsav tartalmu, az emberi fogyasztasra
gyarté vagoéhidak melléktermékébdl készil. Az élelmiszeripari minéségl kérédzo
alapanyagbél gyartott faggyu, az egyéb fajta zsirokhoz hasonléan jol emészthetd.
Fizikai tulajdonsagai révén tapok készitésére kivaléan alkalmas.

A halfeldolgozé-ipar takarmanyai: A halak hdsanak mindéségét befolyasolja fajuk, koruk,

taplalkozasi és él6helyi koriilményeik.
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Nyers hal: A halak fogyaszthaté része zomében az izomzat, de a maj és az
ivarszervek (ikra, haltej) is hasznosithatok. A legtobb halfaj esetében az izomzat
kozel 90 %-a fehér izom, mig a 10 %- a magasabb myoglobin tartalmu voros izom. A
vorés izom a leggyakrabban az oldalvonal mellett és az uUszok fliggeszt6 ove
kornyékén talalhaté. A voros izom zsir, glikogén, hemoglobin és vitamin tartalma
magasabb, ezért a kiemelten magas voros izom tartalmi pelagikus fajok (hering,
makréla) feldolgozas el6tt gyorsabban oxidalédnak (avasodnak). A viztartalom 75-80
% (kivétel az angolna, mely kiemelked6en magas zsirtartalma miatt 60 % vizet
tartalmaz), mely elsésorban a taplaltsagi allapottdl fligg. A hal fehérjetartalma 16-19
%, tehat kevesebb, mint a melegvéri allatoké. Osszetétele azonban elényosebb. Az
aminosav szerkezetet tekintve a halhis a tejnél is értékesebb fehérjeforrds, mivel
lizin- és metionintartalma jéval magasabb. A halhis zsirtartalma fajonként nagyon
valtozo (1-30 %), de azonos faj esetében is eltérhet a taplaltsagi allapottol fiiggben. A
halhus a fent emlitett tdpanyagok mellett magas makro-és mikroelem (K, Ca, Mg, Fe,
P, Mn, Co, Ni, ) tartalommal bir. A zsirban old6dé vitaminok koézil az A és D, mig a
vizben olddéddk kozil a By és B, tartalom jelentés. A halmdj olaja az eddig ismert
leggazdagabb A- és D-vitaminforras. Megemlitendé a tengeri halak ikrdjanak magas
C-vitamin tartalma is. A hal szénhidrattartalma elenyészd, kevesebb, mint 0,5 %.
Halliszt: Bizonyos halféleségekbdl, vagy azok egyes részeibdl, takarmanyozasi célra
hallisztet készitenek. Takarmanyozasi értékét jelentésen befolyasolja, hogy az egész
hal, vagy csak a halfeldolgozasi melléktermék szolgalt a takarmanygyartas
nyersanyagaul. Fehérjében (60-70%) és asvanyi anyagokban (Ca, P, I, Fe, Mn) gazdag
takarmany. Nyerszsirtartalmat 9-12%-ban maximalizaljak, mert a halolaj kdnnyen
avasodik. A vitaminok kozil az A- és D-vitamin, valamint a B-vitamin csoport
jelentés mennyiségben megtalalhaté benne.

Eqyéb &llati eredetii takarmanyok: Altaldban fehérjékben és asvanyi anyagokban gazdag

takarmanyok. A hobbidllatok takarmanyozasaban igen nagy jelentéséggel birnak.

Terméketlen és befulladt tojasok: Kelteté6 (lizemekben folyamatosan és nagy
mennyiségben beszerezhet6. Magas fehérjetartalma (12-13%) és a fehérje bioldgiai
értéke kivalé. Az egész tojasban jelentds mennyiségl (4%) kalcium van. Ajanlatos
fézve etetni. A tojas a lagyeleség készitéséhez elengedhetetlen.

Toll-liszt: A vagdhidakon keletkezett tollnak nincs takarmanyozasi jelentésége, de a
feldolgozast kovetden (f6zés, vegyszeres- és enzimes kezelés) a toll-liszt mar taplalé
hatasu. Lizin-, triptofan- és metionintartalma alacsony, viszont cisztinb6l sok van
benne.
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14. dbra. Gydszbogadr larvdja¢

ElGeleségek: Az igazi nagy elénye frissességében rejlik. Hatranya viszont, hogy
rengeteg fert6zés beviheté vele. Sokszor a frissen begydjtott tubifex vagy
szunyogldrva egy szennyvizkifolyé kozvetlen kozelébdl szarmazik. Tehat ha
szeretnénk élbeleséggel etetni allatainkat, csak megbizhaté helyrél szarmazo
eleséget vdsaroljunk. Sajnos azonban a larvadk, taplalékallatok koztigazdaként
hordozhatjdk egyes él6skoddk larvait, ami komoly fertézés forrasa lehet. A
fert6zések minimadlisra csdkkentése érdekében a legtobb él6eleséget mi magunk is
tenyészthetjik hobbiallataink szdmdara és Ooromére. Az élGeleségek igen gazdag
kindlatat talaljuk manapsag: papucsallatka (Paramecium), turbatrix aceti (ecetféreg),
grindal ( Enchytraeus buchholzi), ropképtelen muslinca (Drosophila), lisztkukac,
sorak (Artemi salina), vizibolha (Daphnia sp.), tubifex (Tubifex tubifex), televényféreg
(Enchytraeus albidus), szunyoglarva, giliszta (Korfus connecticus), hernyék, legyek és
nylivek, aszkak, szocskék, tiicsok, saska, gyaszbogar larvaja (Zophobas morio),
viaszmoly (Galleria melonella), argentin csétany (Blaptica Dubia), perui csétany
(Blaberus craniifer), bltykds csétany (Gromphadorrhina portentosa), egér, patkany,
stb.

6 Forras: http://www.kamilla.iweb.hu/keret.cgi?/taplalek.htm (2010-08-05)
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15. abra. Tubifex’

10. Az ipari abrakkeverékek

Az ipari takarmanykeverékeket igen sokféle alapanyagbol allitjdk O6ssze ugy, hogy az
Osszetétele minél jobban és minél gazdasdgosabban kozelitse meg az allat fajanak,

fajtdjanak, hasznositasanak, koranak és ivaranak igényeit.

F _ l ;
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16. dbra. Kiilénbozo faju papagdj magelesége

A keverék takarmanyok készitésénél harom alapanyag-csoportot kilonboztethetiink meg:

7 Forras: http://www.haziallat.hu/akvarium/gondozas/tubifex-elo-eleseg-halkaja/1571/ (2010-08-05)
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- Energiahordozék: Részben szénhidratdis, részben zsirdds alapanyagok. Ezek
tobbségiikben gabonadara (bliza, kukorica), malomipari melléktermék (korpa),
valamint olajosmag (napraforgébmag, lenmag) és olajipari melléktermék
(napraforgépogacsa).

- Fehérjehordozdk: Ezek novényi magvak (szojabab, borsd), vagy ezek extrahdlt daraja
(napraforgd, szoja). Az allati eredetl termékek kozil a tejipari takarmdanyok (tejpor),
hiusipari takarmanyok (husliszt, vérliszt) és a halfeldolgozé ipari takarmanyok
(halliszt) felhaszndalasaval késziilnek.

- Kiegészit6- és adalékanyagok: Ezek adagolasdnak igen sokféle célja lehet: olajat és
ragasztdanyagot technolégiai célbdl, antioxidanst és gombasodasgatlot az
eltarthat6sag novelésére, vitaminokat és asvanyi anyagokat taplalas céljabdl, valamint
rostanyagokat (szénaliszt) az étrendi hatds fokozasanak érdekében.

17. dbra. Kiegészito- és adalékanyagok

A tdpok allataink szamadra teljes értékd, dnmagaban etetheté takarmanyok, melyek fajnak,
fajtanak, hasznositasnak és kornak megfelel6 6sszetételben készilnek. A koncentrdtum
szintén specifikus osszetétellel rendelkezik, a keveréktakarmanyok gyartasdhoz szikséges
keverék, ami magas fehérjetartalmi takarmanybdl, vitamin- és asvanyanyag-kiegészit6bdél,
valamint egyéb hatéanyagbél all, ami "higitas" nélkil nem etethet6. A premixben asvanyi
anyagok (asvanyi anyag premix), nyomelemek, vitaminok (vitaminpremix) és antibiotikumok
vannak megfelel§ vivéanyagban és finom eloszlasban.

A tapok felosztasa konzisztencia alapjan

Nedves tapok:

- Jellegzetesen sok folyadékot tartalmaz, kéznedves /kb. 30 % folyadék/, de lehet 80 %
folyadék is. Mindig friss keveréket kell késziteni, eltarolhatésdga még hiitve is csak
néhany nap.
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18. dbra. Nedves macskatdp

Egységes /standard/ tap alkalmazasa igen ritka. Szigoru receptura alapjan, szigoru
eléallitasi technoldgiaval készitett takarmany. Rendkivil munkaigényes és nehéz
feladat hazankban minden idében ‘minden alapanyagot beszerezni. Kordbban
bizonyos allatfajok etetésénél (selyemmajom) alkalmaztak, de ma mar beszerezheté
szaraz standard tap is.

Esetleges /nem standard/ tap. Csupan a takarmanyozandd dllatfaj sziikséglete a
meghatdrozé. Kutyakat etettek régebben gyakran ezzel a mdédszerrel, de macskak
esetében sem volt ritka. Amennyiben szakszerlien akarunk takarmanyozni,
Osszetétel-valtozasonként uj takarmanyadagot kell 0Osszedllitani, ami nem Kkis
szakmai feladat, de a vele eltoltott id6 sem csekély.

Szdaraz tapok:

Az eleség nem tartalmaz tobb nedvességet, mint 14 %. A tartdés, tobb hoénapig
eltarthat6 tapok nedvességtartalma 12% alatt van. Helyes, ha 10 % koril mozog.
A szdaraz takarmanyok rendszerint egységes, azaz standard tapok.
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19. dbra. Kiilonbozo tipusu csincsillatdp

Dercés tdpok: Lisztszer(i, vagy nagyobb szemcsék homogenizalt keveréke (daraszerd).
Csupan irdnyadatként: derce az, ha kb. 3 része 0,25 mm korili. Hozzajuthatunk a kész
pellet (pellet= kiilonféle méretli 6sszetevék nagyobb formara préselése) apritasaval, bar egy
jol elkészitett pellettel ez alig kivitelezhetd, vagy csak igen draga és komplikalt médon.
Alkalmazasat indokolttd teszi példaul, ha a takarmdnyba olyan hatdéanyagot kivanunk
bekeverni, ami bomlas nélkiil nem viseli el a préseléssel jar6 hét. Etetése megoldandé
problémdkat is tdmaszt. Ragcsalok esetében a metsz6fog tulndvését vagy mas modon kell
megakadalyozni, vagy a tulnétt fogakat csonkitani sziikséges. A nyulak tekervényes, zeg-
zugos orrirege érzékeny a poros kornyezetre. Evés kdzben pedig fujtatnak. A dercés
takarmany etetése kiilon etetd bevezetését teszi sziikségessé.

20. dbra. Horcsogeleség
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Extruddlt tdpok: Kilonbozdé profilon nagy nyomassal atpréselik a keveréket, melyen atlépve,
a nyomas alél hirtelen felszabadulva egy nem til kemény, szivacsos szerkezetl csiraszegény
termékhez jutunk. Kutyaknak, macskaknak, majmoknak mar évek é6ta, kisragcsaldknak csak
az utébbi években gydrtanak extrudalt tapokat. Az utdbbi esetben szintén felvetédhet a
metsz6fog-probléma, de nem olyan sulyosan, mint a dercés takarmany etetésekor.
Extrudalaskor nagymértékben csiraszegény végtermékhez jutunk.

21. dbra. Kiilénbozo dsszetételd patkdnytdp

Préselt tdpok. A laboratériumi allatok takarmdnyozdsaban, a standard tapok gyartasdban a
legrégebben és a legszélesebb korben elterjedt valtozat. Pelletek formaja lehet henger,
piskota, négyzethasab, sulyzo, stb. Pelletek mérete: kivdnatos a minimum 15 mm hosszu.
Az atmérdje lehet 4, 6, 10,12, 15, 18 mm, de a présel6 matrica hatarozza meg. Pelletek
keménysége: KAHL szerinti eljarassal mérve a jo tap 10 kp-felett mérhet6. A keménység
hatarozza meg a tap porlasi veszteségét és a ragcsaldsi veszteségét is. Kissé puhdbb tap
esetében ez a két tétel akar a 30%-ot is elérheti.
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22. dbra. Rdgocsontok

Amennyiben a tap porlasi és darabolddasi hanyada:

1-3% igen jo,

3-7% jo,

7-10% kifogasolt,

10 % felett rossz a tap mindsége.

A pellet keménységét fokozni lehet a granuldtum atméréjének csokkentésével, a matrica
lyukainak  kénuszos = kiképzésével, adalékok hozzaadasaval /pl. metilcelluléz/,
autoklavozassal, stb.

Osszefoglalas

A keveréktakarmanyok, tapok osszeallitdsakor napjainkban nemcsak az dallatok fehérje és
energiaigényét veszik figyelembe, hanem az aminosav-, asvanyi anyag-, mikroelem- és
vitamintartalomra, az élettani tényezékre, valamint az izletességre is tekintettel vannak.
Ezeket az ismertetett takarmany-alapanyagok segitségével kell eléallitani. A sokoldalu
kovetelmények és feltételek mindegyikének megfeleld, amellett olcsé keveréktakarmanyok
Osszetételének kidolgozasa specidlisan képzett taplalkozas- és takarmanyozas-élettani
szakemberek feladata.
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A korszer( takarmanykever6-lizemekben a tapokat a kiilénb6z6 faju és korcsoportu allatok
részére ugy allitjdk 6ssze, hogy azok energia-, fehérje- (aminosav), asvanyi anyag- és
vitaminsziikségletébdl indulnak ki. Ezek aranyat Ggy kell kialakitani, hogy se tlletetés, se
hiany ne alakulhasson ki. A tdpokba fontos bioldgiai hatdanyagok, gyogyszerek és
gyogyhatasu-készitmények is kerilnek, melyeknek mennyisége igen csekély, viszont a
keverékek homogenitasa rendkiviil fontos. A megfelel6 homogenitds hianyaban
emésztészervi problémdk, esetleg mérgezések, szervi elvaltozasok I|éphetnek fel
allatainknal.
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TANULASIRANYITO

1. feladat

A takarmanyok csoportositasdnak és jellemzésének megismerését kovetéen az iskola
allathdzaban, taniizemében rendelkezésre allé takarmanyokat ismerje fel és csoportositsa,
majd ezt kovetéen sorolja fel ezeket!
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2. feladat

Az el6z6 feladatban felsorolt takarmanyféleségeket fehérjetartalmuk szerint

tegye
sorrendbe. Amelyik takarmanynak tudja a fehérje tartalmat, azt irja mellé!

3. feladat

Soroljon fel olyan takarmanyféleségeket, melyek nem szerepelnek a tananyagban és mar

korabban etette valamely allatfajjal. Préobalja meg a megismert csoportok valamelyikébe
besorolni (sziikség esetén kérje tanara segitségét)!
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| 1. feladat

A felsorolt takarmanyok mellé irja a megfelel6 takarmanycsoportot!

Szojabab, csicseriborso:

Zabszalma, buzakorpa, kukoricacsira:

Kukoricacsalamadé, takarmanykaposzta:

Tejpor, vegyes hemoglobin, halliszt, lisztkukac:

Burgonya, sargarépa, citrusfélék:

Lenmag, kendermag, tokmag:

Tapok, premixek:

Buza, kukorica, arpa:

Kukoricaszilazs, szenazs:

Lucernaszéna:

2. feladat

Sorolja fel a szantofoldi zéldtakarmanyok csoportjait!

3. feladat

irja le a gyiimolcsfélék altalanos jellemzését!
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4. feladat

Sorolja fel a szénakészités alkalmaval adédé veszteségeket!

=

5. feladat

. . 4
Ismerje fel a képen lathaté magvakat! V

23. dbra. Magvak
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6. feladat

Melyik hiivelyes magra illik a kovetkezé allitas?

"Valamennyi allatfajjal etethetd, legelterjedtebb hiivelyes abrak."

"Fehérjetartalma (34-36%) még a hivelyes magvak koziil is kiemelkedd, metionon-tartalma a
borséénal magasabb”

"Természetszerlibb és konnyebben emészthetd taplalék, mint a borso."

"Magas olajtartalma (17-20%) és legnagyobb bioldgiai értékl fehérjetartalma (36-38%) miatt
igen taplalé takarmanyféleség.”
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7. feladat

Melyik takarmanycsoportba tartozik a tokmag és milyen tulajdonsagokkal rendelkezik?

8. feladat

Egészitse ki az alabbi szévegrészt!

"A szant6foldi melléktermék k6zé soroljuk a ésa szalmait.

Szalmén a ndvények és értjiik. Altaldnos

jellemzojiik a magas tartalom, az fehérje-, zsir- és vitamintartalom.

Asvanyi anyag-tartalmuk is kivétel a és a pillangdsokban talalhato .
9. feladat

irja le az allati eredetd takarmanyok altalanos jellemzését és sorolja fel csoportositasukat!
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| 10. feladat

Hatdrozza meg a tap, a koncentratum és a premix fogalmat!
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JELLEMZOI
MEGOLDASOK

| 1. feladat

Szodjabab, csicseriborso: Hilvelyes magvak

Zabszalma, buzakorpa, kukoricacsira: Melléktermékek

Kukoricacsalamadé, takarmanykaposzta: Zoldtakarmanyok

Tejpor, vegyes hemoglobin, halliszt, lisztkukac: Allati eredetii takarmanyok

Burgonya, sargarépa, citrusfélék: Gyokér-, gumos- és egyéb 1édis takarmanyok

Lenmag, kendermag, tokmag: Olajos magvak

Téapok, premixek: Ipari abrakkeverékek

Buza, kukorica, arpa: Gabonamagvak

Kukoricaszilazs, szenazs: Erjesztett (silozott) takarmanyok

Lucernaszéna: Szénak és szénalisztek

2. feladat

Fiféle zoldtakarmanyok, pillangésviragt zoldtakarmanyok, zoldtakarmany keverékek, leveles zoldtakarmanyok

3. feladat

Atlagosan 80-90% vizet és 20-10% szarazanyagot tartalmaznak (kivételt a héjasok 10-20% a viz). Az értékes
tapanyagok legnagyobb része oldott allapotban van jelen. A szarazanyag-tartalom legnagyobb része szénhidrat

(ghikoz, fruktdz, szachar6z).
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A gyiimoélesben 1évo szerves savak (alma-, citrom-, borkdsav) iz- és aromaanyagok a fehérjeemésztésre kedvezd
hatassal vannak. Magas a C-vitamin tartalmuk. A karotin mennyisége elsdsorban a kajszibarackban szamottevo.
B1 és B2 vitamint tartalmaz pl. az alma, az §szibarack, a ribiszke, a kdszméte. Az asvanyi anyagok koziil a Ca, a

P, és a Fe nagy jelentdségii. A gylimolcsok iz- és aromaanyagokat is tartalmaznak

4, feladat

Légzési- (disszimilacio-tapanyaglebontas), kilugozasi-, rothadasi-, erjedési- (mikrobdk tevékenysége

kovetkeztében), levélpergési veszteség €s a karotin elbomlasa (napfény, nedvesség).

5. feladat

1. kukorica; 2. tritikalé; 3. buza; 4. napraforgo; 5. koles; 6. rozs; 7. cirok; 8. hajdina (pohanka)

6. feladat

Borso, édes csillagfiirt (takarmanyesillagfiirt), csicseriborso, szojabab

7. feladat

Az olajos magvak csoportjaba tartozik. 45-54% a nyerszsir-, 32-38% a nyersfehérje- és 4-6% az asvanyi
anyagok mennyisége (foszfor, kalium, magnézium, kalcium, stb.) a tokmagban. Szelénbdl kiilondsen sok
talalhato benne. Az E-vitamin és a B-vitaminok is igen jelentds mennyiségben szerepelnek. A tékmagra jellemz6

a nagy karotinoid-tartalom, ami a termék szinét adja és mas ndvényi zsirokbol hianyzik.
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8. feladat

A szant6foldi melléktermék kozé soroljuk a fiifélék és a hiivelyesek szalmait. Szalman a ndvények termés

nélkiili szarat és levélzetét értjiik. Altalanos jellemz6jiik a magas nyersrosttartalom, az alacsony fehérje-, zsir- és

vitamintartalom. Asvanyianyag-tartalmuk is csekély, kivétel a kilium és a pillangdsokban talalhaté kalcium.

9. feladat

Az allati eredetli takarmanyok jelentdségét gazdag fehérjetartalmuk és a fehérjék nagy biologiai értéke biztositja
- az Osszes nélkiilozhetetlen aminosavat tartalmazzak. Gazdagok mész- €s foszforsokban, melyek jol

hasznosulnak. Tovabbi jellemzdjiik, hogy az A-, a D- és a B/,-vitaminnak is forrasai.

Csoportositasuk: Tejipari-, htisipari-, halfeldolgozo-ipari- és egyéb allati eredetii takarmanyok.

10. feladat

A tpok allataink szamara teljes értékil, 6nmagéban etethetd takarmanyok, melyek fajnak, fajtanak,

hasznositasnak és kornak megfelelé 6sszetételben késziilnek.
A koncentrdtum szintén specifikus Osszetétellel rendelkezik, a keveréktakarmanyok gyartasahoz sziikséges
keverék, ami magas fehérjetartalmii takarmanybodl, vitamin- és asvanyanyag-kiegészitébol, valamint egyéb

hatéanyagbol all, ami "higitas" nélkiil nem etethetd.

A premixben A4svanyi anyagok (4svanyi anyag premix), nyomelemek, vitaminok (vitaminpremix) és

antibiotikumok vannak megfeleld vivoanyagban és finom eloszlasban.
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