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A TAKARMANYOZAS ALAPJAI (EMESZTHETOSEG,

TAPLALOERTEK, TAKARMANY ERTEKESULES

ESETFELVETES - MUNKAHELYZET

Fontos tudnunk, hogy az egyes dllatfajok takarmanyozasdra mit haszndlhatunk, milyen
alapanyagok, termékek dallnak rendelkezésre. Minden takarmany jél emészthetd, kevéshé
emészthetd és nem emésztédd alkotédkbdl all. Ezeket a kémiai 6sszetétel mutatja meg
szamunkra. Az 6sszetétel alapvetd befolydssal van az emészthetdségre. A takarmanyokat az
emészthetdség mellett a taplaléérték is jellemzi. Ez a takarmanyok egyik 6sszehasonlitdsi
lehetdsége.

Mivel nem tudjuk minden alkalommal a friss takarmdnyt kozvetlenil feletetni, szlikséges
lehet annak tarolasa, tartdsitasa. Ezeket a folyamatokat a lehetd legkisebb veszteséggel kell
megvaldsitani. A végil felhasznalt takarmdany értékét a takarmany értékesiléssel tudjuk
kifejezni.

Tekintsiik at a fent emlitett tényez6k 0Osszefiiggéseit, hogy hatékonyabban tudjuk
takarmanyozni allatainkat!

1. dbra. Tengerimalacok a zéldséges tdlnal
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SZAKMAI INFORMACIOTARTALOM

LABOR- ES HOBBIALLATOK TAKARMANYAI

Allataink sokfélesége miatt nagyon sok féle, kiilonbozé jellegli takarmannyal talalkozunk.
Pl.: szénafélék, gabona magvak, olajos magvak, zoldségek, gyiimolcsok, tojas, his, kész
takarmanyok.

EMESZTHETOSEG

Ezeknek a takarmanyoknak a taplaléanyagai nem hasznosulnak maradéktalanul az allati
szervezetben. Csak a megemésztett, az emésztdcs6é falan felszivédott anyagok tudnak
értékesilni. Emészthetének a taplaldoanyagoknak azt a részét nevezziik, amely felszivodasra
alkalmas mértékig bomlik le az emésztécsatorndban. A takarmdnyok emészthetGségét a
kilonbo6z6 allatfajokon végzett allatkisérletekkel allapitjak meg.

Megemésztett taplaldoanyag-mennyiségnek az elfogyasztott és a bélsarral Grilé
taplaléanyagok kilonbségét tekintjiik. A bélsarban nem csak emészthetetlen taplalé anyagok
talalhaték, hanem az anyagforgalombdl szarmazok is. Ezért az igy meghatarozott értéket a
takarmanyok latszélagos emészthetéségének nevezziik. Pontossdaguk a gyakorlati
kovetelményeknek megfelel, ezért a takarmanyozasi tablazatokban ezeket talaljuk.

Az emészthetdséget befolyasoljak allattél fliggé és takarmanytol fliggd tényezdk is. Az allat
szempontjabdl befolyasolja az allat faja, fajtaja, egyede, kora, egészségi allapota. Ezek kozil
legfontosabb az allat faja. Ez alapvetéen befolyasolja, hogy milyen takarmanyokkal
etethetjiik az allatot. Ezért van az, hogy mas allatfajok mas takarmanyt igényelnek. A
takarmanyoktél fliggé tényezbk kozil a takarmany kémiai 6sszetétele, el6készitése, étrendi
hatdsa, az elfogyasztott mennyiség befolyasolja az értékesiilést. A takarmany-alkotorészek
kézil a legnagyobb hatast a nyersrost gyakorolja az emésztésre. A nyersrosttartalom
novekedése minden Aallatfajndl rontja az emészthetéséget. A lignin a legfébb emésztést
ronté tényezé, amely az elvénilt novényekben talalhato.

A takarmanyok koézil a szénafélék rosttartalma a legmagasabb, igy azt csak jo
rostemésztésl allatoknak adjuk. A gabona magok alacsony rosttartalom mellett magasabb
energia és fehérje tartalmuak. Felhasznaldsuk széleskor(l, sok allatfaj takarmdanyaban
szerepelnek (novényevék, madarak). A gyokér- és guméds takarmanyok jé étrendi hatasuak.
Meglehet6sen magas nedvesség tartalmuk mellett jelentés mennyiségli kdnnyen emésztheté
szénhidratot tartalmaznak. A novényevék és mindenevék takarmanyainak részei. A
zOldségek, gyimolcsok magas nedvesség tartalmu izletes, konnyen emésztheté rostot és
szénhidratot tartalmazé takarmanyok, jelentdés vitamin tartalommal. Szintén jo étrendi
hatdssal. Novényevék, madarak, mindenevdk is fogyasztjak. Az allati eredetl takarmanyok
kézil a hus a ragadozok és dogevlk takarmanya, 6k tudjak jol emészteni. A tej és tojas
része lehet minden féle kis allat felnevelésének. Konnyen emészthetd, értékes takarmanyok.
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2. dbra. Zoldségek, gyiimolcsok elokészitése

Ezeket a takarmanyokat etethetjik onmagukban vagy kilonb6z6é aranyokban keverve.
Etethetiink még elére gyartott termékeket is. Ezek lehetnek takarmany kiegésziték, vagy
kész tapok. A kiegészitéket mindig valamilyen alap takarmanyhoz keverjiik fehérje, vitamin,
mikroelem stb. pétlasara. A késztapok 6ndlldan etetheték a megfeleld allatfajjal.

Az egyes takarmany el6készitési eljarasok is hatassal vannak az emészthetGségre. Javitd
hatassal van a magok 6rlése, a pacolas, az aztatas, a puffasztas, pelyhesités, extrudalas. A
gyokér- és guméds takarmanyoknal a parolas, f6zés.

TAPLALOERTEK, TAPLALOANYAG-TARTALOM

A takarmanyozas alapvetdé kovetelménye, hogy a takarmanyok taplaléértékét ismerjiuk. A
takarmanyok emészthetd taplaldoanyag-tartalma nagyon eltéré lehet. Egyikben a fehérje,
masikban a szénhidrat, harmadikban a rost vagy a zsir van tdlsulyban. Ezért az 6sszetétel
nem alkalmas a taplaléérték kifejezésére, erre egy Uj egységet kellett keresni. A tudomany
fejlédésével ezek az 6sszehasonlitd modszerek is fejlédtek. Kezdetben volt a szénaérték, ezt
kovetéen az abrakegység, majd a vizsgdlati médszerek fejlédésével a keményit6érték. Ez
hosszu idén keresztil szolgalt a takarmanyok taplaléértékének kifejezésére, alig tébb mint
két évtizede valtotta fel az energiaértékelési rendszer.

A takarmanyok brutté energia tartalmanak csak egy része vesz részt az anyagcsere
folyamatokban. Attol fligg6en, hogy milyen veszteségeket tudunk meghatarozni, beszéliink
emészthet6-, metabolizalhaté- vagy nettd energiarél. Az egyes allatfajoknal a
vizsgalhatésag hatarozza meg melyiket hasznaljuk.
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3. dbra. Az dllati szervezet energiaforgalma

Az energiaigényen kivil a fehérje sziikségletnek is benne kell lennie a takarmanyadagban.
Az életfenntartashoz, a novekedéshez és a termeléshez is meghatarozott fehérjére van
szlukség. A takarmanyoknak optimalis mennyiségben és aranyban kell tartalmazni a fehérjét
és az energiahordozékat. A taplaléanyagok ardnyat fehérjekoncentracioval, vagy
energia/fehérje arannyal fejezhetjlk ki.

A taplaléanyag-tartalom megmaraddsa, vagy bontasa fontos szempont az eltarthatdsag
megitélésében. A kilonb6zé takarmanyok taplaléanyag-tartalma eltér6 mdédon valtozik. A
gabonafélék és a szénak taplaldanyagai a betakaritds utdn mar csak egészen minimalis
mértékben valtoznak (rovid ideig még miikodik néhany lebonté folyamat). Ezek hosszabb
tarolas soran is megdrzik értékiket. A vitamin tartalom azonban ezeknél is csdkken. A friss
zoldtakarmanyok, levélzoldségek azonban hamar képesek elvesziteni magas
nedvességtartalmukat és ekkor taplaléanyagaik is bomlasnak indulnak. El6szor csak
veszitenek értékiikbSl, de hamarosan mar romlasrél beszélhetiink. A gydkér-, gumods- és
z0ldség novények, gyimolcsdk taplaléanyagai is konnyebben indulnak bomlasnak a magas
nedvességtartalom miatt. Azonban ezek koriltekintdé tarolassal egy ideig eltarthatok és
megvédheték a romlastél.
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A taplaléanyag-tartalom kiegészitésére, fokozasara kiilonb6z6 takarmanykiegészité anyagok
allnak rendelkezésiinkre. Ezek részben a takarmanyok természetes 0Osszetevgit, részben
meghatarozott céllal a takarmanyokba adagolt egyéb kiegészit6 anyagokat tartalmaznak.
Fehérje kiegésziték az alacsonyabb fehérje tartalmu takarmanyok feljavitasara szolgalnak.
Az aminosav készitmények az esszencidlis aminosavakat pétoljak a gyengébb fehérjékhez. A
zsirpotlé készitmények energia bevitelre szolgalnak. Asvanyi kiegészitékkel (pl. s6, mész)
poétolhatjuk az allatok megndvekedett asvanyi igényét (pl. Na, Ca, P). Vitamin készitmények
adhatok fokozott teljesitmény, vagy stressz esetén. Gyégyszeres készitmények a betegségek
kezelésére, megel6zésére szolgdlnak. A  keveréktakarmanyokhoz ezeken  kivil
adalékanyagokat is keverhetnek. Ezeket nem az allat igényére, hanem egyéb pl. technikai
céllal hasznaljak. Lehetnek: fellletaktiv anyagok, antioxidansok, tartésitok, emulgealok,
granulatum koték, tapadas gatlék.

4. dbra. Takarmdnymész

TAKARMANYOK ERTEKESULESE

A takarmanyok hatékony felhasznalasa érdekében rendszeresen ellendrizni kell, hogy a
feletetett takarmany milyen mértékben hasznosul. Ha az értékesiilés nem kielégité, akkor
meg kell keresni az okat, hogy milyen tényezék rontjdk a hatékonysdagot. A nodvendék
allatoknal a tomeggyarapodas mértékének és az elfogyasztott takarmany mennyiségének
ismeretében kiszamithatjuk a takarmanyok értékesiilését. A takarmanyértékesilést
hatranyosan befolyasolhatja az allatok egészségiigyi allapota, illetve a takarmany egyes
paraméterei. Mint példaul: eléregedett vagy romlott takarmany, idegen anyagok a
takarmanyban, antinutritiv anyagok, mérgezd, toxikus vegyiletek jelenléte, a takarmany
nem megfelel§ el6készitése (apritottsag, szemcsemeéret)
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TAKARMANY TAROLAS

A tarolas elsddleges célja a takarmany mennyiségének és minéségének megdvdsa. A
takarmanyok helyigénye az dllatok fajatol, szamatdl és a taroldsi idé hosszatol fligg. Az
abrakot és a takarmany-kiegészitGket tobbnyire zsakos kiszerelésben vasaroljak. A zsakok
tarolasa egymas mellé allitva a zsak szajaval folfelé, vagy maglyazva rakodélapon torténik. A
gabonak tarolasa nagyobb mennyiség esetén torténhet 6mlesztett formaban is. A gyokér- és
gumos takarmanyok valamint egyes gyimolcsok a tél folyaman bizonyos ideig nyers
allapotban is eltarthatok. Az ide tartoz6é takarmanyokat (pl. sargarépat, almat) hideg,
fagymentes helyiségben kell tarolni. A széna tarolasara szaraz, jol szell6z6, fedett (még
jobb, ha zart) helyiség alkalmas. Csak kell6képpen szaraz (kb. 20 % vizet tartalmazo6 szénat)
szabad pajtaba rakni. A nedvesen hordott széna a tarolas folyaman tulsagosan felmelegszik,
megbarnul és sok értékes tapanyagot veszit.

5. abra. Zsdkos tdpok raktdrozdsa

A takarmanyok mindségének megovasa érdekében a tarolas jol szell6ztethetd, rovar- és
ragcsalomentes, szdraz, hlivos, vagyon- és tlizbiztos helyen térténjen. A raktarozas soran
rendszeresen el kell végezni a készletek mennyiségi és minéségi ellen6rzését. A megfelel6en
tarolt takarmanyok csak minimalis mértékben veszithetnek beltartalmi értékiikbdl, valamint
tomegilikbdl (Iégzési veszteség). A légzési veszteség a novényi részekben (szemekben) zajlo
kémiai folyamat eredménye, mely soran szénhidratok bomlanak el.
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6. dbra. Rdgcsadlok kdrtétele

TARTOSITASI ELJARASOK

Tartésitassal 6vhatjuk meg a takarmanyokat a névényi légzés taplaléanyag-veszteségétdl és
a mikrobak okozta romlastél. Tartositasi modszerek: szaritas (szénakészités, magok
szaritasa), erjesztés vagy silézas (szildzs, szendzs készités), hlitve tarolds és kémiai
tartositas.

Tartésitas szaritassal. Szénakészitésre a fli- és pillangés zoldtakarmanyok alkalmasak. A réti
szénat altalaban renden szaritjak. Célja a taplaléanyag-veszteség csokkentése, a széna
szaradasi idejének roviditése, ezért kaszalds utan villaval vagy rendsodroval fellazitjdk. A
megszaradt szénat (18-20 % nedv.) balazégéppel betakaritjak. A magokat, ha betakaritaskor
nedvesebbek, szarité berendezésekkel szaritjak légszaraz (13-14 % nedv.) allapotra.

7. abra. Renden szdritott széna
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Az erjedéses tartositas lényege. Szenazs/szilazs-készitésnél a novények romlasat okozod
mikrobak szaporodasat oxigén-elvonassal akadalyozzuk meg (Iégmentes lezaras). Ennél a
tartésitdsi moédnal a novényeken jelenlévd tejsavbaktériumokat elszaporitjuk. Ezek a
takarmanyban lév6 cukorbdl tejsavat dllitanak eld, mely a tobbi, karos baktérium (vajsav és
ecetsav-baktériumok) tevékenységét gatolja, a takarmanyt pedig tartositja.

A hitve tarolas a gabondkndl is széba johet. Jellemz6 viszont a gyokér- és gumods
takarmanyokra. Nagy viztartalmuk miatt nagyobb a veszteség és a romlas veszélye. Ha jol
szell6z6 hideg helyen tartjuk, lassithatjuk a légzésiiket igy a taplaléanyagok lebomlasat.
Fagypont ala azonban ne keriljenek, mert a fagy tonkre teszi 6ket.

Kémiai szerekkel (szerves savak) végzett tartésitast alkalmaznak egyes vagohidi
termékeknél, amiket aztan takarmanyokba kevernek. Alkalmanként kukorica tartésitasara is
hasznaljak 6ket.

JO mindségl, tiszta a tarolashoz megfelelé allapotban |évé takarmany esetén varhatjuk el,
hogy veszteség nélkil tudjuk kitarolni, és j6 minGségben keriiljon felhasznalasra.

8. dbra. Madarak az etetd tdlnal

TANULASIRANYITO

1.feladat Tarsaival gylijtson tobb féle takarmanyt! Ami csak hozzaférhetd. Vitassdk meg
melyiknek lehet magas rost, fehérje vagy éppen zsir tartalma! Hatarozzak meg melyiket
milyen allatok takarmanyozdasanal alkalmaznak!

2.feladat Végezzék el a takarmany el6készitési eljarasok koziil, amikhez megvan a technikai
feltétel! Beszéljék meg melyik eljaras hogyan hat az emészthetG8ségre!

3.feladat Helyezzen el egy ladaban gabona magokat, szénat, répa félét, leveles zoldséget és
tobb féle gylimolcsot! Naponta nézze meg, hogyan valtozik allapotuk! Készitsen feljegyzést
megfigyeléseirdl!
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4.feladat Gydjtsenek be takarmany kiegészitéket, illetve azok csomagolé anyagait, cimkéit!
Tanulmanyozzadk a garantalt beltartalmi értékeiket! Tanarukkal kozosen vitassak meg,
melyiket milyen esetben hasznalnak!

5.feladat Nézzen meg minél tobb takarmanytarolasra hasznalt helyiséget! irja le, fotézza le,
amit latott! Tarsaival szamoljanak be egymasnak tapasztalataikrél, vitassak meg a latottak
helyességét!

6.feladat Tanari irdnyitds mellett beszéljék at a tartositas fontossagat! Hatarozzak meg az
egyes médszerek mely alapanyagok tartésitasara alkalmazhatok!
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| 1. feladat

Mit neveziink a takarmanyok emésztheté részének? irja le valaszat!

2. feladat

Miért nevezzilkk az altalunk haszndlt emészthet6séget latszélagos emészthetéségnek?
Valaszat irja le!

3. feladat

Az aldbbiak koziil melyik van nagyobb hatdssal az emészthetdségre? Jelodlje!

a) zsir, b) rost, ¢) szin, d) fehérje

4. feladat

Mely takarmanyokat szoktuk jé étrendi hatasiinak mondani? irja le!

5. feladat

A takarmanyok taplaloértékének kifejezésére milyen egységeket hasznaltak régen és
hasznalnak ma? Sorolja fel!

10
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6. feladat

Vezesse le, hogyan jut el a brutté energiatél a netté energiaig! irja le!

7. feladat

Sorolja fel milyen tipusu takarmanykiegészitéket ismer!

1
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8. feladat

irjon legalabb harom (takarmanyra utalé) paramétert, ami hatranyosan befolyasolja a
takarmanyértékesiilést!

9. feladat

Mi a takarmany tarolas célja, és milyen hely alkalmas erre? irja le!

11
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10. feladat

irja le, milyen tartésitasi eljarasokat ismer!

|
A W N~

12



A TAKARMANYOZAS ALAPJAI (EMESZTHETOSEG, TAPLALO ERTEK, TAKARMANY ERTEKESULES) |

MEGOLDASOK

| 1. feladat

A taplaléanyagoknak azt a részét, amely felszivédasra alkalmas mértékig bomlik le az
emésztécsatornaban.

2. feladat

A bélsarban nem csak emészthetetlen taplalé anyagok taldlhaték, hanem az
anyagforgalombol szarmazék is.

| 3. feladat

b)

| 4, feladat

Gyokér- és gumés takarmanyok, zoldségek, gyiimolcsok

| 5. feladat

szénaérték, abrakegység, keményitéérték, energiaérték

| 6. feladat
Bruttd energia - bélsar energiaja = emésztheté energia
Emészthet6 energia - vizelet és emésztési gdzok energidja = metabolizalhaté energia

Metabolizalhaté energia - termikus energia = nettd energia

7. feladat

. fehérje kiegészité

. aminosav készitmény

. asvanyi kiegészité

. vitamin készitmény

. gyégyszeres készitmény

1
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| 8. feladat

Lehetséges megoldasok: eléregedett vagy romlott takarmany, idegen anyagok, antinutritiv
anyagok, mérgezd, toxikus vegyiiletek, a takarmany nem megfeleld el6készitése.

9. feladat

A takarmany mennyiségének és minéségének megovasa. Erre a célra jol szell6ztethetd,
rovar- és ragcsalomentes, szaraz, hlvos, vagyon- és tlizbiztos hely alkalmas.

10. feladat
irja le, milyen tartésitasi eljarasokat ismer!
- 1. szaritas
- 2. erjesztés

- 3. htés
- 4. kémiai tartositas
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tenyésztése, takarmanyozasa és betegségei, FVM VKSZI, 2008.

AJANLOTT IRODALOM

- Schmidt Janos (szerk.): Takarmanyozastan, Mezégazda Kiad6, 1993.
- P. Téth Gyorgy (szerk.): A csalad allatorvosa, kedvenceink egészségkonyve, Kossuth
kiado, 2004.
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A(z) 1713-06 modul 008-as szakmai tankonyvi tartalomeleme
felhasznalhaté az alabbi szakképesitésekhez:

A szakképesités OKJ azonosité szama: A szakképesités megnevezése
31621020010 3101 Ebrendész

3162102 0010 31 02 Kutyakiképz6

51 621 01 0000 00 00 Hobbiallat-tenyészt6 és -forgalmazé
52 621 02 0000 00 00 Laborallat-tenyészt6 és -gondozé
31621 01 0100 21 01 Allattartd-telepi munkas

31621 01 0010 31 02 Cirkuszi allatgondozd6
31621010010 31 03 Haszonallat-gondozd
31621010010 3101 Allatkerti allatgondozé

A szakmai tankonyvi tartalomelem feldolgozasahoz ajanlott 6raszam:
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A kiadvany az Uj Magyarorszag Fejlesztési Terv
TAMOP 2.2.1 08/1-2008-0002 ,A képzés minéségének és tartalmanak
fejlesztése” keretében készilt.
A projekt az Eurdpai Unié tamogatasaval, az Eurépai Szocialis Alap
tarsfinanszirozasaval valosul meg.

Kiadja a Nemzeti Szakképzési és Felnottképzési Intézet
1085 Budapest, Baross u. 52.
Telefon: (1) 210-1065, Fax: (1) 210-1063

Felel6s kiado:
Nagy Laszl6 féigazgatd





