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TECHNOLOGIAI FOLYAMAT SZAKMAI IDEGEN NYELVEN

ESETFELVETES-MUNKAHELYZET

On egy étterem szakacsaként nap mint nap finom ételeket készit. Az ételek elkészitének
folyamatat a szakacskonyvekben talalhaté receptek irjak le.

A koévetkezd receptleirds arrdl ad az On szamdra tdjékoztatast, hogy milyen technoldgiai
folyamatok segitségével késziilhet el a paléc leves. A folyamatokat vastaggal jeldltem.

Zubereitung: Das Fleisch waschen. Die Zwiebel kleinschneiden, im Fett des gebratenen Speck
rosten. Dann mit Paprika gestreuen. Das Fleisch in Wirfel schneiden und zum Zwiebeln
geben. Kimmel und Knoblauch beifligen , ein wenig Wasser daruntergiessen und kochen.
Salzen, pfeffern.Wenn das Fleisch weich ist noch Wasser zugiessen, die griinen Bohnen und
geschnittenen Kartoffeln zugeben. Schliesslich mit saurer Sahne verdicken. Warm mit Brot
servieren.

A technikai folyamatok soran alapanyagokat haszalunk fel, a munkankat konyhai eszkdézok
segitik. Ennek tiikrében harom részre osztottam ezt a tananyagegységet.

1. Az alapvetd élelmiszerek a konyhaban / Lebensmittel in der Kiiche/

2. A technolégiai folyamatot segit6 eszkdézok a konyhdban / Die Kichengerdte und -
maschinen/

3. A technolégiai folyamatok /Die technologische Vorgange/
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SZAKMAI INFORMACIOTARTALOM

1. Lebensmittel in der Kiiche/ Elelmiszerek a konyhaban/

Egy étteremben vagy hotelben a fészakacs egyik fontos feladata, hogy figyelemmel kisérje
az ételek készitéséhez sziikséges alapanyagok mennyiségét. Amennyiben valamelyik
alapanyagbdl kevés van rendelést kell leadnia.

On egy étterem és egyben hotel fészakdcsa. Az a feladata, hogy sorolja fel azokat az
alapanyagokat, amelyekre a kozeljovében sziikségiik lesz. Ezt a feladatot egy csalad
szokdsain keresztiil teheti meg.

A Klein csaldd egy hetet tolt a szallodaban. Szamukra nagyon fontos a rendszeres étkezés,
hiszen az édesanya és az id6sebb fil mindennap f6z valami finomsagot.

A kovetkez6 szovegekbdl megismerheti a csaldad étkezési szokasait és kigydjtheti a
legfontosabb alapanyagokat.

Text 1
Die Familie Klein
Das Frichstiick

Thomas Klein hat eine Frau. Sie heisst Katrin Klein. Sie haben zwei Kinder Nikolas und
Simon. Die Familie friichstiickt immer zu Hause zusammen. Nikolas isst immer Roggenbrot
mit Butter und Marmelade und trinkt Kakao. Simon friichstiickt jeden Morgen Brotchen mit
Butter, Schinken und Gurken oder Tomate und trinkt Milch. Thomas mag Ei und die
Milchprodukte zum Beispiel: Kdse, Joghurt, saure Sahne. Kefir. Seine Frau isst Salaten mit
Joghurt . lhre Lielingsgemiise sind Gurken, Tomaten, Rettich, Kopfsalat, Porree, Rotkohl. Sie
trinkt Fruchtsaft zum Beispiel: Orangensaft, Birnensaft, Apfelsaft.

Text 2

Das Mittagessen
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Katrin kocht jeden Tag etwas Feines. lhr Mann und die Kinder essen zu Hause Mittag.
Thomas isst alle Speise gern. Er hat Lieblingspeisen: Rinderporkélt mit Nockern und
Kautsalat, Paloczensuppe, Apfelsrudel. Nikolas isst die Suppen nicht gern. Er méchte immer
Fleisch essen. Wenn er sein Geburstag feiert, macht seine Mutti Pikantes Ananasfleisch mit
Reis und backt Obsttorte mit Erdbeer. Simon kann schon kochen. Er méchte einmal Chefkoch
sein. Er probiert zu Hause immer etwas kochen und braten. Zum letzten Mal kochte er
Orangenschnitzel mit Kartoffelkroketten. Er buk am Wochenende Quarktorte. Katrin isst kein
Fleisch. Sie las gute Rezepte( Gefillte Kartoffel, Rucola mit Gurken und Paprika) in einer
Zeitung . Nach dem Urlaub mochte sie diese Speisen einprobieren.

Text 3
Das Abendessen

Die Familie isst um 7 Uhr etwas Kaltes. Die Kinder machen ein Sandwich zum Beispiel:
Semmel mit Kdasechreme und Rettich oder Zwiebel. Thomas verzehrt Spiegelei mit Tomate.
Katrin isst Haferflocken mit Milch. Zu Hause kann man immer im Kihlschrank Obst finden
zum Beispiel: Banane, Apfel, Orange, im Sommer Kirsche, Birne, Melone, Erdbeer, Himbeer,
Johannesbeer. Katrin kauft oft Stissigkeiten: Schokolade, Eis, Kekse.

TANULASIRANYITO

Olvassa el figyelmesen a szoveget!

Gydjtse ki az ismeretlen szavakat és készitsen egy mini szétart!

Készitsen feljegyzést a csaladtagok kedvenc reggelijérdl!

Ajanljon minden csalddtagnak még két ételt, amit elfogyaszthatnanak reggelire!

A fépincérnek csak friss zoldségeket és gylimolcsoket kell rendelnie. Készitsen errdl
feljegyzést!
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Tanulmanyozza at a szoveget!

Gyljtse ki az ismeretlen szavakat és készitsen mini szétart!

Forditsa le magyarra az ételek nevét! Szotart természetesen hasznalhat.

Szakacskonyv segitségével gyljtse 0ssze az édesapa ebédjéhez sziikséges hozzavalokat!
Szakacskonyv segitségével gyljtse ki az édesanya ebédjéhez sziikséges alapanyagokat!
Szakacskonyv hasznalataval irja 6ssze a gyerekek ebédjéhez sziikséges élelmiszereket!

Az internet segitségével keresse meg az ételek receptjét!

Olvassa el figyelmesen a széveget!
Készitsen feljegyzést az idegen szavakrol!

Az étkezési szokasokat figyelembe véve javasoljon 2-2 ételt és 1-1 italt a csaladtagoknak!
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| 1. Aufgabe Schreiben Sie eine Liste! Das Friichstiick

Készitsen egy feljegyzést az elsé szoveg alapjdn a reggelihez sziikséges élelmiszerekrél
mindkét nyelven!

Worterbuch:

2. Aufgabe Ergdnzen Sie die Sitze!

Egészitse ki a mondatokat az elsé szoveg alapjan!

a, Thomas hat zwei .............

b, Die Familie.................c... immer zu Hause zusammen.

¢, Thomas mag.............. und. ..o

d, Nikolas friihstiickt jeden Morgen.................. und........oo
e, Katrintrinkt ............... und...........l

3. Aufgabe Richtig oder Falsch?

Dontse el a mondatokrél, hogy igazak vagy hamisak?

1. Die Kinder fruchstucken in der Schule.
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2. Nikolas mag Roggenbrot und Kakao.

3. Simon trinkt Tee zum Frihstiick.

4. Thomas isst Ei zum Friihstiick.

5. Kartin verzehrt keine Gemuse.

6. Katrin trinkt Apfelsaft und Orangensaft gern.

4. Aufgabe Empfehlen Sie noch Lebebsmittel zum Friihstick!

Soroljon fel olyan élelmiszereket, amelyeket még a Klein csalddnak javasolna reggelire! A
felsorolast mindkét nyelven tegye meg!
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5. Aufgabe Suchen Sie die Paare! Das Mittagessen

Keresse meg a német szavak magyar megfelelgjét! A 2. szbéveg anyagagat hasznalja fel a
feladathoz!

1. Rinderporkolt mit Nockern

2. Krautsalat

3. Apfelsrudel

4. Pikantes Ananasfleisch mit Reis

5. Paloczensuppe

6. Obsttorte mit Erdbeer

7. Orangenschnitzel mit Kartoffelkroketten
8. Quarktorte

9. Gefullte Kartoffel

10. Rucola mit Gurken und Paprika

a, Toltott burgonya

b, Epertorta

c, Palécleves

d, Narancsosszelet burgonyakrokettel
e, Tutoétorta

f, Almasrétes

g, Kaposztasalata

h, Marhaporkolt nokedlivel

i, Rucola uborkaval és paprikaval

j, Pikdns ananaszos hus rizzsel
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6. Aufgabe Sammeln Sie die Zutaten!

Gyljtse 6ssze magyarul és németil a " Rinderporkolt mit Nockern" hozzavaléit! Hasznalja a
szakacskonyvet!

Hozzévalok:

Zutaten:

Bild 1. Rinderpdrkdolt mit Nockern/ Marhapdrkdlt nokedlivel/
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7. Aufgabe Schreiben Sie die Zutaten den Speisen!

irja le a "Rucola mit Gurken und Paprika" hozzavaléit németiil és magyarul!
A feladat megoldasahoz olvassa el a receptet!

Den WeiRkoh! fein hobeln und mit dem Salz, dem Zucker, dem Pfeffer, dem Ol und dem
Essig begieRen, bzw. bestreuen. Dann mit einem Kartoffelstampfer den Weilkohl
einstampfen um die Fasern zu erweichen. Mindestens 5 Minuten lang stampfen.

Paprika entkernen und fein hobeln.
Gurke waschen und fein hobeln.
Rucola waschen, verlesen und dreimal durchschneiden.

Alle Zutaten griindlich miteinander vermengen.

Die Zutaten:

8. Aufgabe Ubersezten die Woérter ins Deutsch!

Forditsa le németre a kdposztasalata hozzavaléit!

Hozzavaldk: kaposzta, hagyma, sargarépa, ecet, sé, fliszerkdmény

Die Zutaten:

9. Aufgabe Suchen Sie das Kukucksei!

Olvassa el a paldcleves receptjét és oldja meg a feladatokat!
Zutaten:1 Essloffel Schweineschmalz

2 Zwiebeln
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1 Teel6ffel edelsiisser Paprikapulver
1000g Rindfleisch

1 Teeloffel Kimmel

1 Liter Fleischbriihe
500 g Kartoffel

500 g griine Bohnen

3 Loorbeerblatter
200g saure Sahne
Salz

1 Essloffel Mehl

50g gerdcherter Speck
2 Zehen Knoblauch

Zubereitung: Das Fleisch waschen. Die Zwiebel kleinschneiden, im Fett des gebratenen Speck
rosten. Dann mit Paprika gestreuen. Das Fleisch in Wirfel schneiden und zum Zwiebeln
geben. Kimmel und Knoblauch beifligen , ein wenig Wasser daruntergiessen und kochen.
Salzen, pfeffern.Wenn das Fleisch weich ist noch Wasser zugiessen, die griinen Bohnen und
geschnittenen Kartoffeln zugeben. Schliesslich mit saurer Sahne verdicken. Warm mit Brot
Servieren.

9/1. Melyik hozzavalé vagy hozzavaldk nem illik/illenek a sorba?

Hozzavalok: zeller, sargarépa, liszt, sd, fiistolt szalonna, tejfél, majoranna, fokhagyma,
babérlevél, fliszerkdmény, zéldbab, petrezselyem,

Kakukktojas:

9/2. Egészitse ki a szavakat és irja mellé a magyar megfelelgjét!

- T schmalz=
b, Kii...... =

[ T lauch=

d, Loorbeer............ =

10
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e, M...hl=

10. Aufgabe Suchen Sie das Rezept " Quarktorte"! Sammeln die Zutaten der Quarktorte!

Keresse meg interneten a tlrétorta receptjét németil! www. google.de

irja le a siteményhez sziikséges alapanyagokat!

Die Zutaten:

Jegyezze le a torta elkészitését!

Zubereitung:

irja le magyarul is a hozzavalékat!

Bild 2. Quarktorte/ Turotorta/

11
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Hozzavalok:

11. Aufgabe Empfehlen Sie noch Obst fiir die Familie zum Abendessen!

Ajanljon a Klein csaladnak gyiimélcsoket vacsorara!

Készitsen mini szotart!

Worterbuch:

Bild 3. Obst auf dem Markt/ Gyimodlcsok a piacon/
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Bild 4. Obst auf dem Markt/ Gyimodlcsok a piacon/

13
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MEGOLDASOK

| 1. Aufgabe

Wérterbuch:

s Roggenbrot- rozskenyér
e Butter-vaj

e Marmelade-lekvar

r Kakao-kakao

s Brtotchen- zsemle

r Schinken-sonka

e Gurke -uborka

e Tomate-paradicsom

e Milch-tej

s Ei-tojas

r Kdse-sajt

s Joghurt-joghurt

saure Sahne-tejfol

s Kefir-kefir

r Rettich-retek

r Kopfsalat-fejessaldta

r Porree- péréhagyma
r Rotkohl- voroskaposzta
r Orangensaft-narancslé
r Birnensaft-kortelé

r Apfelsaft- almalé

14
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2. Aufgabe

a, Thomas hat zwei Kinder.

b, Die Familie frithstiickt immer zu Hause zusammen.

¢, Thomas mag Ei und Milchprodukte.

d, Nikolas frihstiickt jeden Morgen Roggenbrot und Marmelade.

e, Katrin trinkt Orangensaft und Apfelsaft.

| 3. Aufgabe

1. falsch, 2. richtig, 3. falsch, 4. richtig, 5. falsch, 6. richtig

| 4. Aufgabe

e Wurst- kolbdsz, Paniertes Brot- bunddas kenyér, r Aufschnitt- felvagott, s Musli-musli, r
Speck- szalonna, r Quark- turo, s Wirstchen- virsli, r Wirschensalat- virslisalata, s
Schwarzbrot- barnakenyér

| 5. Aufgabe

1-h, 2-g, 3-f, 4-j, 5-c, 6-b, 7-g, 8-¢, 9-a, 10-i,

| 6. Aufgabe

Hozzavalok: marhahds, sertészsir, voroshagyma, édesnemes paprika, zoldpaprika,
paradicsom, s6, bors, nokedli-liszt, sé, olaj, viz,

Zutaten: Rindfleisch, Schweinefett, Zwiebeln, edelsiisser Paprika, Paprikaschoten, Tomaten,
Salz, Pfeffer, Nockerln- Mehl, Salz, Ol, Wasser,

7. Aufgabe

Zutaten: Weisskohl- fehérkaposzta, Paprika-paprika, Gurke-uborka, Rucola- rucolasalata,
Salz-sé, Zucker- cukor, Pfeffer-bors, Ol-olaj, Essig- ecet

8. Aufgabe

Zutaten: r Kohl-kaposzta, r Zwiebel- hagyma, e Mohre-sargarépa, r Essig-ecet, r Salz-sé, r
Kimmel- fliszerkdmény,

15
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| 9. Aufgabe

Kakukktojas: zeller, sdrgarépa, majoranna, fliszerkdmény, petrezselyem,

s Schweineschmalz- setészsir, r Kimmel-fliszerkémény, r knoblauch-fokhagyma, s
Loorbeerblatt-babérlevél, s Mehl-liszt

10. Aufgabe

Zutaten:60 g Butter oder Margarine, 60 g Zucker, 1 Ei, 1 Teel6ffelmBackpulver, 150 g Mehl,

Fur die Fillung: 200 g Zucker, 4 Eier, 250 ml OIl, 1/2 | Milch, 500 g Quark, 1 Pk.
Vanillepudingpulver, 1 Dose Mandarine, 1 Tiite Mandel

Zubereitung:

Aus den angegebenen Zutaten einen Mirbeteig rihren .und in eine gefettete oder mit
Backpapier ausgelegte Tortenform geben, gleichmaRig festdriicken. Dabei einen kleinen,
nicht zu dicken Rand formen. Zucker, Eier und Ol in eine groRe Schiissel geben, mit dem
Mixer schaumig schlagen. Quark und Milch dazu geben und nochmals schlagen. Das
Puddingpulver einriihren, anschlieRend abgetropfte Mandarinen nur noch kurz mit einem
Loffel unterheben, um die Segmente nicht zu beschddigen. Die Quarkfiillung vorsichtig (sehr
dinnflissig!) in die Tortenform auf den Miirbeteig geben und die Mandeln dariiber streuen.
Bei 150 - 170°C etwa zwei Stunden lang backen oder bis die Mandeln leicht gebrdaunt sind
und die Fillung auch in der Mitte nicht mehr wackelt. Die Mandarinen kann man entweder
weglassen oder je nach Geschmack durch Rosinen ersetzen.

11. Aufgabe

r Ananas-ananasz, e Aprikose- sargabarack, e Birne- korte, e Brombeere-szeder, r Dattel-
datolya, e Feige-filige, r Granatapfel-granatalma, e Heidelbeere-fekete afonya, e Kiwi-kivi, e
Mango-mango, e Melone-dinnye, e Zuckermelone-sargadinnye, e Papaya-papaya, r Pfirsch-
6szibarack, e Pflaume-szilva, e Preiselbeere-voros afonya, e Quitte-birs, e Stachelbeere-
egres, e Traube-sz6l6, e Zitrone-citrom,

16
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DIE KUCHENGERATE- UND MASCHIENEN/ KONYHAI

ESZKOZOK -ES GEPEK/

ESETFELVETES-MUNKAHELYZET

Bild 5. In der Kiiche Familie Klein / A Klein csaldd konyhd/aban/

Az el6z6 részben mar megismerkedett a Klein csaldd étkezési szokasaival és ezdltal a
legfontosabb alapanyagokkal. Most a f6zést segité konyhai gépekrél szerezhet ismeretet
német nyelven.

A fenti kép a Klein csaldd konyhdjaban késziilt. Az ételek elkészitéséhez megfelel6 térre és
eszkozokre van szikség. Az amerikai konyha lehetévé teszi, hogy a haziasszonyok ne
legyenek  teljesen elkilonitve a csaladtél f6zés kozben. A hétvégi f6zés ezaltal nem
teherként, hanem kellemes elfoglaltsagként épil be a napi programjukba. Napjainkban a
szakdcsok és a haziasszonyok munkdjat szamos konyhai gép koénnyiti meg. Egy atlagos
haztartasban a konyhai pult tele van gépekkel. Kavé és- teaf6z6, kenyérpiritd, turmixgép,
mérleg, mikrohullama siit6, vizforralé foglalja el a helyet a hitészekrény, gaztiizhely,
mosogatogép mellett. A kovetkez6 szovegen keresztiil egy atlagos haztartas felszereltségét
ismerheti meg. Szakacsként természetesen a gépek hasznalata sokkal szertedgazébb.

17
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SZAKMAI INFORMACIOTARTALOM

In der Kiiche der Familie Klein

Auf dem Bild sehen Sie eine schone Kiiche. Sie ist ganz gross. Diese Kiiche ist schon
eingerichtet. Neben dem Kiichenschrank steht ein Kiihlschrank. Es gibt keine Splilmaschiene,
aber kann man spiilen. Die Familie mochte bald eine kaufen. Die Familie backt das Brot mit
der Brotbackmaschiene zu Hause. Sie schneiden das Brot mit Hilfe der
Brotschneidemaschiene. Beim Kochen, Backen und Braten ist der Gasherd unentbehrlich. Ein
Topf wird darauf gestellt und die Flamme wird angeziindet. Mit der Dunstabzugshaube kann
man Dunste und Geriiche loswerden. Der Mikrowellenherd erwdrmt die Speisen. Zum
Frihstiick machen sie Kaffee mit der Kaffeemaschiene. Das Turmixgerdt erleichtert die
Arbeit in der Kiiche. Wenn Katrin Kuchen backt benutzt das elektrische Rihrgerat. Damit
kann man sehr leicht Schaum schlagen. Vor dem Backen messt sie die Zutaten mit der
Kiichenwaage. Der Kuchen wird in einer runden oder viereckigen Form gebacken. Dieses
Form heisst Backblech. Sie trinken oft Fruchtsaft und benutzen dazu Entsafter. Damit kann
man am schnellsten zum Frichstiick frisch gepressten Apfel-oder Orangensaft gewinnen.
Das Fleisch wird durch den Fleischwolf gedreht.

TANULASIRANYITO

1. Nézze meg figyelmesen a Klein csaldd konyhajat!
2. Gondolja végig milyen konyhai eszk6zok fordulnak el6 az On konyhdjaban!

3. Készitsen ezekrél az eszkozokrél egy magyar nyelvii feljegyzést!

4. Olvassa el a " In der Kiiche der Familie Klein" cim( szoveget!

A német- magyar szétar segitségével jegyzetelje ki a szovegbdl a Klein csalad altal hasznalt
konyhai eszkdzdket.

18
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5. Hasonlitsa dssze a sajat jegyzetét és a szbveg szdanyagat!

6. Az 6sszehasonlitas utan a magyar nyelvi feljegyzését forditsa le német nyelvre! A feladat
megoldasahoz természetesen hasznalhat szotart! Azt javasolom, hogy ne szamitdégépes
szétart hasznaljon!

7. Torekedjen az ismeretlen szavak elsajatitasara, ugyanis ez segiteni fogja a munkajat az
onellendrzé feladatok megoldasaban!

19
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| 1. Aufgabe Was sehen Sie auf dem Bild?

Nevezze meg német nyelven azokat a konyhai eszkozoket, amelyeket a képen lat!

2. Aufgabe Unterschreichen Sie die Worter!

Huzza ald a szovegben azokat a szavakat, amelyek egy konyhai eszkdz nevét jelzik!

irja le ezeket a szavakat mindkét nyelven!

Worterbuch:

3. /1. Aufgabe Antworten Sie die Fragen!

Valaszoljon a kérdésekre!

1. Haben Sie Kiihlschrank zu Hause?

2. Benutzen Sie Mikrowellenherd?

20
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. Backen Sie das Brot mit dem Brotbackmaschiene zu Hause?

. Haben Sie schon ein Turmixgerat gekauft?

. Schlagen Sie den Schaum mit dem elektrischen Riihrgerat ?

. Pressen Sie Fruchtsaft mit dem Entsafter zu Hause ?

. Gebrauchen Sie Fleischwolf ?

. Haben Sie Kaffeemaschiene zu Hause?

. Haben Sie Bachbleck?

21
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10. Was fir ein Kiichengerdt mochten Sie in der ndachsten Zukunft kaufen?

3/2. Ubersetzen Sie die Sitze!

Forditsa le az el6z6 mondatokat magyarra!

10.

22
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4. Aufgabe Ergdnzen Sie den Text!

Egészitse ki a szoveget az odaill6 szavakkal!

In der Kiiche der Familie Klein

Auf dem Bild sehen Sie eine schone Kiiche. Sie ist ganz gross. Diese Kiiche ist schon
eingerichtet. Neben dem ..................... steht ein ..................... Es gibt keine ............... ,
aber kann man spilen. Die Familie mochte bald eine kaufen. Die Familie backt das Brot mit
der .. zu Hause. Sie schneiden das Brot mit Hilfe der ...................... Beim
Kochen, Backen und Braten ist der ............ unentbehrlich. Ein Topf wird darauf gestellt und
die Flamme wird angeziindet. Mit der ..................... kann man Dulnste und Geriiche
loswerden. Der ..................... erwdarmt die Speisen. Zum Frihstiick machen sie Kaffee mit
der ..o Das .....ccoeevnnn. erleichtert die Arbeit in der Kiche. Wenn Katrin Kuchen
backt benutzt das elektrische ................ Damit kann man sehr leicht Schaum schlagen. Vor
dem Backen messt sie die Zutaten mit der ................ Der Kuchen wird in einer runden oder
viereckigen Form gebacken. Dieses Form heisst ............. Sie trinken oft Fruchtsaft und
benutzen dazu ............... Damit kann man am schnellsten zum Frichstick frisch
gepressten Apfel-oder Orangensaft gewinnen. Das Fleisch wird durch den ...............
gedreht.

Die Worter: der Fleischwolf, e Brotschneidemaschiene, r Entsafter, e Kaffeemaschiene, d
Mikrowellenherd, r Kuhlschrank, e Kuichenwaage, r Kiichenschrank, e Spulmaschiene, e

Dunstabzugshaube, e Brotbackmaschiene, s Ruhrgerat, r Gasherd, s Turmixgerét, s Backblech,

5. Aufgabe Ich méchte etwas in der Kliche machen. Was soll ich dazu benuzten?

Szeretnék valamit a konyhdban csindlni. Mit kell hozza haszndlnom?

1. Ich moéchte Kaffee kochen.

2. Ich mochte Fruchtsaft pressen.

23



TECHNOLOGIAI FOLYAMAT SZAKMAI IDEGEN NYELVEN

3. Ich mochte Brot schneiden.

4. Ich mochte das Geschirr spilen.

5. Ich mochte schnell Schaum schlagen.

6. Ich mochte die Suppe schnell erwdarmen.

7. Ich mochte Fleisch faschieren.

8. Ich mochte Kartoffel kochen.

9. Ich mochte die Zutaten vor dem Backen messen.
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10. Ich mochte Brot backen.

6. Ubersetzen Sie die Sitze!

Forditsa le az el6z6 feladat mondatait!

10.

7. /1. Suchen Sie die Paare!

Keresse meg a mondatokhoz tartozé konyhai eszkdzoket!

1. Das Fleisch wird im ganzen Stiicke gekauft und es wird zu Hause durch dieses Gerat
gedreht.

2. Wenn etwas nach einem Rezept zubereitet wird, sind die Mengen der Zutaten gegeben.
Das zu messen, benoétigen so etwas die Koche.
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3. Ein Gerdt mit dem man das Essen oder Trinken sehr schnell heiss machen kann.
4. Ein Gerat mit dem man Fruchtsaft gewinnen kann.

5. Man kann damit Brot schneiden.

6. Ein Gerdt in dem man Lebensmittel kiihlt.

7. In der Kiiche ein grosses Gerat, auf dem man kochen kann.

8. Uber dem Kiichenherd ein Gerit, das Diinste und Dampfe nach draussen blist.

9. Eine flache Platte aus Blech, auf der man Kuchen zum Backen in den Ofen schiebt.

10. Ein Gerat mit dem man Schaum schlagen kann.

a, kenyérszeletel6

b, gyimolcscentrifuga
¢, mikrohullamu siuté
d, paraelszivo

e, mérleg

f, habvero

g, hiltészekrény

h, tepsi

i, husdaralé

j, gaztlzhely
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7/2. Ubersetzen Sie bitte die Worter ins Deutsch!

8./1. Aufgabe Suchen Sie das Kuckucksei!

Melyik szonak vagy szavaknak nincs magyar megfelelGje?

1. Mikrowellenherd a, gyumoélcscentrifuga
2. Wasserkocher b, mosogatégép

3. Backblech ¢, dugéhazé

4. Kiichenwaage d, tepsi

5. Entsafter e, mikrohullam siité
6. Geschirrspuler f, gaztiizhely

7. Kiichenmesser d, kukta

8. Zitronenpresse h, konyhai mérleg

9. Gasherd i, reszel§

10. Knoblauchpresse Jj, kavédaralo
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| 8/2. Aufgabe Suchen Sie die unbekannten Woérter im Wérterbuch!

Keresse meg a feladat el6z6 részében szerepl6 ismeretlen szavakat a szétarban!

Worterbuch:

Szotar:
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MEGOLDASOK

| 1. Aufgabe

Gasherd, Brotbackmaschiene, Brotscheibemaschiene, Kaffeemaschiene,

| 2. Aufgabe

In der Kiiche der Familie Klein

Auf dem Bild sehen Sie eine schone Kiiche. Sie ist ganz gross. Diese Kiiche ist schon
eingerichtet. Neben dem Kiichenschrank steht ein Kiihlschrank. Es gibt keine Splilmaschiene,
aber kann man spilen. Die Familie mochte bald eine kaufen. Die Familie backt das Brot mit
der Brotbackmaschiene zu Hause. Sie schneiden das Brot mit Hilfe der
Brotschneidemaschiene. Beim Kochen, Backen und Braten ist der Gasherd unentbehrlich. Ein
Topf wird darauf gestellt und die Flamme wird angeziindet. Mit der Dunstabzugshaube kann
man Diinste und Geriiche loswerden. Der Mikrowellenherd erwdrmt die Speisen. Zum
Frihstiick machen sie Kaffee mit der Kaffeemaschiene. Das Turmixgerdt erleichtert die
Arbeit in der Kiiche. Wenn Katrin Kuchen backt benutzt das elektrische Rihrgerat. Damit
kann man sehr leicht Schaum schlagen. Vor dem Backen messt sie die Zutaten mit der
Kiichenwaage. Der Kuchen wird in einer runden oder viereckigen Form gebacken. Dieses
Form heisst Backblech. Sie trinken oft Fruchtsaft und benutzen dazu Entsafter. Damit kann
man am schnellsten zum Frichstick frisch gepressten Apfel-oder Orangensaft gewinnen.
Das Fleisch wird durch den Fleischwolf gedreht.

Worterbuch: der Kiihlschrank- hiitészekrény, die Spiilmaschiene- mosogatégép, die
Brotbackmaschiene- kenyérsiutd, e Brotschneidemaschiene- kenyérszeletel, der Gasherd-
gaztlizhely, e Dunstabzugshaube- paraelszivo, der Mikrowellenherd- mikrohullamu siitd,
die Kaffeemaschiene- kavéf6z6, das Turmixgerdt-turmixgép, das elektrische Riihrgerat-
elektromos habverd, e Kiichenwaage- konyhai mérleg, das Backblech- tepsi, der Entsafter-
gylmolcscentrifuga, der Fleischwolf- husdaralé

| 3/1. Aufgabe

1-9. Ja oder nein 10. Zum Beispiel: Spulmaschiene, Schnellkochtopf

| 3/2. Aufgabe

1. Van Onnek h(it6szekrénye otthon?
2. Haszndl On mikrohullama sut6t?

3. Kenyérsutovel siiti a kenyeret otthon?
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4. Vett mar egy turmixgépet?

5. Elektromos habverével veri a habot?

6. Gylimolcscentrifugaval préseli a gyiimolcslevet otthon?
7. Hasznal On hisdaralot?

8. Van otthon kavéfézdje?

9. Van Onnek tepsije?

10. Milyen konyhai gépet szeretne a kdzeljovében venni?

4, Aufgabe

Kiichenschrank , Kihlschrank, Splilmaschiene, Brotbackmaschiene, Brotschneidemaschiene,
Gasherd, Dunstabzugshaube, Mikrowellenherd, Kaffeemaschiene, Turmixgerit, elektrische
Ruhrgerat, Kiichenwaage, Backblech, Entsafter, Fleischwolf

5. Aufgabe

1. Kaffeemaschiene, 2. Entsafter, 3.Brotschneidemaschiene, 4. Spiilmaschiene, 5. elektrische
Ruhrgerat, 6. Mikrowellengerat, 7. Fleischwolf, 8. Gasherd, 9. Kiichenwaage

6. Aufgabe

1. Szeretnék kavét fézni.

2. Szeretnék gyiimolcslét késziteni.

3. Szeretnék kenyeret vagni.

4. Szeretnék mosogatni.

5. Szeretnék gyorsan habot verni.

6. Szeretném a levest gyorsan felmelegiteni.

7. Szeretnék hust dardlni.

8. Szeretnék burgonyat fézni.

9. Szeretném megmérni a hozzavalokat a sités el6tt.

10. Szeretnék kenyeret sitni.
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| 7. /1.Aufgabe

1-i, 2-e, 3-c, 4-b, 5-3, 6-g, 7-j, 8-d, 9-h, 10-f,

| 7/2. Aufgabe

Worterbuch:  kenyérszeleltel6-Brotschneidemaschiene, gylimolcscentrifuga-  Entsafter,
mikrohullami  sit6-  Mikrowellenherd, paraelszivo- Dunstabzugshaube, mérleg-
Kiichenwaage, elektromos habveré- elektrische Rihrgerdt, h(it6szekrény- Kihlschrank,
tepsi- Backblech, husdaral6o- Fleischwolf, gaztiizhely-Gasherd

| 8/1. Aufgabe

Wasserkocher, Kiichenmesser, Zitronenpresse, Knoblauchpresse,

| 8/2. Aufgabe

Worterbuch: der Wasserkocher-vizforralé, das Kichenmesser- konyhakés, die
Zitronenpresse- citromfacsar6 ,die Knoblauchpresse- fokhagymaprés,

Szétar: dugohizo-der Korkrnzieher, kukta- der Schnellkochtopf, reszel6- die Raspel, die
Reibe, kavédaralo- die Kaffeemihle,

31



| TECHNOLOGIAI FOLYAMAT SZAKMAI IDEGEN NYELVEN

DIE TECHNOLOGISCHE VORGANGE/ A TECHNOLOGIAI

FOLYAMATOK/

ESETFELVETES-MUNKAHELYZET

Bild 6. Die technologiesche Vorgdnge in der Kiiche/ Technoldgiai folyamatok a konyhdban/
Elérkeztiink a harmadik, egyben legfontosabb egységhez a technoldgiai folyamatokhoz. A
szakacs mindennapjai az ételek el6készitésével telik.

A technolégia folyamatokat az ételfajtak felosztdsa szerinti elrendezésben ismerheti meg.
1. Hideg el6ételek/ kalte Vorspeisen

2. Meleg el6ételek /warme Vorspeisen

3. Levesek / Suppen

4. F6zelékek / Gemiise

5. Féételek / Hauptgerichten

6. Tésztafélék/ Mehlspeisen

7. Salatak/ Salaten

8. Desszertek / Desserts
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Hogyan késziilnek a hideg-és meleg eléételek?

A receptek elolvasasa utan erre a kérdésre kapnak valaszt.

Hogyan készithetiink leveseket és f6zelékeket?

Erre a kérdésre a kovetkez6 egységben olvashato receptek adnak valaszt.

A konyhaban a vendégek legkedveltebb ételei a féételek és a tésztafélék. Milyen elkészitési
maéddal keriilnek az asztalra? A kovetkez6 receptek segitenek a technolégiai folyamatok
megismerésében.

A vendégei kozott van egy holgy, aki rendszeresen salatdkat fogyaszt, és szereti a
desszerteket is. Az egyik este az a kérése, hogy mondja el neki személyesen, hogyan
készitette az altala valsztott ételeket. A kdvetkezé két receptleird ezt a feladatot segiti elé.

SZAKMAI INFORMACIOTARTALOM

1. Kalte Vorspeisen / Hideg el6ételek

Zwiebacksalat fiir heisse Tage

Zutaten: 1/2 Stiick rote Paprika, 1/2 Stick griine Paprika, 2 Stiick Lauchzwiebeln, 4 Stiick
Tomaten, 4 Stliick Zwieback, 1 Bund Petersilie, T Knoblauchziehe, Salz, Pfeffer aus Miihle, 2
Essloffel Essig, 1 Essloffel Olivenol, 1 Teeloffel Sojasosse, 1 Essloffel Kapern, 1 Kopf Blatt
salat

Zubereitung: Die Paprika und Tomaten fein wirfeln, die Knoblauchzwiebeln in feine Ringe, in
Schiissel geben, Knoblauch dazu. Mit gehackter Petersilie vermengen, mit Salz, Pfeffer, Essig,
Ol, Sojasosse und Kapern wiirzen und abschmecken. Ziehen lassen. In der Zwischenzeit den
Blattsalat putzen und auf Tellern verteilen. Den Zwieback grob wiirfeln, kurz vor dem
Servieren unter die Paprika/ Tomatenmasse geben, alles gut miteinander vermengen und
den Zwiebacksalat auf den Salatbldttern anrichten.

2. Warme Vorspeisen / Meleg el6ételek

Zucchinistrudel

Zutaten: 1 grosse Zucchini, 200 g Schinken, 200 g Kase, 2 Eier, 1 Wirfel Suppe, 1 Packung
Blatterteig, 1 Zwiebel, Salz, Pfeffer, 1 Ei zum Bestreichen, Kratersalz
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Zubereitung: Zucchini schdlen, kleinwiirfelig schneiden, Zwiebel hacken und in der Pfanne
anschwitzen. Zucchini dazu und mit Suppenwirfel bestreuen, mit Salz, Pfeffer und
Krdautersalz wiirzen. Schinken klein schneiden und dazugeben. Alles gut durchbraten und
dann erkalten lassen.Eier und die Hdlfte des Kdses einrihren. Bldtterteig ausrollen. Mit dem
restlichen Kadse bestreuen. Fille auftragen und einrollen. Strudel mit Ei bestreichen und im
Rohr auf mittlerer Schiene backen bei 170°C U-Luft, ca. 35 Min.

3. Suppen/ Levesek

Krduter- Leberknédel - Suppe

Zutaten: 1 Brotchen/trocken/, 1 kleine Zwiebel, 70g Leber, 70g Hackfleisch/ gemischt/, 25 g
Butter, 1 Ei, 2 Essloffel Semmelbrosel, Salz, Pfeffer, ' Teeloffel Thymian, 1 Teel6ffel Majoran,
Kiimmel/gemahlen/, Muskat, 1 Liter Brihe, 1 Essloffel Petersilie/gehackt/

Zubereitung:

Das Brotchen in Wasser einweichen. Die Zwiebel schdlen und in sehr feine Wiirfel schneiden.
Die Leber waschen, trocken tupfen, alle Hautchen und Sehnen entfernen. Leber im Mixer
plirieren oder durch die feine Scheibe des Fleischwolfes drehen und mit den Zwiebelwirfeln
zu 70 g gemischtem Hackfleisch geben. 25 g Butter in einer Tasse mit einer Gabel schaumig
schlagen und mit dem Ei, dem ausgedriickten Brotchen und 2 gehauften EL Semmelbrosel
unter den Fleischteig heben. Mit Salz, Pfeffer, Thymian, Majoran, Muskat, Kimmel kraftig
abschmecken und gut vermengen. Die Briihe um Kochen bringen. Mit 2 Kaaffeel6ffel von der
Fleischmasse kleine Kldsschen abstechen und diese inder Briihe 6-8 Minuten gar ziehen
lassen/ nicht kochen/. Die Die Suppe mit der gehackter frischer Petersilie bestreut servieren.

4. Gemuse/ Fézelékek

Gemiisepiree mit Champingnons

Zutaten: 300g Champingnons, 300g frische Tomaten, 300 g rote Paprika, 100 ml Weisswein,
500 g Zucker

Zubereitung:

Alle Gemise waschen, Tomaten schdlen und entkernen, Paprika entkernen und Pilze
halbieren. Alles durch einen Fleischwolf geben (10 mm Scheibe) oder in ganz kleine Wirfel
schneiden. Die Masse mit dem WeiRwein und dem Zucker zum Kochen bringen.

Die Gewiirze und die Zitronensdure hinzufiigen. Nach Vorschrift kochen und in Glaser
abfullen. Der Brotaufstrich passt ideal zu wiirzigem Kidse, zu gegrilltem und kaltem Fleisch
oder als Dip mit Créeme fraiche oder Quark angerihrt.
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5. Hauptgerichten/ F6ételek

Hanchenbrustfilet mit Paprikasauce
Zutaten: 4 Hanchenbrustfilet, 350 g Paprikaschote/gelb/, 350 g Paprikaschote/ rot/,

1 Zwiebel, 1 Essloffel Butter, 1 Essléffel Ol, 1 Knoblauchzehe, 200 ml Geflugelfond, 1/2 Bund
Kerbel oder Petersilie, 1 Prise Anis, Salz, Pfeffer,

Zubereitung:

Paprikaschoten putzen. Gelbe Paprika und Zwiebel fein wiirfeln. Rote Paprika blanchieren
oder unter den Grill legen, bis die Haut schwarz wird, hdauten und in sehr kleine Wirfel
schneiden.

Hiahnchenfleisch salzen, pfeffern und im Ol-Butter-Gemisch scharf anbraten. Dann im
Backofen auf dem Rost (Backblech untergelegt) bei 160° auf der 2. Schiene von unten 20
Minuten garen. Gelbe Paprika mit Zwiebel, Knoblauch und 1 prise Anis im Bratfett
andiinsten, Gefliigelfond angiessen, 10 Minuten kochen, pirieren. Dann erst die roten
Paprikawiirfel zugeben, noch einmal einige Minuten ziehen lassen. Gehackten Kerbel oder
Petersilie zugeben und zu den hdanchenbrustfilet servieren. Dazu kann man noch Reis geben.

6. Mehlspeisen/ Tésztafélék

Gemiise Pfannkuchen

Zutaten: 200 g Mehl, 400 ml Milch, 3 Eier, 600 g Gemise/ nach Wahl oder Saison/ 300 ml
Sahne, 80 g Kase, Salz, Pfeffer, frische Kraduter,

Zubereitung:

Milch, Mehl, Eier mit einer Prise Salz zu einem glatten Teig verriihren: Zugedeckt ca. 10
Minuten ruhen lassen. In einer Pfanne dann daraus 8 diinne Pfannkuchen backen. Das
Gemise putzen und in kleine Stiicke schneiden. Die Sahne erhizten und das Gemiise darin
10 Minuten garen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken. Den Backofen auf 200 Grad vorheizen.
Das Gemiise mit einer Schaumkelle aus der SoRe heben, portionsweise auf die
ausgebreiteten Pfannkuchen geben, diese aufrollen und in eine gefettete Auflaufform legen.
Die SoRe dariiber gieRen. Mit frischen Krautern und dem geriebenen Kise bestreuen und im
Ofen auf der mittleren Schiene etwa 15 Minuten Gberbacken.

7. Salaten /Salatak

Gurkensalat/ Tsatsiki

Zutaten: 1 Salatgurke, Salz, Pfeffer, 3 Knoblauchzehe, 250 g Sahnequark, 3 Essloffel
Olivendl, Essig

Zubereitung:
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Die Gurke schdlen und klein raspeln, mit etwas Salz bestreuen und zugedeckt ca. 10 Min.
stehen lassen. Die Knoblauchzehe schdlen und reiben oder zerdriicken. Den Gurkensaft
abgieRen. Den Quark mit Knoblauch, Olivendl, Essig, Salz, Pfeffer und den Gurkenraspeln
verrihren und vor dem Servieren zugedeckt mindestens 1 Std. im Kihlschrank durchziehen
lassen.

8. Desserts/ Desszertek

Tiramisu

Zutaten: 3 Eier, 75 g Zucker, 40 ml Amaretto, 500g Mascarpone, 250 ml Kaffee, 250 g
Loffelbiskuits, 2 Essloffel Kakaopulver,

Zubereitung der Créme:

Das Eigelb von den Eiern trennen und in eine Schissel (Messbecher) geben, nun den Zucker
und die Halfte des Amarettos mit einem Schneebesen unterriihren, danach die komplette
Mascarpone unterriihren.

Zubereitung des Tiramisus:

Den Rest des Amarettos mit dem Kaffee in einer flachen Schale vermischen, nun die
einzelnen Loffelbiskuits in den Kaffee kurz eintauchen und in das TiramisugefaR legen.

Wenn eine Schicht mit Loffelbiskuit voll ist, eine Schicht der Creme dariiber geben, nun
wieder eine Schicht Loffelbiskuit und danach eine Schicht Creme. Oben auf die Creme den
Kakao aufstreuchen und in Kiuthlschrank stehen lassen

TANULASIRANYITO

Olvassa el figyelmesen az 1. receptet!
Szétar segitségével készitsen német-magyar nyelvii jegyzetet a vastagon szedett szavakbdl!

Torekedjen az ismeretlen szavak elsajatitasara, ugyanis ez segiti az 6nellenérzé feladatok
megoldasat!
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Olvassa el figyelmesen a 2. receptet!

Készitsen német-magyar nyelvi feljegyzést szotar segitségével a vastagon szedett
szavakbol!

Olvassa el figyelmesen a 3. receptet!
Készitsen feljegyzést az idegen szavakrol!

Torekedjen a szavak elsajatitasaral

4.
Olvassa el figyelmesen a 4. receptet!
Gylijtse ki az ismeretlen szavakat!

Torekedjen a szavak elsajatitasaral

Olvassa el figyelmesen az 5. receptet!
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Jegyzetelje ki az idegen szavakat!
Készitsen magyar-német nyelvld mini- szétarta vastag betlvel jelzett szavakbdl!

Sajatitsa el az ismeretlen szavakat!

6.

Olvassa el figyelmesen a 6. receptet!

Jegyzetelje ki az idegen szavakat!

Készitsen magyar-német nyelvl mini- szétarta vastag betlivel jelzett szavakbol!

Sajatitsa el az ismeretlen szavakat!

Olvassa el figyelmesen Tsatsiki receptjét!
Készitsen jegyzetet az ismeretlen szavakbol!

Torekedjen az ismeretlen szavak elsajatitasat!

38



TECHNOLOGIAI FOLYAMAT SZAKMAI IDEGEN NYELVEN

8.
Olvassa el figyelmesen a Tiramisu receptjét!
Készitsen jegyzetet az ismerelen szavakbol!

Torekedjen az ismeretlen szavak elsajatitasaral
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| 1. Aufgabe Ergdnzen Sie die Tabelle!

Egészitse ki a tablazatot!

schidlen
belekeverni
fliszerezni
putzen
hiilni hagyni
einrollen
durchbraten
megszoérni
stitni
hozzaadni

hamozni, atsitni, tisztitani, betekerni, bestreuen, backen, zugeben, wiirzen, erkalten lassen, einriihren,

2. Aufgabe Wortersammlung

Gyljtson foneveket a konyhai miiveletekhez!

1. schélen:

2. durchbraten:

3. kleinwiirfelig schneiden:
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4. bestreuen:

5. zugeben:

3. Aufgabe Ubersetzen Sie die Worter!

A hortobdagyi palacsinta receptjébdl kiemeltem a technoldgiai folyamatokat. Forditsa le a
szavakat magyarra!

rosten:
bestreuen:
zugiessen:
hineingeben:
hacken:
fertig kochen:
herausnehmen:
abseihen:
backen:

.vermengen:

. fullen:

O NV AWN =

— = 4 O
N — O "

. aufrollen:
. legen:
. erwarmen:

[ —
vl b W

. begiessen:

(o)}

. servieren:

41



| TECHNOLOGIAI FOLYAMAT SZAKMAI IDEGEN NYELVEN

| 4. Aufgabe Ergdnzen Sie die Assdriicke und iibersezten Sie!

Egészitse ki a kifejezéseket és forditsa le !

170 . einweichen-

18. 2. i, halbieren-

19.3. und............... entfernen-
20.4. ... purieren-

21.5. schdlen-

22.

5. Aufgabe Suchen Sie das Kuckucksei- oder Eier!

Keresse meg a kakukktojast/ tojasokat! Melyik miivelet nem szerepelt az el6z6 receptekben?

- eltavolitani, kis csikokra vagni, majat purésiteni, f6zni, beaztatni, elésitni, daralni,
0sszekeverni, szaritani, piritani,

6. Aufgabe Was bedeuten die Worter?

Jelolje X-el a helyes valaszt!
1. in kleine Wiirfel schneiden
A, apré csikokra vagni

B, apro kockakra vagni

C, apréra vagni

2. putzen
A, hamozni
B, tisztitani
D, darabolni

3. einweichen
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A, bevizezni
B, megpubhitani

C, beaztatni

4, entkernen
A, kivagni
B, eltavolitani

C, kidobni

5. durch Fleischwolf drehen
A, atpréselni
B, 6sszenyomni

C, hisdaralon daralni
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7. Aufgabe Was bedeuten die Worter?

Jeldlje X-el a helyes vélaszt!
1. blanchieren

A, sUriteni

B, atszUrni

C, hirtelen fézni vagy sitni

2. garen
A, mérni
B, keverni

C, fézni
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3. erhitzen
A, piritani
B, leszlrni

C, felheviteni

4. aufrollen
A, feltekerni
B, kinyudjtani

C, felvagni

5. liberbacken
A, vékony csikokra vagni
B, atsutni

C, piritani

8. Aufgabe Suchen Sie die Paare!

Keresse meg a német szavak magyar megfelel§jét!
1. bestreuen

2. Uberbacken

3. abschmecken

4. vorheizen

5. ziehen lassen

6. andiinsten

7. purieren
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8. servieren
9. aufrollen
10. salzen

a, sozni b, purésiteni c, feltekerni d, megparolni e, allni hagyni f, talalni g, atsatni h,
elémelegiteni i, izesiteni j, megszorni

9. Aufgabe Ergdnzen Sie den Text!

Egészitse ki a mondatokat!

Hahnchenfleisch ............... und............... im Ol-Butter-Gemisch scharf ................ Dann im
Backofen auf dem Rost (Backblech untergelegt) bei 160° auf der 2. Schiene von unten 20
Minuten ............. Gelbe Paprika mit Zwiebel, Knoblauch und 1 prise Anis im Bratfett
.................. Gefligelfond .................., 10 Minuten ...............; ................ Dann erst die
roten Paprikawiirfel ............... , hoch einmal einige Minuten ziehen ................ Gehackten
Kerbel oder Petersilie ......... und zu den hdnchenbrustfilet ............. Dazu kann man noch
Reis.

10. Aufgabe Suchen Sie die Paare!

Parositsa 0ssze a konyhai miveleteket a receptekkel!
1. Tsatsiki:

2. Tiramisu:

A, raspeln

B, schdlen

C, aufschtreuchen

D, trennen

E, zerdriicken

F, stehen lassen

G, unterriihren
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H, reiben

11. Aufgabe Erganzen Sie die Ausdriicke!

Egészitse ki a kifejezéseket!

T schalen
T aufstreuchen
T reiben
T durchziehen lassen
T abgiessen
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MEGOLDASOK
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| 1. Aufgaben

schilen hamozni
einriihren belekeverni
wiirzen fliszerezni
putzen tisztitani
erkalten lassen hilni hagyni
einrollen betekerni
durchbraten atsutni
bestreuen megszorni
backen siitni
zugeben hozzaadni
2. Aufgabe

1. Apfel, Kartoffel, Gurke, Birne, Kohlrabi, 2. Fleisch, Kuchen, Teig, 3. Kartoffel, Karotte,
Petersile, Fleisch 4. mit der Petersilie, mit dem Kdse, mit dem Salz, mit dem Pfeffer, 5. Mehl,
Schinken, Ei, saure Sahne, Zwiebel

3. Aufgabe

1. piritani, 2. megszorni, 3. hozzaonteni, 4. hozzaadni, 5. vagni, 6. készre f6zni, 7.kivenni,
8. atszlirni, 9. sitni, 10. o6sszekeverni, 11. tolteni, 12. feltekerni, 13. lefektetni, 14.
felmelegiteni, 15. meglocsolni, 16. talalni

4. Aufgabe

1. das Brétchen einweichen- zsemlét beaztatni

2. Pilze halbieren- gombat megfelezni

3. Hautchen und Sehnen entfernen- bért és inakat eltavolitani
4. Leber plrieren- majat plirésiteni

5. Zwiebel oder Tomate schilen- hagymat vagy paradicsomot meghamozni
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| 5. Aufgabe

Kakukktojasok: kis csikokra vagni, eldsitni, piritani,

| 6. Aufgabe

1.B,2.B,3.C,4.B,5.C

7. Aufgabe

1.C,2.C 3.C, 4. A, 5. B,

| 8 Aufgabe

1-j, 2-9, 3-i, 4.h, 5-e, 6-d, 7-b, 8-f, 9-c, 10-a,

| 9. Aufgabe

Hiahnchenfleisch salzen, pfeffern und im Ol-Butter-Gemisch scharf anbraten. Dann im
Backofen auf dem Rost (Backblech untergelegt) bei 160° auf der 2. Schiene von unten 20
Minuten garen. Gelbe Paprika mit Zwiebel, Knoblauch und 1 prise Anis im Bratfett
andiinsten, Gefliigelfond angiessen, 10 Minuten kochen, pirieren. Dann erst die roten
Paprikawiirfel zugeben, noch einmal einige Minuten ziehen lassen. Gehackten Kerbel oder
Petersilie zugeben und zu den hdanchenbrustfilet servieren. Dazu kann man noch Reis geben.

| 10. Aufgabe

1. A,B,E,F,H 2.C,D,F,G,

| 11. Aufgabe

die Gurkre schalen

den Kakao aufstreuchen

die Knoblauchzehe reiben

im Kuhlschrank durchziehen lassen

den Gurkensaft abgiessen
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IIRODALOMJEGYZEK

FELHASZNALT IRODALOM

- Lérincz Zsolt: Német nyelv az idegenforgalomban

- Bencze Akosné- Fischerné Jilek Zsuzsanna: Deutsch in der Gastronomie
- www. google. hu /Rezepte/

AJANLOTT IRODALOM

- Lérincz Zsolt: Német nyelv az idegenforgalomban
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