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ELOKESZITO TEVEKENYSEGEKHEZ KOTHETO BERENDEZESEK ES ESZKOZOK IDEGEN NYELVEN |

‘ ELOKESZITO TEVEKENYSEGEKHEZ KOTHETO \

BERENDEZESEK ES ESZKOZOK IDEGEN NYELVEN

ESETFELVETES - MUNKAHELYZET

On egy szakacs egy étteremben Budapesten. A fénoke szabadsagra megy, ezért megkéri
Ont, hogy a f6zésen kiviil minden egyéb mas feladattal is foglalkozzon, mig 6 tavol lesz. igy
Onnek kell beszerezni bizonyos eszkdzoket, berendezéseket kulféldi beszallitoktol és
katalégusokbdl a konyhaba, melyek meghibasodtak.

SZAKMAI INFORMACIOTARTALOM

A kovetkez6 részben néhany fontos nyelvtani szerkezet hasznalatat ismertetem. Olvassa,
ismételje at.

NYELVTANI EMLEKEZTETO
1. Any / Some:

+ There is some milk in the fridge. (megszamlalhatatlan + Egyes szam!)

There are some eggs in the fridge. (megszamlalhaté + Tobbes szam!)

- There isn’t any milk in the fridge.

There aren’t any eggs in the fridge.

? Is there any milk in the fridge?

Are there any eggs in the fridge?
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A ,some” mindig allité mondatban fordul el6, mig az ,any” kérd6- és tagadémondatban.
Ha az 6ket kovetd fénév megszamlalhatatlan, akkor egyes szamba kerdil.

Ha az 6ket kovetd fénév megszamlalhatd, akkor tobbes szamba kerul.

2. FONEVEK /(NOUNS)

Fajtai:

- kbéznevek: girl-lany, cat -macska, pen-toll, city-varos

- tulajdonnevek: Bob, Mr Lee, Rome, BBC, Macbeth, Audi

- gyljténevek: team -csapat, group-csoport, crowd -tomeg, police- renddrség

- elvont fénevek: beauty- szépség, music -zene, freedom- szabadsag, joy- élvezet
- anyagnevek: wood -fa, metal -fém, gold- arany, water -viz

Nemei:

Az angol nyelvben nincs nyelvtani nem, természetes nemek szerint kiilonboztetjik meg a
féneveket.

Himnem{ fénevek

man, boy, father, son, king, cock, bull, actor, prince, host, waiter, hero

Nénemd fénevek

woman, girl, mother, daughter, queen, hen,cow, actress, princess, hostess, waitress, heroine

Mindkét nemre vonatkozhatnak:

- foglalkozasnevek pl.:doctor, teacher, student

- rokonsagnevek pl.: parent, cousin, sibling

- személyt kifejez6 fénevek pl.: person, baby, child

- allatnevek pl.: cat, dog, lion

Nénemlinek tekinthet6k az orszagok, hajék és autdk nevei.

Semleges nemuek

- a baby és child fénevek, ha nem ismerjik a gyerek nemét
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- azon allatok nevei, amelyeknek nem fontos a nemiik

- dolgokat, fogalmakat jelenté fénevek

Megszamlalhaté fénevek Megszamlalhatatlan fénevek
(Countable nouns) (Uncountable nouns)

Van egyes és tobbes szamuk. Nem allhat a/an hatarozatlan néveld el6ttilk és nem
a book - books tehet6k tobbes szamba.

Tobbes szam képzése Megszamlalhatatlan fénevek

zongétlen book - books [s] Anyagnevek

zongés dog - dogs [z] bread - kenyér

S bus - buses [iz] coffee - kavé

ss glass - glassess glass - lGveg

X box - boxes gold - arany

sh bush - bushes paper - papir

ch beach - beaches water - viz

msh + o potato - potatoes wood - fa (élettelen)

f leaf - leaves Elvont fénevek

fe knife - knives advice - tanacs

msh +y cherry - cherries experience - tapasztalat
Rendhagyok:

man = men information - informacié
woman - women news - hir(ek)

child - children permission - engedély
foot - feet work - munka

tooth - teeth Egyéb fénevek

goose - geese baggage - poggyasz
mouse - mice equipment- felszerelés
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fish - fish furniture - butor
sheep - sheep luggage - poggyasz
0X — oxen damage - kar

deer - deer money - pénz

Tobbes szamban hasznalatos fénevek

Két azonos részbdl allé ruhanemik, egyéb kiegésziték és szerszamok, valamint az -ics végl
tudomanyok, tantargyak, sportagak kifejezésére: jeans, glasses, scissors, politics, physics,
gymnastics

Fénévként hasznalt melléknevek

Hatdrozott névelbvel ellatott melléknevek. Emberek egy bizonyos csoportjara vonatkoztatva,
altalanos értelemben haszndljuk: the blind, the sick, the rich, the poor, the old, the young

EGESZSEGES KONYHAI ESZKOZOK

Az egészséges és kornyezettudatos életmodd vildgszerte egyre népszerlibb. Egyre tobben
vasarolunk tudatosan, fogyasztunk bio- és természetes ételeket - de sokan elfelejtik azt,
hogy az ételek készitési mddja és tarolasa is kihat az egészségiinkre és a kdrnyezetiinkre.
Erdekes médon, az évszazadokon keresztiil alkalmazott edények, f6zési technikak sokkal
egészségesebbek voltak, mint a modern konyhai eszk6zok, technolégiak - erre egyre tobbet
figyelmeztetnek a kutatdok. Egészséges konyhai eszk6zok kozé tartoznak a keramia, lveg és
ontottvas edények, mig a kovetkez6 anyagokbdl készilt edényeket érdemes elkerdlni:..

Aluminium

2007-ben az Egyesiilt Alomokban az aluminium felkerilt a top toxikus vegyiiletek listajara,
mert bebizonyosodott, hogy mérgezé az idegrendszerre, immunrendszerre és génekre. Az
emberi szervezet nem képes lebontani az aluminiumot, és az évek soran felhalmozdédott
aluminium tobb betegséget is okozhat idés korban: pl. agysejt sorvadast, gyomorfekélyt,
emlékezetkiesést stb. (az Alzheimer kérral is tobbszorosen kapcsolatba hoztak).

Miért veszélyes?

Az aluminium molekuldk hé hatasara toxikus vegyiileteket képeznek a felmelegitett ételben
felbomlé molekulakkal (még a flouridot tartalmazé csapvizzel is!), amelyek felszivédhatnak
az ételbe. Eppen ezért lehetSleg ne f6zziink, siissiink aluminium edényekben vagy féliaban.
Savas anyagokkal valé érintkezés sordn a molekuldk tgyszintén felbomlanak - ezért keriljik
a pacolast, salatadntetek készitését aluminium edényekben.
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Az aluminiumra nem csupan az edényeknél kell vigyazni, hanem a csomagolasnal, tarolasnal
is - példaul félia, Gditéitalok kupakja, dobozok, termoszok, grill talcak, talak, flakonok stb.
esetében Tovabba vigyazni kell a sitéporra, tortaporokra és a fagyaszott tésztakra is -
ezeknek is sokszor magas az aluminiumtartalmuk.

Mianyag

Egyre tobb tanulmany mutatja ki, hogy a miianyag edények, flakonok haszndlata artalmas az
egészséglinkre. A mlanyag flakonok tobbsz6rds haszndlata sordan a mlanyagbol szintetikus
vegyullet vdlhat ki (Bisphenol), amely befolyasolja a hormonrendszeriinket, mellrakot,
méhrakot okozhat, noveli a az elvetélés kockazatat és csokkenti a tesztoszteron szintet.
Ugyszintén artalmas lehet a mianyagban valé melegités (kiilondsen a mikréban) és az
élelmiszerek mdlanyag dobozokban vald taroldasa (f6ként savas ételek esetében), ugyanis
magas hdémérséklet hatdsara a toxikus vegyiletek kivdlnak, mig a savas vegyiletek a
muanyag molekuldkat feloldjak. Tovabba a mlanyagbdl készilt flakonok, zacskdk, edények
a kornyezetiinkre is artalmasak - tobb szadz évig tart a biolégiai lebomlasuk! igy, ahol csak
lehet, keriljiik a mianyagban valé f6zést, tarolast, fogyasztast, csomagolast.

Rozsdamentes acél

A rozsdamentes acél kulonb6zé alkatrészekbdl allé otvozet ( krom, nikkel, acél, vas stb).
Azonban minél olcsébb az edény, annal rosszabb a minésége, és annal tobb az 0sszetevije
- némely aluminiummal van kombinalva. A fém molekuldk feloldédnak f6zés soran, amelyek
az étellel a szervezetiinkbe keriilnek. Ajanlatos csakis kivalé6 min6ségli rozsdamentes acél
edények vasarlasa, de még azokban is keriilendé a savas ételek készitése, pacolasa, tarolasa.

Bevonatok

A teflon és egyéb nem tapadds (PFOA) bevonattal rendelkezé edényekben val6 siités-fézés
veszélye mar évek oOta f6téma az egészségtudatos séfek, haziasszonyok és kutatok korében,
mivel Ujabb és uUjabb tanulmdanyokkal bizonyitjdak, hogy a PFOA (perfluorooctanoic acid)
rakkelt6, amit egy masik kutaté egybdl megcafol, majd a meccs megy tovabb. Nos, a
jelenlegi allaspont az, hogy csak a nagyon vékony bevonattal rendelkezé (azaz olcso)
edényekre kell vigyazni, amelyeken nagyon kénnyen levalik a bevonat (akar 1-2 hasznalat
vagy mosogatas utan is), tovabba a megkarcolédott, megsérilt edényekre - ezeket ajanlott
egybdl lecserélni, ugyanis a sériilés soran kioldédnak az artalmas vegyiiletek. Tovabba a
bevonatos edényeket nem szabad 350 fok felett hasznalni, mert mérgez6é gdazokat
bocsatanak ki - ez olyankor fordul eld, ha pl. a serpenyét a tlizhelyen felejtjiik. A teflonos és
egyéb nem tapadd bevonatos edényekben soha ne hasznaljunk fém eszkozdket, csakis fa
vagy szilikon kanalakat, lapatokat.
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Miben sisslink, f6zziink, taroljunk?
A kovetkez6 anyagokbol késziilt edények nem artalmasak az egészségiinkre:

Ontoéttvas - régen a legtobb f6z6edény ontott vasbdl késziilt, ez most reneszanszat éli. A
hagyomanyos ontott vas edényekbdl f6zés soran vas molekuldk szabadulnak fel, amely
allitdlag kimondottan egészséges, mivel a legtébb ember vashianyban szenved. Azonban az
ontottvas edényeket hasznalat utdn olajozni kell, igy népszerlibbek és praktikusabbak azok,
amelyek keramia bevonattal rendelkeznek (pl. a hires Le Creuset).

Keramia - porceldn, mazzal bevont égetett agyag edények, cserép edények. Ezek kivaldak
slitésre, tarolasra, némely modell tlizhelyen is haszndlhaté. Azonban vigydzzunk arra, hogy
a dekoraciés részletek - pl. a festék, lakk, maz - toxikus anyagokat tartalmazhatnak.

Uveg - hdallé (hékezelt) iivegedényekben lehet siitni, tarolni, de ezek nem hasznalhaték
kozvetlenil a tlzhelyen, Nem hékezelt liveg edények alkalmasak talalasra és magas
hémérsékletii ételek tarolasara is. Uveg edények, flakonok idedlisak pacolashoz (nem szinezi
be az étel) és szaraz ételek tarolasara is. Manapsag léteznek mikroban hasznalhaté, sét,
még fagyallé liveg edények is.

Bambusz - a keleti konyhdk egyik alapanyaga egyre népszer(ibb nyugaton is. Bambusz kosar
nem csupan kinai ételek készitéshez alkalmazhatd, de parolhatunk benne zoldségeket,
halat, hust stb. Bambusz palcikak, talcak idedlisak grillezéshez, és nagyon sok bambuszbél
késziilt talalo- és evéeszkdz kaphatod a boltokban.

Fa - a fa a leghigiénikusabb vagédeszka, tovabba szép disztalakat képez pl.gyimolcsok,
didk-mogyordk szamdra, de akar saldta tdlaldsahoz is felhasznalhat6. Természetesen
minden konyha alap konyhai eszkdze a fakanal.

Barna papir - PVC folia és celofan helyett csomagoljuk az ételeket barnapapirba. Liszt és
szaritott babok tarolasa is papirzacskéban ajanlatos (ugyanis igy tud az élelmiszer
Jélegezni”).

Szilikon - a szilikon a természet egyik alapanyaga, és egyre tobb konyhai eszkoz
készitésére haszndljak - pl. torta- és muffin formak, kekszszaggatok, ecsetek stb. Egyre
népszeribb is, hiszen nem tapadds, nem szinezédik, sokdig hasznalhaté és hamar lehdil.
Azonban a szilikon mar 220 fokon megolvad, igy vigyazni kell a szilikon formakban valé
stutéssel! Szilikon talkak idealisak élelmiszerek tarolasara is.

Az egészségiink és kornyezettiink érdekében érdemes attérni az egészséges konyhai
eszk6zok alkalmazasara.

1 Forras: www.tutitippek.hu (2010. 08. 10)
6
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1. szdveg

Pedro Co.
Dear Caterers,

Our company offers a large variety of industrial kitchen equipment. We are very happy to inform you that our latest
models are available. We send you mre information if you wish. Our products can be seen in our showrooms in
Budapest and Debrecen or in the internet. Our website is: www.pedrokitchenware.com.

From Catalogue 2010

- Ovens: convection, steming, cook and hold, smoking ovens

- Steamers

- Pans for boiling, deep-fat frying, hot air rotary frying

- Contact grills, fry plates

- Vegetable slicing machines

- Hot cupboards

- Blenders, chippers, mashers, juicers, slicers and toasters

- Freezers: blast, ice-cream, walk-in and reach-in fridges, ice machines
- Dishwashing machines

- Food waste disposer

- Sinks, working tables

- Mixers, pie and tart making machines

We also install and maintain machines by contract
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2. szbveg

Ceremony Master Bt.

8900 Zalaegerszeg, Kormendi ut 41. Datum: ____________
Tel.: 92 348 687 Fax: 92 596 000

ARAJANLATKERES, MEGRENDELES

Kérjuk a megfelel6t alahtzni!

Megrendeld szallitasi cime:

Megrendel6 szamlazasi cime:

Kapcsolattarto személy:

Tel./Fax:

Mint a fent emlitett cég hivatalos képviselGje, megrendelem a kovetkez6 termékeket:

Cikkszdm Megnevezés Menny. Afa Nettd egységar Nettd 6sszesen

A fent emlitett arak az AFA §sszegét nem tartalmazzak!

Fizetés maédja:

Szallitasi hataridé:

Szallitas médja:

Kereskedelmi feltételeink:
- Az aruk tulajdonjogat 6sszes kovetelésiink teljes kiegyenlitéséig fenntartjuk

- A megrendelt termékek visszamondasa esetén a felmerilt koéltségek kiszamlazasra
keriilnek
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Ceremony Master Bt. Megrendeld

3. szbveg

Kavérézo haszndlati utmutato

Kérjuk haszndlat el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati dtmutatot!

Az els6 hasznalat el6tt alaposan mossa el az livegkiont6t!
2. Tavolitsa el a viztartaly fedelét és 6ntson megfelel6 mennyiségu tiszta vizet a tartalybal
3. Helyezze a filtert a tartojaba, majd tegyen bele megfelel6 mennyiségd daralt kavét vagy
teat!
Zarja le a viztartaly fedelét és helyezze az livegkiont6t a melegité talpral
5. Kapcsolja be a késziiléket! A kijelzd felgyulladasa jelzi a mikodést.

Fontos megjegyzések:

Ne meritse vizbe vagy egyéb folyadékba a késziiléket!
A viztartaly feltoltéshez kizardlag tiszta, hideg vizet hasznaljon!

A viztartaly feltoltése el6tt Aramtalanitsa a késziiléket!

4. szoveg

The modern kitchen

A kitchen can be many types of places, from a one-burner stove to a complex food
processing plant. The kitchen, according to some, is a warehouse, a factory, a distribution
point, a processing plant, a testing laboratory, an artists' studio, a sanitation establishment,
a waste treatment plant, sometimes a retailer, and often a boulevard of broken dishes and
dreams.
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The kitchen is the only establishment where people produce, purchase, receive, store,
process, serve, and consume products every day. Foodstuff arrives at the back door where
fresh, chilled, canned, boxed or frozen, and then it is placed in some form of holding.
Vegetables are placed on dry racks a few centimetres above the floor. Dairy products are
refrigerated at the temperature between 38 and 40 degrees F. Fresh fish and meat go into
slightly colder rooms, fresh fruits and vegetables go into slightly higher temperature.
Kitchen hands place flour, cereals and pasta products off the floor in a cool room at a
temperature between 50 and 65 degrees F. Frozen foods go straight into freezers between
minus 10 plus 5 degrees, while canned and boxed foods are put onto shelves in a dry
storeroom on a first-in, first-out arrangement.2

TANULASIRANYITO

1. feladat

Equipment for the kitchen. Read the following article of a catalogue. Use your dictionary if it
is necessary.

Egy j6 konyhabdl elengedhetetlenek a j6 eszkozok. Olvassa el a szakmai informacié 1.
szovegét, haszndljon szétart ha sziikséges!

2. feladat
Toltse ki a 2. szovegként jelolt Megrendeld lapot magyarul!

Fill in the form in Text No 2. in Hungarian.

Ceremony Master Bt.
8900 Zalaegerszeg, Kormendi Ut 41. Datum: ____________

Tel.: 92 348 687 Fax: 92 596 000

ARAJANLATKERES, MEGRENDELES
Kérjiik a megfelelét alahuzni!

Megrendeld szallitasi cime:

2 Horvath Krisztina: Hospitality English
10
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Megrendel6 szamlazasi cime:

Kapcsolattartdé személy:

Tel./Fax:

Mint a fent emlitett cég hivatalos képviselGje, megrendelem a koévetkez6 termékeket:

Cikkszdm Megnevezés Menny. Afa Nett6 egységdr Nettd 6sszesen

A fent emlitett arak az AFA 6sszegét nem tartalmazzak!

Fizetés médja:

Szallitasi hataridé:

Szallitas médja:

Kereskedelmi feltételeink:
- Az aruk tulajdonjogat 6sszes kovetelésiink teljes kiegyenlitéséig fenntartjuk

- A megrendelt termékek visszamondasa esetén a felmerilt koltségek kiszamlazasra
keriilnek

Ceremony Master Bt. Megrendeld
3. feladat
Figyelmesen olvassa el a 3. szoveget!

Read Text No 3.

4, feladat

Olvassa el figyelmesen a 4. széveget, majd valaszoljon az alabbi kérdésekre!
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Read Text No 4., the answer the following questions.

1. What are the roles of a modern restaurant kitchen?
2. In what forms do products arrive?

3. Where do people store food ingredients in a kitchen?

5. feladat

Olvassa el az "Egészséges konyhai eszkdzok" ciml fejezetet és valaszoljon a kovetkez6
kérdésekre angolul!

1. Soroljon fel természetes alapanyagokat, melyekbdl késziilnek eszkozok!

2. Sorolj fel néhany anyagot mely kifejezetten keriilendd, mert veszélyes az emberi
szervezetre!

12
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| 1. feladat

You want to know more about this company. Write a short letter of inquiry: ask about the
prices, term of payment and delivery. The address is Pedro Co. P.O . Box 125, 4587
Debrecen, Magyarorszag

Using the following phrases:

| was interested to see your advertisment

Could you give me more information on....?

| would also like to know....

Szeretne tdbbet megtudni a cégrél? irjon egy levelet és érdeklédjon a részletekrdl! Példaul az
arakrél, a fizetés modjardl és a kézbesités modjardl. A cim Pedro Co. Postafiok 125, 4587
Debrecen, Magyarorszag

Hasznalja a kévetkezé kifejezéseket:
| was interested to see your advertisment
Could you give me more information on....?

| would also like to know....

13
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| 2. feladat

Forditsa le a Megrendel6 lapot angol nyelvre! Dolgozzon parban! Hasznaljon szoétart!

Translate the Megrendelé lap into English. Work in pairs. Use dictionary.

3. feladat

Olvassa el a kovetkezé hasznalati utasitast, mely a Szakmai informdaciétartalom 3.
szovegének angol nyelvii megfelelSje, majd egészitse ki a megadott szavakkal!

Read the following haszndlati utasitast, that is the translation of the Text No. 3 in Szakmai
informaciotartalom. Fill in the gaps with the given words.

a. immerse b. close c. plastic board d. instruction e. water tank f. turn on

14
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COFFEE MAKER INSTRUCTION

Please read the ______________ carefully before use.

1. Please wash the glass to the use for the first time.
2. Uncover the water tank lid and fill the water tank with adequate clean water.
3. Put the filter cup on the holder. Open and add sufficient coffee powder or tea into it.

4, the water tank lid and put the vacuum flash on the

5. the power switch. The indicating light will come on and the coffee maker
starts to operate.

Note
Pleasedonot _____________ the coffee maker in water or any other liquid.

Only clean and cold water should be use.

Before you fillinthe ______________ please cut off the power supply firstly.

4, feladat

Keresse meg a magyar parjat a kovetkezé f6zési kifejezéseknek!

Find the Hungarian for the following cooking terms from the box.

ken, hamoz, dinsztel, f6z, siit6ben sit, szeletel, vdg, barnara sit, el6melegit, forral,
stiteményt sit, kavar

brown: chop:
stir: spread:
bake: peel:
roast: braise:

15
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cook: cut:
preheat: boil:
4
5. feladat

Olvassa el a 4. szoveget és keressen szinonimakat a kévetkezé szavakral!

Find a synonym for the following words in the text No 4. below.

Factory:

Buy:

Eat:

Factory handling useless material:

Cooled:
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6. Konyhai eszk6zok/Kitchenware

irja a képek szamait az eszkdzok neve mellé!/ Write the number of the pictures to the
appropriate tools!

2. dbra
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3. dbra

4. dbra
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|
4

5., dbra

6. dbra
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7. dbra

8. dbra
______ mixer _ whisk
______ food processor ______frying pan
______ spatula ______toaster
—————— wok ______deep fryer
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7.feladat

Olvassa el a kovetkez6 szoveget és készitsen listat a hozzavalékbél és a konyhai
eszkozokbdl! Adjon nevet az ételnek!

Read the following text and make a list of ingredients and kitchen tools. Give a name to the
dish

Preheat oven to 200 °C. Slice the potatoes, rinse them well under cold running water. Dry
with kitchen towel. Grease the inside of a very deep dish with a little melted butter. Sauté the
potatoes gently in a large saucepan with some butter and garlic. Stir then constantly for
about 15 minutes. Layer the potatoes, cheese, and ham in the dish. Season well with salt.
Bake for an hour, or until the potatoes are soft and tender. If it is getting too brown on top,
cover the pan with foil. When ready, serve it hot, sliced.
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MEGOLDASOK

| 1. feladat

Pedro Co. Mr Andras Kiss
Hungary, Debrecen 4587 Hungary,

Nyiregyhaza 4405

Postbox 125 12 Kassai Street
25

04-08-2010
Dear Mr Manager,

| was interested to see your advertisment in the newspaper. | am an owner of a restaurant in
Nyiregyhdza and | would like to buy some modern kitchen equipments.

Could you give me more information about the term of payment? For example can | pay by
credit card or only by cash? Can | give some advencement?

I would also like to know that how long is the deliverance? | am waiting for your answer.
Thank you very much for your help.
Yours sincerely

Andras Kiss

2. feladat

Ceremony Master Bt.
8900 Zalaegerszeg, Kormendi ut 41. Date: ____________
Tel.: 92 348 687 Fax: 92 596 000

Order sheet
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Customer Information

Organization:

Address:

Contact name:

Mailing Address:

Phone Number/ Fax:

Payment

Checks, Money Orders, Master Card, Visa and American Express (Circle one)

CardNumber_

Number Name of product Quantity Sales tax Unit price Total "7

e __________
CardholderNa
me___________
Signature____

Mood of shipping:

Date of shipping:

Ceremony Master Bt. Customer
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| 3. feladat

COFFEE MAKER INSTRUCTION

Please read the instuction carefully before use.

1. Please wash the glass to the use for the first time.

2. Uncover the water tank lid and fill the water tank with adequate clean water.

3. Put the filter cup on the holder. Open and add sufficient coffee powder or tea into it.
4. Close the water tank lid and put the vacuum flash on the plastic board.

5. Turn on the power switch. The indicating light will come on and the coffee maker starts to
operate.

Note
Please do not immerse the coffee maker in water or any other liquid.
Only clean and cold water should be use.

Before you fill in the water tank please cut off the power supply firstly.

4, feladat

ken, hamoz, dinsztel, f6z, siitében sit, szeletel, vdg, barnara sit, el6melegit, forral,
stiteményt sut, kavar

brown:barndra sit chop: szeletel
stir: kavar spread: ken
bake: stiteményt siit peel: hdmoz
roast:siitében st braise: dinsztel
cook:f6z cut: vag
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preheat:el6melegit boil: forral

5. feladat

Factory: estabilishment

Buy: purchase

Eat: consume

Factory handling useless material: warehouse

Cooled: chilled

6. Konyhai eszk6zok/Kitchenware

...... 2...... mixer veeeeid......... food processor
...... 5......wok ......6........ toaster

...... 8.....frying pan woier3ie. Whisk

...... 4.....spatula ......1.... deep fryer

7. feladat

Ingredients:

- potato,

- garlic

- cheese

- some salt

- some butter

- oil
Kitchen tools:

- knives

- dish

- saucepan

- oven

- peeler
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Preheat oven to 200 °C. Slice the potatoes; rinse them well under cold running water. Dry
with kitchen towel. Grease the inside of a very deep dish with a little melted butter. Sauté the
potatoes gently in a large saucepan with some butter and garlic. Stir then constantly for
about 15 minutes. Layer the potatoes, cheese, and ham in the dish. Season well with salt.
Bake for an hour, or until the potatoes are soft and tender. If it is getting too brown on top,
cover the pan with foil. When ready, serve it hot, sliced.
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