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AZ ELELMISZER- ES VEGYIARUK CSOPORTOSITASA ES

JELLEMZOI

ESETFELVETES - MUNKAHELYZET

Egy hazaspar élelmiszer jellegli kisbolt nyitdsat tervezi. Az élelmiszerek mellett vegyiaruk és
kozmetikai termékek arusitdsat is tervezik. Az eladdétérben, valamint a_ bolt raktaraban
taldlhaté polcokon milyen szempontok, jellemzék alapjan helyezzék el az arusitani kivant
arukat? Mire kell odafigyelni akkor, ha szagot ado, illetve szagot vevé aru kihelyezését
tervezik meg?

SZAKMAI INFORMACIOTARTALOM

Mindennapi életiinkben nagyon fontos szerepet toltenek be az élelmiszerek és a vegyiaruk.
Nem mindegy, hogy egy teljesen nyers élelmiszert, vagy mar kordbban tartésitott, tovabb
eltarthaté terméket vesziink at és tarolunk a boltban.

Elelmiszernek nevezziik -az emberi fogyasztasra alkalmas nyers-, félkész-, vagy kész
termékeket, melyeket kiilonb6z6 konyhatechnikai eljarasokkal készithetiink el.

1. Az élelmiszerek csoportositasa

Ez egy nagyon nagy arucsoport. A termékek kore szinte naprél-napra nd, ennek megfeleléen
egyre tobb csoportjuk jelenik meg a piacon. Az alabbiakban részletesen attekintjiuk a
jelenleg a kereskedelemben kaphaté élelmiszeraruk csoportositasat.

Sok helyen szembesiilni fogunk azzal, hogy az adott terméket, amig el nem olvastuk ezt a
jegyzetet, teljesen mdas arucsoportba soroltunk volna be. Azért is hasznos végigolvasni a
jegyzetet, hogy vasarléként is konnyebben el tudjunk igazodni a mindennapokban az
Uzletek termékvalasztékdn, valamint egy-egy Uj arucsoport megjelenésekor tisztdban
legylink annak eredetével, azzal, hogy melyik termékcsoportba is tartozik az adott termék.
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- A gabonafélék és a malomipari termékek mindségi atvételi jellemzéi
Ez az arucsoport az alapvetd élelmiszerek korébe tartozik, azaz alapélelem. Szinte
minden csalddban mindennapos termékek. Aruatvételiik soran tigyelni kell arra, hogy
a termékek fogyasztéi csomagoldsa ép és sértetlen legyen, tovabba a
mindségmegdrzési idejilk még ne jarjon le. A gabonafélék és a malomipari termékek
allati kartevéje a lisztmoly, lisztatka. Ha a mindségi atvétel sordn ilyen Aallati
szennyez6dés van a terméken az aru atvételét meg kell tagadni. Azt is vizsgalni kell a
mindségi aruatvétel sordn, hogy a csomagolas és ezen keresztill a termék nedves,
nyirkos tapintasu-e.

- A szaraztésztak minéségi atvételi jellemzdi
A szaraztésztdk liszt, viz, soO, tojas vagy anélkil eléallitott tartds élelmiszer. Ma mar
nagyon sokféle lisztb6él készitenek szaraztésztat. Példaul a lisztérzékenyek a
durumbuzabdl készilt termékeket fogyaszthatjak.
A szaraztésztdk mindségi aruatvétele sordn meg kell gyézédni a fogyasztéi
csomagolds sértetlenségérél, a minéségmegdbrzési id6é lejaratdnak datumarol.
Tovabba azt is vizsgalni kell, hogy az adott szaraztészta nem toredezett-e, vagy ha
igen a teljes mennyiség mekkora része van Osszetorve. Ett6l még a szaraztészta
fogyasztasra alkalmas, csak esztétikai értékébdl veszit a termék, ha az adott
csomagoldson belil tal sok a térmelékanyagtartalom.

- A kenyér és a siitéipari fehértermékek mindségi atvételi jellemzéi
A kenyér az egyik legGsibb ember altal eléallitott élelem. Minden nép kulturajaban
hagyomanya van a kenyérkészitésnek-és fogyasztasnak is. Ma mar az iuizletek polcain
nagyon sokféle gabondbdl készilt kenyérfélébdl valogathatunk izlésiink, fogyasztasi
szokasaink és nem utolsé sorban a termék ara alapjan.
A buza mellett késziilhet kenyér rozs-, kukorica-, durum-, valamint teljes ki6rlésii
lisztbdl is.
A kenyér minéségi aruatvétele soran meg kell gy6zédni, hogy az adott termék nem
"szalonnds", azaz kell6 mértékben at van siilve. Szuréprobaszeriien ellenérizni kell az
adott terméknél, hogy a cimkén feltiintetett stilya megvan-e. Ma mar elengedhetetlen
mindségi feltétel, hogy csak friss kenyeret Adrusitsunk az Uzlet polcain, attdl
fliggetleniil, hogy a kenyér 72 6érdig, azaz 3 napig fogyaszthatdé. Ma, amikor
tulkinalat van a boltokban a vasarlék elvarjak, hogy csak aznapi sitési, esetleg még
meleg kenyeret tudjanak vasarolni.
A siutéipari fehértermékek lisztbdl, vizbdl vagy tejbdl és kiilonboz6 adalékanyagok
hozzadadasaval (példaul: tojas, vaj, mazsola, mak, magvak) készllt kozvetlen
fogyasztasra eléallitott termékek.
A sitéipari fehértermékek mindségi aruatvétele sordn szemrevételezéssel alaposan
meg kell vizsgalnunk a terméket, mert az atvételt kévetden, ha a termék valamilyen
minGségégi hiba miatt nem fogy el (példaul: siletlen vagy tulsilt, a héj lepergett, a
raszort adalékanyag nem megfelel6 mennyiségben van a terméken) az teljes
mértékben az Gzlet kara, amelyet nem tud atharitani a szallitora.
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Az édesitészerek minéségi atvételi jellemzdi

Az édesitészerek az ételeink és italaink izesitésére, édesitésére szolgalé aruk.
Megkilonboztetiink természetes eredetl (példaul: méz, nadcukor, répacukor) és
mesterséges eredetli (példdul: aszpartam és ciklamat alapl termékek)
édesitészereket. A mesterséges édesit6szerek édesité ereje a természetes
édesit6szerek kb. 500 szorosa, ezért nagyon kevés mennyiség hozzdaadasaval
ugyanazt az édesitéhatast tudjuk elérni.

A természetes eredet(i édesit6szerek mindségi atvétele soran figyelni kell, hogy az
adott termék példaul a porcukor nem csomés allagl-e, tovabba a kockacukor esetén
mennyire toredezettek a szemek. A mesterséges édesit6szerek mindségi atvétele
soran meg kell gy6z6dni, hogy az adott aru minéségmegdrzési ideje még nem jart le,
valamint a fogyaszt6i csomagolasuk ép és sértetlen.

Edesipari aruk mingségi atvételi jellemzdi

Ez egy hatalmas arucsoport, melyben szinte hetente jelennek meg Uj 6sszetétell
termékek. Erre az arucsoportra igazdn elmondhatd, hogy impulziv vasarlasu
termékeket tartalmaz, azaz ez az az arucsoport, melynek vasarlasat nem elére lista
alapjan, hanem ott az adott lzletben a rank tett impulziv, esztétikai és egyéb
szubjektiv jellemz6k alapjan valasztjuk ki és vasaroljuk meg. Masik érdekessége,
hogy ez az az arucsoport, mely a gyermekek korében igen nagy népszerlségnek
orvend. Ok is szintén ott és akkor déntik el, hogy melyik terméket szeretnék
megvasarolni, amikor a bolt polcain meglatjak és valamilyen személyes benyomas
alapjan (példaul: izesités, a termékhez ajandékba adott mesefigura alapjan)
valasztjak ki a nekik szimpatikus édességet.

Ebbe az arucsoportba tartoznak a cukorkdk, a kakad-és csokolddéaruk, a nugatok,
az édesiparilisztesaruk.

Ezen termékek mindségi arudtvétele soran azon tul, hogy leellenérizziik, hogy az
adott termék fogyasztdi csomagoldsa ép és sértetlen szuroprébaszerlien meg kell
vizsgalnunk, hogy a cukorka szemei nem toredezettek, nem ragadtak 6ssze, a
csokoladé csomagolasan nem lathaté noévényi zsir kivalasa (ez altalaban nyaron vagy
melegebb id6ben fordul elb, ettél a termék még fogyaszthatd csak esztétikailag nem
tll gusztusos). Az édesipari lisztesaruk esetében nagyon fontos, hogy ezek a
termékek az el6zé két arucsoporthoz képest sokkal jobban érzékenyebbek a
mechanikai hatasokra, azaz konnyebben tornek, morzsalédnak, ezért az aruatvétel
soran torekedni kell arra, hogy a gyljtédobozokat ne dobaljuk, ne ejtsiik le. Ezzel
megdrizhetjiik az eredeti allagukat.

A gylimodlcs6k mindségi atvételi jellemzéi
A gyimolcsok emberi fogyasztasra alkalmas lédus termések vagy szaraztermésii
magok.
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A lédas termésl gyiumolcsoknél megkiilonboztetiink hazai termésii és egzotikus
gyumolcsoket. A hazai termésli gyumolcsoknél a kovetkez6 csoportokat
kulonboztetjiik meg: almatermésd gyuimolcsok, csonthéjas termésld gyimolcsok,
bogyds termésii gyiimolcsok, kabakosok.

A hazai lédus termési gylimolcsok mindségi atvételekor figyelniink kell arra, hogy az
adott gylmolcs éretlen, szedésre érett, fogyasztasra érett vagy tulérett. A
legidedlisabb a bolt szempontjabol az ut6éré gyiimolcsdk esetében a szedésre érett
allapotban torténd aruatvétel, mig a nem utééré gyimolcsdk esetében a fogyasztasra
érett allapot. Ha az adott gyiimolcs éretlen vagy tulérett és az Uzlet agy itéli meg,
hogy nem biztos, hogy ilyen allapotban minden atvett gyimolcsot értékesiteni tud,
az aruatvételt megtagadhatja.

A barackok atvétele soran alkalmazhatjuk az uUgynevezett méretez6t, amely
kiilonb6z6 nagysagu korokbdl all. Ha raillesztjik az adott gylimadlcsot és az nem esik
at rajta, akkor az annak a kérnek megfelel6 min6éségi osztalyba tartozik a gylimodlcs.
A barackokndl megkiilonboztetiink "A", "AA", "AAA" kategoriat. A termel6k a szedés
helyén mar ez alapjan soroljak kilon farekeszekbe a barackokat. Az aruatvétel soran
vizsgalnunk kell tovdbba a permetezési naplot, amelybdl kideriil hogy az altalunk
atvett gyumolcsoket mikor és mivel permetezték utoljara és kivartdk-e az
ugynevezett tlirelmi id6t, amig a vegyszerek lebomlanak és az emberi szervezetre
semmilyen karos hatdst nem fejtenek ki. A lédus termésl gylimolcsok mindségi
aruatvételekor vizsgalnunk kell, hogy az adott gyimolcs ép, egészséges és
fajtaazonos legyen (a fajtara jellemzé ismérveket lehessen megkiilonboztetni).

Az egzotikus termésl gyumoélcsok onnan kaptdk az elnevezésiiket, hogy nem
hazdnkban teremnek, hanem valamelyik forré éghajlati égovi, vagy mediterran
éghajlatu orszagban. Friss déligylimdlcsok a banan, a citrusfélék (narancs, citrom,
lime, grapefruit), ananasz, kiwi, papaya, mango, kokuszdid, lichi. Ezen termékek
hazai kereskedelmi vdlasztéka az utdbbi id6ben jelentésen bdéviilt, és még mindig
vannak olyan gyumolcsok, amelyek hazankban nem kaphatdéak. Az egzotikus
gyumolcsok ‘mindségi aruatvétele sordn szuréprobaszeriien ellenérizni kell, hogy a
kartonba ‘nincs penészes, rothadt gylimolcs. A bandnok esetében kilon kell figyelni
az érettség allapotara, mivel ezek a gyiimolcsok zold, éretlen allapotban érkeznek
hazankba és érlel6kamrakban érlelégaz segitségével nyerik el sarga sziniiket. Ha a
bandn teljesen zold, vagy tulérett, barna foltos, vagy rothadt, akkor az aru atvételét
megtagadhatjuk. Szaritott allapotban kaphaté déligyiimoélcsok a flige és a datolya.

A gyiimolcsok masik nagy csoportja a szaraz terméslek. Ezek jol tirik a téli tarolast.
Ide tartozik példaul a di6 és a mak. Ezen termékek minGségi aruatvételekor
szemrevételezéssel meg kell vizsgalni, hogy a terméken nincsenek allati kartevék
(példaul molyok), valamint a mindségmegdbrzési idejik megfelel6 (azaz a
minGségmegorzési id6bél még legalabb a kétharmad idé hatravan).

- Zoldségfélék, gombak minbségi atvételi jellemzdbi
A zoldségfélék magas élvezeti értékkel rendelkezé novényi részek, melyeket nyersen,
fézve vagy siitve, illetve fliszerként fogyasztunk.
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A zoldségféléken beliill megkiilonboztetiink burgonyaféléket, kaposztaféléket,
gyokérgumosokat, kabakosokat, hagymaféléket, hiivelyeseket, levélzoldségeket és
éveld zoldségeket.

Ezen termékek legfontosabb minéségi jellemzéje a frissesség, amit a mindségi
aruatvétel soran vizsgalnunk kell. Meg kell gy6zédniink arrél, hogy a termék friss,
allati kartevéktél mentes, nem rothadt, nem penészes. A szarazhibas termékek még
értékesithetéek, de csak Il. osztalyu aruként. Vizsgalnunk kell tovabba a permetezési
naplét, amelybdl kidertl hogy az Aaltalunk atvett zoldségféléket mikor és mivel
permetezték utoljara és kivartak-e az ugynevezett tirelmi idét, amig a vegyszerek
lebomlanak és az emberi szervezetre semmilyen karos hatdst nem fejtetnek ki.

A gombak spéraval szaporodé, kloroffilt (zold novényi szintest) nem tartalmazé
novények.

Kereskedelmi forgalomba erdei és termesztett gombak kerilhetnek.

Leginkdabb nyersen csak termesztett gomba kerill az lzletekbe, erdei gombat
Uzletben csak érvényes gombavizsgalati igazolassal lehet arusitani. Inkdbb szaritott
allapotban, csomagolva lehet erdei gombat a boltban megvasarolni.

A tej- és tejkészitmények, valamint a tejtermékek minéség atvételi jellemzéi

A tej az emlésallatok tejmirigyeinek id6szakosan termelt valadéka. Ez egyben a
tejipari termékek alapanyaga is. Kereskedelmi forgalomba csak paszt6rozott
szarvasmarha és kecsketej kaphato.

A tej mindségi aruatvétele soran ellenérizniink kell, hogy az adott termék fogyasztéi
csomagoldsa ép, sértetlen-e. Ezen tul vizsgalnunk kell, hogy a min6ségmegdrzési
hataridébél mennyi van hatra. Nyaron révidebb 2-4 napot, mig télen hosszabb 5-8
napot adnak a gyartok a friss fogyasztasu, pasztérozott tejekre. Ha ebbél az id6bél
mar 2/3-a eltelt megtagadhatjuk az aru atvételét. Polietilén tasakos csomagolasu
tejeknél minéségi hiba lehet a tejzsir kivalasa.

A tejkészitmények pasztérozott tejbsl elballitott termékek, melyekhez kiilonb6zd
adalékanyagokat adnak. Megkilonboztetiink édesitett (példaul: kakad, csokoladés-,
karamellds tej, pudingok), savanyitott (példaul: joghurt, kefir) és dusitott (példaul:
tejszin, tejfol) tejkészitményeket.

A tejkészitmények mindségi aruatvétele soran az ép, sértetlen fogyasztdi csomagolas
és a minéségmegdrzési id6 vizsgalata mellet szemrevételezéssel észlelheté mindségi
hiba esetén (példaul a mianyag tégely gazképz6dés miatt fel van puffadva)
megtagadhatjuk az adott termét atvételét.

A tejtermékek pasztérozott tejbél oltéanyag hozzaadasaval készitett tartos tejipari
termékek. Aruatvételilk soran figyelniink kell arra, hogy a sajt ne legyen penészes,
deformalt alaku.

A hisok mindségi atvételi jellemzéi

A hus az emberi taplalkozasra alkalmas allatok izomzata.

A hiis minGségi atvétele soran vizsgalni kell az adott hus koté-, zsir-, és csontszovet
aranyat, valamint a has szinét, illatat, allomanyat.



ELELMISZEREK ES VEGYIARUK CSOPORTOSITASA ES JELLEMZOI

A jo mindségli his a szabvanyban elGirt zsirszovet tartalmu, szine fajtara jellemzé
élénkpiros, vagy sotétpiros, illata hisra emlékeztet6. Ha er6sen savanykas illatu az
azt jelenti, hogy elindult az erjedés folyamata. Ekkor a hus atvételét meg kell tagadni.
Akkor sem szabad atvenni a huast, ha felllete nyalkas. Ellenérizniink kell, hogy az aru
zart hdtékocsiban tortént-e, mivel a hitélanc megszakadasa is a hds romlasahoz
vezethet.

- A baromfi mindségi atvételi jellemzéi
Az emberi fogyasztasra alkalmas kisvagédllatok huasat nevezziik baromfinak.
Kereskedelmi forgalomba csirke, tydk, gyongytyuk, pulyka, kacsa és liba kaphato.
A baromfidaruk minéségi aruatvétele soran meg kell figyelnliink, hogy a baromfi jol
elvéreztetett legyen, a bdére ép, toll-és tokmentes legyen. Mindségi kifogas lehet, ha
tollas, tokos, sérult, szakadt a bdére, véralafutasok lathatoak a feliileten, valamint ha
fagyfoltos.

- Atojas minGségi atvételi jellemzéi
Kereskedelmi forgalomba csak tylk-, vagy firjtojas kerdil.
A tojas minéségi aruatvételekor meg kell gy6zédniink a tojas mérete egyezik-e a
szallitélevélen feltiintetett mérettel (méret jeldlése: S, M, L, XL).
Mindségi kifogas lehet, ha vérfoltos, penészfoltos, tollas. A tojashéjon egyedileg rajta
[évé azonositd szambodl egyértelmien be lehet azonositani a terméket, valamint a
keletkezés datumat. Lampdazassal megallapithaté, hogy mekkora az adott tojas
légkamraja (minél nagyobb a légkamra nagysaga, anndl régebbi a tojas).

- A hal mindségi atvételi jellemzéi
Kereskedelmi forgalomba csak akkor arusithaté él6hal, ha az lzlet rendelkezik
megfelelé nagysagu akvariummal és leveg6ztetdvel.
Az él6hal mindségi aruatvétele soran vizsgalnunk kell, hogy mennyire friss a
kiszallitott hal. Szemrevételezéssel meg kell allapitani, hogy él-e a hal, valamint
szuroprébaszerilien tapintassal meg kell gy6zdédni, hogy a feliilete nem nyalkas-e.
A szallitékocsin vizzel teli tartdlyba kell szallitani a halat.

- A huskészitmények mindségi aruatvételi jellemzéi

A huskészitmények az emberi fogyasztasra alkalmas vagdallatok hasabél kilonb6zé
fliszerek hozzaadasaval készilt termékek.

A huskészitmények mindségi aruatvételekor meg kell gy6zédniink az adott termék
minséségmegdbrzési idejérdl. A toltelékes aruk esetében mindségi hiba, ha a bél ki
van szakadva, valamint ha a feliileten toéltelékanyag van. A flstoltaruk mindségi
atvételekor ellenérizziik, hogy a termék mennyire puha allagu, valamint a szine
sotétpiros vagy faké.
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Hidegkonyhai készitmények mindségi atvételi jellemzéi

Hidegkonyhai készitményeknek nevezzik az emberi fogyasztasra kozvetlenil
alkalmas hideg salatdkat és az egyéb imbiszarukat. A hidegkonyhai készitmények
mindségi Aaruatvétele sordn az imbiszaruk esetén (aszpikkal boritott hus-és
sajtkészitmények) meg kell gy6zédniink arrél, hogy az aszpik a termék egész
feliletét fedi, allaga kocsonyds, nem folyés. A hideg salatak atvétele soran
szemrevételezéssel ellendrizziik a salatak frissességét, meggy6zd6diink arrél, hogy az
adott salataféle a termékre jellemz6 ismérvekkel rendelkezik.

Cukrasztermékek mindségi atvételi jellemzéi

Cukrasztermékeknek nevezzik a liszt, viz, tojas, lazitészer és kilonb6z6
adalékanyagokbél eléallitott sés vagy édes termékeket.

A sés cukraszati termékek (példaul: sajtos stangli, sajtos roldé) minéségi aruatvétele
sordn ellendrizziik, hogy a termék nem toredezett-e. TOItott termékek esetén
szemrevételezéssel meggydzdédiink réla, hogy a termék a szabvanyban elGirt
mennyiségben tartalmaz tolteléket.

Az édes cukraszati termékeknél (példaul kiulonbozé tortaszeletek) mindségi
aruatvétele soran szintén ellenérizzilk, hogy a termék nem toredezett-e. Toltott
termékek esetén szemrevételezéssel meggy6zédiink réla, hogy a termék a
szabvanyban el6irt mennyiségben tartalmaz tolteléket, valamint a bevondanyag
(példaul:csokimaz) egyenletes rétegben van a terméken.

Az alkoholos italok minéségi aruatvételi jellemzdi

Az alkoholtartalmu italok olyan élvezeti szerek, amelyek alkoholtartalmat a készités
soran keletkezé etil-alkohol adja.

Az alkoholos italok mindségi aruatvétele sordn - amennyiben a termék fogyasztéi
csomagoldsa liveg - meg kell gyézédniink arrél, hogy az iivegek nem repedtek, nem
torottek. ‘A fogyasztéi csomagoldson taldlhaté arucimke ép, szaraz fellleti. Import
termék esetén kotelez6 a magyar nyelvii tdjékoztaté cimke megléte (vagy mar a
termékre raragasztva, vagy megfelel6 darabszamban a termék mellé biztositva).
Minden kereskedelmi forgalomba kerilé alkoholtartalmu terméket egyedileg el kell
l[atni hologrammos zarjeggyel, mivel ezek a termékek a jovedéki torvény értelmében
jovedéki terméknek mindsilnek.

A dohanytermékek mindségi atvételi jellemzéi

A dohanylevélbdl szaritas, fermentalas utjan el6dllitott termékeket nevezziik
dohanyipari aruknak.

A dohanyipari termékek mindségi aruatvétele esetén fontos megvizsgalni, hogy az
adott termék fogyasztéi csomagolasa ne legyen nedves, dohos penészes, szakadt.
Minden dohanyipari terméket egyedileg el kell latni hologrammos zarjeggyel, mivel
ezek a termékek a jovedéki torvény értelmében jovedéki terméknek mingsiilnek.
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A norinbergi druk mindségi atvételi jellemzéi

A norinbergi aruk a vegyiaruk felhaszndlasat elGsegité nem vegyi Osszetételli
kilonb6z6 termékek. A norinbergi aruk mindségi aruatvétele soran meg Kkell
gy6zédniink, hogy az adott termék ép, nem torott, vagy repedt meg. Import termék
esetén kotelez6 a magyar nyelvl tajékoztaté cimke megléte (vagy mar a termékre
raragasztva, vagy megfelelé darabszamban a termék mellé biztositva).

A festékek és a lakkok minéségi atvételi jellemzéi

A lakkok és festékek folyékony halmazallapotu, tobb komponensbél allé
készitmények. Szilard fellletre felhordva azon 06sszefiiggd, jél tapado, szilard
bevonatot, ugynevezett filmet képeznek.

A lakkok és festékek aruatvétele soran fokozottan biztositani kell az elkiilonitett
aruatvétel lehetéségét, mivel ezek a termékek a legveszélyesebb, "A"
tlizveszélyességi osztalyba tartoznak. MinGségi aruatvételiik soran ellendrizni kell,
hogy az adott termék fogyasztéi csomagolasa ép, sértetlen, nincs rajta sem
horpadas, nyomddas, sem idegen anyag.

Import termék esetén kotelez6 a magyar nyelvl tdjékoztaté cimke megléte (vagy mar
a termékre raragasztva, vagy megfelel6 darabszamban a termék mellé biztositva).

A vegyiaruk minéségi atvételének jellemzéi

A vegyidruk vegyi anyagokbol eléallitott lakasunk, ruhazatunk tisztitasara szolgald
anyagok.

A vegyidruk mindségi aruatvétele soran meg kell gy6zédniink arrél, hogy a fogyasztéi
csomagolasuk ép és sértetlen. Import aruk esetén a szalliténak vagy el kell latni az
adott terméket magyar felirattal, vagy mellékelni kell a termékhez a termékre
rdragaszthaté magyar nyelvd arutdjékoztatd cimkét, melyet az arufeltoltés soran el
kell helyezni az

arun.
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TANULASIRANYITO

Az aldbbi feladatok hozzdasegitik Ont, hogy a szakmai informaciétartalomban rendszerezett
ismereteket konkrét helyzetben alkalmazni tudja majd a munkdja soran. Egyuttal segiti Ont
az adott arucsoport aruismeretének elmélyitésében, a termékek felismerésében, az adott
termékre vonatkozé mindségi kovetelmények és a gyakorlatban el6fordulé hibdk
felismerésében, az azokat el6idézé okok felismerésében. Ezek alapjan felmérheti, hogy
sikeriilt-e az elméleti tudast a gyakorlatba atiltetni, megértette-e az e témakorben tanultak
gyakorlati szerepét, jelent6ségét.

Ondllo, egyéni munka

Sajat gyakorlati munkahelyén végezze el az aldbbi megfigyeléseket. Feljegyzéseit,
tapasztalatait a feladat alatt kijelolt helyen irdsban rogzitse!

1. feladat

Az on iizletébe étkezési zsir és margarin szallitmany érkezik. irja le, hogy milyen
szempontokat kell szem elétt tartani az aruk mingségi atvétele soran!

2. feladat

Az On uzletébe kenyérkiszallitas torténik. A mindségi aruatvétel soran azt tapasztalja, hogy
az egyik rekeszben a kenyerek &ssze vannak tapadva, valamint siiletlenek. irja le milyen
intézkedéseket tenne az aruatvétel folyaman!
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1. [rja le, hogy mit kell biztositani a forgalmazénak a termék mellé az import aruk esetén!
Valaszat réviden indokoljal

2. Irja le, hogyan kell elékésziteni az aruatvevé helyiséget mirelit termék atvételéhez! Mivel

sy

lehet biztositani a hitélancot?

3.Az aldbbi felsorolasbél vilassza ki az On 4&ltal norinberigi arunak tartott termékeket!
Valaszat réviden indokolja, hogy miért éppen azokat a termékeket jel6lte alahtizassal!

- Papirszalvéta

- Fésl

- Nedves torl6kendé

- Kozmetikai taska

- Cirokseprd

- Altalanos lemosdszer
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MEGOLDASOK

| 1.

Import termék esetén kotelez6 a magyar nyelvi tajékoztatdé cimke megléte (vagy mar a
termékre raragasztva, vagy megfelel6 darabszamban a termék mellé biztositva). Erre
azért van szikség, hogy a vasarlo el tudja olvasni a termék megnevezését, dsszetételét,
energiatartalmat, az esetleges felhasznalasi vagy alkalmazasi javaslatot. Amiatt nem
érheti hatrdny a vasarlot, ha nem érti az import termék szdrmazasi helyén feltlintetett
feliratot.

Mirelit termék atvételét megel6z6en az aruatvevl helyiségbdl az esetlegesen atmenetileg ott
tarolt egyéb arukat el kell pakolni. A hitélanc foylamatossaganak biztositasa érdekében még
az aru megérkeztét megel6zéen szabadda kell tenni a mirelit aru taroldsara alkalmas -18
fokot biztosité mélyh(itSket.

- Papirszalvéta

- FEésd

- Nedves torl6kendo6
- Kozmetikai taska

- Ciroksepri
- Altaldanos lemosészer

A norinbergi aruk elsésorban a vegyiaruk felhasznaldsat elGsegité kiegészité arucikkek.
Tehdt ami vegyidrunak mindsiil (a fenti felsoroldsban a nedves torl6kendd, valamint az
altalanos lemososzer), az nem lehet norinbergi aru.
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IRODALOMJEGYZEK

FELHASZNALT IRODALOM

Elelmiszer aruismeret Dual Bt.2000

AJANLOTT IRODALOM

www.fogyasztévédelem.hu
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A(z) 0007-06 modul 001-es szakmai tankonyvi tartalomeleme
felhasznalhat6 az alabbi szakképesitésekhez:

A szakképesités OKJ azonosité szama: A szakképesités megnevezése
3134101 0010 31 02 Elelmiszer- és vegyiaru-eladd

52 341 05 0100 52 02 Elelmiszer- és vegyiaru-kereskedd
52 341 05 1000 00 00 Kereskedd

A szakmai tankonyvi tartalomelem feldolgozasahoz ajanlott 6raszam:
18 ora
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